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INSTRUKCJA OBSLUGI
DESTYLATOR AROMA PLUS NA ROBOTA KUCHENNEGO

Ta instrukcja jest czescig produktu i powinna by¢ przechowywana w sposéb umozliwiajacy zapoznanie sie z
jej trescig w przysziosci. Zawiera istotne informacje o produkcie i jego uzytkowaniu.

UWAGA! Z urzgdzenia mogg korzysta¢ wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawia¢ pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania urzgdzenia jest odpowiednio zabezpieczone
przed dostepem dzieci i oséb niepozgdanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnym z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych,
estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu etylowego, wyrobdéw
winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczace sankciji niestosowania sie do
tych regulacji.

Zasady wyrobu alkoholu na terenie RP regulujg ustawy: z dn. 02.03.2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego oraz
wytwarzaniu wyrobow tytoniowych: z dn. 12.05.2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdw winiarskich, obrocie tymi wyrobami
i organizacji rynku wina oraz z dn. 18.10.2006 r. o wyrobie napojéw spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen
geograficznych napojow spirytusowych. BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. nie ponosi odpowiedzialno$ci za wykorzystanie jej
produktéw niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

Destylator ten jest idealnym sprzetem do destylacji z uzyciem popularnych robotéw kuchennych. Wyposazony jest w
chtodnice, a takze w adapter do kolumny destylacyjnej. To innowacyjny i praktyczny zestaw, wykonany z najwyzszej
jakosci materiatow, w tym stali nierdzewnej (INOX). Przeznaczony jest do tatwego i efektywnego, a przy tym
nowatorskiego uzycia. Brak odstojnika pozwala na odbiér wiekszej ilosci aromatéw do destylatu.

Produkt wyrdzniajg miedzy innymi nastepujgce cechy:

e Na popularne roboty kuchenne — adapter destylatora jest tak zaprojektowany, aby pasowat szczelnie do
najbardziej popularnych multifunkcyjnych robotéw kuchennych.

o Zyskujesz wiekszg ilo§¢ aromatéw — destylator Aroma Plus zapewnia odbior wiekszej ilosci pozadanych
aromatow.

e Innowacyjne zastosowanie — destylator ten umozliwia prowadzenie procesu destylacji w sposob prosty, a przy
tym kreatywnie wykorzystujgcy mozliwosci robota kuchennego.

e Ograniczenie wydatkéw — korzystanie z tego destylatora i posiadanego, popularnego robota, to rozwigzanie
oszczedne i praktyczne.

e Produkt na lata — wysoka jako$¢ wykonania, przemyslana konstrukcja, stal nierdzewna i komplet niezbednych
elementéw sg gwarancjg zadowolenia i udanej, tatwej destylaciji.

e Termometr elektroniczny w zestawie — elektroniczny termometr w ramce zapewnia precyzyjne pomiary
temperatury par w kolumnie podczas procesu destylacji.

o Kompletny zestaw — uniwersalny adapter, chtodnica, wezyk silikonowy do odbioru destylatu, wezyk igielitowy z
szybkoztgczka do podtgczenia wody, zawdr, termometr elektroniczny w ramce, instrukcja obstugi.

Ten wysokiej jakosci aparat destylacyjny, wyposazony w chtodnice wykonang ze stali nierdzewnej, to gwarancja zakupu
na lata, prostoty obstugi i cieszenia sie udanymi efektami destylaciji.

Zestaw pozwala na przeprowadzenie destylacji z uzyciem robota kuchennego — bez Zzadnego dodatkowego
wyposazenia.

Specjalny adapter (przejsciéwka) zapewnia szczelne potgczenie destylatora z robotem. Chtodnica typu POT-STILL
pozwala na prowadzenie efektywnej destylacji. Precyzyjny ramkowy termometr z sondg utatwia kontrole temperatury w
kolumnie. Waz igielitowy ze ztgczkg umozliwia tatwe podtgczenie doptywu i odptywu wody. Silikonowy waz stuzy do
odbioru destylatu.



W zaleznos$ci od posiadanego robota, w momencie ustawienia mieszania pokrywa zamyka sie automatycznie lub
wymaga manualnego zamkniecia.
Zalecane wypetnienie pojemnika robota: do 90% pojemnosci, nie mniejsze niz 25%.

Destylacja jeszcze nigdy nie byta tak prosta! Wieloletnie doswiadczenie, szukanie coraz to nowszych i lepszych
rozwigzan oraz stawianie na wysokg jakos¢ pozwala nam zaoferowaé¢ sprawdzony, specjalistyczny sprzet do destylaciji.

INSTRUKCJA MONTAZU: zobacz strony 16-17

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem elementy zestawu doktadnie umy¢ ptynem do naczyn i wysuszyc.
Nie uzywac tzw. druciakéw lub proszkoéw czyszczacych.

Destylator nalezy zamontowaé na pokrywie robota kuchennego wg instrukcji obrazkowej i sprawdzi¢ przeptyw wody
chtodzacej przez uktad.

Do robota kuchennego wlaé odfermentowany i przefiltrowany nastaw/zacier.

llo§¢ ptynu bedzie zalezata od typu robota kuchennego — nie nalezy przekraczaC zalecanej przez producenta
maksymalnej ilosci ptynu, najczesciej oznaczonej jako "MAX" po wewnetrznej stronie pojemnika.

Pokrywe z chtodnicg umiesci¢ na pojemniku i szczelnie zamkng¢, zgodnie z zaleceniami producenta, jezeli pojemnik
zamyka sie automatycznie po wcisnieciu START lub wybraniu trybu mieszania — nalezy trzymaé kolumne w pionie do
czasu szczelnego zamkniecia pokrywy.

W momencie ustawienia mieszania pokrywa zamyka sie automatycznie lub wymaga manualnego zamknigcia.

Na ekranie wybrac tryb recznego sterowania, a nastepnie ustawi¢ czas na 90 min, temperature na 90-95°C stopni i
wigczy€ 1 tryb mieszania.

Gdy temperatura w pojemniku osiggnie 70-75°C, nalezy rozpoczgé chtodzenie delikatnym strumieniem wody
przeptywajacej przez chtodnice.

Nalezy poczekac¢ na skropliny, a pierwsze 30-50 ml destylatu odla¢, gdyz mogg to by¢ substancje szkodliwe.
Nastepne porcje ptynu sg docelowym destylatem, ktéry nalezy odbiera¢ do szklanego pojemnika.

Tempo odbioru destylatu zalezy od robota kuchennego i ustawionej temperatury — im wyzsza temperatura, tym szybszy
odbiodr i bardziej zanieczyszczony destylat. Dlatego nalezy dobra¢ odpowiednie tempo odbioru i jakos¢ destylatu do
wiasnych preferencji, metodg organoleptyczna.

Destylacje nalezy zakonczy¢, gdy temperatura na szczycie kolumny (termometr pod chtodnicg) bedzie wynosita ok.
92°C lub zapach albo moc destylatu bedzie niezadowalajaca.

Jezeli temperatura na termometrze jest nizsza niz 92°C, a timer robota kuchennego zakonczyt destylacje, mozna jg
ponowic.

Wode chtodzacg nalezy wytgczy¢ dopiero wtedy, kiedy termometr wskaze temperature ok. 20-40°C.

Pokrywe garnka zdjg¢ dopiero po ostygnieciu cieczy i zutylizowaniu ptynu. Garnek robota wyczysci¢ zgodnie z
zaleceniami producenta.

UWAGA:

Destylat powinien by¢ odbierany, kiedy jest chtodny (ok 20°C). Jezeli robot automatycznie otwiera pokrywe po
zakonczonej pracy, nalezy o tym pamieta¢ i zabezpieczy¢ kolumne przed upadkiem lub trzymaé za koniec chiodnicy w
momencie zakonczenia pracy.

ELEMENTY ZESTAWU:
e uniwersalny adapter do kolumny destylacyjnej
chtodnica typu POT-STILL
wezyk silikonowy do odbioru destylatu
wezyk igielitowy z szybkoztgczkag do poditgczenia wody
o termometr elektroniczny w ramce, z sondg
e instrukcja obstugi
Aparat destylacyjny
e adapter do robota kuchennego
e chtodnica wykonana ze stali nierdzewne;j
e wezyk igielitowy: 2 m



o wezyk silikonowy: 15 cm

Termometr elektroniczny
e termometr do mierzenia temperatury par w odstojniku
e ramka do termometru
e sonda ze stali nierdzewnej z przewodem o dtugosci ok. 100 cm
e zakres temperatury: -50°C do +110°C Tolerancja: +/-1°C
e doktadnosé: 0,1°C
e Dbaterie: 2 x LR44 (w komplecie)

Wymiary zestawu:
e wysokos$¢: 29 cm
e Srednica pojemnika: 24 cm

Produkty komplementarne w ofercie Browin, do zakupienia oddzielnie:
e alkoholomierz do pomiaru mocy destylatu
e papuga destylacyjna

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

Uwaga:

Elementy destylatora wykonane ze stali AISI 201 po kazdym uzyciu wymagajg konserwacji oraz osuszania.
Niestosowanie sie do zalecen producenta moze spowodowac uszkodzenie produktu, pojawienie sie rdzy, wzeréw czy
przebarwien.

Stal nierdzewna jest odporna na korozje dzieki temu, ze pierwiastki stopowe tworzg na jej powierzchni cienkg
przezroczystg warstwe ochronng. Jest ona bardzo cienka, ale stanowi idealng ochrone powierzchni stali przed korozja.
Jezeli zostanie ona uszkodzona w sposdb mechaniczny i nie bedzie odpowiednio konserwowana, mogg pojawic sie
na niej wzery.

Czestotliwos¢é czyszczenia i konserwacji uzalezniona jest od stopnia eksploatacji i warunkéw, w jakich jest
eksploatowany dany materiat ze stali.

Przy zewnetrznych zastosowaniach, gdzie mozna spodziewa¢ sie, iz deszcz i $Snieg bedg zmywac naniesione
zanieczyszczenia, mogg pojawi¢ sie owe przebarwienia. W takim przypadku nalezy zapewni¢ usunigcie wszystkich
zabrudzen. Kazda stal nierdzewna, ktorej powtoka zostanie uszkodzona, bedzie rdzewie¢ jesli nie jest zabezpieczona.
Podczas czyszczenia stali nierdzewnej:

¢ nigdy nie stosowa¢ materiatéw silnie Sciernych, wetny stalowej;

e nigdy nie czysci¢ kwasami nieorganicznymi (zwtaszcza kwasem solnym), wybielaczami zawierajgcymi
podchloryn sodu, ktére moga spowodowac przebarwienia powierzchni i korozje wzerowg;

e nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu stali nierdzewnej ze stalg niestopowg (czgstki tych stali ulegng
przyspieszonej korozji na powierzchni stali nierdzewnej).

Aby dobrze dbac¢ o produkt, zalecamy:
e Staly brud i zanieczyszczenia sptuka¢ czystg wodg, przetrze¢ powierzchnie migkkg szmatka.
e Dla ciezszych zabrudzen — fagodne mydto lub detergent (amoniak do czyszczenia, soda oczyszczona, ocet,
kwas cytrynowy) i migkka szczotka nylonowa.
e Po czyszczeniu doktadnie sptukac.
o Elementy czysci¢ co najmniej raz w roku.

Konserwacja stali nierdzewnej:

Srednie przebarwienia: Czyscié $rodkami na bazie kwasu fosforowego lub 10% roztworem kwasu fosforowego.
Spryskaé powierzchnie i odczekaé 30-60 min (lub zgodnie z zaleceniem producenta). Po czyszczeniu neutralizacja
kwasu rozcienczonym amoniakiem lub tagodnym detergentem alkalicznym. Dokfadnie sptuka¢ woda.

Rysy i zarysowania na powierzchni szlifowanej lub szczotkowanej: Usuwac uzywajgc tarczy polerskiej i polerujgc w
kierunku struktury powierzchni (nalezy uzywa¢ materiatu polerskiego nie zawierajgcego zelaza), nastepnie umyc¢
tagodnym detergentem szorujgcym. Ptukac czystg zimng wodg, wytrze¢ do sucha.



Zabrudzenia z oleju, ttuszczu, smarow zmywacé rozpuszczalnikami organicznymi, nastepnie cieptg wodg z mydtem lub
tagodnym detergentem. Pluka¢ czystg zimng wodg i wytrzeé do sucha.

Przy zastosowaniu powyzszych metod nalezy stosowa¢ zasady BHP
1. Uzywa¢ kwasow fosforowego i szczawiowego lub pasty trawigcej tylko wtedy, jesli inne okazaty sie
nieskuteczne.
2. Nosi¢ gumowe rekawice i okulary ochronne oraz przestrzegac przepiséw bezpieczenstwa dotyczgcych tego
rodzaju prac.
3. Zapewni¢ dobre przewietrzenie przy stosowaniu rozpuszczalnikow i zwréci¢ uwage na zagrozenie pozarowe.

Gospodarowanie odpadami

Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym
wytworcg niebezpiecznego dla ludzi i sSrodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny materiat, z ktérego mozemy
odzyska¢ surowce takie jak miedz, cyna, szkio, zelazo i inne. Symbol przekreslonego kosza na s$mieci
umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do niego dotgczonych oznacza, ze produktu nie
=mmm WOINO wyrzucaé tacznie z innymi odpadami. Oznakowanie oznacza jednoczesnie, ze sprzet zostat
wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego
sprzetu do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wlasciwego jego przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie
zbierania zuzytego sprzetu elekirycznego mozna znalezé w punkcie informacyjnym sklepu oraz w urzedzie
miasta/gminy. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega negatywnym konsekwencjom dla

srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

USER MANUAL
AROMA PLUS DISTILLER ATTACHMENT FOR KITCHEN ROBOT

This manual is an integral part of the product and should be stored in a way that allows for future reference. It
contains important information about the product and its use.

WARNING! This device is intended for use by adults only. Never leave the operating unit unattended. Ensure that the
storage area for the device is secured and inaccessible to children and unauthorized persons. The manufacturer shall
not be held liable for any damage resulting from improper use or use not in accordance with the intended purpose.
The manufacturer reserves the right to modify the product at any time without prior notice in order to comply with legal
regulations, standards, directives, or for structural, commercial, aesthetic, or other reasons.

ATTENTION! Each country has its own legal regulations governing the production of ethyl alcohol, winemaking, and

spirits, as well as their sale and the penalties for violating those laws.

In the Republic of Poland, the production of alcohol is regulated by the following acts:
e the Act of March 2, 2001, on the production of ethyl alcohol and tobacco products;
o the Act of May 12, 2011, on the production and bottling of wine products, trade in these products and the
organization of the wine market;
e the Act of October 18, 2006, on the production of spirit drinks and on the registration and protection of
geographical indications of spirit drinks.
BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. shall not be held responsible for the use of its products in violation of applicable law.

This still is a perfect tool for distillation using popular kitchen food processors. It is equipped with a condenser and an
adapter for connection with a distillation column. This innovative and practical set is made from high-quality materials,
including stainless steel (INOX). It is designed for easy, efficient, and modern usage. The absence of a separation
chamber allows for a richer transfer of aroma compounds into the distillate.
e Compatible with popular kitchen robots — The distiller’s adapter is designed to fit tightly with the most
commonly used multifunction kitchen food processors.



e Enhanced aroma extraction — The Aroma Plus still enables better recovery of desired aromatic compounds
into the distillate.

e Innovative application — This device allows for an easy yet creative distillation process, utilizing the full
capabilities of the kitchen robot.

e Cost-effective solution — Using this still with your existing kitchen appliance is a practical and budget-friendly
approach.

e Built to last — High-quality craftsmanship, thoughtful design, durable stainless steel, and a complete set of
essential components ensure long-term satisfaction and easy, successful distillation.

e Includes electronic thermometer — The digital thermometer housed in a frame allows for accurate monitoring
of vapor temperature inside the column during distillation.

e Complete set - Universal adapter, condenser, silicone tubing for distillate collection, PVC tubing with quick
coupling for water connection, valve, digital thermometer in frame, user manual.

This high-quality distillation apparatus, equipped with a stainless steel condenser, guarantees a long-term investment,
ease of use, and consistently successful distillation results.

The set enables distillation using a kitchen food processor - without any additional equipment required.

A specially designed adapter (coupling piece) ensures a tight and secure connection between the still and the kitchen
robot.

The POT-STILL type condenser allows for efficient distillation. A precision digital frame thermometer with probe makes
it easier to monitor the vapor temperature inside the column.

A PVC hose with quick connector allows for easy connection of the cooling water inlet and outlet, while the silicone hose
is used to collect the distillate.

Depending on the model of kitchen robot used, the lid may either close automatically when mixing is activated, or require
manual closure.
Recommended filling of the robot’s container: up to 90% of its capacity, but no less than 25%.

Distillation has never been this simple!
Years of experience, continuous pursuit of better and more innovative solutions, and a strong emphasis on quality allow
us to offer proven, specialized distillation equipment.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS: see pages 16-17
Note: Before first use, thoroughly wash all components of the set using dishwashing liquid and dry completely.
Do not use metal scrubbers or abrasive cleaning powders.

The still should be mounted onto the lid of the kitchen food processor according to the illustrated instructions, and
the cooling water flow through the system must be verified before starting the distillation.
Pour fermented and filtered mash/wash into the food processor’s bowil.
The amount of liquid will depend on the type of kitchen robot used — do not exceed the maximum liquid level
recommended by the manufacturer, usually marked as “MAX” on the inside of the bowl.
Place the lid with the condenser onto the bowl and close it tightly in accordance with the robot manufacturer’s
guidelines.
If the bowl closes automatically after pressing START or selecting a mixing mode, hold the distillation column
vertically until the lid is fully sealed. Depending on the model, the lid may close automatically or require manual
locking.
On the control panel, select manual mode, then set the following parameters:

e Time: 90 minutes

e Temperature: 90-95°C

e Mixing speed: level 1
Once the liquid inside the bowl reaches 70-75°C, initiate cooling by turning on a gentle flow of water through the
condenser.
Wait for condensate to begin forming. Discard the first 30—-50 ml of distillate, as this fraction may contain harmful
volatile substances.
The following fractions are the target distillate and should be collected in a glass container.
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The distillate flow rate depends on the kitchen robot and the selected temperature — the higher the temperature, the
faster the flow, but also the lower the purity of the distillate. Therefore, the collection rate and distillate quality should be
adjusted according to your own preferences, using sensory evaluation (taste, smell).

The distillation process should be stopped when the temperature at the top of the column (i.e., at the thermometer
below the condenser) reaches approx. 92°C, or if the distillate's aroma or strength is unsatisfactory.

If the thermometer reads below 92°C but the kitchen robot’s timer has ended the program, the distillation cycle can be
restarted.

Cooling water should be turned off only when the thermometer indicates a temperature of approximately 20-40°C.
Remove the lid only after the liquid has cooled down and the remaining content has been safely discarded.
Clean the food processor’'s bowl according to the manufacturer’s cleaning instructions.

WARNING:

The distillate should be collected only when cool (around 20°C). If the robot automatically opens the lid after completing
the cycle, be aware of this and secure the column to prevent it from tipping over, or hold the end of the condenser
when the process finishes.

SET COMPONENTS:
e Universal adapter for the distillation column
e POT-STILL type condenser
¢ Silicone tubing for distillate collection
e PVC tubing with quick connector for water inlet/outlet
o Digital thermometer with framed display and stainless steel probe
e User manual
Distillation Apparatus:
e Adapter for kitchen food processor
e Condenser made of stainless steel
e PVC tubing: 2 meters
e Silicone tubing: 15 cm
Digital Thermometer:
e Thermometer for measuring vapor temperature inside the separator
e Thermometer frame
e Stainless steel probe with approx. 100 cm cable
e Temperature range: -50°C to +110°C
e Tolerance: £1°C
e Accuracy: 0.1°C
e Batteries: 2 x LR44 (included)
Set Dimensions:
e Height: 29 cm
e Container diameter: 24 cm
Complementary products available separately from Browin:
e Alcoholmeter for measuring distillate strength
e Distillation parrot

CLEANING AND MAINTENANCE:

Note: Components of the still made from AISI 201 stainless steel require regular maintenance and thorough drying
after each use. Failure to follow the manufacturer's recommendations may result in product damage, including rust
formation, pitting, or discoloration.

Stainless steel is corrosion-resistant because alloying elements form a thin, transparent protective layer on its
surface. Although extremely thin, this layer protects the steel from corrosion. If it is mechanically damaged and not
properly maintained, pitting corrosion may occur.

The frequency of cleaning and maintenance depends on the intensity of use and the environmental conditions in
which the steel material is used. In outdoor or high-humidity environments (e.g., exposure to rain or snow),
discoloration may appear due to contaminants. In such cases, thorough cleaning is essential. Any stainless steel
with a damaged surface layer will rust if not properly protected.
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When cleaning stainless steel:
e Never use abrasive materials, such as steel wool or harsh scouring pads
e Never use inorganic acids (especially hydrochloric acid), or bleach products containing sodium hypochlorite,
which may cause surface discoloration and pitting
e Never allow contact between stainless steel and carbon steel, as iron particles from the latter may
accelerate corrosion

Recommended maintenance practices:
¢ Rinse off dirt and contaminants with clean water and wipe surfaces with a soft cloth
e For more stubborn dirt, use mild soap or detergent (e.g., cleaning ammonia, baking soda, vinegar, citric acid)
and a soft nylon brush
e After cleaning, rinse thoroughly
e Clean stainless steel components at least once per year

Stainless steel maintenance:

Moderate discoloration: Use a phosphoric acid-based cleaner or a 10% phosphoric acid solution. Spray onto the
surface and let sit for 30—60 minutes (or as recommended by the manufacturer). After cleaning, neutralize any
remaining acid using diluted ammonia or a mild alkaline detergent. Rinse thoroughly with water.

Scratches on brushed or polished surfaces: Remove using a polishing disc, following the direction of the surface
grain (always use iron-free polishing material). Clean with a mild abrasive detergent. Rinse with clean cold water and
dry thoroughly.

Qil, grease, and lubricant residues: Remove with organic solvents, then wash with warm water and soap or a mild
detergent. Rinse thoroughly with clean cold water and dry.

Safety precautions when performing the above procedures:
1. Use phosphoric or oxalic acid or pickling paste only if gentler methods fail
2. Always wear rubber gloves and safety goggles, and observe relevant safety regulations
3. Ensure good ventilation when using solvents and be aware of fire hazards

WASTE MANAGEMENT
Each household using electrical or electronic equipment becomes a potential generator of hazardous waste, due to
the presence of dangerous substances or components. On the other hand, discarded equipment is also a valuable
source of raw materials such as copper, tin, glass, and iron.
The crossed-out wheeled bin symbol affixed to the product, packaging, or accompanying documents
ﬁ indicates that the product must not be disposed of with general household waste. It also indicates that
the product was placed on the market after August 13, 2005.
W |tis the user's responsibility to dispose of used equipment through an authorized collection point to ensure
proper recycling. Information about available collection systems for used electrical equipment can be obtained from the
retailer’s information desk or your local municipal office.
Proper disposal helps prevent environmental pollution and health hazards.

BEDIENUNGSANLEITUNG
AROMA PLUS DESTILLIERAUFSATZ FUR KUCHENMASCHINE

Diese Anleitung ist Bestandteil des Produkts und sollte so aufbewahrt werden, dass sie auch in Zukunft leicht
zuganglich ist. Sie enthalt wichtige Informationen liber das Produkt und dessen Verwendung.

ACHTUNG!

Das Geréat darf ausschlieRlich von erwachsenen Personen verwendet werden. Ein in Betrieb befindliches Gerat darf
niemals unbeaufsichtigt gelassen werden. Stellen Sie sicher, dass der Aufbewahrungsort des Gerats ausreichend
gesichert und fir Kinder sowie unbefugte Personen unzuganglich ist.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch eine zweckwidrige Verwendung oder unsachgemafle Bedienung
des Gerats entstehen.



Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern, um
gesetzlichen Vorschriften, Normen, Richtlinien oder technischen, wirtschaftlichen, asthetischen bzw. anderen
Anforderungen gerecht zu werden.

WICHTIGER HINWEIS!
Jedes Land hat eigene gesetzliche Bestimmungen zur Herstellung von Ethylalkohol, weinhaltigen Erzeugnissen und
Spirituosen sowie zu deren Verkehr und zu den Sanktionen bei Nichtbeachtung dieser Vorschriften.

In der Republik Polen wird die Herstellung von Alkohol durch folgende Gesetze geregelt:
e Gesetz vom 02.03.2001 Uber die Herstellung von Ethylalkohol und Tabakerzeugnissen
e Gesetz vom 12.05.2011 lGber die Herstellung und Abflllung weinhaltiger Erzeugnisse, deren Handel und die
Organisation des Weinmarkts
e Gesetz vom 18.10.2006 Uber die Herstellung von Spirituosen sowie uber die Registrierung und den Schutz
geografischer Angaben fiir Spirituosen

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. iibernimmt keine Verantwortung fiir die Verwendung ihrer Produkte entgegen den
geltenden gesetzlichen Bestimmungen.

Produktbeschreibung — Aroma Plus Destilliergerat

Dieses Destilliergerat ist ideal fir die Destillation in Kombination mit gangigen Kiichenmaschinen. Es ist mit einem
Kihler und einem Adapter fiir die Destillationskolonne ausgestattet.

Das Set ist innovativ, praktisch und besteht aus hochwertigen Materialien, darunter Edelstahl (INOX).

Es ist flr eine einfache, effiziente und moderne Nutzung konzipiert.

Der Verzicht auf einen Vorabscheider ermdglicht die Gewinnung einer grofleren Menge an aromatischen
Verbindungen im Destillat.

o Fiir gangige Kiichenmaschinen geeignet - der Adapter ist so konzipiert, dass er fest auf die gangigsten
Multifunktions-Kiichenmaschinen passt.

e Mehr Aromavielfalt im Destillat - der Aroma Plus Destillieraufsatz ermdglicht die Rlickgewinnung einer
grolReren Menge gewtlinschter Aromen.

e Innovative Anwendung - dieses Geréat erlaubt einen einfachen Destillationsprozess mit kreativer Nutzung
der Funktionen der Kiichenmaschine.

o Kostensparende Losung - die Kombination aus Destilliergerat und vorhandener Kiichenmaschine ist
praktisch und wirtschaftlich.

e Langlebiges Produkt - die hochwertige Verarbeitung, durchdachte Konstruktion, Edelstahlkomponenten und
vollstandiges Zubehdr garantieren eine gelungene und einfache Destillation.

e Inklusive elektronischem Thermometer - das digitale Thermometer im Rahmen liefert prazise Messungen
der Dampftemperatur in der Kolonne wahrend der Destillation.

o Komplettset - enthélt: universeller Adapter, Kihler, Silikonschlauch zur Destillatabnahme, PVC-Schlauch mit
Schnellkupplung flr den Wasseranschluss, Kugelventil, digitales Thermometer im Rahmen,
Bedienungsanleitung.

Dieses hochwertige Destilliergerat, ausgestattet mit einem Kuhler aus Edelstahl, ist eine Investition fir viele Jahre, die
einfache Handhabung und erfolgreiche Destillationsergebnisse garantiert.

Das Set ermdglicht die Durchflihrung einer Destillation unter Verwendung einer Kiichenmaschine, ganz ohne
zusatzliches Zubehor.

Ein speziell entwickelter Adapter (Ubergangsstiick) sorgt fir eine dichte Verbindung zwischen dem Destilliergerat und
der Kiichenmaschine. Der POT-STILL-KuUhler erlaubt einen effektiven Destillationsvorgang.

Ein prazises digitales Thermometer im Rahmen mit Edelstahlsonde erleichtert die Temperaturkontrolle in der Kolonne.
Ein PVC-Schlauch mit Schnellkupplung ermdéglicht den einfachen Anschluss von Zu- und Ablauf des Kihlwassers. Ein
Silikonschlauch dient zur Entnahme des Destillats.

Je nach Modell der verwendeten Klichenmaschine schlief3t sich der Deckel automatisch beim Einschalten der
Ruhrfunktion oder muss manuell geschlossen werden.



Empfohlene Fullmenge des Kiichenmaschinenbehalters: bis zu 90% des Fassungsvermdgens, jedoch nicht weniger
als 25%.

Destillation war noch nie so einfach!
Langjahrige Erfahrung, die kontinuierliche Suche nach besseren Lésungen und der Anspruch an héchste Qualitat
ermdglichen es uns, erprobte und spezialisierte Destillationstechnik anzubieten.

MONTAGEANLEITUNG: Siehe Seiten 16-17

Hinweis: Vor der ersten Verwendung sind alle Komponenten des Sets griindlich mit Spllmittel zu reinigen und
anschlieend grundlich zu trocknen.

Verwenden Sie keine Scheuerschwadmme oder scheuernden Reinigungsmittel.

Der Destillieraufsatz ist gemaf der bebilderten Anleitung auf dem Deckel der Kiichenmaschine zu montieren.
AnschlielRend ist der Durchfluss des Kiihlwassers durch das System zu liberpriifen.

In den Behalter der Kiichenmaschine wird vergorene und gefilterte Maische oder Wiirze eingefiilit.

Die Fullmenge hdngt vom Modell der Kiichenmaschine ab — die vom Hersteller empfohlene maximale
Fliissigkeitsmenge darf nicht liberschritten werden. Diese ist in der Regel auf der Innenseite des Behalters mit
"MAX" gekennzeichnet.

Den Deckel mit angeschlossener Kiihlspirale auf den Behalter setzen und gemaR den Herstellervorgaben dicht
verschlieBen.

Wenn sich der Behalter automatisch beim Driicken der START-Taste oder bei Auswahl des Rithrmodus
schlieBt, ist die Destillierkolonne senkrecht zu halten, bis der Deckel vollstandig und sicher verschlossen ist.

Je nach Modell kann sich der Deckel automatisch schlieRen oder muss manuell verriegelt werden.

Am Display ist der manuelle Modus auszuwihlen, anschlieBend sind folgende Werte einzustellen:
e Zeit: 90 Minuten
e Temperatur: 90-95°C
¢ Riihrstufe: Stufe 1

Sobald die Temperatur im Behalter 70-75°C erreicht, sollte mit der Kiihlung durch einen leichten Wasserstrahl
begonnen werden, der durch den Kiihler flieft.

Nun ist auf das erste Kondensat zu warten. Die ersten 30-50 ml des Destillats sollten verworfen werden, da diese
moglicherweise schadliche Substanzen enthalten.

Die folgenden Fraktionen stellen das Zieldestillat dar und sollten in einem Glasbehalter aufgefangen werden.

Die Destillatflussrate hangt von der Kiichenmaschine und der eingestellten Temperatur ab — je hdher die
Temperatur, desto schneller der Ausstol3, aber auch desto unreiner das Destillat.

Daher sollte die Abflussrate und Qualitat sensorisch angepasst werden — ganz nach den eigenen Vorlieben
(Geruch, Geschmack).

Der Destillationsprozess sollte beendet werden, wenn die Temperatur an der Spitze der Kolonne (Thermometer
unter dem Kiihler) etwa 92°C erreicht oder Geruch bzw. Alkoholgehalt unbefriedigend sind.

Wenn die Temperatur am Thermometer unter 92°C liegt, aber der Timer der Kiichenmaschine die Destillation
beendet hat, kann der Prozess erneut gestartet werden.

Das Kiihlwasser darf erst abgeschaltet werden, wenn der Thermometerwert auf etwa 20—40°C gefallen ist.
Der Deckel des Behalters darf erst nach dem vollstandigen Abkuhlen der Flussigkeit und der Entsorgung der
Restflissigkeit abgenommen werden.

Der Behalter der Kiichenmaschine ist gemaR den Herstellerangaben zu reinigen.

ACHTUNG: Das Destillat sollte nur im abgekuhlten Zustand (etwa 20°C) enthommen werden. Wenn sich der Deckel
der Kiichenmaschine nach dem Programmende automatisch 6ffnet, ist dies zu bericksichtigen - die Kolonne ist
gegen Umkippen zu sichern oder am Kondensatorende festzuhalten, wenn das Programm endet.

BESTANDTEILE DES SETS:
e Universeller Adapter fur die Destillationskolonne
e POT-STILL-KGhler
¢ Silikonschlauch zur Destillatabnahme
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e Weich-PVC-Schlauch (Igus-Schlauch) mit Schnellkupplung zum Wasseranschluss
e Elektronisches Thermometer im Rahmen mit Sonde
e Bedienungsanleitung
Destillationsapparat:
e Adapter fir Kiichenmaschine
e Kihler aus rostfreiem Edelstahl
e Weich-PVC-Schlauch: 2 Meter
e Silikonschlauch: 15 cm

Elektronisches Thermometer:
e  Thermometer zur Messung der Dampftemperatur im Separator
e Thermometerrahmen
e Edelstahlsonde mit ca. 100 cm langem Kabel
e Temperaturbereich: —50°C bis +110°C
e Toleranz: £1°C
e Genauigkeit: 0,1°C
e Batterien: 2 x LR44 (im Lieferumfang enthalten)

Abmessungen des Sets:
e Hoéhe: 29 cm
e Behalterdurchmesser: 24 cm

Komplementarprodukte aus dem Browin-Sortiment (separat erhiltlich):
o Alkoholmeter zur Messung des Alkoholgehalts des Destillats
o Destillationspapagei (Alkohol-Parrot zur kontinuierlichen Messung)

REINIGUNG UND WARTUNG:

Achtung: Bauteile des Destilliergerats aus Edelstahl AISI 201 missen nach jeder Benutzung gereinigt, getrocknet
und gepflegt werden. Die Nichtbeachtung der Herstellervorgaben kann zu Schaden am Produkt sowie zu Rostbildung,
Lochkorrosion oder Verfarbungen fiihren.

Edelstahl ist korrosionsbestandig, weil die Legierungselemente auf der Oberflache eine diinne, transparente
Passivschicht bilden.

Diese Schicht ist sehr duinn, bietet aber optimalen Schutz vor Korrosion. Wird sie mechanisch beschadigt und nicht
fachgerecht gepflegt, kann es zur Lochfrallkorrosion kommen.

Die Haufigkeit der Reinigung und Pflege hangt von der Intensitat der Nutzung und den Umgebungsbedingungen ab,
unter denen das Edelstahlmaterial eingesetzt wird.

Bei Verwendung im AufRenbereich, wo Regen und Schnee Verschmutzungen abwaschen, kdnnen sich Verfarbungen
bilden — in diesem Fall ist die Entfernung aller Rickstande besonders wichtig.

Jeder beschadigte Edelstahl rostet, wenn er nicht entsprechend geschutzt ist.

Beim Reinigen von Edelstahl beachten:
o Keine stark scheuernden Mittel oder Stahlwolle verwenden
e Keine anorganischen Sauren (z. B. Salzsdure) oder chlorhaltige Bleichmittel (z. B. Natriumhypochlorit)
einsetzen — sie kénnen Verfarbungen und Lochfralkorrosion verursachen
o Kein Kontakt mit unlegierten Stahlen zulassen — Eisenpartikel konnen die Edelstahloberflache angreifen und
Korrosion beschleunigen

Pflegeempfehlungen fiir Edelstahl:

e Leichte Verschmutzungen mit klarem Wasser abspulen und mit einem weichen Tuch abwischen

e Bei starkeren Verschmutzungen: mildes Reinigungsmittel (z. B. Spulmittel, Ammoniaklésung, Natron, Essig,
Zitronensaure) und eine weiche Nylonbirste verwenden

¢ Nach der Reinigung griindlich abspulen

e Bauteile mindestens einmal jahrlich grindlich reinigen

Pflege und Wiederherstellung:
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Mittelstarke Verfarbungen: Mit Reinigern auf Basis von Phosphorsaure oder einer 10 %-igen Phosphorsaurelésung

behandeln.

Oberflache einsprihen und 30—60 Minuten einwirken lassen (oder gemaf Herstellerangabe). Anschlie3end die Saure
mit verdiinntem Ammoniak oder mildem alkalischen Reinigungsmittel neutralisieren. Griindlich mit Wasser abspdlen.

Kratzer und Schleifspuren auf gebiirsteten oder geschliffenen Oberflachen:
Mit Polierscheibe in Schleifrichtung der Oberflache bearbeiten (nur eisenfreies Poliermaterial verwenden), dann mit
mildem Scheuermittel reinigen. Mit klarem kaltem Wasser abspiilen und trockenwischen.

Verschmutzungen durch Ol, Fett oder Schmiermittel:
Mit organischen Lésungsmitteln entfernen, danach mit warmem Wasser und Spulmittel reinigen. AnschlieRend mit
klarem kaltem Wasser abspllen und trockenwischen.

ArbeitsschutzmaBnahmen bei Verwendung der oben genannten Methoden:
Phosphorsaure, Oxalsaure oder Beizpaste nur bei Bedarf verwenden, wenn andere Methoden nicht ausreichen

Gummihandschuhe und Schutzbrille tragen sowie die Sicherheitsvorschriften fiir den Umgang mit Chemikalien
beachten

Fiir gute Beliiftung sorgen bei Verwendung von Losungsmitteln — Brandgefahr beachten!

ENTSORGUNGSHINWEIS:

Jeder Haushalt ist Nutzer von elektrischen und elektronischen Geraten und damit auch potenzieller Verursacher von

gefahrlichem Abfall, da solche Gerate gefahrliche Stoffe und Bestandteile enthalten.

Gleichzeitig sind Altgerate eine wertvolle Ressourcenquelle, aus der Kupfer, Zinn, Glas, Eisen und andere Rohstoffe
zuriickgewonnen werden kénnen.
Das auf dem Produkt, der Verpackung oder den Begleitdokumenten angebrachte Symbol der
durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem Hausmill entsorgt werden darf.

=eem Das Symbol zeigt auch, dass das Gerat nach dem 13. August 2005 in Verkehr gebracht wurde.
Verbraucher sind verpflichtet, Altgerate bei einer autorisierten Sammelstelle abzugeben, um eine

ordnungsgemale Verwertung sicherzustellen.

Informationen Uber das ortlich verfligbare Riicknahmesystem erhalten Sie beim Handler oder bei Ihrer Stadt- bzw.

Gemeindeverwaltung.

Die korrekte Entsorgung von Altgeraten hilft, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATALUN 5
HACAOKA-OAUCTUNNATOP AROMA PLUS AJid KYXOHHOINO KOMBAUHA

HacTosilaa MHCTPYKUUA SIBNSIeTCS HEOTLEMIIEMOW YacTbio M3LeNnus M OOMKHA XPaHUTLCA B TakOM MecTe,
YTOGbI NP HEOOXOANUMOCTU K HEeil MOXHO 6bINo nerko o6patTuTbes. OHa coAepXXUT BaXKHY0 MHdopMaLMio O
nNpoAyKTe U ero UCNoNib30BaHUM.

BHUMAHUE!

YCTPOMCTBO paspelleH0 K WCMONb30BaHUIO TOMbKO COBEPLUEHHONETHMMU nuuamu. 3anpeluaeTcss OCTaBNSATb
paboTatowuin annapat 6e3 npucmoTtpa. Yb6eautecb, YTO MECTO XpaHeHUs YCTPOWCTBA HEeAOCTYNHO Anis AeTen U
MOCTOPOHHUX L.

ﬂpomssop,mrenb He HeCEéT OTBEeTCTBEHHOCTU 3a ntobble noBpexaneHud, Bbl3BaHHbIE UCMOJIb3OBaHWEM arnnaparta He no
Ha3HauyeHno NMbo HeHaanexallen skennyaTtaumen.

MpounsBoguTens ocTaBnsieT 3a cOOOM NPaBO BHOCUTb M3MEHEHMS B u3genuve 6e3 npesapuTenbHOro YyBe4OMITEHUS, C
Lenblo COOTBETCTBUA TpeboBaHWSAM 3akoHOAATENbCTBa, CTaHAApTaM, OMPEKTMBaM, a Takke MO KOHCTPYKTUBHbIM,
KOMMEPYECKUM, 3CTETUYECKUM UIN UHLIM NPUYMHAM.

BAXHO!
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Kaxkxgoe rocynapCctBo uMeeT COOCTBEHHble MpaBOBble HOPMbI, PerynmpyoLline npou3BOACTBO 3TUMNOBOro cCnupTa,
BMHOAEMNbYECKOW NPOAYKLUUM M CRAMPTHBIX HanUTKOB, a Takke MNOpsAoK UX peanu3aluMM U OTBETCTBEHHOCTb 3a
HapyLLeHne 3akoHo4aTenbCTBa B AaHHON obnacTu.
Ha Tepputopuu Pecnybnuku MNonblia nponsBoaCcTBO ankoronsi perynupyeTcs cregyrolwmyMmy 3akoHamu:
e 3akoH o1 02.03.2001 r. 0 npon3BoACTBE ITUNOBOro cnupTa 1 TabayHbix N3penui;
e BakoH ot 12.05.2011 r. o Npou3BOACTBE M pO3NMBE BMHOAENMbYECKOM MPOAYKUMU, TOProBre [aHHOW
npoaykumnen n 06 opraHnsaunm pbiHKa BUHA;
e BakoH oT 18.10.2006 r. o nNpouM3BOACTBE CNUPTHbLIX HAMWTKOB, a TaKke O perucrpauumn u 3awmrte
reorpadu4eckmMx ykazaHum CnupTHbIX HAaNUTKOB.
KomnaHus BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a MCMNOSfIb3OBaHWe CBOUX MPOOYKTOB B
HapyLleHue AeNCTBYHOLWEero 3akoHogaTenbCTBa.

OMUCAHUE NPOAOYKTA - OAuctunnarop Aroma Plus

[aHHbIN QUCTUNNATOP uaeanbHO NOAXOANT AN AUCTUNNSALMN C UCNONb30BaHNEM NOMYNAPHbLIX KYXOHHbIX KOMOANHOB.
OH OCHaLLEH XONOANNBbHUKOM 1 NEPEXOAHMKOM AN NOAKNIOYEHUS K AUCTUNIALMOHHOM KONTOHHE. OTO NMHHOBALMOHHbIN
N MPaKTUYHbIA KOMMMEKT, M3rOTOBMEHHbIN M3 BbICOKOKAYECTBEHHbLIX MaTepuaros, BKMOYasi HepXXaBewLlyl cTarb
(INOX). PaspabotaH gnsa yaobHoro, adeKkTMBHOrO M COBPEMEHHOro npumeHeHusa. OTcyTcTBue Aednermatopa
no3BonsieT Nony4nTb 6onbLlee KONMYECTBO apOMaTUYECKNUX COEAMHEHUIN B KOHEYHOM ANCTUNNATE.

e CoBmecTUM C NONyssipHbIMU KYXOHHbLIMW KOMGanHamMm — aganTep QUCTUNNSATOPa crneumansHo paspaboTaH
ONs NNOTHOIO Y repMETUYHOIO COeMHEHNs ¢ Hanbornee pacnpoCTPaHEHHLIMU MOAENSIMU.

e bBonblwe apomara B guctunnare — guctunnatop Aroma Plus obecneunBaeT yny4lleHHOE W3BrEYeHne
Xenaembix apoMaTU4ecKknx pakumn.

¢ MHHOBaUMOHHOE UCNONb30BaHWE — AUCTUNATOP NO3BONSAET NPOBOAUTL MPOLECC AUCTUINALUN NPOCTHIM
cnocobom, KpeaTMBHO UCMOMb3ysA PYHKUMM KyXOHHOrO kKoMbanHa.

e DKOHOMMA CPeACTB — UCMOMb30BaHNE OUCTUNNATOPA C YXKe MMEIOLMMCH KOMBaHOM ABMAETCS NPaKTUYHbIM
1 BbIFOAHBIM PELLUEHUEM.

e [lonroBeyHbIN NPOAYKT — BbICOKOE KA4yeCTBO WM3roTOBMEHWS, NPOAyMaHHas KOHCTPYKUMS, HepxaBsetowas
cTanb 1 KOMMMAEKT BCEX HEOBXOAMMbIX 3NIEMEHTOB rapaHTUpyT yAOBMNEeTBOPEHME OT npouecca U HagéxHyo
ANCTURAALNIO.

e LndpoBon TepmomMeTp B KOMMIIEKTe — 3MEKTPOHHbIA TEepMOMETp B kopnyce obecneumMBaeT TOYHOE
n3MepeHne TemnepaTypbl Napa B KOMIOHHE B NpoLecce AUCTUINIALNN.

e [MonHLIN KOMNNEKT — YHUBEPCanbHbIA aganTep, XoNnoaunbHUK, CUITMKOHOBbIV LUNaHr Ans cbopa aMcTunnaTa,
MBX-wnaHr ¢ 6bICTPOCBEMHBIM COEANHEHNEM AN NOoAaYvM BOAbIl, KPaH, 3NEKTPOHHLIN TEPMOMETP B paMKe,
WHCTPYKUMSI NO 3KCMnyaTaunu.

BoT TOYHbIV NepeBoa Ha PYCCKMM A3bIK C UCMOMNb30BaHNEM NPOdECCMOHaNbHON NEeKCUKA, MPUHATON B
OUCTUNNALNMOHHOM 0GOpPYyaAOBaHUM:

OTOT BbICOKOKa4YeCTBEHHbIN AUCTUNNALUMOHHLINA annapar, OCHaLLEHHbIA XONOAUNBbHUKOM U3 HepXXaBetoLen
cTanu, SBnsieTCs HaAEeXHON NOKYNKOW Ha AOoJIrue rogbl, rapaHTUpyeT NPOCTOTY 3KCNyaTauum 1 cTabunbHbIN
pe3ynbTaT AUCTUNSALUN.

KomnnekT no3BonsieT NpoBoANUTL NPOLIECC AUCTUMISLMM C UCMIONb30BaHUEM KYXOHHOro KombanHa - 6es
Heo6GXoAMMOCTHU B AOMNOSTHUTENBLHOM 06OpyAOBaHUM.

CneuvanbHbIN NepexoAHuK (apantep) obecneynBaeT repMeTUYHOE coeaMHEHUe QUCTUNNATOPA C KYXOHHbIM
KOMOGanHoOM.

XonogunbHuk TMna POT-STILL obecneumBaeT adhdhpekTMBHYIO0 KOHAEHCALMIO NapoB.

TOYHbIN 3NIEKTPOHHLIN TEPMOMETP B PaMKe C AAaTYUKOM obneryaeT KOHTPOJSIb TeMnepaTypbl B KOJIOHHE.
MBX-wnaHr ¢ 6bLICTPOCBHLEMHBLIM COeAUHEHMEM MO3BOJISIET JIENKO OpraHM3oBaTh Nogavy U OTBOA oxJaXaarolen
BOAbI.

CUNMKOHOBBIN WNAHI NpegHa3HadeH ang coopa gucTunnsara.

B 3aBMCUMOCTM OT MOAENU KYXOHHOTO KOMGaiHa, KpbILKa MOXeT 3aKpblBaTbCA aBTOMaTM4eCKU Npu akTueaLum
pexuma nepemeLunBaHust Unu TpeboBaTh PYYHOro 3aKpbITUS.

PekomMmeHayeMbI YPOBEHb 3anofiIHEHUs Yawim kombarHa: He 6onee 90 % oT eé obbema n He meHee 25 %.
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AucTunnsauusa eweé HUKoraa He Obina Takon npocTom!
MHOroneTHU onbIT, CTPEMIIEHME K MOCTOSIHHOMY COBEPLLUEHCTBOBAHUIO Y BHUMaHMWE K KaYeCTBY NO3BONSAOT HAM
npeanoXxute HagéxHoe, NpoBepeHHOe cneLManM3npoBaHHoe 06opyaoBaHMe ANA AUCTUNNALUK.

MHCTPYKLUUA MO CBOPKE: cm. cTpaHuubl 16-17

BHumaHue: I'Iepep, nepBbiM UCNOJNb30BaHNEM BCe 3JIEMEHTbl KOMMNIEKTa crnenyeT TuwaTellbHO BbiMbITbh C
ncnonb3oBaHnemM cpeacTBa ANA MbiTbA NOCyAbl M BbICYLWAUTb.

He ucnonb3oBaTtb MeTannuyeckue WETKM UNu abpasnBHbIEe NOPOLLKU.
MOHTAX U NEPBUYHASA NOANOTOBKA:

Ouctunnatop HeoOXoaNMMO YCTaHOBUTb Ha KPbILWKY KYXOHHOro KoMmbarnHa B COOTBETCTBUM C rpadomuyeckom
WMHCTPYKUMEN N NPOBEPUTbL Nogavy oxnaxagarolwen Boabl Yepes CUcTemy.

B yvawy kyxoHHOro kombanHa 3anente oTopoxeHHoe u npodunbTpoBaHHOe cycno (6pary).

OB6BEM XMOKOCTM 3aBNCUT OT TMNa KoMbaHa - He NpeBbIlWaNTe MaKCUMaribHbIN 00 bEM, yKa3aHHbIV
npovsBoguTenem, Kak npaBuno, OH 0603Ha4YeH Ha BHYTPEHHEN CTeHKe Yyawm otmeTkon « MAX».

KpbILLKY C YCTAHOBMNEHHbIM XONOANNBHMKOM HEOHXOAMMO NMOTHO 3aKPbITh Ha Yalle B COOTBETCTBMU C MHCTPYKLMEN
K KOMOaWmHy.

Ecnu vyalua 3akpbiBaeTcA aBTOMaTU4eCKM nocne Haxatus kHonkun START vnu npu Boldope pexuma
nepeMeLLnBaHunsi, KONOHHY CreayeT yaepXXuBaTb B BepPTUKaNbHOM MOJIOXKeHUU 80 NOJSTHOrO U repMeTUYHOro
3aKPbITUSA KPbILWKW.

B 3aBMCMMOCTI OT MOAENU YCTPOMCTBA KPhbILLKa MOXET 3aKpbiBaTbCA aBTOMaTU4ecku nnbo TpeboBatb pyvyHOro
3aKpbITUA.

Ha akpaHe BbibepuTe pexXum py4yHOro ynpaBrieHUs, 3aTeM YyCTaHOBUTE:
e Bpewmsi paboTbl - 90 MUHYT,
e TemnepaTypy - 90-95°C,
*  pexuMm nepemMeluMBaHUS - ypoBeHb 1.

Mocne Toro kak TemnepaTtypa BHYTpW Yawm gocturHeT 70-75°C, HauyHWTe oxnaxaeHue cnabbiM NOTOKOM BOAbl,
npoxoasien Yyepes XonoannbHUK.

OxunpanTte nosisneHus koHageHcata. MepBble 30-50 mn aucTMNNATa HEO6XO0AUMO CNUTb — B HUX MOTYT
coaepxaTtbCs BpeaHble netydmne cpakuum.

[danee HaunHaeTCs OCHOBHOW OTOOP - LieNeBow AUCTUINIAT, KOTOPLIA CrieayeT cobupaTb B CTEKNAHHYI EMKOCTD.

CkopocTb 0TOOpa AMCTUNNATA 3aBUCUT OT TMNa KyXOHHOro kombariHa 1 yCTaHOBMEHHOW TemnepaTypbl:

YeM Bbllle TeMmnepartypa, TeM bbicTpee oTOOP, HO NPKN 3TOM HMXKE YACTOTa AUCTUNNATA.

PekomeHayeTtcs nogbupaTb CKOPOCTb OTOOPa M KayeCTBO NPOAYyKTa OPraHoONenTUYeCKuU, UCXOAs U3 COOCTBEHHbIX
npeanoyYTEHUN.

Mpouecc gucTunnsuum cnenyeT 3aBepLIUTb, KOrga TeMnepartypa Ha BepXyLLUKE KOTNOHHbI
(TepmomMeTp nNoa XxonoAUNbHUKOM) JOCTUTHET NpubnuantensHo 92 °C,
nnu ecnu 3anax NMbo KPenocTb AUCTUNIATA CTAHOBATCHA HEYAOBNETBOPUTENbHBLIMU.

Ecnu temnepatypa ewwé Huxe 92 °C, Ho TanMmep KOMGanHa 3aBepLUUIT NporpaMmy,
OVCTUMAALUIO MOXHO NOBTOPUTL.

Oxnaxpgarowyo Boay creayeT OTKNYaTh TOMbKO Toraa, korga repmomeTp nokaxeT 20—-40 °C.

CHMMAaTb KPBbILLKY Yally MOXHO TONMbKO NOCHe NOMTHOro OCTbiBaHUS XXUAKOCTU M YTUNM3aLumM ocTaBLUerocs
coAepXumoro.
Yawy kombariHa o4MCTUTb B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLUMEN NPOM3BOAMTENS.
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NPEAYNPEXAOEHUE:

Ouctunnat cnegyet cobupate B oxnaxaéHHom Buge (okorno 20 °C).

Ecnu KyXxoHHbI komMbaliH aBTOMaTU4YeCKU OTKPbIBAET KPbILKY MO 3aBepLUeHnn paboTbl, Heo6xoanmo
npeAycMOTpeTb 3alUTy KONIOHHbI OT NaAeHusa Uiv yaepXXuBaTb €€ 3a KoHel, XonoauribHMKa B MOMEHT
OCTaHOBKM YCTPOWCTBA.

KOMIMINEKTALNA HABOPA:
e YHMBepcanbHbIn agantep Ans OUCTUNNSUMOHHON KONMOHHBLI
e  XonogunbHuK Tuna POT-STILL
e  CUNUMKOHOBBLIV LWNaAHr Ans cbopa guctunnsara
e [1BX-wwnaHr (MrenutoBbif) ¢ ObICTPOCHLEMHBIM COEAMHEHNEM AN1S1 NOAKIIOYEHUS BOAbI
e  OnEKTPOHHbIN TEPMOMETP B paMKe C AaT4YNKOM
e PykoBoactBo no akcnnyataumm

AncTUNNAUMOHHBLIN annapar:
e AganTep Ons KyxOHHoro kombanHa
e  XOnoaunbHUK N3 HEpPXXaBeloLLen cTanm
e HrenutoBbl WWNAHT: 2 M
e  CunukoHoBbIV WNaHr: 15 cm

OnNeKTPOHHbIN TepMOMETP:
e TepMomeTp Ans nsMepeHus TemnepaTtypbl Napos B gedriermarope
e 3awuTHas pamka onsg TepMomeTpa
o [laTumk 13 HepxxasetwLLen ctanu ¢ kabenem anuHon okono 100 cm
e [nanasoH namepeHus: ot —=50 °C go +110 °C
e [lorpewHocTb: £1°C
e ToyHocTtb: 0,1°C
e OnemeHTbl NUTaHua: 2 x LR44 (B komnnekre)

FabapuTHble pa3mepbl Habopa:
e BbicoTa: 29 cm
o [lnameTtp eMKoCTu: 24 CM

[dononHutenbHbIe TOBapbl M3 accopTumeHTa Browin (npuobpeTtaroTcs oTAenbHO):
e Ankoronemep Ans n3MepeHuns KpenocTy AUCTUNNATa
e OucTuUnnsuMoHHaA «nonyranka» (YCTPOWCTBO OS11 HENPEPbIBHONO KOHTPONSA KPenocTu)

OYUCTKA U OBCITYKUBAHUE

BHumaHue:
OnemeHTbl AUCTUNNIATOPA, N3roToBMneHHbIe U3 ctanu AlSI 201, TpebyoT 06A3aTeNIbHOW OYMCTKU, CYLLKA U

TEXHUYECKOro o6CcnyXMBaHuUsA Mocre Kaxgoro Ncnonb3oBaHud. HecobnogeHue pekomeHaauumn npons3sogutens
MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEeHUIO U3aesus, NosBreHNo pXXaBYMHbI, TOYEYHOW KOPPO3umn unm oéecuBevYnBaHUM.
HepxxaBetowasi ctanb yCTOMYMBA K KOPPO3um Grnarogaps TOMy, YTO fiervpyowme anemMeHTbl (GOpMUPYIOT Ha eé
MOBEPXHOCTU TOHKYHO MPO3pPaYvyHylo 3alMUTHYIO NNEHKY. DTa NNeHKa o4eHb TOHKas, HO 3h(PEKTMBHO 3aLmLiaeT

meTans oT KOppPOo3uK.

Ecnu 3awmTHbIN cnon 6yp,eT MeXaHU4eCKun I'IOBpe)KAéH N He 6y,qu BOCCTAHOBJ1€H, BO3MOXXHO BO3HUKHOBEHUE

TOYEYHOW KOPPO3UM.

YacToTa 4YMCTKM 1 yxoada 3aBMCUMT OT MHTEHCMBHOCTM 3KCMJlyaTaLMu 1 yCNOBUM OKpYXXaloLlen cpeabl.
Mpu Hapy>XHOM NpPYMeHeHUW, rae AOXAW U CHEr MOryT CMblBaTb 3arpA3HeHUsi, BO3MOXHO NOsiBNeHne
obecuBeunBaHuin. B Takom cnyyae cnegyet ob6A3aTenbHO yaanaTh 3arpA3HeHus .
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JTiobas HepxaBetowas cTanb, y KOTOPOWN NOBPEXAEH 3alLUMTHbLIN CITON, OyaeT noaBepKeHa KOPPO3UKn, ECIim He
obecneyeHa forkHas 3awmTa.

Mpun YyncTke HepxKaBeroLWEen cTanu He AoNycKaeTcs:
*  KCMOMb30BaHVe abpa3uBHbIX MaTepuanoB 1 MeTanNIM4YeCcKon CTanbHON BaThl;
® MpUMEHEeHne HeopraHN4YeckKux KUCNoT (0COBEHHO CONAHOM KUCMOThbI), a Takke YUCTALLUX CPEeACTB C
cofepXaHvem runoxnoputa HaTpusa (oTbennBaTenen) — 370 MOXET NMPUBECTM K 06ecLBeYUBaAHUIO U
TOYEYHOW Koppo3uu;
e KOHTaKT HepXXaBelLen CTanu ¢ HerlerMpoBaHHOM CTaNbk — XeNe3Hble YaCcTuLbl BbI3biBAOT YCKOPEHHYIO
KOpPpPO3UI0 Ha MOBEPXHOCTM.
PekomeHayeMmbINn yxopn 3a usgenvem:
e [IpomonTe NOCTOSIHHLIE 3arpsi3HEHNSI YUCTOM BOAOW U NPOTPUTE MSATKOM TKaHbHO.
e [lpu 6onee CUMbHbIX 3arpA3HEHUSIX UCMONb3YTE MAMKOE MbIJIO UNU MOlOLLLEe CPeACTBO (aMMUaK,
nvwesas coaa, YKCYC, MMMOHHAs KACMNOTa) U MAFKYH0 HEMNTOHOBYIO LLETKY.
e [locne o4MCTKM TWATENBHO NPOMONTE M3genue Bogon.
e [lpoBoauTe YMCTKY He pexe OQ4HOro pasa B rog.

Yxon 3a HepXkaBelLen cTanbio:

CpepHue obecuBeYMBaHUsA:

O6pabaTbiBanTe cpeactBamm Ha ocHoBe dpoccpopHon kucnoTbl i 10% pacTtBopom pocopHOM KUCNOThI.
Pacnbinute Ha noBepxHOCTb 1 ocTaBbTe Ha 30—60 MUHYT (UNK COrMacHO MHCTPYKUUKN npounssoanTens). MNocne
OYMCTKM BbINOSIHUTE HEMTPaNu3aLuMio pacTBOPOM aMMMUaKa UM MArkuM LLEeNoYHbIM MOKLLMM CpeacTBOM. 3aTem
TwartesnbHO NPOMONTE BOAOM.

LlapanuHbl Ha wnncgpoBaHHOW UM MAaTOBON NOBEPXHOCTMU:

YpansiTte ¢ NOMOLLbIO NONIMPOBAaNbHOrO Kpyra, NoNnpysi o HanpaBreHUIo TEKCTYpbI. Vicnonb3ynte He
coaepiallue xenesa nonvmpoBanbHblie MaTepuarnbl, 3aTEM O4YUCTUTE MATKUM MOOLLMM CPeaCcTBOM, NPOMOMTE
XOMOAHOW BOOOW M BbITPUTE HACYXO.

3arpsiz3HeHus1 OT Macna, Xupa u cMa3sKu:

Ypanante opraHM4eCKMMU PacTBOPUTENAMM, NOCIE YEro NPOMOMTE TENMOW BOAOW C MbISTOM UM MSITKMM MOIOLLAM
cpegctBoM. OnonocHWTE X0NOAHON BOAOW W BLITPUTE HACYXO.

Mpu BbINONHEeHUM BbileyKa3aHHbIX onepauuin Heobxoaumo cobnogaTb NpaBua TeXHUKN 6e30nacHoOCTU:
1. Wcnonesyinte choccpopHyto U LWaBeneByto KUCNOTY UNU TPaBUIbHYIO NAcTy TOMbKO B Clyyae, ecnm
apyrue meTobl okasanucb HeadEeKTUBHLIMMU.
2. Ob6sA3aTenbHO NCMONb3yTe PE3UHOBbLIE NePYaTKU U 3alMUTHbIE OYKMK, CTPOro cobnoganTte NHCTPYKUMK NO
©e3onacHoOCTU Npu paboTe ¢ XMMUYECKUMM BELLLECTBAMM.
3. O6ecneybTe xOpoOLUYK BEHTUNSALMIO NOMeLLeHMs Npu paboTe ¢ pactBoputenamn. ObpaTnte BHMMaHUe Ha
NnoXapoonacHOCTb.

YTUNU3ALUA OTXOO0B
Kaxxgoe 4OMOXO035MCTBO ABNSEeTCA NOTpebuTenem aneKTpuyYeckmx u aNeKTPOHHbIX YCTPOMCTB, a 3Ha4UT —
noTeHuMarnbHbIM UCTOYHNKOM OMacHbIX 4SSl 340POBbA M OKpYXaroLllen cpeabl 0TXOA0B, NOCKOMbKY TakMe
YyCTPOWCTBa cofepXaT BpeAHble BewwecTBa U KOMMNOHEHTLI.
C opyron cTopoHbl, 0TpaboTaBLlee YCTPONCTBO - 3TO LLleHHbIN pecypc, U3 KOTOPOro MOXHO U3BNeYb MeAb, ONOBO,
CTeKIo, Xenes3o u gpyrve matepuansbl.
CuMBON 3a4€pPKHYTOro MyCcopHOro 6aka, pa3aMeLlEHHbIV Ha N34enuK, YNakoBKe UM CONPOBOAUTENBHON
OOKYMEHTaLMK, 03Ha4YaeT, YTO YCTPOMCTBO HeNb3s BbiOpacbiBaTb C 6bITOBbIMU OTXOOaMM.
mmmmmm  OH TaKKe yKasbiBaeT, YTO udgenuve 6bino BBegeHo B 06opoT nocne 13 aBrycrta 2005 ropa.
Monb3oBaTtens 065s3aH NepenaTh oTpaboTaBLee o6opyaoBaHME B cneuvarnbHbIA NYHKT NpUéma, YTtoohbl
obecneunTb ero NnpaBUIILHYHO NepepaboTKy.
MHdopMaLmio o 4OCTynHbIX cuctemax cbopa oTpaboTaBLLen ANEKTPOTEXHUKA MOXHO MOMYyYnTb B MH(POPMaLMOHHOWM
TOYKE Mara3uHa Ui B MyHMLMNanbHbIX OpraHax BnacTtu.
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MpaBunbHas yTunusaumsa nomoraet n3bexaTtb HeraTUBHbIX NOCNEACTBUI ANA 3A0POBbA YeroBeka u
OKpyXXatoLuen cpeabil.

MONTAZ ZESTAWU / ASSEMBLY OF THE SET / MONTAGE DES SETS / CEOPKA HABOPA
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg

przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

3. Okres gwarancji na produkt wynosi 24 miesigce od daty zakupu sprzetu z wykluczeniem pojemnika oraz akcesoriow,
na ktére okres gwarancyjny wynosi 12 miesiecy.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujacy powinien spakowac produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec
przediuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty
otrzymania towaru do naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10.Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwaciji, przegladu technicznego, wydania
ekspertyzy technicznej.

11.Gwarancja nie obejmuje:

o uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych, korozji, zalania urzgdzen elektronicznych wodg

o uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikédw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

¢ ewentualnych uszkodzen sprzetéw, do ktérych produkt jest montowany;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerobek lub zmian
konstrukcyjnych.

N

zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

E 1=
b . Ogolne bezpieczenstwo produktow (GPSR)

-Iﬂ General Product Safety Regulation (GPSR)
) Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr
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