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Gotuj jak profesjonalista za kazdym razem!
Zdalny termometr do zywnosci z podwdjng sondg



Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu profesjonalnego zdalnego termometru spozywczego,
programowalnego termometru spozywczego wykorzystujacego fale radiowe. Teraz
mozna zdalnie monitorowa¢ temperature gotowanych potraw oraz temperature
wewnatrz grilla, piekarnika lub wedzarni z dowolnego miejsca w domu.

Czesci sktadowe
1. Jeden modut odbiornika .
2. Jeden zespdt nadajnika.

3. Dwie odtaczane sondy ze stali nierdzewnej z kablem z siatki stalowej.

4. Cztery baterie AAA.
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o LCD (wyswietlacz ciektokrystaliczny) - wyswietla wszystkie ikony, temperature i czas.
o Wyswietlacz temperatury z dwiema sondami.
e Programowalny alarm z zaprogramowanymi temperaturami dla okreslonych

produktéw spozywczych.

® 99-godzinny i 59-minutowy licznik odliczajacy czas.
e Zakres temperatury sondy: 32°F do 572°F (0°C do 300°C).
e Tolerancja temperatury wewnetrznego odczytu zywnosci: +/ -1,8°F (+/-1,0°C).

e Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

e Stojak na tablet/otwdr do powieszenia: Umozliwia postawienie odbiornika na blacie
stotu lub powieszenie na scianie.

Przyciski

1. MODE - Naci$nij, aby wybrac tryb sondy termometru 1, sondy termometru 2 lub
timera. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wigczy¢ tryb
synchronizacji/parowania.

2. A - W trybie termometru (sonda 1 lub 2) nacisnij raz, aby zwiekszy¢ warto$¢

temperatury. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, a warto$¢ temperatury bedzie

rosta w szybszym tempie. W trybie timera nacisnij raz, aby zwiekszy¢ wartos¢

ustawienia godziny, minuty lub sekundy. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, a

godziny, minuty lub sekundy bedg rosty w szybszym tempie.

'V - W trybie termometru (sonda 1 lub 2), nacisnij raz, aby zmniejszy¢ wartos¢

temperatury. Po nacisnieciu i przytrzymaniu przez 2 sekundy wartos¢ temperatury

bedzie sie zmniejszaé w szybszym tempie. W trybie timera, nacisnij raz, aby zmniejszy¢
ustawienie godziny, minuty lub sekundy. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy,
godziny, minuty lub sekundy bedg zmniejszane w szybszym tempie.

4.S./S./ (=) /CLEAR - Podczas ustawiania timera naciénij przycisk, aby potwierdzi¢
ustawienie. Po ustawieniu minutnika nacisnij raz, aby go uruchomi¢. Gdy minutnik jest
uruchomiony, nacisnij raz, aby go wstrzymac. Nacis$nij i przytrzymaj przez dwie
sekundy, aby skasowac¢ ustawienia timera. Naci$nij, aby wtaczy¢/wytgczy¢ alarm w
trybie BBQ.

. MEAT - W trybie termometru naci$nij , aby wybrac rodzaj miesa: PROG (program-
uzytkownika), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL (mielony dréb), BEEF (wotowina),
VEAL (cielecina), CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (dréb), LAMB
(jagniecina), FISH & HAM (ryba i mieso drobiowe) oraz BBQ (grill).

W trybie minutnika nacisnij przycisk , aby wybrac tryb godzinowy, minutowy lub
minutowo-sekundowy.

. TASTE - W trybie termometru, nacis$nij, aby wybra¢ poziom smaku miesa: RARE, MED
RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL i WELL DONE. W trybie BBQ nacisnij przycisk , aby
wyswietli¢ temperature BBQ HI lub LO.

7. @/"F/°C - Naci$nij raz, aby wigczy¢ lub wytaczyé podswietlenie, Nacisnij i przytrzymaj

przez 2 sekundy, aby wybra¢ odczyt temperatury w Celsjuszu lub Fahrenheicie.

8. & - Naciénij raz, aby wiaczyé/wytaczyé odbiornik.
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Ekran LCD
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Wyswietlacz ciektokrystaliczny (LCD) - wyswietla temperatury zaréwno sondy 1, jak i
sondy 2.

Stojak z drutu - umozliwia postawienie nadajnika na stole lub mozna go odwrdcic i
uzywac jako wieszaka.

Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

Otwor na gniazdo czujnika - mozliwos¢ podtaczenia sondy 1 i sondy 2 ze stali
nierdzewnej.

Czestotliwos¢ nadawania: 915 Mhz.

Maksymalna moc nadawania: 8 mW.

Przycisk
°F/°C/th - Nacisnij raz, aby wigczyé lub wytaczy¢ nadajnik. Naciénij i przytrzymaj przez 2
sekundy, aby wybraé wyswietlanie temperatury nadajnika w °C lub °F.

@ - Naciénij raz, aby wiaczy¢/wytaczy¢ podéwietlenie.

Instalowanie baterii
Otworz komore baterii w odbiorniku i wtéz dwie baterie "AAA" z zachowaniem
prawidtowej polaryzacji.

Wiaczanie/wytaczanie urzgdzenia
Nacisnij przycisk & na odbiorniku, aby wigczyé/wytaczy¢ odbiornik;
Nacisnij przycisk °F/°C/&) na nadajniku, aby wiaczyé/wytaczyé nadajnik.

Synchronizacja/parowanie nadajnika i odbiornika

Nadajnik i odbiornik zostaty juz sparowane w naszym zaktadzie produkcyjnym. Zazwyczaj

NIE ma potrzeby ponownej synchronizacji lub parowania urzadzen. Wystarczy podtaczy¢

sondy, wtozy¢ baterie, wtaczy¢ odbiornik i nadajnik, poczeka¢ kilka sekund, a na

odbiorniku i nadajniku pojawig sie temperatury i urzadzenia bedg gotowe do pracy.

Jednak w niektdrych nietypowych przypadkach nadajnik i odbiornik nie sg juz sparowane,

nalezy je zsynchronizowaé, wykonujgc ponizsze czynnosci:

a. Wtéz sondy ze stali nierdzewnej do odpowiednich wtyczek w nadajniku.

b. Wiaczy¢ nadajnik, naciskajac przycisk °F/°C/& . Nadajnik pokaze aktualne temperatury
na wyswietlaczu LCD.

c. Wiacz odbiornik, naciskajac przycisk b .

d. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Mode na odbiorniku przez 2~3 sekundy, aby wejs¢ w
tryb synchronizacji, ktéry bedzie trwat 60 sekund. Na wyswietlaczu pojawi sie napis
"---" i nastgpi miganie.

e. Poczekaj chwile, az na wyswietlaczu odbiornika pojawi sie odczyt temperatury,

Oznacza to, ze synchronizacja/parowanie zostato zakoriczone. Twdj profesjonalny zdalny

termometr kuchenny jest teraz gotowy do uzycia.

Uwaga: Synchronizacja miedzy nadajnikiem a odbiornikiem nie zostanie utracona nawet

po wymianie baterii.



Alarm utraty tacza

Jesli odbiornik znajdzie sie poza zasiegiem, wystgpig nietypowe zaktécenia zewnetrzne
lub po wytgczeniu nadajnika, odbiornik moze nie by¢ w stanie odbierac transmisji z
nadajnika. Jesli taka sytuacja bedzie trwata ponad 4 minuty, urzadzenie powiadomi Cie o
utracie sygnatu. Nacisniecie dowolnego przycisku na odbiorniku spowoduje przerwanie
sygnatu dZzwiekowego o utracie sygnatu.

Aby odzyskac sygnat transmisji, zbliz odbiornik do nadajnika, potagczenie powinno zostac
automatycznie przywrécone, a na wyswietlaczu odbiornika powinny pojawic sie
temperatury.

Funkcja automatycznego wytaczania

Odbiornik wytaczy sie automatycznie, jesli nie otrzyma sygnatu temperatury z nadajnika
przez ponad 30 minut. Zanim sie wytaczy, przez minute bedzie emitowany sygnat
dzwiekowy. Funkcja automatycznego wytgczania zostanie jednak automatycznie
wytaczona, jezeli dziata zegar sterujacy.

Zmierz temperature miesa do zakresu temperatur przydatnosci do

spozycia wg USDA

1. Mozna uzy¢ dwdch sond (Sonda 1 i Sonda 2) do jednoczesnego pomiaru i

monitorowania temperatury dwoch kawatkdw miesa lub dwdch czesci tego samego

duzego kawatka miesa.

Nacisng¢ MODE, aby wybra¢ tryb termometru, sonde 1 lub sonde 2, przedstawione za

pomoca matej ikony (PROBE 1 lub PROBE 2) na gérnym wyswietlaczu.

. Nacis$nij MEAT, aby wybrac rodzaj miesa: PROG (Program - definiowany przez
uzytkownika), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL (mielony drdb), BEEF (wotowina),
VEAL (cielecina), CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (dréb), LAMB
(jagniecina), FISH (ryba) i HAM (mieso wieprzowe).

. Nacisng¢ przycisk TASTE, aby wybra¢ poziom przypieczenia dla wybranego rodzaju
miesa: RARE, MED RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL i WELL DONE.

Uwaga: Temperatura wyswietlana po lewej stronie od aktualnej temperatury miesa
bedzie wskazywac temperature zaprogramowang TEMP SET zgodnie z poziomami
gotowosci USDA. Przyktad: Wotowina bedzie dobrze przyrzadzona w temperaturze
165°F.

. Gdy temperatura miesa (Sonda 1 lub Sonda 2) osiggnie ustawiony poziom gotowosci,
odbiornik wyemituje sygnat dZzwiekowy i wigczy sie podswietlenie wyswietlacza LCD.
Naci$nij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.
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Zmierz temperature miesa i dostosuj jg do swoich upodoban.

1. Naci$nij MODE, aby wybrac tryb termometru, sonde 1 lub sonde 2.

2. Naci$nij A lub ¥ aby podnies¢ lub obnizy¢ ustawiong temperature. Po nacisnieciu
przycisku A lub ¥ wyswietlacz zmieni sie na PROG (program). Nacisniecie i
przytrzymanie przycisku spowoduje szybkie podniesienie lub obnizenie ustawionej
temperatury. Nacisniecie przycisku MEAT spowoduje powrdét do wstepnie ustawionych
zakreséw USDA.

3. Gdy temperatura miesa osiggnie ustawiony poziom gotowosci, odbiornik wyemituje
sygnat dzwiekowy i wiaczy sie podswietlenie wyswietlacza LCD. Aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.

Jak monitorowa¢ temperature w grillu/piekarniku

1. Sonda 2 stuzy do pomiaru i monitorowania temperatury wewnatrz grilla, wedzarni lub
grilla. Przymocuj sonde do rusztu grilla lub piekarnika.

. Nacisnij MODE, aby wybra¢ sonde 2.

Nacisnij kilkakrotnie przycisk MEAT, az na wyswietlaczu pojawi sie napis BBQ.

Nacisngé przycisk A lub ¥ aby ustawi¢ zadang temperature dla ustawienia HI BBQ .
Nacisngé i przytrzymacé przycisk A lub ¥ aby przyspieszy¢ regulacje. Zakres

temperatury HI BBQ wynosi od 140°F do 572°F, a ustawienie domysine to 250°F.

. Nacisna¢ przycisk TASTE, aby przej$¢ do ustawienia LO BBQ. Nacisng¢ przycisk A lub ¥

aby ustawic zadang temperature w ustawieniu LO BBQ. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk

A lub ¥ aby przyspieszy¢ regulacje. Zakres temperatury LO BBQ wynosi od 32°F do

554°F, a ustawienie domysine to 225 °F.

Naci$nij przycisk S./S./ () /CLEAR, aby wigczy¢/wytaczy¢ funkcje alarmu.

Nacisna¢ przycisk TASTE, aby wyswietli¢ ustawienie wysokiej lub niskiej temperatury.

(Uwaga: ustawienie HI BBQ nie pozwala na ustawienie temperatury ponizej ustawienia

LO BBQ . Temperatura LO BBQ jest zawsze nizsza od temperatury HI BBQ o 2°F)

Uwaga: Alarm temperatury LO BBQ wtgczy sie dopiero wtedy, gdy rzeczywista

temperatura w grillu przekroczy ustawiona temperature LO.
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Procedura typowego uzycia na grillu na Swiezym powietrzu

Ponizszy typowy przyktad przedstawia kolejne kroki, ktére nalezy wykonac, aby zdalny

termometr do gotowania Professional Remote Cooking Thermometer ostrzegat o

jednoczesnym przyrzadzeniu dwdch kawatkow steku wotowego, z ktérych jeden ma byé

Srednio wysmazony (poziom gotowosci USDA), a drugi $srednio wysmazony (poziom

gotowosci USDA).

1. Wiacz grill.

2. Umies¢ dwa kawatki steku wotowego na ruszcie grilla.

3. Wprowadz czujnik 1 do $rodka najgrubszej czesci pierwszego kawatka steku. Unikaj
dotykania kosci lub miejsc o duzej zawartosci ttuszczu. Wtéz czujnik 2 do drugiego
kawatka steku. Zatéz, ze pierwszy kawatek steku ma by¢ srednio wysmazony, a drugi
Srednio wysmazony.

. Umies¢ przewdd czujnika w taki sposdéb, aby nie stykat sie z ptomieniami i wychodzit z
powierzchni grilla, nie bedac przygniecionym/zmiazdzonym przez pokrywe grilla. 6.

. Ustawi¢ nadajnik z dala od Zrddta ciepta na grillu. NIE WOLNO ktas¢ nadajnika na
zamknietej pokrywie ani pod pokrywg. Nadajnik nie jest wodoodporny. NIE WOLNO
uzywac go podczas deszczu.

. Nacisnij przycisk Mode (Tryb), aby wybrac sonde termometru 1. Nacisnij przycisk
MIESO, aby wyswietli¢ opcje WOLOWINA.

. Nacisna¢ przycisk TASTE (Smak), aby wyswietli¢ opcje MEDIUM (Sredni), a jako
ustawiona TEMP SET (Temperatura) zostanie wyswietlona wartos¢ 150°F.

. Nacisnag¢ MODE, aby zmieni¢ Sonde termometru 2. Nacisna¢ przycisk MEAT (MIESO),
aby zostata wyswietlona opcja BEEF (Wotowina).

10. Nacisng¢ przycisk TASTE, aby na wyswietlaczu pojawito sie napis MEDIUM WELL
(Sredni), a jako TEMP SET (Ustawiona temperatura) wyswietlona zostanie wartos¢
160°F.

11. Odbiornik mozna umiesci¢ w odlegtosci do 500 stdp od grilla zewnetrznego. W razie
potrzeby wejdz do $rodka.

12. Gdy temperatura pierwszego kawatka steku osiaggnie 150°F SREDNIA, odbiornik wyda
sygnat dzwiekowy i wtaczy sie podswietlenie LCD.

13. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.
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14. Wyjmij pierwszy kawatek steku z grilla.

15. Gdy temperatura drugiego kawatka steku osiggnie 160°F SREDNIO WYPIECZONE,
odbiornik wyemituje sygnat dZzwiekowy i wtaczy sie podswietlenie wyswietlacza LCD.

16. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

17. Wytgczy¢ grill. Zdja¢ sondy z obu stekdéw. Zawsze zaktadaj rekawice odporng na
wysoka temperature, aby dotkngc¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali nierdzewnej
podczas lub tuz po zakoriczeniu pieczenia. Nie dotykac¢ go gotymi rekami.

18. Po kazdym uzyciu wyczyscic¢ i doktadnie wysuszy¢ sonde ze stali nierdzewne;j.

19. Wytaczy¢ nadajnik i odbiornik

Korzystanie z timera

Odliczanie w doét

. Nacisnij przycisk MODE, aby wybrac tryb TIMER. W gdrnej czesci wyswietlacza pojawi

sie zegar 00:00 z matg ikong TIMER.

. Nacisnij przycisk MEAT, aby przetaczy¢ miedzy trybem Godz: Minuta a trybem minuta'

sekunda" i z powrotem.

Nacisnij przycisk A lub ¥, aby dostosowaé ustawienie zegara. Naci$nij i przytrzymaj

A lub 'V, aby szybciej dostosowaé ustawienie. Naci$nij S./S./ (=) /CLEAR, aby

potwierdzi¢ ustawienie. Maksymalne ustawienie odliczania czasu wynosi 99 godzin i 59

minut.

Naciénij i przytrzymaj S./S./ @) /CLEAR, aby wyczysci¢ ustawienie z powrotem do 00:00.

. Po ustawieniu naciénij S./S./ @) /CLEAR, aby uruchomié timer. TIMER ¥ bedzie miga¢,

wskazujac, ze odliczanie czasu jest w toku.

6. Aby zatrzymac proces odliczania, naciénij przycisk S./S./ () /CLEAR. Wskaznik TIMER W
zacznie $wieci¢ $wiattem ciggtym. Naciénij przycisk S./S./ () /CLEAR, aby kontynuowaé
odliczanie czasu.

7. Gdy licznik osiggnie godzine 00:00, rozlegnie sie alarm i na jedng minute wtaczy sie
podswietlenie.

Uwaga: Gdy minutnik odlicza czas ponizej 1 godziny 1:00, wyswietlacz automatycznie

zmieni sie na 59'59", aby wskaza¢ 59 minut i 59 sekund. Nastepnie beda wyswietlane

odliczane sekundy. Gdy odliczanie osiggnie 0'00", minutnik zacznie odlicza¢ w gore i

bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez 60 sekund. Aby zatrzymac zegar, nacisnij

dowolny przycisk.
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Liczenie w gore

. Nacisnij przycisk MODE, aby wybrac tryb TIMER. W gérnej czesci wyswietlacza pojawi
sie zegar 00:00 z matg ikong TIMER. Jesli ustawiony zegar nie jest ustawiony na 00:00,
naci$nij i przytrzymaj przycisk S./S./ () /CLEAR, aby skasowa¢ ustawienie na 00:00 .

. Naciénij przycisk S./S./ () /CLEAR, aby rozpocza¢ odliczanie. Wskaznik TIMER A bedzie
migac¢, wskazujac, ze trwa odliczanie czasu. Maksymalny mozliwy do osiggniecia czas
odliczania wynosi 99 godzin i 59 minut.

. Aby zatrzyma¢ proces odliczania, naciénij przycisk S./S./ €)/CLEAR. Wskaznik A TIMER
zacznie Swiecic.

. Naciénij i przytrzymaj przycisk S./S./ &) /CLEAR, aby skasowa¢ ustawienie z powrotem
do 00:00.

. Gdy licznik czasu osiggnie 59 minut i 59 sekund, automatycznie zmieni format
wyswietlania na Godzina: Minutowy format wyswietlania.
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Pomocne wskazowki

Jesli odbiornik i/lub nadajnik wyswietlajg LLL lub HHH zamiast temperatury sondy,
poczekaj, az sonda osiggnie temperature pokojowa. Jesli nadal wyswietlana jest
warto$¢ LLL lub HHH albo wyswietlana jest fatszywa temperatura, $ci$nij mocniej
gniazda sondy w nadajniku i przekrec je do przodu i do tytu, aby dobrze sie stykaty. Jesli
problem nadal wystepuje, prawdopodobnie wewnetrzny przewod sondy ulegt zwarciu
na skutek wilgoci lub uszkodzenia termicznego.

Podczas czyszczenia nie nalezy zanurzac sondy w wodzie.

Nie dopuszczac do kontaktu sondy lub przewodu sondy z ptomieniami.

W okresie gwarancji zwrd¢ uszkodzong sonde na adres podany ponizej wraz z adresem
zwrotnym, a my bezptatnie wyslemy Ci sonde zastepcza.

Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt wysoka lub temperatura rosnie zbyt
szybko, sprawdz, czy koricowka sondy nie przebija zywnosci. Umies¢ koricdwke sondy
na srodku najgrubszej czesci potrawy. Unikaj dotykania ko$ci lub miejsc z duza iloscig
thuszczu.

Ostrzezenia:

1. Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze zaktadac rekawice
odporna na wysoka temperature, aby dotkna¢ czujnikéw lub przewoddw sondy ze stali
nierdzewnej. Nie dotykac gotymi rekami.

2. Trzymaj czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej z dala od dzieci.

3. Po kazdym uzyciu wyczysci¢ i doktadnie wysuszy¢ sondy ze stali nierdzewnej.
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4. Nie nalezy uzywac urzadzenia w czasie deszczu. NIE jest ono odporne na deszcz.

5. Nie nalezy narazaé wtyczek sond ze stali nierdzewnej ani otworéw w przetworniku na
dziatanie wody lub innych cieczy. Spowoduje to uszkodzenie potaczen i btedne odczyty.

6. Nie nalezy wystawia¢ odbiornika ani nadajnika na bezposrednie dziatanie ciepta.

7. Nie nalezy uzywac sond ze stali nierdzewnej w kuchence mikrofalowej.

8. Termometr z sonda rejestruje temperatury od 32°F (0°C) do 572°F (300°C). LLL bedzie
wyswietlane ponizej 32°F, a HHH powyzej 572°F. Nie nalezy uzywac czujnika z sondg
nierdzewng powyzej 572°F. Spowoduje to uszkodzenie przewodu.

9. Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i mtodsze.

Czyszczenie

1. Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze zaktadac rekawice
odporna na wysoka temperature, aby dotknaé czujnikéw lub przewoddw sondy ze stali
nierdzewnej. Nie dotykac gotymi rekami.

2. Czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej nalezy trzymac z dala od dzieci.

3. Umy¢ metalowe koricowki sondy goraca wodg z mydtem i doktadnie wysuszyé. Podczas
czyszczenia nie nalezy zanurzac sondy w wodzie.

4. Przetrze¢ nadajnik i odbiornik wilgotna szmatka. Nie zanurzaj zadnej z nich w wodzie.

Zgodnosc z przepisami FCC
Informacje dla uzytkownika

Ostrzezenie: Zmiany lub modyfikacje tego urzadzenia, ktdre nie zostaty wyraznie
zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodnos$¢, moga spowodowac utrate
uprawnien uzytkownika do obstugi tego urzadzenia.

Uwaga: To urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla
urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC. Ograniczenia te zostaty
opracowane w celu zapewnienia odpowiedniej ochrony przed szkodliwymi zaktéceniami
w instalacjach domowych. Urzgdzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o
czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i nie bedzie uzywane zgodnie z
instrukcja, moze powodowac szkodliwe zaktécenia w komunikacji radiowej.
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Nie ma jednak gwarancji, ze zaktdcenia nie wystapig w konkretnej instalacji. Jesli

urzadzenie powoduje szkodliwe zaktécenia w odbiorze radiowym lub telewizyjnym, co

mozna stwierdzi¢, wytaczajac i wigczajac urzadzenie, zacheca sie uzytkownika do podjecia

proby usuniecia zaktdcen za pomoca jednego lub kilku z ponizszych Srodkow:

- Zmiana kierunku lub potozenia anteny odbiorczej.

- Zwiekszenie odlegtosci miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

- Podtaczenie urzadzenia do gniazda w innym obwodzie niz ten, do ktérego podtgczony
jest odbiornik.

- Skonsultowac sie ze sprzedawca lub doswiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym
w celu uzyskania pomocy.

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepisow FCC. Jego dziatanie podlega
nastepujacym dwom warunkom:

(1) urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktdcen, oraz

(2) urzadzenie musi przyjmowac wszelkie zaktdcenia, w tym zaktdcenia, ktére moga
powodowac niepozadane dziatanie.

Deklaracja zgodnosci

producent o$wiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi wymaganiami i
obowigzujacymi przepisami dyrektywy 2014/53/UE w sprawie urzadzen radiowych oraz
dyrektywy 2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej. Petng
deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ pod adresem:
https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/

Utylizacja

Znaczenie symbolu "$mietnika"
E e Chronmy srodowisko: nie wyrzucajmy sprzetu elektrycznego do domowych
L odpaddw.
Prosimy o zwrot urzadzen elektrycznych, ktére nie bedg juz uzywane do
punktow zbidrki przewidzianych do ich utylizacji.
e Pomaga to unikng¢ potencjalnych skutkéw niewtasciwego usuwania
odpaddw na Srodowisko i zdrowie ludzi.
Przyczyni sie to do recyklingu i innych form ponownego wykorzystania
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje o miejscach utylizacji sprzetu mozna uzyskac od wtadz
lokalnych.
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& UWAGA: Baterie/akumulatory nie moga by¢ wyrzucane razem z
odpadami domowymi!

e  Baterie muszg by¢ wyjete z urzadzenia.

e  Zuzyte baterie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbidrki lub do sprzedawcy.

e Wtadze miasta lub gminy mogg udzieli¢ informacji o publicznych punktach zbidrki
odpaddw.

Ten symbol mozna znalezé na bateriach/akumulatorach, ktére zawierajg niebezpieczne
substancje:

e Pb =zawiera otéw

e Cd=zawiera kadm

e Hg=zawiera rte¢

o Li=zawiera lit

Zmierz temperature miesa zgodnie z zakresem temperatur
przydatnosci do spozycia wedtug USDA.

MEAT Rare Med Rare | Medium | Med Well | Well Done
Mielona 160°F/71°C
wotowina

Mielone 165°F/74°C

Dréb 125°F/ 52°C | 140°F/ 60°C | 150°F/ 66°C | 160°F/71°C | 170°F/ 77°C

Wotowina | 125°F/52°C | 140°F/ 60°C | 150°F/ 66°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C

Cielecina 165°F/74°C
Kurczak 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/ 77°C
Wieprzowina 165°F/74°C

Dréb 140°F/ 60°C | 145°F/ 63°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/ 77°C




Jagniecina 145°F/ 63°C
Ryby 160°F/71°C
Szynka 145°F/ 63°C
Dystrybutor:
AZE Sp. z 0.0. sp. k.
ul. Dtuga 29

55-040 Krélikowice
info@thermopro.pl
www.thermopro.pl




