Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieCiame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mar»mm/

@ We wish you satisfaction from
using the product and invite you
tocheck a wide range of other

MV appliances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

@ Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy
ismerje meg céglink széles kereskedel-
mi kindlatdt.

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)

Velam jums gltu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment mr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) V& dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiei MM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npedsaoxceHUeM KoMNaHuu arem,)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky MIPPna)

Baxcaemo 3a0060neHHA 6i0 KO-
PUCMYBAHHA HAWUM 8UPOGOM | 3a-
NPOWYEMO CKOPUCMAMUCS WUPOKOK

KOMepUilHOK Nnpono3uuyiero KoOMNaHii
Vil adiil

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclive prectéte navod k pouziti.
Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zarizeni nachazeji déeti.
NepouZivejte zarizeni k jinym Ucellim, nez ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, maze
zpUsobit poskozeni zarizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotrebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpojte spotrebic¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru
a pred montazi, demontaZzi nebo cistenim.

Poskozené zarizeni nepouZivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastrcka - v takovém pripade vratte zarizeni do autorizo-
vaného servisniho strediska k opraveé.

Nepouzivejte zarizeni venku.

Nevesujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zarizeni mokryma rukama.

Zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.

Pri provozu stroje drzte ruce mimo dosah pohyblivych ¢asti
(michadla, hnacf hridel s cepem).

Cisténi zarizeni, zejména casti prichazejicich do primého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouZitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripade, ze zarizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v “CISTENI A UDRZBA. “kapitola.
Pred cisténim mixérd a haku je tfeba je nejprve odpojit od zarizeni!
Neumistujte zarizeni do blizkosti jinych elektrickych spotrebic,
horakd, sporaku, pecicich trub atd.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, Ze jsou vsechny prvky
zafizeni spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti
nebo zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zarizeni za predpo-
kladu, Ze jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpec¢ném
pouzivani zarizeni. a porozumét souvisejicim rizikdm.



- Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zarizeni a kabel mimo
dosah deti.

- Davejte pozor na déti, aby si s vybavenim/pristrojem nehraly.

- Odpojte spotrebi¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru
a pred montazi, demontazi nebo cisténim.

- Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyb-
livym castem béhem pouzivani zarizeni vypnéte.

- Nezapojujte zastrcku do sitové zasuvky mokryma rukama.

- Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

- Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

- Pro bezpecnost déti prosim nenechéavejte 7zadné ¢asti obalu
(plastové sacky, kartonové krabice, pénovy polystyren atd.)
volné pristupné.

- VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s félii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Naklapéci hlava 7. Zakladna s mistem pro pfipevnéni

2. Knoflik ovladani rychlosti misky

3. Hnaci hridel s ¢epem (misto montaze 8. Ochrana profti strikajici vodé
nastavce) 9. Michadlo se silikonovou Upravou

4. Misa s nerezovym uchem o 10. Mixér na slehani lehkych hmot
objemu 7,0l 11. Mixér na viceslozkové hmoty (hak)

5. Nerezova misa o objemu 7,0 | 12. Rameno

6. Packa zédmku hlavy

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY

1. Vybalte zarizeni z kartonu, odstrante pripadné foliové sacky, stitky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky.

2. Pred prvnim pouzitim dlikladné umyjte veskeré prislusenstvi, které prichazi do styku s potravinami.

3. Nezapomente instalovat/demontovat prislusenstvi (miska, michadlo atd.) pouze v pfipadé, Ze zari-
zeni nenf pfipojeno ke zdroji energie.

4. Pred pfipojenim zarizeni ke zdroji napjeni se ujistéte, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0%

MONTAZ PRISLUSENSTVI

KROK 1 - MONTAZ MISKY

Uvolnéte naklapéci hlavu (1) otocenim zajistovaci packy hlavy (5) ve sméru hodinovych rucicek a
poté jemné zvednéte naklapéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Kdyz je zamek
zapnuty, rameno paky zamku hlavy (5) bude smérovat dold.

Umistéte misku (4) do zakladny (6), poté otocte misku (4) ve sméru hodinovych rucicek tak, aby
vystupky na misce zapadly do zapadek na zakladné (6).

—

N

N



KROK 2 - INSTALUJTE KRYT PROSTREDKU
1. Ochranu proti strikajici vodé (7) nasunte kolikem (3) pres okraj skiiné hnaciho hridele. Vezméte
prosim na védomi, Ze otvor pro pridani ¢l. smérem ven, aby oto¢na hlava (1) nebranila pristupu k

otvoru.
[ Montdaini
otvor

KROK 3 - PRIPOJENI SMESOVACU

1. Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhrazenych
padel (8, 9, 10) na cep hnaciho hridele (3). Ujistéte se, ze
jazycek na koliku zapadd do montazniho otvoru michadla.
Poté otécejte michadlem proti sméru hodinovych rucicek,
dokud se jazycek nezajisti proti okraji montazniho otvoru
michadla.

PRACE SE ZARIZENIM

Po nasazeni michadel (8, 9, 10) je zafizeni pfipraveno
k provozu. Otacejte packou zamku hlavy (5) ve sméru
hodinovych rucicek a jemné snizujte skldpéci hlavu (1), dokud neuslysite cvaknuti (zvuk
zamykani). Ujistéte se, Ze je nakldpéci hlava spravné zajisténa - rameno paky zamku
hlavy (5) bude smérovat dold. Poté viozte jidlo do misy (4) otvorem v ochranném krytu (7),
pripojte zafizeni ke zdroji napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku pro
regulaci rychlosti (2).

POZORNOST! Béhem provozu planetového robota neotacejte packou zamku hlavy (5)!

Po ukonceni prace nastavte ovladac rychlosti (2) do polohy ,0“ a odpojte zarizeni od
napéajeni.

VYJMUTI PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize demontovat po inseminaci sklopné hlavy (1).

Prislusenstvi uvolnime ze zapadek otocenim proti sméru montaze. Pred otacenim musi
byt michadla (8, 9, 10) nejprve uvolnéna ze zdmku, tj. zatlacena michadlo hloubéji na
¢ep hnaciho hridele, dokud neucitite odpor. Po sejmuti smésovact (8, 9, 10) musi byt
odstranéna ochrana proti strikajici vodé (7).

POUZIVANI ZARIZENi

APLIKACE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Mixér se silikonovym povrchem (8) K michani lehkych i tézSich hmot, jako jsou: tésta, kiehké tésto, mleté masové a rybi
hmoty, maslové a pudinkové krémy, tvarohové hmoty, Stouchané brambory a jind
zelenina, zéklady na kolace, sypké pfisady na kolace.

Mixér na slehani lehkych hmot (9) Ke Slehni vyrobka, které je potfeba dobie provzdusnit, jako jsou: vejce, bilky, piskot,
Slehacka, pusinky, krémy, majonézy.

Mixér na viceslozkové hmoty (hak) (10)  Pro hnéteni tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni napr.: chleba, rohlikd, kolacd,
palacinek, pizzy, choux tésta, téstovin, faworki.

POZORNOST ! Nenechavejte noze, kovové IZice, vidlicky atd. vmise , kdyZ je spotiebic v provozu.




POZORNOST! Maximalni doba provozu zafizeni je 5 minut, minimalni doba odpocinku mezi dvé-
ma cykly michani je 20 minut. P¥i hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit regulator na nizkou
rychlost a teprve po chvili rychlost zvysit.

PLANETARNI POHYB SNAP-INU

Pri provozu planetového michadla se michadlo otaci slozitym pohybem: kolem své osy
a soucasné po obvodu misy. Diky tomu pfi jedné plné rotaci pracuje michadlo presné v
celém vnitrku misy, coz zkracuje dobu prace a zajistuje vétsi efektivitu michani. Proto by
se doba michani uvedend ve vétsiné receptl méla zkratit.

POZNAMKY K PROVOZU MIXERU
Tvar misy a nastavctd byl navrzen tak, aby pfi praci robota nebylo potreba neustéle skrabat
a tlacit suroviny na stény misy. Béhem jednoho mixovaciho cyklu staci vycistit stény misy
jednou az dvakrat. Nez to udélate, odpojte robota od napéjeni!
Robot se mlze béhem provozu zahrat. Pri velkém zatizeni a dlouhych cyklech michani se
muze horni ¢ast robotické hlavy velmi zahrat. To je normalni.

1. Ujistéte se, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0%

Odpojte zarizeni od zdroje napéajeni.

Otocné hlava (1) se mlzZe pri delsim pouzivani zahfat. Pred zahajenim préace pockejte, az zafizeni
vychladne.

Ocistéte kryt pristroje vihkym hadrikem.

5. Vycistéte michadla (8, 9, 10) a lopatku (11) pod tekouci vodou a Cisticim prostredkem.

Po ukonceni prace se zarizenim se doporucuje prislusenstvi ihned vycistit. Odstranite tak
pripadné usazeniny, zabranite vysychani zbytkd, diky ¢emuz je myti efektivnéjsi a jedno-
dussi a zabrani se mnozeni bakterii.

POZORNOST! Mixér na slehani lehkych hmot (9), mixér se silikonovou Gpravou (8) a hak (10) se
nesmi myt v mycce - muzZe dojit kjejich poskozeni .

w ™

>

PROVOZ ZARIZENI V INDIVIDUALNIM ROZSAHU RYCHLOSTI

Planetarni robot méa regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci TURBO (P), slouZici pro
kratkodoby provoz na maximalni rychlost.

prace

Pomalé piedmichani, kombinovani viech druhi tést a suchych pfisad na tésto.
V tomto rozsahu otacek pridejte do tésta mouku a suché ingredience a do
suchych ingredience tekuteé. Pfi této rychlosti nemichejte ani nehnétte kynuté
tésto.

1 Piedbézné michani

Pro pomalé michani. Toto zafizeni pouzijte k hnéteni drozdi, kiehkého peciva

2 Pomalé michani a kolaci. Pouzivejte také v prvni fézi Stouchani brambor a jiné zeleniny a pfi
pridavani tekutého tuku nebo mouky do tésta.
Pouzivé se na hnéteni stredné tézkych tést - jako kiehkeé pecivo. Pfi této

3 Michani, $lehani rychlosti se k bilkdim na pusinky pfidava cukr. Toto je primérna rychlost michani
hmot, napiiklad mletého masa, pastik a kolaca.

o



4 Bic¢ovani

5 Rychlé slehani

6 Velmi rychlé zabijeni
P TURBO

POUZIVEJTE ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Pro stredné rychlé Slehani, pocatecni faze pripravy majonézy, pro spojeni
ingredienci pudingového krému. Pouzivd se k dokonceni leh¢ich hmot, které
vyZaduji provzdusnéni.

Na $lehéni smetany, proteinové pény.

Ke Slehani bilkd, celych vajec, Slehacky se pouziva v zévérecné fazi pripravy
bramborové kase.

Krétkodobé michdni pfi maximdlni rychlosti.

Tato prirucka obsahuje nékteré obecné, praktické rady o specifikdch prace s robotem,
které mohou byt uZitecné pfi pripravée vlastnich receptl. K dosazeni dokonalého efektu a
vyvinuti vhodného postupu michani vsak budou nutné vase vlastni pozorovani a zkuse-
nosti. Kontrolujte proces michani a zastavte presné, kdyz je dosazeno konzistence poza-
dované receptem (napr. ,hladké a elastické tésto"). Pro urceni vhodné rychlosti michani viz
nasledujici ¢ast: ,PFiprava na praci“vh

KULINARNI TIPY

1. Chlazené ingredience, jako je méaslo nebo vejce, musi pfed mixovanim dosadhnout pokojové teploty.
Proto byste méli takové produkty predem vyjmout z chladnicky.

N

produktd rozbit do samostatné nadoby.

w

chani uvedenou v receptu.

oo

Abyste se vyhnuli hdzeni skorapek nebo Spatnych vajec do misy, je nejlepsi je pred pridanim zbytku
Prilis dlouhé slehani miZe nepfiznivé ovlivnit konecny produkt. Nezapomerite dodrzet dobu mi-

Zména teploty, textury potravinarskych produktd (napr. v ddsledku kolisani okolni teploty) muize

zkratit/prodlouzit proces michani pfisad a konecny vysledek michani.

u

pro vas recept.

Vzdy zacinejte mixovat pri nizkych otackach a postupné otacky zvysujte na rychlost potfebnou

RECEPTY

JEDNODUCHA PALACINKA ZE DVOU VAJEC

2 hrnky prosdté mouky na tésto
1 a 1/4 Sdlku stolniho cukru

2 a 1/2 Izicky prdsku do peciva
3/4 IZicky soli

1/2 sdlku mekkého tuku

3/4 Sdlku mléka

1 a 1/4 IZicky vanilky

2 vejce

AN NN NN

¢

PRIPRAVA:

1) Do velké misy prosejeme mouku, prasek do
peciva, cukr a sdl. Pridat zkraceni; nalijte mléko
a pridejte vanilku.

dokud se produkty zcela nepromichaji.

3) Poté hnétte na stredni rychlost po dobu 2
minut.

4) Zastavte robot, seskrabnéte zbytky smési ze
stén a dna misy.

5) Pridejte vejce, hnétte dalSich 1,5 minuty na
nejvyssi rychlost.

~N



BRAMBOROVA KASE

v' 1 kg brambor

v 1/2 sdlku horkého miéka
v’ 2lzicky mdsla

v’ 1lZicka soli

PRIPRAVA:

b

1) Brambory oloupeme a uvafime v osolené
vodé, dame pozor, aby nebyly pfilis mékké.

2) Kdyz zmoudi, zanéte je hnét v hrnci nebo je
prendejte do misy kuchynského robota. Takto
pripravené brambory pak hnéteme v robotu pfi
stfedni rychlosti asi 1 minutu.

3) Po dokonceni oskrabejte brambory prilepené
ke sténdm misy.

4) Smichejte horké mléko, maslo a s(il. Pridejte
k bramboram a hnétte na nejvyssi rychlost po
dobu 1 minuty.

SUSENKY S OVESNYMI VLOCKAMI i

2 hrnky prosdté mouky

1 IZicka sody

1 IZicka soli

1 a 1/2 lZicky skorice

2 sdlky instantnich ovesnych vlocek
1 Sdlek tuku nebo mdsla
1/2 $dlku stolniho cukru
3/4 sdlku hnédého cukru

2 vejce, celd

1-1/2 Izicky vanilky

1/3 sdlku miéka

1 Sdlek ¢okolddovych hoblin
3/4 sdlku drcenych ofechtl

1 IZicka sody

1 IZicka soli

1-1/2 IZicky skorice

A N N N N N N N N N N N N NN

PRIPRAVA:

1) Smichejte mouku, jedlou sodu, sl a skofici,
poté pridejte vlocky a odstavte.

2) V mise kuchynského robotu smichejte maslo,
cukr, vejce a vanilku.

3) Slehejte na nejvyssi rychlost po dobu

2 minut, dokud nebude krémova, po dokonéeni
seSkrabnéte veskerou smés, kterd se pfrilepila
na stény misy.

4) Pridejte mléko a polovinu predem odlozené
smési mouky a dalsich produkt(, vse pomalu
promichejte, rozmichanou hmotu posouvejte a
poté smés hnétte pfi nejvyssi rychlosti po dobu
1 minuty.

5) Pridejte druhou polovinu smési mouky a
ostatnich produkt(i a postup opakujte. Po
dokonceni seskrabnéte veskerou smés, ktera se
prilepila na stény misy.

6) Pridejte Cokoladové lupinky a ofechy, hnétte

na nejvyssi rychlost po dobu 1 minuty.

BITI PROTEINU

v 2 vejce
1) Bilky ddme do misy
2) Beat pfi maximalni rychlosti



TECHNICKA DATA

TECHNICKE PArametry jsou uvedeny na typovém stitku vyrobku D
Délka sitového kabelu: 1,25 m

POZORNOST! MPM agd SA si vyhrazuje pravo na technické zmény!

tento manudl byl strojove prelozen.
V pripade pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |



SICHERHEITSHINWEISE
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Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Gebrauch sorgfaltig
durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
des Gerats aufhalten.

Verwenden Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehor
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall fihren.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es montieren, demontieren
oder reinigen.

Verwenden Sie kein beschadigtes Gerat, selbst wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschadigt sind. Senden Sie das Gerat
in diesem Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heil3en Oberflachen in Berthrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Kante des Tisches/der
Theke hangen.

BerUhren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Das Geréat ist nur flr den Heimgebrauch bestimmt.

Hande von beweglichen Teilen (RUhrwerke, Antriebswelle mit
Stift) fernhalten, wahrend die Maschine in Betrieb ist.

Eine Reinigung des Gerates, insbesondere von Teilen, die in
direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommen, sollte vor dem
ersten Gebrauch, unmittelbar nach Arbeitsende oder wenn das
Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde, durchgefihrt werden -
die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND PFLEGE"
beschrieben “ Kapitel.

Vor der Reinigung der Mixer und des Hakens missen diese zu-
erst vom Gerat getrennt werden!

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von anderen Elektro-
geraten, Brennern, Herden, Ofen usw. auf.



Stellen Sie immer sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemals installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.
Stellen Sie das Gerat nicht auf heil3e Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von
Geraten verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in der sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen wurden
und das damit verbundene Risiko verstehen.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren
Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Achten Sie auf Kinder, damit diese nicht mit dem Gerat/Gerat
spielen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es montieren, demontieren
oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Zubehorteile wechseln
oder sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.
Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht aus der Steckdose, indem Sie am
Kabel ziehen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Ober-
flache.

Zur Sicherheit von Kindern bitte keine Teile der Verpackung
(PlastiktUten, Kartons, Styropor etc.) frei zuganglich lassen.
WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen.
Erstickungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG

1.
2.
3.

4.

Neigender Kopf 7. Basis mit Platz zum Anbringen der
Geschwindigkeitsregler Schssel

Antriebswelle mit Stift (Montageort 8. Spritzschutz

des Anbaugerits) 9. RUhrer mit Silikonbeschichtung
Schissel mit Edelstahlgriff mit einem 10. Mixer zum Aufschlagen leichter
Fassungsvermdgen von 7,0 | Massen

Edelstahlbehélter mit einem 11. Mischer fur Mehrkomponentenmas-
Fassungsvermogen von 7,0 | sen (Haken)

Kopfverriegelungshebel 12. Schulter

11




ARBEITSVORBEREITUNG - ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1.

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie Folienbeutel, Etiketten, Styroporeinlagen
und Transportsicherungen.

Waschen Sie alle mit Lebensmitteln in Bertihrung kommenden Zubehorteile vor dem ersten Ge-
brauch griindlich.

Denken Sie daran, Zubehor (Schiissel, Ruhrer usw.) nur zu installieren/demontieren, wenn das Ge-
rat nicht an die Stromquelle angeschlossen ist.

Bevor Sie das Gerét an die Stromquelle anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwin-
digkeitsregler (2) in der Position ,0 befindet.

N

w

o

MONTAGE VON ZUBEHOR

SCHRITT 1 - SCHUSSELMONTAGE

—

Losen Sie den Neigekopf (1), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (5) im Uhrzeigersinn drehen,
und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis Sie ein Klicken héren (Verriegelungsgerausch).
Wenn die Verriegelung eingerastet ist, zeigt der Hebelarm der Kopfverriegelung (5) nach unten.
Setzen Sie die Schussel (4) in die Basis (6) und drehen Sie dann die Schissel (4) im Uhrzeigersinn,
sodass die Laschen an der Schissel in die Riegel an der Basis (6) einrasten.

N

SCHRITT 2 - INSTALLIEREN SIE DIE SPRITZABDECKUNG

1. Spritzschutz (7) mit Stift (3) tber den Rand des Antriebswellengehduses schieben. Bitte beachten
Sie, dass die Offnung fir das Hinzuftigen von Art. nach aufen zeigen, damit der Schwenkkopf (1)

den Zugang zur Offnung nicht behindert.

:
Schieben Sie (bis Sie einen Widerstand spliren) eines der drei gungsloch
daftr vorgesehenen Paddel (8, 9, 10) auf den Stift der An- A&
triebswelle (3). Stellen Sie sicher, dass die Lasche am Stift in (
die Befestigungsbohrung des Rihrwerks passt . Drehen Sie
dann das Rihrwerk gegen den Uhrzeigersinn, bis die Lasche
am Rand der Rihrwerk-Befestigungsbohrung einrastet.

SCHRITT 3 - ANBRINGEN DER MISCHER

—

ARBEITEN MIT DEM GERAT

Nach dem Anbringen der Rihrer (8, 9, 10) ist das Ge-
rat betriebsbereit. Drehen Sie den Kopfverriegelungs-
hebel (5) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (1) vorsichtig ab, bis Sie ein
Klicken horen (Verriegelungsgerausch). Stellen Sie sicher, dass der Neigekopf richtig ver-
riegelt ist - der Hebelarm der Kopfverriegelung (5) zeigt nach unten. Geben Sie dann die
Speisen durch die Offnung im Spritzschutz (7) in die Schiissel (4), schlieRen Sie das Gerat
an die Stromversorgung an und stellen Sie mit dem Drehzahlregler (2) die gewlinschte
Drehzahl ein.

AUFMERKSAMKEIT! Drehen Sie wihrend des Betriebs des Planetenroboters nicht den Kopf-
verriegelungshebel (5)!

Stellen Sie nach Beendigung der Arbeit den Drehzahlregler (2) auf Position ,0“ und tren-
nen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

12



ZUBEHOR ENTFERNEN

Das Zubehor kann nach der Befruchtung des Neigekopfes (1) demontiert werden.

Wir 16sen das Zubehor aus den Verriegelungen, indem wir es entgegen der Montagerich-
tung drehen. Vor dem Drehen mussen zuerst die Mischer (8, 9, 10) aus der Arretierung
geldst werden, d. h. Mischer tiefer auf den Zapfen der Antriebswelle schieben, bis ein
Widerstand zu spuren ist. Der Spritzschutz (7) muss nach dem Ausbau der Rihrwerke
(8, 9, 10) entfernt werden.

VERWENDUNG DES GERATS

ANWENDUNG INDIVIDUELLER ANBAUTEILE

Mixer mit Silikonbeschichtung (8) Zum Riihren von leichten und schwereren Massen, wie z. B.: Teige, Miirbeteig,
Hackfleisch- und Fischmassen, Butter- und Puddingcremes, Kdsemassen,
Kartoffelpiiree und anderes Gemiise, Kuchenbdden, lose Zutaten fiir Kuchen.

Mixer zum Aufschlagen leichter Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beliiftet werden miissen, wie z. B. Eier,
Massen (9) EiweiB, Biskuit, Schlagsahne, Baisers, Cremes, Mayonnaise.

Mischer fiir Mehrkomponentenmassen  Zum Kneten von Teig, insbesondere Hefeteig und zum Kneten von z. B.: Brot,
(Haken) (10) Brdtchen, Kuchen, Palatschinken, Pizza, Brandteig, Nudeln, Faworki.

AUFMERKSAMKEIT ! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel, Gabeln usw. inder Schiissel , wéah-
rend das Gerét in Betrieb ist.

AUFMERKSAMKEIT! Die maximale Betriebszeit des Gerates betrdagt 5 Minuten, die minimale
Ruhezeit zwischen zwei Mischzyklen 20 Minuten. Beim Kneten von Hefeteig stellen Sie den
Regler am besten auf eine niedrige Geschwindigkeit und erhéhen erst nach einer Weile die Ge-
schwindigkeit.

PLANETENBEWEGUNG DER SNAP-INS

Wahrend des Betriebs des Planetenmischers dreht sich der Rihrer in einer komplexen Be-
wegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel. Dadurch arbeitet
der Ruhrer wahrend einer vollen Umdrehung genau im gesamten Inneren der Schiissel,
was die Arbeitszeit verkirzt und eine gréRere Effizienz des Mischens gewahrleistet. Da-
her sollte die in den meisten Rezepten angegebene Rihrzeit reduziert werden.

HINWEISE ZUM BETRIEB DES MISCHERS

Die Form der Schissel und der Aufsatze wurde so gestaltet, dass wahrend der Arbeit des
Roboters die Zutaten nicht standig an den Wanden der Schissel geschabt und gescho-
ben werden missen. Wéhrend eines Mischvorgangs genulgt es, die Wande der Schiissel
ein- oder zweimal zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher von der Stromversorgung!
Der Roboter kann wahrend des Betriebs warm werden. Unter starker Belastung und lan-
gen Mischzyklen kann die Oberseite des Roboterkopfes sehr warm werden. Es ist normal.




REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsregler (2) auf Position ,0" steht.

. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

3. Der Schwenkkopf (1) kann bei langerem Gebrauch hei8 werden. Warten Sie, bis das Gerat abge-
kihlt ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

4. Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

5. Ruhrwerke (8, 9, 10) und Paddel (11) unter flieBendem Wasser und Sptlmittel reinigen.

Nach Beendigung der Arbeit mit dem Gerat wird empfohlen, das Zubehor sofort zu rei-

nigen. Dadurch werden Ablagerungen entfernt, ein Austrocknen der Riickstédnde verhin-

dert, was das Waschen effektiver und einfacher macht und das Wachstum von Bakterien

verhindert.

AUFMERKSAMKEIT! Der Mixer zum Aufschlagen leichter Massen (9), der Mixer mit Silikonbe-

schichtung (8) und der Haken (10) diirfen nicht in der Spiilmaschine gewaschen werden - sie

kénnten beschadigt werden .

BETRIEB DES GERATS IM INDIVIDUELLEN GESCHWINDIGKEITSBEREICH

Der Planetenroboter verflgt Uber eine Geschwindigkeitsregulierung im Bereich von 1-6
und die TURBO (P)-Funktion, die fir den kurzzeitigen Betrieb bei maximaler Geschwin-
digkeit verwendet wird.

N

Arbeitsgeschwin-
digkeit

Art von Arbeit Anwendung

Langsames Vormischen, Kombinieren aller Arten von Teigen und trockenen
Teigzutaten. Geben Sie in diesem Geschwindigkeitsbereich Mehl und trockene
Zutaten zum Teig und fliissige Zutaten zu den trockenen Zutaten. Mischen oder
kneten Sie Hefeteig nicht mit dieser Geschwindigkeit.

1 Vormischen

Fiir langsames Mischen. Verwenden Sie dieses Gerat zum Kneten von Hefe,
Shortbread und Riihrkuchen. Auch in der ersten Phase des Stampfens von
Kartoffeln und anderem Gemiise und beim Hinzufiigen von fliissigem Fett oder
Mehl zum Teig verwenden.

2 Langsames Mischen

Sie wird zum Kneten von mittelschweren Teigen — wie Miirbeteig — verwendet.
Bei dieser Geschwindigkeit wird das Eiwei fiir die Meringues mit Zucker
versetzt. Dies ist die durchschnittliche Geschwindigkeit beim Mischen von
Massen, z.B. Hackfleisch, Pasteten und Kuchen.

3 Mischen, Schlagen

Fiir mittelschnelles Schlagen, die Anfangsphase der Mayonnaise-Zubereitung,
4 Auspeitschen zum Kombinieren der Zutaten von Puddingcreme. Es wird verwendet, um
leichtere Massen zu bearbeiten, die eine Beliiftung erfordern.

5 Schnelles Schlagen  Zum Schlagen von Sahne, Proteinschaum.

Zum Schlagen von EiweiB, ganzen Eiern und Schlagsahne wird es in der letzten

6 Sehr schnelles Tot: . -
enrschnefles foten Phase der Zubereitung von Kartoffelpiiree verwendet.

P TURBO Kurzzeitiges Mischen bei maximaler Geschwindigkeit.

VERWENDEN SIE DEN ROBOTER FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zu den Besonderheiten
der Arbeit mit dem Roboter, die bei der Zubereitung Ihrer eigenen Rezepte hilfreich sein
kdnnen. Um eine perfekte Wirkung zu erzielen und das geeignete Mischverfahren zu ent-
wickeln, sind jedoch eigene Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Kontrollieren
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Sie den Knetvorgang und stoppen Sie genau dann, wenn die vom Rezept geforderte Kon-
sistenz erreichtist (z. B. ,glatt und elastischer Teig"). Um die geeignete Mischgeschwindig-
keit zu bestimmen, siehe folgenden Abschnitt: ,Arbeitsvorbereitung®.

KULINARISCHE TIPPS

—

Gekihlte Zutaten wie Butter oder Eier missen vor dem Mixen auf Raumtemperatur kommen.
Daher sollten Sie solche Produkte vorher aus dem Kiihlschrank nehmen.

Um zu vermeiden, Eierschalen oder faule Eier in die Schiissel zu werfen, brechen Sie sie am besten
in einem separaten Behélter auf, bevor Sie die restlichen Produkte hinzuftigen.

Zu langes Schlagen kann das Endprodukt nachteilig beeinflussen. Halten Sie unbedingt die im Re-
zept angegebene Rihrzeit ein.

Das Andern der Temperatur, Textur von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von Schwankungen der
Umgebungstemperatur) kann den Mischvorgang der Zutaten und das Endergebnis des Mischens
verkUrzen/verlangern.

Beginnen Sie immer mit niedrigen Geschwindigkeiten zu mischen und erhéhen Sie die Geschwin-
digkeit allmahlich auf die fr Ihr Rezept erforderliche Geschwindigkeit.

REZEPTE
EIN EINFACHER PFANNKUCHEN MIT ZWEI KARTOFFELBREI ﬁ
EIERN

v 1kg Kartoffeln

N

w

oo

o

v' 2 Tassen gesiebtes Mehl fiir den V' 1/2 Tasse heifde Milch

Teig v 2 Teeldffel Butter
v 1und 1/4 Tassen Haushalts- v’ 1 Teeléffel Salz
zucker
v 2 und 1/2 Teeléffel Backpulver Xﬁﬁﬁﬁﬁﬂmﬁ”
v’ 3/4 Teeltffel Salz 1) Kartoffeln schélen und in Salzwasser garen,
v' 1/2 Tasse weiches Backfett dabei darauf achten, dass sie nicht zu weich
v’ 3/4 Tasse Milch werden.
v 1und 1/4 Teeléffel Vanille 2) Wenn sie mehlig werden, kneten Sie sie in
v 2 Eier einem Topf oder geben Sie sie in die Schiissel
VORBEREITUNG: einer Kiichenmaschine. AnschlieBend die so

vorbereiteten Kartoffeln im Roboter bei mittle-
rer Geschwindigkeit ca. 1 Minute kneten.

1) Mehl, Backpulver, Zucker und Salz in eine

grof3e Schiissel sieben. Verkiirzung hinzuftigen;
gieBen Sie Milch und fligen Sie Vanille hinzu.

2) Bis zu 5 Minuten kneten. auf niedrigster Stu-
fe, bis die Produkte vollstidndig vermischt sind.
3) Dann 2 Minuten bei mittlerer Geschwindig-
keit kneten.

4) Stoppen Sie den Roboter, kratzen Sie die
Ubrig gebliebene Mischung von den Seiten und
dem Boden der Schiissel.

5) Eier hinzuflgen, weitere 1,5 Minuten auf
héchster Stufe kneten.

3) Wenn Sie fertig sind, kratzen Sie alle Kartof-
feln, die an den Seiten der Schissel haften.

4) HeiRe Milch, Butter und Salz verriihren. Zu
den Kartoffeln geben und 1 Min. auf hochster
Stufe kneten.



KEKSE MIT HAFERFLOCKEN

2 Tassen gesiebtes Mehl

1 Teelbffel Soda

1 Teelbffel Salz

1 und 1/2 Teeléffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken
1 Tasse Backfett oder Butter
1/2 Tasse Haushaltszucker
3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier, ganz

1-1/2 Teeléffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenraspeln
3/4 Tasse zerkleinerte Niisse
1 Teeldffel Soda

1 Teelbffel Salz

1-1/2 Teeléffel Zimt

VORBEREITUNG:

1) Mehl, Backpulver, Salz und Zimt mischen,
dann die Flocken hinzufligen und beiseite
stellen.

2) Butter, Zucker, Eier und Vanille in der Schis-
sel der Kiichenmaschine mischen.

S N N N N N N N N N N N N NE NN

3) 2 Minuten lang auf hochster Stufe cremig
schlagen, danach die Mischung abkratzen, die
an den Seiten der Schiissel haften geblieben ist.
4) Flugen Sie Milch und die Halfte der zuvor
beiseite gestellten Mischung aus Mehl und
anderen Produkten hinzu, mischen Sie alles
langsam, verschieben Sie die gemischte Masse
und kneten Sie die Mischung dann 1 Minute
lang bei hochster Geschwindigkeit.

5) Fligen Sie die andere Halfte der Mischung
aus Mehl und anderen Produkten hinzu und
wiederholen Sie den Vorgang. Wenn Sie fertig
sind, kratzen Sie die Mischung ab, die an den
Seiten der Schiissel haften geblieben ist.

6) Schokoladenstiickchen und Nisse zugeben,
1 Min. auf héchster Stufe kneten.

DAS PROTEIN SCHLAGEN

v 2 Eier
1) Das EiweiR in eine Schiissel
geben
2) Schlagen Sie mit maximaler Geschwindigkeit

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter sind auf dem Typenschild des Produkts angegeben

Netzkabelldnge: 1,25 m

C€

O

AUFMERKSAMKEIT! MPM agd SA behilt sich technische Anderungen vor!

dieses Handbuch wurde maschinell tibersetzt.

Im Zweifelsfall beziehen Sie sich bitte auf die englische Version.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

2

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfdllen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich
wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromdll mit anderen Abfallen bzw. sein
nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.

Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoff-

sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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OHUTUSNOUANDED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge vaga ettevaatlik, kui seadme ldhedal on lapsi.

Arge kasutage seadet muul otstarbel kui ette nahtud.

Tootja poolt soovitamata lisaseadmete kasutamine voib kahjus-
tada seadet voi onnetust.

Arge pange seadet, juhtmeid ega Uhendage vett ega muid ve-
delikke.

Arge jatke seadet to0 ajal jarelevalveta.

Uhendage seade toiteallikast lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne monteerimist, lahtivotmist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, kaasa arvatud juhul, kui vor-
gujuhe voi pistik on kahjustatud - sel juhul ltlitage seade tagasi
remondiks volitatud teeninduspunktis.

Arge kasutage seadet vabas ohus.

Arge riputage toitejuhet teravate servadega ega lase tal kokku
puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel riputada laua/countertopi servast.
Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Seadme t60 ajal hoidke oma kded eemal liilkuvatest osadest
(segistid, veovoll koos tihvtiga).

Seadme, eriti toiduga otseses kokkupuutes olevate osade puhas-
tamine peab toimuma enne esimest kasutamist, vahetult parast
to0 16ppu voi kui seadet pole pikka aega kasutatud, kirjeldatakse
protseduuri jaotises ,PUHASTUS JA HOOLDUS".

Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need koigepealt
seadmest lahti Ghendadal!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, poletite, pliitide,
ahjude jne lahedale.

Enne t606 alustamist veenduge, et koik seadme komponendid
oleksid korralikult paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada isikud, kellel on piiratud fuusilised, sen-
soorsed voi vaimsed voimed, samuti ilma teadmiste voi kogemus-
teta selliste seadmete kasutamisel, tingimusel et neid juhitakse
seadmeid ohutult kasutama ja sellega kaasnevaid riske moistma.
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- Seadet ei saa kasutada lastel. Hoidke seade ja juhe lastele kat-
tesaamatus kohas.

- Poorake tahelepanu lastele, et nad el mangiks seadmeid/seadmega.

- Eemaldage seade toiteallikast, kui jatate selle jarelevalveta ja
enne monteerimist, lahtivotmist voi puhastamist.

- LUlitage seade valja enne seadme vahetamist voi enne kasutusel
likuvate osade lahenemist.

- Arge Uhendage pistikut vorgu pistikupesaga margade katega.

- Arge tommake pistikut vorgu pistikupesast valja, tommates
juhtmest vdlja.

- Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

- Laste ohutuse tagamiseks arge jatke pakendi vabalt kattesaada-
vaid osi (kilekotid, karbid, polUstireen jne).

- HOIATUS! Arge laske lastel mangida fooliumiga. Limbumise
oht!

SEADME KIRJELDUS

1. Kallutatav pea 7. Alus koos kausi kinnitamise kohaga
2. Kiiruse reguleerimisnupp 8. Pihustusvastane kate
3. Veovodll koos tihvtiga (kinnituskoht) 9. Silikoonist viimistlusega mikser
4. Kdaepidemega roostevabast terasest 10. Segisti kergete masside piitsutamiseks
kauss 7,0 | 11. Segisti mitmekomponendiliste massi-
5. Roostevabast terasest kauss de jaoks (konks)
mahutavusega 7,0 | 12. Spaatel

6. Head Lock hoob

ETTEVALMISTUS TOOKS — ULDISED KOMMENTAARID

—

Ekstraheerige seade pappkarbist, eemaldage koik fooliumkotid, etiketid, pollstireeni taiteained ja
transpordilukud.

Enne esimest kasutamist peske pohjalikult kdik robot-tarvikud toiduga kokkupuutel.

Pidage meeles, et tarvikud (kauss, segistid jne) kokku panna ja lahti votta ainult siis, kui seade ei ole
Uhendatud toiteallikaga.

Enne seadme tihendamist toiteallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimisnupp (2) on asendis ,0”".

TARVIKUTE PAIGALDAMINE

SAMM 1 — KOKKUPANEK KAUSSI

See vabastab kallutamispea (1), keerates pea lukustushoob (5) péripdeva ja seejérel tostke ornalt
kallutuspea, kuni kuuleb klops (luku haaramise heli). Kui lukk on kinni keeratud, jaab pea lukustus-
hoob (5) allapoole.

Asetage kauss (4) alusesse (6), seejarel pdorake kaussi (4) paripaeva nii, et méangukaru sakid lukus-
tuvad alusele (6) asuvate riivide vastu.

w ™
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SAMM 2 — PAIGALDAMINE ANTI-SLAP COVER

1. Likake pritsmikate (7) serva veovolli kate pin (3). Pange tahele, et toiduainete lisamise ava on suu-

natud véljapoole nii, et kallutatav pea (1) ei takista juurdepadsu avausele.
-

SAMM 3 — KINNITAMINE MIXER

. Lukake (takistuse tundele) tiks kolmest spetsiaalsetest segis-
tidest (8, 9, 10) veovalli tihvtile (3). Pange tahele, et pistiku-
pesal asuv valjalaskeava tabab segisti paigaldusava. Seejarel
keerake segisti vastupdeva, kuni spliin on blokeeritud segisti
paigaldusava serva vastu.

[N

TOOTADA SEADMEGA

Parast segistid (8, 9, 10) kinnitamist on seade toovalmis.
Keerake pea lukustushoob (5) paripdeva ja langetage
ornalt kallutuspead (1), kuni kuuleb kidpsu (lukustusheli).
Veenduge, et kallutuspea oleks odigesti lukustatud — pea lukustushoob (5) on allapoole.
Seejarel asetage toidukaubad méangukarusse (4) 1abi augu, mis asub pritsimiskaas (7),
Uhendage seade praegusega ja seadke soovitud kiirus kiiruse reguleerimisnupuga (2).
TAHELEPANU! Planetaarroboti t66 ajal drge keerake pea lukustushoob (5)!

Too loppedes seadke kiiruse reguleerimisnupp (2) asendisse ,0” ja (hendage seade
toiteallikast lahti.

DEMONTEERIMISE TARVIKUD

Tarvikute demonteerimist saab alustada parast kallutamispea (1) ktlvamist.

Me vabastame tarvikud sulguritest, keerates need paigaldussuuna vastassuunas.
Segistid (8, 9, 10) tuleb esmalt lukust vabastada enne p&o6ramist, st suruda segisti
stigavamale veovélli tihvti kilge, kuni tekib vastupanu tunne. Pritsikate (7) tuleb péarast
segistite (8, 9, 10) demonteerimist demonteerida.

SEADME KASUTAMINE

UKSIKUTE MANUSTE KASUTAMINE

Silikoonist viimistluse segisti (8) Kergete ja raskemate masside segamiseks, nditeks: kondiitritooted, murekiipsised,
hakkliha ja kala massid, vdid ja puding kreemid, juustupiiree, kartulipiiree ja muud
kodgiviljad, kooki pdhjad, lahtised kooki koostisosad.

Kerge massi piitsutamise segisti (9) Piitsutamiseks tooteid, mis peavad olema hésti gaseeritud, nditeks: munad,
munavalged, kdsnkook, vahukoor, beseed, kreemid, majonees.

Segisti mitmekomponendiliste masside sotkumiseks koogid, eriti parmi ja sotkumist nagu leib, rullid, jahubanaanid, pirukad,
jaoks (konks) (10) pizza, pruulitud tainas, pasta, lemmikud.

TAHELEPANU! Arge jitke seadme t66 ajal noad, metallist lusikad v6i kahvlid ja muud sellised
elemendid mangukaru.

TAHELEPANU! Seadme t66tamise maksimaalne kestus on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe
segamistsiikli vahel on 20 minutit. Parmi tainas sotkumisel on kdige parem reguleerida regulaa-
tor vaikese kiirusega ja ainult mone aja parast suurendada kiirust.




MANUSTE PLANEETIDE LIIKUMINE

Planetaarsegisti t66 ajal pdorleb segisti keerulises liikumises: Umber oma telje ja sama-
aegselt mooda kausi perimeetrit. Tanu sellele tootab segisti Ghe taispdorlemise ajal kogu
kaussi pohjalikult, mis pohjustab tddaja véhenemist ja tagab suurema segamise efektiivsu-
se. Seetottu tuleks enamikus retseptides antud segamisaega vahendada.

MARKUSED MIKSERI TOO KOHTA

Kausi ja manuste kuju on konstrueeritud nii, et roboti t66 ajal ei ole vaja kaussi seinte
koostisosi pidevalt kraapida ja buldoosida. Uhes segamistsiklis piisab kausi seinte puhas-
tamisest (ks voi kaks korda. Enne seda peate roboti praegusest lahti thendama!

Too6 ajal voib robot soojendada. Suure koormuse ja pika segamiststikli korral véib roboti-
pea Ulemine osa olla vaga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

—_

. Veenduge, et kiiruse reguleerimisnupp (2) on asendis ,0".

. Uhendage seade toiteallikast lahti.

. Pikaajalise t66 ajal voib kallutatav pea (1) kuumeneda. Enne t66 alustamist on vaja oodata, kuni
seade on jahtunud.

. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.

5. Puhastage segistid (8, 9, 10) ja spaatliga (11) jooksva vee all pesuvahendi lisamisega.

Parast seadme t66 I6petamist on soovitatav tarvikuid kohe puhastada. See vbéimaldab

teil eemaldada koik jadgid, takistab jadkide leotust, mis muudab pesemise téhusamaks ja

lihtsamaks, takistab ka bakterite paljunemist.

TAHELEPANU! Arge peske segisti kergete masside piitsutamiseks (9), silikoonviimistlusega se-

gisti (8) ja konksu (10) néudepesumasinas — see dhvardab neid kahjustada.

SEADME TOOKS UKSIKUTE KIIRUSINTERVALL

Planetaarrobotil on kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja TURBO (P) funktsioon, mida
kasutatakse Ilhiajaliseks t66ks maksimaalsetel pooretel.

Aeglane eelsegamine, mis iihendab igasuguseid masse ja kuiva kooki koostisosi.

1 Eelsegamine Selles kiirusintervalliga lisage tainasse jahu ja kuivatatud tooted ja vedelad
koostisosad kuivaks. Arge segage ega segage parmi koogid sellel kiirusel.

w N
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Aeglaseks segamiseks. Sellel jooksul segage parmitainas, murekiipsis
2 Vaba segamine ja hadruge. Kasutage ka esimeses faasis kartulite ja muude koogiviljade
kartulipiiree kujul ja vedela rasva véi jahu lisamise ajal tainasse.

Seda kasutatakse keskmise raskusega kookide sotkumiseks — nagu
3 Segamine, piitsutamine murekiipsis koogid. Sellel kiirusel lisatakse suhkrut beseeni valkudele. See on
masside segamise keskmine kiirus, nagu hakkliha, pastad ja hoorudes koogid.

Keskmise kiirusega piitsutamiseks on majoneesi ettevalmistamise esialgne faas
4 Piitsutamine pudingikreemi koostisosade kombineerimiseks. Seda kasutatakse kergemate
masside viimistlemiseks, mis vajavad dhutamist.

5 Kiire piitsutamine Vahukoore jaoks, vaht valkudest.
e L . Valgete, taismunade, vahukoore vahustamiseks kasutatakse seda kartulipiiree
6 Vaga kiire piitsutamine . - .
valmistamise viimases etapis.
P TURBO Liihiajaline segamine maksimaalsete pddrete korral.



KASUTAMINE ROBOT OMA RETSEPTID

K&esolev juhend sisaldab méningaid Uldisi praktilisi nduandeid robotiga té6tamise eripara
kohta, mis voib olla kasulik oma retseptide ettevalmistamisel. Kuid teie enda tdhelepane-
kud ja kogemused on vajalikud taiusliku efekti saavutamiseks ja sobiva segamisprotseduuri
véljatdotamiseks. Kontrollige segamisprotsessi ja [0petage see tdpselt siis, kui saavutatak-
se retseptis ndutav konsistents (nt ,sile ja elastne tainas”). Sobiva segamiskiiruse masrami-
seks vt 16ik: ,Ettevalmistused t66ks”.

TOIDUVALMISTAMISE NAPUNAITED

1. Koostisained, mida hoitakse kilmkapis, nagu voi voi munad, peavad enne nende segamist jdudma
toatemperatuurini. Seepéarast on vaja selliseid tooteid kilmkapist piisavalt vara eemaldada.

2. Selleks, et valtida munakoorte voi rikutud munade viskamist kaussi, on kdige parem koputada need
enne Ulejadnud toodete lisamist eraldi konteinerisse.

3. Liiga pikk kloppimine voib [6pptoodet negatiivselt méjutada. Hoidke silma peal retseptis maaratud
segamise ajal.

4. Temperatuuri, toiduainete tekstuuri muutused (nt Umbritseva 6hu temperatuuri kdikumise taga-
jarjel) véivad mojutada koostisosa segamise protsessi lihenemist/pikenemist ja segamise [6pptu-
lemust.

5. Te peaksite alati segama vaikestel kiirustel ja suurendama jark-jargult oma retseptis vajalikku kiirust.

RETSEPTID

LIHTNE KAHE MUNA PIRUKAS % KARTULIPUREE ﬁ

v 2 tassi séelutud tainas jahu v 1kg kartulit

V' 1ja 1/4 tassi tabelis suhkrut v 1/2 tassi kuuma piima

v’ 2ja 1/2 tl kiipsetuspulbrit v 2tlvéid

v 3/4 tlsoola v 1tlsoola

j 1/2 tassg pfhme pagari rasva ETTEVALMISTUS:

3/4 tassi piima

v’ 1ja 1/4 tlvanilje 1) Koorige ja kiipseta kartulid soolases vees,

v 2muna olge ettevaatlik, et mitte liiga pehme.
ETTEVALMISTUS: 2) !(w na_d muu.tuvelc.j J;ihuks, aIustage.neld kgst-
w—————"—" rulisse sotkumist voi viige need roboti kaussi.
1) Taida jahu, kiipsetuspulber, suhkur ja sool Seejarel segage robotis valmistatud kartulid
suurde kaussi. Lisa pagari rasv; vala piim jalisa  keskmise kiirusega umbes 1 min.
vanilje. 3) Kui olete valmis, kraapige kartulid, mis on
2) Segage kuni 5 min. madalaima kiirusega, kuni kinni kausi seintele.
tooted on téielikult segunenud. 4) Sega kuum piim, voi ja sool kokku. Lisage
3) Seejirel sotke keskmise kiirusega 2 min. kartulid ja sotke suurima kiirusega 1 min.
4) Peatage robot, kraapige segu jaagid kausi
kiilgedelt ja alt.
5) Lisage munad, sotke veel 1,5 min suurima
kiirusega.




KUPSISED KAERAHELBED 2) Sega voi, suhkur, vanilje munad robot kaussi.

3) Beat suurimal kiirusel 2 min kuni kreemjas

v 2 tassi séelutud jahu . . . . .
v 1tlsooda kf)ns'lstents, Ifun valmis, k‘raaplda segu, mis on
v 1tlsoola kll’ll’?ltatl..l'd Sfemtele kaussi. - '
v 1ja1/2 tikaneeli 4) LISf';l piim ja pool eelnevalt tuNhlstada jahu
v 2tassi instant kaerahelbed segu ja muud tooted, segage koik aeglaselt,
v 1 tass pagari rasva voi void tolklfies sggatud mass, seejarel segage segu
v 1/2 tassi tabelis suhkrut suurima k.||rusega 1.m|n. .
V' 3/4 tassi pruuni suhkrut 5) Llsagejahu segu ja muude 'Foodgte teine '
v 2 muna. terved pool ang korrake.: protsedu.url.. Kui olgte yalmls,
v 112 tl,vanilje kraa)p|ge segu, mis on kau5|_se|ntele_: k|n~n|tatud.
v 1/3 tassi piima 6) L|§age §9ko|aad| Iaa.stud ja pahklid, sotke
v 1 tass Sokolaadi laastud suurima kiirusega 1 min.
v’ 3/4 tassi purustatud péhkleid
v 1tlsooda v 2muna
v 1tlsoola 1) Pange valgud mingukaru
v 1-1/2 teelusikatdit kaneeli . > o
2) Klopi suurima kiirusega
ETTEVALMISTUS:
1) Segage jahu, sooda, sool ja kaneel, seejarel
lisage helbed ja tiihistage.
Tehnilised parameetrid on margitud toote nimesildil C € D
Vorgujuhtme pikkus: 1,25 m

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jatab véimaluse tehnilisi muudatusi!

Kdesolev juhend on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
pdorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus nditab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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BEFORE FIRST USE

Read carefully this manual before using the appliance.

Close supervision is necessary when using the appliance near
children!

Do not use the appliance for the purposes different than it was
designed for.

To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attach-
ments recommended by the manufacturer..

Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or any
other liquids.

Do not leave the appliance switched on when unattended
Always unplug the appliance when it is not in use or before
cleaning

Do not use the appliance if it is damaged, also if the power
cord or plug is damaged - return the appliance for repair to an
authorized service centre.

Do not use the appliance outdoors

Do not place the cord over sharp edges and keep it away from
hot surfaces.

Do not touch the appliance with wet hands.

This appliance has been designed for domestic use only.

Keep your hands away from moving parts (agitators, drive shaft
with pin) when operating the machine.

Before cleaning the rod, mixer arm and dough hook, remove
them form the appliance first!!

Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers,
burners, ovens, etc.

Before use always make sure that all the parts of appliance are
properly installed.

Take extreme caution when cleaning the cutting blades.

Do not place the appliance on hot surfaces.

This appliance is not intended for use by children under 8 years
of age and individuals with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
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involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried
out by children without supervision.

Store the appliance and its cord out of reach of children under
8 years of age.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Switch off the appliance before changing the attachments or
approaching the moving parts.

Do not plug the power cord with wet hands.

Do not unplug by pulling the cord.

Use on a flat, stable surface.

Keep your children safe: do not leave any parts of the pack aging
readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene
inserts, etc.).

WARNING! Never let children play with plastic film or bags.
Choking/ asphyxiation hazard!

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

> e

W

N o

Tilt head 8. Splash guard

Speed control 9. Mixer with silicone finish

Drive shaft with bolt (attachments 10. Whip for whipping light mixtures
assembly point) 11. Multi-component mixer (hook)

Stainless steel bowl with handle with 12. Dough spatula
a volume of 7.0 L

Stainless steel bowl with a capacity

of 701

Head locking lever

Bowl-locking base

PREPARATION FOR OPERATION

W =

B

Unpack the device from the box, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and transport locks.
Wash all food-contact accessories thoroughly before first use.

Remember to only install/remove accessories (bowl, stirrers, etc.) when the appliance is not con-
nected to a power source.

Ensure that the speed control knob (2) is in the ,0" position before connecting the unit to the
power source.



INSTALLATION OF ACCESSORIES

STEP 1 - BOWL INSTALLATION

—

Release the tilt head (1) by turning the head lock lever (5) clockwise, then gently lift the tilt head
until you hear a click (locking sound). When the lock engages, the head lock lever arm (5) will point
downwards.

Place the bowl (4) in the base (6), then turn the bowl (4) clockwise so that the tabs on the bowl lock
against the tabs on the base (6).

N

STEP 2 - SPLASH GUARD INSTALLATION

1. Slide the splash guard (7) over the edge of the housing cov-
ering the drive shaft with the pin (3). Ensure that the opening
for adding food products faces outwards so that the tilting
head (1) does not obstruct access to the opening.

STEP 3 - FIXING THE STIRRERS

=

Push (until you feel resistance) one of the three dedicated
stirrers (8, 9, 10) onto the drive shaft pin (3). Ensure that the
tab on the pin goes into the mounting hole of the stirrer.
Then turn the stirrer counterclockwise until the tab locks
against the edge of the stirrer mounting hole.

USING THE APPLIANCE

USING THE ATTACHMENTS

Stirrer with silicone finish (8) Mixes light and medium-light dough like pastry, shortcrust, ground meat and fish,
butter and blancmange cream, cheese dough, mashed potatoes and other vegetables,
bottom cakes, loose cake ingredients

Stirrer for beating lightweight Whips dough that has to be well-aerated, such as eggs, egg whites, sponge cakes,
masses (9) whipped
Multi-component stirrer (hook) (10) Kneads dough, particularly raised cakes, as well as dough for: bread, rolls, cakes, pies,

pizza, choux pastry, pasta, cenci.

WARNING! Do not leave knives, metal spoons or forks or similar elements in the mixing bowl
when in operation.

WARNING! Maximum mixing time of the appliance is 5 minutes, minimum time of rest between
two mixing cycles is 20 minutes. When mixing yeast dough it is recommended to set the speed
control on low speed and only after a moment increase the mixing speed.

PLANETARY MOVEMENT OF THE ATTACHMENTS

When the planetary mixer is in operation, the mixer rotates in a complex motion: around
its own axis and simultaneously around the circumference of the bowl.

COMMENTS ON THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the mixing bowl and the attachments was designed to eliminate the need
of continuous scraping and removing ingredients off the sides of the mixing bowl when
operating the mixer. There is no need to clean the sides of the mixing bowl more than
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once or twice during one mixing cycle. The mixer should be unplugged from the power
supply before the cleaning!

The mixer may get warm while operating. The upper part of the mixer motor head may get
very warm due to heavy load and long mixing cycle, which is normal

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Ensure that the speed control knob (2) is in the ,0 position.

2. Disconnect the unit from the power source.

3. The tilting head (1) can become hot during prolonged operation. Allow the unit to cool down be-
fore proceeding.

4. Clean the casing of the machine with a damp cloth.

5. Clean the stirrers (8, 9, 10) and paddle (11) under running water with detergent.

It is recommended to clean the accessories as soon as you have finished using the ap-

pliance. This will allow to remove deposited sediments. It prevents the leftovers from

drying out, which makes cleaning more effective and easier, it also prevents bacteria from

reproducing.

WARNING! Do not clean the rod (9) in a dishwasher as it may cause its damage. The mixer arm (8),

dough hook (10) and spatula (11), you can be cleaned in the dishwasher.

OPERATION OF THE APPLIANCE AT PARTICULAR SPEED LEVELS

The planetary robot has variable speed control from 1-6 and a TURBO (P) function for
short bursts of maximum speed.

Working -

Slow pre-mixing, combining all types of masses and dry cake ingredients.
1 Pre-mixing In this speed range, add flour and dry products to the dough and liquid
ingredients to the dry ones. Do not mix or knead yeast dough at this speed.

For slow mixing. In this gear, knead yeast doughs, shortcrust doughs and
2 Slow mixing runners. Also use in the first phase of bringing potatoes and other vegetables
to a mash and when adding liquid fat or flour to a dough.

Used for kneading of medium-heavy pastry — as shortcrust. At this speed
level you may add sugar to egg whites when making meringue. It is a medium
speed level for blending substances, such as ground meat, minced paté meat
or pastry.

3 Mixing, whipping

For medium-fast whipping, the initial stage of mayonnaise making, for
4 Whipping blending ingredients of blancmange cream. Also used for final mixing of
lighter substance that needs to be well-aerated.

5 Fast whipping For whipping cream and egg whites froth.

Torod egg whites to a froth, whole eggs, whipping cream, also in the final

6 Very fast whippi )
IR stage of mashing potatoes

P Turbo Short-term mixing at maximum speed.

USING THE MIXER FOR ONE'S OWN RECIPES

This instruction includes several general practical tips concerning the specificity of op-
erating mixer that may be found useful while making up one's own recipes. However,
achieving an excellent effect and developing the right procedure will require your own
observation and experience. You will need to watch the mixing process and finish it at
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the exact moment of achieving the required consistency given in the recipe (e.g. "smooth
and elastic pastry”) To estimate the right mixing speed, see section “Preparation for

operation.”

COOKING TIPS

1. Ingredients that are usually kept in refrigerator should reach room temperature first. Thus you will
need to take them out of the fridge adequately earlier

N

bowl before adding the rest of ingredients.

w

specified in the recipe.

o

To avoid putting eggshells or addled eggs in your mixer it is best to break the eggs into a separate
Whisking for too long can adversely affect the final product. Keep an eye on the mixing time

Changes in temperature, texture of food products (e.g. due to fluctuations in ambient temperature)

can affect the shortening/longening of the mixing process of ingredients and the final mixing result.

u

quired by the recipe. .

You should always start mixing with low speed and increase it gradually to reach the speed re-

RECIPES

SIMPLE TWO-EGG PIE

2 cups of sifted cake flour i
1 1/4 cup of refined sugar

2 1/2 teaspoon of banking powder
3/4 teaspoon of salt

1/2 cup of soft bakery fat

3/4 cup of milk

1 % teaspoon of vanilla

2 eggs

NN NN NN

PREPARATION:

1) Put flour, bakery powder, sugar and salt into
a big bowl. Add bakery fat; pour in the milk and
add vanilla

2) Knead at the lowest speed for up to 5 min
until the products are fully blended

3)Next mix for another 2 min at medium speed
4)Stop the mixer, scrape the pastry remains off
the sides and the bottom of the bowl

5)Add the eggs and knead for the next 1 1/2
min at the highest speed

POTATO PUREE

v" 1 1/5 pounds of potatoes
V' 1/2 cup of hot milk

v' 2 teaspoons of margarine
v' 1 teaspoon of salt

b

PREPARATION:

1) Peel and boil the potatoes in salted water,
try to keep them not too tender

2) As the potatoes get floury start kneading
them in a saucepan or put them in the mixing
bowl. Next, knead the so prepared potatoes in
the mixer at the medium speed for about 1 min.
3) When you finish, scrape the potatoes off the
sides of the pan or the bowl.

4) Mix together hot milk, butter and salt. Add
them to the potatoes and knead at the top
speed for 1 min



OATMEAL COOKIES

S N N N N N N N N N N N N NE NN

2 cups of sifted flour

1 teaspoon of baking soda

1 teaspoon of salt i

1 1/2 teaspoon of cinnamon
2 cups of instant oatmeal

1 cup of bakery fat or margarine
1/2 cup of refined sugar

3/4 cup of brown sugar

2 whole eggs

1 1/2 teaspoon of vanilla i
1/3 cup of milk

1 cup of chocolate flakes
3/4 cup of crumbled nuts

1 teaspoon of baking soda

1 teaspoon of salt

1 1/2 teaspoon of cinnamon

PREPARATION:

1) Mix flour, soda, salt and cinnamon with
oatmeal and put them aside

2) Mix butter, sugar, eggs and vanilla in the
mixing bowl

3) Beat at the highest speed for 2 min until it's
creamy, when finished scrape the mixture off
the sides of the bowl

4) Add milk and the half of the previously
prepared mixture, half of the flour and other
ingredients and mix it slowly while stirring the
dough. Next, knead the dough at the highest
speed for 1 min

5) Add the other half of the mixture of flour
and other products and repeat the whole pro-
cedure. When done, scrape the blend off the
sides of the bowl.

6 Add chocolate flakes and nuts, knead at the
highest speed for 1 min)

@
1) Place the whites in the mixing bowl!

2) Beat at the highest speed

v 2eggs

TECHNICAL SPECIFICATION

CEL

NOTE! MPM agd S.A. company reserves the right to technical changes.

Techical specifications are listed on the product rating plate.
Power cord length: 1,25 m

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
EE o sc o release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS DE SEGURIDAD PARA EL USO

Antes de usar, lea atentamente el manual de instrucciones.
Tenga especial cuidado cuando haya ninos cerca del dispositivo.
No utilice el dispositivo para ninglin otro propoésito que no sea
el previsto.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
causar danos al dispositivo o un accidente.

No sumerija el dispositivo, el cable ni enchufe agua u otros liquidos.
No deje el dispositivo desatendido durante el funcionamiento.
Desenchufe el dispositivo si lo deja desatendido y antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
de red estan danados; en este caso, haga reparar el dispositivo
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el dispositivo al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion en bordes afilados y no
permita que entre en contacto con superficies calientes.

No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de
la mesa/mesa.

No toque el dispositivo con las manos mojadas.

El dispositivo esta disenado solo para uso doméstico.

Durante el funcionamiento del dispositivo, mantenga las manos
alejadas de las partes moviles (agitadores, eje de transmision
con pasador).

La limpieza del aparato, en particular las partes en contacto
directo con los alimentos, debe llevarse a cabo antes del primer
uso, inmediatamente después del final del trabajo o si la maquina
no se ha utilizado durante mucho tiempo; el procedimiento se
describe en la seccion “LIMPIEZAY MANTENIMIENTO”.
Antes de comenzar a limpiar los agitadores y el gancho, jprimero
debe desconectarlos del dispositivo!

No coloque el dispositivo cerca de otros aparatos eléctricos,
quemadores, estufas, hornos, etc.

Aseglrese siempre de que todos los componentes del dispositivo
estén instalados correctamente antes de comenzar a trabajar.
No coloque el dispositivo sobre superficies calientes.
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El producto puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales limitadas, y que no tienen conoci-
miento o experiencia en el uso de dichos dispositivos, siempre que
estén supervisados o instruidos sobre como usar los productos
de manera segura y comprender los riesgos involucrados.

El dispositivo no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el dis-
positivo y el cable fuera del alcance de los ninos.

Preste atencion a los ninos para que no jueguen con el equi-
po / dispositivo.

Desenchufe el dispositivo de la alimentacion si se deja desaten-
dido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague el dispositivo antes de cambiar el equipo o antes de
acercarse a las piezas moviles durante el uso.

No enchufe el enchufe a una toma de corriente con las manos
mojadas.

No saque el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los ninos, no deje partes del embalaje de
libre acceso (bolsas de plastico, cajas de cartén, espuma de
poliestireno, etc.).

iADVERTENCIA! No permita que los nifios jueguen con papel
de aluminio. jPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

WnN e

»

w1

6.

Cabezal basculante 7. Base con lugar para sujetar el
Perilla de control de velocidad recipiente

Eje de transmisién con pasador 8. Protector contra salpicaduras
(ubicacién del accesorio del accesorio) 9. Agitador con acabado de silicona
Cuenco con mango de acero 10. Agitador para azotar masas ligeras
inoxidable con una capacidad de 7,0 | 11. Agitador para masas

Cubeta de acero inoxidable con multicomponente (gancho)
capacidad para 7,0 | 12. Omoplato

Palanca de bloqueo de cabeza

PREPARACION PARA EL TRABAJO - OBSERVACIONES GENERALES

[N

N

w

. Desembale el dispositivo de la caja de cartdn, retire todas las bolsas de plastico, etiquetas, rellenos
de poliestireno y cerraduras de transporte.

. Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con los
alimentos.

. Recuerde montar/desmontar accesorios (tazon, agitadores, etc.) solo cuando el dispositivo no esté
conectado a una fuente de alimentacion.



4. Antes de conectar el dispositivo a una fuente de alimentacion, asegurese de que la perilla de con-
trol de velocidad (2) esté en la posicién “0".

INSTALACION DE ACCESORIOS

PASO 1 - MONTAJE DEL TAZON

1. Suelte el cabezal basculante (1) girando la palanca de blogueo del cabezal (5) en el sentido de las
agujas del reloj y, a continuacion, levante suavemente el cabezal basculante hasta que escuche un
clic (sonido del pestillo de bloqueo). Cuando la cerradura esta cerrada, el brazo de la palanca de
bloqueo de la cabeza (5) estara boca abajo.

Coloque el tazén (4) en la base (6), luego gire el tazdn (4) en el sentido de las agujas del reloj para
que las lenglietas del tazon se blogueen contra los pestillos de la base (6).

N

PASO 2 - INSTALACION DEL PROTECTOR CONTRA SALPICADURAS

1. Deslice el protector contra salpicaduras (7) sobre el borde de la carcasa que protege el eje de
transmision con un pasador (3). Asegurese de que la abertura de los alimentos mira hacia afuera

para que el cabezal basculante (1) no obstruya el acceso a la abertura.
PASO 3 - MONTAJE DE AGITADORES
n Orificio de
. Presione (para sentir resistencia) uno de los tres agitadores montaje
dedicados (8, 9, 10) en el pasador del eje de transmision (3). A B
Aseglrese de que la spline en el pasador golpee el orificio de (
montaje del agitador. Luego gire el agitador en sentido con-
trario a las agujas del reloj hasta que la estribacion esté blo-

queada contra el borde del orificio de montaje del agitador.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Después de fijar los agitadores (8, 9, 10), el dispositivo
esta listo para funcionar. Gire la palanca de bloqueo de
la cabeza (5) en el sentido de las agujas del reloj y baje suavemente el cabezal basculan-
te (1) hasta que escuche un clic (sonido del pestillo de bloqueo). Asegurese de que el
cabezal de inclinacién esté correctamente bloqueado: el brazo de la palanca de bloqueo
de la cabeza (5) estara boca abajo. Luego coloque los comestibles en el tazon (4) a través
del orificio en el protector contra salpicaduras (7), conecte el dispositivo a la fuente de
alimentacion y ajuste la velocidad deseada con la perilla de ajuste de velocidad (2).
iCOMENTARIO! Durante el funcionamiento del robot planetario, jno gire la palanca de bloqueo
de cabeza (5)!

Cuando termine de trabajar, coloque la perilla de control de velocidad (2) en la posicion “0”
y desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.

ACCESORIOS DISMANTLING

La extraccién de accesorios se puede iniciar después de la inseminacion del cabezal bas-
culante (1).

Los accesorios se liberan de los pestillos girdndolos en la direccién opuesta a la direccion
del montaje. Antes de girar, los agitadores (8, 9, 10) primero deben liberarse de la cerradu-

[y
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ra, es decir, presionar el agitador mas profundamente en el pasador del eje de transmisién
hasta que se sienta resistencia. El protector contra salpicaduras (7) debe retirarse después
de desmontar los agitadores (8, 9, 10).

USO DEL DISPOSITIVO

APLICACION DE ADJUNTOS INDIVIDUALES

Agitador de acabado de silicona (8) Para mezclar masas ligeras y més pesadas, tales como: masa, masa de masa corta,
masas de carne picada y pescado, cremas de mantequilla y pudin, masas de queso,
puré de papas y otras verduras, fondos de pastel, ingredientes sueltos de pasteles.

Agitador para batir masas ligeras (9) Para batir productos que deben estar bien aireados, tales como: huevos, claras de
huevo, bizcocho, nata montada, merengues, cremas, mayonesa.

Agitador multicomponente Para amasar masas, especialmente masa de levadura y amasar como: pan, panecillos,
(gancho) (10) platanos, pasteles, pizza, masa al vapor, pasta, faworki.

iCOMENTARIO! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal y otros elementos similares
en el recipiente mientras el dispositivo esta funcionando.

iCOMENTARIO! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo es de 5 minutos, el tiempo
minimo de descanso entre dos ciclos de mezcla es de 20 minutos. Al amasar masa de levadura, es
mejor ajustar el regulador a baja velocidad y solo después de un tiempo aumentar la velocidad.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS ARCHIVOS ADJUNTOS

Durante el funcionamiento del mezclador planetario, el agitador gira en un movimiento
complejo: alrededor de su eje y simultaneamente alrededor del perimetro del recipiente.
Gracias a esto, durante una rotacién completa, el agitador trabaja con precision dentro del
recipiente, lo que acorta el tiempo de trabajo y garantiza una mayor eficiencia de mezcla.
Por esta razon, el tiempo de mezcla dado en la mayoria de las recetas debe acortarse.

NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DEL MEZCLADOR

La forma del tazén vy los accesorios se ha disefiado de tal manera que durante la opera-
ciéon del robot, no hay necesidad de raspar y empujar constantemente los ingredientes
en las paredes del tazén. Durante un ciclo de mezcla, es suficiente limpiar las paredes
del recipiente una o dos veces. Antes de hacer esto, jdesconecte el robot de la fuente de
alimentacion!

Durante la operacion, el robot puede calentarse. Con una carga pesada y un largo ciclo de
mezcla, la parte superior de la cabeza del robot puede estar muy caliente. Esto es normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

—_

. Aseglrese de que la perilla de control de velocidad (2) esté en la posicion “0”.

. Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.

. Durante el funcionamiento prolongado, el cabezal basculante (1) puede calentarse. Antes de pro-
ceder al trabajo, debe esperar a que el dispositivo se enfrie.

. Limpie la carcasa del dispositivo con un pafio hiimedo.

. Limpie los agitadores (8, 9, 10) y la espétula (11) con agua corriente y detergente.
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Después de completar el trabajo con el dispositivo, se recomienda limpiar inmediatamente
los accesorios. Esto eliminara cualquier depdsito residual, evitard el secado de los de-
sechos, lo que hace que el lavado sea mas efectivo vy facil, y evitard la reproduccion de
bacterias.

iCOMENTARIO! No lave el agitador para batir masas ligeras (9), el agitador con acabado de sili-
cona (8) y el gancho (10) en el lavavajillas, ya que pueden dafiarse.

FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO EN INTERVALOS DE VELOCIDAD INDIVIDUALES

El robot planetario tiene un control de velocidad en el rango de 1-6 y una funcion TUR-
BO (P), utilizada para el funcionamiento a corto plazo a revoluciones maximas.

Tpodeabajp | —— o — =

Pre-mezcla lenta, combinando todo tipo de masas e ingredientes secos de
pasteles. En este intervalo de velocidad, agregue harina y productos secos a
lamasa e ingredientes liquidos a los secos. No mezcle ni amase la masa de
levadura a esta velocidad.

1 Premezcla

Para mezclar [entamente. En este engranaje amasar masa de levadura, corteza
cortay masa rallada. También utilizar en la primera fase de llevar las patatas y
otras verduras en forma de puré y a la hora de afadir grasa liquida o harina a
la masa.

2 Mezclar lentamente

Se utiliza para amasar masas medias-pesadas, como la masa de corteza corta.
Aesta velocidad, se agrega azticar a las proteinas para los merengues. Esta es
la velocidad media de mezcla de las masas, por ejemplo, carne picada, patés y
pasteles de rallar.

3 Mezcla, batido

Para batir mayonesa a velocidad media, para combinar los ingredientes de
4 Compactacion la crema de pudin. Se utiliza para terminar masas més ligeras que requieren
aireacion.

5 Apisoteamiento rapido Para batir la crema, espuma de claras de huevo.

Para batir espuma de proteinas, huevos enteros, crema batida, se utiliza en la

6 Apisot ient apid N oA «
[T O I/ IR etapa final de preparacion de puré de papas.

P TURBO Mezcla a corto plazo a maxima velocidad.

USAR EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre los detalles de trabajar
con un robot, que pueden ser Utiles al preparar sus propias recetas. Sin embargo, para
lograr un efecto perfecto y desarrollar un procedimiento de mezcla adecuado, sus propias
observaciones y experiencias serdn necesarias. Controle el proceso de mezcla y terminelo
exactamente cuando se alcance la consistencia requerida en la receta (por ejemplo, “masa
lisa y eldstica”). Para determinar la velocidad de mezcla adecuada, consulte la seccion:
“Preparacién para el trabajo”.
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CONSEJOS DE COCINA

N

w

B

w

. Los ingredientes que se almacenan en el refrigerador, como la mantequilla o los huevos, deben
alcanzar la temperatura ambiente antes de mezclarse. Por lo tanto, debe retirar dichos productos
del refrigerador lo suficientemente temprano.

Para evitar tirar cascaras de huevo o huevos podridos en el bol, lo mejor es pegarlos en un recipien-
te aparte antes de afadir el resto de productos.

Un batido demasiado largo puede afectar negativamente al producto final. Vigile el tiempo de
mezcla especificado en la receta.

Los cambios en la temperatura y la textura de los productos alimenticios (por ejemplo, como resul-
tado de las fluctuaciones en la temperatura ambiente) pueden acortar/alargar el proceso de mezcla
y el resultado final de la mezcla.

Siempre debe comenzar a mezclar a bajas velocidades y aumentar gradualmente la velocidad a la
requerida en la receta.

PROVISIONES

PASTEL SIMPLE DE DOS HUEVOS

PURE DE PAPA

v 1kg patatas
v 1/2 taza de leche caliente

v' 2 tazas de harina tamizada para
la masa

S b

v 1y 1/4 taza de azicar de mesa v' 2 cucharaditas de mantequilla

v 2y 1/2 cucharaditas de polvo de hornear v" 1 cucharadita de sal

v' 3/4 cucharadita de sal .

v' 1/2 taza de grasa blanda para hornear PREPARAC,ON

v 3/4 taza de leche 1) Pele y cocine las papas en agua con sal, ten-

v' 1y 1/4 cucharaditas de vainilla ga cuidado de no hacerlas demasiado blandas.

v 2 huevos 2) Cuando se vuelvan harinosos, comience a
PREPARACION: amasarlos en una cacerola o transfiéralos a un

1) Vierta la harina, el polvo de hornear, el
azucary la sal en un tazén grande. Agregue la
grasa de panaderia; Verter la leche y afadir la
vainilla.

2) Amasar hasta 5 minutos. a la velocidad mas
baja hasta que los productos estén completa-
mente mezclados.

3) Luego amasar a velocidad media durante

2 min.

4) Detenga el robot, raspe los restos de la mez-

cla de los lados y el fondo del tazén.
5) Agregue los huevos, amase durante otros
1,5 minutos a la velocidad més alta.

tazon robot. Luego amase las papas preparadas
de esta manera en el robot a velocidad media
durante aproximadamente 1 minuto.

3) Cuando termine, raspe las papas que se han
adherido a las paredes del tazén.

4) Mezclar la leche caliente, la mantequilla y la
sal. Afadir a las patatas y amasar a la velocidad
mas alta durante 1 min.



GALLETAS DE AVENA

2 tazas de harina tamizada

1 cucharadita de refresco

1 cucharadita de sal

1y 1/2 cucharaditas de canela
2 tazas de avena instantdnea

1 taza de grasa o mantequilla de panaderia
1/2 taza de azucar de mesa
3/4 taza de azucar morena

2 huevos, enteros

1-1/2 cucharaditas de vainilla
1/3 taza de leche

1 taza de chispas de chocolate
3/4 taza de nueces trituradas
1 cucharadita de refresco

1 cucharadita de sal

1-1/2 cucharaditas de canela

AN N N N N N N N N N N N N N NN

PREPARACION:

1) Mezclar la harina, la soda, la sal y la canela,
luego afadir los copos y reservar.

2) Mezcle mantequilla, aztcar, huevos, vainilla
en un tazén robot.

3) Batir a la velocidad maxima durante 2 mi-
nutos hasta que quede cremoso, después de
terminar, raspar la mezcla que se ha adherido a
las paredes del bol.

4) Agregue la leche y la mitad de la mezcla
previamente reservada de harina y otros pro-
ductos, mezcle todo lentamente, traduciendo
la masa mezclada, luego amase la mezclaala
velocidad mas alta durante 1 minuto.

5) Afiadir la otra mitad de la mezcla de harina
y otros productos y repetir el procedimiento.
Cuando termine, raspe la mezcla que se ha
adherido a las paredes del tazon.

6) Agregue las chispas de chocolate y las
nueces, amase a la velocidad mas alta durante
1 minuto.

PROTEINA DE BATIR

v 2 huevos
1) Pon las claras de huevo en el bol
2) Batir a méaxima velocidad

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Los parametros técnicos se indican en la placa de identificacion del productoc €

Longitud del cable de red: 1,25 m

O

iCOMENTARIO! ;MPM agd S.A. se reserva la posibilidad de realizar cambios técnicos!

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a

la liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse

al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSEILS DE SECURITE POUR LUTILISATION
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Avant utilisation, lisez attentivement le manuel d'instructions.
Prenez des précautions supplémentaires lorsqu'il y a des enfants
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des dommages a l'appareil ou un accident.

N'immergez pas l'appareil, le cordon ou ne branchez pas d'eau
ou d'autres liquides.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant le fonction-
nement.

Débranchez I'appareil si vous le laissez sans surveillance et avant
le montage, le démontage ou le nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cable réseau
ou la fiche est endommagé - dans ce cas, faites réparer l'appareil
dans un centre de service agréé.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

N'accrochez pas le cordon d'alimentation sur des arétes vives et
ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre du bord de la table.
Ne touchez pas 'appareil avec les mains mouillées.

Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement.
Pendant le fonctionnement de I'appareil, gardez vos mains
éloignées des pieces mobiles (agitateurs, arbre d'entrainement
avec goupille).

Le nettoyage de I'appareil, en particulier des pieces en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere
utilisation, immeédiatement apres la fin du travail ou si la machine
n'a pas été utilisée pendant une longue période - la procédure
est décrite dans la section « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».
Avant de commencer a nettoyer les agitateurs et le crochet,
vous devez d’abord les déconnecter de l'appareil!

Ne placez pas I'appareil a proximité d'autres appareils électriques,
brileurs, cuisinieres, fours, etc.

Assurez-vous toujours que tous les composants de lappareil
sont correctement installés avant de commencer a travailler.
Ne placez pas I'appareil sur des surfaces chaudes.



Le dispositif peut étre utilisé par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales limitées et qui n'ont
aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ces dispo-
sitifs, a condition gu'elles soient supervisées ou instruites sur la
facon d'utiliser les dispositifs en toute sécurité et de comprendre
les risques encourus.

'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cable hors de portée des enfants.

Faites attention aux enfants afin qu'ils ne jouent pas avec I'équi-
pement / appareil.

Débranchez I'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans sur-
veillance et avant le montage, le démontage ou le nettoyage.
Eteignez l'appareil avant de changer d'équipement ou avant
d’approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche dans une prise secteur avec les mains
mouillées.

Ne retirez pas la fiche de la prise secteur en tirant sur le cordon.
Utilisez l'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser de parties
librement accessibles de I'emballage (sacs en plastique, boites
en carton, polystyréne, etc.).

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec du
papier d’aluminium. Danger de suffocation!

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

Téte basculante 7. Base avec place pour attacher le bol
Bouton de contréle de vitesse 8. Antiéclaboussure

Arbre d’entrainement avec goupille 9. Agitateur avec finition silicone
(emplacement de fixation de la 10. Agitateur pour fouetter des masses
fixation) légeres

Bol avec poignée en acier inoxydable 11. Agitateur pour masses multi-

d'une capacité de 7,0 | composants (crochet)

Cuve en acier inoxydable d’'une 12. Omoplate

capacité de 70|
Levier de verrouillage de la téte

37




PREPARATION AUX TRAVAUX - REMARQUES GENERALES

1. Déballez l'appareil de la boite en carton, retirez tous les sacs en plastique, les étiquettes, les charges
de polystyrene et les serrures de transport.

2. Avant la premiére utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires de robot qui entrent en
contact avec les aliments.

3. N'oubliez pas de monter/démonter les accessoires (bol, agitateurs, etc.) uniquement lorsque l'appa-
reil n'est pas connecté a une source d’alimentation.

4. Avant de connecter I'appareil a une source d'alimentation, assurez-vous que le bouton de contréle
de vitesse (2) est en position « 0 ».

INSTALLATION DES ACCESSOIRES

ETAPE 1 - ASSEMBLAGE DU BOL

—

Relachez la téte inclinable (1) en tournant le levier de verrouillage de la téte (5) dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqua ce que vous entendiez
un clic (son de verrouillage). Lorsque le verrou est verrouillé, le bras du levier de verrouillage de la
téte (5) est orienté vers le bas.

Placez le bol (4) dans la base (6), puis tournez le bol (4) dans le sens des aiguilles d’'une montre de
sorte que les languettes du bol se verrouillent contre les loquets de la base (6).

ETAPE 2 - INSTALLATION DU PARE-ECLABOUSSURES

N

1. Faites glisser le pare-éclaboussures (7) sur le bord du boitier protégeant l'arbre d’entrainement a
I'aide d'une goupille (3). Assurez-vous que l'ouverture des aliments est orientée vers l'extérieur afin
que la téte inclinable (1) n'obstrue pas l'accés a l'ouverture.

ETAPE 3 - MONTAGE DES AGITATEURS

—

Appuyez (pour sentir la résistance) sur I'un des trois agita-
teurs dédiés (8, 9, 10) sur la goupille de l'arbre d’entraine-
ment (3). Assurez-vous que la cannelure sur la broche frappe
le trou de montage de l'agitateur. Tournez ensuite l'agitateur
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a ce
que la cannelure soit bloguée contre le bord de l'orifice de
montage de l'agitateur.

UTILISATION DE LAPPAREIL

Aprés avoir fixé les agitateurs (8, 9, 10), l'appareil est
prét a fonctionner. Tournez le levier de verrouillage de la téte (5) dans le sens des aiguilles
d'une montre et abaissez doucement la téte inclinable (1) jusqu’a ce que vous entendiez
un clic (son de verrouillage du loquet). Assurez-vous que la téte d'inclinaison est correc-
tement verrouillée - le bras du levier de verrouillage de la téte (5) sera orienté vers le bas.
Placez ensuite les produits d'épicerie dans le bol (4) & travers le trou du pare-éclabous-
sures (7), connectez I'appareil a 'alimentation et réglez la vitesse souhaitée avec le bouton
de réglage de la vitesse (2).

REMARQUE! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier de ver-
rouillage de la téte (5)!
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Lorsque vous avez fini de travailler, réglez le bouton de contréle de vitesse (2) sur la posi-
tion « O » et déconnectez l'appareil de la source d’alimentation.

DEMONTAGE D’ACCESSOIRES

Le retrait des accessoires peut étre commencé aprés l'insémination de la téte bascu-
lante (1).

Les accessoires sont libérés des loquets en les tournant dans le sens opposé a celui de
l'assemblage. Avant de tourner, les agitateurs (8, 9, 10) doivent d'abord étre libérés de la
serrure, c’est-a-dire appuyer l'agitateur plus profondément sur la goupille de I'arbre d’en-
trainement jusqu’a la sensation de résistance. Le pare-éclaboussures (7) doit étre retiré
aprés démontage des agitateurs (8, 9, 10).

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION DES PIECES JOINTES INDIVIDUELLES

Agitateur de finition silicone (8) Pour mélanger des masses |égeres et plus lourdes, telles que: pate, pate brisée,
masses de viande hachée et de poisson, crémes au beurre et au pudding, masses de
fromage, purée de pommes de terre et autres Iégumes, fonds de gateau, ingrédients

en vrac de gateaux.
Agitateur pour fouetter des masses Pour fouetter les produits qui doivent étre bien aérés, tels que: ceufs, blancs d'ceufs,
légéres (9) génoise, creme fouettée, meringues, crémes, mayonnaise.

Agitateur multicomposant (crochet) (10) Pour le pétrissage de la péte, en particulier la pate a levure et le pétrissage tels que:
pain, petits pains, bananes plantains, tartes, pizza, pate cuite a la vapeur, pétes,
faworki.

REMARQUE! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal et d’autres
éléments similaires dans le bol pendant que I'appareil fonctionne.

REMARQUE! La durée de fonctionnement maximale de I'appareil est de 5 minutes, le temps de
repos minimum entre deux cycles de mélange est de 20 minutes. Lors du pétrissage de la pate
alevure, il est préférable de régler le régulateur a basse vitesse et d'augmenter la vitesse seule-
ment aprés un certain temps.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES ATTACHEMENTS

Pendant le fonctionnement du mélangeur planétaire, I'agitateur tourne dans un mouve-
ment complexe: autour de son axe et simultanément autour du périmétre du bol. Grace
a cela, lors d'une rotation compléte, I'agitateur travaille avec précision a l'intérieur du bol,
ce qui raccourcit le temps de travail et assure une plus grande efficacité de mélange.
Pour cette raison, le temps de mélange donné dans la plupart des recettes devrait étre
raccourci.

NOTES SUR LE FONCTIONNEMENT DU MELANGEUR

La forme du bol et des accessoires a été concue de telle sorte que pendant le fonction-
nement du robot, il n'est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingré-
dients sur les parois du bol. Au cours d'un cycle de mélange, il suffit de nettoyer les parois
du bol une ou deux fois. Avant de faire cela, débranchez le robot de l'alimentation!
Pendant le fonctionnement, le robot peut chauffer. Avec une charge lourde et un long
cycle de mélange, le haut de la téte du robot peut étre tres chaud. C'est normal.




NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Assurez-vous que le bouton de commande de vitesse (2) est en position « 0 ».

2. Déconnectez I'appareil de la source d’alimentation.

3. En cas de fonctionnement prolongé, la téte basculante (1) peut chauffer. Avant de commencer a
travailler, vous devez attendre que l'appareil refroidisse.

4. Nettoyez le boitier de 'appareil avec un chiffon humide.

5. Nettoyez les agitateurs (8, 9, 10) et la spatule (11) sous l'eau courante et le détergent.

Aprés avoir terminé le travail avec I'appareil, il est recommandé de nettoyer immédia-

tement les accessoires. Cela éliminera les dépots résiduels, empéchera le séchage des

débris, ce qui rendra le lavage plus efficace et plus facile, et empéchera la reproduction

des bactéries.

REMARQUE! Ne lavez pas I'agitateur pour fouetter les masses légéres (9), I'agitateur avec finition

silicone (8) et le crochet (10) au lave-vaisselle - ils peuvent &tre endommagés.

FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL SUR DES INTERVALLES DE VITESSE INDIVIDUELS

Le robot planétaire dispose d’un contréle de vitesse compris entre 1 et 6 et d'une fonction
TURBO (P), utilisée pour un fonctionnement a court terme a des tours maximaux.

Pré-mélange lent, combinant tous les types de masses et d'ingrédients

secs des gateaux. Dans cet intervalle de vitesse, ajoutez de la farine et des
produits secs a la pate et des ingrédients liquides aux ingrédients secs. Ne pas
mélanger ou pétrir la pate a levure a cette vitesse.

1 Pré-mélange

Pour un mélange lent. Sur cet engrenage, pétrir la pate a levure, la pate
brisée et la pate rapée. Utilisez également dans la premiére phase d'amener
les pommes de terre et autres Iégumes sous forme de purée et au moment
d'ajouter de la graisse liquide ou de la farine a la pate.

2 Mélange lent

Il est utilisé pour pétrir les pates moyennement lourdes — comme la pate
brisée. A cette vitesse, du sucre est ajouté aux protéines pour les meringues. Il
s'agit de la vitesse moyenne de mélange des masses, par exemple de la viande
hachée, des patés et des gateaux rapés.

3 Mélange, barattage

Pour fouetter la mayonnaise a vitesse moyenne, pour combiner les
4 Compactage ingrédients de la créme de pudding. Il est utilisé pour finir les masses plus
légéres nécessitant une aération.

5 Bourrage rapide Pour fouetter la creme, mousse de blancs d'ceufs.
Pour fouetter la mousse a base de protéines, d'ceufs entiers, de creme

6 Bourrage trés rapide fouettée, il est utilisé dans la derniére étape de la préparation de la purée de
pommes de terre.

P TURBO Mélange a court terme a vitesse maximale.

UTILISER LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités du travail avec
un robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cepen-
dant, pour obtenir un effet parfait et développer une procédure de mélange appropriée,
VOs propres observations et expériences seront nécessaires. Contrélez le processus de
mélange et terminez-le exactement lorsque la consistance requise dans la recette (par
exemple « pate lisse et élastique ») est atteinte. Pour déterminer la vitesse de mélange
appropriée, voir la section : « Se préparer au travail ».
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CONSEILS DE CUISINE

1. Les ingrédients conservés au réfrigérateur, comme le beurre ou les ceufs, doivent atteindre la

température ambiante avant d'étre mélangés. Par conséquent, vous devez retirer ces produits du

réfrigérateur assez tot.

2. Pour éviter de jeter des coquilles d'oeufs ou des ceufs pourris dans le bol, il est préférable de les
coller dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.
3. Un barattage trop long peut affecter négativement le produit final. Gardez un ceil sur le temps de

mélange spécifié dans la recette.

4. Les changements de température et de texture des produits alimentaires (par exemple a la suite
de fluctuations de la température ambiante) peuvent raccourcir/allonger le processus de mélange

et le résultat final du mélange.

5. Vous devez toujours commencer a mélanger a basse vitesse et augmenter progressivement la

vitesse a celle requise dans la recette.

PROVISIONS

GATEAU SIMPLE A DEUX CEUFS

v 2 tasses de farine tamisée pour é

la pdte

1 et 1/4 tasse de sucre de table

2 et 1/2 cuilléres a café de levure chimique
3/4 cuillere a café de sel

1/2 tasse de graisse pdteuse molle

3/4 tasse de lait

1 et 1/4 cuilléres a café de vanille

2 ceufs

NN N NN RN

PREPARATION:

1) Versez la farine, la poudre a pate, le sucre et
le sel dans un grand bol. Ajouter la graisse de
boulanger; Versez le lait et ajoutez la vanille.
2) Pétrir jusqu’a 5 minutes. a la vitesse la plus
basse jusqu’a ce que les produits soient com-
pletement mélangés.

3) Puis pétrir a vitesse moyenne pendant 2 min.

4) Arrétez le robot, grattez les restes du mé-
lange sur les cotés et au fond du bol.

5) Ajouter les ceufs, pétrir pendant encore
1,5 vminute a la vitesse la plus élevée.

V' 1kg de pommes de terre
v’ 1/2 tasse de lait chaud

v' 2 cuilléres a café de beurre
v' 1 cuillére a café de sel

b

PREPARATION:

1) Peler et cuire les pommes de terre dans de
I'eau salée, attention a ne pas les rendre trop
tendres.

2) Lorsqu'ils deviennent farineux, commencez
a les pétrir dans une casserole ou transfé-
rez-les dans un bol robotisé. Ensuite, pétrir les
pommes de terre préparées de cette maniere
dans le robot a vitesse moyenne pendant
environ 1 min.

3) Lorsque vous avez terminé, grattez les
pommes de terre qui ont adhéré aux parois du
bol.

4) Mélanger le lait chaud, le beurre et le sel en-
semble. Ajouter aux pommes de terre et pétrir
a la vitesse maximale pendant 1 min.
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BISCUITS A LAVOINE 2) Mélanger le beurre, le sucre, les ceufs, la

. ., vanille dans un bol robotisé.
2 tasses de farine tamisée

e L L, 3) Battre a la vitesse maximale pendant 2 mi-
1 cuillére a café de soda . " oo R .
I nutes jusqu'a ce qu'il soit crémeux, aprés avoir
Lcuillére a café de sel terminé, gratter le mélange qui a adhéré aux
1 et 1/2 cuilléres a café de cannelle '8 geq

.. , arois du bol.
2 tasses de flocons d'avoine instantanés P

. 4) Ajouter le lait et la moitié du mélange de fa-
1 tasse de graisse de boulanger ou de beurre . ) . . .
rine et d'autres produits précédemment mis de
1/2 tasse de sucre de table

coté, mélanger le tout lentement, en traduisant
3/4 tasse de cassonade h , P , .
. la masse mélangée, puis pétrir le mélange a la
2 ceufs, entiers . o .
1-1/2 cuilléres d café de vanille vitesse la plus élevée pendant 1 min.
5) Ajouter l'autre moitié du mélange de farine

1/3 tasse de lait ) . . .

L. et d'autres produits et répéter la procédure.
1 tasse de pépites de chocolat Lorsque vous avez terminé, grattez le mélange
3/4 tasse de noix broyées q '8 g

qui a adhéré aux parois du bol.
6) Ajouter les pépites de chocolat et les noix,
pétrir a la vitesse maximale pendant 1 min.

1 cuillére a café de soda
1 cuillére a café de sel
1-1/2 cuilleres a café de cannelle

PREPARATION: PROTEINE DE FOUET

—;—.;e ) v 2 agufs
1) Mélanger la farine, le soda, le sel et la can- 1) Mettez les blancs d’ceufs dans le bol

nelle, puis ajouter les flocons et réserver. L .
puis aJ 2) Battre a pleine vitesse

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Les parametres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique du produit D
Longueur du cable réseau: 1,25 m

S N N N N N N N N N N N N NE NN

REMARQUE! MPM agd S.A. se réserve la possibilité de modifications techniques !

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Kérjuk, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Ut-
mutatot.

Legyen kulonodsen dvatos, ha gyerekek vannak a keszulék ko-
zelében.

Ne hasznalja a készlléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyarto altal nem javasolt tartozékok hasznalata a készulék
karosodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a késziléket, a kabelt és
a csatlakozodugot.

MUkodés kozben ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket.
Huzza ki a készuléket az elektromos haldzatbdl, ha felligyelet nélkdl
hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas elott.
Ne hasznaljon sérilt készuléket, még akkor sem, ha a halézati
kabel vagy a csatlakozo sérllt - ebben az esetben vigye vissza
a készuléket egy hivatalos szervizkdzpontba javitasra.

Ne hasznélja a készUléket a szabadban.

Ne logassa a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyja, hogy forrd
feltletekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel tulldgjon az asztal/pult szélén.

Ne érintse meg a készlléket nedves kézzel.

A készulek kizardlag otthoni hasznalatra készdilt.

A gép muikodése kozben tartsa tavol a kezét a mozgd alkatré-
szektd! (keverd, csapos hajtotengely).

A készulék tisztitasat, kulondsen az élelmiszerekkel kozvetlendl
érintkez6 részeket az elsd hasznalat el6tt, kozvetlendl a mun-
ka befejezése utan, vagy ha a késziléket hosszabb ideig nem
hasznaltak, meg kell tisztitani - az eljarast a ,TISZTITAS ES
KARBANTARTAS" c. , fejezet.

A keverdket és a horgot tisztitas eldtt elészor le kell valasztani
a készulekrol!

Ne helyezze a készlléket mas elektromos készllekek, egok,
tlzhelyek, stték stb. kdzelébe.

A munka megkezdése el6tt mindig gydzodjon meg arrdl, hogy a
készulék minden eleme megfeleléen fel van szerelve.

Ne helyezze a késziléket forrd felUletekre.
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A készuléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi ké-
pességekkel rendelkezd személyek, valamint az ilyen tipusu
eszkozok hasznalatdban tudassal vagy tapasztalattal nem ren-
delkez6 személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy fellgyelik 6ket,
vagy megtanitottak oket a készUlék biztonsagos hasznalatara.
és megeértse a kapcsolodod kockazatot.

- Akészuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket
€s a vezetéket gyermekektd| tavol.

- Ugyelien a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a berendezéssel/
készulekkel.

- Huzza ki a készuléket az elektromos halozatbdl, ha feligyelet
nélkdl hagyja, valamint 6sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas
elott.

- Kapcsolja ki a készUléket a tartozékok cseréje el6tt, vagy mieldtt
hasznalat kozben mozgo alkatrészekhez kdzeledne.

- Ne csatlakoztassa a dugét a konnektorhoz nedves kézzel.

- Ne a kabelnél fogva huzza ki a dugot a konnektorbal.

- A készuléket sima és stabil feltleten hasznalja.

- Kerjuk, a gyermekek biztonsaga érdekében a csomagolas egyetlen
részét (mdanyag zacskok, kartondobozok, polisztirolhab stb.) ne
hagyja szabadon hozzaférhetd helyen.

- FIGYELEM! Ne engedje, hogy gyerekek jatsszanak a foliaval.

Fulladasveszély!
1. Donthet6 fej 7. Alapozd meg a tal rogzitésének
2. Sebességszabalyozé gomb helyével
3. Kardantengely csappal (a rogzités 8. Froccsenésvédd
helye) 9. Keverd szilikon bevonattal
4.  Rozsdamentes acél fogantyuval 10. Keverd konnyl masszak felveréséhez
ellatott talka 7,0 | Grtartalommal 11. Kever6 tébbkomponensd masszakhoz
5. Rozsdamentes acél tal 7,0 | (kampos)
Urtartalommal 12. Vall

6. Fejrogzité kar

2. Az elsé hasznélat el6tt alaposan mosson ki minden élelmiszerrel érintkezé tartozékot.
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3. Ne felejtse el, hogy a tartozékokat (edény, keverd stb.) csak akkor szerelje fel/szerelje szét, ha a
készUlék nincs csatlakoztatva az dramforrashoz.

4. Miel6tt a késziiléket az dramforrashoz csatlakoztatna, gyéz6djon meg arrél, hogy a fordulat-
szam-szabdlyozd gomb (2) ,0” allasban van.

TARTOZEKOK OSSZESZERELESE

1. LEPES - A TAL GSSZESZERELESE

1. Engedje el a billenéfejet (1) a fejrogzité kart (5) az dramutatd jarasaval megegyezo irdnyba forgatva,
majd dvatosan emelje fel a billendfejet, amig kattanast nem hall (reteszelé hang). Amikor a zér be
van kapcsolva, a fejreteszel6 kar (5) lefelé mutat.

Helyezze a talat (4) a talpba (), majd forgassa el a talat (4) az dramutaté jardsaval megegyez6 irdny-
ba, hogy a talon 1évé fllek illeszkedjenek a talpon (6) lévé reteszekhez.

2. LEPES - SZERELJEN BE A FOLES FEDEZESET

1. Cslsztassa a froccsenésveédot (7) a hajtdtengely hdzanak szélére a csappal (3). Felhivjuk figyelmét,
hogy az Art. kifelé nézzen, hogy a forgdfej (1) ne akadalyozza a hozzaférést a nyilashoz.

3. LEPES - A KEVEROK FELSZERELESE

n Szerelési
. Nyomja (amig ellendlldst nem érez) a hdrom erre a célra furat
szolgdld lapét (8, 9, 10) egyikét a hajtétengely csapjara (3). — A5
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a csapon lévé fll illeszkedik a (
keverédmU rogzitényildsaba. Ezutan forgassa el a keverét az
Oramutato jarasaval ellentétes irdnyba, amig a fil a keverd-
szerkezet rogzitényildsanak széléhez nem rogzdl.

N

[y

A KESZULEK MUKODESE

A keverék (8, 9, 10) felszerelése utan a készllék Gzem-
kész. Forgassa el a fejrogzitd kart (5) az éramutaté ja-
rasdval megegyezé irdnyba, és finoman engedije le a billenéfejet (1), amig kattandst nem
hall (reteszelé hang). Gy6z6djon meg arrdl, hogy a billenéfej megfeleléen reteszelve van
- a fejrogzité kar (5) lefelé mutat. Ezutan helyezze az ételt a talba (4) a froccsenésvédd
nyilasan keresztll (7), csatlakoztassa a késziléket az aramforrashoz, és allitsa be a kivant
sebességet a sebességszabalyozd gombbal (2).

FIGYELEM! A bolygérobot miikodése kdzben ne forgassa el a fejrégzito kart (5)!

A munka befejezése utdn llitsa a fordulatszam-szabalyozd gombot (2) ,0” llasba, és va-
lassza le a készUléket az dramellatasrol.

TARTOZEKOK ELTAVOLITASA

A tartozékokat a billenéfej (1) megtermékenyitése utén lehet leszerelni.

A tartozékokat az dsszeszerelési irdnnyal ellentétes forgatassal oldjuk ki a reteszekbdl.
Forditas el6tt a keveréket (8, 9, 10) elészor ki kell engedni a zarbdl, azaz a keverét mé-
lyebbre kell nyomni a hajtotengely csapjara, amig ellenallast nem érez. A froccsenésvé-
dét (7) a keverék (8, 9, 10) eltavolitdsa utan el kell tavolitani.
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A KESZULEK HASZNALATA

EGYEDI MELLEKLETEK ALKALMAZASA

Keveré szilikon bevonattal (8) Konnyi és nehezebb masszak keverésére, mint pl.: tészta, omlds tészta, daralt
hs- és halmasszak, vajas és pudingos krémek, sajtmasszék, burgonyapiiré és egyéb
z0ldségek, tortalapok, tortalapokhoz.

‘
\
N

Keveré kénny(i masszak J6 levegdztetést igényld termékek felveréséhez, mint példaul: tojas, tojésfehérje,
felveréséhez (9) piskota, tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keveré tébbkomponensii masszékhoz  Tészta dagasztasahoz, kiilondsen élesztds tésztéakhoz és dagasztashoz, példaul:
(kampés) (10) kenyér, zsemle, siitemény, palacsinta, pizza, choux tészta, tészta, faworki.

FIGYELEM! A késziilék m(ikodése kdzben ne hagyjona talban kést, fémkanalat, villat stb.
FIGYELEM! A késziilék maximalis miikodési ideje 5 perc, két keverési ciklus k6zotti minimalis
pihendidé 20 perc. Az élesztbs tészta dagasztasa soran a legjobb, ha a szabalyozét alacsony se-
bességre allitja, és csak egy id6 utan noveli a sebességet.

A BEEPULO MODULOK BOLYGOMOZGASA

A bolygbkeverd mikddése soran a keverd 6sszetett mozgassal forog: a tengelye korUl
és egyidejlileg a tal kerillete kortl. Ennek kdszénhetden egy teljes fordulat alatt a keveré
pontosan mukadik a tal teljes belsejében, ami lerdviditi a munkaidét és nagyobb keverési
hatékonysagot biztosit. Ezért a legtdbb receptben megadott keverési idét csdkkenteni
kell.

MEGJEGYZESEK A KEVERO MUKODESEHEZ

A tal formajat és a tartozékokat Ugy alakitottuk ki, hogy a robot munkaja sorén ne kelljen
folyamatosan kaparni, nyomkodni a hozzavaldkat a tal falan. Egy keverési ciklus alatt elég
egyszer vagy kétszer megtisztitani az edény falait. Miel6tt ezt megtenné, vélassza le a
robotot az dramellatasrol!

A robot mikddés kozben felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklusok hata-
séra a robotfej teteje nagyon felmelegedhet. Ez normélis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

‘
N
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. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozé gomb (2) ,0” allasban van.
. Vélassza le a késziléket az dramforrasrol.
. Aforgdfej (1) felforrosodhat hosszabb hasznélat sordn. A munka megkezdése elétt varja meg, amig
a készllék lehdil.
. Tisztitsa meg a késziilék hazat nedves ruhaval.
. Tisztitsa meg a kever6t (8, 9, 10) és a lapatot (11) folyd viz és tisztitoszer alatt.
A készilékkel végzett munka befejezése utan ajanlatos a tartozékokat azonnal megtisz-
titani. Ez eltavolitja a lerakddésokat, megakadalyozza a maradvanyok kiszaradasat, ami
hatékonyabba és kdnnyebbé teszi a mosast, valamint megakadalyozza a baktériumok el-
szaporodéasat.
FIGYELEM! A konnyi masszak habveréjét (9), a szilikon bevonatt kever6t (8) és a kampot (10)
nem szabad mosogatégépben mosogatni - ez karosithatjadket .
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A KESZULEK MUKODTETESE EGYEDI SEBESSEGTARTOMANYBAN

A bolygorobot 1-6 tartomanyban sebességszabalyozassal és TURBO (P) funkcidval ren-
delkezik, amely rovid tava, maximalis sebességli mikodésre szolgal.

Munka tipusa Alkalmazas
sebessége

Lassu el6keverés, minden tipusu tészta és szdraz tészta hozzavalok
kombinaldsa. Ebben a sebességtartomanyban adjunk a tésztdhoz a lisztet és a
szaraz hozzdvalokat, a széraz hozzévalokhoz pedig a folyékony dsszeteviket.
Ne keverjen vagy gytrjon éleszttésztat ezzel a sebességgel.

1 El6keverés

Lasst keveréshez. Haszndlja ezt a felszerelést élesztd, omlds tészta és
2 Lassu keverés siitemények gytrasara. Haszndlja a burgonya és més zoldségek piirésitésének
elsé fazisaban, valamint folyékony zsir vagy liszt hozzdaddsakor is.

Kozepesen nehéz tésztak — példaul omlos siitemények — dagasztasara
szolgél. Ennél a sebességnél a habcsokhoz vald tojasfehérjéhez cukrot adunk.
Ez a tomegek, példaul daralt hus, pastétomok és siitemények keverésének
dtlagos sebessége.

3 Keverés, habverés

Kozepesen gyors habveréshez, a majonézkészités kezdeti fazisahoz, a
4 Korbacsolas pudingkrém dsszetevdinek dsszekeveréséhez. Konnyebb, levegdztetést
igényld tomegek befejezésére szolgal.

5 Gyors korbacsolas Tejszinhabhoz, fehérjehabhoz.
L Tojasfehérje, egész tojas, tejszin habveréséhez a burgonyapiiré elkészitésének
6 Nagyon gyors 6lés P P
utolsé fazisaban hasznaljak.
P TURBO Rdvid ideig tarté keverés maximalis sebességgel.

HASZNALJA A ROBOTOT SAJAT RECEPTEIHEZ

Ez a kézikdnyv néhany altaldnos, gyakorlati tandcsot tartalmaz a robottal végzett munka
sajatossagairol, amelyek hasznosak lehetnek sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes ha-
tas eléréséhez és a megfeleld keverési eljarés kidolgozasadhoz azonban sajat megfigyelése-
ire és tapasztalataira lesz szilkség. Iranyitsa a keverési folyamatot, és pontosan akkor al-
litsa le, amikor a receptben eldirt dllagot elérte (pl. ,sima és rugalmas tészta”). A megfeleld
keverési sebesség meghatarozasdhoz lasd a kdvetkezd részt: ,Munkara valo felkésziilés”.

KULINARIS TIPPEK

1. A h(tott dsszetevoknek, mint példaul a vaj vagy a tojas, keverés elétt szobahémeérsékletdre kell
melegednilk. Ezért az ilyen termékeket eldre ki kell venni a hiitészekrénybdl.

2. Annak elkerlése érdekében, hogy tojashéjat vagy rossz tojast dobjon a télba, jobb, ha egy kiilon
edénybe tori 6ket, mielétt hozzadadnd a tobbi terméket.

3. Atdlhosszu habverés karos hatassal lehet a végtermékre. Ugyelien arra, hogy kdvesse a receptben
megadott keverési idét.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének, allaganak megvéltoztatasa (pl. a kornyezeti hémérséklet inga-
dozasa miatt) leréviditheti/meghosszabbithatja az 6sszetevok 6sszekeverésének folyamatét és a
keverés végeredményét.

5. A keverést mindig alacsony sebességgel kezdje, és fokozatosan névelje a sebességet a recepthez
szlikséges sebességre.
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RECEPTEK

EGYSZERU KETTOJASOS PALACSINTA

¢

v’ 2 csésze dtszitdlt liszt a tész-
tdhoz

1 és 1/4 csésze asztali cukor
2 és 1/2 tedskandl stitépor
3/4 tedskandl sé

1/2 csésze Idgy zsiradék

3/4 csésze tej

1 és 1/4 tedskandl vanilia

2 tojds

SN N N NN

KESZITMENY:

1) A lisztet, a stitéport, a cukrot és a sot egy
nagy talba szitaljuk. Rovidités hozzaadasa;
ontstink tejet és adjunk hozza vaniliat.

2) Akar 5 percig gyurjuk. a legalacsonyabb
sebességgel, amig a termékek teljesen Gssze
nem keverednek.

3) Ezutan kozepes sebességgel dagasztjuk
2 percig.

4) Allitsa le a robotot, kaparja le a maradék
keveréket az edény oldalardl és aljarol.

5) Adjuk hozza a tojasokat, dagasszuk még

1,5 percig a legnagyobb sebességen.

KRUMPLIPURE

v' 1kg burgonya

v’ 1/2 csésze forro tej

v 2 tedskandl vaj

v 1 tedskandl s6t
KESZITMENY:

1) A burgonyat meghamozzuk és sds vizben
megfézzik, vigyazva, hogy ne legyen tul puha.
2) Amikor lisztesek, kezdjiik el dagasztani 6ket
egy serpeny@ben, vagy tegylk 4t a robotgép
taljaba. Ezutan az igy elkészitett burgonyat a
robotgépben kdzepes sebességgel kb 1 percig
gyurjuk.

3) Ha végzett, kaparija ki a tal oldalara tapadt
burgonyat.

4) Keverje 6ssze a forro tejet, a vajat és a sot.
Hozzaadjuk a burgonyahoz, és a legnagyobb
sebességen 1 percig dagasztjuk.

SUTI ZABPEHELLYEL

2 csésze dtszitdlt liszt

1 tedskandl széda

1 tedskandl s6t

1 és 1/2 tedskandl fahéj

2 csésze instant zabpehely
1 csésze zsiradék vagy vaj
1/2 csésze asztali cukor
3/4 csésze barna cukor

2 tojds, egész

1-1/2 tedskandl vanilia
1/3 csésze tej

1 csésze csokolddéreszelék
3/4 csésze dardlt dié

1 tedskandl szoda

1 tedskandl sét

1-1/2 tedskandl fahéj

KESZITMENY:

1) Keverijlik 6ssze a lisztet, a szodabikarbonat,
a sot és a fahéjat, majd adjuk hozza a pelyheket
és tegyiik félre.

2) Keverje 6ssze a vajat, a cukrot, a tojast és a
vaniliat a robotgép taljaban.

3) Verjiik a legnagyobb sebességgel 2 percig,
amig krémes nem lesz, majd ha kész, kaparjuk
le az edény falara tapadt keveréket.

4) Hozzaadjuk a tejet és az el6zéleg félretett
lisztes és egyéb termékek keverékének felét, a
kevert masszat mozgatva lassan keverjiik 6ssze
az egészet, majd a keveréket a legnagyobb
sebességgel dagasztjuk 1 percig.

5) Adja hozza a lisztbél és egyéb termékekbdl
allé keverék masik felét, és ismételje meg az
eljarast. Ha kész, kaparja le a keveréket, amely
az edény oldaléra tapadt.

6) Adjuk hozza a csokoladédarabkakat és a
diot, és dagasszuk a legnagyobb sebességen

1 percig.

<
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v’ 2 tojds
1) '[egye a tojasfehérjét egy talba
2) Uss maximalis sebességgel



MUSZAKI ADATOK

A miszaki paraméterek a termék adattablajan taldlhatok D
Halézati kabel hossza: 1,25 m

FIGYELEM! Az MPM agd SA a m(iszaki valtoztatasok jogat fenntartja!

ezt a kézikonyvet gépi forditdsra kertilt.
Keétség esetén kérjiik, olvassa el annak angol nyelvii vdltozatat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
EE ¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

50

Si prega di leggere attentamente il manuale di istruzioni prima
delluso.

Prestare particolare attenzione quando i bambini sono vicini al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere I'apparecchio, il cavo e la spina in acqua o altri
liquidi.

Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica quando lo si lascia
incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati - in questo caso,
restituire il dispositivo a un centro di assistenza autorizzato per
la riparazione.

Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

Non appendere il cavo di alimentazione su bordi taglienti e non
permettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/bancone.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo € destinato esclusivamente alluso domestico.
Tenere le mani lontane dalle parti in movimento (agitatori, albero
motore con perno) mentre la macchina e in funzione.

La pulizia del dispositivo, in particolare delle parti a diretto contatto
con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo utilizzo,
subito dopo aver terminato i lavori o se il dispositivo non e stato
utilizzato per lungo tempo - la procedura e descritta nella sezione
‘PULIZIA E MANUTENZIONE “ capitolo.

Prima di pulire i miscelatori e il gancio, devono prima essere
scollegati dal dispositivo!

Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, fornelli, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti gli elementi del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.



- Non posizionare il dispositivo su superfici calde.

- Il dispositivo puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate, nonché da persone senza conoscenza
o esperienza nelluso di questo tipo di dispositivo, a condizione che
siano supervisionate o che siano state istruite su come utilizzare
il dispositivo in modo sicuro e comprendere il rischio associato.

- |l dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere il
dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

- Prestare attenzione ai bambini in modo che non giochino con
lapparecchiatura/dispositivo.

- Scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica quando lo si lascia
incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

- Spegnere il dispositivo prima di cambiare gli accessori o prima di
avvicinarsi alle parti in movimento durante l'uso.

- Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

- Non rimuovere la spina dalla presa tirando il cavo.

- Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

- Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare alcuna parte
dellimballo (sacchetti di plastica, scatole di cartone, polistirolo
espanso, ecc.) liberamente accessibile.

- AVVERTIMENTO! Non lasciare che i bambini giochino con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

> WnN e

o

Testa inclinabile 6. Leva dibloccaggio della testa
Manopola di controllo della velocita 7. Base con un posto per attaccare la
Albero di trasmissione con ciotola

perno (posizione di montaggio 8. Paraspruzzi

dell’attrezzatura) 9. Agitatore con finitura in silicone
Ciotola con manico in acciaio 10. Mixer per montare masse leggere
inossidabile con una capacita di 7,01 11. Miscelatore per masse

Vasca in acciaio inox con capacita multicomponente (gancio)

di 701 12. Spalla

PREPARAZIONE AL LAVORO - NOTE GENERALI

1.

w ™

Disimballare il dispositivo dal cartone, rimuovere eventuali sacchetti di alluminio, etichette,
riempitivi in polistirolo e blocchi per il trasporto.

Lavare accuratamente tutti gli accessori a contatto con gli alimenti prima del primo utilizzo.
Ricordarsi di installare/smontare gli accessori (ciotola, agitatore, ecc.) solo quando il dispositivo non
¢ collegato alla fonte di alimentazione.



4. Prima di collegare il dispositivo alla fonte di alimentazione, assicurarsi che la manopola di controllo
della velocita (2) sia in posizione “0".

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

FASE 1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CIOTOLA

1. Rilasciare la testa inclinabile (1) ruotando la leva di blocco della testa (5) in senso orario, quindi
sollevare delicatamente la testa inclinabile finché non si sente un clic (rumore di blocco). Quando il
blocco € innestato, il braccio della leva di blocco della testina (5) puntera verso il basso.

2. Posizionare la ciotola (4) nella base (6), quindi ruotare la ciotola (4) in senso orario in modo che le
linguette sulla ciotola si innestino con i fermi sulla base (6).

PASSAGGIO 2: INSTALLARE IL COPERCHIO SPLASH

1. Farscorrere il paraspruzzi (7) sul bordo dell'alloggiamento dell'albero di trasmissione con il perno (3).
Si prega di notare che 'apertura per l'aggiunta dell’art. rivolto verso I'esterno in modo che la testa
girevole (1) non ostacoli l'accesso all'apertura.

:
Spingere (fino a sentire resistenza) una delle tre palette montaggio
dedicate (8, 9, 10) sul perno dellalbero di trasmissione (3). — A&
Accertarsi che la linguetta sul perno si inserisca nel foro di
montaggio dell'agitatore . Quindi ruotare l'agitatore in senso

antiorario finché la linguetta non si blocca contro il bordo del
foro di montaggio dell’agitatore.

FASE 3 - FISSAGGIO DEI MISCELATORI

—

FUNZIONAMENTO CON IL DISPOSITIVO

Dopo aver collegato gli agitatori (8, 9, 10) il dispositivo
e pronto per il funzionamento. Ruotare la leva di blocco
della testa (5) in senso orario e abbassare delicatamente la testa inclinabile (1) finché
non si sente un clic (rumore di blocco). Assicurarsi che la testa inclinabile sia bloccata
correttamente: il braccio della leva di blocco della testa (5) sara rivolto verso il basso.
Quindi posizionare il cibo nella ciotola (4) attraverso l'apertura nel paraspruzzi (7),
collegare il dispositivo all’alimentazione e impostare la velocita desiderata con la manopola
di controllo della velocita (2).

ATTENZIONE! Durante il funzionamento del robot planetario, non ruotare la leva di blocco della
testa (5)!

Dopo aver terminato il lavoro, portare la manopola di controllo della velocita (2) in
posizione “0” e scollegare il dispositivo dall'alimentazione.

RIMOZIONE ACCESSORI

Gli accessori possono essere smontati dopo che la testa inclinabile (1) & stata inseminata.
Sganciamo gli accessori dai fermi ruotandoliin senso contrario al senso di montaggio. Prima
di girare, i miscelatori (8, 9, 10) devono prima essere shloccati dal blocco, cioe spingere il
miscelatore piu in profondita sul perno dell’albero motore fino a quando non si avverte
resistenza. Il paraspruzzi (7) deve essere rimosso dopo aver rimosso i miscelatori (8, 9, 10).
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UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DEI SINGOLI ALLEGATI

Miscelatore con finitura siliconata (8)  Perimpastare impasti leggeri e pit pesanti, come: impasti, pasta frolla, impasto di
carne e pesce macinati, creme di burro e budino, impasto di formaggio, puré di patate
e altre verdure, basi per dolci, ingredienti sfusi per dolci.

Mixer per montare masse leggere (9) Per montare prodotti che necessitano di essere ben areati come: uova, albumi, pan di
spagna, panna montata, meringhe, creme, maionese.

Miscelatore per masse Perimpastare la pasta, in particolare la pasta lievitata e impastare come per: pane,
multicomponente (gancio) (10) panini, torte, frittelle, pizza, pasta choux, pasta, faworki.

ATTENZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai di metallo, forchette, ecc.nel recipiente mentre
I'apparecchio € in funzione.

ATTENZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del dispositivo & di 5 minuti, il tempo minimo
di riposo tra due cicli di miscelazione é di 20 minuti. Quando si impasta la pasta lievitata, € meglio
impostare il regolatore su una velocita bassa e solo dopo un po’ aumentare la velocita.

MOVIMENTO PLANETARIO DEGLI SNAP-IN

Durante il funzionamento della planetaria, 'agitatore ruota con un movimento complesso:
attorno al proprio asse e contemporaneamente attorno alla circonferenza della vasca.
Grazie a cio, durante una rotazione completa, l'agitatore lavora con precisione in tutto
l'interno della ciotola, il che riduce il tempo di lavoro e garantisce una maggiore efficienza
di miscelazione. Pertanto, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte delle
ricette dovrebbe essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori e stata studiata in modo che durante il lavoro del
robot non sia necessario raschiare e spingere costantemente gli ingredienti sulle pareti
della ciotola. Durante un ciclo di miscelazione & sufficiente pulire le pareti della vasca una
o due volte. Scollegare il robot dall’alimentazione prima di eseguire questa operazione!

Il robot potrebbe riscaldarsi durante il funzionamento. Sotto carichi pesanti e lunghi cicli di
miscelazione, la parte superiore della testa del robot puo diventare molto calda. E normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

[ERN

. Assicurarsi che la manopola di controllo della velocita (2) sia in posizione “0".

. Scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.

. La testa girevole (1) pud surriscaldarsi durante il funzionamento prolungato. Attendere che il
dispositivo si raffreddi prima di iniziare il lavoro.

. Pulire I'alloggiamento del dispositivo con un panno umido.

. Pulire gli agitatori (8, 9, 10) e la paletta (11) sotto acqua corrente e detersivo.

Dopo aver terminato il lavoro con il dispositivo, si consiglia di pulire immediatamente gli

accessori. Cio rimuovera eventuali depositi, evitera che i resti si secchino, il che rende il

lavaggio piu efficace e piu facile e previene la crescita di batteri.

ATTENZIONE! Il mixer per montare masse leggere (9), il mixer con finitura in silicone (8) e il

gancio (10) non devono essere lavati in lavastoviglie perché potrebberodanneggiarsi .
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FUNZIONAMENTO DEL DISPOSITIVO ALLA GAMMA DI VELOCITA INDIVIDUALE

Il robot planetario ha la regolazione della velocita nell'intervallo 1-6 e la funzione TUR-
BO (P), utilizzata per il funzionamento a breve termine alla massima velocita.

Velloata el Tipo di lavoro Applicazione
avoro

Premiscelazione lenta, combinando tutti i tipi di impasti e ingredienti per
impasti secchi. In questa gamma di velocita, aggiungere la farina e gli
ingredienti secchi all'impasto e gli ingredienti liquidi agli ingredienti secchi.
Non mescolare o impastare la pasta lievitata a questa velocita.

1 Premiscelazione

Per una miscelazione lenta. Usa questo attrezzo perimpastare lievito, pasta
2 Miscelazione lenta frolla e torte. Utilizzare anche nella prima fase di pure di patate e altre verdure
quando si aggiungono grasso liquido o farina all'impasto.

Si usa per impastare impasti medio-pesanti come la pasta frolla. A questa
velocita si aggiunge lo zucchero agli albumi per le meringhe. Questa é la
velocita media di miscelazione delle masse, ad esempio carne macinata, paté
etorte.

3 Mescolare, montare

Per la montatura medio-veloce, fase iniziale della preparazione della maionese,
4 Frustare per unire gliingredienti della crema al budino. Viene utilizzato per rifinire
masse pil leggere che richiedono aerazione.

5 Frusta veloce Per panna da montare, schiuma proteica.

Per montare albumi, uova intere, panna montata, viene utilizzato nella fase

6 Uccisione molto veloce ) . |
finale della preparazione del pure.

P TURBO Miscelazione a breve termine alla massima velocita.

USA ILROBOT PER LE TUE RICETTE

Questo manuale contiene alcuni consigli pratici e generali sulle specificita del lavoro con
il robot, che possono essere utili nella preparazione delle proprie ricette. Tuttavia, le tue
osservazioni e la tua esperienza saranno necessarie per ottenere un effetto perfetto e
sviluppare la procedura di miscelazione appropriata. Controllare il processo di miscelazione
e fermarsi esattamente quando viene raggiunta la consistenza richiesta dalla ricetta
(es. “impasto liscio ed elastico”). Per determinare la velocita di miscelazione appropriata,
vedere la sezione seguente: “Preparazione al lavoro”.

CONSIGLI CULINARI

Gli ingredienti refrigerati, come il burro o le uova, devono raggiungere la temperatura ambiente
prima di essere frullati. Pertanto, & necessario rimuovere in anticipo tali prodotti dal frigorifero.
Per evitare di gettare gusci d’'uovo o uova marce nella ciotola, & meglio romperli in un contenitore
separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

Montare troppo a lungo puo influire negativamente sul prodotto finale. Assicurati di seguire il
tempo di miscelazione specificato nella ricetta.

La modifica della temperatura e della consistenza dei prodotti alimentari (ad es. a seguito di
fluttuazioni della temperatura ambiente) puo accorciare/allungare il processo di miscelazione degli
ingredienti e il risultato finale della miscelazione.

Iniziare sempre a mescolare a bassa velocita e aumentare gradualmente la velocita fino alla velocita
richiesta per la ricetta.
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RICETTE

UN SEMPLICE PANCAKE A DUE UOVA

2 tazze di farina setacciata per Iimpasto
1 tazza e 1/4 di zucchero da tavola

2 cucchiaini e 1/2 di lievito per dolci
3/4 cucchiaino di sale

1/2 tazza di grasso morbido

3/4 tazza dilatte

1 cucchiaino e 1/4 di vaniglia

2 uova

SNENENE N NENENEN

PREPARAZIONE:

1) Setacciare la farina, il lievito, lo zucchero
e il sale in una ciotola capiente. Aggiungi
accorciamento; versare il latte e aggiungere la
vaniglia.

2) Impastare fino a 5 minuti. alla velocita
pil bassa fino a quando i prodotti non sono
completamente miscelati.

3) Quindi impastare a velocita media per

2 minuti.

4) Arrestare il robot, raschiare il composto
rimasto dai lati e dal fondo della ciotola.

5) Aggiungere le uova, impastare per altri

1,5 minuti alla massima velocita.

v 1kg dipatate

v’ 1/2 tazza di latte caldo

v' 2 cucchiaini di burro

v" 1 cucchiaino di sale
PREPARAZIONE:

1) Sbucciare e cuocere le patate in acqua salata,
facendo attenzione a non renderle troppo
morbide.

2) Quando diventano farinosi, iniziate ad
impastarli in una casseruola o trasferiteli nella
ciotola di un robot da cucina. Poi impastate le
patate cosi preparate nel robot a media velocita
per circa 1 minuto.

3) Al termine, raschiare eventuali patate
attaccate ai lati della ciotola.

4) Mescolare il latte caldo, il burro e il sale.
Aggiungere alle patate e impastare alla
massima velocita per 1 min.

BISCOTTI CON FARINA D'AVENA

2 tazze di farina setacciata

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1 cucchiaino e 1/2 di cannella

2 tazze di farina d'avena istantanea
1 tazza di accorciamento o burro
1/2 tazza di zucchero da tavola
3/4 tazza di zucchero di canna

2 uova, intere

1-1/2 cucchiaino di vaniglia

1/3 tazza di latte

1 tazza di scaglie di cioccolato
3/4 tazza di noci tritate

1 cucchiaino di soda

1 cucchiaino di sale

1-1/2 cucchiaini di cannella

<
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PREPARAZIONE:

———,
1) Mescolare la farina, il bicarbonato, il sale e la
cannella, quindi aggiungere i fiocchi e mettere
da parte.

2) Mescolare il burro, lo zucchero, le uova e la
vaniglia nella ciotola del robot da cucina.

3) Sbattere alla massima velocita per 2 minuti
fino a ottenere una crema, al termine raschiare
via I'eventuale composto che si € attaccato ai
lati della ciotola.

4) Aggiungere il latte e meta dell'impasto

di farine e altri prodotti precedentemente
messo da parte, impastare il tutto lentamente,
spostando la massa impastata, quindi impastare
I'impasto alla massima velocita per 1 minuto.

5) Aggiungere l'altra meta del composto di
farina e altri prodotti e ripetere il procedimento.
Al termine, raschia via I'eventuale composto
che si ¢ attaccato ai lati della ciotola.

6) Aggiungere le gocce di cioccolato e le noci,
impastare alla massima velocita per 1 min.

SBATTERE LE PROTEINE 6

v 2uova
1) Mettete gli albumi in una ciotola
2) Shattere alla massima velocita
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I TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta del prodotto D
Lunghezza cavo direte: 1,25 m

ATTENZIONE! MPM agd SA si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, fare riferimento alla sua versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

I marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
EE  (cttagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.

56



NAUDOJIMO SAUGOS INSTRUKCIJOS

PrieS naudodami atidziai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac atsargUs, kai prie prietaiso yra vaiku.

Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei numatyta.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, gali buti
sugadintas prietaisas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.
Nemerkite prietaiso, kabelio ar kistuko j vandenj ar kitus skyscius.
Nepalikite prietaiso be priezitros jo veikimo metu.

Jei paliksite jrenginj be priezidros, taip pat pries montuodami,
iSmontuodami ar valydami atjunkite jj nuo maitinimo saltinio.
Nenaudokite pazeisto prietaiso, net jei pazeistas maitinimo laidas
arba kistukas - tokiu atveju prietaisg remontuokite jgaliotame
technines priezitros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy briauny ir neleiskite jam
liestis su karsStais pavirsiais.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kaboty ant stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Dirbdami su masina laikykite rankas atokiau nuo judanciy daliy
(maisytuvy, pavaros veleno su kaisciu).

Prietaisa, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieCiasi su maistu, reikia
valyti pries pirma kartg naudojant, is karto po naudojimo arba
jei prietaisas ilga laikg nebuvo naudojamas - procedura aprasyta
skyriuje WVALYMAS IR PRIEZIURA".

Pries valydami maisytuvus ir kablj, pirmiausia juos reikia atjungti
NUO Masinos!

Nestatykite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir pan.

Pries pradedami darbg visada jsitikinkite, kad visos prietaiso
sudedamosios dalys yra tinkamai sumontuotos.

Nestatykite jrenginio ant karsty pavirsiy.

Prietaisg gali naudoti riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebejimy
asmenys arba asmenys, neturintys ziniy ar patirties naudojant
tokio tipo jrangg, jei jie yra priziGrimi arba instruktuojami, kaip
saugiai naudoti jrangg, ir supranta su tuo susijusig rizika.
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- Prietaisu negali naudotis vaikai. Laikykite prietaisg ir kabel; vai-
kams nepasiekiamoje vietoje.

- Stebékite vaikus, kad jie nezaisty su jranga ir (arba) prietaisu.

- Jei paliksite jrenginj be priezitros, taip pat pries montuodami,
iSmontuodami ar valydami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

- Pries keisdami jrangg arba pries artindamiesi prie judanciy daliy,
naudodami jrenginj, jj iSjunkite.

- Nekiskite kiStuko j elektros lizdg slapiomis rankomis.

- Neisimkite kistuko i$ elektros lizdo traukdami uz laido.

- Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

- Del vaiky saugumo nepalikite laisvai prieinamy pakuotées daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy déziy, polistirolo ir pan.).

- |SPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su plévele. Pavojus
uzdusti!

PRIETAISO APRASYMAS

Pasukama galvute 7. Dugnas su vieta dubenéliui pritvirtinti
2. Greicio reguliavimo rankenéle 8. Apsauga nuo pursly
3. Pavaros velenas su kaisciu (priedy 9. Maisytuvas su silikonine apdaila
tvirtinimo vieta) 10. Maisytuvas lengvoms masems plakti
4. 7,0 | talpos dubuo su neradijancio 11. Daugiakomponentis
plieno rankena maisytuvas (kablys)
5. 7,01 nertdijancio plieno dubuo 12. Lékstes
6. Galvuteés fiksavimo svirtis

PASIRUOSIMAS DARBUI - BENDROSIOS PASTABOS

1. ISpakuokite jrenginj iS dézutés, isSimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polistireno uzpildus ir
transportavimo blokus.

Pries pirma karta naudodami robota kruopsciai nuplaukite visus su maistu besilieciancius jo priedus.
Atminkite, kad priedus (dubenj, maiSytuvus ir pan.) montuokite ir (arba) isimkite tik tada, kai prietai-
sas nera prijungtas prie maitinimo Saltinio.

Pries prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2)
yra 0" padétyje.

PRIEDU MONTAVIMAS

1 ZINGSNIS - DUBENS STEBEJIMAS

Atlaisvinkite pakreipimo galvute (1) pasukdami galvutés fiksavimo svirtj (5) pagal laikrodzio rodykle,
tada Svelniai pakelkite pakreipimo galvute, kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsa). Kai uzZraktas
jsijungia, galvos uzrakto svirties svirtis (5) nukreipiama Zemyn.

|dékite dubenj (4) j pagrinda (6), tada pasukite duben;j (4) pagal laikrodZio rodykle taip, kad dubenio
skiriamieji liezuvéliai priglusty prie pagrindo (6) skiriamujy liezuvéliy.
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2 VEIKSMAS - SLENKANCIO SKYDO MONTAVIMAS
1. Perstumkite apsaugine apsauga nuo pursly (7) per korpuso krasta, dengiantj pavaros velena su
kaisciu (3). Jsitikinkite, kad maisto produkty jdéjimo anga nukreipta j iSore, kad pakreipiamoji galvu-

té (1) netrukdyty prieiti prie Sios angos.
-
ENNE]

3 VEIKSMAS - MISINIY TAISYMAS

1. Jstumkite (kol pajusite pasipriesinima) vieng is trijy specialiy
maisytuvy (8, 9, 10) j pavaros veleno kaistj (3). Uztikrinkite,
kad kaiscio skirtukas patekty j maiSytuvo montavimo anga.
Tada sukite maisytuva pries laikrodzio rodykle, kol skirtukas
uzsifiksuos prie maisytuvo montavimo angos krasto.

DARBAS SU PRIETAISU

Kai maisytuvai (8, 9, 10) pritvirtinti, jrenginys paruostas
naudoti. Pasukite galvutés fiksavimo svirtj (5) pagal lai-
krodzio rodykle ir atsargiai nuleiskite pakreipiama galvu-
te (1), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsg). Jsitikinkite, kad pakreipimo galvuté yra
tinkamai uzfiksuota - galvutés fiksavimo svirties svirtis (5) bus nukreipta Zzemyn. Tuomet
sudékite maisto produktus j dubenj (4) pro apsauga nuo pursly (7), prijunkite prietaisa prie
maitinimo Saltinio ir greic¢io reguliavimo rankenéle (2) nustatykite norima greitj.

DEMESIO! Kai planetinis robotas veikia, nesukite galvutés fiksavimo svirties (5)!

Baige darba, nustatykite greicio reguliavimo rankenéle (2) j padétj ,0“ ir atjunkite jrenginj
nuo maitinimo $altinio.

PRIEDU ISMONTAVIMAS

Priedus galima nuimti po to, kai pakreipiamoji galvuté (1) apvaisinama.

Priedai atlaisvinami i$ fiksatoriy sukant juos priesinga montavimo krypciai kryptimi. Pries
sukant maisytuvus (8, 9, 10) pirmiausia reikia atlaisvinti nuo fiksavimo mechanizmo, t. v.
maisytuva reikia stumti giliau ant varanciojo veleno kaiscio, kol pajuntamas pasipriesini-
mas. Nuémus maisytuvus (8, 9, 10), reikia nuimti purkstuvo apsauga (7).

PRIETAISO NAUDOJIMAS

ATSKIRY PRIEDY NAUDOJIMAS

Maisytuvas su silikonine apdaila (8) Skirta maisyti lengvesnes ir sunkesnes mases, pavyzdziui, tesla, konditerijos
gaminius, maltos mésos ir Zuvies mase, sviesto ir pudingo kremus, siirio mase, bulviy
irkity darZoviy koe, pyragy pagrindus, birios teslos ingredientus.

Maisytuvas lengvoms maséms plakti (9) Skirta plakti produktus, kuriuos reikia gerai iSplakti, pavyzdziui, kiausinius, kiausiniy
baltymus, biskvita, plakta grietinéle, meringes, kremus, majoneza.

Daugiakomponentis maiSytuvas Teslai minkyti, ypa¢ mielinei teslai, pavyzdZiui, duonai, bandeléms, keksiukams,

(kablys) (10) pyragams, picoms, garuose virty tesly, makarony, fava pupeliy teslai minkyti.

PASTABA ! Nepalikite peiliy, metaliniy Sauksty ar sakuciy ir kity panasiy daiktydubenyje, kol
prietaisas veikia.




DEMESIO! ligiausia prietaiso veikimo trukmé yra 5 minutés, o minimalus poilsio laikas tarp dvie-
jy maisymo cikly - 20 minuciy. Minkydami mieling tesl3 geriausia nustatyti maZj greitj ir tik po
kurio laiko jj padidinti.
PRIEDY JUDEJIMAS PLANETOJE
Kai planetinis maisytuvas veikia, jis sukasi sudétiniu judesiu: aplink savo a§j ir kartu aplink
dubens perimetra. Taip uztikrinama, kad vienu apsisukimu maisytuvas kruopsciai iSmaiso
visg dubens vidy, todel sutrumpéja darbo laikas ir padidéja maisymo efektyvumas. Dél
Sios priezasties daugumoje recepty nurodytg maisymo laika reikéty sutrumpinti.
PASTABOS DEL MAISYTUVO VEIKIMO
Dubens ir priedy forma suprojektuota taip, kad robotui dirbant nereikéty nuolat grandyti
ir stumdyti ant dubens sieneliy esanciy ingredienty. Dubens Sonus pakanka valyti vieng ar
du kartus per maisymo cikla. Pries tai atjunkite robota nuo elektros tinklo!
Veikimo metu robotas gali susilti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, virsutiné
roboto galvutés dalis gali bGti labai jkaitusi. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Jsitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé (2) yra ,0" padétyje.

2. Atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

3. llgai dirbant pakreipiamoji galvuté (1) gali jkaisti. Pries tesdami darba, leiskite jrenginiui atvésti.

4. Jrenginio korpusg valykite drégna Sluoste.

5. Maisytuvus (8, 9, 10) ir mente (11) valykite po tekanciu vandeniu su plovikliu.

Baigus darba su prietaisu, patariama i$ karto isvalyti priedus. Taip pasalinsite bet kokias
iSlikusias nuosédas, neleisite likuciams isdzitti, todél skalbimas taps efektyvesnis ir len-
gvesnis, ir neleisite bakterijoms daugintis.

DEMESIO! Neplaukite lengvo pla ktuvo su $luotele (9), maiSytuvo su silikonine apdaila (8) ir ka-
blio (10) indaplovéje - rizikuojatejuos sugadinti.

IRENGINIO VEIKIMAS SKIRTINGAIS GREICIO DIAPAZONAIS

Planetinis robotas turi 1-6 greicio reguliavimo funkcijg ir TURBO (P) funkcija, skirtg trum-
palaikiam darbui didziausiu greiciu.

Létas iSankstinis maiSymas, derinant visy rasiy tesla ir sausus pyrago
ingredientus. Siame greicio diapazone j telg suberkite miltus ir sausus
produktus, o j sausus - skystus ingredientus. Tokiu greiciu nemaiSykite ir
neminkykite mielinés teslos.

1 I1Sankstinis maiSymas

Létam maisymui. Sioje jrangoje minkykite mieline te3la, tesla su krakmolu
2 Nemokamas maiSymas irbégimo tesla. Taip pat naudokite pirmajame bulviy ir kity darZoviy ko3és
ruosimo etape ir kartais, kai j tesla dedate skysty riebaly ar milty.

Jis naudojamas vidutinio sunkumo teslai minkyti, pvz., trapiai telai. Siuo
greiciu j baltymus dedamas cukrus, kad bity galima iSplakti meringa. Tai
vidutinis greitis, kuriuo maiSomos masés, pavyzdziui, malta mésa, pastetai ir
malama tesla.

3 Maisymas, plakimas

Vidutinio greicio plakimas, pradinis majonezo ruosimo etapas, skirtas pudingo
4 Plakimas kremo ingredientams sujungti. Naudojamas lengvesnéms maséms, kurioms
reikia aeracijos, uzbaigti.



5 Greitas plakimas
6 Labai greitas plakimas
P TURBO

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Grietinélei plakti, kiauSinio baltymo putos.

Kiausinio baltymo putoms, nenugriebty kiausiniy, plaktos grietinélés plakimui,
jis naudojamas paskutiniame bulviy tyrés ruosimo etape.

Trumpalaikis maiSymas didZiausiu greiciu.

Siame vadove pateikiama bendry praktiniy patarimy apie darbo su robotu ypatumus, kurie
gali praversti ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti puiky rezultata ir sukurti tinka-
ma maisymo proceddra, reikés savo pastebéjimy ir patirties. Svarbu kontroliuoti maisymo
procesg ir baigti jj tiksliai tada, kai pasiekiama recepte nurodyta konsistencija (pvz., ,lygi ir
elastinga tesla“). Norédami nustatyti tinkama maisymo greitj, zr. skyriu: ,Ruosiuosi j darba.

KULINARINIAI PATARIMAI

Saldytuve laikomi ingredientai, pavyzdziui, sviestas ar kiausiniai, pries maisant turi bati kambario

1.
temperatlros. Todél svarbu tokius produktus is saldytuvo iSimti pakankamai anksti.

2. Kad j dubenj nepatekty kiausiniy luksty ar sugedusiy kiausiniy, geriausia juos ispilti j atskirg inda
prie$ dedant likusius produktus.

3. Per ilgas plakimas gali turéti neigiamos jtakos galutiniam produktui. Stebékite recepte nurodyta
maisymo laika.

4. Temperatdros, maisto produkty teksttros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperatiros svyravimy) gali
turéti jtakos ingredienty maisymo proceso sutrumpinimui / pailginimui ir galutiniam maisymo re-
zultatui.

5.

receptui.

NUOSTATOS

Visada pradékite maiSyti mazu greiciu ir palaipsniui didinkite greitj, kad jis buty toks, kokio reikia

PAPRASTI DVIEJY KIAUSINIU BLYNAI
v' 2 puodeliai persijoty pyrago
milty
v 1ir 1/4 puodelio valgomojo
cukraus
2 ir 1/2 Saukstelio kepimo milteliy
3/4 arbatinio saukstelio druskos
1/2 puodelio minksty kepéjo riebaly
3/4 puodelio pieno
1ir 1/4 arbatinio saukstelio vanilés
2 kiausiniai

SNENENENENEN

PARUOSIMAS:

1) Miltus, kepimo miltelius, cukry ir druska per-
sijokite j didelj dubenj. |pilkite kepimo riebaly;
supilkite pieng ir jberkite vanilés.

2) Maziausiu greiciu minkykite iki 5 minuciy, kol
produktai visiskai susimaisys.

3) Tada 2 minutes minkykite vidutiniu greiciu.

4) Sustabdykite robota, nukoskite likusj misinj
nuo dubens Sony ir dugno.
5) Jmaisykite kiausinius ir dar 1,5 minutés min-

kykite didZiausiu greiciu.

BULVIY TYRE

v 1kgbulviy

V' 1/2 puodelio karsto pieno

v' 2 arbatiniai Sauksteliai sviesto
v' 1 arbatinis Saukstelis druskos




PARUOSIMAS:

1) Bulves nulupkite ir isvirkite pastdytame
vandenyije, stengdamiesi, kad jos nebity per
minkstos.

2) Kai jie taps miltingi, pradékite juos minkyti
puode arba perkelkite j virtuvinio kombaino
duben;. Tada taip paruostas bulves mazdaug

1 minute minkykite maisto smulkintuve viduti-
niu greiciu.

3) Kai baigsite, nugriebkite bulves, kurios prili-

po prie dubens sieneliy.
4) Sumaisykite karsta pieng, sviesta ir druska.
Sudékite j bulves ir minkykite didziausiu greiciu
1 min.
2 puodeliai persijoty milty é
1 arbatinis Saukstelis sodos
1 arbatinis Saukstelis druskos
1ir 1/2 arbatinio saukstelio cinamono
2 puodeliai greito paruosimo aviziniy
dribsniy
1 puodelis kepéjo riebaly arba sviesto
1/2 puodelio valgomojo cukraus
3/4 puodelio rudojo cukraus
2 sveiki kiausiniai
1-1/2 saukstelio vanilés

ANENENENEN

ANENENENEN

1/3 puodelio pieno

1 puodelis sokolado droZliy
3/4 puodelio smulkinty rieSuty
1 arbatinis Saukstelis sodos

1 arbatinis Saukstelis druskos
1-1/2 Saukstelio cinamono

AN N NI

<\

PARUOSIMAS:

1) Sumaisykite miltus, soda, druskg ir cinamonag,
tada suberkite dribsnius ir atidékite j $alj.

2) Virtuvinio kombaino dubenyje sumaisykite
sviesta, cukry, kiausinius ir vanile.

3) Plakite didZiausiu grei¢iu 2 min., kol pasieksi-
te kremine konsistencija; baige plakti, nugrieb-
kite prie dubens sieneliy prilipusj misinj.

4) Supilkite pieng ir puse pries tai atidéto milty
misinio bei kitus produktus, viska létai iSmai-
Sykite, sluoksniuodami misinj, tada minkykite
misinj didZiausiu greiciu 1 min.

5) Imaisykite kita puse milty misinio ir kitus
produktus ir pakartokite procedira. Baige
nukoskite prie dubens sieneliy prilipusj misinj.
6) Sudékite Sokolado droZles ir riesutus, minky-

kite didZiausiu greiciu 1 min.

v 2 kiausiniai
1) Kiausiniy baltymus sudékite j duben;.
2) muskite didziausiu greiciu

TECHNINIAI DUOMENYS

Techninés specifikacijos pateikiamos gaminio vardinéje ploksteléje

Maitinimo kabelio ilgis: 1,25 m

C€

O

DEMESIO! MPM agd S.A. pasilieka teise atlikti techninius pakeitimus!

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versijg angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

2

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namu tkyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky prieémi-
mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis | mazmenines prekybos vieta

arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriu. Sios gaminio atlieky negalima salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietosanas instrukciju.
leverojiet 1pasu piesardzibu, ja ierices tuvuma ir bérni.
Nelietojiet ierici citiem meérkiem, ka vien tiem, kas paredzeti.
Tadu piederumu izmantosana, kurus razotajs nav ieteicis, var
izraisit ierices bojajumus vai negadijumul.

Neiegremdejiet ierici, vadu un nepievienojiet to udenim vai citiem
skidrumiem.

Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, izjauksanas vai tirisanas.

Nelietojiet bojatu ierici, pat ja tikla kabelis vai kontaktdaksa ir
bojata - Saja gadijuma salabojiet ierici pilnvarota servisa centra.
Nelietojiet ierici arpus telpam.

Nepakariet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam karaties no galda/galda malas.
Nepieskarieties iericei ar mitram rokam.

lerice ir paredzéeta tikai lietoSanai majas.

lerices darbibas laika turiet rokas prom no kustigajam dalam
(maisitaji, piedzinas varpsta ar tapu).

lerices, jo Tpasi to dalu, kas ir tieSa saskare ar partiku, tirisana
javeic pirms pirmas lietosanas reizes, tulit péc darba beigam vai,
ja masina nav lietota ilgu laiku - procedura ir aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE”.

Pirms sakat firit maisitajus un aki, vispirms tie ir jaatvieno no
ierices!

Nenovietojiet ierici citu elektrisko iericu, deglu, plits, cepesSkrasns
utt.

Pirms darba uzsaksanas vienmeér parliecinieties, vai visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot cilveki ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam
spéjam un kuriem nav zinasanu vai pieredzes Sadu iericu lietoSana,
ar noteikumu, ka vini tiek uzraudziti vai instruéeti par to, ka drosi
lietot ierices un izprot ar tam saistitos riskus.
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lerici nedrikst lietot bérni. Glabajiet ierici un kabeli bérniem

nepieejama vieta.

- Pievérsiet uzmanibu bérniem, lai vini nespélétos ar aprikojumu/
ierici.

- Atvienojiet ierici no stravas, ja ta tiek atstata bez uzraudzibas,
pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- Izsledziet ierici pirms iekartas nomainas vai pirms tuvo$anas
kustigajam dalam lietosanas laika.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Nevelciet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot vadu.

- Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

- Bérnu droSibai, ludzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma
dalas (plastmasas maisinus, kartona kastes, putupolistirolu utt.).

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nos-

maksanas draudi!

IERICES APRAKSTS

1. Noliekama galva 7. Pamatne ar vietu, kur piestiprinat
2. Atruma kontroles poga blodu
3. Piedzinas varpsta ar tapu 8. Slakatu aizsargs
(stiprinajuma stiprinajuma vieta) 9. Maisitajs ar silikona apdari
4. Bloda ar nertséjosa térauda rokturiar ~ 10. Maisitajs vieglo masu patagai
ietilptbu 7,0 | 11. Maisitajs daudzkomponentu
5. NerUséjosa térauda trauks ar 7,0 | masam (akis)
ietilpibu 12. Lapstina
6. Galvas blokésanas svira

SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. Izsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola pildvie-
las un transporta slédzenes.

. Pirms pirmas lietosanas rlipigi nomazgajiet visus robotu piederumus, kas nonak saskaré ar partiku.

. Atcerieties salikt/izjaukt piederumus (bjodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pievienota stravas
avotam.

. Pirms ierices pievienoSanas stravas avotam parliecinieties, vai atruma kontroles poga (2) ir pozici-
ja‘o.

AKSESUARU UZSTADISANA

1.SOLIS - BLODAS MONTAZA

w N

~

1. Atlaidiet noliecamo galvinu (1), pagrieZot galvas blokésanas sviru (5) pulkstenraditaja virziena, péc
tam uzmanigi paceliet noliecamo galvinu, lidz dzirdat klikski (blokésanas aizbidna skana). Kad slé-
dzene ir aizbidinata, galvas blokésanas sviras svira (5) bls vérsta uz leju.
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2. levietojiet blodu (4) pamatné (6), péc tam pagrieziet blodu (4) pulkstenraditaja virziena ta, lai blodas
cilpinas nofiksétos pret aizbidniem pamatné ().

2.SOLIS - SPLASH GUARD UZSTADISANA

1. Bidiet slakatu aizsargplaksni (7)) pari korpusa malai, aizsargajot piedzinas varpstu ar tapu (3). Parlie-
cinieties, ka édiena atvérums ir vérsts uz aru ta, lai noliecama galva (1) netraucétu piekluvi atverei.

i Montaias
l caurums

3. SOLIS - MAISITAJU MONTAZA

1. Nospiediet (lai sajustu pretestibu) vienu no trim ipasajiem
maisitajiem (8, 9, 10) uz piedzinas varpstas tapas (3). Parlieci-
nieties, ka spline uz tapas skar maisitaja montazas caurumu.
Péc tam maisitaju pagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam,
[ldz splaina ir nosprostota pret maisitaja stiprinajuma atveres
malu.

DARBS AR IERICI

P&c maisitaju nostiprinasanas (8, 9, 10) ierice ir gatava
darbam. Pagrieziet galvas bloké3anas sviru (5) pulksten-
raditaja kustibas virziena un viegli nolaidiet noliecamo galvinu (1), Iidz atskan klikskis (blo-
késanas aizbidna skana). Parliecinieties, ka noliecama galva ir pareizi nofikséta - galvas
blokésanas sviras svira (5) bUs versta uz leju. Péc tam ievietojiet partikas preces bloda (4)
caur caurumu $lakatu aizsarga (7), pievienojiet ierici baro$anas avotam un iestatiet vélamo
atrumu ar atruma regulésanas pogu (2).

PIEZIME! Planétu robota darbibas laika negrieziet galvas blokésanas sviru (5)!

Kad esat pabeidzis darbu, iestatiet atruma kontroles pogu (2) pozicija “0” un atvienojiet
ierici no barosanas avota.

AKSESUARU DEMONTAZA

Piederumu nonemsanu var sakt péc noliecamas galvas apséklosanas (1).

Piederumi tiek atbrivoti no aizbidniem, pagriezot tos pretéja virziena montazas virzienam.
Pirms pagriesanas maisitaji (8, 9, 10) vispirms jaatbrivo no slédzenes, t.i. nospiediet maisi-
taju dzilak uz piedzinas varpstas tapas, [idz rodas pretestibas sajuta. Péc maisitaju demon-

tazas (8, 9, 10) janonem aizsargplaksne (7).

IERICES LIETOJUMS

ATSEVISKU PIELIKUMU PIEMEROSANA

Silikona apdares maisitajs (8) Vieglu un smagaku masu sajauk3anai, pieméram: mikla, smilSu mikla, maltas galas
un zivju masas, sviesta un pudina krémi, siera masas, kartupelu biezeni un citi
darzeni, kitku dibeni, valigas kiku sastavdalas.

Maisitajs vieglo masu patagai (9) Saputojosiem produktiem, kuriem jabit labi gazétiem, pieméram: olam, olu
baltumiem, biskvita kiikai, putukréjumam, bezé, krémiem, majonézei.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (10)  Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram: maize, rulli,
celmallapas, piragi, pica, tvaicéta mikla, makaroni, faworki.



PIEZIME! Neatstajiet nazus, metala karotes vai daksinas un citus $adus elementus bloda kameér
ierice darbojas.

PIEZIME! lerices maksimalais darbibas laiks ir 5 mindtes, minimalais atpatas laiks starp diviem
sajauksanas cikliem ir 20 min(tes. Micot rauga miklu, vislabak ir iestatit regulatoru zema atruma
un tikai péc kada laika palielinat atrumu.

PIELIKUMU PLANETU KUSTIBA

Planétu maisitaja darbibas laika maisitajs roté sarezgita kustiba: ap savu asi un vienlaicigi
ap blodas perimetru. Pateicoties tam, vienas pilnas rotacijas laika maisitajs precizi darbojas
blodas iek3pusé, kas saisina darba laiku un nodrosina lielaku sajauk3anas efektivitati. S1
iemesla dé| lielakaja dala recepSu noraditais sajauksanas laiks ir jasaisina.

PIEZIMES PAR MAISITAJA DARBIBU

Blodas forma un stiprinajumi ir veidoti ta, lai robota darbibas laika nebUtu nepiecieSams
pastavigi nokasit un nospiest sastavdalas uz blodas sienam. Viena sajauksanas cikla laika
pietiek ar blodas sienu tiriSanu vienu vai divas reizes. Pirms to darat, atvienojiet robotu no
barosanas avota!

Darbibas laika robots var sakarst. Ar lielu slodzi un ilgu sajauksanas ciklu robota galvas
augsdala var but |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Parliecinieties, vai atruma kontroles poga (2) ir pozicija “0”.

2. Atvienojiet ierici no stravas avota.

3. llgstosas darbibas laika noliecama galva (1) var sakarst. Pirms turpinat darbu, jums jagaida, lidz ierice
atdziest.

4. Notiriet ierices apvalku ar mitru dranu.

5. Maisitajus (8, 9, 10) un lapstinu (11) notiriet zem tekosa Gdens un mazgasanas lidzek|a.

Pec darba pabeigSanas ar ierici ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems
visas atlikusas nogulsnes, noveérsis gruzu zavésanu, kas padara mazgasanu efektivaku un
vieglaku un novers baktériju vairosanos.

PIEZIME! Nemazgajiet maisitaju vieglo masu (9), maisitaju ar silikona apdari (8) un aki (10) trauku
mazgajamaja masina - tie var bit bojati.

IERICES DARBIBA AR INDIVIDUALIEM ATRUMA INTERVALIEM

Planétu robotam ir atruma kontrole diapazona no 1 lidz 6 un TURBO (P) funkcija, ko iz-
manto Tslaicigai darbibai ar maksimalajiem apgriezieniem.

Chuoms T “oatoveds | e

Lena iepriek3gja sajauk3ana, apvienojot visu veidu masas un kiku sausas
sastavdalas. Saja atruma intervala miklai pievienojiet miltus un sausus
produktus, bet sausajiem - $kidras sastavdalas. Nejauciet un nemiciet rauga
miklu $ada atruma.

1 leprieks$éja sajauksana

Lénai sajauksanai. Uz $izobrata miciet rauga miklu, smalkmaizites un rivétu
2 Léna sajauk3ana miklu. lzmantojiet ari pirmaja posma, kad kartupelus un citus darzenus nogada
biezena forma un miklai pievieno Skidrus taukus vai miltus.

To izmanto, lai micitu vidéji smagas miklas — pieméram, smalkmaizites
3 Maisi$ana, kausé$ana miklu. Saja atruma bezé olbaltumvielam pievieno cukuru. Tas ir vidéjais masu
sajauk3anas atrums, pieméram, maltajai galai, pastétém un rivéSanas kakam.



Vidaji atrai majonézes saputosanai, pudina kréma sastavdalu apvienosanai. To

4 Blivésanas . ) . L - - -
izmanto, lai pabeigtu vieglakas masas, kuram nepiecieSama aeracija.
5 Atra saspiesana Putosanai putas no olu baltumiem.
L L Putu saputosanai no olbaltumvielam, veselam olam, putukré&juma, to izmanto
6 Loti atra saspie3ana P . g . R
kartupe|u biezeni sagatavosanas pédeja posma.
P TURBO Istermina sajauk3ana ar maksimalo atrumu.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata ir dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku, kas var
bt noderigi, sagatavojot savas receptes. Tomér, lai sasniegtu perfektu efektu un izstra-
datu pareizu sajauksanas proceddru, bUs nepieciesami jlsu pasu noveérojumi un pieredze.
Kontrolgjiet sajauksanas procesu un pabeidziet to tiesi tad, kad ir sasniegta recepté nepie-
cieSama konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”). Lai noteiktu atbilstoso maisisa-
nas atrumu, skatit punktu: “Gatavosanas darbam”.

GATAVOSANAS PADOMI

1. Sastavdalam, kas tiek uzglabatas ledusskapr, pieméram, sviestam vai olam, pirms sajauksanas jasa-
sniedz istabas temperatdra. Tapéc jums vajadzetu iznemt sadus produktus no ledusskapja pietie-
kami agri.

2. Laiizvairitos no olu ¢aumalu vai sapuvusu olu mesanas bloda, vislabak tos pielimét atseviska trauka
pirms paréjo produktu pievienosanas.

3. Parakilga curasana var negativi ietekmeét galaproduktu. Sekojiet 1dzi recepté noraditajam sajauk-
Sanas laikam.

4. Temperatiras, partikas produktu tekstlras izmainas (pieméram, apkartéjas vides temperatdras
svarstibu rezultata) var saisinat/paildzinat sajauksanas procesu un galigo sajauksanas rezultatu.

5. Jums vienmer jasak sajaukt ar mazu atrumu un pakapeniski japalielina atrums lidz recepté noradi-
tajam.

NOTEIKUMI

VIENKARSA DIVU OLU KUKA 3) Tad miciet vidéja atruma 2 min.

4) Apturiet robotu, nokasiet maisijuma paliekas

v’ 2 tases izsijatu miltu miklai no blodas saniem un apakias
v | .
fun1/4 tq'?'e galda cukura_ 5) Pievienojiet olas, miciet vél 1,5 minttes ar
v 2un 1/2 téjkarotes cepama pulvera lieliko 3trumu
V' 3/4 tejkarotes sals ’
v 1/2 tase mikstu cepamo tauku
v’ 3/4 tase piena v 1 kgkartupelu
v' 1un 1/4 tejkarotes vanilas v 1/2 tase karsta piena
v 2olas p

v 2 tejkarotes sviesta
GATAVOSANA: v 1tejkarote sals

1) Liela bloda ielej miltus, cepamo pulveri, cu-
kuru un sali. Pievienojiet maizes taukus; lelejiet
pienu un pievienojiet vanilu.

2) Miciet lidz 5 minatém. ar mazako atrumu,
lidz produkti ir pilniba sajaukti.




GATAVOSANA:

1) Nomizojiet un variet kartupelus salita Gdent,
uzmanieties, lai tie nebiltu parak miksti.

2) Kad tie kluvusi milti, saciet tos micit katlina
vai parnesiet robota bloda. Péc tam $ada veida
sagatavotos kartupelus miciet robota vidéja
atruma apméram 1 min.

3) Kad esat pabeidzis, nokasiet kartupelus, kas
pielipusi pie blodas sienam.

4) Kopa sajauc karstu pienu, sviestu un sali.
Pievienojiet kartupeliem un miciet ar vislielako
atrumu 1 min.

AUZU PARSLU CEPUMI

2 tases izsijatu miltu

1 tejkarote sodas

1 tejkarote sals

1 un 1/2 téjkarotes kanéla

2 tases talitejas auzu parslas
1 gldze maizes tauku vai sviesta
1/2 tase galda cukura

3/4 tase briind cukura

2 olas, veselas

1-1/2 tejkarotes vanilas

1/3 tase piena

1 glaze sokolddes skaidinu
3/4 tase sasmalcinatu riekstu
1 tejkarote sodas

1 tejkarote sals

1-1/2 tejkarotes kanéla

S N N N N N N N N N N NE SR NN

GATAVOSANA:

1) Sajauc miltus, sodu, sali un kanéli, tad pievie-
no parslas un noliek mala.

2) Robota bloda sajauc sviestu, cukuru, olas,
vanilu.

3) Beat ar lielako atrumu 2 minates, lidz krém-
veida, péc apdares, nokasiet maisijumu, kas
pielipis pie blodas sienam.

4) Pievienojiet pienu un pusi no ieprieks atliku-
$a miltu un citu produktu maistjuma, visu Ienam
samaisiet, parvérsot sajaukto masu, péc tam
miciet maistjumu ar lielako atrumu 1 min.

5) Pievienojiet otru pusi miltu un citu produktu
maisijuma un atkartojiet proceddru. Kad esat
pabeidzis, nokasiet maistjumu, kas pielipis pie
blodas sienam.

6) Pievienojiet sokolades skaidinas un riekstus,
miciet ar vislielako atrumu 1 min.

PATAGAS PROTEINS

v 2olas
1) lelieciet olu baltumus bloda
2) Beat ar maksimalo atrumu

TEHNISKA SPECIFIKACIJA

Tehniskie parametri ir noraditi produkta datu plaksnité

Tikla kabela garums: 1,25 mén.

O

C€

PIEZIME! MPM agd S.A. patur tehnisku izmainu iespéju!

STrokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, ltdzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

A

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaZza var izraisit veselibai
un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSTIPS VOOR GEBRUIK

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Wees uiterst voorzichtig als er kinderen in de buurt van het
apparaat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden
aanbevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk ver-
oorzaken.

Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.
Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet als u het on-
beheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Gebruik het beschadigde apparaat niet, ook niet als de netwerk-
kabel of stekker beschadigd is. Zet het apparaat in dat geval terug
voor reparatie bij een erkend servicepunt.

Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete oppervlakken.

Laat het netsnoer niet aan de rand van de tafel/aanrecht hangen.
Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor thuisgebruik.

Houd tijdens het gebruik van het apparaat uw handen uit de
buurt van bewegende onderdelen (roerwerk, aandrijfas met pen).
Het reinigen van het apparaat, met name onderdelen die direct
in contact komen met voedsel, moet worden uitgevoerd voor het
eerste gebruik, onmiddellijk na het einde van de werkzaamheden
of als de apparatuur lange tijd niet is gebruikt, wordt de proce-
dure beschreven in de sectie ,REINIGING EN ONDERHOUD”".
Voordat u begint met het reinigen van de roerders en de haak,
moeten ze eerst van het apparaat worden losgekoppeld!
Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische ap-
paraten, branders, fornuizen, ovens, enz.

Zorg er altijd voor het begin van de werkzaamheden voor dat
alle componenten van het apparaat correct zijn gemonteerd.
Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken.
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Het hulpmiddel mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale vaardigheden, maar ook zonder
kennis of ervaring met het gebruik van dergelijke hulpmiddelen,
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of geinstrueerd wor-
den om de hulpmiddelen op een veilige manier te gebruiken en
de risico’s begrijpen.

Het apparaat kan niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Let op kinderen zodat ze niet met de apparatuur/het apparaat
spelen.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als u het
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Schakel het apparaat uit voordat u van apparaat wisselt of voordat
u bewegende onderdelen benadert tijdens gebruik.

Steek de stekker niet met natte handen in het stopcontact.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te
trekken.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij verkrijgbare delen
van de verpakking achter (plastic zakken, dozen, polystyreen, enz.).
WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met folie spelen. Ver-
stikkingsgevaar!

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

WnN e

»

w1

6.

Kantelkop 7. Basis met een plaats voor het beves-
Knop voor snelheidsregeling tigen van de kom

Aandrijfas met pen (plaats van beves- 8. Antisprayhoes

tiging) 9. Mixer met siliconen afwerking
Roestvrijstalen kom van 7,0 | met 10. Mixer voor het opzwepen van lichte
handvat massa’s

Roestvrijstalen kom met een inhoud 11. Mixer voor massa’'s met meerdere
van 7,0 | componenten (haak)

Head Lock-hendeltje 12. Spatel

VOORBEREIDING OP HET WERK — ALGEMENE OPMERKINGEN

[N

wW N

. Haal het apparaat uit de kartonnen doos, verwijder eventuele foliezakken, etiketten, polystyreen-
vullers en transportsloten.

. Vodr het eerste gebruik alle robotaccessoires die in contact komen met voedsel grondig wassen.

. Denk eraan accessoires (kom, roerwerk, enz.) alleen in elkaar te zetten en te demonteren als het
apparaat niet op de voedingsbron is aangesloten.



4. Voordat u het apparaat op een voedingsbron aansluit, moet u ervoor zorgen dat de snelheidsregel-
knop (2) zich in de ,0" -positie bevindt.

INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

STAP 1 — MONTAGE VAN DE KOM

—

Hiermee wordt de kantelkop (1) ontgrendeld door de hoofdvergrendelingshendelaar (5) met de
klok mee te draaien en vervolgens de kantelkop voorzichtig omhoog te tillen totdat u een klik hoort
(het geluid van het knappen van het slot). Wanneer het slot wordt dichtgeslagen, zal de hendelarm
van de hoofdvergrendeling (5) naar beneden gericht zijn.

Plaats de kom (4) in de basis (6) en draai vervolgens de kom (4) rechtsom zodat de lipjes op de ted-
dybeer vastzitten tegen de vergrendelingen in de basis (6).

N

STAP 2 — INSTALLATIE VAN DE ANTIKLAPKAP

1. Schuif het spatdeksel (7) met pen (3) naar de rand van het aandrijfasdeksel. Merk op dat de opening
voor het toevoegen van levensmiddelen naar buiten is gericht, zodat de kantelbare kop (1) de toe-

gang tot de opening niet belemmert.
D
gingsgat

STAP 3 — MIXER BEVESTIGEN

—

Druk (voor een gevoel van weerstand) een van de drie spe-
ciale roerders (8, 9, 10) op de aandrijfaspen (3). Merk op dat
het stopcontact op de pen het montagegat van de roerder
raakt. Draai het roerwerk vervolgens tegen de klok in totdat
de spline tegen de rand van het montagegat van de roerder
is geblokkeerd.

MET HET APPARAAT WERKEN

Nadat de roerders (8, 9, 10) zijn bevestigd, is het appa-
raat klaar voor gebruik. Draai de hoofdvergrendeling-
shendelaar (5) rechtsom en laat de kantelkop voorzichtig zakken (1) tot u een klik hoort
(geluid dat vastklikt). Zorg ervoor dat de kantelkop goed is vergrendeld — de hendelarm
van de hoofdvergrendeling (5) zal naar beneden gericht zijn. Plaats vervolgens de bood-
schappen in de teddy (4) via het gat in het spatdeksel (7), sluit het apparaat aan op de
stroom en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsinstelknop (2).

AANDACHT! Tijdens het gebruik van de planetaire robot mag u de hoofdvergrendelingshende-
laar (5) niet verdraaien!

Zet aan het einde van het werk de snelheidsregelknop (2) in de positie ,0” en koppel het
apparaat los van de voedingsbron.
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ACCESSOIRES VOOR DEMONTAGE

De demontage van accessoires kan worden gestart nadat de kantelkop (1) is gezaaid.

We maken de accessoires los van de vergrendelingen door ze in de richting tegengesteld
aan de montagerichting te draaien. De roerders (8, 9, 10) moeten eerst uit het slot worden
losgemaakt voordat ze worden gedraaid, d.w.z. duw de roerder dieper op de aandrijfaspen
tot het gevoel van weerstand ontstaat. De spatafdekking (7) moet worden gedemonteerd
na demontage van de mixers (8, 9, 10).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

TOEPASSING VAN INDIVIDUELE BIJLAGEN

Roermachine met Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's zoals: gebak, kruimeldeeg,

siliconenafwerking (8) gehakt- en vismassa, boter- en puddingcrémes, kaaspuree, aardappelpuree en
andere groenten, taarthodems, losse cake-ingrediénten.

Roerwerk voor lichte massa (9) Voor het opkloppen van producten die goed belucht moeten worden, zoals: eieren,
eiwit, biscuit, slagroom, schuimgebakjes, cremes, mayonaise.

Mixer voor massa's met meerdere Voor het kneden van cakes, vooral gist en kneden zoals voor: brood, broodjes,

componenten (haak) (10) bakbananen, taarten, pizza, gebrouwen deeg, pasta, favorieten.

AANDACHT! Laat tijdens het gebruik van het apparaat geen messen, metalen lepels of vorken
en dergelijke elementen in de teddybeer achter.

AANDACHT! De maximale gebruiksduur van het apparaat is 5 minuten, de minimale rusttijd
tussen twee mengcycli is 20 minuten. Bij het kneden van gistdeeg is het het beste om de regelaar
op een lage snelheid in te stellen en pas na een tijdje de snelheid te verhogen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN DE HULPSTUKKEN

Tijdens de werking van de planetaire mixer draait het roerwerk in een complexe bewe-
ging: rond zijn as en tegelijkertijd langs de omtrek van de kom. Hierdoor werkt de roerder
tijdens één volledige rotatie grondig in de hele kom, wat zorgt voor een kortere werkftijd
en een grotere mengefficiéntie. Daarom moet de mengtijd die in de meeste recepten
wordt gegeven, worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE MIXER

De vorm van de kom en de hulpstukken is zo ontworpen dat het tijdens het gebruik van
de robot niet nodig is om de ingrediénten op de wanden van de kom constant te schrapen
en te bulldoseren. In één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een of
twee keer te reinigen. Voordat u dit doet, moet u de robot loskoppelen van de stroom!
Tijdens het gebruik kan de robot opwarmen. Bij hoge belasting en een lange mengcyclus
kan het bovenste deel van de robotkop erg warm zijn. Het is normaal.

REINIGING EN ONDERHOUD

—

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de ,0” positie staat.

Koppel het apparaat los van de voedingsbron.

Tijdens langdurig gebruik kan de kantelbare kop (1) verhit raken. Voordat u met de werkzaamheden
begint, moet u wachten tot het apparaat is afgekoeld.

Maak de behuizing van het apparaat schoon met een vochtige doek.
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5. Reinig de mixers (8, 9, 10) en spatel (11) onder stromend water met toevoeging van reinigingsmid-
del.

Na het voltooien van het werk met het apparaat, wordt aanbevolen om de accessoires on-
middellijk te reinigen. Hiermee kunt u eventuele achtergebleven afzettingen verwijderen,
voorkomt het doordrenken van resten, wat het wassen efficiénter en gemakkelijker maakt
en voorkomt ook dat bacterién zich voortplanten.

AANDACHT! Was de mixer niet om lichte massa'’s (9), de mixer met siliconenafwerking (8) en de
haak (10) niet in de vaatwasser te doen — hierdoor dreigen ze beschadigd te raken.

BEDIENING VAN HET APPARAAT OP INDIVIDUEEL SNELHEIDSINTERVAL

De planetaire robot heeft een snelheidsregeling in het bereik van 1-6 en de TURBO (P)
-functie, die wordt gebruikt voor kortstondig gebruik bij maximale omwentelingen.

Langzaam voormengen, waarbij allerlei soorten massa's en droge cake-
ingrediénten worden gecombineerd. Voeg in dit snelheidsinterval bloem en
droge producten toe aan het deeg en vloeibare ingrediénten om te drogen.
Meng of kneed gistkoekjes niet met deze snelheid.

1 Voormengen

Voor langzaam mixen. Kneed tijdens deze run gistdeeg, zandkoek en wrijf het
in. Gebruik ook in de eerste fase om aardappelen en andere groenten in de
vorm van aardappelpuree te brengen en bij het toevoegen van vloeibaar vet of
bloem aan het deeg.

2 Mixvrij

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzware cakes, zoals
zandkoekjes. Met deze snelheid wordt suiker toegevoegd aan de eiwitten
voor schuimgebakjes. Dit is de gemiddelde snelheid waarmee massa's, zoals
gehakt, paté en wrijfkoekjes, worden gemengd.

3 Roeren, kloppen

Voor middelsnel kloppen, de voorbereidende fase van het bereiden van
mayonaise, voor het combineren van de ingrediénten van puddingcréme. Het
wordt gebruikt voor het afwerken van lichtere massa's waarvoor beluchting
nodig is.

4 Zweepslagen

5 Snelle zweepslagen Voor slagroom, schuim uit eiwitten.

Zeer snelle Voor slagroom van wit, hele eieren en slagroom wordt het gebruikt in de

6 iy
zweepslagen laatste fase van de bereiding van aardappelpuree.

P TURBO Mixen op korte termijn bij maximaal toerental.

GEBRUIK VAN DE ROBOT VOOR JE EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische adviezen over de specifieke kenmer-
ken van het werken met een robot, die van pas kunnen komen bij het bereiden van uw
eigen recepten. Uw eigen observaties en ervaringen zijn echter nodig om het perfecte
effect te bereiken en een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Controleer het meng-
proces en werk het precies af wanneer de vereiste consistentie in het recept is bereikt
(bijvoorbeeld ,glad en elastisch deeg”). Om de juiste mengsnelheid te bepalen, zie para-
graaf: ,Klaar voor het werk”.

KOOKTIPS

1. Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, moeten op kamertempera-
tuur zijn voordat ze worden gemengd. Daarom is het noodzakelijk om dergelijke producten vroeg
genoeg uit de koelkast te halen.
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Om te voorkomen dat u eierschalen of bedorven eieren in de kom gooit, kunt u ze het beste vooraf
in een aparte bak kloppen voordat u de rest van de producten toevoegt.

Te lang karnen kan een negatief effect hebben op het eindproduct. Houd de mengtijd in de gaten
zoals aangegeven in het recept.

Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsproducten (bijvoorbeeld als gevolg van
schommelingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invloed zijn op de verkort/verlenging
van het mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke resultaat van het mengen.

Begin altijd met mixen op lage snelheid en verhoog geleidelijk de snelheid naar de gewenste snel-

w

B

w

heid in je recept.

RECEPTEN

EENVOUDIGE TAART MET TWEE EIEREN

v’ 2 kopjes gezeefd deegmeel é

v 1en 1/4 kopjes tafelsuiker
v’ 2en 1/2 theelepels bakpoeder
v 3/4 theelepel zout
v' 1/2 kop zacht bakkervet
V' 3/4 kop melk
v' 1 en 1/4 theelepel vanille
v’ 2 eieren
BEREIDING:

1) Doe de bloem, bakpoeder, suiker en zout

in een grote kom. Voeg bakkervet toe; giet er
melk bij en voeg vanille toe.

2) Kneed tot 5 minuten op de laagste snelheid
tot de producten volledig gemengd zijn.

3) Kneed vervolgens op middelmatige snelheid
gedurende 2 minuten.

4) Stop de robot, schraap de resten van het
mengsel van de zijkanten en onderkant van de
kom.

5) Voeg eieren toe, kneed nog eens 1,5 minuut
BEREIDING:

op de hoogste snelheid.

AARDAPPELPUREE
1) Schil en kook aardappelen in gezouten water,

v' 1kg aardappelen

V' 1/2 kop warme melk

v’ 2 theelepels boter
v 1 theelepel zout

pas op dat ze niet te zacht zijn.

2) Als ze melig worden, begin ze dan te kneden

in een pan of leg ze in een robotkom. Kneed
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vervolgens de in de robot bereide aardappelen
ongeveer 1 minuut op gemiddelde snelheid.

3) Als je klaar bent, schraap je de aardappe-
len eraf die aan de wanden van de kom zijn
gehecht.

4) Meng warme melk, boter en zout door
elkaar. Voeg toe aan de aardappelen en kneed

1 minuut op de hoogste snelheid.

KOEKJES MET HAVERMOUT

2 kopjes gezeefde bloem
1 theelepel frisdrank

1 theelepel zout

1 en 1/2 theelepel kaneel
2 kopjes instant havermout
1 kop bakkervet of boter
1/2 kop tafelsuiker

3/4 kop bruine suiker

2 eieren, heel

1-1/2 theelepels vanille
1/3 kop melk

1 kop chocoladeschilfers
3/4 kop gemalen noten

1 theelepel frisdrank

1 theelepel zout

1-1/2 theelepels kaneel

BEREIDING:

1) Roer de bloem, soda, zout en kaneel erdoor,
voeg dan de vlokken toe en zet apart.

2) Meng boter, suiker en vanille-eieren in een
robotkom.

3) Klop op de hoogste snelheid gedurende

2 minuten tot een romige consistentie. Als je
klaar bent, schraap dan het mengsel dat aan de
wanden van de kom is gehecht.

A
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4) Voeg melk en de helft van het eerder opzij EIWIT VOOR ZWEEPSLAGEN

gezette bloemmengsel en andere producten
toe, meng alles langzaam, vertaal de gemengde
massa en kneed het mengsel vervolgens 1 mi-
nuut op de hoogste snelheid.

5) Voeg de tweede helft van het bloemmengsel
en andere producten toe en herhaal de proce-
dure. Als je klaar bent, schraap je het mengsel
eraf dat zich aan de wanden van de kom heeft
gehecht.

6) Voeg chocoladeschilfers en noten toe, kneed
gedurende 1 minuut op de hoogste snelheid.

TECHNISCHE GEGEVENS

Technische parameters zijn aangegeven op het typeplaatje van het product D
Lengte van de netwerkkabel: 1,25 m

v’ 2eieren
1) Doe de eiwitten in een teddybeer
2) Klop op de hoogste snelheid

LET op! MPM Agd S.A. behoudt zich de mogelijkheid voor om technische wijzigingen
aan te brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg in geval van twijfel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
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Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spow-
odowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub in-
nych ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Odtacz urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy usz-
kodzony jest przewadd sieciowy lub wtyczka — w takim wypad-
ku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
Serwisowym.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwal, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Podczas pracy urzadzenia trzymaj rece z dala od ruchomych
czesci (mieszadta, watek napedu ze sworzniem).

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bez-
posredni kontakt z Zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed
pierwszym uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu
- sposob postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA'.

Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je na-
jpierw odtaczyc¢ od urzadzenia!

Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.



Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.
Urzadzenie nie moze byc¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblizeni-
em do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, sty-
ropian itp.).

OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
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6.

OPIS URZADZENIA

Gtowica uchylna 7. Podstawa z miejscem

Pokretto regulacji predkosci do zamocowania misy

Watek napedu ze sworzniem (migjsce 8. Ostona przeciw chlapaniu
mocowania przystawek) 9. Mieszadto z silikonowym

Misa z raczka ze stali nierdzewnej wykonczeniem

0 pojemnosci 7,0 | 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
Misa ze stali nierdzewnej 11. Mieszadto do wielosktadnikowych
o pojemnosci 7,0 | mas (hak)

DZwignia blokady gtowicy 12. topatka

PRZYGOTOWANIE DO PRACY - UWAGI OGOLNE

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypetniacze

oraz blokady transportowe.

2. Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznos¢ z zywnos-

cia.
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Nalezy pamieta¢ aby montaz/ demontaz akcesoriéw (misa, mieszadta itp.) wykonywac wytacznie
wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do zZrédta zasilania.

Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2)
znajduje sie w pozycji ,0".

B

MONTAZ AKCESORIOW

KROK 1 - MONTAZ MISY

1. Zwolni gtowice uchylng (1) przekrecajac dzwignie blokady gtowicy (5) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdwek zegara, a nastepnie delikatnie uno$ gtowice uchylng do momentu ustyszenia
klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie dzwigni blokady gto-
wicy (5) bedzie skierowane na dot.

Umies¢ mise (4) w podstawie (6), nastepnie obroc¢ mise (4) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie w podstawie (6).

N

KROK 2 - MONTAZ OStONY PRZECIW CHLAPANIU

1. Nasun ostone przeciw chlapaniu (7) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (3).
Zwré¢ uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skierowany na zewnatrz, tak
aby gtowica uchylna (1) nie utrudniata dostepu do otworu.

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

. Wcisnij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowanych
mieszadet (8, 9, 10) na sworzen watka napedowego (3).
Zwré¢ uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworzniu trafit
w otwor montazowy mieszadta . Nastepnie przekre¢ mies-
zadto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az do zablokowania wypustu o brzeg otworu montazowego
mieszadta.

PRACA Z URZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (8, 9, 10) urzadzenie jest
gotowe do pracy. Przekre¢ dZzwignie blokady gtowicy (5) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (1) do ustyszenia klikniecia
(dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij sie, ze gtowica uchylna zostata prawidto
zablokowana - ramie dzwigni blokady gtowicy (5) bedzie skierowane na dét. Nastepnie
umiesé w misie (4) artykuty spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw
chlapaniu (7), podtacz urzadzenie do pradu i ustaw zadang predkos$¢ pracy pokrettem
regulacji predkosc (2).

UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dzwigni blokady
gtowicy (5)!

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,0" i odtacz
urzadzenie od zrodta zasilania.

—_
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DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriéw mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskéw przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (8, 9, 10) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisna¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu.
Ostone przeciw chlapaniu (7) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet
(8,9, 10).

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH PRZYSTAWEK

Mieszadto z silikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto, ciasto kruche, mielone masy
wykoriczeniem (8) miesne i rybne, kremy maslane i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakéw
iinnych warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (9) Do ubijania produktow, ktore musza by¢ dobrze napowietrzone, takich jak: jaja,
biatka jaj, ciasto biszkoptowe, bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych mas Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania takich jak na: chleb, butki,
(hak) (10) babki, placki, pizze, ciasto parzone, makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego typu ele-
mentéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku pomie-
dzy dwoma cyklami miksowania wynosi 20 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzowe najlepiej usta-
wic regulator na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwigkszy¢ predkosé.

RUCH PLANETARNY PRZYSTAWEK

Podczas pracy miksera planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wta-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrécenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszo$ci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI MIKSERA

Ksztatt misy i przystawek zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia Scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania
gbdrna czes¢ gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

—

Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0".

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Podczas dtuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do pracy
nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.
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5. Wyczysci¢ mieszadta (8, 9, 10) i fopatke (11) pod biezacg wodg z dodatkiem detergentu.

Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usunac¢ wszelkie zalegajace osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni
mycie bardziej efektywnym i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Nie wolno my¢ w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (9), mieszadta z siliko-
nowym wykonczeniem (8) oraz haka (10)- grozi to ich uszkodzeniem.

PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIALACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krotkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

Powolne wstepne mieszanie, taczenie wszystkich rodzajéw mas i suchych
sktadnikow ciast. W tym przedziale predkosci dodawac make i suche produkty

1 Mieszanie wstepne X s L e f b .
@y do ciasta oraz sktadniki ptynne do suchych. Nie miesza¢ ani nie wyrabiac na tej
predkosci ciast drozdzowych.
Do powolnego miksowania. Na tym biegu wyrabiac ciasta drozdzowe, kruche
. . i ucierane. Stosowac réwniez w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakow
2 Mieszanie wolne

iinnych warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania ptynnego
thuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania $rednio ciezkich ciast — jak ciasta kruche. Na tej
3 Mieszanie, ubijanie predkosci dodaje sie cukier do biatek na bezy. Jest to $rednia predkos¢
mieszania mas, np. migsa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do $rednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy przygotowywania majonezu,
4 Ubijanie do faczenia sktadnikéw kremu budyniowego. Stosuje sie do wykoriczenia
Izejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

5 Szybkie ubijanie Do ubijania kremu, piany z biatek.

Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej Smietany, stosuje sie w koricowej

6 Bardzo szybkie ubijanie . . Ll
fazie przygotowania puree ziemniaczanego.

P TURBO Krétkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WEASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogolnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepiséw.
Do uzyskania doskonatego efektu iopracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”). By ustali¢ odpowiednig predkos¢
miksowania, patrz rozdziat: “Przygotowanie do pracy”.

WSKAZOWKI KULINARNE

Sktadniki, ktore przechowuje sie w lodowce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmiksowane
musza osiggna¢ temperature pokojowa. W zwigzku z tym, nalezy wyja¢ takie produkty z lodowki
odpowiednio wczesnie.

By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej wbic je wczesniej do osobnego
pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

—
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3. Zbyt dtugie ubijanie moze wptynac¢ negatywnie na produkt kohcowy. Nalezy pilnowa¢ czasu

miksowania okreslonego w przepisie.

4. Zmiana temperatury, tekstury produktow spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury otoc-
zenia) moze wptynac na skrécenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikdw i koncowy wynik

miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczyna¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkos¢ do wy-

maganej w danym przepisie.

PRZEPISY

PROSTY PLACEK DWUJAJECZNY

v' 2 szklanki przesianej mqki é
do ciasta

1i 1/4 szklanki cukru stotowego
2i1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
3/4 tyzeczki soli

1/2 szklanka miekkiego ttuszczu
piekarskiego

v’ 3/4 szklanki mleka

v’ 1i1/4 tyzeczki wanilii

v 2jaja

AN NN

PRZYGOTOWANIE:

1) Make, proszek do pieczenia, cukier i sol
przesyp do duzej miski. Dodaj ttuszcz piekarski;
wlej mleko i dodaj wanilii.

2) Wyrabiaj do 5 min. na najnizszej predkosci,
az do catkowitego zmieszania produktéw.

3) Nastepnie wyrabiaj na $redniej predkosci
przez 2 min.

4) Zatrzymaj robot, zeskrob pozostatosci mie-
szanki z bokéw i spodu misy.

5) Dodaj jaja, wyrabiaj jeszcze przez 1,5 min
PRZYGOTOWANIE:

na najwyzszej predkosci.

PUREE ZIEMNIACZANE
1) Obierz i ugotuj ziemniaki w posolonej wo-

v 1kg ziemniakéw

v 1/2 szklanki gorgcego mleka

v’ 2tyzeczki masta

v 1tyzeczka soli
dzie, uwazaj by nie byty zbyt miekkie.
2) Kiedy stana sie maczaste, zacznij ugnia-
tac je w rondlu lub przenie$ do misy robota.
Nastepnie ugniataj tak przygotowane ziemniaki

w robocie na $redniej predkosci przez okoto
1 min.

3) Po zakonczeniu, zeskrob ziemniaki, ktére
przywarty do Scianek misy.

4) Zmieszaj ze sobg gorace mleko, masto i sol.
Dodaj do ziemniakéw i ugniataj na najwyzszej
predkosci przez 1 min.

CIASTECZKA Z PLATKAMI OWSIANYMI é

2 szklanki przesianej maki

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1i1/2 tyzeczki cynamonu

2 szklanki btyskawicznych ptatkéw
owsianych

1 szklanka ttuszczu piekarskiego lub masta
1/2 szklanki cukru stotowego

3/4 szklanki brgzowego cukru

2 jaja, cate

1-1/2 tyzeczki wanilii

1/3 szklanki mleka

1 szklanka wiérkéw czekoladowych
3/4 szklanki pokruszonych orzechéw
1 tyzeczka sody

1 tyzeczka soli

1-1/2 tyzeczki cynamonu

AN NI N NI

AN N N N N N N N N N

PRZYGOTOWANIE:

1) Wymieszaj make, sode, sol i cynamon, a na-
stepnie dodaj ptatki i odstaw na bok.

2) Zmieszaj masto, cukier, jaja wanilie w misie
robota.

3) Ubijaj na najwyzszej predkosci przez 2 min
do osiagniecia konsystencji kremowej, po za-
konczeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta
do $cianek misy.

4) Dodaj mleko i potowe odstawionej wczesdniej
mieszanki maki i innych produktow, zmieszaj
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wszystko powoli, przektadajac mase miksowa-
na, nastepnie wyrabiaj mlgszanke na najwyz- v 2jaka
szych obrotach przez 1 min. . .

. . . . 1) Umies$¢ biatka w misie
5) Dodaj druga potowe mieszanki maki i innych 2) Ubijaj na najwiekszej predkosci
produktéw i powtorz procedure. Po zakon- 13l JWIEKsz€] pre
czeniu, zeskrob mieszanke, ktéra przywarta
do $cianek misy.
6) Dodaj widrki czekoladowe i orzechy, wyra-
biaj na najwyzszej predkosci przez 1 min.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu D
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,25m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

iPysznie
gofuj
N

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N s PI RACJ I
mpmstre a. p SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
7 %)

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Va rugam sa cititi cu atentie manualul de instructiuni inainte de
utilizare.

Fiti deosebit de atenti cand copiii sunt langa dispozitiv.

Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decét cele prevazute.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate cauza
deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati aparatul, cablul si stecherul in apa sau alte lichide.
Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cand il 13sati
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

Nu utilizati un dispozitiv deteriorat, chiar daca cablul de alimentare
sau stecherul este deteriorat - in acest caz, returnati dispozitivul
la un centru de service autorizat pentru reparatii.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati-|
sa intre in contact cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei/
tejghelei.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile ude.

Aparatul este destinat numai pentru uz casnic.

Tineti mainile departe de piesele in miscare (agitatoare, arbore
de antrenare cu stift) in timp ce masina functioneaza.
Curatarea dispozitivului, in special a pieselor aflate in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa terminarea lucrarilor sau daca dispozitivul nu a
fost folosit o perioada lunga de timp - procedura este descrisa
in ,CURATAREA SI INTRETINEREA". , capitolul.

Inainte de a curata mixerele si carligul, acestea trebuie mai intai
deconectate de la dispozitiv!

Nu asezati dispozitivul in apropierea altor aparate electrice,
arzatoare, aragazuri, cuptoare etc.

Asigurati-va intotdeauna ca toate elementele dispozitivului sunt
instalate corect inainte de a incepe lucrul.

Nu asezati dispozitivul pe suprafete fierbinti.
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- Dispozitivul poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice, senzo-
riale sau mentale limitate, precum si de persoane fara cunostinte
sau experientd in utilizarea acestui tip de dispozitiv, cu conditia
ca acestia sa fie supravegheati sau sa fi fost instruiti cu privire
la utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur. si intelegeti riscul
asociat.

- Aparatul nu trebuie folosit de copii. Nu lasati dispozitivul si cablul
la indemana copiilor.

- Acordati atentie copiilor pentru a nu se juca cu echipamentul/
dispozitivul.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

- Opriti dispozitivul inainte de a schimba accesoriile sau inainte de
a va apropia de partile mobile in timpul utilizarii.

- Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

- Nu scoateti stecherul din priza tragand de cablu.

- Utilizati dispozitivul pe o suprafata neteda si stabila.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati nicio parte
a ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, spuma de
polistiren etc.) liber accesibila.

- AVERTIZARE! Nu lasati copiii sa se joace cu folie. Pericol de

sufocare!
1. Capinclinat 7. Bazacuun loc pentru atasarea
2. Buton de control al vitezei vasului
3. Arborele de antrenare cu stift (locatia 8. Apardtor impotriva stropilor
de montare a atasamentului) 9. Agitator cu finisaj siliconic
4. Bol cu maner din otel inoxidabil cu o 10. Mixer pentru biciuirea maselor usoare
capacitate de 70| 11. Mixer pentru mase
5. Bol din otel inoxidabil cu o capacitate multicomponente (carlig)
de 701 12. Umar

6. Maneta de blocare a capului

PREGATIREA LUCRARII - OBSERVATII GENERALE

1. Despachetati dispozitivul din cutie, indepartati orice pungi de folie, etichete, umpluturi din
polistiren si incuietori de transport.
2. Spalati bine toate accesoriile care intra in contact cu alimentele inainte de prima utilizare.



3. Nu uitati sa instalati/dezasamblati accesoriile (bol, agitator etc.) numai atunci cand dispozitivul nu
este conectat la sursa de alimentare.
4. Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va ca butonul de control al vite-

zei (2) este in pozitia ,0".
MONTAJUL ACCESORIILOR

PASUL 1 - MONTAJUL VASOULUI

—

Eliberati capul de inclinare (1) rotind parghia de blocare a capului (5) in sensul acelor de ceasornic,
apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Cand blocarea este
cuplat, bratul parghiei de blocare a capului (5) va fi indreptat in jos.

Asezati bolul (4) in baza (6), apoi rotiti vasul (4) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat urechile de
pe vas sa se cupleze cu zavoarele de pe baza (6).

N

PASUL 2 - INSTALATI CAPACA DE SPLASH

1. Glisati aparatorul de stropire (7) peste marginea carcasei arborelui de antrenare cu stiftul (3). Va
rugam sa retineti ca deschiderea pentru addugarea art. orientata spre exterior, astfel incat capul

pivotant (1) sa nu impiedice accesul la deschidere.

A -+ €D
Impingeti (pand cand simtiti rezistentd) una dintre cele trei montare
palete dedicate (8, 9, 10) pe stiftul arborelui de antrenare (3). A B

Asigurati-va ca urechea de pe stift se potriveste in orificiul (
de montare a agitatorului. Apoi rotiti agitatorul in sens invers

acelor de ceasornic pand cand urechea se blocheazd pe
marginea orificiului de montare a agitatorului.

PASUL 3 - ATASAREA MIXERELOR

—

LUCRU CU DISPOZITIVUL

Dupd atasarea agitatoarelor (8, 9, 10) dispozitivul
este gata de functionare. Rotiti parghia de blocare a
capului (5) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul de inclinare (1) pana cand
auzitiun clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare este blocat corect - bratul
parghiei de blocare a capului (5) va fiindreptat in jos. Apoi puneti alimentele in vas (4) prin
deschiderea din aparatorul de stropi (7), conectati dispozitivul la sursa de alimentare si
setati viteza doritd cu butonul de control al vitezei (2).

ATENTIE! in timpul functionirii robotului planetar, nu rotiti parghia de blocare a capului (5)!
Dupéd terminarea lucrarilor, puneti butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si
deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi demontate dupa ce capul basculant (1) a fost inseminare.

Eliberam accesoriile din zavoare rotind-le in sens opus sensului de asamblare. Inainte de a
le intoarce, mixerele (8, 9, 10) trebuie mai intai eliberate din blocare, adicd impingeti mixerul
mai adanc pe stiftul arborelui de antrenare pana cand se simte rezistenta. Aparatorul de
stropire (7) trebuie indepartat dupa ce malaxorele (8, 9, 10) au fost indepartate.
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

APLICAREA ATASAMENTELOR INDIVIDUALE

Mixer cu finisaj siliconat (8) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, precum: aluat, aluat, masa de carne
tocata si peste, creme de unt si budinca, mase de branza, piure de cartofisi alte
legume, baze pentru prajituri, ingrediente libere pentru prajituri.

Mixer pentru baterea maselor usoare (9) Pentru frisca produse care trebuie bine aerate, precum: oua, albusuri, pandispans,
frisca, bezele, creme, maioneza.

Mixer pentru mase multicomponente  Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie si framantari precum:
(carlig) (10) paine, chifle, prajituri, clatite, pizza, aluat choux, paste, faworki.

ATENTIE ! Nu lasati cutite, linguri de metal, furculite etc. inbol in timp ce aparatul functioneaza.
ATENTIE! Timpul maxim de functionare al dispozitivului este de 5 minute, timpul minim de
odihnaintre doua cicluri de amestecare este de 20 de minute. Cand framantati aluatul de drojdie,
cel mai bine este sa setati regulatorul la o viteza mica si numai dupa un timp sa cresteti viteza.

MISCAREA PLANETARA A SNAP-IN-URILOR

In timpul function3rii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare complexa:
in jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Datorita acestui fapt, in timpul
unei singure rotatii complete, agitatorul functioneazéd cu precizie in intregul interior al
vasului, ceea ce scurteaza timpul de lucru si asigurd o mai mare eficientd a amestecarii.
Prin urmare, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor ar trebui redus.

NOTE DESPRE FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a atasamentelor a fost conceputa astfel incat, in timpul lucrului robotului,
s34 nu fie nevoie sa razuiti si s& impingeti constant ingredientele pe peretii bolului. In timpul
unui ciclu de amestecare, este suficient sa curatati peretii vasului o data sau de doua ori.
Deconectati robotul de la sursa de alimentare inainte de a face acest lucru!

Robotul se poate incalziin timpul functionarii. Sub sarcini mari si ciclurilungi de amestecare,
partea superioard a capului robotului poate deveni foarte calda. Este normal.

CURATENIE SI MENTENANTA

—

Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) este in pozitia ,0".

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

Capul pivotant (1) poate deveni fierbinte in timpul functiondrii prelungite. Asteptati ca dispozitivul
sd se raceasca inainte de a incepe lucrul.

Curatati carcasa dispozitivului cu o carpa umeda.

5. Curatati agitatoarele (8, 9, 10) si paleta (11) sub jet de apa si detergent.

Dupa terminarea lucrarilor cu dispozitivul, se recomanda curdtarea imediata a accesoriilor.
Acest lucru va elimina orice depuneri, va preveni uscarea resturilor, ceea ce face spalarea
mai eficientd si mai usoard si previne cresterea bacteriilor.

ATENTIE! Mixerul pentru baterea maselor usoare (9), mixerul cu finisaj siliconat (8) si carligul (10)
nu trebuie spalate in masina de spalat vase - le pot deteriora.

ISEN

o

FUNCTIONAREA DISPOZITIVULUI LA GAMA INDIVIDUALA DE VITEZA

Robotul planetar are reglarea vitezei in intervalul 1-6 si functia TURBO (P), folosita pentru
functionare pe termen scurt la viteza maxima.

oo
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Viteza de Tipul muncii Aplicatie

lucru

Preamestecare lentd, combinand toate tipurile de aluat si ingrediente uscate
pentru aluat. In acest interval de viteza, adaugati faina si ingrediente uscate
in aluat si ingrediente lichide la ingredientele uscate. Nu amestecati sau
framantati aluatul de drojdie la aceasta viteza.

1 Pre-amestecare

Pentru amestecare lenta. Folositi acest echipament pentru a framanta drojdie,
2 Amestecare lenta suruburi si prajituri. Utilizati si in prima fazd a piureului de cartofi si a altor
legume si atunci cdnd addugati grasime lichida sau faind in aluat.

Se foloseste pentru framantarea aluatului mediu-greu - cum ar fi prdjiturile
de patiserie. La aceasta viteza se adauga zahar in albusurile pentru bezele.
Aceasta este viteza medie de amestecare a maselor, de exemplu carne tocatd,
pateuri si prajituri.

3 Amestecare, biciuire

Pentru baterea medie-rapida, faza initiald de preparare a maionezei, pentru
4 Biciuire combinarea ingredientelor cremei de budinca. Este folosit pentru finisarea
maselor mai usoare care necesitd aerare.

5 Biciuire rapida Pentru frisca, spuma proteica.
. s Pentru baterea albusurilor, oualor intregi, frisca se foloseste in faza finala de
6 Ucidere foarte rapida . . :
preparare a piureului de cartofi.
P TURBO Amestecare pe termen scurt la viteza maxima.

UTILIZATI ROBOTUL PENTRU PROPRII TAI RETETE

Acest manual contine cateva sfaturi generale, practice cu privire la specificul lucrului
cu robotul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea,
propriile observatii si experienta vor fi necesare pentru a obtine un efect perfect si pentru
a dezvolta procedura de amestecare adecvata. Controlati procesul de amestecare si opriti
exact cand este atinsd consistenta ceruta de reteta (de ex. ,aluat neted si elastic”). Pentru
a determina viteza de amestecare adecvata, consultati urmatoarea sectiune: ,Pregatirea
pentru munca”.

SFATURI CULINARE

1. Ingredientele refrigerate, cum ar fi untul sau oudle, trebuie sa ajunga la temperatura camerei inainte
de a fi amestecate. Prin urmare, ar trebui sa scoateti astfel de produse din frigider in avans.

2. Pentru a evita aruncarea cojilor de oud sau a oudlor rele in bol, cel mai bine este sa le spargeti
intr-un recipient separat inainte de a adauga restul produselor.

3. Batea prea mult timp poate afecta negativ produsul final. Asigurati-va ca respectati timpul de

amestecare specificat in reteta.

Modificarea temperaturii, texturii produselor alimentare (de exemplu, ca urmare a fluctuatiilor

temperaturii ambientale) poate scurta/prelungi procesul de amestecare a ingredientelor si

rezultatul final al amestecarii.

Incepeti intotdeauna sa amestecati la viteze mici si cresteti treptat viteza pana la viteza necesara

pentru reteta dvs.

B

o
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RETETE

O CLATITA SIMPLA CU DOUA OUA

v' 2 cani de faina cernuta pentru
aluat

1si 1/4 cand de zahdr de masd
2 si 1/2 lingurite de praf de copt
3/4 lingurita de sare

1/2 cand de shortening moale
3/4 cand de lapte

1si 1/4 linguritd de vanilie
2oua

¢

AN NE N NN

PREPARARE:

1) Cerneti faina, praful de copt, zaharul si sarea
intr-un castron mare. Adaugati scurtare; se
toarna lapte si se adauga vanilie.

2) Framantati pana la 5 minute. la cea mai

mica viteza pana cand produsele sunt complet
amestecate.

3) Apoi framantati la viteza medie timp de

2 minute.

4) Opriti robotul, razuiti amestecul rdmas de pe
partile laterale si de pe fundul vasului.

5) Adaugati oudle, framantati incd 1,5 minute la

viteza maxima.

PIURE DE CARTOFI

v 1kg de cartofi

v' 1/2 cand de lapte fierbinte

v' 2 lingurite de unt

v' 1lingurita de sare
PREPARARE:

1) Curatati si caliti cartofii in apa cu sare, avand
grija sa nu ii fie prea moi.

2) Cand devin fainoase, incepeti sa le
framantati intr-o cratitd sau transferati-le in
bolul unui robot de bucatarie. Se framanta apoi
cartofii astfel pregatiti in robot la viteza medie
timp de aproximativ 1 minut.

3) Cand ati terminat, razuiti cartofii lipiti de
partile laterale ale vasului.

4) Amestecati laptele fierbinte, untul si sarea.
Se adauga la cartofi si se framanta la viteza
maxima timp de 1 min.

BISCUITI CU FULGI DE OVAZ

2 cdni de fdind cernutd

1 lingurita de sifon

1 lingurita de sare

1si 1/2 linguritd de scortisoard
2 cdni de fulgi de ovdz instant
1 cand de shortening sau unt
1/2 cand de zahdr de masd
3/4 cand de zahdr brun

2 oud, intregi

1-1/2 lingurita vanilie

1/3 cand de lapte

1 cand de aschii de ciocolatd
3/4 cand de nuci zdrobite

1 lingurita de sifon

1 lingurita de sare

1-1/2 linguritd de scortisoard

AN N N YN N U N N NV U N N NN

AN

PREPARARE:

1) Amestecati faina, bicarbonatul de sodiu,
sarea si scortisoara, apoi adaugati fulgii si lasati
deoparte.

2) Amestecati untul, zaharul, oule si vanilia in
vasul robotului de bucatarie.

3) Bateti la viteza maxima timp de 2 minute
pana devine cremos, cand ati terminat,
indepartati orice amestec care s-a lipit de
partile laterale ale vasului.

4) Adaugati laptele si jumatate din amestecul
de faina si alte produse pus anterior deoparte,
amestecati totul incet, schimband masa
amestecata, apoi framantati amestecul la cea
mai mare viteza timp de 1 minut.

5) Adaugati cealalta jumatate din amestecul

de faina si alte produse si repetati procedura.
Cand ati terminat, indepartati orice amestec
care s-a lipit de partile laterale ale vasului.

6) Adaugati fulgi de ciocolata si nuci, frimantati

la viteza maxima timp de 1 min.

INVINGEREA PROTEINEI

v 2oua
1) Puneti albusurile intr-un castron
2) Bate la viteza maxima



DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt indicati pe placuta de identificare a produsului D
Lungimea cablului de alimentare: 1,25 m

ATENTIE! MPM agd SA isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

acest manual a fost tradus automat.
In caz de indoiald, vd rugdm sd consultati versiunea sa in limba engleza.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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NHCTPYKUWMWN MO TEXHNKE BE3OMNACHOCTH

- [lepen 1cnonb30BaHNEM BHUMATEIBHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO
Mo 3KCNIyaTauym.

- byasre 0cob6eHHO OCTOPOXKHbI, KOrAa pPAAOM C YCTPOMCTBOM
HaxoaATCs AETW.

- He ncnonb3syinTe yCTpoOMCTBO He MO Ha3HAYeHMHO.

- Vlcnonb3oBaHWe akceccyapoB, He pEKOMEHAOBAHHbIX MPOK3-
BOAUTENEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO YCTPONCTBA
NI HECHACTHOMY C/1yYato.

- He norpy»kamnte nprbop, WHYp 1 BUIKY B BOAY WM Apyrue
YKMAKOCTU.

- He ocTaBnanTe ycTpomcTBO OE3 NPUCMOTPa BO BpeMS paboThbl.

- OTKANtOYamTe Npubop OT CeTK, Koraa OCTaBagdeTe ero 6e3 npu-
CMOTPa, a Takxke nepe, cCOopKow, pazbopKoM MM OYUCTKOW.

- He ncnonbsynte noBpexkaeHHoe YCTPOMCTBO, AaxKe eCu
CETEBOM LLUHYP UM BUJIKA NOBPEXAEHbI — B 3TOM C/lydae
BEPHNTE YCTPOMCTBO B aBTOPU30BaAHHbIM CEPBUCHbIN LEHTP
0N pEMOHTA.

- He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbITOM BO3yXeE.

- He BelwlanTe LWHYp NTaHMSA Ha OCTPble Kpas U He JoMnycKamTe
ero KOHTaKTa C rops4Mmn NOBEPXHOCTAMM.

- He nosBonamTe WHYpY NTaHWs CBMCATb C Kpag CTo1a/MpuiaBKa.

- He npukacanTech K yCTPOMCTBY MOKPbIMK PyKaMMU.

- YCTpOMCTBO NpeaHa3Ha4yeHo TObKO 415 AOMALLIHErO NCMO/b-
30BaHMA.

- [epykuTte pyKun noaasblie OT ABUMKYLLMXCS YacTel (MeLLasok,
NPVBOAHOMO Basia Co WTUHTOM) BO BpeMs paboTbl MaLLMHbI.

- OumcTKy Npmbopa, B 0COOBEHHOCTU YacTel, HeMoCpeaCTBEH-
HO KOHTaAKTUPYOLLMX C MULLEBLIMK NPOAYKTaMW, caeayeT
NPOBOAMTL Nepe NepBbiM UCMOb30BaHMEM, Cpa3y Moce
OKOHYaHMS paboTbl UM €CAM NPUOOP ANNTEIBHOE BPEMS HE
MCMNOMIb30BaICs — npoueaypa onucaHa B pasgene «<H4NCTKA
1 OBCJTY > XKBAHWE». « rnaBa.

- [lepen 04MCTKOW CMECUTENEM U KPHOKa X HEOOXOAMMO Npes-
BapWTe/IbHO OTCOeAMHWTL OT YCTpoMcTBa!

- He pa3meLlanTe yCTpOUCTBO PAAOM C APYTMMM SNEKTPONPU-
Oopamu, ropesikaMmu, NANTamMmM, AyXOBKaMn 1 T. 4.
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[Nepen Havai1OM paboTbl BCEraa NpoBepPSInNTe NPaBU/IbHOCTb
YCTAHOBKM BCEX 3/IEMEHTOB YCTPOWNCTBA.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha ropayme NoBEePXHOCTM.
YCTPOMCTBO MOYKET MCMO/1b30BATHCA JIFOABMI C OFrPaHUYEHHBIMM
OUBNYECKMMU, CEHCOPHBIMI NI YMCTBEHHBIMU CMNOCOOHO-
CTAMM, @ TaKXKe JI0AbMU, HE UMEIOLLMMI 3HAHWI WM OMbiTa
MCMNO1Ib30BaHKs 3TOrO TWMa YCTPOMCTB, MPY YC/I0BUN, YTO OHMU
Haxo4ATCSA NoA, HAbAAEHMEM WM OblIM MPOMHCTPYKTMPOBAHbI
0 TOM, KaK MCMN0/1b30BaTb YCTPONCTBO OE30MacHbIM CNOCOOOM.
N NMOHMMATb CBS3aHHbIN C 3TUM PUCK.

YCTPOMCTBO HE A0/HKHO MCMO/Ib30BATLCA AETbMU. XpaHUTe
YCTPOMCTBO U LUHYP B HEAOCTYMNHOM 414 AETEM MeCTe.
ObpaTnTe BHMMaHKMe Ha AeTemn, YTOObl OHWM He Urpam ¢ 060-
PYAOBaHMEM/YCTPONCTBOM.

OTKYanTe NprOOP OT CETU, KOrAda OCTaB/iseTe ero 6es3 npu-
CMOTPa, a TakxKe nepe, cCoopKow, pasbopKoM UM OHUCTKOW.
Bbik/ito4amTe yCTponCTBO Nepes, 3aMeHOM NMpUHaAIEXKHOCTEN
WAV Nepe TeM, Kak NpUoaMXKaTbCS K ABMXKYLLUMMCS YaCcTaM
BO BPEMS MCMO/1b30BaHMS.

He BcTaBnanTe BUJIKY B PO3ETKY MOKPbIMU DYKaMM.

He BbIHMMaMTe BUAKY 13 PO3ETKM, Aepras 3a LUHYP.
lIcnonb3ynTe YCTPOMCTBO Ha M1a4AKOM 1 YCTOMYMBOM MOBEPX-
HOCTMW.

B Lengx 6e30nacHOCTM AeTen He OCTaBaamMTe B CBOOOAHOM
[OCTyrne Kakme-1Mbo YacTu YNakoBKK (MOMITUAEHOBbIE Na-
KeTbl, KAPTOHHbIE KOPOOKM, MEHOMAACT U T. A.).
NPEAYIMNPEXXOEHUE! He nossonsiTe aetam urpatb ¢
¢onbrom. OnacHoCTb yayLbs!

OMUCAHWE YCTPOMNCTBA

1.
2.
3.

Hak/10H ronoB.bl 7. OcHoBaHVe C MecToM A4

Pyuka ynpaBieHus CKOpoCTbHO KpenneHusa Yalm

[MpmBOAHOM Ban CO LUITUDTOM 8. bpbizrosuk

(MecTo yCTaHOBKM HaBECHOTO 9. Mewasnka ¢ CUINKOHOBBIM
060pya0BaHus) MOKPbITHEM

YHalua ¢ pyYKoW 13 HepyKaBeroLLLEM 10. Mukcep N4 B3GUBaHMS Nerknx Macc
cTanm obbemom 7,0 n. 11. CmecuTens Ans

Yalla 13 HepykasetoLLelr cTanm MHOMOKOMMOHEHTHbIX Macc (KptoK)
emMkocTbto 7,0 1 12. Tnevo

Pbibyar 6/10KMPOBKM FON0BbI
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Mn OBKA K PABOTE - OBLLIME 3BAMEYAHUA

1. PacnakyiTe yCTpOWCTBO M3 KAPTOHHOW KOPOOKK, yaaauTe BCe MakeTbl 13 GOMbIM, 3TUKETKM,
NOIMCTUPONOBbIE HANOHUTENN M TPAHCMOPTUPOBOYHbIE 3aMKM.

2. TulaTeNbHO BbIMOWTE BCE MPUHAANEXHOCTY, KOHTaKTUPYHOLLME C MULLEBBIMIU NPOAYKTaMu, ne-
pej NepBbIM MCMO/1b30BaHNEM.

3. He 3abbiBaiTe ycTaHaBAMBaTh/pa3bupaTh akceccyapsb! (Yally, Melwanky v T. [.) TOSbKO TOraa,
KOr,a YCTPOWMCTBO HE MOAKOUYEHO K MCTOUHMKY MUTaHMA.

4. TMepen NOAKYEHVEM YCTPOMCTBA K MCTOYHMKY MUTaHUA yHeauTech, YTO pyyKa peryastopa
CKOPOCTY (2) HaxoamMTes B NoaoxKeHnn «O».

CBOPKA MPUHALNEXXHOCTEN

LLAT 1 - CEOPKA YALLIN

1. OcBoboauTe HakaoHsAeMYI0 roa108BKY (1), moBepHyB pbidar 610KMPOBKM rO10BKM (5) MO 4acoBow
CTPEeNKe, a 3aTEM OCTOPOXKHO MNOJHUMMUTE HAKIOHSEMYHO FTONI0BKY, MOKA HE YCAbILLWUTE LLEYOK
(3BYK duKcaumm). Korga 3amMoK BKAKOYEH, M1e40 pbldara 6,10KMPOBKK ron10BKM (5) ByneT Hanpas-
NIEHO BHM3.

2. TomecTuTe vally (4) B ocHoBaHwe (), 3aTeM NoBepHUTE Yallly (4) Mo YacoBOW CTPENKe, YTOObI
BbICTYMbI HA Yallie BOLL/IM B 3aLIeNIEHME C 3aLLeIKaMK Ha OCHOBaHMM (6).

LUAT 2 - YCTAHOBUTE BPbI3rOBUK

1. HapeHbTe 6pbI3roBuk (7) Ha Kpait Kopryca NpuBOAHOrO Baa ¢ nomowbio WtndTa (3). Obpatnte
BHMMaHWeE, YTO OTBEpPCTUE A1 A06ABAEHMs CT. Hapy»Ky, YTOObI MOBOPOTHAs ros1oBKa (1) He Me-
Lwana AOoCTymy K OTBEPCTUIO.

LUAT 3 - NPUKPENIEHWUE CMECUTENEN

i MoHTaxHoe
HapasuTe (Noka He No4YyBCTBYETE COMPOTUBAEHME) OAHY oTBepcIne

13 Tpex cneumnanbHbix nonacten (8, 9, 10) Ha WTUGT npu-
BoAHOro Bana (3). Y6eamTech, YTo BbICTYN Ha LUTUPTE BXO-
[T B MOHTaYKHOE OTBEPCTME MeLasIKKL. 3aTeM NoBepHUTE
MeLLasIKy MPOTMB YaCOBOM CTPEsIKM, MOKa A3bI4OK He 3a-
DUKCMPYETCS Ha KPato MOHTAXKHOTO OTBEPCTMS MELLAJIKM.

—

PABEOTA C YCTPOUCTBOM

Mocne ycTaHoBKM Mewanok (8, 9, 10) ycTponcTeo ro-
TOBO K paboTe. MNMoBepHUTe pblyar 6IOKMPOBKM FO10B-
k1 (5) MO 4acoBOW CTpesIKeE U OCTOPOXKHO OMYCTUTE HAKJIOHHYHO ro10BKY (1), moka He
YCbILINUTE LWENYOK (3BYK duUKcaLmm). YoeanTech, 4TO HaKI0HSeMas ro10BKa NpaBuibHO
3aduMKCMpoBaHa — NJ1eYo pblyara 6/10KMPOBKM FON0BKK (5) ByaeT HanpaBaeHO BHK3. 3a-
TeM NoMecTUTe NPOAYKThI B Yally (4) yepes oTeepcTune B 6pbi3rosuke (7), NoaK oumTe
npubop K CETU U YCTAHOBUTE XKENAEMYH CKOPOCTb C MOMOLLBH PYUKM PEryIMPOBKM
ckopocTu (2).

BHMUMAHMWE! Bo Bpems pa6oTbl NnaHeTapHOro po60oTa He MOBOpa4MUBaiTe pbldar 6,J0KMPOBKMU
ronosku (5)!

Mocne oKoHYaHMs PaboTbl YCTAHOBUTE PY4YKY perynsTopa cKopocTu (2) B nonoxkeHme
«O» 1 OTKOUUTE NPUOOP OT UCTOUHMKA MUTAHKUS.
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CHATUE NPUHALNEXXHOCTEN

MpUHaANENKHOCTM MOXKHO AEMOHTMPOBATL NMOC/1E OCEMEHEHNS HAKIOHHOM ro10BKM (1).
OcBoboxkaaemM GypHUTYPY OT 3alesIoK, MOBEPHYB MX B CTOPOHY, MPOTUBOMOIOMNHYIO
HanpaBaeHuo cbopku. MNMepen noBopoToM Mewasnku (8, 9, 10) HeobxoamMo nNpeasapu-
Te/IbHO 0CBOGOANTL OT B/IOKMPOBKM, T.€. HAABUHYTb MeLlaiKy ryoye Ha WTUGT npu-
BOAHOMO Basia 40 OLLYLLEHUS CONPOTMBAEHNS. Bpbi3rosuk (7) HE0BX0AMMO CHATL Nocae
TOro, Kak ByayT CHATbI cMecuTenu (8, 9, 10).

MCNOJIb30BAHUE YCTPOUCTBA

NPUMEHEHME OTAEJIbHbIX BIOYKEHUN

CmecuTenb C CUIMKOHOBbIM [1nsi 3ameca NIerKuX 1 TAXeENbIX MAcC, TAKUX KaK: TECTO, IECOYHOE TECTO, MACHBIE U

noKpbiTuem (8) PbIOHbIE MACChl, MACNAHbIE U NYAUHTOBbIE KPEMbI, CbIpHbIE MACChl, MHOPe U Apyrite
0BOLLM, OCHOBbI 1 TOPTOB, CbiNyYMe UHTPEAUEHTDI ANA TOPTOB.

Mukcep ans B36MBaHNA CBETNbIX [lnA B361BaHNA NpoayKTOB, TPeOYHLLMX XOPOLLEH a3paLinv, TaKUX Kak: Aliua,

macc (9) ANYHble 6enKu, OMCKBUT, B3GUTbIE CINBKM, 636, KpEMbl, MAilOHE3.

CmecuTenb Anst MHOTOKOMNOHEHTHbIX  [InA 3ameca TecTa, 0C06eHHO APOXKEBOT0, @ Take AA 3ameca: Xneba, bynouex,
macc (Kptok) (10) KEKCOB, ONMHOB, NULLLbI, 3aBAPHOTO TECTA, MaKaPOH, GaBOPKOB.

BHMMAHMWE ! He ocTaBasiTe HOXW, METaNIMYECKUE JIOXKKU, BUNKU U T.N. BYaLLe BO BpeMs
pa6oTbl npubopa.

BHUMAHWUE! MakcumanbHoe BpeMs paboTbl YCTPOMCTBA - 5 MUHYT, MUHMMAJIbHOE BpeMS OT-
AblXa MeXAy ABYMSA LMKIaMu nepemewnBanus - 20 muHyT. [Npu 3amece fpork:keBOro Tecta
Jlyyllie BCEro YCTaHOBUTb PEry/ISITOP Ha MaJIEHbKYH CKOPOCTb M TOJIbKO Yepe3 HEKOTOpoe Bpe-
MSl YBEJIMYUTb CKOPOCTb.

NNAHETAPHOE ABVM>XEHUE OCHACTKU

MNpw paboTe NaaHeTapHOro MUKCepa MeLLaIka COBEPLUAET C/IOXKHOE BPaLLLEeHNE: BOKPYT
CBOEV OCY 1 OAHOBPEMEHHO MO OKPYXXHOCTU AeXn. bnarofapa 3TomMy 3a OAMH MNOAHbBIN
060pOT Melllasika paboTaeT TOYHO MO BCEM BHYTPEHHEN YacTK Yallu, YTO COKpallaeT
BpeMs paboTbl M obecnednBaeT 60abLIYI0 3QHEKTMBHOCTL NepeMeLLBaHms. [ToaTomy
BpeMs NepemMeLlnBaHus, yKazaHHoe B OONbLIMHCTBE PeLenToB, CAeayeT COKpaTUTb.

MPUMEYAHUA NO 3KCMNYATALMN MUKCEPA

®opma valm 1 Hacaaok paspaboTaHa TakMM 06pa3oM, YTobbl BO BpeMs paboTbl po-
60Ta He HY>XHO 6blJ10 MOCTOSHHO LlapanaTbh W NPOTa/IKMBATb UHIPEAMEHTbI O CTEHKM
Yalun. 3a 04MH UMK nepemMellnBaHms JoCTaTo4HO OAMH MM Ba pa3a OYUCTUTb CTEH-
Ku vawu. Nepea 3TUM OTKAYNTE poboTa OT MCTOYHKMKA MUTaHMA!

Bo Bpema paboThl pob0T MOXKeT HarpeBaTbCd. [Mpn BOAbLUMX HArpy3Kax M AANTENbHbBIX
LMKAaX NnepemMeLllnBaHnS BEPXHSAS YacTb rO/IOBKM pOOOTa MOXKET CM/IbHO HarpeBaThCs.
ST0 HOpMa/bHO.




YNUCTKA 1 OBCJTY>KUBAHUE

1. Y6eauTecs, 4TO py4Ka peryampoBKM CKOPOCTU (2) HaxoanTCa B MonoxkeHun «O».

. OTKt0UMTE YCTPOWMCTBO OT MCTOYHMKA MUTaHWMA.

3. TloBopoTHas rosioBka (1) MOXeT HarpesaTbCst Npv AJMTEILHOM MCMO/b30BaHWM. [epes Hava-
IOM PaboTbl NOAOKANTE, MOKA YCTPOMCTBO OCTbIHET.

4. OuncTUTE KOPMYC YCTPOMCTBA BAAXKHOM TKaHbHO.

5. Ounctute Mewanku (8, 9, 10) n nonacts (11) nos, NPOTOYHOM BOAOM C MOKOLLMM CPEACTBOM.

Mocne okoHYaHMsa PaboTbl C YCTPOMCTBOM PEKOMEHAYETCS Cpa3y OYMCTUTh akceccya-

pbl. DTO yAaauT Ntobble OTIOXKEHUSA, NPeA0TBPaTUT BbICbIXaHWe OCTATKOB, YTO cae/aeT

CTUPKY 6os1ee 3QPEKTUBHOWM M JIEFKOW, a TakyKe NpeaoTBpaTUT pasMHOXKeHMe baKkTe-

pUN.

BHUMAHUE! Mukcep ans B36MBaHMA CBET/bIX Macc (9), MMKCEp C CUIMKOHOBLIM MOKPbITU-

eM (8) u Kptok (10) Henb3s MbITb B MOCYAOMOEYHOI1 MaLLMHE - 3TO MOXKETMX MOBPEAUTb.

PAEOTA YCTPOWUCTBA B UHAVBWUAYAILHOM AUAMA3OHE CKOPOCTEN

[MnaHeTapHbIM pobOT MMEET PEryanmpoBKY CKOPOCTWM B AmanasoHe 1-6 n QyHKUMIO
TYPBO (M), ncnonbsyemyto A5 KpaTKOBPEMEHHOM PaboThl Ha MaKCMMalbHOW CKOPO-
CTW.

N

CKOPOCTb Tun pa60Tbl I'IpW'IO)KEHVIe

paboTtbl

MeaneHHoe npeaBapuTenbHoe NepemelLBaHye, CMeLLMBaHNe BCeX BIAOB
npepsapuTenbHoe TecTa Ul CyXux UHrpesMeHToB ANs TecTa. B 3Tom AnanasoHe ckopocTeii
cMewwuBaHue Lo6aBnAiiTe B TECTO MYKY U CyXe UHTPEANEHTI, a B Cyxue — Xuakue. He

MecuTe 1 He MecuTe APOXKEBOE TECTO Ha 3TOi CKOPOCTH.

[nA meaneHHoro nepemewunBatua. Micnonib3ayiite 31o npucnocobnenme ans
3aMELUMBAHIA APOXKEBOTO TECTA, MECOYHOTO 1 BUCKBUTHOTO TecTa. Takxe
UCNoNb3yiiTe Ha NepBOM Tane niope U3 KapTodens u ApYrux 0BoLel 1 npu
[06aBNIEHUY XUIKOr0 XIUPa U MyKU B TECTO.

2 MepneHHoe cmewmBaHue

Wcnonb3yetca AnA 3ameca TecTa cpeHeil rycToTbl — HanpuMep, NeCoYHoro.
3 CmewnBaHue, B36uBaHne  Haatoii ckopocTi K 6enkam ana 6e3e fobaBnaetca caxap. 31o cpeaHAa
CKOPOCTb NepemeLLNBaHUA Macc, HanpuMep, GapLua, NaLITeToB v NeneLuex.

[InA cpeHebbICTPOro B36MBaHMS, HauabHOM Gasbl NPUTOTOBNEHNA
4 nopka MalioHe3a, AN COBAMHEHNS UHTPEANEHTOB KpeMa ANA MYAUHTa.
MpumeHATCA AN OTAENKY 60Iee NETKUX MacC, TPEOYIoLMX a3paLiu.

5 BbicTpoe B36MBaHue [lns B36MBaHMA CIMBOK, 6€11KOBOV NEHbI.
. N7 B361BaHNA ANYHbIX 6ENKOB, LieNbHbIX ANL, B3BUTbIX CIMBOK
6 OueHb 6bIcTpoe y6mincTeo A o o
UCMONb3YETCA Ha 3aKNIYMTENbHOM 3Tane NPUroToBAEHNA Niope.
P TURBO KpatkoBpemeHHoe nepemeLLnBanme Ha MaKCUMasbHOI CKOPOCTH.

WUCNONb3YUTE POBOTA /11 COBCTBEHHbIX PELIENTOB

B [aHHOM pyKOBOACTBE COAEPYKATCA HEKOoTOopble 06LUMe, NpakTUYeCcKne COBETbI MO
0COBEHHOCTAM paboTbl C POOOTOM, KOTOPbLIE MOTYT 6bITh MOJ1€3HbI MPKX COCTaBAEHUN
cobcTBeHHbIX peuenToB. OaHako A5 NoayYeHus naeansHoro agdekTa 1 pa3paboTkm
COOTBETCTBYHOLLEN MPOLEAYPbl CMELLMBaHMA NOTPEDBYHOTCA BalLi COOCTBEHHbIE Habt0-
AeHna 1 onblT. KOHTpoMpynTe NpoLecc 3aMeca 1M oCcTaHaB/IMBaNTe ero poBHO Toraa,
Koraa 6yneT AOCTUrHyTa Tpebyemas peulenToM KOHCUCTeHUMS (Hanpumep, «riankoe
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1 271aCTUYHOE TeCTo»). YTobbl onpeaeMTh NOAXOAALLYH CKOPOCTb CMeLIMBaHMUS, CM.
cnenyrowmin pasgen: «MoaroToska K paéoTe».

KY/IMHAPHbLIE COBEThI

1. OxnaxaeHHble MHIPeAMEHTDI, Tak1Me Kak Mac/o WAn giua, nepes CMellnBaHMeM O0NXKHbI Ha-
FPETLCA 40 KOMHATHOW TemnepaTypsbl. [103TOMy CeflyeT 3apaHee JoCTaTb Tak1e NPOAYyKTbl 13
XON04MAbHMKA.

2. YToObI He BbIGPAChIBATL SUYHYHO CKOPAYMY WM TyxX/ible Alla B MUCKY, JlyyLle BCero nepe Ao-
6aBIeHMEM OCTa IbHbIX MPOAYKTOB Pa3buTb VX B OTAE/IbHYI0 EMKOCTb.

3. CanwkoM Jonroe B36rBaHne MOXKET OTPULIATENILHO CKa3aThCs Ha KoHeYHoM npoaykTe. Obs3a-
TeNbHO cobNtoaanTe BpeMs 3aMeLLIMBaHNA, YKa3aHHOE B peLienTe.

4. 13MeHeHne TemMnepaTypbl, KOHCUCTEHLIMM MULLEBLIX MPOAYKTOB (HanpuMep, B pe3y/ibTaTe Kose-
BaHNUI TEMNEPaTYPbl OKPYSKAIOLLEN CPebl) MOKET COKPATUTb/YAJMHUTL NPOLIECC CMELLNBAHMS
MHIPEeAVEHTOB 1 KOHEYHbI Pe3y/bTaT CMeLLVBaHMs.

5. Bcerpa HaumHanTe CMeLMBaTh Ha HU3KMX CKOPOCTAX M MOCTENEHHO YBEAMYMBAMTE CKOPOCTb A0
CKOPOCTW, HeObXOAMMOW 15 BaLlero peLienTa.

PELLEMTbI

NMPOCTOM BJIMHYUK U3 ABYX AL,

KAPTO®EJIbHOE MIOPE

v’ 2 cmakaHa npocessHHoU MyKu v 1Kz Kapmodgens

015 mecma V' 1/2 cmakaHa zops4ez0 MoSOKa
v 1u 1/4 yawku cmonoeozo V' 2 yaliHble 10MCKU CUBOYHO20 MAcAd
caxapa v 1 yaliHas noxka conu
j 2u 1/% qaLthou JIOMCKU paspbixaumens FIOZFOTOBKA:
3/4 uatiHoli noxcku conu s ———w—"
v 1/2 4awKu M52K020 WOPMeHUH2a 1) KapTodenb o4ncTUTL M 0OTBapPUTL B NOA-
v' 3/4 cmakaHa Monoka COJ/IEHHOM BOAE, CTapasiCh He CAeNaThb ero
v 1 u 1/4 ualiHoli noxcku eaHunu C/IMLLKOM MSATKUM.
v 2sliua 2) Korga oHM CTaHyT MyYHUCTLIMU, HAYHUTE
MO/ArOTOBKA: MECUTb UX B KACTPHOJIE U MEPENIOXKNUTE

B Yallly KYXOHHOro KoMbaitHa. 3aTeM pas-
MWUHaEM MPUroTOB/IEHHbIH TaKUM 06pa3oMm

1) MpoceiiTe MyKy, paspbIXAnUTeb, caxap 1

C0J1b B 60/1bLLYH MUCKY. [l06aBUTb COKpalLLe-
HWE; BJIUTb MOJIOKO U A06aBUTb BaHU/IUH.

2) MecuTb [0 5 MUHYT. Ha CaMOM HU3KOM
CKOPOCTU A0 MOJIHOTO NepeMeLlnBaHuMs Npo-
[YKTOB.

3) 3aTeM MecuTb Ha CpefiHeN CKOPOCTYH B Te-
YyeHue 2 MUHYT.

4) OcTaHoBUTE PoBOTa, COCKPEBUTE OCTATKM
CMECHM CO CTEHOK M IHA YalLM.

5) Do6aBuTb aiLa, MecuTb eLle 1,5 MUHYTbI
Ha MaKCKMMaJlbHOM CKOPOCTMY.

KapTodeib B poboTe Ha CpefiHeN CKOPOCTH
0K0/10 1 MUHYTBI.

3) Korpa 3akoHuuTe, COCKpebuTe KapTode b,
MPUANMLLNIA K CTEHKAM YaLlu.

4) CMeLwaTb ropsiyee MOJIOKO, Mac/1o U COJlb.
[06aBUTb K KapTOdENIO M MECUTbL HA MaKCK-
MaJibHOM CKOpOCTH 1 MUH.



NEYEHLE C OBCAHKOW

v’ 2 cmakaHa npocessHHOU MyKu

v' 1 yaliHas noxKa coovl

v' 1 yaliHas noxucka conu

v' 1 u 1/2 yaliHoli noxcKu Kopuuypl

v’ 2 4awKu 08CSHKU 6bICMpPo20 NPU20Mos-
fleHust

1 yawka wopmeHUHza unau C/U8OYHO20
macna

1/2 cmakaHa cmon06020 caxapa

3/4 uawku KopuyHego20 caxapa

2 aliya, uesnvle

1-1/2 yatiHol noMcKu 6aHUAU

1/3 cmakaHa Mosnoka

1 yawka wWokonaoHol cmpyucKu

3/4 cmakaHa u3melbUeHHbIX 0pexos

1 yatiHas noxcka coovl

1 yatiHas noxcka conu

1-1/2 uatiHoti noMcKU Kopuupl

AN

AN N N N SR NENENEN

MoAroTOBKA:

TUPRUERRIE PRI

1) CMewwainTe MyKy, NULLEBYH COAY, COMb U KO-
puvLy, 3aTeM [,06aBbTE X/10Mbs U OT/IOXKNTE B
CTOPOHY.

2) CMelLiaiTe Macsio, caxap, siLa v BaHU b

B Yallle KYXOHHOro KoMbalHa.

3) B36uBaiiTe Ha CaMOI1 BbICOKOI CKOPOCTH

B TeYeHUEe 2 MUHYT 10 KPEMOOBPa3HOro
COCTOSIHMS, KOT,a 3aKOHYMUTE, COCKpebUuTe BCHo
CMECb, MPUUMLLYIO K CTEHKaM Yall.

4) No6aBnsieM MOJIOKO 1 NOIOBUHY paHee
OT/IOXKEHHON CMECU MYKU U APYTUX MPOAYK-
TOB, BCe MeJIEHHO NepeMeLLNBaEM, Nepekna-
[bIBasi NepeMeLLIaHHYH Maccy, 3aTeM BbiMe-
LLIMBAEM CMECb Ha MaKCMMa/IbHOM CKOPOCTH B
TeyeHue 1 MUHYThI.

5) Nlo6aBuUTb BTOPYIO NOJIOBUHY CMECU MYKU

1 APYrvX NpoAYyKTOB U MOBTOPUTH NMPOLEAYPY.
Korpga 3akoH4MTE, COCKpebuTe BCIO CMECH,
NPUANMLLIYIO K CTEHKAM MUCKU.

6) [,06aBUTb LLIOKONAZHYHO CTPYXKKY M OPEXH,
MECUTb Ha MaKCMMaJIbHOM CKOPOCTH 1 MUH.

M3BMEHWE BENIKA

v 2siiya
1) MomecTuTe AnYHbIE BENKMN B MUCKY.
2) B361Tb Ha MaKCMMaJ1bHO CKOPOCTH

TEXHUYECKUE OAHHbIE

TexHnyeckne napameTpbl yKa3aHbl Ha I'IaCI'IOpTHOVI Tabnuuke nspenuna.

AnnHa ceTeBoro Kabens: 1,25 m

O

€

BHMMAHMUE! MPM agd SA ocTaBasieT 3a co60i NpaBo BHOCUTb TEXHUYECKUE
nsMeHeHus!

Mo pyko8odcmeo bbl1 MAWUHHLIM NEPEBOJOM.

B caydae comHeHut, noxcanylicma, 0bpamumech K €20 aHzAulickot eepcuul.

[MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060py0BaHUE)

MapKm1poBKa Ha MPOJyKTe YKa3blBAeT Ha TO, YTO MPOAYKT He C/ledyeT BbIOpachiBaTb BMECTE C Apy-
TUMK ObITOBBIMM OTXOZAMM MO OKOHYaHMK CPOKa CAY»KObI. VI3HOLEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-
3blBaTh BPeJHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatoLLYyo Cpedy v 300POBbe YenoBeKa 13-3a NoTeHLMa bHOro
COMEPYKaHMs OMaCHbIX BELLLECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMelLnBaH1e OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOO

371EKTPOHHOIO M 3/1EKTPUHECKOro 060pyA0BaHNS C APYTMMU OTXO4aMU AN UX HENPOdheCccHoHabHas

pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKpY>KatoLLel cpefbl. V3HoweHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAATh Ha MYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 31eKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYyA0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM IEKTPUHECKMX U SNEKTPOHHbBIX OTXOA0B,
nosb3oBaTes b 0/IXKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIM NMYHKT c6opa 060pyA0BaHMs A1 yTUAM3ALMM AN HA 3aBOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pYA0BaHMS.
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BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZIVANIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na obsluhu.

Ked'sa v blizkosti spotrebi¢a nachadzaju deti, dbajte na zvysenu
opatrnost.

Zariadenie nepouzivajte na iny Ucel, nez na aky bolo urcené.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je odporucané vyrobcom,
moze sposobit poskodenie zariadenia alebo nehodu.
Zariadenie, kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani inych
kvapalin.

Pocas prevadzky nenechavajte spotrebic bez dozoru.

Ak nechavate zariadenie bez dozoru a pred montazou, demon-
tazou alebo cistenim ho odpojte od napajania.

Nepouzivajte poskodeny spotrebic, aj ked je poskodeny sietovy
kabel alebo zastrcka - v takom pripade nechajte spotrebic opravit
v autorizovanom servisnom stredisku.

Zariadenie nepouzivajte vonku.

Napajaci kabel nezavesujte na ostré hrany a nedovolte, aby sa
dostal do kontaktu s hortcimi povrchmi.

Nenechavajte napajaci kabel visiet na okraji stola/plochy.
Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Zariadenie je urcené len na domace pouzitie.

Pri obsluhe stroja drzte ruky mimo pohyblivych ¢asti (miesadla,
hnaci hriadel s capom).

Cistenie spotrebica, najma casti, ktoré prichadzaju do priameho
kontaktu s potravinami, by sa malo vykonavat pred prvym po-
uzitim, bezprostredne po pouZiti alebo ak sa spotrebic dlhsi cas
nepouzival - postup je opisany v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA"
Pred Cistenim miesadiel a haku ich treba najprv odpojit od strojal
Spotrebi¢ neumiestnujte do blizkosti inych elektrickych spotre-
bicov, horakov, sporékov, rur na pecenie atd.

Pred zacatim prace sa vzdy uistite, ze su vsetky sucasti spotre-
bica spravne namontované.

Pristroj neumiestnujte na hortce povrchy.

Pristroj mozu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo bez znalosti i
skusenosti s pouzivanim tohto typu zariadenia za predpokladu,
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ze su pod dohladom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani
pristroja a rozumeju prislusnym rizikdm.

- Zariadenie nesmu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

- Davajte pozor na deti, aby sa so zariadenim/pristrojom nehrali.

- Ak nechavate zariadenie bez dozoru a pred montazou, demon-
tazou alebo Cistenim ho odpojte od napajania.

- Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k pohyblivym
Castiam pocas pouzivania pristroj vypnite.

- Zastrcku nepripdjajte do sietovej zasuvky mokrymi rukami.

- Nevytahujte zastr¢ku zo sietove] zasuvky tahanim za kabel.

- Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

-V zaujme bezpecnosti deti nenechavajte volne pristupné casti
obalov (plastové vreckd, kartonové krabice, polystyrén atd.).

- VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s flmom. Nebezpe-
¢enstvo udusenia!

OPIS ZARIADENIA

1. Otocné hlava 7. Podstavec s priestorom na upevnenie

2. Ovladac rychlosti misky

3. Hnaci hriadel's ¢apom (upevnovaci 8. Ochrana proti striekajlcej vode
bod pre pridavné zariadenia) 9. Mixér so silikbnovym povrchom

4. Misa s rukovatou z nehrdzavejlcej 10. Miesadlo na slahanie lahkych hmot
ocele s objemom 7,0 | 11. Multikomponentny mixér (hak)

5. Nerezova misa s objemom 7,0 | 12. Lopatky

6.  Blokovacia paka hlavy

PRIPRAVA NA PRACU - VSEOBECNE POZNAMKY

1. Vybalte jednotku z kartonu, odstrarte vsetky plastové vrecka, stitky, polystyrénové vyplne a pre-
pravné bloky.

2. Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichadza do styku s
potravinami.

3. Nezabudnite instalovat/odstranit prislusenstvo (misu, miesadla atd.) len vtedy, ked spotrebic nie je
pripojeny k zdroju napéjania.

4. Pred pripojenim zariadenia k zdroju napéjania sa uistite, Ze je gombik regulcie otacok (2) v polo-
he ,0".



INSTALACIA PRISLUSENSTVA

KROK 1 - MONITOROVANIE MISKY

—

Uvolnite sklapaciu hlavu (1) otoc¢enim packy blokovania hlavy (5) v smere hodinovych ruciciek a po-
tom jemne zdvihnite skldpaciu hlavu, kym nebudete pocut cvaknutie (zvuk blokovania). Ked zamok
zaberie, rameno paky zamku hlavy (5) bude smerovat nadol.
Umiestnite misku (4) do zakladne (6), potom otocte misku (4) v smere hodinovych ruciciek tak, aby
sa vystupky na miske prichytili k vystupkom na zakladni (6).

KROK 2 - MONTAZ SKLAPACIEHO KRYTU

N

1. Presunte ochranny kryt proti striekajlicej vode (7) cez okraj krytu, ktory zakryva hnaci hriadel s
¢apom (3). Dbajte na to, aby otvor na pridavanie potravin smeroval von, aby sklapacia hlava (1)

nebranila pristupu k otvoru.
4 Montainy
otvor

KROK 3 - UPRAVA ZMES|

—

Zatlacte (kym nepocitite odpor) jedno z troch vyhradenych
miesadiel (8, 9, 10) na ¢ap hnacieho hriadela (3). Uistite sa, ze
vystupok na ¢ape zapada do montaZneho otvoru miesadla.
Potom otacajte mieSadlom proti smeru hodinovych ruciciek,
kym sa vystupok nezaisti na okraji montazneho otvoru mie-
Sadla.

PRACA SO ZARIADENIM

Po pripojeni miesadiel (8, 9, 10) je jednotka priprave-
na na pouzitie. Otocte packu aretacie hlavy (5) v smere
hodinovych ruciciek a opatrne spustajte sklapaciu hlavu
(1), kym nebudete pocut cvaknutie (zvuk aretécie). Uistite sa, Ze je skldpacia hlava spravne
zaistend - rameno paky zaistenia hlavy (5) bude smerovat nadol. Potom vloZte potraviny
do misy (4) cez otvor v kryte proti striekajlucej vode (7), pripojte spotrebic k elektrickej sieti
a nastavte pozadovanu rychlost pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Ked je planetarny robot v prevadzke, neotacajte pakou blokovania hlavy (5)!

Po skonceni prace nastavte gombik reguléacie otacok (2) do polohy ,0“ a odpojte zariadenie
od zdroja napdjania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo mozno odstranit po oplodneni skldpacou hlavicou (1).

Prislusenstvo sa uvolni zo zapadiek otoc¢enim v opacnom smere, ako je smer instalacie.
Miesadla (8, 9, 10) sa musia pred otacanim najprv uvolnit z blokovacieho mechanizmu,
t. j. mieSadlo sa musi zatlacit hibsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nepocitite odpor.
Po odstraneni miesadiel (8, 9, 10) je potrebné odstranit ochranny kryt proti striekajlcej
vode (7).

99




POUZIVANIE ZARIADENIA

POUZIVANIE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo so silikénovym povrchom (8) Na miesanie fahkych a tazsich hmat, ako je cesto, krehké cesto, mleté maso a rybacia
pasta, maslové a pudingové krémy, syrové hmoty, zemiakové a ind zeleninové kasa,
zéklady na kolace, sypké prisady do cesta.

Mies3adlo na 3lahanie lahkych hmét (9)  Na slahanie vyrobkov, ktoré sa musia dobre prevzdusnit, ako su: vajcia, vajecné bielky,
piskotové torty, Sfahacka, pusinky, krémy, majonéza.

Multikomponentny miesac (hak) (10) Na miesenie cesta, najma kysnutého, a na miesenie, napriklad na: chlieb, rozky,
babovky, koldce, pizzu, cesto na paru, cestoviny, fazulu.

POZNAMKA ! Pocas prevadzky spotrebi¢a nenechavajte vmise noze, kovové lyzice alebo vidli¢-
ky a iné podobné predmety.

POZOR! Maximalny prevadzkovy ¢as zariadenia je 5 mintt, minimalny ¢as odpocinku medzi dvo-
ma mieSacimi cyklami je 20 mindt. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie nastavit regulator na
nizke otacky a az po chvili otacky zvysit.

PLANETARNY POHYB PRIDAVNYCH ZARIADENI

Ked je planetarny miesac v prevadzke, otaca sa zlozenym pohybom: okolo vlastnej osi a
stcasne okolo obvodu misy. Vdaka tomu mixér pocas jednej kompletnej otacky dékladne
obide cely vnutrajsok misy, ¢im sa skrati pracovny ¢as a zvysi Uc¢innost mixovania. Z tohto
doévodu by sa mal ¢as miesania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE ZMIESAVACA

Tvar misy a nastavcov bol navrhnuty tak, aby pocas chodu robota nebolo potrebné ne-
ustéle strhavat a posuvat prisady, ktoré si na stenach misy. Strany misy staci vycistit raz
alebo dvakrat za jeden cyklus mieSania. Predtym robota odpojte zo zasuvky!

Pocas prevadzky sa mbze robot zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom miesacom cykle
mobze byt horna cast hlavy robota velmi tepla. To je normélne.

CISTENIE A UDRZBA

—

Skontrolujte, ¢i je gombik regulacie otacok (2) v polohe ,0".

Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

Naklapacia hlava (1) sa méZe pocas dihsej prevadzky zahriat. Pred pokracovanim nechajte jednotku
vychladnut.

Vycistite kryt jednotky vihkou handrickou.

5. Miesadl4 (8, 9, 10) a lopatku (11) vycistite pod tecticou vodou so saponatom.

Prislusenstvo sa odporuca vycistit inned po skonceni prace so zariadenim. Tym sa odstra-
nia vsetky pretrvavajuce usadeniny, zabrani sa zaschnutiu zvyskov, ¢o zefektivni a ulah¢i
umyvanie a zabrani mnozeniu baktérii.

POZOR! Lahky $lahaci mixér (9), mixér so silikonovym povrchom (8) a hak (10) neumyvajte
v umyvacke riadu - hroziich poskodenie.

PREVADZKA JEDNOTKY V ROZNYCH ROZSAHOCH OTACOK

Planetarny robot ma variabilnt reguldciu otacok v rozsahu 1-6 a funkciu TURBO (P) na
kratkodobU prevadzku pri maximélnych otackach.

ISR
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Pracovna ; s
rychlost Typ prace Aplikacia

Pomalé predmiesavanie, kombinovanie vietkych druhov hmoty a suchych
prisad na kolace. V tomto rozsahu otécok pridavajte do cesta muku a suché
produkty a tekuté prisady do suchych. Pri tejto rychlosti nemiesajte ani
nehnette kysnuté cesto.

1 Predmiesanie

Na pomalé mie3anie. V tomto zariadeni miesi kysnuté, kysnuté a kysnuté cesto.
2 Miesanie zadarmo Pouziva sa aj v prvej faze pripravy zemiakov a inej zeleniny na kasu a niekedy
pri priddvani tekutého tuku alebo miky do cesta.

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych tiel, ako je napriklad krehké cesto. Pri
3 Miesanie, $lahanie tejto rychlosti sa do bielkov pridéva cukor na pusinky. de o priemernd rychlost
miesania hmot, napr. mletého masa, pastét a mletia cesta.

Na stredne rychle Sfahanie, pociatocnd fazu pripravy majonézy, na spojenie
4 Slahanie zloZiek pudingového krému. Pouziva sa na ipravu lah3ich hmot, ktoré si
vyZaduju prevzdusnenie.

5 Rychle $lahanie Na $lahacku, bielkovd penu.

Na $lahanie bielkovej peny, celyich vajec, Slahacky, pouziva sa v zaverecnej faze

6 Velmi rychle $lahanie . S .
pripravy zemiakového pyré.

P TURBO Krétkodobé miesanie pri maximélnej rychlosti.

POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje véeobecné praktické rady o $pecifikdch prace s robotom, ktoré sa
vam moézu hodit pri priprave viastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého vysledku a
vypracovanie vhodného postupu miesania vsak budul potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je dolezité kontrolovat proces miesania a ukoncit ho presne vtedy, ked sa
dosiahne konzistencia pozadovana receptom (napr. ,hladké a pruzné cesto"). Ak chcete
urcit spravnu rychlost miesania, pozrite si kapitolu: ,Pripravujem sa do prace.

KULINARSKE TIPY

Prisady, ktoré sa uchovavaju v chladnicke, ako napriklad maslo alebo vajcia, musia mat pred mixova-
nim izbovu teplotu. Preto je dolezité vybrat takéto vyrobky z chladnicky dostatocne skoro.

Aby ste predisli tomu, Ze do misky spadnu vajecné skrupiny alebo pokazené vajcia, je najlepsie ich
pred pridanim ostatnych produktov vyklopit do samostatnej nadoby.

Prilis dihé slahanie moZe mat nepriaznivy vplyv na konecny produkt. Sledujte ¢as miesania uvedeny
v recepte.

Zmeny teploty, textUry potravinarskych vyrobkov (napr. v dosledku kolisania teploty okolia) mézu
ovplyvnit skratenie/ predizenie procesu miesania zloziek a kone¢ny vysledok miesania.

Vzdy zacnite mixovat pri nizkych otackach a postupne ich zvysujte na rychlost potrebnd pre dany
recept.

H w N =

w

PREDPISY
JEDNODUCHA PALACINKA S DVOMA V' 2a 1/2 Cajovej lyZicky prdsku do peciva
VAJICKAMI v’ 3/4 ¢ajovej lyzicky soli
v o .y ,
v 2%dlky preosiate} miky ’ 1/2 fqlky mqkkeho pekdrskeho tuku
v 1a1/4dlky stolového cukru 3/4 Sdlky mieka
v 1a 1/4 Cajovej lyZicky vanilky
v’ 2 vajcia
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PRIPRAVA:

1) Do velkej misy preosejte muku, prasok do
peciva, cukor a sol. Pridajte pekarsky tuk;

prilejte mlieko a pridajte vanilku.

kym sa vyrobky Uplne nezmiesaju.

3) Potom hnetieme pri strednej rychlosti

2 minuty.

4) Zastavte robot a zoskrabte zvysnu zmes zo

stien a dna misy.

5) Pridajte vajcia a na najvyssej rychlosti hnette

dalsich 1,5 minaty.

ZEMIAKOVE PYRE

v 1kg zemiakov

v 1/2 Sdlky horiceho mlieka

v' 2 cajové lyzicky masla

v 1 ¢ajovd lyZicka soli
PRIPRAVA:

1) Zemiaky osiipeme a uvarime v osolenej
vode, pricom dadvame pozor, aby neboli prili§

makké.

2) Ked'sa stant maénatymi, za¢nite ich miesit
v hrnci alebo ich presunte do misy kuchynské-
ho robota. Takto pripravené zemiaky potom

hnetieme v kuchynskom robote pri strednych

otackach asi 1 minatu.

3) Po skonéeni oskrabte zemiaky, ktoré sa

prilepili na steny misy.

4) Zmiesajte horuce mlieko, maslo a sol.
Pridame k zemiakom a hnetieme na najvyssich

otackach 1 min.
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OVSENE SUSIENKY é

2 Sdlky preosiatej muky

1 Cajovd lyZicka sody

1 ¢ajovd lyZicka soli

1a 1/2 cajovej lyZicky skorice

2 sdlky instantnych ovsenych vloCiek
1 Sdlka pekdrskeho tuku alebo masla
1/2 sdlky stolového cukru

3/4 sdlky hnedého cukru

2 vajcia, celé

1-1/2 Cajovej lyZicky vanilky

1/3 sdlky mlieka

1 Sdlka cokolddovych lupienkov

3/4 sdlky drvenych orechov

1 Cajovd lyZicka sody

1 &ajovd lyZicka soli

1-1/2 Cajovej lyZicky skorice

AN N N YN N N N N NV Y U N NN

N

PRIPRAVA:

1) Zmiesajte muku, sédu bikarbénu, sol a skori-
cu, potom pridajte vlocky a odlozte bokom.

2) V miske kuchynského robota zmiesajte
maslo, cukor, vajcia a vanilku.

3) Slahajte na najvyssej rychlosti 2 mindty,
kym nedosiahnete krémovu konzistenciu, a po
dokonceni zoskrabte zmes, ktora sa prilepila na
steny misy.

4) Pridajte mlieko a polovicu predtym odloZenej
zmesi muky a ostatnych produktov, vsetko po-
maly zmiesajte, zmes rozvrstvite a potom zmes
hnette na najvyssich otackach 1 minutu.

5) Pridajte druht polovicu muky a ostatné
vyrobky a postup zopakujte. Po dokonceni zo-
Skrabte zmes, ktoréa sa prilepila na steny misy.
6) Pridajte cokoladové lupienky a orechy,
hnette na najvyssej rychlosti 1 min.

SLAHANIE BIELKOVIN
v’ 2 vajcia

1) Vlozte vajecné bielky do misky

2) BeZte maximalnou rychlostou



TECHNICKE UDAJE

Technické udaje su uvedené na vyrobnom stitku vyrobku D
Dizka sietového kabla: 1,25 m

POZOR! MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo na technické zmeny!

Tdto prirucka bola strojovo prelozend.
V pripade pochybnosti sa obrdtte na jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||
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MNOPALW 3 BE3IMNEKW MNPV BUKOPUCTAHHI
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[lepen 3aCTOCYBaHHAM YBaXXHO O3HAMOMTECS 3 IHCTPYKLIELD
I3 3aCTOCYBaHHS.

byabte ocobamBo obeperkHi, Koam Bing NMPUCTPOO € AiTW.

He BUKOpUCTOBYMTE NPUCTPIV ANA OYAb-AKMX IHLLIUX Liiaew,
OKPIM MPU3HAYEHNX.

BrKkoprCTaHHS akcecyapi, He peKOMEeHI0BaHMX BUPOOHUKOM,
MOMe MPU3BECTM A0 MOLUKOAXKEHHS MPUCTPOO abo aBapii.
He 3aHyptomnTe NpucTpin, LUHYP abo He NigKtoHamnTe BOAY YK
IHLLI PIAVHNL

He 3anuwanTe npucTpin 6e3 Haragay nig, 4ac pooboTw.
Bip'eaHanTe npucTpin Big, Mepexki, AKLLIO B 3a/MLLUAN MOro
0e3 Harnaay nepes CKaafaHHIM, PO30MPAHHAM ab0 YMLLIEHHSIM.
He BUKOpPUCTOBYWMTE MOLLUKOAYKEHWMIN MPUCTPIN, HaBITh SKLLO
MepexxeBni Kabeb abo LWTeKep MOLIKOAXKEHI — Y LbOMY
BMMAAKY BIAPEMOHTYMTE NPUCTPIN B aBTOPU30BAHOMY CeEp-
BICHOMY LIeHTPI.

He MOyKHa BUKOPWCTOBYBATUW NMPWIaZ Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.
He BillanTe LUHYP XXMBAEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He JonycKamTe
MOro KOHTAKTY 3 rapsayiMmn NOBEPXHAMM.

He ponyckanTe, WOO LWHYP »XWMBJEHHS 3BMCAB 3 Kparo
CTONY/CTINBHWLIL

He MoykHa TopKaTUCs MPUCTPOK MOKPUMW pyKaMM.
[pUCTpiM NPU3HAYEHNIA TITbK A1 AOMALLIHBOrO BUKOPUCTAHHS,
[ig 4ac pobOTY MPUCTPORD TPUMaNTE PYKK MOAAI Bi, PYXOMMX
4aCcTWH (MilLaaKK, KapAaHHWI Ba 3i LUTUPEM).

QuumLLeHHa Npuaaagy, 30KkpemMa Aetanen, Wo besnocepeaHbo
KOHTaKTYTb 3 Xap4OBMMK NPOAYKTaMM, Cig NpoBOAMTMU
nepen NepLiM BUKOPUCTaHHAM, Bigpa3y MNiCas 3aKiH4eHHS
POOOTK ab0 AKLLO MaLLMHA HE BMKOPUCTOBYBA1aCcs TPUBA/ MM
Yyac - npoueaypa onmcana B po3aini «OYVILLEHHA TA Ob-
CJTYTOBYBAHHA.

[Nepen TVM 9K MPUCTYMATU A0 YALLEHHA MILLIAIOK | Fayvka, He-
00XiAHO MonepeaHbO BiA'€AHATM iX Bia npucTpoto!

He cTaBTe npuaag noban3y iHLLKX eNeKTponpuaaais, KOHPO-
POK, MJINT, AYXOBOK TOLLIO.



3aBXKAM nepes No4aTKOM poboTK NepekoHamTeCs B NPaB/Ib-
HOCTI YCTaHOBKM BCIX KOMMOHEHTIB MPUCTPOHO.

He knaaite NpycTpiv Ha rapsadi MOBEPXHI.

[MpUCTPIN MOXKE BUKOPUCTOBYBATUCS /HOA6MU 3 OOMEXKEHUMM
DIBNYHNMI, CEHCOPHMMM a0 PO3YMOBMMM 34IOHOCTAMM, SAKi HE
MatoTb 3HaHb 200 AOCBIAY Y BUKOPWCTaHHI TaknMx MPUCTPOIB, 3a
YMOBW, LLIO BOHM 3HAXO49TbCA Mif, HAr1940M ab0 IHCTPYKTaXKeM
Npo Te, K 6e3MNeYHO KOPUCTYBATUCA MPUCTPOSIMU, | PO3YMIKOTb
NOB'A3aHi 3 LIMM PU3UKN.

[Nprnan He MOXKHa BUKOPUCTOBYBATU AITAM. 30epirante npu-
CTPiM | Kabenb y HeAOCTYNHOMY AN AiTEN MiCL.

3BEPHITb yBary Ha Aiten, Wob BOHM He rpasn 3 0b1aaHaHHAM/
NPUCTPOEM.

BiaKHOHITE MPUCTPIV Bif, XKMBEHHS, SKLLO MOro 3aAMWnNTK be3
Harng4y Ta nepesq CKaagaHHsaIM, PO30bMpPaHHAM ab0 YNLLEHHSM.
BuMumKkanTe npucTpiv nepes 3MiHOK 0b1agHaHHAa abo nepes,
HaO/IXKEHHSAM 00 PYXOMMX YaCTUH Mif, 4aC BUKOPUCTAHHS.
He nigkao4anTe BUAKY 40 PO3ETKM MOKPUMK DYKaMM.

He BUTArymTe BUIKY 3 PO3ETKM, MOTATHYBLUW 3a LUHYP.
BukopucToByWTe Npuaag, Ha raakKiv i CTIKKIN NOBEPXHI.
3aans 6e3nekn AiTem NpocKMOo He 3aULWLaTU Y BiJIbHOMY
JOCTYMi YaCTUHM YNaKoBKK (MONIeTUIEHOBI MaKeTK, KAPTOHHI
KOPOOKM, MIHOMOIICTUPO/T TOLLO).

NMOMNEPEOXXEHHA! He po3Bonsiite aitam rpatm 3 Gosibroto.
Heb6e3neka 3agyxu!

1. Haxwunronosu 7. TlincTaBa 3 MicueM Ang KpinaeHHs
2. Pyuyka peryntoBaHHS WBUAKOCTI vawui
3. KapgaHHui Ban 3 wtndToM (Micue 8.  3axucT Biag 6pm30K
KPineHHs KpinaeHHs) 9. Miwanka 3 CUNIKOHOBUM MOKPUTTAM
4. Yawa 3 pyyKoro 3 HepxkaBito4oi cTani 10. Miwanka ans 36MBaHHA Nerknx Mac
eMHicTO 7,0 N 11. Miwanka ans 6araToKOMMNOHEHTHMX
5. Yawa 3 Hepykasito4oi cTasni ob'eMom Mac (raqyok)
70 n 12. JlonaTka
6. Baxinb 6/10KyBaHHA rON0BKM

1. Po3nakyiTe NpuCTpiit 3 KAPTOHHOT KOPOBKMK, 3HIMITb BCi MONIETUAEHOBI MAaKETW, eTUKETKM, MONIC-

MAroToBKA 4O POBOTU - 3ATAJIbHI 3AYBAXKEHHA

TUPOIbHI HAMOBHIOBAYI | TPAHCMOPTHI 3aMKM.
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[Nepea NepLUnM BUKOPWCTaHHSM PETEIbHO BUMMIATE BCi pOOOTN30BaHI akcecyapu, Ki KOHTaKTY-
t0Tb 3 Xap4YOBMMM NMPOLYKTaMMU.

He 3abysaiiTe 361paTn/po3bupaTit akcecyapy (MUCKY, MilaaKm TOLLO) nLLE TOZi, KOAW npu-
CTPIM He NIAKAOYEHO A0 AXKEpena KUBIEHHS.

[Nepen NiAKAHOUYEHHSIM MPUCTPOIO 10 XKEPENA YKMBIEHHS NEPEKOHANTECS, L0 PyYKa PEerysito-
BaHHS LUBMAKOCTI (2) 3HAXOAMTLCS B NO0XKEHH «O».

w

B

BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

KPOK 1 - 3bIPKA HALLI

1. BignycTiTb HaxmneHy ronoeky (1), noBepHyBLUM Baxinb 6/10KyBaHHs ronoskK (5) 3a roguMHHMKO-
BOO CTPIJIKOHO, MOTIM 0BEPEXKHO MiAHIMITb FOMI0BKY, LLIO HAXMASETLCS, AOKM HE NMOYYETE KNallaH-
Ha (3ByK dikcaTopa 610KyBaHHS). Mpw dikcauii 3amMKa Baxkiab ro10BHOMO 3aMKka (5) byae 3sepHe-
HWIA BHM3.

MoMicTiTb YaLy (4) B ocHOBY (6), NOTIM NOBEPHITL YaLLly (4) 3a roAMHHMKOBOK CTPIIKO TaK, W06
BK/1aJKM Ha Yalli 3adiKCyBaancs NpoTH 3aCyBOK B OCHOBI (6).

N

KPOK 2 - BCTAHOBJIEHHA 3AXUCTY BIA, BPU30OK

1. MocyHbTe 3aXMCHWI WWMTOK BpU30K (7) Yepes Kpai Kopnycy, WO 3axWLaE KapOaHHWIA Ban
wrmdTom (3). MepekoHanTecs, Lo OTBIp ki 3BEpHEHMI Ha30BHi, LL06 Haxwsoda roaoska (1) He
nepeLKoayKana AoCTyny [0 OTBOPY.

KPOK 3 - MOHTAXX MILLAJIOK

[ MOHT3XXHU#
HaTucHiTb (Lo6 BiaYy TV onip) 0AHOr0 3 TPHOX BUAIIEHNX oTBIp

Miwanok (8, 9, 10) Ha wTudT npusoaHoro sana (3). Mepe-
KOHaMTeCs, WO WAiUb Ha WTUGTI NOTPanMB B MOHTaXHMUN
OTBIp Millanku. [TOTIM NOBEPHITL MilaaKy NpoTW FOAMH-
HMKOBOI CTPINIKK, MOKK WAL He byae 3ab10K0oBaHWIA [0
Kpato MOHTAYKHOI0 OTBOPY MiLLAsIKM.

—

POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micng dikcauii Miwanok (8, 9, 10) npucTpiit roToBun A0
po6oTuU. [oBEpHIThL BaXkiNb 610KyBaHHs rososu (5) 3a
FOAMHHUKOBOI CTPINIKOK i 06epeyKHO ONYCTiTh FOI0BKY, L0 HAaxXMAAETLCS (1), MoKK He
nouyeTe KaauaHHs (3ByK dikcaTopa 610KyBaHHs). [lepekoHanTecs, Wo roJ0BKa Haxuty
HaNEXHUM YMHOM 3aB/10KOBaHa — BaXKislb BIOKYBaHHS roaoeu (5) Byae cnpaMoBaHWi
BHM3. [10TIM MOMICTITb 6aKkanito B Yawy (4) yepes oTBip B 3axMcHOMY WNTKY (7), nigkito-
YiTb MPUCTPIN A0 €NeKTPOXKMBAEHHS | BCTAHOBITb MOTPIOHY LUBUAKICTb PYYKOH PEry/ito-
BaHHA WBMAKOCTI (2).

3AYBAXXEHHA! Mig, yac po60oTu nnaHeTapHOro po6oTa He NoBepTaiiTe BaXKisib 6JIOKYBaHHS
ronosu (5)!

Konn 3aKkiHumMTe pobOTY, BCTAHOBITL PYUKY PEry/toBaHHS LWBMAKOCTI (2) B NOJOMEHHS
«O» i Bip'eaHalTe NpUCTPIN BiA Aykepena sKUBAEHHS.
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AKCECYAPU PO3CJIABJIEHHA

BuganeHHs akcecyapis MOyKHa MOYMHATY MICAS 3arliAHEHHS Haxade ronosku (1).
DypHITYpa 3BiINIbHAETHCA Bifl, 32CYBOK LLUIIXOM MOBOPOTY X B CTOPOHY, MPOTUAEXKHY Ha-
NpsMKY CKNanaHHs. Mepen nosopoToM Mianku (8, 9, 10) cnia nonepeaHbO 3BiNbHU-
TW BiA, 3aMKa, TOOTO MPUTUCHYTU Millaaky rmblle Ao wTudTa NPUBOAHOMO Baaa A0
BiAYYTTs ONopy. 3aXUCHUI LMTOK 6pu30K (7) CAif 3HATK NICAS AEMOHTaXY MillaoK
(8, 9, 10).

BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO

3ACTOCYBAHHA IHOAUBIAYAJIbHOIO BKJIAAEHHA

Miwanka gns cunikoHosoro [1nA 3miluyBaHHA nerkux i 6inbLu BaXKUX Mac, TakuX AK: TiCTo, nicoyHe TicTo, dapiu 3
nokputTA (8) M'ACHUX | pUGHMX Mac, BepLUKOBI | MyANHIOBI Kpemy, CUPH Macy, KapTonnAHe niope
Ta iHLLi 0BOYI, AHNLLA KOPXKIB, CUMYUi iHTPeAiEHTU TOPTB.

Miwanka gns 36meaHHA nerknx mac (9)  [inA 36uBaHHA NPOAYKTIB, AKi NOBUHHi f06pe aepoBaTUCA, TaKuX AK: ANLA, AEUHI
6inku, 6ickBiT, 36uTi BepLLKi, 6e3e, Kpemu, MailoHes.

Miwanka 6araTOKOMNOHEeHTHa [lna 3amicy TicTa, 00611BO APiXKAKOBOrO TiCTa, | 3amicy Takux AK: Xni6, bynoukm,
(rauok) (10) NOZOPOXHUKM, NMPOTH, NiLia, TICTO Ha Napy, MakapoHHi BUpo6u, GaBopki.

3AYBAXKEHHA! He 3anuwaitte HoXKi, MeTa1eBi JIOXKKK a60 BUAENKM Ta iHLI NofibHi enemMeH-
TV B MUCL Nig Yac po60TH NpUCTPOLO.

3AYBAXXEHHA! MakcumanbHmii yac po60Tu NpUCTpoto - 5 XBUMH, MiHIMabHUIA Yac Bigno-
UYMHKY MK JBOMA LMKJIaMM 3MillyBaHHSA - 20 xBunuH. Mpu 3amillyBaHHi ApiXKAKOBOro TicTa
HalKpalle BCTAHOBUTYU PEryisaTop Ha HEBEJIMKY LUBUAKICTb i TiIbKK Yepes3 aeskuit Yac 36inb-
LIWTU WBUAKICTD.

NJAHETAPHUW PYX BKJTABEHb

i yac poboTM NAAHETAPHOMO MiKCepa Millasika 00epTaETbCs CKAAAHMM DYXOM: HaBKO-
10 CBOET OCi | 0IHOYACHO MO MepUMETPY Yalli. 3aBASKN LIbOMY NMPOTArOM OJIHOrO MOB-
HOro o6epTaHHs Milllasika TOYHO MpaLoe BCEPEAMHI Hallli, L0 CKOPOYYE pobouni Yac
i 3abe3neyye Binblly ePeEKTUBHICTb MepeMillyBaHHA. 3 LLEI NPUYMHIL Yac 3MiLlYyBaHHS,
HaBeeHe B Oi/1bLLOCTI PeLenTiB, Ma€ Oy TN CKOPOYEHO.

MPUMITKU LLIOAO POBOTU 3MILLIYBAYA

®opma valli i Hacafok 6yna po3pobieHa TakMM YMHOM, Lo Mig, Yac poboTu poboTa
HeMa€e HeobXiAHOCTI MOCTIMHO LUKPEDOTU | HATUCKATK IHFPEAIEHTM Ha CTIHKM Yalli. 3a
OAMH UMK 3MillyBaHHA AOCUTb OAMH abo ABa pa3n OYMCTUTU CTIHKM Yalli. [1epL Hix
Le 3p0buTH, BiAKAOHITE pobOTa Big, eN1eKTPOXKMBAEHHS!

[Tig 4yac poboTn poboT Moxke HarpiBaTucs. [Npn BeIMKOMY HaBaHTaKeHHI i TprBa oMy
LMK I 3MiLLYBaHHS BEPXHS YaCTMHA FO1I0BKM poHOTa MOyKe CIbHO HarpisaTuca. Lle Hop-
MaslbHO.

NMPUBNPAHHA TA OBECJTYTOBYBAHHA

1. TlepekoHanTecs, Wo pyyKka peryaoBaHHA LWBMAKOCTI (2) 3HaX04MTbCs B NOA0MKeEHH «O».
2. Big'eaHaiiTe npucTpiit Big, Aykepena sKMBAEHHS.
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3. Tpw TpyBaniit poboTi HaxuaeHa ronoska (1) Moske HarpisaTucs. MepLu HiXX TPUCTYUTK 40 pO6O-
TW, NOTPIOHO AOUEKATUCS OXO/IOAXKEHHS MPUCTPOIO.

4. OYMCTITb KOPMNYC NPUCTPOLD BOIOTOD FaHYipKOL0.

5. OumcTiTb Miwanku (8, 9, 10) i nonaTky (11) nig, NPOTOYHOK BOAOH 3 MUKOYMM 3aCO0OM.

Micns 3aBepLUeHHs Po6OTU 3 MPUCTPOEM PEKOMEHAYETLCS Biapasy NOYMCTUTU QypPHI-

Typy. Lle nprbepe 3anMWKOBI BiaKAaAEHHS, 3aN00IKNTE BUCUXaHHS CMITTS, WO POOUTL

MUTTS BiNblL eDEKTUBHUM i IETKMM, NEPELLIKOAYKAE PO3MHOMKEHHIO BaKTepil.

3AYBAXKEHHA! He muitte miwanky ans 36usaHHs ciTaMx Mac (9), MilanKky 3 cunikoHoBowO

06po6Koto (8) i rayok (10) B MOCYA0MMIHIN MaLLMHI - BOHW MOXYTb NOLIKOAUTUCA.

POBOTA MPUCTPOIO HA IHAMBIAYANIbHUX IHTEPBAJIAX LUBUOKOCTEMN

MnaHeTapHMM pOBOT Ma€e pery/toBaHHA LWBUAKOCTI B AianasoHi 1-6 i dpyHkuiro TURBO (P),
sIKa BUKOPUCTOBYETHCS [1/151 KOPOTKOYACHOT POHOTI Ha MaKCUMa IbHUX 06OpOTaXx.

lloBinbHe nonepeaHe 3miluyBaHHA, WO NOEAHYE BCi BUAN MAC i CYXUX
iHrpepi€enTiB TOPTIB. Y LbOMY iHTepBani WBNAKOCTell A0AaIATE B TICTO

1 nonepeaHe 3milWyBaHHA R R 3 9 .
6opoLLHo i cyxi Bupo6w, a B cyxi piaki iHrpeaieHTi. He MoxHa 3miwyBatu i
3aMiLLyBaTi APiXAX0BeE TICTO 3 TAKOI0 WBNAKICTHO.

[lna noginbHoro nepemituysanHA. Ha Lili wecTepHi 3amiluytoTb ApixaxoBe
. . TiCTO, NiCOYHY CKOPUHKY i TepTe TicTo. TaKoX BUKOPUCTOBYIOTb Ha NEpLLOM!
2 MNosinbHe nepemiwyBaHHA ; MICOUHY CKODUHKY | Tep 0- 1aKo P yio puioMy

eTani fOBeAEHHA KapToni Ta iHWIX 0BOYIB A0 GopMu Miope i i yac
[LI0/}aBaHHA PiZKoro xupy abo bopoLHa B TicTo.

BukopuncToByeTbCA ANA 3aMiLLyBaHHA TiCTa CePeAHbOT TAXKOCT — AK NicoyHe
3 3milyBaHHA, 36MBaHHA TiCT0. 3 TaKok LBMAKICTIO Ao 6inkiB AnA 6ese fopaeTbea uykop. Lie cepesa
LWBMAKICTb 3MiLUYBAHHA Mac, HaNpUKNag, dapLuy, nawiTeTis i TEpTUX KOPXKiB.

[InA cepeHbO-LIBUAKOTO 361MBaHHS MailoHe3y, AN 3'€AHAHHA iHrpeaieHTiB

4 YiinbHeHHs Kpemy AnA nyauHry. 3acTocoyeTbea AnA 06pobiky 6inbiu nerkux mac, Lo
BUMaraloTb aepauii.
5 LiBnaKka TpambyBaHHA [InA 361BaHHA BepLUKIB nigilize niHa 3 A€uHuX binkiB.
G Lyxe wenaka [1nA 361BaHHA NiHK 3 6inKiB, LINbHUX A€W, 30MTUX BEPLLKIB iforo
TpambyBaHHsA BUKOPUCTOBYIOTb Ha 3aBepLUaJIbHOMY eTani NpUroTyBaHHA niope.
P TYPBO KopoTkouacHe nepemiLuyBaHHA Ha MaKCUMAbHIl WBUAKOCT.

BUKOPUCTAHHA POBOTA /15 BJIACHUX PELLEMNTIB

Y Uit IHCTPYKUIT MICTATbCA AeaKi 3aranbHi, NpakTUYHI Nopaay Woa0 cneundikn poboTu
3 po6OTOM, AKi MOXKYTb BUABUTUCS KOPUCHUMW NPU MPUrOTYBaHHI BAACHUX PeLenTiB.
OpaHak ANg AOCSATHEHHS iaeanbHOro edekTy i po3pobKM NpaBMALHOI Npoueaypy 3Mi-
LyBaHHA 3HaA006N9TbCA BAACHI cnocTepexkeHHd | AocBia. KoHTpotonTe npouec 3Mmilly-
BaHHA | 3aKiHYYMTE MOro came TOoAi, Koan Byae AOCATHYTa KOHCUCTEHLIs, HeobxiaHa B
peuenTi (Hanpuknaa, «rnagke i enacTuyHe TicToy). LLLo6 BM3HAUMTUW BiANOBIAHY LIBMA-
KiCTb NepeMillyBaHHs, AMBiTbCA po3ain: «MigroToBka g0 po6oTu».

NOPAN 3 NMPUTOTYBAHHA

1. IHrpenieHTN, gKi 30epiratoTbCs B XON0AMABHMKY, Taki K Maca10 abo s, NOBUHHI AOCAT T KiM-
HaTHOI TemnepaTypK, NEPLU HXX BOHM OyayTb 3MilaHi. ToMy caig AOCUTb paHO BUMMATK Taki
NPOAYKTY 3 XONOANNBHMKA.
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2. o6 YHVUKHYTM BUKMOAHHS B MUCKY S€YHOI WKapaaynu abo Tyxamx selb, Nepes, A0AABaHHSM
HLUMX NPOAYKTIB HAMKpPALLLE YBITKHYTU iX B OKPEMY EMHICTb.
3. 3aHaATo A0Bre 36MBaHHS MOXE HEraTMBHO MNO3HAYMTICA Ha KiHLeBOMY NpoayKTi. ChiakynTe 3a

4acoM NepeMilllyBaHHS, 3a3Ha4eHnM B peLenTi.

4. 3MiHK TemMnepaTypu, TEKCTYPU XapyoBKX NPOAYKTIB (HanpuKaan, B pe3ynsTaTi KO/IMBaHb TeM-
nepaTypu HaBKOIMLLIHBOTO CEPEIOBMLLA) MOXKY Tb CKOPOTUTI/MOAOBKWUTY NPOLLEC 3MilllyBaHHS i

KIHLIEBMIA PE3YNbTAT 3MilLlyBaHHS.

5. 3aBXAM NOTPIOHO NOYMHATM NEPEMILLYBaHHS Ha HM3bKMX 060POTax i MOCTYNOBO 30iNblIyBaTH

LIBMAKICTb A0 HEOOXIAHOI B peuenTi.

NOJIOXKEHHA

MPOCTUN TOPT 3 1BOX A€LLb

v’ 2 CKASHKU NpocisiHo20 6opou-

Ha 0715 micma

1§ 1/4 cknsiHKU cM0/108020 UYKpPY

2 i 1/2 yatiHi noxcku po3nywyeaya

3/4 ualiHoi noxcku coni

1/2 cknsHKU M'sIK020 HcUpy 0415 8UNIUKU
3/4 cknsiHKU MOAOKa

1i 1/4 ualiHoi noxcku eaHini

2 atiys

AN NENENE NN

MIAroToOBKA:

1) Y BeIMKY MUCKY HacMnaemMo 60poLLHO, po3-
nyLIyBay, LyKop i cisib. JJoAaTy nekapcbKuit
YKUp; BaninTe MooKo | JoaaiTe BaHifb.

2) BuMilLyBaTH 10 5 XBU/IMH. Ha HaliMeH LU
LUBUKOCTI 10 MOBHOIO 3MilllyBaHHs NPOAYK-
TiB.

3) MoTiM BUMiLLYBaTK Ha cepeaHiit LUBUMAKOCTI
NpoTAroM 2 XB.

4) 3ynuHnTM po60Ta, 3iILKPEBTM 3a/IULLIKK
CyMiLwi 3 BOKiIB i AHa YaLwi.

5) Noaatu situs, BUMiLLyBaTy we 1,5 XBUAUHM
Ha HaMBULL,iM LUBUAKOCTI.

KAPTO NIAHE MIOPE

v 1Kz Kapmonni,
V' 1/2 CKASIHKU 2apsY020 MO/I0KA
V' 2 yaliHi 10XKU 8epWK06020 MAC/A
v' 1 yaliHa noxKa coni
MiAroOTOBKA:

1) OuncTiTh i BapiTb KapTONIIO B NiACONEHIN
BOJ, 6yabTe 06epexkHi, o6 He 3pobUTH Moro
3aHaiTO M'SIKUM.

2) Ko BOHM CTaHy Tb 6OPOLLHAHUMMU, MOYHITH
pO3MMHATH X B KacTpyAi abo nepeknamits B
Yawly po6oTa. [MoTiM 3aMillyeMo NiaroTos-
JIeHy TaKMM YMHOM KapTonJito B po6oTi Ha
cepejiHin WBMAKoCTI 6,1M3bKo 1 XB.

3) 3aKiHuMBLLW, 3iLLKPEOTM NPUAUM A0 CTIHOK
MUCKM KapTomnJto.

4) 3milwainTe pa3oM rapsye MoJsIoKO, Maco i
cinb. Jlopatv 1o KapToni i BUMiLlyBaTH Ha
HaMBWLLLM WBMAKOCTI NpoTaroM 1 xa.

BIBCAHE NEYMBO

2 CKASHKU NPOCisIH020 60poWHa

1 yaliHa nowka coou

1 uatiHa noxcka coni

1§ 1/2 yaliHoi nomcku Kopuui

2 CKASIHKU 8i6CAHKU WBUOKO020 npuzomy-
6aHHS

1 cKAsHKA NeKapCcbKozo Jcupy abo eepuko-
6020 Macna

1/2 cKAsHKU CM0/108020 UYKPY

3/4 cKASHKU KOpUYHes020 UyKpy

2 atiys, yine

1-1/2 ualiHoi noxcku 8aHini

1/3 cKknsaHKU MosOKa

1 cKASIHKA WOKO0/A0HOT cmpy KU

3/4 cknsiHKU noOpibHeHuUX 2opixie

1 yatiHa noxcka coou

1 yaliHa noxka coni

1-1/2 yatiHoi nomcKu Kopuui

AN N N NN N Y NN AN AN NN

AN

MIAroToBKA:

1) 3miyeMo 6opoLLHO, Coay, Ciflb | KopuLo,
noTiM J0/aEMO MAACTiBL i BiACTaBASEMO.
2) 3MilWwanTe Mac1o, LyKop, AiiLs, BaHiNb B
Yawli poboTa.
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3) 361MBaEMO Ha HaMBULLI LWBUAKOCTI 2 3BMBAHHA BITKA

XBUJIMHM 0,0 KPEMOMOAIBHOCTI, 3aKiHUMBLUK,
3iWKPe6TU CyMill, AKa NpUAMNAAa A0 CTIHOK
MWUCKM.

4) NlopaiiTe MOMIOKO i NONOBKHY NonepeaHbo

v 2saiiys
1) MoknafiTb seyHi 6iNKM B MUCKY
2) BuitTe Ha MaKcUMa bHiN LWBMAKOCTI

BilKNafeHoi cyMili 60poLLHa Ta iHWMX Npo-
LYKTIB, BCE NOBINIbHO NepeMiLLyeEMO, NepeBo-
[O44 NepeMillaHy Macy, NOTiM BUMILLYEMO
CYMilll Ha HaWBMULLLiV LUBUAKOCTI NPOTAroM

1 xs.

5) [oaaiiTe Apyry nosoBuHY cyMilli 6opoLlHa
Ta iHWMX NPOAYKTIB i NOBTOPITb NpoLieaypy.
3aKiHuMBLLM, 3ILKPEGTH CyMill, iKka MpuUAnNIa
[0 CTIHOK Yaldi.

6) logaTu LOKONAAHY KPUXTY i rOpixu, BUMI-
LUYBaTM Ha HaMBULLLIK WBKAKOCTI 1 XB.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TexHiuHi napameTpun HaBefeHi Ha Tabnuuui 3 BUpobom D
JoB)XMHa MepeXkeBoro Kabento: 1.25 m

3AYBAXKEHHA! MPM agd S.A. 3sanuwace 3a o600 MOX/IMBICTb TEXHIYHUX 3MiH!

Lleli nocibHuUK 6ys10 nepeknadeHo MauHow.
Akwo 8u cymHisaemecs, bydb nacka, npoyumatime axziticoky gepcito.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pyJ0BaHNe)

MapK1poBKa Ha MPO/yKTe yKa3blBAaET Ha TO, YTO MPOAYKT He CAelyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C APY VMU
ObITOBBIMU OTX0AaMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb
Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-
>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMEecei U KOMMOoHeHToB. CMEeLIMBaHNE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
371EKTPOHHOIO W 3/1EKTPUHECKOro 060PpyA0BaHNS C APYTMMU OTXO4aMU MU MX HENPOdheccHoHabHas

pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX 415 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/IEKTPUUECKOrO U 3MEKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUUTL NOAPOGHYI0 MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4n INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
MoJ/Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0oBaHns A8 yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060PYA0BaHNA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

112

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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