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Zrównoważony rozwój
jest cool
Szafy chłodnicze i mroźnicze  
ecostore
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Ty
mówisz…
Chcę wspomóc firmę w 
ograniczeniu kosztów 
operacyjnych oraz 
zmniejszyć ilość odpadów z 
żywności z powodu obaw o 
świeżość produktów. 
Mój cel to serwowanie 
świeżej żywności przy 
ograniczeniu ilości 
odpadów, oszczędność 
pieniędzy przy jednoczesnej 
optymalizacji kosztów 
bieżących oraz utrzymaniu 
najwyższych standardów 
jakości żywności.  Moim 
priorytetem jest najwyższy 
stopień higieny oraz łatwość 
czyszczenia w mojej 
kuchni. Ponadto potrzebuję 
urządzenia o niezrównanej 
solidności konstrukcji oraz 
zwiększonej pojemności, by 
sprostać potrzebom mojego 
personelu kuchennego.

Skuteczność
Zaoszczędź do 80% 
energii* dzięki renowacji 
swojej szafy chłodniczej.

Wydajność 
Doskonałe rozwiązanie 
dla najlepszej konserwacji 
Twojej żywności.

Łatwość użycia
Proste zarządzanie poprzez 
złącze Bluetooth ułatwi Ci 
życie.

…a my słuchamy
Wprowadzając przez te wszystkie lata nasze innowacyjne 
rozwiązania technologiczne, zawsze traktowaliśmy 
priorytetowo opinie klientów. Nasz cel to ograniczenie 
kosztów zużycia energii oraz kosztów serwisu. Jako pionierzy 
wprowadziliśmy do naszych urządzeń gazy chłodnicze o 
niskim wpływie na środowisko oraz zastosowaliśmy większą 
grubość izolacji. Ponadto opracowaliśmy inteligentny system 
elektroniczny z myślą o szybkim i łatwym zarządzaniu danymi 
HACCP.

Pojemność
Średnio o 50 litrów więcej 
dostępnej przestrzeni w 
porównaniu z odpowiednikami na 
rynku. Najlepsze w swojej klasie!

* Obliczono dla szafy chłodniczej z pełnymi drzwiami o pojemności 503 l (netto), zastępując urządzenie klasy G urządzeniem klasy A.
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…a my słuchamy

Najlepsza w klasie 
energooszczędność i 
rzeczywista pojemność 
użytkowa
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Zrównoważone fakty

Ku większej wydajności
Droga do doskonałości; wybierz produkt, który przewyższy Twoje oczekiwania
i wyznaczy nowy standard zrównoważonego i oszczędnego stylu życia.

R290 TO NASZ STANDARDOWY 
GAZ DO modeli Z WBUDOWANYM 
AGREGATEM. Naturalny gaz 
chłodniczy R290 (węglowodór) 
ogranicza zużycie energii o około 
12% – tym samym zmniejszając 
wpływ na globalne ocieplenie. 
R290 to mniej korozyjny gaz 
chłodniczy, który wydłuża okres 
eksploatacji kompresora i obniża 
koszty konserwacji. * Porównanie na podstawie obiegu chłodniczego 

z wykorzystaniem HFC R404A, należącym do 
najlepszych środków chłodniczych stosowanych w 
branży.

Z dumą informujemy, że nasze 
produkty znalazły się na Liście 
Technologii Energetycznych (ETL), 
rządowej liście energooszczędnych 
produktów stosowanych przez firmy. 
Certyfikacja gwarantuje, że kupujesz 
energooszczędne urządzenia, 
spełniające kryteria ETL.

Chcemy ustanowić nowy standard
na rynku!
Dzięki doskonałym wynikom w zakresie 
energooszczędności nasz produkt może 
się pochwalić niezwykle niskim zużyciem 
przy najwyższej dostępnej przestrzeni oraz 
nadzwyczajnie niskim zużyciem energii:   
299 kWh rok po roku przy pojemności 
załadunku wynoszącej 503 l.

Obniż rachunki za energię 
elektryczną o 80%*
Szafy chłodnicze ecostore Electrolux Professional 
zużywają do 80% mniej energii* niż standardowe 
szafy, zapewniając awans z klasy G do klasy 
A dzięki idealnemu połączeniu różnych 
innowacyjnych cech. 

* Obliczono dla szafy chłodniczej z pełnymi drzwiami o 
pojemności 503 l (netto), zastępując urządzenie klasy G 
urządzeniem klasy A.

CO2 to nasza ekologiczna propozycja 
dla instalacji z agregatem zewnętrznym 
bezpieczna dla Środowiska Jest niepalny, 
nietoksyczny i zapewnia o 20% wyższą 
efektywność energetyczną*, z 5-krotnie 
wyższą* wymianą ciepła w porównaniu 
ze standardowym systemem HFC. 
CO2 to czynnik przyjazny dla klimatu, 
niepowodujący niszczenia warstwy 
ozonowej.

A B C D E F G

-80%
Szafy chłodnicze

-78%
Szafy mroźnicze
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ANAJLEPSZE
W SWOJEJ
KLASIE

Z myślą o 
energooszczędności  
oraz rzeczywistej 
pojemności 
użytkowej*

Zakres zużycia przez urządzenia chłodnicze 
jest szacowany na 41% całkowitego zużycia 
w profesjonalnej kuchni*.

Ogromny wkład  
w ograniczenie strat energii
Stal nierdzewna o grubości 90 mm  
oraz cyklopentan utrzymują stałą 
wewnętrzną temperaturę, redukują straty 
ciepła i ograniczają pracę kompresora.

Wyjmowana trzykomorowa 
magnetyczna uszczelka 
balonowa dla lepszej izolacji i 
ograniczenia zużycia energii.

Wydajna funkcja Frost Watch Control
dla oszczędności energii
Energooszczędność w linii Premium zapewnia funkcja 
Frost Watch Control, która automatycznie aktywuje proces 
rozmrażania po wykryciu faktycznego zalodzenia. Dzięki 
temu systemowi proces rozmrażania jest realizowany tylko 
wtedy, gdy jest potrzebny, stosownie do rzeczywistego 
wykorzystania urządzenia, gwarantując mniejsze zużycie 
energii i wysoką wydajność.

n	41% Urządzenie chłodnicze
n	59% Pozostałe

Profesjonalne chłodziarki to jedyne 
urządzenia, które pracują przez 24 
godziny na dobę i przez 365 dni w 
roku.

41%
Urządzenie 
chłodnicze

59%
Pozostałe

* Źródła: S. Mudie, E.A. Essah, A. Grandison, R. Felgate, Electricity use in the commercial kitchen, 
International Journal of Low-Carbon Technologies, tom 11, wydanie 1, marzec 2016, strony 66–74
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Dla najwyższej 
wydajności wybierz 
ecostore HPe 
Przejdź na Wysoce Sprawne i Wydajne (ang. HPe) modele
szaf chłodniczych i mroźniczych Electrolux Professional.

Model o wysokiej wydajności 
na każdą kieszeń
Modele o najwyższej 
efektywności energetycznej
w klasie A (modele chłodnicze)
i w klasie B (modele mroźnicze).

*Zgodnie z deklaracją na Europejskiej Etykiecie Energetycznej, oparte na stosunku pomiędzy 
zużyciem energii (299 kWh/rok) i pojemnością netto (503 l) standardowej szafy z pełnymi 
drzwiami (dane z wewnętrznych testów porównujących z produktami konkurencji)

Różnica tkwi
w szczegółach
Optymalna izolacja o grubości 90 mm,
wysoce sprawne komponenty oraz
wszystkie inteligentne strategie 
zaprojektowano i wdrożono dla 
ograniczenia zużycia energii.
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ANAJLEPSZE
W SWOJEJ
KLASIE

Z myślą o 
energooszczędności  
oraz rzeczywistej 
pojemności 
użytkowej*
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Wysoka jakość Twojej żywności nie zostanie narażona! Electrolux Professional 
Chłodziarki Electrolux Professional to doskonałe rozwiązanie dla najlepszej 
konserwacji Twojej żywności.

Bezkompromisowa 
konserwacja żywności

Szafy ecostore: strażnik 
świeżości Twojej żywności

OptiFlow, inteligentny system obiegu 
powietrza, dostosowujący się do wsadu 
dla najlepszych wyników chłodzenia, 
zapewnia równomierną temperaturę.

OptiFlow zapewnia przepływ powietrza pomiędzy 
półkami i przechowywanymi artykułami, co skutkuje 
optymalną, równomierną temperaturą oraz wysoką 
jakością konserwacji w każdych warunkach załadunku, a 
także ogranicza marnowanie żywności i wydłuża okres 
przydatności do spożycia artykułów spożywczych.

Inteligentny element grzejny ramy drzwi

Automatyczna aktywacja systemu ogrzewania 
drzwi, stosownie do warunków otoczenia, by 
uniknąć ryzyka kondensacji w drzwiach.

Optymalna  
konserwacja  
żywności z
systemem 

OptiFlow
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W czasie krótszym niż 60 sekund 
po zamknięciu drzwi temperatura 
szafy chłodniczej ecostore 
(ustawiona na +2°C) powróci
do strefy bezpieczeństwa (+3°C).

A5
W kontekście zapewniania 
odpowiedniej konserwacji 
żywności Klasa klimatyczna 
(5) jest tak samo ważna 
jak klasa efektywności 
energetycznej (A).

Optiflow
Pozioma i pionowa cyrkulacja powietrza dla 
optymalnej równomierności temperatury.
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Czy pojemność chłodziarki jest zawsze wystarczająca? Szafy ecostore to
dodatkowych 50 l pojemności przy tym samym obrysie, co inne szafy.

Najlepsze 
rozwiązanie do 
przechowywania

Większe i lepsze
Wybierając chłodziarkę, należy 
starannie rozważyć jej  pojemność 
netto dla przechowywania 
żywności, która odpowiada 
pojemności pomiędzy podstawą 
rusztu na dnie oraz  linią 
oznaczającą maksymalną 
ładowność u góry, po odjęciu 
objętości wsadzonych rusztów.

Zoptymalizowana i 
bezpieczna przestrzeń
Dodatkowa pojemność dzięki 
umiejscowieniu agregatu 
chłodniczego poza komorą w celu 
zapewnienia większej ilości miejsca 
na żywność oraz zabezpieczenia  
przed działaniem środków 
powodujących korozję.

Przeciętna pojemność 
w profesjonalnym 
przemyśle 
chłodniczym

Dodatkowa 
pojemność w ecostore

 *W porównaniu z odpowiednikami na rynku.

O 50 l więcej przestrzeni 
ładunkowej niż inne 
szafy chłodnicze*

Wybierz chłodziarkę tej 
samej wielkości, która 
zapewnia więcej miejsca 
na żywność

NAJLEPSZA
W KLASIE
pojemność*
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Maksymalna higiena
i mocna konstrukcja
Dzięki szafom ecostore Electrolux Professional zapomnisz o obawach 
dotyczących higieny i czystości i uzyskasz gwarantowaną trwałość.

Higiena i łatwość czyszczenia:
to już nie problem!
Łatwość czyszczenia i wysokie standardy higieny dzięki zaokrąglonym 
wewnętrznym narożom i łatwym do wyjęcia prowadnicom i rusztom.  
Przenośniki powietrzne, prowadnice, podpory i ruszty można wyjąć 
bez użycia narzędzi, co ułatwia czyszczenie.

Nadzwyczajnie solidna 
konstrukcja
Długie użytkowanie gwarantują rygorystyczne testy jakości:

► Szafy są ciągnięte przy pełnym załadowaniu, by sprawdzić 
siłę i wytrzymałość nóżek.  

► Określone testy są przeprowadzane na drzwiach 
(otwieranie/zamykanie) w celu sprawdzenia ich trwałości oraz 
trwałości uszczelki drzwi.

► Testy transportowe gwarantują wytrzymałość opakowania, 
by uniknąć uszkodzenia szaf podczas transportu.
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Twoja chłodziarka
pod kontrolą
Aplikacja Fridge Control Electrolux Professional pozwala na zarządzanie Twoim 
profesjonalnym sprzętem chłodniczym bezpośrednio z Twojego urządzenia. Za pomocą 
prostego i intuicyjnego interfejsu graficznego można zarządzać różnymi parametrami 
w celu monitorowania statusu szafy ecostore w czasie rzeczywistym dzięki łączności 
Bluetooth oraz pobierania historii danych HACCP w łatwy i skuteczny sposób. 

Monitorowanie bezpieczeństwa 
procesu konserwacji

Monitorowanie danych 
HACCP, kontrola alarmów oraz 
zapewnienie identyfikowalności 
w celu śledzenia temperatury w 
procesie konserwacji.

Szybkie operacje

Usprawnienie procesów poprzez 
dostosowanie parametrów 
szafy (temperatury, wilgotności i 
aktywacji turbochłodzenia) oraz 
łatwe ustawienie daty i godziny 
za pomocą sterownika z myślą o 
wydajnych operacjach.

Oszczędność czasu i łatwe 
zarządzanie danymi

Zwiększona skuteczność dzięki 
bezproblemowemu przesyłaniu 
informacji HACCP w formacie 
Excel na wyznaczony adres 
e-mail, co pozwala na lepszą 
dostępność i organizację.

Technologia Bluetooth 
Maksymalna kontrola 
dzięki technologii Bluetooth 
umożliwiającej bezproblemową 
komunikację pomiędzy 
smartfonem a systemami 
panelu sterowania urządzenia 
chłodniczego.

Electrolux Pro Fridge Control 

Pobierz aplikację 
ze sklepu Google Play  
i App Store

Kliknij tutaj, by 
obejrzeć materiał wideo
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Marka The OnE, 
partner The OnE
Electrolux Professional to zaufany partner The OnE, z którym Twoja praca będzie 
łatwiejsza, bardziej dochodowa i naprawdę zrównoważona każdego dnia.

Kierując się zrównoważonym rozwojem, projektujemy całościowe i zintegrowane 
rozwiązania, która zapewniają produktywność i najniższe koszty przez cały cykl 
eksploatacji.

Uzupełnij rozwiązania dostosowane do Twojej firmy. 
Electrolux Professional kompleksowo zaspokaja zapotrzebowanie  
Twojej firmy na rozwiązania, produkty i usługi.

Możesz liczyć na oryginalne akcesoria i materiały 
eksploatacyjne poddane rygorystycznym testom 
przez specjalistów Electrolux Professional w celu 
zapewnienia skuteczności i trwałości urządzeń, a 
także bezpieczeństwa użytkowników. 

Aplikacja Essentia Refrigeration pozwala 
na zarządzanie profesjonalnym sprzętem 
chłodniczym bezpośrednio z urządzenia w celu 
łatwej kontroli parametrów oraz przesyłania/
pobierania/kopiowania określonych 
konfiguracji.

Zeskanuj kod QR, 
by odkryć nasze 
akcesoria i materiały 
eksploatacyjne

Pobierz aplikację ze 
sklepu Google Play i 
App Store

Kostkarki do lodu
Niezależnie od 
tego, czy chodzi o 
schładzanie napojów 
czy konserwację 
żywności,
lód odgrywa
kluczową rolę w 
różnych sektorach.

Piece SkyLine
Wznieś gotowanie na wyższy 
poziom dzięki piecom 
konwekcyjno-parowym 
SkyLine, w których połączono 
inteligentną technologię z 
rozwiązaniami stworzonymi z 
myślą o łatwej obsłudze.

Frytownice 900XPHP

Frytownice 
napędzające Twoją 
działalność. Szybko, 
łatwo, chrupiąco. 
Porcja za porcją.

Komora chłodnicza
Idealna równowaga 
między mocą chłodniczą 
a energooszczędnością.

Lada ecostoreHP 
Wyjątkowa pojemność, 
eleganckie wykonanie 
i możliwość 
personalizacja.

Dowiedz się, jak OnE Connected
może rozwinąć Twoją działalność
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Cała rodzina produktów w pełni zaspokajająca Twoje potrzeby. Szafy ecostore są dostępne 
w wersji z jednymi drzwiami lub dwojgiem, jednymi drzwiami szklanymi lub dwojgiem, 
dwojgiem lub czworgiem drzwi o połowie wielkości oraz jako modele dwutemperaturowe.

Rodzina ecostore
                                        ecostore Premium ecostore A304 ecostore A430

Optiflow

Rozmrażanie Funkcja Frost Watch Control Automatyczne Automatyczne

Inteligentny element 
grzejny ramy drzwi

Cykl turbochłodzenia

Wewnętrzne oświetlenie 
LED Dedykowane modele

Grubość izolacji 
Modele HPe / Standard 90 mm / 75 mm 90 mm / 75 mm 90 mm / 75 mm

Wysoce sprawne 
komponenty  Modele HPe Modele HPe Modele HPe

Konstrukcja łatwa w 
czyszczeniu 

Wewnętrzny materiał Aisi304 Aisi304 Aisi430

Zewnętrzny materiał  Aisi304 Aisi304 Aisi430

Klasa klimatyczna 5 5 5

Najwyższa klasa 
energetyczna modelu * A A A

Kontrola wilgotności

Aplikacja Essentia 
Refrigeration (przeznaczona 
dla pracowników serwisu)

NFC lub Bluetooth NFC NFC

Aplikacja Fridge Control
(przeznaczona dla 
użytkowników końcowych

Bluetooth

Zarządzanie HACCP

Historia HACCP i 
pobieranie

Gotowość do podłączenia  *  *  *

*Wymagane zamówienie dodatkowych akcesoriów

ecostore HPeecostore Premium HPe

ecostore Premium

ecostore HPe

ecostore ecostoreA A A
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Utrzymuj swój sprzęt 
na najwyższym 
poziomie
Realizacja właściwej konserwacji zgodnie 
z instrukcjami Electrolux Professional oraz 
zaleceniami jest niezbędna, by uniknąć 
niespodziewanych problemów. Obsługa 
klienta Electrolux Professional oferuje kilka 
pakietów serwisowych skrojonych na miarę 
indywidualnych potrzeb. W celu uzyskania 
dalszych informacji skontaktuj się z wybranym 
autoryzowanym partnerem serwisowym 
Electrolux Professional.

Essentia to serce doskonałej obsługi klienta i dedykowana usługa, która gwarantuje 
przewagę nad konkurencją. Essentia zapewnia wsparcie, którego potrzebujesz, i 
zajmuje się Twoimi procesami dzięki niezawodnej sieci obsługowej, która obejmuje 
niestandardowe, ekskluzywne usługi oraz innowacyjne technologie.

Możesz liczyć na ponad 2200 autoryzowanych partnerów serwisowych, 10 000 
inżynierów serwisu w ponad 149 krajach oraz ponad 170 000 części zamiennych.

Essentia 
Zespół, który Ci służy. 
Zawsze i wszędzie

Możesz liczyć na szybką wysyłkę oryginalnych 
akcesoriów i materiałów eksploatacyjnych, 
rygorystycznie testowanych przez ekspertów 
Electrolux Professional, aby zapewnić trwałość 
i wydajność sprzętu, a także bezpieczeństwo 
użytkownika.

Sieć obsługowa,
która jest zawsze 
dostępna
Jesteśmy gotowi i zaangażowani, by służyć Ci 
wsparciem dzięki wyjątkowej sieci obsługowej, 
która ułatwi Ci życie w pracy.

Obejrzyj 
materiał wideo
i dowiedz się więcej
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Doskonałość jest kluczem do wszystkiego, co robimy. 
Przewidując potrzeby naszych klientów, dążymy do 
doskonałości dzięki naszym pracownikom, innowacjom, rozwiązaniom i usługom.
Być zawsze „the OnE” – pierwszym wyborem – dla naszych klientów, aby ułatwiać życie zawodowe, 
zwiększyć ich zyski i zapewnić prawdziwie zrównoważony rozwój każdego dnia.
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Obserwuj nas na

www.electroluxprofessional.com/pl

Doskonałość
z myślą o środowisku
 ► Większość fabryk Grupy Electrolux Professional posiada zewnętrzną certyfikację 

zgodnie z normami ISO (Międzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej) ISO 
9001 oraz ISO 14001, a niektóre zakłady mają też certyfikację ISO 5001 i ISO 
45001*.

 ► Skupiamy się na opracowywaniu innowacyjnych i zrównoważonych rozwiązań, 
zaprojektowanych w celu osiągnięcia niskiego zużycia wody, energii i 
detergentów, a także ograniczenia emisji.

 ► Nasze produkty są skrojone na miarę, by zapewnić komfort użytkownika, na 
podstawie zasad ergonomii oraz zgodnie z naturalnym przepływem pracy 
użytkownika, w celu osiągnięcia maksymalnej skuteczności przy minimalnym 
wysiłku. Przeprowadzamy też niezależną certyfikację pod kątem ergonomii dla 
wybranych produktów (ERGOCERT).

 ► Wybór materiałów i technologii dla naszych produktów jest zgodny z 
Rozporządzeniem REACH (w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwoleń i 
stosowanych ograniczeń w zakresie chemikaliów) i Dyrektywą RoHS (w sprawie 
ograniczenia stosowania niektórych niebezpiecznych substancji 2011/65/UE) dla 
ochrony zdrowia ludzi i ochrony środowiska.

* Więcej szczegółowych informacji: patrz doroczny raport w zakresie zrównoważonego 
rozwoju pod adresem electroluxprofessionalgroup.com


