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DZIEKUJEMY

za zakup naszej dwukomorowej frytkownicy bezttuszczowej Ninja Double Stack

2-Drawer Air Fryer

REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zareje
dwudziestu osmiu (28) dni od zakupu. Poprosimy (
numeru

Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Tobag
powiadomienia o bezpieczenstwie produktu. Poprzg
i zrozumiates instrukcje uzytkowania i ostrzezenia z
Dodatkowo jesli wyrazisz zgode, bedziemy na biezg
produktowych, promocjach, konkursach oraz przepi

POZNAJ PRZEPISY NINJA
Gotowanie ulubionych potraw w domu nigdy

Z niewielkg pomoca Ninja wyczarujesz petnho
krétkim czasie.

Wejdz na stronie www.przepisyninjakitchen.p
nasze przepisy na przepyszne pieczenie z dog

drozdzowe buteczki, wysmienite ciasta i wielg

strowac swoj nowy produkt Ninja® w ciggu
ie 0 podanie nazwy sklepu, daty zakupu i

w mato prawdopodobnym przypadku

27 rejestracje potwierdzasz, ze przeczytates
awarte w dotgczonych instrukcjach.

co informowac Cie 0 naszych nowosciach
sach.

nie byto tatwiejsze.
vartosciowe, zdrowe i smaczne potrawy w

I lub zeskanuj ponizszy QR kod i poznaj
atkami, chrupigcego kurczaka, burgery,
wiecej.

Zeskanuj kod QR:

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer seryjny
urzadzenia, przy przewodzie zasilajacym.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

znajdziesz na etykiecie z kodem QR z tytu

Napiecie: 220-240 V-, 50-60 Hz
Moc: 2470 W
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przed uzyciem frytkownicy bezttuszczowej Ninja Double Stack 2-Drawer Air Fryer

przeczytaj wszystkie instrukcje.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczernstwa, w tym ponizszych:

A OSTRZEZENIA

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub osoby nieposiadajace doswiadczenia

i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.

2 Trzymaj urzadzenie i jego przewodd
poza zasiegiem dzieci. NIE zezwalaj na
uzytkowanie urzadzenia przez dzieci. Jesli
urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci,
konieczny jest scisty nadzor.

3 Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem.

4 NIE umieszczaj zadnych przedmiotow na
produkcie, gdy ten jest uzywany.

5 Aby uniknac¢ pozaru, NIE umieszczaj urzadzenia
na kuchence gazowej lub elektrycznej lub w jej
poblizu, ani w rozgrzanym piekarniku.

6 NIGDY nie uzywaj gniazdka elektrycznego
pod blatem.

7 NIGDY nie podtaczaj urzadzenia do
zewnetrznego zegara sterujgcego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

8 NIE uzywaj przedtuzacza.
Krotki przewodd zasilajgey jest uzywany w celu
zmniejszenia ryzyka ztapania przewodu lub
zaplatania sie w niego przez dzieci w wieku
ponizej 8 lat oraz w celu zmniejszenia ryzyka
potkniecia sie o dtuzszy przewdd.

9 W celu ochrony przed porazeniem pradem
NIE zanurzaj przewodu, wtyczek ani
obudowy urzadzenia gtéwnego w wodzie
lub innym ptynie. Gotuj wytacznie w
przeznaczonej do tego komorze.

10 Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod
zasilajacy. NIE uzywaj urzadzenia, jesli
przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.
Jesdli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub
zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone,
natychmiast zaprzestan jego uzywania i
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

n

12

13

14

15

16

17

18

19

20

ZAWSZE upewniaj sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

Podczas korzystania z tego urzadzenia
zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni nad
nim i ze wszystkich stron, aby zapewnic
odpowiednig cyrkulacje powietrza

NIE zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza
podczas pracy urzadzenia. Uniemozliwi to
rownomierne gotowanie i moze uszkodzic¢
urzadzenie lub spowodowac jego przegrzanie.

Przed wtozeniem wyjmowanej komory do
urzadzenia gtownego upewnij sie, ze komora
i urzadzenie sg czyste i suche, przecierajac je
miekka Sciereczka.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. NIE uzywaj tego urzadzenia
do celéw innych niz jego przeznaczenie.

NIE uzywaj urzadzenia w poruszajgcych sie
pojazdach lub todziach. NIE uzywaj urzadzenia
na zewnatrz. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowac obrazenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku na blatach roboczych. Upewnij sie, ze
powierzchnia jest rowna, czysta i sucha. NIE
przesuwaj urzadzenia podczas uzytkowania.

NIE umieszczaj urzadzenia w poblizu
krawedzi blatu podczas pracy.

NIE uzywaj akcesoriow, ktore nie sg

zalecane lub sprzedawane przez SharkNinja.

Nie umieszczaj akcesoriow w kuchence
mikrofalowej, minipiekarniku, piekarniku
konwekcyjnym, piekarniku konwencjonalnym
lub na ptycie ceramicznej, ptycie elektrycznej,
palniku gazowym lub grillu zewnetrznym.
Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez firme
SharkNinja moze spowodowac pozar, porazenie
pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.
ZAWSZE upewnij sie, ze komory sg
prawidtowo zamkniete przed przystgpieniem
do uzytkowania.

NIE uzywaj urzadzenia bez zatozonej
wyjmowanej komory do gotowania. .
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POLSKI
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NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia
w gtebokim ttuszczu.

Unikaj kontaktu zywnosci z elementami
grzewczymi. NIE przepetniaj pojemnika
podczas gotowania. Przepetnienie moze
spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie
mienia lub wptynac na bezpieczenstwo
uzytkowania urzadzenia.

Napiecia w gniazdkach moga sie roznic,
wptywajac na dziatanie produktu. Aby
zapobiec ewentualnym chorobom, uzywaj
termometru do sprawdzania, czy zywnosc¢
jest gotowana w zalecanych temperaturach.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny
dym, natychmiast odtacz je od zasilania.
Przed wyjeciem jakichkolwiek akcesoridw
kuchennych poczekaj, az dym ustanie.

NIE dotykaj goragcych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sg gorace podczas
pracy i po jej zakonczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom lub obrazeniom ciata,
ZAWSZE uzywaj podktadek ochronnych lub
izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj
z dostepnych uchwytdw.

Gdy urzadzenie zawiera goraca zywnosc,
zachowaj szczegdlng ostroznosc.
Niewtasciwe uzytkowanie moze
spowodowac obrazenia ciata.

Rozsypana zywnos$¢ moze spowodowac
powazne oparzenia. Trzymaj urzadzenie

i przewod z dala od dzieci. NIE pozwol,
aby przewdd zwisat z krawedzi stotow lub
blatow ani dotykat goracych powierzchni.

28

29

30

31

32

33

34

Komory, ruszty i tacki do przygotowywania
Zywnosci nagrzewaja sie do wysokiej
temperatury podczas procesu gotowania.
Unikaj kontaktu fizycznego podczas
wyjmowania komor, rusztow lub tacek do
Zywnosci z urzadzenia. ZAWSZE umieszczaj
komory, rusztow i tacki na powierzchni odpornej
na wysoka temperature po ich wyjeciu. NIE
dotykaj akcesoriow podczas gotowania lub
bezposrednio po jego zakoriczeniu.

NIE umieszczaj w urzadzeniu zadnych

z nastepujacych materiatéw: papieru,
kartonu, plastiku, workow do pieczenia itp.
Moze to spowodowac pozar.

Zachowaj szczegdlng ostroznosc korzystajac
z pojemnikéw wykonanych z materiatow
innych niz metal lub szkto.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci.

Aby odtaczyc¢ urzadzenie, ustaw wszystkie
przetaczniki sterujgce do pozycji OFF (Wyt),
a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka,

gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem.
Przed czyszczeniem, demontazem,
wktadaniem lub wyjmowaniem czesci oraz
przechowywaniem odczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

NIE czysc¢ za pomocag metalowych
skrobakoéw. Kawatki moga oderwac sie od
skrobaka i dotknac¢ czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

Zapoznaj sie z sekcja ,Czyszczenie i konserwacja”,
aby regularnie konserwowac urzadzenie.

Wskazuje, ze nalezy przeczytac i przejrzec¢ instrukcje, aby zrozumiec dziatanie i obstuge produktu.

Wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smierc lub
znaczne uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie zawarte przy tym symbolu zostanie zignorowane.

Unikaj kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby uniknac¢ poparzen.

| e =

Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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CZESCI

Urzadzenie
gtéwne

Wylot
powietrza

Panel sterowania

Z nieprzywierajgca powtoka
(Po jednej na kazda komore)

Komory z nieprzywierajaca powtoka Ruszty do uktadania positkow warstwami
(Po jednej na kazda strefe) (jeden na kazda z komor)
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE BEZTLUSZCZOWA

PRZYCISKI FUNKCYJNE

AIR FRY (SMAZENIE
BEZTLUSZCZOWE): Uzyj tej funkcji,
aby nadac potrawom chrupkosc przy
niewielkiej lub zerowej ilosci oleju.

MAX CRISP (MAKSYMALNA
CHRUPKOSC): Nadaje sie najlepiej
do gotowania niewielkich ilosci
mrozonek, takich jak frytki i nuggetsy
z kurczaka, ktére moga wymagacd
wysokiej temperatury.

BAKE (PIECZENIE): Przyrzadzaj
wyborne wypieki i desery.

ROAST (OPIEKANIE): Uzywaj
urzadzenia jako piekarnika do
opiekania delikatnych mies i nie tylko.

REHEAT (PODGRZEWANIE):
Wykorzystaj resztki jedzenia,
delikatnie je podgrzewajac, aby
uzyskac chrupigce rezultaty.

DEHYDRATE (ODWADNIANIE): Susz
mieso, owoce i warzywa, aby uzyskac
zdrowe przekaski.

Przycisk zasilania: Ten @ przycisk
wtacza i wytacza urzadzenie oraz
zatrzymuje wszystkie funkcje
gotowania.

PRZYCISKI OBSLUGI

Regulacja mocy dla gornej
strefy (Zone 1 - strefa 1).

Regulacja mocy dla gornej
strefy (Zone 2 - strefa 2)

TIME
TEMP

)
20

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
=}

SYNC MATCH
START
sToP

Podczas ustawiania czasu
na wyswietlaczu cyfrowym

pojawi sie¢ HH:MM.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przycisk TEMP (temperatura):
Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie
uzyj przyciskow ze strzatkami w goére
i w dot, aby dostosowac temperature
gotowania w dowolnej funkcji

(z wyjatkiem MAX CRISP), przed lub
w trakcie trwania cyklu gotowania

Przycisk TIME (czas): Nacisnij przycisk
TIME, a nastepnie uzyj przyciskow ze
strzatkami w gore i w dot, aby dostosowac
czas gotowania w dowolnej funkcji, przed
lub w trakcie trwania cyklu gotowania

DOUBLE STACK PRO: Gotuj 4 potrawy
jednoczesnie w 2 oddzielnych komorach
do smazenia bezttuszczowego, aby
uzyskac rownomiernie chrupigce positki
i przekaski.

Przycisk SYNC (synchronizuj):
Automatycznie synchronizuje czasy
gotowania, aby zakoriczy¢ gotowanie
w obu strefach w tym samym czasie,
nawet jesli majg one rézne czasy
gotowania.

Przycisk MATCH (dopasuj):
Automatycznie dostosowuje ustawienia
strefy 2 tak, aby wspotgraty ze strefg 1,
co umozliwia przygotowanie wiekszej
ilosci tej samej potrawy lub gotowanie
réznych potraw z wykorzystaniem tej
samej funkcji, temperatury i czasu.

Przycisk START/STOP: Po wybraniu
temperatury i czasu rozpocznij gotowanie,
naciskajac przycisk START/STOP.

TRYB HOLD (PODTRZYMANIE):
Komunikat Hold pojawi sie na urzadzeniu
w trybie SYNC. Jedna strefa bedzie
kontynuowac przygotowywanie positkow,
podczas gdy druga strefa bedzie czekad
na zsynchronizowanie ich czasu.

TRYB STANDBY (CZUWANIA): Po
10 minutach bez interakcji z panelem
sterowania urzadzenie przejdzie w
tryb czuwania

1 Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i tasme z urzadzenia i wyrzuc je.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje. Zwrdc szczegodlng
uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i wazne $rodki ostroznosci, aby unikng¢ obrazen ciata lub

uszkodzenia mienia.

3  Umyj komory, ruszty i tacki w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie optucz i wysusz.
Komory, ruszty i tacki sg JEDYNYMI czesciami, ktdre mozna my¢ w zmywarce. Jednakze, aby przedtuzyc
trwatosc akcesoriow, zalecamy mycie reczne. NIGDY nie myj urzadzenia gtbwnego w zmywarce.

4 Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni nad nim i ze
wszystkich stron, aby zapewni¢ odpowiednia cyrkulacje powietrza.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI | PRZEPISY ORAZ TABELE DO GOTOWANIA

4 )

TIME

TEMP

1)
C2)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT
BAKE DEHYDRATE

TEMP TIME

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
o

SYNC MATCH
=) o
START
STOP

GOTOWANIE Z DOUBLE STACK PRO

Double Stack Pro umozliwia gotowanie 4 potraw
jednoczesnie w 2 niezaleznych komorach. Mozna
gotowac w obu strefach lub tylko w jednej.

Szczegdtowe instrukcje korzystania z funkcji SYNC lub
MATCH znajduja sie na stronie 8.

Korzystajac z tych funkcji, nacisnij przycisk DOUBLE
STACK PRO przed nacisnieciem przycisku SYNC lub
MATCH.

Gotujgc w pojedynczej strefie, nacisnij DOUBLE STACK
PRO przed nacisnieciemm START/STOP.

Szczegotowe instrukcje korzystania z kazdej funkcji
znajduja sie na stronach 9- 12.

ZAKONCZENIE CZASU GOTOWANIA
W JEDNEJ STREFIE
(PODCZAS KORZYSTANIA Z OBU STREF)

1 Wybierz strefe, w ktorej chcesz zakonczyc
gotowanie.

2 Nacisnij, aby rozpoczgcé gotowanie. START/STOP, aby
zakonczyc¢ gotowanie.

3 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat COOL (Schtadzanie), ktoéry bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

Po wyjeciu komory gotowanie automatycznie sie
tymczasowo zatrzyma. Ponownie wtdz komore, aby
wznowic¢ gotowanie.

PODCZAS KORZYSTANIA Z TRYBU SYNC LUB MATCH

Jesli otworzysz komore, gotowanie w drugiej komorze
zostanie automatycznie wstrzymane, dzieki czemu
zakonczy sie ono w tym samym czasie. Ponownie wtoz
komore, aby kontynuowac gotowanie w obu strefach.

8 |ninjakitchen.eu



GOTOWANIE Z TECHNOLOGIA DUALZONE

Technologia DualZone wykorzystuje dwie strefy
gotowania, aby zwiekszy¢ wszechstronnos¢.
Funkcja Sync zapewnia, ze niezaleznie od réznych
ustawien gotowania, potrawy w obu strefach
beda gotowe do podania w tym samym czasie.

Szczegodtowe instrukeje korzystania z kazdej
funkcji znajduja sie na stronach 9-12.

SYNC (Synchronizacja)

Pozwala zakonczyc¢ gotowanie w tym samym
czasie, gdy potrawy majg rozne czasy
gotowania, temperatury, a nawet korzystaja
z réznych funkciji:

1 Umiesc sktadniki w komorach, a nastepnie
wtdz komory do urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1. Wybierz odpowiednia funkcje
gotowania. Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie
uzyj przyciskéw ze strzatkami, aby ustawic
temperature. Naci$nij przycisk TIME, a nastepnie
uzyj przyciskéw ze strzatkami, aby ustawic czas.

3 Wybierz strefe 2. Wybierz odpowiednia funkcje
gotowania. Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie
uzyj przyciskow ze strzatkami, aby ustawi¢
temperature. Nacisnij przycisk TIME, a nastepnie
uzyj przyciskéw ze strzatkami, aby ustawic czas.

UWAGA: Mozesz wybrac inng funkcje

dla strefy 2.

4 Nacisnij SYNC, a nastepnie START/STOP aby
rozpoczac gotowanie w strefie o dtuzszym
czasie. Druga strefa bedzie wyswietla¢
komunikat Hold. Urzadzenie odtworzy dzwiek
i aktywuje drugg strefe, gdy w obu strefach
do konca gotowania bedzie tyle samo czasu.

UWAGA: Jesli uznasz, ze potrawa w

jednej ze stref jest gotowa przed uptywem
czasu gotowania, mozesz ZATRZYMAC
DZIALANIE W STREFIE. Wybierz te komore,
a nastepnie nacisnij START/STOP. Pozostate
instrukcje znajdziesz na stronie 16.

MATCH (DOPASUJ)

Umozliwia przygotowanie wiekszej ilosci tej
samej potrawy lub gotowanie réznych potraw z
wykorzystaniem tej samej funkgji, temperatury i czasu:

1 Umiesc sktadniki w komorach, a nastepnie
witdz komory do urzadzenia.

2 Wybierz strefe 1. Wybierz odpowiednia funkcje
gotowania. Nacisnij przycisk TEMP, a nastepnie
uzyj przyciskow ze strzatkami, aby ustawic
temperature. Nacisnij przycisk TIME, a nastepnie
uzyj przyciskow ze strzatkami, aby ustawi¢ czas.

3 Nacisnij przycisk MATCH, aby skopiowac¢ ustawienia
strefy 1do strefy 2. Nastepnie naci$nij START/STOP
aby rozpoczac gotowanie w obu strefach.

4 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,COOL” (Schtadzanie),
ktory bedzie tam widniat przez 60 sekund.

5 Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac szczypiec/przyborow
kuchennych z silikonowymi koncowkami.

Uruchomienie obu stref w tym samym
czasie, ale koriczacych sie w réznym czasie:

1 Woybierz strefe 1, a nastepnie wybierz
zadang funkcje za pomoca przyciskow
ze strzatkami. Nacisnij przycisk TEMP, a
nastepnie uzyj przyciskow ze strzatkami,
aby ustawic¢ temperature.

2 Nacisnij przycisk TIME, a nastepnie uzyj
przyciskéw ze strzatkami, aby ustawic¢ czas.

3 Wybierz strefe 2 i powtdrz kroki 11 2.

Nacisnij START/STOP aby rozpoczad
gotowanie w obu strefach.

UWAGA: Jesli uznasz, ze potrawa w jednej ze stref
jest gotowa przed uptywem czasu gotowania,
mozesz ZATRZYMAC DZIALANIE W STREFIE.
Wybierz te komore, a nastepnie nacisnij START/
STOP. Pozostate instrukcje znajdziesz na stronie 16.

5 Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,COOL” (Schtadzanie),
ktory bedzie tam widniat przez 60 sekund.

6 \Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac szczypiec/przyborow
kuchennych z silikonowymi korncowkami.

5 Po zakoniczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,COOL” (Schtadzanie),
ktory bedzie tam widniat przez 60 sekund.

6 Wyjmij sktadniki, przechylajac je lub

uzywajac szczypiec/przyboréw kuchennych
z silikonowymi korncowkami.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ - C.D.

4 )

TIME

TEMP

)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
(=}

SYNC MATCH
(=] (=}

START

STOP

GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE

Aby witaczyd urzadzenie, najpierw podtacz przewod
zasilajacy do gniazdka $ciennego, a nastepnie nacisnij
przycisk zasilania ©.

Air Fry (Smazenie bezttuszczowe)

UWAGA: Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 200°C.

1 Umiesc tacke w komorze, a nastepnie umies¢ w niej
sktadniki i wtdz komore do urzadzenia.

2 Woybierz strefe Zone 1 lub Zone 2. Wybierz AIR FRY
Za pomMmocya przyciskow ze strzatkami..

3 Nacisnij TEMP i uzyj przyciskdw ze strzatkami, aby
ustawic¢ odpowiednig temperature.

4 Nacisnij TIME i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby
ustawic¢ czas w krokach co T minute do 1 godziny.
Nacisnij START/STOP aby rozpoczaé gotowanie.

UWAGA: Podczas gotowania mozna
wyjg¢ komore i potrzgsnac lub
podrzucic¢ sktadniki, aby uzyskac
rownomierne przypieczenie.

5 Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,COOL” (Schtadzanie), ktory bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

6 Wyjmij sktadniki, przechylajac je lub uzywajac
szczypiec/przyborow kuchennych z silikonowymi
koncodwkami.

10 |ninjakitchen.eu



Max Crisp (Maksymalna chrupkos¢)

Bake (Pieczenie)

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji
Max Crisp nie jest dostepna regulacja
temperatury. Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 240°C.

UWAGA: Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 160°C.

1 Umiesc tacke w komorze, a nastepnie
umiesc w niej sktadniki i wtdéz komore do
urzadzenia.

2 Wybierz strefe Zone 1lub Zone 2.
Wybierz MAX CRISP za pomocga
przyciskow ze strzatkami..

3 Nacisnij TIME i uzyj przyciskéw ze
strzatkami, aby ustawi¢ czas w krokach
co 1 minute do 30 minut. Nacisnij
START/STOP aby rozpoczgc¢ gotowanie.

4 Po zakonczeniu gotowania urzgadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,COOL"” (Schtadzanie), ktoéry bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

5 Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac szczypiec/przyborow
kuchennych z silikonowymi koricowkami.

1 Umiesc tacke w komorze (opcjonalne), a

nastepnie umiesc w niej sktadniki i wtoz
komore do urzadzenia.

2 Wybierz Zone (strefe) 1lub Zone (strefe) 2.

Wybierz BAKE za pomocg przyciskow ze
strzatkami.

UWAGA: Aby dopasowac przepisy
z tradycyjnego piekarnika, zmniejsz
temperature o 10°C.

3 Nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze

strzatkami, aby ustawi¢ odpowiednig
temperature.

Nacisnij TIME (Czas) i uzyj przyciskow
ze strzatkami, aby ustawic¢ czas w
krokach co 1 minut do 1 godziny

oraz w krokach 5 minut do 1-4 godzin.
Nacisnij START/STOP aby rozpoczgé
gotowanie.

Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,COOL” (Schtadzanie), ktdry bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac szczypiec/przyboréw

kuchennych z silikonowymi korncéwkami.
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GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ - C.D.

4 )

TIME

TEMP

)

AIR FRY ROAST
MAX CRISP REHEAT

BAKE DEHYDRATE

DOUBLESTACK TECHNOLOGY

DOUBLE STACK PRO
(=}

SYNC MATCH
(=] (=}

START

STOP

Roast (Opiekanie)

UWAGA: Temperatura jest wstepnie ustawiona na 190°C

1 Umiesc tacke w komorze (opcjonalne), a nastepnie
umiesc w niej sktadniki i wtdz komore do urzadzenia.

N

Wybierz Zone (strefe) 1lub Zone (strefe) 2. Wybierz
ROAST za pomoca przyciskdw ze strzatkami

w

Nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby
ustawic¢ odpowiednig temperature.

1Y

Nacisnij TIME (Czas) i uzyj przyciskow ze strzatkami,
aby ustawic¢ czas w krokach co 1 minut do 1 godziny
oraz w krokach 5 minut do 1-4 godzin. Nacisnij
START/STOP aby rozpoczac gotowanie.

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,COOL” (Schtadzanie), ktory bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

]

Wyjmij sktadniki, przechylajac je lub uzywajac
szczypiec/przyborow kuchennych z silikonowymi
korcodwkami.
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Reheat (Podgrzewanie)

Dehydrate (Odwadnianie/suszenie)

UWAGA: Temperatura jest wstepnie
ustawiona na 170°C

UWAGA: Temperatura jest wstepnie

ustawiona na 60°C

1 Umiesc tacke w komorze (opcjonalne), a
nastepnie umiesc¢ w niej sktadniki i wtoz
komore do urzadzenia.

2 Wybierz Zone (strefe) 1lub Zone
(strefe) 2. Wybierz REHEAT za pomoca
przyciskow ze strzatkami.

3 Nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze
strzatkami, aby ustawi¢ odpowiednig
temperature.

4 Nacisnij TIME i uzyj przyciskow
ze strzatkami, aby ustawi¢ czas w
krokach co 1 minute do 1 godziny.
Nacis$nij START/STOP, aby rozpoczgé
podgrzewanie.

5 Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,COOL"” (Schtadzanie), ktory bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

6 Wyjmij sktadniki, przechylajac je

lub uzywajac szczypiec/przyborow
kuchennych z silikonowymi koricowkami.

1 Witdz pojedyncza warstwe sktadnikow

do komory. Nastepnie umiesc tacke w
komorze nad juz wtozonymi sktadnikami
i potdz na niej kolejng warstwe
sktadnikow.

2 Wybierz strefe Zone 1lub Zone 2.
Wybierz DEHYDRATE za pomocga
przyciskow ze strzatkami. Na
wyswietlaczu pojawi sie domysina
temperatura. Nacisnij TEMP i uzyj
przyciskow ze strzatkami, aby ustawic
odpowiednig temperature.

3 Nacisnij TIME i uzyj przyciskow
ze strzatkami, aby ustawic¢ czas w
krokach co 15 minut do 1-12 godzin.
Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac
odwadnianie.

4 Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,COOL” (Schtadzanie), ktdry bedzie tam
widniat przez 60 sekund.

5 Wyjmij sktadniki, przechylajac je
lub uzywajac szczypiec/przyborow

kuchennych z silikonowymi korncowkami.

UWAGA: Jesli podczas gotowania

z uzyciem funkcji SYNC komora
zostanie wyjeta na dtuzej niz 2 minuty,
program zostanie anulowany. Aby
wznowi¢ gotowanie, musisz ponownie
zaprogramowac kazdg strefe.

ninjakitchen.eu | 13
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Odtacz urzadzenie od gniazdka i
zaczekaj do momentu, gdy urzadzenie bedzie catkowicie schtodzone przed myciem.

Czesci i akcesoria

Sposdéb czyszczenia

Co mozna my¢é w
zmywarce?

Aby wyczysci¢ jednostke gtowng i panel
sterowania, przetrzyj je wilgotng

Urzadzenie gtéwne

UWAGA: NIGDY nie zanurzaj urzadzenia gtownego Nie

w wodzie lub innej cieczy. NIGDY nie myj
urzadzenia gtdwnego lub komory w zmywarce.

Komory,
tacki

Te akcesoria mozna my¢ w zmywarce lub
recznie. Po myciu recznym wysusz wszystkie

Tak

czesci lub wytrzyj je recznikiem. Aby przedtuzyc¢

i ruszty

trwatosc¢ akcesoriow, zalecamy mycie reczne.

Jesli resztki jedzenia przykleity sie do komor, tacek lub rusztéow, umiesc je w zlewie wypetnionym

ciepta woda z mydtem i pozostaw do ociekniecia.

WSKAZOWKI

1 Aby zamienic¢ przepisy z tradycyjnego
piekarnika, zmniejsz temperature o 10°C.
Czesto sprawdzaj jedzenie, aby uniknac¢
rozgotowania lub przypalenia.

2 Najlepsze rezultaty z uzywania Double Stack
Pro uzyskuje sie, umieszczajac warzywa/
skrobie w dolnej potowie komory na tacce, a
biatka w gornej potowie, uzywajac rusztow.

3 Aby uzyskac rownomierne przyrumienienie,
upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w rownej
warstwie, bez naktadania sie na siebie. Jesli
sktadniki naktadaja sie na siebie, potrzasnij
nimi w rownych interwatach w trakcie
ustawionego czasu gotowania.

4 Temperature gotowania i czas mozna
regulowac¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania. Po prostu wybierz strefe, ktérg
chcesz wyregulowac, nacisnij TEMP i uzyj
przyciskow ze strzatkami, aby ustawic¢
odpowiednig temperature lub nacisnij TIME
i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby ustawic
czas.

5 Zdarza sie, ze wentylator frytkownicy
bezttuszczowe] zdmuchuje lekkag zywnosc.
Aby temu zapobiec, zabezpiecz zywnosé (jak
goérng kromke chleba na kanapce)
wykataczkami.

10

Tacki i ruszty podnosza sktadniki w komorach,
dzieki czemu powietrze moze krazy¢ pod
nimi i wokot nich, zapewniajac rownomierne,
chrupigce rezultaty.

Po wybraniu funkcji gotowania mozesz
nacisng¢ STOP/START, aby natychmiast
rozpoczac¢ gotowanie. Urzadzenie bedzie
dziata¢ w domysinej temperaturze i przez
domysiny czas.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku
Swiezych warzyw i ziemniakow, uzyj co
najmniej 1tyzki stotowej oleju. W razie
potrzeby dodaj wiecej oleju, aby osiggnac
preferowany poziom chrupkosci.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj
postepy podczas gotowania i wyjmij
potrawy po osiggnieciu pozadanego
zarumienienia. Zalecamy uzywanie
termometru z natychmiastowym odczytem
do monitorowania temperatury wewnetrznej
miesa i ryb.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmij
zywnos$¢ natychmiast po zakoriczeniu
gotowania, aby uniknac¢ rozgotowania lub
przypalenia.

14 ninjakitchen.eu



PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

¢ Jak dostosowac temperature lub czas podczas korzystania z jednej strefy?
Wybierz aktywnag strefe, nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby dostosowac odpowiednig
temperature lub nacisnij TIME i uzyj przyciskéw ze strzatkami, aby dostosowac czas.

* Jak ustawié¢ temperature lub czas podczas korzystania z dwéch stref?
Wybierz odpowiednia strefe, nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby dostosowac
odpowiedniag temperature lub nacisnij TIME i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby dostosowac czas.

e Czy urzadzenie wymaga wstepnego nagrzewania?
Urzadzenie nie wymaga wstepnego nagrzewania.

¢ Czy moge gotowacé rézne potrawy w poszczegéinych strefach i nie przejmowac sie
zanieczyszczeniem krzyzowym?
Tak, obie strefy sa w petni niezalezne, z oddzielnymi elementami grzewczymi i wentylatorami.

¢ Jak wstrzymac odliczanie?
Zegar odliczajacy czas zatrzyma sie automatycznie, gdy wyjmiesz komore z urzadzenia. Ponownie
wtéz komore w ciggu 15 minut, aby wznowi¢ gotowanie, inaczej gotowanie w strefie z otwarta
komorg zostanie anulowane.

¢ Jak wstrzymaé jednq strefe gdy uzywam obu stref?
Aby wstrzymac jedna strefe, najpierw nacisnij przycisk strefy, a nastepnie STOP/START. Aby
wstrzymac obie strefy, wystarczy nacisna¢ STOP/START.

e Czy komora moze byé bezpiecznie postawiona na blacie kuchennym?
Komora nagrzewa sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznos$¢ podczas przenoszenia i umieszczaj
ja wytacznie na powierzchniach odpornych na wysoka temperature.

e Kiedy nalezy uzywaé tacki?
Uzywaj tacki, gdy chcesz, aby jedzenie byto chrupigce. Tacka podnosi zywnos¢ w komorze, dzieki
czemu powietrze moze przeptywac pod nig i wokot niej, aby rownomiernie ugotowac sktadniki.

¢ Kiedy nalezy uzywaé rusztéw?
Rusztow nalezy uzywacd, gdy w jednej komorze chcemy przygotowac dwie warstwy zywnosci.
Umiesc¢ warzywa/skrobie na dole komory, a biatko na gorze. Nie zalecamy mieszania $wiezych i
mrozonych sktadnikow w tej samej komorze. Najlepiej gotowac mrozonki w jednej, osobnej komorze.

* Dlaczego moje jedzenie nie ugotowato sie do konca?
Upewnij sie, ze komora jest catkowicie wsunieta podczas gotowania. Aby uzyskac réwnomierne
przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki s utozone w rownej warstwie na dnie komory, bez naktadania
sie na siebie. Potrzgsnij komora, aby wymieszac sktadniki w celu uzyskania rownomiernej chrupkosci.
Czas gotowania i temperature mozna regulowac¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Wybierz
odpowiednig strefe, nacisnij TEMP i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby dostosowac odpowiednig
temperature lub nacisnij TIME i uzyj przyciskow ze strzatkami, aby dostosowac czas.

* Dlaczego moje jedzenie jest przypalone?
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, sprawdzaj postepy podczas gotowania i wyjmij potrawy po
osiggnieciu pozadanego zarumienienia. Wyjmij jedzenie natychmiast po zakoriczeniu gotowania, aby
unikngc¢ rozgotowania.

¢ Dlaczego niektére sktadniki s rozdmuchiwane podczas smazenia bezttuszczowego?
Zdarza sie, ze wentylator frytkownicy bezttuszczowej zdmuchuje lekkg zywnosé. Uzywaj drewnianych
wykataczek lub patyczkéw do szasztykow, aby zabezpieczyc luzne, lekkie potrawy, takie jak gdérna
kromka chleba na kanapce.

¢ Czy moge smazyé¢ bezttuszczowo jeszcze mokre, panierowane sktadniki?
Tak, ale stosuj odpowiednia technike panierowania. Wazne jest, aby najpierw obtoczy¢ zywnosc
W mace, nastepnie w jajku, a na koricu w butce tartej lub panierce. Mocno docisnij panierke do
panierowanych sktadnikow, aby wentylator nie zdmuchnat widrkow.

¢ Dlaczego urzadzenie piszczy?
Potrawa skoriczyta sie gotowac lub inna strefa rozpoczeta gotowanie.

* Dlaczego ekran wyswietlacza zrobit sie czarny?
Urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania. Nalezy nacisnac przycisk zasilania ©, aby je z powrotem wiaczy¢.

¢ Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia sie¢ komunikat ,,E”’?
Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta pod numerem 0800 862 0453.
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NINJA

KARTA GWARANCYJNA

Shark |NIN)A

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktow
SHARK i NINJA na terenie Polski:

Brandbook Services Sp. z 0.0.

ul. Wtadystawa Szpilmana 6

02-634 Warszawa

NIP 6751735834; REGON: 387068251

brandbook.

services

1. Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta kupujacemu
urzadzenie pochodzace tylko i wytacznie z oficjalnego
kanatu dystrybucji, tj. urzadzenie, ktérego dystrybutorem
jest firma Brandbook Services sp. z 0.0.. Gwarancja
udzielona jest zaréwno dla konsumentow jak

i przedsiebiorcow.

2. Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi nabywcy, z
podpisem klienta oraz z paragonem lub faktura.

3. Gwarancja zostaje udzielona na okres 2 (dwoch) lat liczac od
daty zakupu.

4. Gwarant os$wiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest wolne
od wad fizycznych, w tym wad konstrukcyjnych, wad
materiatowych, wad wykonania i wad prawnych.

5. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej

6. Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na nastepnego
nabywce w przypadku odsprzedazy. Okres gwarancji nie
odnawia sie i liczony jest od daty pierwotnego zakupu.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas przebywania
urzadzenia w serwisie.

8. W przypadku ujawnienia sie, w okresie gwarancji, wady
fizycznej urzadzenia objetego gwarancja. Gwarant dokona
jej usuniecia poprzez nieodptatng naprawe lub nieodptatng
wymiane urzadzenia lub jego czesci na wolne od wad.
Gwarant moze dokonac¢ wymiany urzadzenia na model
podobny o tych samych lub lepszych parametrach co
reklamowany. W przypadku braku mozliwosci naprawy lub
wymiany reklamowanego produktu reklamacja zostanie
rozliczona korekta w drodze dystrybucji (zwrot pieniedzy w
miejscu zakupu). O sposobie rozpatrzenia reklamaciji
decyduje Gwarant.

9. Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa mogta zostac
wykonana w terminie 14 dni roboczych od daty dostarczenia
urzadzenia do serwisu gwaranta. Jezeli usuniecie usterek

7 powodu stopnia trudnosci wymaga duzego naktadu pracy
lub dziatart dodatkowych (koniecznos$¢ importu czesci

z zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu (maksymalnie
do 45 dni roboczych), przy czym Gwarant dotozy nalezytej
starannosci, aby naprawe wykona¢ w mozliwie najkrotszym
terminie.

10. Wadliwe urzadzenie, ktore w ramach realizacji przez
Gwaranta jego obowigzkéw gwarancyjnych, wymienione na
wolne od wad lub wszelkie wadliwe elementy urzadzenia,
ktorych wymiany dokonano w ramach naprawy
gwarancyjnej staja sie wtasnoscig Gwaranta.

1. Autoryzowany serwis produktéw SHARK i NINJA:

FIXIT S.A.

Kazimierza Puzaka 37

38-400 Krosno

e-mail: sharkninja@fixit.pl

W przypadku produktéw uszkodzonych usterke nalezy
zgtosic¢ na adres:

sharkninja@fixit.pl

W takim przypadku kurier odbierze przesytke na koszt
serwisu (uprawniony z gwarancji nie ponosi zadnych optat).
Urzadzenie winno zosta¢ dostarczone przez uprawnionego z
gwarancji w opakowaniu zapewniajagcym bezpieczenstwo
urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek
nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

12. Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne gwarant
wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda klienta po
zaakceptowaniu przez niego kosztéw naprawy.

13. Z gwarancji wytaczone jest:

a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego
uzytkowania lub przechowywania i wywotane nimi wady
¢) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika i
wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku nieautoryzowanych
ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajgce z korzystania z nieautoryzowanych
akcesoriow, nieautoryzowanych czesci zamiennych lub
eksploatacyjnych i wywotane nimi wady

) uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne,
w szczegodlnosci na skutek kontaktu z ciecza (wnetrze
urzgdzenia), ogniem, na skutek zawilgocenia, kondensacji
pary wodnej, dziatania zbyt wysokich lub zbyt niskich
temperatur, wytadowan elektrostatycznych badz
atmosferycznych, dziatania substancji chemicznych upadku,
uderzenia i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajgce z normalnej
eksploatacji, na przyktad otarcia, zarysowania, zuzycie sie
materiatéw eksploatacyjnych, itp.

14. Gwarancja nie znajduje zastosowania w przypadkach, gdy
wada lub uszkodzenie wynikty z samowolnej naprawy,
przerdbki (modyfikacji), uzywania czesci nieznanego
pochodzenia lub adaptacji wykonanej przez inne osoby niz
autoryzowany serwis.

15. Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- 0znaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne lub
nosza znamiona ingerencji 0sob trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata Zle
wypetniona, jest nieczytelna lub nosi slady poprawek i wpisy
0sdb nieuprawnionych.

16. Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja prawa do
domagania sie przez uprawnionego z gwarancji zwrotu
utraconych zyskoéw i poniesionych strat w zwigzku z wadami
urzadzenia.

17. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie
gwarancyjnej zastosowanie znajdujg odpowiednie przepisy
powszechnie obowigzujgcego prawa.

18. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z ustaw
konsumenckich
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KARTA GWARANCYJNA

Dane nabywcy:

Unikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujacy sie na froncie inStrukcji): ..o

NumMer seryjny Urzgdzenia: ...
M€ 1 NAZWISKO! ..o

Ulica i NUMEr OMU: oo

Kod pocztowy, MI€JSCOWOSC ...

tElEFON

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:
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POLSKI
llustracje moga réznic¢ sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktdw,
dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie
mMoga ulec zmianie bez powiadomienia.
FOODI® i NINJA® sg zarejestrowanymi w Unii Europejskiej
znakami towarowymi SharkNinja Operating LLC.
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