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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i
postepowac zgodnie z nimi, aby unikng¢ ewentualnych uszkodzen. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub
niewtasciwym uzytkowaniem.
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DANE TECHNICZNE

Kod produktu 10030683, 10034193, 10034194, 10036334

Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Instalacja i podtaczenie nowego urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowany personel.

Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis. Naprawy wykonywane przez osoby niewykwalifikowane moga
prowadzi¢ do obrazen ciata lub powaznych usterek. Jesli sprzet wymaga
naprawy, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Jesli urzadzenie przestanie dziata¢ lub pojawia sie na nim pekniecia, nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta. Jesli powierzchnia jest peknieta,
wytgcz urzadzenie, aby unikng¢ porazenia pragdem. Nie uzywaj urzadzenia,
dopdki jego powierzchnia nie zostanie wymieniona. Jezeli przewdd zasilajacy
jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez przedstawiciela serwisu

lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.
Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
i/lub braku doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze zostaty one
poinstruowane w zakresie obstugi urzadzenia, potrafia je bezpiecznie
obstugiwac i rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem tego urzadzenia.
Upewnij sie, ze dzieci nie bawig sie urzadzeniem.

tatwo dostepne czesci moga sie nagrzewac podczas uzytkowania. Trzymaj
mate dzieci z dala od urzadzenia.

Pola grzejne nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Dlatego nalezy trzymac
mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.

Ponadto, poniewaz urzadzenie jest wyposazone w bezpiecznik, powierzchnie
do gotowania mogg sie nagrzewac.

Bezpieczeristwo podczas uzytkowania

To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do gotowania i smazenia w
kuchni.

Nie uzywaj tego urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtgczania innych urzadzen
elektrycznych do sieci zasilajacej w poblizu tego urzgdzenia. Kable sieciowe
tych urzadzen nie moga stykac sie z zadnymi gorgcymi czesciami urzadzenia.
Przegrzany ttuszcz lub olej fatwo sie zapali. Powiniene$ nadzorowac gotowanie
podczas gotowania w ttuszczu lub oleju.

Po zakonczeniu gotowania wytacz pola grzejne.

Elementy sterujgce muszg by¢ zawsze utrzymywane w czystosci.

Na urzadzeniu nigdy nie nalezy umieszcza¢ materiatéw fatwopalnych. Nie
wolno pozostawia¢ pojemnikéw aerozolowych z tatwopalnymi przedmiotami
w szufladzie znajdujacej sie pod ptytg grzewcza.

Bezpieczenstwo czyszczenia.

Zawsze wytgczaj urzadzenie przed czyszczeniem.

Ze wzgledow bezpieczeristwa nie nalezy czysci¢ urzadzenia strumieniem pary
ani myjka wysokocisnieniowg.

Wyczys¢ ptyte zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale "Czyszczenie i
pielegnacja”.

Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobaczek do czyszczenia szyby drzwi piekarnika, poniewaz moga one
porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
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MONTAZ

Wytnij powierzchnig robocza zgodnie z rozmiarem pokazanym na rysunku. Do
celdw instalacji i uzytkowania urzadzenia wokot otworu nalezy zachowac odstep
co najmniej 50 mm. Upewnij sig, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co
najmniej 30 mm. Wybierz materiat odporny na ciepto i izolowany, aby unikna¢
uszkodzen spowodowanych cieptem emitowanym przez urzadzenie.

Wymiary L w H D A B X
(mm)

10030683 288 520 52 48 265+5 495+5 min. 50

10034193

590 520 56 52 555+5 495+5 min. 50
10034194

10036334 450 520 52 48 430+5 495+5 min. 50

Montaz uszczelki piankowej

Nie wolno instalowac ptyty grzewczej bez uszczelki piankowej. Uszczelke nalezy
zamontowac na ptycie w nastepujacy sposéb:

e Usun folie ochronng z uszczelki.

« Nastepnie przymocuj uszczelke do dolnej czesci szyby obok krawedzi.

e Uszczelka musi by¢ zamontowana na catej dtugosci krawedzi szyby i nie moze
zachodzi¢ na narozniki.

e Podczas montazu uszczelki nalezy upewnicé sie, ze szkto nie styka sie z ostrymi
przedmiotami.
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W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, ze piec ceramiczny jest dobrze
wentylowany i ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze
kuchenka indukcyjna jest sprawna. Jak pokazano ponize;j.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 min. 50 min. 20 Doptyw Wylot powietrza 5
powietrza mm

Przed zatozeniem zaciskow mocujacych

Urzadzenie nalezy umiescic na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy uzyé
opakowania). Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.
Nie uzywaj sity do elementow sterujgcych wystajacych z ptyty kuchenne;j.

Zestaw do fatwego mocowania

Dla kazdej ptyty grzewczej dostepny jest jeden zestaw utatwiajacy mocowanie,
zawierajacy zaciski mocujace i sruby (dla ptyt ceramicznych tacznie 2 zaciski i 2
sruby, dla ptyt indukcyjnych tacznie 4 zaciski i 4 $ruby). Po pierwsze, znajdz zestaw
ufatwiajgcy montaz.



Mocowanie zaciskéw do ptyty grzewczej:

W16z zaciski mocujgce do otworéw mocujgcych znajdujacych sie po 2 stronach
pokrywy, przymocuj zacisk do pokrywy za pomoca $ruby, a nastepnie wtéz ptyte
grzejna do szafki/powierzchni roboczej.

"

Mocowanie ptyty grzewczej do szafki:

W16z ptyte grzewcza do szafki / blatu, jak pokazano ponizej, zaciski
przymocowane po bokach moga mocno zamocowac ptyte grzewcza.

Wskazowki montazowe

e Plyt elektrycznych nie wolno montowac nad urzadzeniami chtodniczymi,
zmywarkami i suszarkami obrotowymi.

e Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana tak, aby nie blokowac
promieniowania cieplnego.
Nalezy przestrzegac¢ okreslonych odlegtosci i wymiardw.

« Sciana i strefa narazona na dziatanie ciepta nad powierzchnia urzadzenia
musza wytrzymac ciepto.

« Aby zapobiec uszkodzeniom, warstwa i klej musza by¢ odporne na
promieniowanie cieplne.

Uwagi dotyczace podtaczenia energii elektrycznej

« Zasilanie elektryczne musi by¢ podtgczone zgodnie z odpowiednimi normami i
do wytacznika automatycznego. Urzadzenie ma duzg moc znamionowg i musi
zostac podfaczone do sieci elektrycznej przez wykwalifikowanego elektryka.
Nie montuj urzadzenia samodzielnie.

« Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy
zainstalowad wielokierunkowy wytacznik automatyczny z minimalnym
odstepem 3 mm miedzy stykami.

® Jutoryzowany technik musi zapewnié prawidtowe potgczenia elektryczne,
ktére jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

« Kabel zasilajacy nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.



« Kabel zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac i moze go wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany technik. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone,
nalezy je wymienic u producenta, w autoryzowanym centrum serwisowym lub
przez osobe o podobnych kwalifikacjach.

OPIS URZADZENIA | PANEL STEROWANIA

Ptyta VariCook Domino (10030683)
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1  Gorna strefa gotowania 1800 W
2 Dolna strefa gotowania 1200 W

3 Piytaszklana

4 Panel sterowania
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Panel sterowania (10030683)

3

I_I_I

L
I
© ®© © @

[
T
@ © O

1 Timer

2 Gorna strefa gotowania

3 Poziom mocy / czasomierz (-) i (+)

Delicatessa Plate 3 (10034193)
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4 Dolna strefa gotowania

5  Blokada przyciskow

6  ON/OFF
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1  Gorna strefa gotowania 1500 W

2 Dolna strefa gotowania 2000 W

3 Prawdziwa strefa gotowania 2300 W

4 Ptyta szklana

5 Panel sterowania




Panel sterowania (10034193)
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1 Wybor strefy gotowania 4 Timer
2 Blokada przyciskow 5 Poziom mocy / czasomierz (-) i (+)
3 Funkcja Stop & Go 6 ON/OFF
Deska Delicatessa 3 Flex (10034194)
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1 Gorna strefa gotowania 1500 W (Boost 2000 W) 5 Panel sterowania
2 Dolna strefa gotowania 2000 W (Boost 2600 W) 6 Talerz szklany
3 Lewa elastyczna strefa gotowania 3000 W (Boost 3600 W)

4 Prawa strefa gotowania 2300 W (Boost 3000 W)
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Panel sterowania (10034194)
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1 Wybdr strefy gotowania 5 Lewa elastyczna strefa gotowania
2 Funkcja Boost 6  Poziom mocy / czasomierz (-) i (+)
3 Funkcja Stop & Go 7 Blokada przyciskow
4 Timer 8 ON/OFF




Deska Flex Delicatessa 3 (10036334)
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1 strefa gotowania 1200 W

Ptyta szklana

2 Strefa gotowania o mocy 1800 W

Panel sterowania

3 | Strefa gotowania 2000 W/1000
W
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Panel sterowania (10036334)

©

2]

M|

1 Przycisk sterowania strefg 5 Przycisk sterujgcy Zatrzymaj i Go
rozszerzong

Poziom ogrzewania/timer

2 | Przycisk wyboru strefy gotowania| 6 "4 Praycisk

3 Przycisk do sterowania timerem 7 | Wiaczanie/Wytaczanie

4 Przycisk sterowania blokada
rodzicielskg

ZACZYNAMY

Korzystanie ze sterowania dotykowego

« Elementy sterujace reaguja na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzywaj brzucha palca, a nie czubka (patrz zdjecie).

e Po kazdym wykryciu dotkniecia ustyszysz sygnat dzwiekowy.

« Upewnij sig, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich
zadnych przedmiotéw (takich jak narzedzia lub szmatki). Nawet cienka
warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementéw sterujacych.

—
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Wybdr odpowiedniej naczyn

Uzywaj wytgcznie naczyn z dnem odpowiednim do gotowania indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie jest odpowiednie, nalezy wykonac¢ test
magnetyczny. Przesur magnes w strone podstawy patelni. Jesli jest dokrecona,
patelnia nadaje sie do ptyty indukcyjne;j.

Jesli nie masz magnesu:

1. WIlej troche wody do naczynia lub patelni, ktérg chcesz sprawdzic.

2. g Jesli wskaznik miga, a woda nagrzewa sie, pojemnik jest odpowiedni.

Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie nadajg sie do uzytku na
ptycie indukcyjnej: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez dna
magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.
Ptyty indukcyjne sg wykonane z cienkiego szkta ceramicznego, a ciepto jest
generowane przez indukcje magnetyczng, ogrzewajac naczynia, ale nie
powierzchnie urzadzenia. Ciepto z naczynia jest przekazywane do potrawy.
Wazne jest, aby uzywac wytgcznie metalowych patelni specjalnie
zaprojektowanych i zatwierdzonych do uzytku na ptytach indukcyjnych. Nalezy
upewnic sig, ze plastikowe pojemniki nie stykajq sie z powierzchniami
grzewczymi urzadzenia.

Patelnia o $rednicy mniejszej niz 140 mm moze nie zostac¢ wykryta przez ptyte
grzejna.

A

Nie uzywaj naczyn o
postrzepionych krawedziach lub
= zakrzywionych podstawach.

Upewnij sie, ze spdd patelni jest
N gtadki, osadzony na szkle i ma taki

v i sam rozmiar jak strefa gotowania.
m % 49 ﬁ,— Jesli uzyjesz mniejszego garnka,
wydajnos¢ moze by¢ nizsza niz
oczekiwano. Umies¢ patelnie na
strefie gotowania.

Zdejmij patelnie z ptyty indukcyjne;j.

Nie przesuwaj go, poniewaz moze
to porysowac szkto.

15
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Zalecane rozmiary patelni i garnkdw do ptyt indukcyjnych

Strefy gotowania sg automatycznie dostosowywane do $rednicy naczynia az do
limitu. Dno tej patelni musi mie¢ jednak minimalng $rednice zgodng z dang strefg
gotowania. Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty, umiesé naczynie na srodku

strefy gotowania.

Zalecane rozmiary przyboréw (Srednica dna)

Strefa gotowania Minimalna $rednica Maksymalna srednica
160 mm 140 mm 160 mm
180 mm 140 mm 180 mm
210 mm 160 mm 210 mm
280 mm 230 mm 280 mm
Elastyczna strefa 200 mm 400 x 200 mm
OBStUGA
Rozpocznij gotowanie
Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania i wtgczeniu
go. Dotknij i przytrzymaj przycisk ON/OFF przez trzy
sekundy, az ustyszysz sygnat dZzwiekowy wskazujacy,
ze urzadzenie jest wigczone. Nastepnie urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania, a wszystkie wskazniki
czasu i temperatury beda wyswietlaé "-".
o
Umies$¢ odpowiedni pojemnik na polu grzejnym. \—%
Upewnij sie, ze dno patelni i powierzchnia pola > P
grzejnego sg czyste i suche. N

Dotknij elementu sterujgcego strefy gotowania,
ktérej chcesz uzy¢. Wskaznik zasilania wybranej
strefy bedzie migac.




Nastepnie wyreguluj moc grzewcza:

Modele ze sterowaniem dotykowym (zdjecie po @
prawej):

Dostosuj elementy sterujgce za pomoca przyciskow
"+" lub "-", . Jedli ktdrykolwiek z tych dwdch

4 przyciskow zostanie dotkniety i przytrzymany,
wartosc¢ zostanie ustawiona szybciej, od 0 do 9.

Modele z przesuwanym sterowaniem dotykowym
(zdjecie ponizej):
Dostosuj temperature, dotykajac suwaka.

— CECUEEEERALH T, 4

EEE——

notatki do wykorzystania

e Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, po jego wtaczeniu
rozlegnie sie krotki dZzwiek brzeczyka. Wszystkie kontrolki zapalg sie na
sekunde, a nastepnie zgasna.

« Gdy ptyta znajduje sie w trybie gotowosci, jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie
dokonana zadna regulacja, ptyta wytgczy sie automatycznie i rozlegnie sie
alarm dzwiekowy.

« Moc mozna ustawic¢ na poziomie od 0 do 9, oryginalne ustawienie to 5.

e Podczas ustawiania wskaznik zasilania wybranej strefy zacznie miga¢. Po
ustawieniu numer bedzie migac przez 5 sekund, a nastepnie przestanie migac,
wskazujac, ze ustawienie zostato potwierdzone.

Wyltacz urzadzenie

Dotknij elementu sterujgcego strefy gotowania na
panelu sterowania i uzyj przyciskéw "+" lub "-" lub \
1 dotknij suwaka, w zaleznosci od modelu, aby ustawi¢ | "= C/
poziom na 0. Po tym ustawieniu urzadzenie wytgczy
sig, a na wyswietlaczu pojawi sie "-".

17
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Catg ptyte kuchenna mozna wytaczy¢ dotykajac
elementu sterujgcego Wt./WYt.

INNE FUNKCIE

Rozszerzone powierzchnie gotowania (ptyty ceramiczne)
Niektére modele ptyt ceramicznych majg jedna lub wiecej rozszerzonych stref gotowania
(owalne/podwdjne/potrdjne), a te rozszerzone strefy moga zapewni¢ wiekszg

powierzchnie do gotowania dla patelni lub garnkdw o réznych rozmiarach.

Aby uzy¢ takiej strefy, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

Wybierz i aktywuj strefe gotowania, ktéra ma byc¢

1 uzywana jako strefa rozszerzona. Dotknij obszaru - O

ustawien strefy gotowania i aktywuj go w celu
konfiguracji.

Strefa centralna jest wiaczana po ustawieniu poziomu
rozszerzonej strefy gotowania.

@ Po wybraniu strefy gotowania i jej aktywacji
3 (wskaznik poziomu mocy bedzie migaé), nacisnij
przycisk rozszerzonej strefy gotowania, aby
aktywowac rozszerzong strefe gotowania.




Uwagi dotyczace korzystania z rozszerzonych stref gotowania

1. Ciagte dotykanie przycisku sterujgcego powoduje, ze rozszerzone strefy w

w nastepujacej kolejnosci:
« Strefa owalna: Centralna - Owalna - Centralna - Centralna - Owalna - Centralna
e Podwdjna strefa: Centralna — Dualna — Centralna — Dualna — Centralna

e Strefa potrdjna: Centralna — Podwdjna — Potréjna — Centralna — Podwdjna —
Potréjna — Centralna

2. ~Jesli aktywna jest strefa podwdjna lub owalna, odpowiedni wskaznik LED
wyswietli ustawienie temperatury i " ". Jesli strefa potréjna jest aktywna,

-

odpowiedni wskaznik LED pokaze ustawienie temperatury i, Z”.

Korzystanie z funkcji Booster (ptyty indukcyjne)

Niektére modele ptyt indukcyjnych moga mieé jedna lub wiecej stref gotowania z
funkcjg Booster. Mozna uzy¢ funkcji "Booster", aby zwiekszy¢ moc odpowiedniego
pola grzejnego do mocy maksymalnej na 5 minut. Funkcja ta moze skrdcic¢ czas
gotowania, co jest wygodne w przypadku gotowania w pospiechu.

Jesli chcesz korzystac z funkcji Booster, gdy ptyta jest uruchomiona, wykonaj
nastepujgce czynnosci:

Aktywuj pole grzejne, dla ktérego chcesz uzyc o
funkcji Booster. Nacisng¢ przycisk wyboru pola
grzejnego, aby wybrac pole grzejne, dla ktérego
ma by¢ uzywana funkcja Booster.

Dotknij przycisku funkcji Booster, wskaznik strefy
2 grzewczej wyswietli "b" i bedzie migac przez 5
sekund, a nastepnie przestanie migac i funkcja
Booster zostanie aktywowana.

Uwagi dotyczace korzystania z funkcji Booster

1. Jesli funkcja Booster jest uzywana dla pola grzejnego i drugiego pola grzejnego,
pionowo powyzej lub ponizej, dziata przy wyzszym ustawieniu mocy niz poziom 2,
moc drugiego pola grzejnego zostanie automatycznie zmniejszona do poziomu
2.

2. Po zakoriczeniu funkcji Booster pole grzejne powraca do pierwotnego
ustawienia.
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Anulowanie funkcji Booster

Aby wytaczy¢ funkcje Booster dla strefy gotowania,
1 nalezy dotkng¢ odpowiedniego przycisku strefy
gotowania na panelu sterowania.

Nastepnie nacisnij przycisk funkcji Booster, aby

2 anulowac funkcje Booster. Moc odpowiedniego
pola grzejnego zostanie nastepnie zmieniona na
pierwotne ustawienie.

Funkcje Booster mozna réwniez wytaczyc,
3 ustawiajac poziom grzania danej strefy grzejnej na 0
za pomocg suwaka dotykowego.

Elastyczne powierzchnie do gotowania (ptyty indukcyjne)

Niektére modele moga miec jedng lub wiecej elastycznych stref gotowania.
Obszar ten moze by¢ uzywany jako jedna strefa lub jako dwie rézne strefy, w
dowolnym momencie w zaleznos$ci od potrzeb gotowania.

Elastyczny obszar sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére
moga by¢ sterowane oddzielnie. Podczas podgrzewania naczyn w jednej strefie,
poprzez przesuwanie naczyn z jednej strefy do drugiej w obrebie elastycznego
obszaru, przy jednoczesnym zachowaniu tego samego poziomu mocy w strefie, w
ktérej naczynia byty pierwotnie ustawione, czes$¢ nie zakryta naczyniami zostanie

automatycznie wytaczona .




Aktywuj elastyczng strefe indukcying:

Aby aktywowac elastyczng strefe grzejna jako jedng duza strefe, nalezy najpierw
dotkna¢ jednego z dwdch przyciskdw wyboru strefy grzejnej dla tej elastycznej
strefy grzejnej, a nastepnie nacisna¢ przycisk elastycznej strefy grzejnej. Gdy strefa
elastyczna dziata, wskaznik nad odpowiednim przyciskiem strefy elastycznej
zaswieci sie, wskaznik poziomu mocy zacznie migaé, a poziom strefy elastycznej
mozna regulowac, przesuwajac suwak.

Dezaktywacja elastycznej strefy indukcyjnej:

Aby dezaktywowad strefe elastyczng podczas pracy, nalezy nacisngé jeden zdwdch
przyciskow wyboru strefy gotowania tej strefy elastycznej, a gdy wskaznik poziomu
mocy zacznie migaé, ponownie dotknac przycisku strefy elastycznej. Gdy strefa
elastyczna jest wytaczona, wskaznik gasnie.

Blokada przyciskow

Elementy sterujace mozna zablokowa¢, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (na
przyktad przypadkowemu wigczeniu pdl grzejnych przez dzieci).

Aby zablokowa¢ elementy sterujgce:

@Dotknij przycisku blokady rodzicielskiej jeden raz . Wskaznik timera pokaze ,Lo”.
Blokada rodzicielska jest wtaczona.

Odblokuj sterowanie:

Upewnij sie, ze ptyta jest wigczona.

@ Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady rodzicielskiej przez 3 sekundy,
brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy, a "Lo" zniknie ze wskazZnika timera,
blokada rodzicielska jest wytgczona.

Teraz mozna rozpoczgc¢ korzystanie z ptyty indukcyjne;j.

bl
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Funkcja Stop & Go

e Jesli chcesz szybko opuscic¢ ptyte, mozesz uzy¢ funkcji Stop & Wytacz

wszystkie strefy. Po powrocie wystarczy nacisna¢ przycisk Stop &
Gotowanie zostanie wznowione z tymi samymi ustawieniami, co przed
przerwa.

Aktywacja funkcji Stop & Go:

Aby aktywowac funkcje Stop & Go, dotknij przycisku Stop i funkcji jeden raz @
Go . Nastepnie wszystkie ustawienia programu zostang wstrzymane, a ptyta
grzewcza przestanie sie nagrzewac, a wszystkie wskazniki ustawien ciepta pokazg
upn

Dezaktywacija funkciji Stop & Go:

Aby anulowac Stop & Go, dotknij Stop & @Go . Wszystkie ustawienia programu
powrdcg do stanu sprzed przerwania. Stop i wskaznik Go "P" znika ze wszystkich
wyswietlaczy.



KORZYSTANIE Z TIMERA

Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona, timera mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

e 1. Aby monitorowac minuty: W tym przypadku timer nie wytaczy zadnej
strefy gotowania po uptywie ustawionego czasu.

« 2. Jako timer (Timer): Mozna go ustawic tak, aby wytaczat jedna lub wiecej
stref grzejnych.

« Timer mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut.

Timer - opis
Wyswietlacz
l—, minut pokazuje
liczbe minut
Timer = I |

1. Korzystanie z timera bez wybierania strefy gotowania ($ledzenie minut)

Upewnij sie, ze ptyta jest wigczona. z "Licznika minut" mozna korzysta¢ nawet wtedy,
gdy nie wybrano zadnych stref gotowania.

1M
(]
1 ® Dotknij przycisku timera, liczba na wskazniku
timera zacznie migac.
Ustaw timer (na Sledzenie minut) w nastepujacy
sposob:
Model ze sterowaniem dotykowym (zdjecie po @
prawej):

Uzyj przyciskow ,+” i ,,-”, aby ustawi¢ timer.
Dotknij i przytrzymaj dowolny przycisk, aby
szybciej zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartosc.

Uwaga :Gdy wskaznik timera miga, dotknij
ponownie przycisku timera, aby szybko
potwierdzi¢ ustawienie timera.
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Model sterowania suwakiem (zdjecie ponizej):

Na wyswietlaczu timera cyfry dwucyfrowego
wskaznika minut mozna ustawic indywidualnie.
Najpierw ustaw jednostki minut, przesuwajac suwak.

® Ponownie dotknij przycisku timera. Dziesigtki
pojawig sie i bedg migac na wyswietlaczu timera.
Przesun suwak, aby ustawic¢ dziesigtki cyfr minut.

= LELEELELEAUTTT T +

—

Gdy ustawiony jest licznik minut, czas zaczyna by¢
odliczany natychmiast, a wyswietlacz pokazuje
pozostaty czas

e,

Brzeczyk bedzie swiecit przez 30 sekund, a
wskaznik timera wyswietli "- - " po uptywie
ustawionego czasu. Kazde skuteczne dotkniecie
przyciskoéw sterujacych w jego trakcie koriczyto sie
brzeczykiem.

2. Ustawianie timera wytgczajacego strefe grzejna

Dotknij odpowiedniego przycisku strefy gotowania na
panel sterowania, dla ktérego chcesz ustawic timer.

® Dotknij przycisku timera, liczba na wskazniku

timera zacznie migac.

E-




Dostosuj ustawienie timera w nastepujacy sposéb:

Model ze sterowaniem dotykowym (zdjecie po
prawej):

Uzyj przyciskdw ,,+” i ,,-”, aby ustawi¢ timer. Dotknij
i przytrzymaj dowolny przycisk, aby szybciej
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartosé.

Uwaga: Gdy wskaznik timera miga, dotknij
ponownie przycisku timera, aby szybko
potwierdzi¢ ustawienie timera.

®

Model sterowania suwakiem (zdjecie ponizej):
Na wyswietlaczu timera cyfry dwucyfrowego
wskaznika minut mozna ustawic¢ indywidualnie.
Najpierw ustaw jednostki minut, przesuwajac

suwak. @ Ponownie dotknij przycisku timera.
Dziesigtki pojawig sie i bedg migac na
wyswietlaczu timera. Przesun suwak, aby ustawic¢

dziesigtki cyfr minut.

— LLLEEUEELU T T

S

Po ustawieniu timera rozpocznie sie odliczanie czasu
natychmiast, a wyswietlacz pokaze pozostaty czas

O
SN

-

®

6.0
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3.0

s Po wygasnieciu timera gotowania odpowiednie O

gotowanie strefa zostaje automatycznie wytgczona.

\/
X

Uwagi dotyczace timera

e Domyslnym ustawieniem przypomnienia o minutach i timera jest 30 minut.

e Po ustawieniu wskaznik timera bedzie miga¢ przez 5 sekund, a nastepnie
przestanie miga¢, wskazujac, ze ustawienie zostato potwierdzone.

« Sledzenie minut i minutnik moga by¢ uzywane w tym samym czasie. Wskaznik
timera pokazuje najnizsze ustawienie czasu. Jesli najnizszym ustawieniem jest
minuta, obok wskaznika timera bedzie miga¢ czerwona kropka. Jesli najnizszym
ustawieniem jest timer, czerwona kropka odpowiadajaca poziomowi mocy
strefy gotowania bedzie migaé.

- ®Gdy na wyswietlaczu timera wyswietlany jest czas timera z wybrang strefg
gotowania, nacisnij przycisk timera, aby wyswietli¢ czas wyswietlania minut.

CECHY BEZPIECZENSTWA

Automatyczne wykrywanie patelni i matych przedmiotéw (ptyty indukcyjne)

Yw przypadku ptyty indukcyjnej, jesli wskaznik miga na przemian z ustawieniem
temperatury; to moze oznaczac:

« Nie umiescite$ patelni na wiasciwej strefie gotowania.
« Patelnia, ktérej uzywasz, nie nadaje sie do gotowania na indukcji lub
« patelnia jest zbyt mata lub nieprawidtowo umieszczona na polu grzewczym.

Uwagi dotyczace automatycznego wykrywania obrotu:

1. Jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniej patelni, nie bedzie sie ono
nagrzewac.

2. Jedlina polu grzewczym nie ma odpowiedniej patelni, nie bedzie sie ono
nagrzewac.



3. Jesli umiescisz na ptycie grzewczej garnek lub patelnie o niewtasciwym
rozmiarze lub inng patelnie, taka jak patelnia aluminiowa lub inny maty
przedmiot (np. ndz, widelec, klucz), ptyta automatycznie przetaczy sie w tryb
czuwania w ciggu 1 minuty.

Ostrzezenie przed cieptem resztkowym

e Funkcja ta stuzy gtéwnie do ostrzegania o goracych powierzchniach:
Jesli ptyta dziatata przez jakis czas, bedzie w niej ciepto ' \
resztkowe. Litera "H" pojawi sie na wskazniku ustawien h C/
zasilania, aby ostrzec przed zblizaniem sie.

e Funkcja ta moze by¢ réwniez uzywana jako funkcja oszczedzania energii:
Jezeli chcesz podgrzac¢ dodatkowe patelnie, uzyj jeszcze goracego talerza.

Automatyczne wytaczanie

Kolejna funkcja bezpieczenstwa ptyty jest automatyczne wytaczanie. Dzieje sie tak

za kazdym razem, gdy zapomnisz wytaczy¢ strefe grzejna.
Domyslne czasy wytaczenia podane w tabeli:

Poziom wydajnosci 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas pracy 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(godziny)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Wyposazony w czujnik temperatury, moze monitorowac temperature wewnatrz
ptyty grzewczej. W przypadku wykrycia nadmiernej temperatury ptyta
automatycznie sie zatrzyma.

Zabezpieczenie przed przepetnieniem

Dla bezpieczenstwa uzytkownika program automatycznie wytgczy zasilanie, jesli
ptyn zagotuje sie lub jesli na dotykowym panelu sterowania pojawi sie wilgoc.
Wszystkie przyciski sterujace przestaty dziata¢, z wyjatkiem przycisku ON/OFF i
przycisku blokady rodzicielskiej, chyba ze zostanie przetarta dotykowa powierzchnia
sterujaca.

INSTRUKCJE GOTOWANIA
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e Po ugotowaniu potrawy zmniejsz ogien.

e Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez
zatrzymywanie ciepta.

Aby skréci¢ czas gotowania, nalezy zminimalizowac ilos¢ ptynu lub ttuszczu.
e Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejsz je, gdy potrawa

zostanie podgrzana.
Duszenie, gotowanie ryzu

« Fizzing wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C,
gdy pecherzyki od czasu do czasu unoszg sie na powierzchnie wrzacej cieczy.
Jest to klucz do pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja
sie bez rozgotowywania potraw. Nalezy rowniez gotowacd sosy na bazie jajek i
maki zageszczone i ponizej temperatury wrzenia.

« Niektdre rodzaje gotowania, takie jak gotowanie ryzu metoda absorpcyjng,
mogg wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnic prawidtowe
ugotowanie potrawy w zalecanym czasie.

Rozgotowany stek

e Przed gotowaniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20
minut.

e Rozgrzac patelnie o grubym dnie.

e Posmaruj obie strony steku olejem. Wlej niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzang
patelnie, a nastepnie umies¢ na niej mieso.

e Podczas smazenia obrdc stek tylko raz. Doktadny czas gotowania zalezy od
grubosci steku i stopnia jego wysmazenia. Czas moze wahac sie od 2 do 8
minut na strone. Sciénij stek, aby zobaczy¢, jak jest ugotowany — im twardszy,
tym bardziej bedzie , wykonczony”.

e Odstawic stek na kilka minut na ciepty talerz.

Do smazenia

1. Wybierz ptaski wok lub duzg patelnie przystosowang do indukcji.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli
gotujesz duze ilosci, smaz zywno$¢ w kilku mniejszych partiach.

3. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

5. Podsmaz warzywa, gdy beda gorace, ale nadal chrupigce, ustaw pole grzejne
na nizszy poziom, wtéz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sie, ze sa rownomiernie
usmazone.

7. Podawaj natychmiast.



USTAWIENIA OGRZEWANIA

Poziom wydajnosci

Stosownosé

« delikatne podgrzewanie matych ilosci zywnosci
topienia czekolady, masta i szybko spalajgcych sie

potraw
delikatne gotowanie
powolne nagrzewanie

Ogrzewanie
szybkiego podgrzewania
gotowania ryzu

nalesnikow

przygotowanie sosu
gotowania makaronu

Smazenie

Opalanie

doprowadzenie zupy do wrzenia
Wrzaca woda

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych

Rozlane jedzenie nalezy usuwac z powierzchni ptyty tak szybko, jak to mozliwe
po uzyciu. Po kazdym uzyciu jak najszybciej usun rozlane jedzenie z
powierzchni ptyty za pomoca miekkiej szmatki lub papieru kuchennego. Przed
czyszczeniem nalezy zawsze sprawdzi¢, czy powierzchnia jest wystarczajgco
chtodna. Jesli brud wysecht, mozna uzy¢ specjalnego srodka do czyszczenia
szkta ceramicznego, ktodry jest dostepny w wiekszosci supermarketow.

Nigdy nie czys¢ urzadzenia za pomocg myjki parowej.

Nie uzywaj innych $ciernych srodkéw czyszczacych i/lub wetny drucianej
itp., poniewaz moga one zarysowac szklang powierzchnie ptyty.
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Wskazdéwki dot. czyszczenia:

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na
szybie (odciski
palcéw, slady,

1. Wytacz zasilanie

2. Srodka do czyszczenia
ptyt kuchennych

Po wytgczeniu zasilania ptyty
grzewczej nie jest
wykrywana "goraca
powierzchnia", strefa

plamy) nalezy uzywac, gdy gotowania moze by¢ nadal
pozostawione przez szkto jest jeszcze goraca! Zwrd¢ szczegdlng
jedzenie lub ciepte (ale nie gorace!) uwage na te czynnosc¢!
niestodkie wycieki 3. Wyptukaciwytrze¢ do | @ Gruby drut, niektére
na szkle). sucha nylonowe $rodki czyszczace i
czysta szmatka lub ostre/scierne $rodki
reczvnikiem czyszczace moga porysowac
papierowym. szkto. Zawsze czytaj
4 Wk?cz ) etykiete, aby upewnic sie, ze
zasilanie plyty Twoj $rodek czyszczacy lub
grzewcze). detergent jest odpowiedni.
« Nigdy nie pozostawiaj
resztek Srodkow
czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze sie
odbarwic
Topi sie i pojawiajg | Natychmiast usun « Jak najszybciej usun plamy
sie gorace plamy zabrudzenia za pomocg pozostawione przez
cukru na szkle. odpowiedniego narzedzia - roztopione i stodkie
drobnego skrobaka pokarmy lub rozlane
odpowiedniego do szkta jedzenie. Pozostawione do
ceramicznego, ale uwazaj ostygniecia na szkle moga
na powierzchnie pola by¢ trudne do usuniecia, a w
grzejnego: konsekwencji powierzchnia
1. Wytacz zasilanie szkta moze zostac trwale
uszkodzona.
2. Przytrzymaj néz lub « Uwaga: ryzyko obrazen

pojemnik pod katem
30° i wyczysé wszelkie
zabrudzenia lub
rozlane ptyny na ptycie
kuchennej.

3. Wyczy$é lub zetrzyj
brud za pomoca gabki
do naczyn lub recznika
papierowego.

4. Wykonaj kroki od 2 do
4 w celu codziennego
czyszczenia szklanej
powierzchni.

Ryzyko skaleczenia: gdy
ostona bezpieczenstwa jest
$ciggnieta, szkto jest ostre
jak brzytwa. ostry jak
brzytwa.

Uzywaj ze szczegdlng
ostroznoscig i zawsze
przechowuj bezpiecznie i
poza zasiegiem dzieci.




Co?

Jak?

Wazne!

Plamy na
powierzchniach
dotykowych.

1. Wytacz zasilanie

2. Wytrzyj plame.

3. Przetrzyj obszar
sterowania
dotykowego czysta,
wilgotna gabka lub
szmatka.

4. Wytrzyj powierzchnie
suchym recznikiem
papierowym.

5. Wiacz doptyw do ptyty
kuchennej.

e Plyta moze emitowac
sygnaty dZzwiekowe, a
przyciski dotykowe moga
nie dziata¢, gdy znajduje
sie na nich ptyn. Przed
ponownym wtgczeniem
nalezy doktadnie wytrzeé
powierzchnie ptyty
kuchennej.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Ptyta grzewcza
nie dziafa.

Urzadzenie nie dziata.

Moze wystapi¢ awaria
zasilania. Jesli nie, upewnij
sie, ze ptyta jest podtgczona
do pradu i wiaczona.
Sprawd?, czy bezpiecznik nie
jest przepalony lub
uszkodzony. Jesli problem
nadal wystepuje, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Czas ustawiony na timerze
uptynat.

Ustawiony czas gotowania
zostat osiggniety i urzadzenie
wytaczyto sie automatycznie.

Na panelu sterowania znajduje
sie nadmiar ptynu.
Automatyczne zabezpieczenie
przed przepetnieniem
zapewnia wytaczenie ptyty.

Wyczys¢ panel sterowania
(patrz sekcja "Czyszczenie i
konserwacja").
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Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Przyciski
funkcyjne nie
reaguja lub sa
bardzo trudne
w obstudze.

Przyciski s zablokowane,
poniewaz wigczona jest
blokada rodzicielska. Na
wyswietlaczu timera pojawi
sie ,Lo”.

Dezaktywacja blokady
rodzicielskiej (patrz
"Dezaktywacja blokady
rodzicielskiej" w sekcji "Inne
funkcje").

Na panelu sterowania
znajduje sie cienka warstwa
wody lub wilgoci, a
automatyczne zabezpieczenie
przed przepetnieniem zostato
aktywowane.

Sprawdz, czy przyciski sg
suche i w razie potrzeby
wytrzyj je do sucha.

Uzywasz opuszkow palcow
zamiast brzucha palca.

Uzywaj brzucha palca, a nie
jego czubka.

Po zakoriczeniu
gotowania na
wyswietlaczu
pojawi sie "H".

Ostrzezenie o temperaturze
resztkowej automatycznej
funkcji bezpieczenstwa
zostato aktywowane.

To jest normalne. Plyta jest
wyposazona w funkcje
bezpieczenstwa, ktore
ostrzegajg przed cieptem
resztkowym. Pozostanie on
wiaczony, dopdki
powierzchnia nie bedzie
wystarczajaco chtodna, aby
jej dotknac.

Po wytaczeniu

Ptyta indukcyjna jest

To jest normalne.

wentylator catkowicie chtodzona przez "Uruchomienie" wentylatora
piyty ciggta prace wentylatora. nie jest usterka, ale
indukcyjnej niezbedna funkcja chtodzenia
bedzie dziatat ptyty grzewczej.

jeszcze przez

pewien czas.

Niektdre Odgtosy te s powodowane To nie jest btad, takie dzwieki
patelnie przez cewki indukcyjne s normalne.

wydaja podczas gotowania. Ze

trzaskajacy lub | wzgledu na swoja konstrukcje

podobny takie dzwieki moga

dzwiek. wystepowacd rowniez w

przypadku niektorych
urzadzen kuchennych,
poniewaz podstawy czesto s
wykonane z réznych
materiatow, ktére w rézny
sposob rozszerzaja sie pod
wptywem ciepfa.




Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Szkto jest
porysowane.

Uzywane sg szorstkie naczynia,
nieodpowiednia siatka
druciana lub $rodki czyszczace.

Uzywaj naczyn z ptaskim i
gtadkim dnem. Patrz "Wybor
odpowiedniego naczynia" w
sekcji "Pierwsze kroki".

Sprawdzanie btedéw ptyty indukcyjnej

e W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci indukcyjna ptyta grzewcza
automatycznie przejdzie w stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody

ochronne, ktére wymieniono w ponizszej tabeli.

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzania
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie Sprawdz, czy zasilanie jest
zasilania sprawne, czy ptyta jest
prawidtowo podtaczona do
zasilania i czy jest witgczona.
E3 Czujnik wysokiej temperatury | Sprawdz, czy w garnku lub
miski. na patelni na ptycie nie ma
ptynu. Uzupetnié ptyn, a
nastepnie ponownie
uruchomic ptyte.
ES Wysoka temperatura Ponownie uruchomi¢
czujnika temperatury IGBT kuchenke indukcyjna po jej
ostygnigciu.
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INSTRUKCJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowigzuja przepisy dotyczace
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten
symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze to
urzadzenie nie moze by¢ utylizowane w taki sam sposéb,
jak odpady domowe. Zamiast tego powinno zostac
oddane do odpowiedniego punktu zbidrki przetwarzania
urzadzen elektrycznych i elektronicznych Pozbywajac sie
zgodnie z przepisami, chronisz srodowisko i zdrowie
swoich bliskich przed negatywnymi konsekwencjami.
Aby uzyskac¢ informacje na temat recyklingu i utylizacji
tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami
lokalnymi lub firmg zajmujaca sie utylizacja odpadéw
domowych.

PRODUCENT

Producent:
Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street Londyn,
W8 6ND

United Kingdom
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