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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu urzadzenia. Przeczytaj uwaznie ponizsze
wskazowki i postepuj zgodnie z nimi, aby unikng¢ ewentualnych
szkdd. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem zalecen lub niewtasciwym uzyciem. Zeskanuj kod
QR, aby uzyska¢ dostep do najnowszej instrukcji obstugi i innych
informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE

Kod produktu 10047418

Zasilanie 220-240V ~ 50 Hz

Moc catkowita 7000 W




KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Symbol Wartos¢

Jednostka

Identyfikator modelu:

Typ kuchenki

Kuchenka do zabudowy

Liczba pol grzewczych
i/lub pola

Technologia grzewcza
(indukcyjne pola grzewcze i
pola grzewcze,
promiennikowe pola
grzewcze, petne talerze)

Indukcyjna strefa gotowania

W przypadku okragtych
pol grzewczych lub
powierzchni: $rednica
powierzchni uzytkowej na
elektrycznie podgrzewang
strefe grzejna,
zaokraglona do
najblizszych 5 mm

Lewa przednia 18
0] Lewa tylna 18
Prawa przednia 18

Prawa tylna 18

cm

W przypadku
nieokragtych stref lub
powierzchni gotowania:
dtugosc i szerokos¢
uzytecznego obszaru na
elektrycznie ogrzewang
strefe lub powierzchnie
gotowania, w
zaokragleniu do
najblizszych 5 mm

cm

Zuzycie energii na pole
grzejne lub powierzchnie
w przeliczeniu na kg

£ Lewa przednia 184
Lewa tylna 189
Elektryczna ptyta .
Prawa przednia 202
grzewcza
Prawa tylna 189

Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte
w przeliczeniu na kg

EC
Elektryczna ptyta 191

grzewcza

Wh/kg




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Ryzyko porazenia pradem

Przed przystapieniem do konserwacji lub naprawy urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od zrodta

zasilania.

Podtacz urzadzenie do dobrego systemu uziemienia, co jest niezbedne i obowigzkowe.
Zmiany w instalacji elektrycznej moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych elektrykow.

Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowac¢ porazeniem pradem elektrycznym

lub $miercia.

Ogdlne instrukcje

Przed instalacja lub uzytkowaniem tego urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje.

Na urzadzeniu nie nalezy umieszcza¢ zadnych tatwopalnych materiatéw ani produktow.
Nalezy udostepnic te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

Aby uniknaé niebezpieczenstwa, urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z niniejszg
instrukcjg montazu.

To urzadzenie moze by¢ instalowane wytacznie przez wykwalifikowanego technika lub
przez specjalnie do tego wykwalifikowang osobe.

To urzadzenie powinno by¢ podtagczone do obwodu wyposazonego w wytgcznik
umozliwiajgcy catkowite odtaczenie od zrddta zasilania.

Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarancji i
roszczer gwarancyjnych.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze s one nadzorowane lub
otrzymalty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg
zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane
producentowi, lub przez autoryzowany serwis, albo podobnie wykwalifikowang osobe,
aby unikna¢ niebezpieczenstwa.



¢ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki itp. nie powinny by¢ umieszczane na
ptycie grzewczej, poniewaz moga sie rozgrzac.

¢ Do czyszczenia ptyty nie uzywac urzgdzenia parowego.

e Urzadzenia nie sg przeznaczone do pracy z zewnetrznym timerem lub oddzielnym pilotem.

¢ Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania musi by¢
stale kontrolowany.

¢ Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas gotowania, poniewaz gotowanie na oleju
lub ttuszczu moze byc¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy gasi¢
rozgrzanego ttuszczu woda. Zamiast tego wytacz urzadzenie i przykryj ptomien kocem lub

pokrywka garnka.

Ryzyko porazenia pradem

*  Nigdy nie nalezy gotowac na rozbitej ani popekanej ptycie grzewczej. W przypadku
pekniecia powierzchni ptyty nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z sieci
(wytacznikiem sciennym) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

. Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczy¢ ptyte i odtaczyc¢ jg od zrodta
zasilania. Niedostosowanie sie do tych zasad moze spowodowac porazenie pragdem
elektrycznym lub $mier¢.

Ryzyko dla zdrowia

e Tourzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa elektromagnetycznego. Osoby
posiadajace rozruszniki serca lub inne implanty elektryczne (takie jak pompy insulinowe)
powinny skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem tego
urzadzenia, aby upewnic sig, ze pola elektromagnetyczne nie beda miaty wptywu na ich
implanty.

. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze skutkowac porazeniem pradem elektrycznym
lub $miercia.




¢  Uniemozliwiaj dzieciom dostep do urzgdzenia.

. Uchwyty garnkéw moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz uchwyty patelni, aby nie
wystawaty nad inne wigczone pola grzejne.

¢ Uchwyty nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

. Niezastosowanie sie do tych wytycznych moze spowodowac oparzenia.

0Ogdlne instrukcje

*  Nigdy nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono w trakcie pracy.
Kipienie moze spowodowac zadymienie i ttuste rozlanie, ktére moze sie zapalic.

*  Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub miejsca do przechowywania.

*  Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotdw ani narzedzi na urzadzeniu.

. Nie umieszczaj w poblizu urzadzenia zadnych przedmiotéw magnesowalnych Karty
kredytowe, karty pamieci ani urzadzenia elektroniczne (np. komputeréw, odtwarzaczy
MP3), poniewaz pole elektromagnetyczne moze na nie oddziatywac.

. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania ani dogrzewania pomieszczenia.

*  Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze wytaczac pola grzejne i ptyte grzejna zgodnie z
opisem w sekgji

niniejszej instrukcji (t. j. za pomoca elementéw sterowania dotykowego).

¢ Podczas wyjmowania garnkéw nie nalezy polegac na funkcji wykrywania garnkow w celu
wytgczenia pdl grzejnych.

*  Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem lub wspinac sie na nie i siada¢ na nim.

¢ W szafkach nad urzadzeniem nie nalezy przechowywac przedmiotéw mogacych
zainteresowac dzieci. Dzieci wspinajace sie po ptycie kuchennej moga dozna¢ powaznych
obrazen.

. Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w pomieszczeniu, w ktdrym urzadzenie jest
uzywane.

. Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktérych zdolnosé do korzystania z urzadzenia jest
ograniczona, powinny miec przy sobie odpowiedzialng i kompetentna osobe, ktéra
poinstruuje je w zakresie obstugi urzadzenia. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze
korzysta¢ z urzgdzenia bez narazania siebie i otoczenia na niebezpieczeristwo.

¢ Nie nalezy usuwa¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie
okreslone w instrukcji. Wszystkie inne interwencje powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

*  Wszystkie inne interwencje powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

. Nie stawaj na ptycie grzewcze;j.

¢ Nie uzywaj patelni z zabkowanymi krawedziami ani nie przeciagaj patelni po powierzchni
szkta indukcyjnego.

. Do czyszczenia szkta indukcyjnego nie nalezy uzywa¢ zmywakdw ani innych ostrych,
Sciernych Srodkéw czyszczacych. Mozna go zarysowac.

. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i podobnych
zastosowaniach, takich jak:

— aneksy kuchenne dla personelu w sklepach,



— biura i inne miejsca pracy;
— budynki gospodarcze
— w hotelach, motelach i innych rodzajach zakwaterowania,
— pensjonaty, hostele,
. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
. Nalezy uwazadé, aby nie dotykac elementéw grzejnych wewnatrz urzadzenia.
. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do tego urzadzenia i
powinny by¢ nadzorowane przez caty czas.

OBStUGA

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziata dzieki polu elektromagnetycznemu, ktére wytwarza ciepto bezposrednio w
naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szkta. Szkto nagrzewa sie tylko
dlatego, ze podgrzewa je patelnia.

IHE

_— Zelazny garnek
E(OES O{bwéd maljnetyczn}/
— Ptyta ze szkfa ceramicznego

Cewka indukcyjna
- »—d— Prady indukowane
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MONTAZ

Wybdr akcesoridw instalacyjnych

Wytnij powierzchnie robocza zgodnie z rozmiarem pokazanym na rysunku. W celu instalacji i
uzytkowania urzadzenia nalezy pozostawi¢ co najmniej 5 cm wolnej przestrzeni wokét otworu.
Upewnij sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 25 mm. Wybierz odporny na
ciepto i izolowany materiat powierzchni roboczej ... aby unikna¢ porazenia pragdem i wiekszych
deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano ponizej.

Uszczelka

L{W|H|D]|] A B X

903 | 403 61 55 870 370 min. 50

Ptyta posiada specjalng uszczelke, ktéra zapobiega przedostawaniu sie cieczy do wnetrza
obudowy. Aby prawidtowo natozy¢ uszczelke, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi
instrukcjami: oddzieli¢ uszczelke od jej warstwy nosnej. Odwrdc ptyte grzejng i prawidtowo
umies¢ uszczelke pod jej krawedzig tak, aby zewnetrzna czes¢ uszczelki idealnie przylegata do
zewnetrznej krawedzi ptyty. Uszczelke nalezy rownomiernie i bezpiecznie przymocowac do ptyty
grzejnej i mocno docisngé.

Nalezy zawsze upewnic sie, ze kuchenka indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze kuchenka indukcyjna jest sprawna.
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Przed instalacja ptyty
Upewnij sig:

. Powierzchnia robocza jest prostokatna i pozioma, a zadne elementy konstrukcyjne nie
kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.
*  Powierzchnia robocza wykonana jest z materiatu zaroodpornego i izolujgcego.

e Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

* Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgcymi zezwoleri zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami.

. W celu zapewnienia catkowitego odtgczenia od sieci elektrycznej, w gtéwnym systemie
dystrybucji energii elektrycznej nalezy zainstalowa¢ odpowiedni odtgcznik izolowany,
zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami.

. Izolowany przetacznik powinien by¢ zatwierdzonego typu i powinien mie¢ 3 mm szczeline
powietrzng na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych przewodach), jesli
lokalne przepisy zezwalajg na takg zmiane wymagan).

*  Wylgcznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla uzytkownika po zainstalowaniu ptyty
grzewczej.

. W przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wtadzami budowlanymi i organami regulacyjnymi

. Wokot ptyty indukcyjnej stosuje sie ogniotrwate i tatwe do czyszczenia wykorczenia $cian
(np. ptytki ceramiczne).

Przed instalacjg ptyty
Upewnij sie:

. Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub gniazda.

*  Zapewniony jest doptyw Swiezego powietrza z zewnatrz do dolnej czesci szafy.
ptyta grzewcza.

e Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladg lub nad szafka, pod podstawg ptyty
grzewczej zainstalowana jest bariera ochronna.

¢ Odizolowany przetacznik jest tatwo dostepny dla klienta.



Lokalizacja zaciskow mocujacych
Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy uzyé

opakowania). Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.
Nie wywieraj nacisku na elementy sterujace wystajace z ptyty kuchennej.

Uchwyty

Po zainstalowaniu, przymocuj ptyte do blatu, przykrecajac 4 wsporniki do blatu
na spodzie ptyty grzewczej (patrz rysunek).

13
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Ptyty nie wolno instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodowka, zamrazarka,
pralka lub suszarka bebnowa, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby promieniowanie cieplne nie
byto blokowane w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

Sciana i strefa narazona na ciepto nad powierzchnig stotu musza wytrzymac ciepto.

Aby zapobiec uszkodzeniom, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na
promieniowanie cieplne.

Nie wolno uzywaé myjki parowej.

Podtaczanie ptyty do sieci elektrycznej

Dystrybucja domowej sieci elektrycznej jest odpowiednia i ma wystarczajgca moc do
zasilania ptyty grzejnej.
Napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu na etykiecie urzgdzenia

Czesci kabla zasilajgcego wytrzymuja obcigzenie okreslone na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie uzywaj adapterdéw, reduktoréw ani rozgateziaczy do podtaczania ptyty do sieci elektrycznej,

poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar. Przewdd zasilajacy nie moze dotykac

zadnych goracych czesci i musi by¢ utozony tak, aby jego temperatura w zadnym miejscu nie

przekroczyta 75°C.



Zotty/Zielony
PE @ 3

Niebieski

220-240V

Brggowy

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnos$¢ ta musi zosta¢ wykonana przez

przedstawiciela serwisu posprzedazowego przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby uniknaé

wypadkow.

*  Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowac
wytacznik dwubiegunowy z minimalnym odstepem 3 mm miedzy stykami.

*  Technik musi upewni¢ sie, ze podtaczenie elektryczne jest prawidtowe i zgodne z
przepisami bezpieczeristwa.

. Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

*  Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez

autoryzowanego technika.

OBStUGA

Sterowanie dotykowe

. Elementy sterujace reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.
. Uzywaj brzucha palca, a nie jego czubka.

. Po kazdym wykryciu dotkniecia ustyszysz sygnat dzwiekowy.
. Upewnij sig, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych
przedmiotéw (takich jak narzedzia lub szmatki). Nawet cienka warstwa wody moze

utrudnic obstuge elementdéw sterujgcych.

e

7

C__—J_
e X
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Wybdr odpowiedniej naczyn

Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie jest odpowiednie,
nalezy wykonad test magnetyczny. Przesur magnes

w kierunku dna patelni. Jesli jest przyciggana,
patelnia nadaje sie do ptyty indukcyjnej. b
=

Jesli nie masz magnesu:

1. WIlej troche wody do naczynia lub patelni, ktérg chcesz sprawdzic.
2. g Jesli kontrolka nie miga na wyswietlaczu, a woda nagrzewa sie, pojemnik jest odpowiedni.
Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie s3 odpowiednie: czysta stal nierdzewna,

aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i
kamionka. Nie uzywaj naczyn o postrzepionych krawedziach lub zakrzywionych podstawach.

XX r

Upewnij sig, ze spdd patelni jest gtadki, osadzony na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa

gotowania. Nalezy uzywac patelni o Srednicy réwnej wielkosci wybranej strefy. Korzystanie z
szerszego garnka zuzyje nieco wiecej energii w celu uzyskania maksymalnej wydajnosci. Jesli
uzyjesz mniejszego garnka, wydajnosé¢ moze by¢ nizsza niz oczekiwano. Patelnia lub garnek
moga pozosta¢ niewykryte, jesli ich srednica jest mniejsza niz 140 mm. Zawsze umieszczaj

garnek lub patelnie na srodku pola grzejnego.

D A




Zawsze podnos$ patelnie i garnki — nie przesuwaj ich, poniewaz mogg porysowac szkto.

Rozmiar patelni:

-

SRS i

Strefy gotowania sg automatycznie dostosowywane do srednicy naczynia az do limitu. Dno tej

patelni musi mie¢ jednak minimalng $rednice zgodng z dang strefg gotowania. Aby uzyskad
najlepsza wydajnos¢ ptyty, umies¢ naczynie na srodku strefy gotowania.

Strefa gotowania Podstawowa $rednica naczyn
indukcyjnych

Minimum (mm)

1,234 140

Zacznij gotowanie

1. Dotknij przycisku ON/OFF. Po wigczeniu, brzeczyk wyda jeden sygnat dzwiekowy, a
wszystkie wyswietlacze pokazg [-] lub [-], wskazujac, ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb
czuwania.

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym. Upewnij sie, ze dno patelni i
powierzchnia pola grzejnego sg czyste i suche.

3. Dotknij przycisku wyboru strefy gotowania, a wskaznik obok przycisku zaswieci sie
migac.

4. Wybierz stopien ogrzewania, dotykajac przycisku "-" lub "+".

Uwaga: Jesli w ciggu 1 minuty nie zostanie wybrany zaden poziom grzania, ptyta
indukcyjna wytaczy sie automatycznie. Musisz zaczg¢ od nowa od kroku 1. Podczas
gotowania mozna w dowolnym momencie ponownie dotkna¢ przycisku wyboru strefy, aby
zmieni¢ poziom grzania.

17
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Przesuwny regulator

Wi3cz ptyte indukeyjna, nacisnij przycisk wyboru opcjonalnej strefy gotowania, wskaznik obok
przycisku bedzie migac przez 5 sekund, w tym czasie moc mozna regulowac od poziomu 2 do
8 za pomocg suwaka; przesun kontroler od lewej do prawej, aby zwiekszy¢ poziom, przesun
kontroler od prawej do lewej, aby zmniejszy¢ poziom.

Uwaga: Suwak moze by¢ uzywany tylko do regulacji poziomu mocy, a nie funkcji timera!

S P . . N _—
Jezeli wyswietlacz miga na zmiane = = < z ustawieniem temperatury:

. Nieumieszczenie patelni w odpowiedniej strefie gotowania lub
. uzywana patelnia nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub,
. patelnia jest zbyt mata lub nieprawidtowo umieszczona na polu grzewczym.

Jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniej patelni, nie bedzie sie ono nagrzewac. Wyswietlacz
wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli na polu grzejnym nie zostanie umieszczona
odpowiednia patelnia.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru strefy gotowania, ktorg chcesz wytaczyé.

2. Wytacz ptyte grzejna, przesuwajgc w dét do pozycji ,0”. Upewnij sig, ze wyswietlacz
pokazuje "0", a nastgpnie "H".

3. Mozesz wytaczy¢ catg ptyte, dotykajac przycisku ON/OFF.

4. Wskaznik ,,H” pokazuje, ktéra strefa gotowania jest goraca w dotyku. Zniknie, gdy
powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze by¢ réwniez uzywana jako funkcja
oszczedzania energii, jedli chcesz podgrzac jedzenie, uzyj goracej strefy gotowania.

Blokowanie elementdéw sterujacych

. Mozesz zablokowac elementy sterujace, aby zapobiec ich przypadkowemu uzyciu (na
przyktad
przypadkowe wiaczenie pdl grzejnych przez dzieci).

. Gdy elementy sterujace sg zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjgtkiem
ON/OFF sg wytgczone.

Blokowanie elementdéw sterujacych
Nacisnij przycisk blokady Wskaznik timera wyswietli "Lo".
Odblokuj sterowanie

1. Upewnij sie, ze ptyta jest wiaczona.
2. Przytrzymaj dituzej przycisk blokady.
3. Teraz mozna rozpoczac korzystanie z ptyty indukcyjnej.



Gdy ptyta grzewcza dziata w trybie blokady przyciskéw, wszystkie elementy sterujace sa
wytaczone z wyjatkiem przycisku ON/OFF. Ptyte indukcyjng mozna wytgczyé w dowolnym
momencie w sytuacji awaryjnej za pomoca przycisku ON/OFF, ale przed wykonaniem
dalszych czynnosci nalezy ja odblokowad.

Korzystanie z timera

. Mozna ustawic opcje wytgczania jednej strefy grzewczej po uptywie okreslonego czasu.
e Timer mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut.

Ustawianie timera w celu wyfgczenia jednej strefy gotowania

1. Dotknij selektora strefy, dla ktérej chcesz ustawic timer.

2. Dotknij kontrolki timera, kontrolka zacznie migac, a timer zostanie uruchomiony.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,30”.

3. Ustaw czas, dotykajac przyciskow ,+" i ,-".

Uwaga: Jedno nacisniecie przycisku ,,—” lub ,+” na timerze wydtuzy lub skréci czas o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj przycisk sterujacy ,,-” lub ,,+” na timerze, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
czas o 10 minut.

4. Dotknij przycisku "-", aby zmniejszy¢ pozostaty czas do zera lub nacisnij przycisk "timer",
gdy na wyswietlaczu minut pojawi sie "00", aby anulowac timer.

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sig odliczanie. Wyswietlacz

wyswietli pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

6. Po uptywie czasu ustawionego na timerze gotowania odpowiednia strefa grzewcza wytacza
sie automatycznie.

7. Jesli timer jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy, wyswietlacz pokaze najkrotszy czas
opdznienia. Aby sprawdzi¢ pozostaty czas opdznienia wytaczenia dla innego pola grzejnego,
nalezy nacisngc¢ przycisk innego pola grzejnego.

Uwaga: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac, ze strefa
zostata wybrana.

Uwaga: Suwak nie moze by¢ uzywany do ustawiania timera.

Uwaga: Wyswietlacz timera pokaze najkrotszy ustawiony czas dla wybranych stref i
pole grzejne z najkrotszym ustawionym czasem bedzie miato migajaca czerwong kropke.

Uwaga: Pozostate strefy beda nadal dziataé, jesli byty weczesniej wtaczone.

Korzystanie z mostka (maksymalna moc 3000 W) Wtaczanie

mostka

1. Jednoczes$nie dotknij i przytrzymaj przez 1 sekunde przyciski wyboru 2 stref, aby wtaczy¢
mostkowanie. Poziomy mocy dla 2 stref gotowania s3 domysInie ustawione na "0" i moga
by¢ regulowane od minimalnej wartosci "1" do maksymalnej wartosci "P". Wszystkie
timery dziatajace dla 2 stref gotowania zostang wytaczone, a na wyswietlaczu timera

pojawig sie 2 kreski "--

19



20

2. Dotknij pokretta Moc/Timer, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ poziom mocy. Wybrany poziom
mocy zostanie wyswietlony na wskazniku mocy kazdej strefy grzewczej dzieki funkcji
mostkowania.

3. Podczas gotowania mozesz w dowolnym momencie ponownie dotkng¢ dowolnej strefy i
zmieni¢ poziom grzania.

Wytaczanie mostkowania stref

Jednoczesnie dotknij i przytrzymaj przez 1 sekunde dwa przyciski dotykowe stref, aby wytgczy¢
funkcje mostkowania. Strefy gotowania beda ponownie dziatac jako 2 oddzielne strefy.

Sterowanie funkcjg zwigkszenia mocy

Po nacisnieciu przycisku wyboru strefy, a nastepnie przycisku BOOST podczas pracy ptyty,
alarm wyemituje jeden sygnat dzwiekowy,

Na wyswietlaczu pojawi sie "P", ptyta przejdzie do funkcji BOOST, moc wzrosnie do poziomu
1500 W/2000 W. Funkcja BOOST bedzie dziatac przez 5 minut, a nastepnie zostanie
automatycznie zatrzymana i ptyta powrdci do poprzedniego stanu pracy. W trybie BOOST,
dotkniecie przycisku "BOOST" spowoduje wyjscie z funkcji BOOST i powr6t do poprzedniego
stanu pracy.



OCHRONA URZADZENIA

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Whbudowany czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej i
podczerwieni. W przypadku wykrycia zbyt wysokiej temperatury ptyta indukcyjna
automatycznie sie wytaczy.

Wykrywanie matych przedmiotéw

Jesli na ptycie grzejnej pozostaje naczynie o nieodpowiednim rozmiarze lub naczynie
niemagnetyczne (np. aluminium) lub inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz), na U=
>-<

wyswietlaczu pojawi sie komunikat ostrzegawczy i ptyta automatycznie przetaczy sie © w

tryb gotowosci w ciggu 1 minuty. Wentylator bedzie chtodzit ptyte przez 2 minuty.
Ochrona automatycznym wytgczeniem

Automatyczne wytaczanie jest funkcjg bezpieczerstwa ptyty indukcyjnej. Jesli zapomnisz
zakonczy¢ gotowanie, ptyta automatycznie sie wytgczy. Domysine czasy pracy dla réznych
poziomdéw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:

1-3 4-6 7-9

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze sie natychmiast wytaczy¢, a nastepnie automatycznie
przetaczy sie w tryb gotowosci po 1 minucie.
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INS

TRUKCJE GOTOWANIA

Regu

lacja temperatury

Ponizsze ustawienia sg jedynie orientacyjne. Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikéw, w
tym od posiadanego naczynia i ilosci gotowanej potrawy. Eksperymentuj z ptytg indukcyjng i
znajdz ustawienia, ktdre najbardziej Ci odpowiadaja.

Regulacja temperatury | Stosownosé

1-2 delikatne podgrzewanie matych ilosci zywnosci
Rozpuszczanie czekolady, masta i potraw, ktore szybko sie
przypalaja. Delikatne gotowanie, powolne podgrzewanie

3-4 Ponowne podgrzewanie, szybkie duszenie, gotowanie ryzu

5-6 nalesniki

7-8 gotowania makaronu

9 Smazenie, obsmazanie, doprowadzanie zupy do wrzenia,
gotowanie wody

Wskazdéwki dotyczace gotowania

Gdy potrawa sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie
ciepfa.

Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejsz je, gdy potrawa zostanie

podgrzana.

Duszenie, gotowanie ryzu

Do wrzenia dochodzi ponizej punktu wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy
pecherzyki co jakis czas unosza sie na powierzchnie gotujacej sie cieczy. Jest to klucz do
pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajg sie bez rozgotowywania
potraw. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jajek i maki zageszczone i ponizej
temperatury wrzenia.

Niektore rodzaje gotowania, takie jak gotowanie ryzu metodg absorpcyjng, moga
wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnic prawidtowe ugotowanie

potrawy w zalecanym czasie.



Dobrze wysmazony stek

Do przyrzadzania soczystych i smacznych stekow:

Przed gotowaniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut.
Rozgrzac patelnie o grubym dnie.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Wlej niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie, a
nastepnie umies¢ na niej mieso.

4. Podczas smazenia obrd¢ stek tylko raz. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci
steku i stopnia jego wysmazenia. Czas moze wahac sie od 2 do 8 minut na strone.
Docisnij stek, aby sprawdzi¢ stopien wysmazenia — im twardszy w dotyku, tym bardziej
jest wysmazony.

5. Odstawic stek na kilka minut na ciepty talerz.

Do smazenia

Wybierz ptaski wok lub duza patelnie przystosowang do indukgji.
Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz
duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

3. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw ugotuj mieso, odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa, gdy beda gorace, ale nadal chrupiace, ustaw pole grzejne na nizszy
poziom, wtdz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sie, ze sg rownomiernie usmazone.

7. Podawaj natychmiast.
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PIELEGNACIA | CZYSZCZENIE

Uwaga: Przed czyszczeniem wytgcz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie.

Co?

Jak?

Wazne!

Zanieczyszczenie szkta na co
dzien

(odciski palcow, stop, plamy
z jedzenia lub rozsypane
szkto bez cukru)

Wytacz zasilanie ptyty kuchennej.
Srodka do czyszczenia plyt
kuchennych nalezy uzywaé, gdy
szkto jest jeszcze ciepte (ale nie
goracel)

Optucz i osusz czystg szmatka lub
recznikiem papierowym.
Ponownie wtacz zasilanie ptyty.

Po wytaczeniu zasilania ptyty nie
pojawi sie komunikat o ,goracej
powierzchni”, ale pole grzejne
moze by¢ nadal gorace! Zwréé
szczegblng uwage.

Gruby drut, niektére nylonowe
srodki czyszczace i ostre/scierne
srodki czyszczace moga
porysowac szkto. Zawsze czytaj
etykiete, aby upewnic sie, ze
Twdj Srodek czyszczacy lub
detergent jest odpowiedni.
Nigdy nie pozostawiaj resztek
srodka czyszczgcego na ptycie
kuchennej: szkto moze ulec
odbarwieniu.

Stopione i gorace plamy
cukru na szkle

Usun zabrudzenia za pomocg noza do

dywanow, zyletki lub skrobaka

odpowiedniego do szklanych ptyt

indukcyjnych, ale uwazaj, aby nie
poparzy¢ sie o goraca plyte.

Wytacz zasilanie ptyty kuchennej.
Przytrzymaj néz lub pojemnik
pod katem 30° i wyczys¢ wszelkie
zabrudzenia lub rozlane ptyny z
ptyty grzewczej.

Zetrzyj brud lub rozlany ptyn
recznikiem kuchennym lub
papierowym.

Wykonaj kroki od 2 do 4 opisane
w sekcji ,,Codzienne zabrudzenia
szkta”.

Plamy i odpryski nalezy
natychmiast usuwadé, gdyz po
wystygnieciu sg one trudniejsze
do usuniecia.

Uwaga: Ryzyko obrazen! Po
zdjeciu pokrywy ochronnej
skrobaka ptyty grzewczej ostre
ostrze wystaje. Obchodz? sie z
nimi ostroznie, aby unikna¢
obrazen. Zawsze przechowu;j
skrobaczke z zatozong ostong
zabezpieczajaca, w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Zawsze
przechowuj skrobaczke z
zatozong ostong ochronna, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.




Plamy na powierzchniach
dotykowych.

Wytacz zasilanie ptyty
kuchennej.

Wytrzyj plame.

Przetrzyj obszar sterowania
dotykowego czysta, wilgotna
gabka lub szmatka.

Wytrzyj powierzchnie suchym
recznikiem papierowym.

Ponownie wtacz urzadzenie.

Ptyta moze emitowac sygnaty
dzwiekowe i wytaczac sie, a
przyciski dotykowe mogg nie
dziata¢, gdy znajduje sie na nich
ptyn. Wytrzyj dotykowe
elementy sterujgce.

Przed ponownym wtgczeniem
ptyty nalezy pozostawic¢ obszar
do wyschniecia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Nie mozna wigczy¢
urzadzenia.

Brak zasilania w energie
elektryczna.

Upewnij sie, ze ptyta jest podtaczona do zrédta
zasilania i wtaczona. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko, a problem
nadal wystepuje, wezwij wykwalifikowanego
technika.

Sterowanie dotykowe nie
reaguje.

Elementy sterujace sg
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujace.

Dotykowe elementy sterujgce
sg trudne w obstudze.

trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze
znajdowac sie cienka warstwa
wody albo mozesz dotykac ich
jedynie czubkiem palca.

Upewnij sig, ze obszar sterowania dotykowego
jest suchy, a podczas dotykania elementéw

sterujgcych uzywaj brzucha palca.

Szkto jest porysowane.

Sztuéce z ostrymi krawedziami.
Stosowane sg nieodpowiednie
Scierne srodki czyszczace.

Uzywaj naczyn kuchennych z ptaskim i gtadkim
dnem. Patrz "Wybdr odpowiedniego
naczynia". Patrz rozdziat ,Pielegnacja i
czyszczenie”.

Niektdre patelnie wydajg
trzaskajacy lub podobny
dzwiek.

Moze to by¢ spowodowane
budowg naczyn (warstwy réznych
metali wibrujg inaczej).

Jest to normalne zjawisko w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje staby
brzeczacy dzwiek, gdy jest
uzywana w wysokiej
temperaturze.

Dzieje sie tak dzieki technologii
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sie
zmniejszy¢ lub catkowicie znikng¢ po obnizeniu

ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator chtodzacy wbudowany
w ptyte indukcyjng zapobiega
przegrzaniu elektroniki. Moze on
dziata¢ nawet po wytaczeniu ptyty
indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie nalezy odtagcza¢ urzadzenia od
zrodta zasilania, gdy wentylator nadal pracuje.

Naczynia nie nagrzewaja sie, a
na W\fi{l\detlaczu pojawia sie
komunikat .

1. Piytaindukcyjna nie wykrywa
naczynia, poniewaz nie
nadaje sie do gotowania
indukcyjnego.

2. Ptytaindukcyjna nie wykrywa
naczynia, poniewaz jest za
mate dla pola grzejnego lub
nie jest prawidtowo
wysrodkowane.

Nalezy uzywac naczyn przystosowanych do
gotowania indukcyjnego. Patrz "Wybodr
odpowiedniego naczynia".

Wysrodkuj patelnie i upewnij sie, ze jej
podstawa odpowiada rozmiarowi strefy

gotowania.




Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna nieoczekiwanie
wylgcza sie, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i
wyswietla sie kod btedu
(zwykle na wyswietlaczu
pojawia sie na zmiane jedna
lub dwie cyfry).

Awaria techniczna.

Zanotowac kod btedu, wytgczy¢ urzadzenie
lub odtaczy¢ je od Zrédta zasilania i

skontaktuj sie z obstugg klienta lub
wykwalifikowanym

elektrykiem.

Urzadzenie nie dziata.

Przerwa w dostawie pradu

Sprawdz, czy gtéwne zasilanie jest
prawidtowe; czy wytgcznik
réznicowopradowy nie zostat wytgczony; jesli
bezpiecznik jest przepalony, wymier go na
nowy; jesli gtdwne zasilanie jest w porzadku,
sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo
podtaczona do gniazda; jesli ptyta posiada
potaczenie kablowe, odtacz zasilanie i
sprawdz, czy kabel nie jest poluzowany;
odfgcz zasilanie i sprawdz, czy gtéwna
wtyczka nie zostata przypadkowo roztaczona;
jesli nie mozna wykluczy¢ powyzszych
przyczyn, a urzgdzenie jest wadliwe, nalezy
wystac je do centrum serwisowego w celu
naprawy.

Urzadzenie przestaje dziatac¢
podczas ogrzewania

Wytacznik czasowy jest
ustawiony

Sprawdz, czy timer dla funkcji opdznionego
wytaczenia jest ustawiony. Jesli ustawiona
jest funkcja opdznienia wytgczenia,
urzadzenie zatrzyma sie po uptywie czasu
opdinienia wytgczenia.

Wyswietlanie i kontrola btedéw

Ptyta indukcyjna jest wyposazona we wtasng funkcje diagnostyczng. W tym tescie

technik jest w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez demontazu ani

wyjmowania ptyty grzewczej z blatu roboczego.

KOMUNIKATY O Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

wejsciowa

BtEDACH
Yz Brak naczynia lub Brak naczynia, umie$¢ odpowiednie naczynie. Btad synchronizacji
nieodpowiednie naczynie | ptytki obwodu drukowanego lub uktadu sterujgcego — nalezy
oddac produkt do centrum serwisowego w celu naprawy.
El Zbyt wysoka moc Wysokie napiecie, gtéwne napiecie zasilania przekracza 250 V.

Sprawd?, czy napiecie zasilania gtéwnego jest prawidtowe. Gdy
napiecie zasilania powrdci do normalnego poziomu, nalezy
ponownie uruchomic¢ urzgdzenie. Jesli napiecie na ptytce
drukowanej jest nieprawidtowe, nalezy wystac urzadzenie do
centrum serwisowego w celu naprawy.
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E2

Zbyt niska moc wejsciowa

Niskie napiecie, napiecie zasilania gtdwnego jest nizsze niz 180 V.
Sprawd?, czy napiecie zasilania gtéwnego jest prawidtowe. Gdy
napiecie zasilania powrdci do normalnego poziomu, nalezy
ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli napiecie na ptytce
drukowanej jest nieprawidtowe, nalezy wystac¢ urzadzenie do
centrum serwisowego w celu naprawy.




KOMUNIKATY

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

O BtEDACH
E3 Temperatura cewki Temperatura na powierzchni szkfa indukcyjnego jest zbyt wysoka,
termistora jest zbyt sprawdz, czy na patelni nie ma wody. Po rozwigzaniu problemu
wysoka ponownie podtacz zasilanie. Jesli problem nadal wystepuje,
mozliwe jest, ze czujnik ptyty grzewczej ulegt awarii, nalezy wystac
produkt do centrum serwisowego w celu naprawy.
E5 Temperatura termistora | Temperatura termistora IGBT jest zbyt wysoka, wylot powietrza
IGBT jest zbyt wysoka zablokowany. Odblokuj wylot powietrza i ponownie uruchom
urzadzenie. Jesli problem nadal wystepuje, mozliwe, ze doszto do
btedu potaczenia wentylatora chtodzgcego, wentylator jest
uszkodzony lub obwdd jego napedu jest wadliwy. Wystaé
urzadzenie do centrum serwisowego w celu naprawy.
Przerwany obwaéd/zwarcie czujnika temperatury IGBT. Jesli uktad
wykrywajgcy temperature IGBT na ptytce drukowanej jest
uszkodzony, nalezy wysta¢ urzadzenie do centrum serwisowego w
celu naprawy.
F3 Zwarcie termistora cewki | Bfad potgczenia czujnika termistora cewki lub awaria uktadu
wykrywajgcego temperature termistora cewki na ptytce
F4 Przerwany obwéd drukowanej — nalezy wysta¢ urzadzenie do centrum serwisowego
termistora cewki w celu naprawy.
F9 Zwarcie termistora IGBT | Bfad potfaczenia czujnika termistora IGBT lub awaria uktadu
EA Przerwany obwod wykrywajgcego temperature termistora IGBT na ptytce drukowanej

termistora IGBT

— nalezy wystac urzadzenie do serwisu w celu naprawy.

Powyzsze informacje dotycza oceny i kontroli typowych usterek.

Aby uniknaé niebezpieczenstwa i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie rozbieraj urzadzenia

samodzielnie. W razie potrzeby skontaktuj sie ze sprzedawca.
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WYTYCZNE DOTYCZACE UTYLIZACII

Jezeli w Twoim kraju obowiazujg przepisy dotyczace utylizacji
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, symbol
przedstawiony na urzadzeniu lub jego opakowaniu oznacza, ze nie
wolno wyrzucaé tego produktu wraz z odpadami komunalnymi.
Zamiast tego nalezy przekazac urzadzenie do autoryzowanego
punktu zbidrki zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Pozbywajac sie go zgodnie z zasadami, chronisz
$rodowisko i zdrowie swoich bliskich przed negatywnymi skutkami.
Przestrzegajac przepisow, chronisz srodowisko i zdrowie swoich
bliskich przed negatywnymi skutkami. Informacje na temat
recyklingu i utylizacji tego produktu mozna uzyska¢ od wtadz
lokalnych lub w przedsigbiorstwie zajmujgcym sie utylizacja
odpadéw domowych.

PRODUCENT

Producent:

Chal-Tec GmbH, Mihlenstrasse 25, 10243 Berlin, Niemcy.

Kontakt: info@electronic-star.pl

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited

35 Ballards Lane
Londyn, N3 1XW
Wielka Brytania
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