; PL I
Opis Ogoéiny (Rys.1)

1 Kosz
3Przezroczyste okna
5 Wict powietrza

7 przewdd siaciowy

Mocowanie uchwytu kosza do smazenia:

Uchwyt kosza do smazenia mozna zdemontowa¢ w opakowaniu

uchwyt kosza:

2 uchwyt kosza

4 Cyfrowy Dotykowy Panel Sterowania
& otwardw wylotowych powietrza

8 Taca do smazenia

urzadzenia. Aby dotgczyc narybek

- Usuri papierowa Etykiete. Wyciagnij kosz do smazenia z urzgdzenia.

- Przesuri punkt mocowania na uchwycie w dot, az Kliknie na miejsce.

- Uchwyt kosza do smazenia powinien sig zablokowac i nie powinien sig odgcza¢ po zablokowaniu na miejscu.
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Zdejmowanie uchwytu kosza do smazenia:
Aby wyjaé uchwyt kosza do smazenia:
1. Uzyj narzedzia, takiego jak Srubokret, aby podniesé silikon na uchwycie kosza do smazenia.

2. Wyrbwna] narzedzie z otworem i docisnij, a nastepnie przechyl narzedzido wewnatrz.

3. Chwy¢ uchwyt reks i wyciagnij go. Zrobione.

LK

1. Umies¢ tace do smazenia w koszu.

Wstawianie |

2. Wsun kosz do urzadzenia. Jesli kosz zostanie prawidlowo umieszczony, zatrzasnie sie na swoim miejscu.

UWAGA: To urzadzenie gotujena goracym powietrzu. Nie napelniaj kosza olejem ani tluszczem do smazenia,

Znaczenie

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje, poniewaz moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia

dziata nieprawidiowo. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysziosci.

Niebezpieczeristwo

- Nie zanurzaj obudowy w wodzie ani nie plucz jej pod kranem, poniewaz istnieje kilka urzgdzen elektrycznych i grzewezych
zaangazowane komponenty.

- Nie dopuscié do przedostania sig plynu do urzadzenia, aby uniknaé poraZenia pradem lub zwarcia,

- Przechowu] wszystkie sktadniki w koszu, aby zapobiec kontaktowi z elementami grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy frytownicy.

- Napeinianie miski olsjem moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

- Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

Ostrzezenie

- Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.
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- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewod zasilajacy lub inne czesci sg uszkodzone.
- Nie kontaktuj sie z osobg nieupowazniong w celu wymiany lub naprawy uszkodzonego przewodu zasilajgcego.
- Trzymaj urzadzenie | jego przewéd zasilajacy w miejseu niedostgpnym dla dzieci
- Trzymaj przewod zasilajacy 2 dala od go racych powierzchni.
- Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj Panelu sterowania mokrymi rekami. -
Zawsze upewnij sig, ze wtyczka jest prawidlowo wiozona do gniazdka elekirycznego.
- Nie podigczaj urzadzenia do zewnetrznego timera.
- Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu materiatéw palnych, takich jak obrusy lub zastony. -
Nie umieszczaj urzadzenia przy $cianie lub innym urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni na
tyt | boki oraz co najmniej 10 cm nad urzgdzeniem. - Nie
umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.
- Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukgii.
- Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.
- Smazenie goracym powietrzem uwalnia goracq pare przez otwory wentylacyjne. Trzymaj rece | twarz w bezpiecznej odleglosci
z otworbw parowych | wentylacyjnych. Nalezy rowniez pamigtaé o gorace| parze i powietrzu podczas wyjmowania patelni z
Jednostka, Wszystkie dostepne powierzchnie moga sie nagrzewacd
podczas uzytkowania, - Natychmiast odiacz urzgdzenie, jeéli z frytkownicy wydobywa sie ciemny dym. Poczekaj, az dym
zatrzymuije sie przed wyjgciem pateini z frytownicy powietrznej.

Uwaga

- Upewnij sig, ze urzadzenie jest umieszczone na poziomej, rownegj i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego. Nie nadaje sie do bezpiecznego uzytkowania w Srodowiskach takich jak
kuchnie pracownicze, farmy, motele i inne $rodowiska niemieszkalne.

- Gwarancja jest niewazna, jesli urzadzenie jest uzywane do celow profesjonalnych lub pofprofesjonalnych lub nie jest
uzywany zgodnie z instrukcjami. (Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka jest uszkodzona.)

- Urzgdzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby ostygto, zanim bgdzie mozna je bezpiecznie obstugiwag lub czyscié.

Automatyczne wylgczanie

Urzadzenie ma wbudowany timer, ktory automatycznie wytgcza urzadzenie, gdy odliczanie osiagnie zero.

Mozesz wytaczyé urzadzenie rgcznie, naciskajac przycisk off. Urzgdzenie wytgczy sig automatycznie po

20 sekund.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzadzenie spetnia wszystkie normy dotyczace pél elektromagnetycznych (EMF).
Przy prawidiowym obchodzeniu sig nie ma szkody dla ludzkiego ciata w oparciu o dostgpne dowody naukowe.

Przed Pierwszym Uzyciem
1. Usur wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki lub etykiety.
2. Wyczysé kosz i podstawke do gotowania gorgca wada, odrobing plynu do mycia naczyn i niesciernym

gabka. Te czesci mozna czyScic w zmywarce.
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3. Wytrzyj wewnetrzna i zewneirzna strong urzgdzenia czysta szmatka. Nie musisz napeiniac patelni olejem | tuszcz,

poniewaz urzadzenie dziata z gorgcym powietrzem.

Korzystanie z urzgdzenia

1. Wioz wiyczke zasilania do uziemionego gniazdka éclennego.

2. Ostroznie wyciagnij kosz z frytkownicy.

3. Umiesé sktadniki w koszu.

4, Wsun kosz do frytownicy na gorgce powietrze.

Uwaga: nie przekraczaj specyfikacji MAX (patrz sekcja "Ustawienia" w tym rozdziale), poniewaz moze to mie¢ wplyw na

jakosé gotowania zywnosci

Uwaga: nie dotykaj kosza podczas | krétko po uzyciu, poniewaz staje si¢ bardzo goracy. Tylko trzymaj
kosz za raczke.
5 nie napelniaj patelni olejem ani zadnym innym ptynem.

6. Naciénij przycisk wiaczania/wytgczania palcem przez kilka sekund.

7. Naciénij przycisk Menu, aby wybra¢ funkcje(8 funkcje w sumie).

Prezentacja Panelu Sterowanial

Czas / Temperatura Czas /Temperatura  Czas / Temperatura

Przyoilské.vﬂa&l izr::;;:"::::;:? w.eulm przycisk Zwigksz przycis;zmsjszania
/ \
® AER *© © ©
(ﬂL, -

L2 & 2 & € y i @

Dl =
——
Start / Pauza Wisczsnishepbiczarie zaslana Przycisk Menu|

Uwagi: dostgpnych jest 8 funkcji: udko kurczaka, stek, ryba, ciasto, pizza, kietbasa, frytki i bekon. Z

przycisk menu mozna wybraé rézne potrawy.

Ustawienia Menu:

Defautt / 185°C" 15Min

_U_dku- Z Kurczaka / 175°C - 40Min
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Stek ' / 200°C 12Min - Walrzasnaé
Ryoy | / 185°C | 1oMin 1 r—
| Piec | 7 160°C B 30Min | /
l B F'iz_za ‘ / R 185'C . 15Min * /
. Hot Dog 1 185°C_—' aM}ﬁ ] Wst?asnat
Fryti | 200°C jlaMr'h _\;ss;s;-_
- _Elf-'kfm / 1?_5°E7- 12Min * Wtrzasnat
Ze_lkres.Te_mP B BCI"(S-ZOD"C e / 1 f_ 1T ;o _
_Zakr‘esCzasu l 1Min-60Min- i / _ / _|P N _:‘__ i

Po dotknigciu przycisku menu mozesz wybraé zgdane menu. Po tym, jak maszwybrano funkcje,
prosze nacisnac przycisk start / Pauzar:alby roZpoczac proces gotowania.

Jesli chcesz ustawié czas lub temperature podczas procesu gotowania, Nacisnij czasftemperature
przycisk pierwszy. Gdy na ekranie pojawi sig czas, nacisnij przycisk+/ -, aby zwigkszy¢ / zmniejszyé czas o

1 minuta na nacisniecie. Gdy na ekranie pojawi sie Temperatura, nacisnij przycisk+/ -, aby zwiekszy¢ / zmniejszyé

Temperatura o 5 stopni na prase.

Uwagi: przycisk Start / Pauza Dil: podczas procesu smazenia gorgeym powietrzem Lampa LED dziala, a kiedyty
nacisnij ten przycisk, Lampa LED bedzie migac¢. W tej chwili ten przycisk stuzy jako funkcja pauzy. W stan
pauzy, mozesz przetaczyé menu, aby wybraé inne ustawienia wstepne. Po ponownym nacisnigciu tego przycisk Uz
fryer kontynuuje proces gotowania. W tej chwili ten klucz dziata jako funkcja restartu.

Przycisk Menu‘?:lotknij tego przycisku, aby wybraé rézne funkcje gotowania. Po wybraniu menu nacisnij

przycisk start. Jesli chcesz przetaczy¢ sie z frytek na ciasto podczas gotowania, najpierw nacisnij przycisk pauzy

5I:'a nastepnie nacisnij ten przycisk menu, aby przejé¢ do innej funkeji gotowania.

Uwaga: jesli urzadzenie jest w irybie gotowania i nacisniesz i przytrzymasz przycisk menu przez 7 sekund, urzgdzenie

zresetuje | powrodci do trybu poczgtkowego.

Przycisk $wiatia: dotknij tego przycisku, wewnetrzna lampka wiacza sie; dotknij tego przycisku ponownie, Swiatto zgasnie.
Swiatlo wytacza sie automatycznie po 10 sekundach.

Shake wskaznik SHAKE: wskaznik shake $wieci sie, gdy proces gotowania osiggnie polowe
czas. Po polowie czasu mozesz potrzasnaé lub odwréci¢ jedzenie w koszu frylownicy powietrznej, aby zapewni¢ rownomierne gotowanie.

Uwaga: Jesli nie wyjmiesz kosza i nie potrzasniesz jedzeniem, lampka wstrzasania na panelu sterowania pozostanie

oswietlony.
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8. Niektore sktadniki nalezy wstrzasnaé w polowie czasu przygotowania (patrz sekcja " Ustawienia
Wego rozdziatu). Wyciagnij patelnig za uchwyl i potrzasnij nig. Nastgpnie wepchnij patelnig z powrotem do frytownicy,
9. Po ugotowaniu rozlegnie sig automatyczny dzwonek gotowosci frytkawnicy. Kiedy uslyszysz dzwonek 5 razy, oznacza to
e cykl gotowania jest sakorczony. Wyjmij patelnie z urzadzenia i umies¢ jg na zaroodpornym uchwycie.
Uwaga: Gdy czas sig skoriczy, element grzejny przestanie dziata¢, ale wentylator bedzie nadal dziatat
akolo 20 sekund, aby zdmuchnag gorace powietrze dla bezpieczenstwa. Na koniec dzwonek timera zadzwoni 5 razy, aby wskazaé
Koniec czasu.
10. Sprawdz, czy skladniki sg gotowe.
Uwaga: jesli sktadniki nie sg gotowe, po prostu wsuri patelnig z powrotem dofrytownica powistrzna. Naci$nij temperaturg

a), aby ustawi¢ temperature, i naciénij przycisk sterowania czasowego {a}@y ustawi¢ czas. Nastepnie

przycisk sterowania

naciénij przycisk start, aby uruchomié urzadzenie.
11. Aby usunaé skiadniki (np. wotowing, kurczakanieso, wszelkie skiadniki, ktdre pierwotnie zawieraly olej i gdzie

nadmiar oleju ze sktadnikéw zbiera sig¢ na dnie patelni), uzyj szczypiec, aby usunac

sktadniki jeden po drugim.
Uwaga: zachowaj ostrozno$¢, gdy chcesz odwrdci¢ kosz, poniewaz olej, kiéry zbiera sig na dnie

kosz wyleje sie na skiadniki.
12. Aby wyjaé sktadniki (takie jak frytki, warzywa lub sktadniki bez nadmiaru oleju), wytacz

frytownice powietrzng i wlej sktadniki na zastawe stotowg.
13, Gdy jedna partia skladnikow jest gotowa, frytownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej partii.

Ustawienia
Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia skiadnikow.
Uwaga: Pamietaj, ze te ustawienia sg przyblizone. Poniewaz sktadniki r6znig sig pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem,

| marki, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla twoich skiadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast ponownie podgrzewa powietrze w urzadzeniu, prawie nie zakibca procesu, jesti

podczas smazenia na goracym powietrzu na krétka wyclagasz patelnie z urzadzenia.

[ Min-Max (g) Czas (Min) Te:rgp Watrzasnat Uwaga
Py |
’_ Cinkie rozons 300-700 9-16 2 | v | |
Grubemrozone iyt | 300-700 1120 200 | o
[ Dnmov:ef_ryu; o N
(8XBmm) 300-800 10-16 200 Y | Dodaj 1/2 fyzki oleju
Dumowe_z;'liaki - |
g 300-800 18-22 180 Y | Dodaj 1/2 tyzki oleju
[ Domowe ziemniaki |  300-750 12-18 180 Y Dodaj %’G’i’—ki oleju |
_ weswi | 250 15-18 ww | v |
r Bapiekarka temiaczana | . 500 _ 15-18 - 200 Y o '
, Stok 100-500 8-12 180
Kotlety migsne 100-500 1014 | 180 | S
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Hamburger ] 100-500 7-14 180

Butka z kiethasg | 100-500 13-15 200
Podudzia ~100-500 | 18-22 180 B
Piers z kurczaka 100-500 10-15 180 .
Przekaski i - '
Sajgonki ~ 100-400 - 810 200 4 Usyj gotowego do piskarnika
Mrozony kurczak
oryiki 100-500 6-10 200 ¥ Uty golawega do piekamdka
 Paluszki rybne mrozone 100-400 6-10 200 Uzy] gotowego do piekarnika |
Mrozony chleb - |
- 100400 8-10 180 Uzyj gotawego do piekarnika
! Faszerowane warzywa 100400 1-10 160 _
| Ciasto 300 20-25 160 Uzyj Formy do pisczenia
Uzyj pi i
Quiche 400 20-22 180 R
maczynie 2 cyry | prekarnisa
) Muffinki 300 15-18 200 Uzy] Formy do pieczenia
Uy placzania raczyrie |

400 1-20 160

Siodkie przekaski
z cyny | piekarnika

Porady

- Mate skiadniki zwykle wymagaja nieco krotszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.
- Wigksza ilos¢ skiadnikéw wymaga tylko nieco dtuzszego czasu przygotowania.
mniejsza ilosé skiadnikéw wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Wytrzasanie mniejszych skiadnikéw w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt koricowymoze pomac

zapobiegaj nierbwnomiernemu smazeniu sktadnikow.

niakew | smaz je przez kilka wigcej minut, aby uzyskaé chrupigcy efekt.
atkowo thustych skiadnikaw, takich jak kietbaski. - Jesli

otowaé we frytownicy na gorace powietrze.

- Dodaj troche oleju do Swiezych ziem
- Nie przygotowuj w frytownicy na gorgce powietrze wyj
przekaski mozna przygotowat w plekarniku, mozna je rowniez przyg

- Optymalna ilos¢ dla chrupigeychirytki to 500 gramow.

aby szybko i tatwo przygotowaé przekaski. Gotowe ciasto wymaga rowniezkrotszy

- Uzyj gotowego ciasta,
czas przygotowania niz domowe ciasto.

- Uzyj Formy do pieczenia w koszu do smazenia, jesli cheesz upiec ciasto lub quiche lub usmazy¢ delikatne sktadnikiub

nadziewane skiadniki.
- Mozesz uzy¢ frytownicy powietrzne]

do 10 minut.

do podgrzania skiadnikow. Aby podgrzac skfadniki, ustaw temperaturg nal 50 ' Cdo gory

Robienie domowych frytek
Aby zrobié domowe frytki, wykonaj ponizsze czynnosci:

1. Obierz i pokroj ziemniaki.
2. Doktadnie umyj paluszki ziemniaczane | wysusz jez papierem kuchennym.
3. Wléj 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miski, potdz paluszki ziemniaczane na wierzchu i miesza), az

paluszki ziemniaczane sa pokryte olejem.
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4. Wyjmij paluszki ziemniaczane z miski palcami lub naczyniem kuchennym, pozostawiajac nadmiar olej
ju

miska. Wioz paluszki ziemniaczane do kosza.

5. Smazyé paluszki ziemniaczane zgodnie z Instrukcjg wten rozdziat.

Czyszczenie
Wyczy$é urzadzenie po kazdym uzyciu.

przyborami kuchennymi lub materiatem $ciemym

powioke.

Nie czy$é kosza, tacy do smazenia i wnetrza urzadzenia metalowymi

materialy czyszczqce, poniewaz moze to uszkodzi¢ ich nieprzywierajaca

1. Wyjmij wtyczke sieciowg z gniazdka $ciennego, aby urzadzenie
ostygto. Uwaga: wyjmij kosz, aby frytownica szybciej ostygta.
2. Wytrzyj zewnetrzng czesé urzadzenia wilgotng szmatka,
3. Wyczysé patelnig i kosz goraca woda, odrobing detergentu i niescierna gabka.

Pozostaty brud mozna usung¢, odttuszczajgce plyn.

Uwaga: kosz i taca do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

Wskazdwka: jesli Brud przyklei sig do kosza, napehij go goraca wodg i plynem do mycia naczyn. Miejscéhe

kosz w wodzie | pozwél mu moczy¢ przez okoto 10 minut.

4. Wyczysé wnetrzefrytownicy powietrznejz ciepta woda i niescierny gagbka.

5. Wyczysé element grzejny szczotka do czyszczenia, aby usunaé resztki jedzenia.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie i pozwdl mu doktadnie ostygnac.

2. Upewni] sig, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Srodowisko

Nie wyrzucaj urzadzenia do zwyklych odpadéw domowych, gdy jest zuzyte, ale oddaj je urzednikowi

punkt zbiorki do recyklingu. W ten sposéb pomozesz chroni¢ $rodowisko (rys.12)

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz ustugi lub informacji lub jesli masz jakiekolwiek problemy, odwiedz nasza strong internetows lub skontaktuj sig 2

dystrybutor.

Rozwigzywanie probleméw
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Problem?

Frytownica powietrzna nie

Urzadzenie nie jest podigczone

. _Moz'l'hva przyczyna ]- Rezwigzanie
|

Podigcz wtyczke zasilania do uziemionego

outlet |

Obréé pokretio timera do zgdanego

praca Nie ustawites timera
| czas trwania Czas wigczenia urzadzenia
| = s Dodaj mniejsze partie skiadnikow do |
llos¢ sktadnikéw w kosz : I
. . kosz. Mniejsze partie sg smazone
jest za duzy
Timaminmie
Niedogotowane jedzenie o

Ustawiona temperatura jest zbyt niska'

Przekret pokretto regulacii temperatury |
na zgdane ustawienie temperatury (patrz

sekcji" Ustawienia")

Skladniki to smazone:

nigrdwnomiernie w frytownica na

gorgce pawietrze

Niektare rodzaje skiadnikow muszg byé
wstrzgsniety podczas polowy preparatu

cZas

Skiadniki, ktore sg na wierzchu kazdego
inne lub naprzeciw siebie (np.,

Frytki) nalezy wstrzgsngc

w potowie czasu przygotowania.

Zobacz "Ustawienia")

i Smazone przekgski
I nie sg chrupigce, gdy

|

| WYJDZ z powietrza

frytownica

Uzytes rodzaju przekgsek
przeznaczony do przygotowania w

konwencjonalna Frytkownica

Uzywaj przekasek z piekarnika lub przexgsek z ppdzlem

lekiko z olejem, aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt

| Nie moge przesuwaé patelni
do urzadzenia

prawidtowo

Jest zbyt wiele skiadnikow w

kosz

Nie napeiniaj kosza poza

wskazanie MAX |

Kosz nie jest prawidlowo umieszczony w

frylownica powsetrzna

Wecisnij kosz w ddt do frytownicy powietrzneg|

dopoki nie uslyszysz kiiknigcia |

Bialty dym przychodzi

| zurzgdzenia

Przygotowujesz sktadniki tuszczowe

Kiedy smazysz ttuste skitadniki w
frytownica na gorgce powietrze, duza ilosc oleju
do frytownicy powietrznej. Ropa produkuje
dym | patelnia mogg sie bardzie] nagrzewac |
niz zwykle. Nie ma to wplywu na i
|

urzadzenie lub wynik koricowy

| Frytki sg smazone

nierdwnemiemie w powistrzu

| frytownica

Nie uzyles odpowiedniego rodzaju

zigmnlak )

Uzyj dwiezych ziemniakéw | upewnij sig

pozostaja twarde podozas smazenia

Nie sptukates paluszkow ziemniaczanych

prawidiowo przed smazeniem|
Frytki nie sa Chrupkosé frytek zalezy od
crispy lilo&é oleju i wody w frytkach
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|
Dobrze oplucz paluszki ziemniaczane, |

aby je usuna¢ skrobia z zewnglrz

kije
=

Upewni] sie, Ze suszysz paluszki ziemniaczane

dobrze przed dodaniem oleju

Pokrdj paluszki ziemniaczane na mnigjsze |
1

Bardziej chrupiacy wyrik |

e 1

Dadaj trochg wigcej oleju, aby uzyska bardzie] chrupiacy efekt |




UTYLIZACJA STAREGO URZADZENIA ELEKTRYCZNEGO

Europejska dyrektywa 2002/96 / WE w sprawie odpaddw elektrycznych i elektronicznych
Sprzet (WEEE), wymaga, aby stare domowe urzadzenia elektryczne nie mogty byc usuwany
w normalnym, nieposortowanym strumieniu odpad6éw kemunalnych. Stare urzadzenia

musza by¢ zbierane oddzielnie w celu optymalizacji odzysku i recyklingu

materiaty, ktore zawierajg i zmniejszaja wplyw na zdrowie ludzkie i
$rodowisko. Przekreslony symbol "kosz na kétkach” na produkcie przypomina
masz obowiazek, ze przy utylizacji urzadzenia nalezy je osobno odebraé. Konsumenci powinni skontaktowac
sig z wtadzami lokalnymi lub sprzedawca detalicznym w celu uzyskania informacii dotyczgeych prawidiowej utylizacji

swojego starego urzgdzenia.

OGRANICZONA GWARANCJA

Ograniczona gwarancja dotyczy zakupow dokonanych od autoryzowanych sprzedawcow

iceagle. gwarancja iceagle dotyczy pierwotnego wiasciciela i tylko oryginalnego produktui nie jest

zbywalne.
e urzadzenie bgdzie wolne od wad materiatowych i wykonawczych. Limited Gwarancija

iceagle gwarantuje,
uzywana w normalnych warunkach domowych i utrzymywana zgodnie z

obowigzuje tylko wiedy, gdy jest

zgodnie z wymaganiami okreélonymi w Przewodniku wiasciciela, z zastrzezeniem nastepujacych warunkow i

wytgczenia:

Co jest objete niniejszg gwarancjg?

1. Oryginalne urzgdzenie i / lub czgéci nienadajace sig do noszenia uznane za wadiiwe, wediug wyls‘cz}wega uznania iceagle, beda

by¢ naprawione lub wymienione
2. iceagle° zastrzega sobie prawo do wymiany jednostki na takg o rownej lub wigkszej wartosci.

Co nie jest objete niniejszg gwarancjg?
1. Normalne zuzycie czgsci do noszenia (takich jak naczynia do mieszania, pokrywki, kubki, ostrza, blender
podstawy, wyjmowane garnki, stojaki, patelnie itp.), ktére wymagaja regularnej konserwacji i / lub wymiany
aby zapewnié¢ prawidtowe funkcjonowanie urzadzenia, nie sg objete niniejsza gwarancja.
2. Dowoljdnostka, ktora zostata naruszona lub wykorzystana do celow komercyjnych.
3. Szkody spowodowane niewlasciwym uzyciem, naduzyciem, niedbatym obchodzeniem sig, niewykonaniem
wymaganych konserwacja (np. brak utrzymania studni podstawy silnika z dala od wyciekow Zywno$ci i innych
gruzu) lub uszkodzenia spowodowane nigwlascivg obsiuga podczas transpori,
4. Szkody wtorne | przypadkowe.
5. Wady spowodowane przez osoby naprawiajace nieautoryzowane przez iceagle”™. Wady te obejmuja uszkodzenia
spowodowane w procesie wysytki, zmiany lub naprawy produktu iceagle” (jub ktorejkolwiek z jego czesci)
gdy naprawa jest wykonywana przez osobe naprawcza, kiéra nie jest upowazniona przez iceagle.

6. Produkty zakupione, uzywane lub eksploatowane poza Europa.

llustracje mogq rozni¢ sig od rzeczywistego produktu. Nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktéw,
| acufilean oy g

diatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie bez powiadomienia.
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