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DZIEKUJEMY

za zakup multicookera Ninja® Foodi® Max SmartLid

ZAPISZ TE INFORMACJE:
Numer modelu:

Numer seryjny:

Data zakupu:

(Zachowaj paragon)
Sklep zakupu:

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napiecie: 230V~, 50Hz
Waty: 1760W

Pojemnos$é : 7,51

Grupa ptynéw: 2

PS: 40 kPa

WSKAZOWKA: Numer modelu i numer
seryjny mozna znalezé na etykiecie z
kodem QR z tylu urzadzenia przy
przewodzie zasilajgcym.

To oznaczenie wskazuje na to, ze

tego produktu nie nalezy wyrzucaé

razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym zanieczyszczeniom
$rodowiska lub utracie zdrowia ludzkiego
I spowodowanymi niekontrolowanym
usuwaniem odpaddéw, poddawaj je odpowiedzialnemu
recyklingowi, aby promowa¢ zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zrédet materiatéw. Aby zwrdci¢ zuzyte
urzadzenie, skorzystaj z systemu zwrotu i odbioru lub
skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono
ten produkt. Moze on zabra¢ ten produkt do
bezpiecznego dla srodowiska punktu recyklingu.




ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO = PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAE CALA INSTRUKCJE

A OSTRZEZENIE

1 Aby wyeliminowa¢ ryzyko zakrztuszenia sie przez
mate dzieci, nalezy natychmiast wyrzuci¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe podczas rozpakowywania.

2 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia
czy wiedzy, jesli sa one nadzorowane i poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

3 NIE UMIESZCZAJ urzadzenia na goracych
powierzchniach, w tym na lub w poblizu palnika
gazowego lub elektrycznego, w rozgrzanym piekarniku.

4 Podczas korzystania z tego urzadzenia nalezy
zapewni¢ co najmniej 6 cali (15 cm) przestrzeni nad
urzadzeniem i dookota niego na cyrkulacje powietrza.

5 Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci. NIE POZWALAJ dzieciom
bawié sie urzadzeniem lub korzysta¢ z niego. W
przypadku uzywania w poblizu dzieci konieczny jest
Scisty nadzér.

6 Podnos pokrywe z uchwytu z przodu urzadzenia. NIE
PODNOS pokrywy z bocznej strony, poniewaz
wydostanie sie nig gorgca para.

7 Rozlana zywnos¢ moze spowodowaé powazne
oparzenia. NIE POZWOL, by kabel zwisat nad
krawedziami stotéw lub blatéw.

8 NIE UZYWAJ urzadzenia bez zainstalowanego
naczynia do gotowania.

9 NIGDY NIE podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego

wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego

sterowania.

10 Przed umieszczeniem wyjmowalnego pojemnika w
podstawie kuchenki upewnij sie, ze pojemnik i podstawa
kuchenki sg czyste i suche, wycierajac je migkka
Sciereczka.

11 Gdy wyjmowalny pojemnik do gotowania jest pusty,
NIE PODGRZEWAJ go przez ponad 10 minut. Moze to
spowodowa¢ uszkodzenie powierzchni do

gotowania.

12 NIE UZYWAJ tego urzadzenia do smazenia na
gtebokim oleju.

13 NIE ZASEANIAJ zawordw cisnieniowych.

14 NIE smazy¢ z uzyciem oleju podczas
gotowania pod cisnieniem.

15 Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas
obsmazania mies i smazenia. Trzymaj rece i
twarz z daleka od wyjmowanego pojemnika,
zwtaszcza podczas dodawania nowych
sktadnikéw, poniewaz goracy olej moze sie
rozpryskiwac.

16 To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego.NIE UZYWAJ tego
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
NIE UZYWAJ urzadzenia w poruszajacym sie
pojezdzie lub todziach.NIE UZYWAJ na
zewnatrz. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowacé obrazenia.

17 Przeznaczony wytacznie do uzytku na blacie.
Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna, czysta i
sucha.NIE ustawiaj urzadzenia podczas pracy w
poblizu krawedzi blatu.NIE UMIESZCZAJ
urzadzenia na kuchence elektrycznej.

18 NIE UZYWAJ urzadzenia, jesli przewéd
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.
Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd
zasilajacy. Jesli urzadzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposéb
uszkodzone, natychmiast przerwij jego
uzytkowanie i skontaktuj sie z serwisem.

19 ZAWSZE upewnij sig, Ze urzadzenie jest
prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

20 Przed uzyciem,ZAWSZE sprawdz zawor
spustowy cisnienia i zawor ptywakowy pod
katem zatkania lub zablokowania i w razie
potrzeby wyczys¢ je. Jedzenie, takie jak mus
jabtkowy, zurawina, kasza peczak, ptatki
owsiane lub inne ptatki zbozowe, groszek,
makaron, makaron, rabarbar lub spaghetti moga
sie pienic i rozpryskiwaé¢ podczas gotowania
pod cisnieniem, zatykajac zawor cisnieniowy. Te
i podobne rozszerzajace sie potrawy (takie jak
suszone warzywa, fasola, zboza i ryz) nie
powinny by¢ gotowane w szybkowarze, chyba
ze korzystasz z przepiséw Ninja® Foodie@.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
\

21 Podczas gotowania pod ci$nieniem potraw,
ktére rozszerzaja sig (takich jak suszone warzywa,
fasola, ziarna, ryz itp.) NIE napetniaj pojeminka
wigcej niz do potowy lub zgodnie z innymi
instrukcjami w przepisach Ninja® Foodi®.

22 NIE ZAKRYWAJ goérnego wlotu powietrza lub
tylne wlotu powietrza, gdy pokrywa jest
zamknieta. Takie postepowanie uniemozliwi
réwnomierne gotowanie i moze uszkodzi¢
urzadzenie lub spowodowacé jego przegrzanie.

23 Aby zapobiec ryzyku wybuchu i obrazen,
uzywaj wytacznie silikonowego pierscienia od
SmartLid Multicooker. Przed uruchomieniem
upewnij sig, ze silikonowy pierscien jest
zainstalowany, a pokrywa jest prawidtowo
zamknigta.NIE UZYWAJ urzadzenia, jesli jest on
podarty lub uszkodzony. Wymien wadliwy
pierscien silikonowy przed uzyciem.

24 NIE UZYWAJ akcesoriéw, ktére nie sa zalecane
ani sprzedawane przez SharkNinja.

NIE umieszczaj urzadzenia w kuchence
mikrofalowej, tosterze, piecu konwekcyjnym lub
konwencjonalny, na ptycie ceramicznej,
wezownicy elektrycznej, palniku gazowym lub
grillu zewnetrznym. Uzywanie akcesoriow
niezalecanych przez SharkNinja moze
spowodowa¢é pozar, porazenie pradem lub
obrazenia.

25 NIGDY nie przekraczaj linii maksymalnego oraz
minimalnego poziomu wypetenienia urzadzenia
ptynem podanymi w instrukcjach i przepisach.

26 Aby uniknaé¢ mozliwych uszkodzen
spowodowanych para, podczas uzytkowania
nalezy umiesci¢ urzadzenie z dala od

$cian i szafek.

27 NIGDY NIE uzywaj ustawienia SLOW COOK
bez jedzenia i ptynédw w wyjmowalnym
pojemnniku.

28 NIE PRZESUWAJ urzadzenia, gdy jest w uzyciu.

Przesuwaj urzadzenie tylko z suwakiem
w pozycji PRESSURE, aby zapobiec
niezamierzonemu otwarciu pokrywy.

29 Zapobiegaj kontaktowi zywnosci z

elementami grzewczymi.NIE przepetniaj lub
przekroczaj linii MAX napetnienia pojemnika i kosza
lub talerza Cook & Crisp. Przepetnienie moze
spowodowac¢ obrazenia ciata lub uszkodzenie
mienia lub wptynaé na bezpieczne uzytkowanie
urzadzenia.

30 NIE UZYWAJ tego urzadzenia do gotowania
ryzu btyskawicznego.

31 Napigcia w gniazdach elektrycznych

moga sie rézni¢, wptywajac na wydajnosé
produktu. Aby zapobiec mozliwym chorobom, uzyj
sondy, aby sprawdzi¢, czy jedzenie jest ugotowane
do zalecanej temperatury.

32 Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym,
nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke i odczekaé,
przed wyjeciem pojemnika oraz kosza lub talerza
Cook & Crisp, az dym przestanie sie wydzielaé.

33 NIE DOTYKAJ goracych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sa gorace podczas
pracy i po jej zakonczeniu. Aby zapobiec
poparzeniom lub obrazeniom ciata, ZAWSZE
uzywaj goracych podktadek ochronnych lub
rekawic kuchennych oraz uzywaj dostepnych
uchwytéw i pokretet.

34 Nalezy zachowa¢ szczeg6lng ostroznosc¢
podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego
goracy olej lub inne gorace ptyny i/lub gdy
szybkowar jest pod cisnieniem. Niewtasciwe
uzytkowanie, w tym przenoszenie kuchenki, moze
spowodowac obrazenia ciata, takie jak powazne
oparzenia. Uzywajac tego urzadzenia do gotowania
ci$nieniowego, przed uzyciem upewnij sie, ze
pokrywa jest prawidtowo zamknieta i zablokowana.
Podczas gotowania pod ci$nieniem zywnosé
znajduje sie pod wysokim ci$nieniem.
Nieprzestrzeganie wszystkich instrukcji

dotyczace prawidtowego uzytkowania produktu
moze spowodowaé niezamierzony kontakt z
goraca zywnoscia lub ptynami pod ci$nieniem, co
moze spowodowaé powazne oparzenia.
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35 Podczas pracy urzadzenia goraca para jest
uwalniana przez otwoér wylotowy powietrza.
Umies¢ urzadzenie tak, aby otwér wentylacyjny
nie byt skierowany w strone przewodu
zasilajacego, gniazdek elektrycznych, szafek lub
innych urzadzen. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od otworu
wentylacyjnego.

36 NIE dotykaj, demontuj lub usuwaj zaworu
ptywakowego lub zesp6tu uwalniania
cisnienia.

37 NIE prébuj otworzy¢ pokrywy podczas
lub po gotowaniu cisnieniowym, dopdki cate
ci$nienie wewnetrzne nie zostanie uwolnione
przez zawor cisnieniowy, a urzadzenie nieco
ostygnie. Natychmiast otwoérz pokrywke, aby
uniknaé ponownego wzrostu ci$nienia w
pojemniku wewnetrznym.

38 Podczas korzystania z ustawienia SLOW
COOK, ZAWSZE trzymaj pokrywe zamknietg.

39 Jesli pokrywa nie odblokuje sie w celu
otwarcia, oznacza to, ze urzadzenie jest nadal
pod cisnieniem. Pozostajace cisnienie moze by¢
niebezpieczne. Pozwdl urzadzeniu w

naturalny sposéb uwolnié cisnienie lub

nacisnij przycisk uwalniania pary, aby uwolni¢
pare. Uwazaj i unikaj kontaktu z uwalniajaca sie
para, aby unikna¢ oparzen lub obrazen. Po
uwolnieniu pary panel sterowania pokaze OPN
LID, wskazujac, ze mozna otworzy¢ pokrywe.
Jesli para nie uwalnia sig, gdy zawdr spustowy
zostanie przesuniety do odpowietrzenia, odtacz
urzadzenie od pradu i pozwdl urzadzeniu w
naturalny sposéb uwolnié cisnienie.

40 Para i gorace potrawy w urzadzeniu moga
spowodowaé powazne oparzenia.ZAWSZE
trzymaj rece, twarz i inne czesci ciata z dala od
zaworu zwalniajacego cisnienie przed lub w
trakcie zwalniania ci$nienia oraz podczas
otwierania pokrywy po gotowaniu.

41 Pojemnik do gotowania, kosz lub talerz
Cook&Crisp oraz dwustronna podstawka staja sie
bardzo gorgce podczas procesu gotowania. Unikaj
goracej pary i powietrza podczas wyjmowania
garnka i kosza lub talerza Cook & Crisp z
urzadzenia oraz ZAWSZE po wyijeciu umiesé je na
zaroodpornej powierzchni.NIE DOTYKAJ
akcesoriow podczas gotowania lub bezposrednio
PO nim.

42 Wyjmowalny pojemnik do gotowania moze by¢
bardzo ciezki, gdy jest peten sktadnikow.

Nalezy zachowaé ostroznos$¢ podczas podnoszenia
garnka z podstawy kuchenki.

43 NIE DOTYKAJ akcesoriéw, w tym sondy

(jesli jest dotaczona do modelu), podczas
gotowania lub bezposrednio po nim,

poniewaz podczas gotowania stajg sie

bardzo gorace. Aby zapobiec poparzeniom lub
obrazeniom ciata, ZAWSZE zachowuj ostroznos¢
podczas korzystania z urzadzenia. Uzywaj
termoodpornych akcesoriéw i goracych
podktadek ochronnych lub rekawic

kuchennych.

44 Dzieci nie powinny czysci¢ i konserwowac
urzadzenia.

45 Pozw6l urzadzeniu ostygnac przed
czyszczeniem, demontazem, wktadaniem lub
wyjmowaniem czesci oraz ich przechowywaniem.

46 Aby odtaczy¢ urzadzenie , wytacz je, a
nastepnie wyjmij wtyczke z gniazda, gdy nie jest
ono uzywane i przed czyszczeniem.

47 NIE CZzY$€ urzadzenia metalowymi
akcesoriami. Czesci urzadzenia moga oderwac
podktadke i dotknaé czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pragdem. Wskazuje na
obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowaé
znaczne obrazenia ciata.

48 Prosze przeczytaj sekcje Czyszczenie i
Konserwacja przed czyszczeniem i konserwacja
urzadzenia.

49 NIGDY NIE wktadaj podstawy kuchenki,
cyfrowej sondy do gotowania lub nasadke sondy
do zmywarki oraz nie zanurzaj jej w wodzie lub
innym ptynie.

Symbol wskazuje na przeczytanie i przejrzenie instrukcji w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania
produktu.

Symbol wskazuje na wystapienie zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, $mier¢ lub
znaczne szkody materialne w przypadku zignorowania ostrzezenia zawartego w tym symbolu.

Uwazaj, aby uniknaé¢ kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochronnych rekawic, aby
unikna¢ oparzen.

Bl <=

Urzadzenie wytacznie do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE




UWAGA: W tym produkcie mozna

< uzywac tylko pierscienia silikonowego
CZESCI I AKC ESORIA przeznaczonego dla SmartLid
Multicooker. Inne silikonowe pierscienie
zamienne nie moga by¢ uzywane.

Akcesoriaw zestawie Pokrywa urzadzenia

Zawor anty-zatorowy

Dwupoziomowy ruszt

o

Pojemnik wielofunkcyjny

Kosz Cook&Crisp % 3
Wyjmowany dyfuzor w

Element grzewczy

Nasadka sondy Q
Pierscien silikonowy

7,51 pojemnik do
gotowania
Sonda do zywnosci

] Zawor zwalniajacy cisnienie
| 1 Wylot powietrza
Pokrywka
(2) AN

Suwak SmartLid

Panel sterowania Schowek na sonde

Podstawa urzadzenia
Komora cisnienia

Schowek na sonde

Uchwyt pokrywy




MONTAZ AKCESORIOW

1 Aby wyja¢ dyfuzor do czyszczenia,
wyciagnij 2 uchwyty dyfuzora z rowka w
koszu, a nastepnie mocno pociagnij
dyfuzor w dot.

UWAGA:Dyfuzor pomaga w przeptywie
powietrza i powinien byé zawsze montowany
na koszu przed uzyciem.

2 Aby ztozy¢ koszyk Cook & Crisp, umiesé
kosz na wierzchu dyfuzora i mocno docisnij.

DWUSTRONNY RUSZT

Dolne ustawienie
Do warzyw na parze.

Wyz2sze ustawienie
Grilluj kurczaka, steki, rybe i nie
tylko.

Montaz dwupoziomowy
Zwigksz pojemnosé
gotowania gotujac na
obu poziomach.

1 Ustaw ruszt w dolnej pozycji (pokazano
powyzej) oraz umiesé go w urzadzeniu.
Nastepnie umies¢ sktadniki na dolnej warstwie.

2 Jesli potrzebujesz dodatkowego poziomu,
zamontuj gérny kosz, przesuwajac go po
uchwytach dolnego kosza, jak pokazano
powyzej. Dodatkowe sktadniki utoz na
wierzchniej warstwie.

KORZYSTANIE Z SUWAKA SMARTLID
Suwak umozliwia przetaczanie miedzy trybami
gotowania i wyswietla na pokrywie funkcje, z ktérej
korzystasz.

« Pressure - Gotowanie ci$nieniowe

« Combi-Steam mode - Gotowanie Kombi - Para

« Air Fry/Cooker - Gotowanie frytkownica
bezttuszczowa / Gotowanie

JAK OTWORZY€ | ZAMKNAE POKRYWE
Uzywaj uchwytu znajdujacego sie nad suwakiem
do otwierania i zamykania pokrywy.

Mozesz otworzy¢ i zamkna¢ pokrywe, gdy
suwak jest w trybie COMBI-STEAM i AIR-FRY
COOKER. Gdy suwak jest w pozycji PRESSURE,
pokrywa nie moze zostac¢ otwarta. Jesli w
urzadzeniu nie ma juz cisnienia,

przesun suwak w tryb COMBI-STEAM lub w
pozycji AIR FRY/COOKER, aby otworzy¢
pokrywe.

UWAGA: Pokrywa nie odblokuje sig, dopoki
urzadzenie nie zostanie catkowicie pozbawione
ci$nienia.Inteligentny suwak nie przesunie sie¢ w
prawo, dopoki z urzadzenia nie zostanie usuniete
cate cis$nienie. Urzadzenie wyswietli komunikat
.OPN LID”, gdy nie bedzie juz pod cisnieniem.

KORZYSTANIE Z PANELU

STEROWANIA

FUNKCJE GOTOWANIA
PRESSURE (szybkowar ci$nieniowy): Gotuj
jedzenie szybko, zachowujac jego delikatnosé.

UWAGA:Szczegbtowe informacje na temat 3

sposobéw automatycznego uwalniania ci$nienia

mozna znalez¢ w dalszej czesci instrukcji.

STEAM MEALS (positki przygotowane na parze):
Tworz kompletne positki bez wysitku.

STEAM AIR FRY (gotowanie na parze i funkcja
frytkownicy bezttuszczowej): Soczyste w srodku,
chrupiace na zewnatrz. Tryb idealny do duzych
kawatkéw miesa lub ryby oraz swiezych warzyw.
STEAM BAKE (gotowanie na parze i pieczenie):
Upiecz puszyste ciasta i stodkie smakotyki.

STEAM BREAD: Wyproébuj i upiecz chleb w

jednym pojemniku. Chrupiacy na zewnatrz,
smakowity w $rodku.

AIR FRY (frytkownica bezttuszczowa): Nadawaj
potrawom chrupkos$é z niewielka iloscig oleju lub
nawet bez oleju.

GRILL: Uzyj wysokiej temperatury do karmelizacji

i przyrumieniania jedzenia.

BAKE (pieczenie): Uzywaj urzadzenia jak piekarnika
do pieczenia smakotykoéw i nie tylko.

DEHYDRATE (suszenie): Wysusz migso, owoce czy
warzywa na zdrowe przekaski.

PROVE (wyrastanie ciasta): Stwérz miejsce dla
wyrobionego ciasta, w ktérym bedzie mogto
odpoczaé i wyrosnaé.

SEAR/SAUTE (podsmazanie): Uzywaj urzadzenia
jako patelni do podsmazania mies, warzyw,
redukcji soséw i nie tylko.

STEAM (gotowanie na parze): tagodnie gotuj
delikatne potrawyw wysokiej temperaturze.

SLOW COOK (wolne gotowanie): Gotuj jedzenie w
nizszej temperaturze przez dtuzszy czas.

YOGURT (jogurtownica): Pasteryzuj mleko, by
uzyskaé kremowy, domowy jogurt.

KEEP WARM (utrzymanie ciepta potrawy): Podczas
uzywania tryboéw steam, slow cook i pressure
urzadzenie przetaczy sie w tryb KEEP WARM na
koncu programu. Nacisnij przycisk KEEP WARM, by
wytaczyéautomatycznie ustawiony program.

UWAGA:Jeséli urzadzenie dziata przez 1
godzine lub mniej, zegar bedzie odliczat
minuty i sekundy. Jesli urzadzenie dziata
dtuzej niz 1 godzine, zegar bedzie odliczat
tylko minuty. Ta funkcja wytaczy sie po 12
godzinach.

PRZYCISKI FUNKCYJNE
SUWAK SMARTLID : Podczas przesuwania
suwaka, zaswieca sie dostepne funkcje.

POKRETLO: Po wybraniu trybu uzyj
pokretta do przewijania dostepnych
funkcji, az zadana przez Ciebie funkcja
jest podswietlona.

STRZALKI W LEWO: Nacisnij, aby wybraé
temperature gotowania. Uzyj strzatek w
lewo, by ustawi¢ wewnetrzne parametry
uzywajac PRESET i przyciskow.

STRZAREKI W PRAWO: Naciénij je, aby
wybraé czas gotowania. Uzyj tych
strzatek, aby ustawi¢ rodzaj jedzenia , gdy
uzywasz PRESET.

PRESET: Przetacza ekran wyswietlacza
tak, aby mozna byto ustawi¢ sonde, rodzaj
zywnosci i wewnetrzne parametry na
podstawie PRESETU temperatury.
Wstepnie ustawione parametry nie sa
dostepne dla programéw Dehydrate,

Prove, Steam, Slow Cook, Yogurt,
Steam Bake oraz Steam Bread.

MANUAL: Przetacza ekran wyswietlacza,
tak aby mozna byto recznie ustawié¢
parametry sondy. Funkcja jest
niedostepna dla Dehydrate, Prove, Steam,

Slow Cook, Yogurt, Steam Bake oraz
Steam Bread.

Przycisk START/STOP: Nacisnij, aby
rozpocza¢ gotowanie. Naciéniecie
przycisku podczas gotowania zatrzymuje
aktualnie trwajacy program.

O (POWER): Przycisk zasilania wytacza
urzadzenie i zatrzymuje wszystkie tryby
gotowania.




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

KORZYSTANIE Z CYFROWEJ SONDY
DO GOTOWANIA NINJA® FOODI®

1 Usun i wyrzué wszelkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i tasmy z urzadzenia.

2 Zwro6c¢ szczegOlng uwage na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i zalecenia bezpieczenstwa, aby
unikna¢ obrazen lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj silikonowy pierscien, pojemnik, kosz Cook
& Crisp, dwustronny ruszt, uniwersalny
pojemnik i kolektor kondensatu w cieptej
wodzie z mydtem, a nastepnie sptucz i
doktadnie wysusz. NIGDY nie czysci¢ podstawy
urzadzenia w zmywarce.

4 Silikonowy pierscien jest obustronny i mozna go
uzywaé z obu stron. Wt6z silikonowy pierscien
wokot zewnetrznej krawedzi silikonowego
stojaka na pierscienie na spodzie pokrywki.
Upewnij sig, ze jest catkowicie wiozony i lezy
ptasko pod silikonowym stojakiem na
pierscienie.

5 Podczas wyjmowania zywnosci uzywaj
przyboréw o dtugich uchwytach oraz podktadek
ochronnych lub rekawic kuchennych.

MONTAZ KOLEKTORA KONDENSATU

Aby zainstalowac kolektor kondensatu, wsun
go w szczeline w podstawie urzadzenia.
Wysun go, aby wyjaé¢ go do mycia recznego
po kazdym uzyciu.

UWAGA:Po zakonczeniu gotowania nalezy
usuna¢ nadmiar wody zgromadzonej w
pojemniku na skropliny.

ZDEJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
NAKEADKI ANTY ZATOROWEJ

Zatyczka zapobiegajaca zapychaniu chroni
wewnetrzny zawoér pokrywy cisnieniowej przed
zatkaniem i chroni uzytkownikéw przed potencjalnymi
rozpryskami zywnosci. Nalezy go wyczysci¢ po
kazdym uzyciu za pomoca szczoteczki do czyszczenia.

Aby go zdjaé, przytrzymaj nasadke zapobiegajaca
zapychaniu sie kciukiem i zgietym palcem
wskazujacym, a nastepnie obréé nadgarstek zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara. Aby ponownie
zainstalowac, umie$¢ go na miejscu i docisnij. Przed
uzyciem urzadzenia upewnij sig, ze nasadka
zapobiegajaca zapychaniu sie znajduje sie we
wiasciwej pozycji.

WAZNE:Cyfrowa sonda do gotowania i przewéd beda

gorace podczas gotowania jak i po nim. Zachowaj
ostroznosé¢ podczas wyjmowania sondy z Zywnosci.

UWAGA:Przed kazdym uzyciem upewnij sie, ze silikonowy
pierscien jest dobrze osadzony w silikonowym stojaku na
pierscieniu, a nasadka zapobiegajaca zapychaniu sig jest
prawidtowo zamontowana na zaworze spustowym.

Przed uzyciem

Przed podtaczeniem sondy do gniazda upewnij
sig, ze gniazdo sondy jest wolne od wszelkich
pozostatosci, a przewdd nie jest splatany.

1 Nacisnij spod schowka po prawej stronie

urzadzenia, aby go zwolni¢. Nastepnie
rozwin przewdéd z komory, aby wyjaé
sonde.

2 Zdejmij nasadke z gniazda wewnatrz

pokrywy w prawym dolnym rogu, a
nastepnie podtacz sonde do gniazda.
Mocno doci$nij sonde, az ta zatrzasnie sie
na swoim miejscu i nie bedzie juz mogta
dalej wejs¢ do gniazda. Umies¢ nasadke w
schowku i umiesé schowek z powrotem z
boku urzadzenia.

3 Po podtaczeniu sondy do gniazda,

wiacza sie i podswietla przyciski sondy:
PRESET i MANUAL, jesli sa dostepne dla
wybranej funkcji. Wybierz zadana
funkcje gotowania i temperature.

UWAGA:Nie ma potrzeby ustawiania czasu

gotowania, poniewaz urzadzenie automatycznie
wytaczy element grzejny i powiadomi Cig, gdy
Twoje jedzenie zostanie przygotowane.

4 Jesli korzystasz z funkcji Preset, nacis$nij
przycisk PRESET i uzyj strzatek po prawej
stronie wys$wietlacza, aby wybra¢ zadany
rodzaj zywnosci, a strzatek po lewej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ stopien
przygotowania (od Rare do Well Done).

UWAGA:Chcesz przygotowywac rézne migsa w
réznym stopniu przygotowania? Szczeg6towe
informacje na temat w dalszej czesci instrukcji.

UWAGA:W trybie gotowania pod cisnieniem mozna

ustawi¢ tylko ,,Well” i ,Shred” jako ustawienia wstepne.

W przypadku korzystania z funkcji recznej nacisnij przycisk
MANUAL i zastosuj zalecane ponizej temperatury gotowania
wewnetrznego dla funkcji innych niz gotowanie cisnieniowe.

STOPIEN
PRODUKT PRZYGOTOWANIA
Ryba Medium Rare (50°C)

Medium (55°C)
Medium Well (60°C)
Well Done (65°C)
Well Done (75°C)
Medium (55°C)

Kurczak/Indyk

Wieprzowina
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)

Rare (50°C)

Wotowina/
Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)

Jagnigcina

UWAGA:Podane temperatury dla WOLOWINY, RYB i
WIEPRZOWINY sa nizsze niz normalne zalecenia, poniewaz
produkty po wyjeciu z urzadzenia beda kontynuowac¢ gotowanie
odpoczywajac o okoto o 5°C wyzej niz podane jest w tabeli za
pomoca wiasnego ciepta.

5 Umies¢ akcesorium wymagane dla twojego
programu gotowania w urzadzeniu.




KORZYSTANIE Z CYFROWEJ SONDY DO
GOTOWANIA NINJA® FOODI® - C.D.

6 W16z sonde poziomo do $rodka
najgrubszej czesci kawatka migsa.
Zapoznaj sie z tabela, aby uzyska¢ dalsze
instrukcje dotyczace umieszczania sondy.

7 Umies$¢ zywnosé z wtozong sonda w
urzadzeniu i zamknij pokrywe.

UZYWANIE SONDY W ROZNYCH
FORMACH GOTOWANIA:

Gotowanie 2 lub wigcej kawatkéw migsa
tej samej wielkosci w celu uzyskania
réznych stopnia przygotowania:

* Ustaw funkcje Preset na najwyzszy
pozadany poziom przygotowania.

* W16z sonde do migsa o0 wyzszym
pozgdanym poziomie wyniku.

* Umies¢ migsa wewnatrz urzadzenia i
uruchom program gotowania. Gdy na
wyswietlaczu zostanie osiggniety nizszy
pozadany poziom przygotowania, usun
migso bez wtozonej sondy.

UWAGA: Aby sprawdzi¢ temperature
wewnetrzng innych kawatkéw miesa,
nacisnij i przytrzymaj MANUAL i wi6z
sonde do kazdego kawatka miesa.

UWAGA:Upewnij sig, ze przewdd sondy nie wisi
na zewnatrz urzadzenia/pokrywy.

8 Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie,
gdy pozadany rezultat zostanie prawie
osiggniety, poniewaz uwzglednia to
dalszy proces gotowania. Natychmiast
wyjmij zywnos$¢ z urzadzenia, aby
zapobiec przegotowaniu.

9 Mieso bedzie nadal gotowac sie do
ustalonego stopnia przygotowania, co
zajmie okoto 3-5 minut. Jest to wazny
krok, poniewaz brak odpoczynku moze
spowodowacg, ze jedzenie beda wygladaty
na ,,mniej” ugotowane. Czasy smazenia w
czasie "odpoczynku'"moga sie rézni¢ w
zaleznosci od wielko$ci migsa i jego
rodzaju.

UWAGA: Sonda bedzie GORACA. Uzyj
rekawic kuchennych lub szczypiec do
wyjecia sondy z jedzenia.

e Kontynuuj gotowanie pozostatego miesa, az
do zadanego stopnia przygotowania.

Gotowanie 2 lub wigcej mis o réznych
rozmiarach:

* W16z sonde do mniejszego kawatka i uzyj
funkcji Preset, aby wybra¢ stopien
przygotowania.

« Kiedy migso skonczy sie gotowaé, wyjmij je z
urzadzenia.

e Uzywajac rekawic kuchennych, przenies

sonde na wiekszy kawatek i uzyj strzatek po
lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
stopien przygotowania.

Gotowanie 2 lub wigcej roZnych rodzajow

migsa :

* W16z sonde do kawatka o nizszym
pozadanym stopniu przygotowania.

e Uzyj funkcji Manual, aby wybrac recznie
zadana temperature wewnetrzna.

» Kiedy miegso skonczy sie gotowac, wyjmij je z
urzadzenia.

* Uzywajac rekawic kuchennych, przenies
sonde na inny kawatek i uzyj funkcji Manual,
aby wybrac¢ zadany stopien przygotowania.

KORZYSTANIE Z MULTI-COOKERA
NINJA® FOODIe MAX SMARTLID

JAK PRAWIDEOWO WEOZY€ SONDE?

UWAGA: NIE uzywaj sondy do mrozonych kawatkéw migsa lub do kawatkéw migsa cienszych niz 1,5 cm.

SPOSOB UMIESZCZENIA PRAWIDEOWY BEEDNY
Steki = W16z sonde poziomo
Kotlety w nanI'UbSZe] czgscCl migsa.

* Upewnij sig, ze sonda
jest blisko (ale nie
dotykajac) kosci i z dala od
ttuszczu lub chrzastek.

wieprzowe
Kotlety jagnigce
Piers$ z kurczaka

Burgery * Upewnij sig, ze koncéwka

. . sonda jest wtozona prosto
Poledwiczki ) X _p
) w centrum miesa, nie
Filety rybne pochylona w zadnym

kierunku.

UWAGA: najgrubsza

cze$¢ fileta moze nie byé w
centrum. Jest to wazne,
aby koniec sondy
umieszczony byt w $rodku
fileta dla uzyskania
réwnomiernych efektow.

*\W1t6z sonde poziomo

W najgrubsza czesé
piersi, réwnolegle do niej,
lecz nie dotykajac kosci.

Caty kurczak

« Upewnij sig, ze sonda
dociera do centrum
najgrubszej czesci
kurczaka.




FUNKCJE GOTOWANIA POD CISNIENIEM

TEST WODY: PIERWSZE KROKI W

GOTOWANIU POD CISNIENIEM
Zaleca sig, aby uzytkownicy gotujacy w
szybkowarze po raz pierwszy wykonali test
prébny z uzyciem wody.

1 Umies¢ pojemnik w podstawie kuchenki i dodaj
750 ml wody o temperaturze pokojowej do
pojemnika.

2 Zamknij pokrywe i przesun suwak do pozycji
PRESSURE .

3 Upewnij sig, ze zawor spustowy ci$nienia
znajduje sie w pozycji SEAL.

SEAL
Dla funkcji pracy z cisnieniem

VENT

Dla wszystkich innych
funkgcji i wszystkich innych
pozycji suwaka

4 Uzyj pokretta, aby wybraé QUICK RELEASE.
Urzadzenie ustawi sie domysinie na wysokie (Hi)
ci$nienie. Uzyj prawej strzatki w dét, aby dostosowaé
czas do 2 minut. Naci$nij START/STOP, aby
rozpoczaé.

QUICK RELEASE

START
- M

5 Ten wyswietlacz pokaze ,,PrE” i pasek postepu
wskazujacy, ze urzadzenie wytwarza cisnienie. Gdy
urzadzenie jest w petni pod ci$nieniem, uruchomi sie
odliczanie.

UWAGA: Czas na stworzenie ci$nienia bedzie sie
rézni¢ w zaleznosci od ilos¢ i temperatury
sktadnikéw, wraz z wybranym poziomem cisnienia.

6 Gdy czas gotowania sie skonczy, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat
»End” przed automatycznym, szybkim zwolnieniem
pary pod cisnieniem. Dzwonek ostrzegawczy
zabrzmi, wskazujac gotowos¢ zaworu spustowego
do otwarcia. Kiedy zawdr spustowy otwiera sie,
para ucieknie z niego. Gdy tylko urzadzenie wyda
komunikat ,,OPN Lid"”, przesun suwak w prawo, by
odblokowac pokrywe. Nastepnie otworz pokrywe.

UWAGA: Zawor jest montowany
delikatnie. Nie wciskaj zaworu na site.

UWAGA: Urzadzenie przetaczy sie w tryb KEEP
WARM, a element grzewczy pozostanie wtgczony.

AUTOMATYCZNIE ZWALNIANIE CISNIENIA

POWOLNE (NATURAL RELEASE): Naturalne uwalnianie
jest najlepsze dla wiekszych kawatkéw miegsa, ktore
wymagaja dodatkowego czasu na gotowanie. Ogrzewanie
sie wytaczy, ale jedzenie w $rodku nadal bedzie sie
gotowac. Urzadzenie bedzie naturalnie tracié
wygenerowane cisnienie po uptywie czasu gotowania, a
nastepnie ostygnie.

SZYBKIE (QUICK RELEASE): Szybkie zwalnianie cisnienia
jest uzywane do mniejszych kawatkéw jedzenia lub
sktadnikéw podatnych na rozgotowanie. NIE nalezy
uzywac tej metody, gdy gotowane sg produkty bogatych w
skrobig lub pieniste. Aby szybko spusci¢ cisnienie, uzyj
pokretta, aby wybraé te opcje przed rozpoczeciem
gotowania pod cisnieniem.

OPOZNIONE (DELAYED RELEASE): Op6znione
zwalnianie jest przydatne w przepisach, ktére wymagaja
wigcej czasu pod cisnieniem po zakonczeniu czasu
gotowania (na przyktad ryz i ziarna). Aby opdézni¢
zwolnienie cis$nienia, wybierz te opcje. Opdznione
zwolnienie bedzie domyslnie ustawione na 10 minut.
Nacisnij przycisk Release, aby zmieni¢ czas zwolniania
ci$nienia. Ponowne nacisniecie umozliwia zmiane czasu i
cisnienia. Kiedy czas gotowania zakornczy sie, urzadzenie
szybko zwolni cisnienie, gdy ustawiony timer sie skoriczy.

UWAGA: W przypadku wigkszych tadunkéw
zywnosci, ktére wymagaja wiecej dekompresji, mozesz
recznie zwolni¢ ci$nienie, przesuwajac zawor do
pozycji VENT.

Jesli zdecydujesz sie na reczne zwolnienie, przesun
zawoér spustowy cisnienia od SEAL do VENT

lub przytrzymaj ikone RELEASE PRESSURE.

GENEROWANIE CISNIENIA

W miare wzrostu ci$nienia w urzadzeniu na
wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie ,,PrE”
oraz paski postepu. Czas generowania cisnienia
rézni sie w zaleznosci od ilosci i temperatury
sktadnikéw oraz ptynu pojemniku. Ze wzgledoéw
bezpieczenstwa pokrywa zablokuje sie w miare
wzrostu ci$nienia w urzadzeniu i nie odblokuje sie,
dopoki cisnienie nie zostanie zwolnione. Gdy
urzadzenie osiggnie petne cisnienie, rozpocznie sig
gotowanie, a minutnik zacznie odlicza¢

KORZYSTANIE Z FUNKCJI CISNIENIA

Aby witaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod

zasilajacy do gniazda $ciennego, a nastepnie

nacisnij przycisk. C)

Cisnienie

1 Umies¢ sktadniki oraz co najmniej 250ml ptynu w
pojemniku, a takze wszelkie niezbedne akcesoria.

NIE wypetniaj pojemnika ponad linie PRESSURE
MAX. -

UWAGA: Jednostka nie
wytworzy cisnienia, jesli
bedzie znajdowa¢ sie w nim
za mato ptynéw.

UWAGA: Podczas gotowania ryzu, fasoli lub
innych sktadnikéw, ktére rozszerzaja sie, NIE
napetniaj pojemnika wiecej niz do potowy.

2 Zamknij pokrywke, a nastepnie przekre¢ zawor
spustowy w pozycje SEAL.

3 Przesun suwak na PRESSURE. Urzadzenie
domyslinie przetaczy sie na NATURAL RELEASE.
Za pomocga pokretta wybierz NATURAL RELEASE,
QUICK RELEASE or DELAYED RELEASE.
Wyswietlone zostang domysine ustawienia
poziomu cisnienia i czasu. Uzyj strzatek w goére i w
dot po lewej stronie wyswietlacza.

UWAGA: Op6znione zwalnianie jest
ustawione domyslnie na 10 minut. Jesli
uzywasz opcji Delyed Release i chcesz
dostosowac czas, nacisnij przycisk RELEASE
PRESSURE aby ustawi¢ zadany czas.

A
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4 Uzyj strzatek w gore i w dét po prawej
stronie wyswietlacza, aby dostosowaé
czas gotowania w minutowych odstgpach
do 1 godziny a nastepnie 5-minutowych
odstepacj od 1 godziny do 4 godzin.




UiYWA:NIE FUNKCJI GOTOWANIA
POD CISNIENIEM - CIAG DALSZY

UWAGA: W przypadku pracy przez 1 godzine lub krécej,
zegar bedzie odliczat minuty i sekundy. Jesli dziatasz dtuzej
niz 1 godzine, zegar bedzie odliczat tylko minuty.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie. Urzadzenie zacznie wytwarzaé
ci$nienie. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE” i
pasek postepu. Odliczanie rozpocznie sig, gdy
urzadzenie bedzie w petni pod cisnieniem.

START I_l S I_ AL AR 1A
stop ) + l l l

TARGET TEMP PROBE TEMP

UWAGA:Czas do nabicia ci$nienia zmienia
sie w zaleznosci od wybranego ustawienia,
aktualnej temperatury pojemnika i
temperatury/ilosci sktadnikéw.

6 Gdy czas gotowania spadnie do zera, urzadzenie
wyzwoli ci$nienie naturalnie, szybko lub z
opdznieniem w zaleznosci od wyboru. Jesli
wybierzesz reczne zwolnienie cisnienia, przekreé
zawor cisnienia w pozycje VENT.

7 Urzadzenie wyda sygnat dzwigekowy,
automatycznie przetaczy sie w tryb KEEP WARM,
a zegar zacznie odliczaé.

UWAGA:Po zakonczeniu gotowania
mozesz nacisngé przycisk KEEP WARM,
aby wytaczy¢ tryb KEEP WARM. Lub
nacisnij przycisk START/STOP.

8 Jesli uzyjesz szybkiego lub opdznionego
zwolnienia ci$nienia, urzadzenie zwolni cisnienie,
a nastepnie przetaczy sig, aby utrzymac ciepto.
W przypadku korzystania z naturalnego
zwalniania, urzadzenie przetaczy sie na
utrzymywanie ciepta po zakorczeniu cyklu
gotowania. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,
automatycznie przetaczy sie w tryb KEEP WARM,
a zegar zacznie odliczac.

9 Gdy urzadzenie wyswietla ,,OPN Lid”, oznacza to,
Ze nastapito rozhermetyzowanie i mozna
przesuna¢ suwak w prawo, aby otworzy¢
pokrywe.

UZYWANIE TRYBU KOMBI-PAROWEGO

Aby wiaczy¢ urzadzenie, podtacz przewdd zasilajacy do
gniazda $ciennego, a nastepnie nacisnij przycisk. ()

UWAGA:Pozycja zaworu spustowego ci$nienia nie ma
znaczenia. Moze by¢ ona w pozycji SEAL lub VENT.

Steam Meals (positki przygotowywane na parze)

1 Korzystajac z pojemnika uniwersalnego Ninjag,
dodawaj sktadniki wedtug przepisu. Umiesé
pojemnikna dwustronnym ruszcie (jak
pokazano w dolnej pozyciji). Upewnij sig, ze w
pojemniku jest ptyn, aby wytworzyta si¢ para,
a nastepnie umies$¢ w urzadzeniu ruszt i
pojemnik. Zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak w tryb COMBI-STEAM.
Wybor funkcji zostanie domysinie ustawiony
na STEAM MEALS. Domyslna temperatura i
czas zostang wyswietlone. Uzyj w gore i w
dot strzatki po lewej stronie wyswietlacza do
wyboru temperatury w odstepach co 5°C
miedzy 150°C a 240°C.
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3 Uzyj strzatek w gore i w dot z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania w
odstepach minutowych do 1 godziny.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.
5 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE” i pasek postepu
wskazujacy, ze urzadzenie generuje cisnienie. Czas

generowania cisnienia zalezy od ilosci sktadnikow
w pojemniku.

6 Gdy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom
nasycenia para, wyswietlacz pokaze ustawiong
temperature, a minutnik rozpocznie odliczanie.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie

wyda sygnat dzwigekowy i przez 5 minut
wyswietli komunikat ,,End”.
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UWAGA:Jesli jedzenie wymaga dtuzszego czasu
gotowania, uzyj strzatek w goére po prawej stronie
wyswietlacza, aby doda¢ dodatkowy czas.
Urzadzenie pominie wstepne podgrzewanie.




UZYWANIE TRYBU KOMBI-PAROWEGO C.D.

Steam Air Fry (gotowanie na parze i

funkcja frytkownicy bezttuszczowej)

1 Umies¢ sktadniki w pojemniku z koszem
Cook & Crisp lub na obustronnym ruszcie.
Upewnij sig, ze w pojemniku jest ptyn, aby
wytworzy¢ pare. Zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak w tryb COMBI-STEAM,
nastepnie pokrettem wybierz STEAM AIR
FRY. DomyslIna ustawienia temperatury i czasu
zostanag wyswietlone. Uzyj strzatek w goére i w
dot po lewej stronie wyswietlacza, aby wybraé
temperature w odstepach co 5°C miedzy 150°C
a 240°C.

Ccoversreaw ) +

3 Uzyj strzatek w gore i w doét z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawié czas gotowania w
odstepach minutowych do 1 godziny.

4 Nacis$nij START/STOP, aby rozpocza¢
gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE” i stupki
postepu wskazujace, ze urzadzenie generuje
ci$nienie. Czas wytworzenia ci$nienia zalezy od
ilos¢ sktadnikéw w pojemniku. =

6 Gdy urzadzenie osiggnie odpowiedni
poziom nasycenia pary, wyswietlacz
pokaze ustawienia temperatury, a minutnik
zacznie odliczaé.

7 Gdy czas gotowania osiagnie zero,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i
wyswietli ,,End” przez 5 minut.

E3
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UWAGA: Jesli jedzenie dtuzszego czasu
gotowania uzyj strzatek w gore po prawej
stronie wyswietlacza, aby ustawi¢ dodatkowy
czas. Urzadzenie pominie podgrzewanie.

Steam Bake ( gotowanie na parze i

pieczenie)

1 Uzywajac wielofunkcyjnego pojemnika
Ninja®, dodawaj sktadniki wedtug przepisu.
Umies¢ pojemnik na dwustronnym ruszcie.
Upewnij sig, ze w pojemniku jest
dostatecznie duzo ptynu do wytworzenia
pary, nastepnie wtdz ruszt i pojemnik do
urzadzenia . Zamknij pokrywe.

2 Przesun suwak w tryb COMBI-STEAM, a
nastepnie za pomoca pokretta wybierz
STEAM BAKE. Domyslne ustawienie
temperatury zostanie wyswietlone. Uzyj
strzatek w gore i w dét z lewej strony
wyswietlacza, aby wybraé temperature w
odstepach co 5°C miedzy 105°C i 210°C.

1
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3 Uzyj strzatek w gore i w dét z prawej strony
wyswietlacza, aby dostosowac czas
gotowania w minutowych odstepach do 1
godziny 15 minuty.

4 Nacis$nij START/STOP, aby rozpocza¢
gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE” i pasek
postepu wskazujacy, ze urzadzenie generuje

pary. Czas wytworzenia pary wynosi 20 minut.

6 Po zakonczeniu wstepnego podgrzewania
wyswietlacz pokaze ustawiong temperature,
a minutnik zacznie odliczac.

7 Gdy czas gotowania sie skoniczy,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i
wyswietli ,,End” dla 5 minut.

=l

UWAGA: Jesli jedzenie wymaga dtuzszego czasu
gotowania, uzyj strzatki w gére po prawej stronie
wyswietlacza, aby doda¢ dodatkowy czas.
Urzadzenie pominie podgrzewanie.

Steam Bread

1 Umies¢ sktadniki w wyznaczonym akcesorium
w pojemniku. Upewnij sig, ze znajduje sie w nim
ptyn, potrzebny do wytworzenia pary. Zamknij
pokrywe.

2 Przesun suwak w tryb COMBI-STEAM,
nastepnie pokrettem wybierz STEAM BREAD.
Domyslne ustawienie temperatury zostanie
wyswietlone . Uzyj strzatek w gore i w dét po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybra¢ temperature w
odstepach co 5°C miedzy 150°C a 240°C.

3 Uzyj strzatek w gore i w dot w z prawej
strony wyswietlacza, aby ustawi¢ czas
gotowania w odstepach minutowych do
1 godziny.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE” oraz
pasek postepu wskazujacy, ze urzadzenie
jest generuje pare. Czas ten zajmie 15 minut.

6 Po zakonczeniu wstepnego podgrzewania
wyswietlacz pokaze ustawiong temperature a
minutnik zacznie odlicza¢.

7 Gdy czas gotowania sie skonczy urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli ,,End” przez
2 minuty.
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UWAGA: Jesli jedzenie wymaga dtuzszego czasu

wyswietlacz, aby doda¢ dodatkowy czas.
Jednostka pominie podgrzewanie.

gotowania uzyj strzatek w gére po prawej stronie




UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER

Aby wiaczy¢ urzadzenie, podtacz przewod
zasilajacy do gniazda $ciennego, a nastepnie
nacisnij przycisk. ¢t

UWAGA: Otwieranie pokrywy podczas korzystania z Air
Smazenie, pieczenie, grillowanie lub wyrastanie spowoduje
wstrzymanie gotowania czas. Zamknij pokrywe, aby wznowi¢.

Air Fry (frytkownica bezttuszczowa)
1 Umies¢ kosz Cook & Crisp lub dwustronny

ruszt w pojemniku. Kosz powinien mie¢
dotaczony dyfuzor.

2 Dodaj sktadniki do kosza Cook & Crisp
lub dwustronnego rusztu. Zamknij pokrywe.

3 Przesun suwak na FRY/COOKER, nastepnie za pomoca
pokretta wybierz AIR FRY. Zostanie wyswietlone
domysline ustawienie temperatury. Uzyj strzatek w
gore i w dot z lewej strony wyswietlacza, aby wybra¢
temperature w odstepach 5°C w zakresie od 150°C do
210°C.

AIR FRY

4 Uzyj strzatek w gore i w dot z prawej strony

wyswietlacza, aby ustawi¢ czas gotowania w
odstepach minutowych do 1 godziny.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

6 Podczas gotowania mozna otworzy¢ pokrywke i
wyjaé kosz, aby wstrzasnaé lub wymieszac¢
sktadniki w razie potrzeby réwnomiernego
zarumienienia. Po zakoniczeniu wt6z kosz z

powrotem do pojemnika i zamknij pokrywe.
Gotowanie zostanie automatycznie wznowione po

zamknigciu pokrywy.

UWAGA:W celu uzyskania najlepszych rezultatow
zaleca sie okresowe potrzasanie sktadnikami
podczaskorzystania z funkcji Air Fry. Mozesz
otworzy¢ pokrywe i podnies¢ kosz do wstrzasnigcia
lub dodania sktadnikéw, aby uzyskaé réwnomierne
przyrumienienie. Po zakonczeniu opus¢ kosz z
powrotem do pojemnika i mocno zamknij pokrywke.
Gotowanie zostanie automatycznie wznowione po
zamknigciu pokrywy.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie

wyda sygnat dzwiekowy, a komunikat ,,End”
zamiga 3 razy na wyswietlaczu.
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Grill

1 Umie$¢ dwustronny ruszt w pojemniku z
WyZszg pozycja przeznaczong do grilla i
postepuj zgodnie z wskazéwkami w
przepisie.

2 Umies¢ sktadniki na ruszcie, a nastepnie
zamknij pokrywke.

3 Przesun suwak na AIR FRY/
COOKER, a nastepnie za pomoca

pokretta wybierz GRILL.

UWAGA: Nie ma regulacji temperatury
dostepnej lub koniecznej podczas
korzystania z funkcji Grill.

4 Uzyj strzatek w gore i w dot z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawié¢ czas gotowania w
minutowe odstepach, az do 30 minut.

5 Nacis$nij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
»End” zamiga 3 razy na wyswietlaczu.




UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER - C.D.

Bake (pieczenie)
1 Umiesc¢ wszelkie akcesoria i sktadniki w

pojemniku. Zamknij pokrywe.
2 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER, a

nastepnie za pomoca pokretta wybierz BAKE.

Wyswietli sie domyslne ustawienie
temperatury. Uzyj strzatki w gére i w dét po
lewej stronie wyswietlacza,by wybraé

temperature w 5°C odstepach miedzy 120°C i
210°C.

3 Uzyj strzatek w gore i w doét z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawié czas gotowania w
odstepach minutowych do 1 godziny i
nastepnie odstepach 5-minutowych od 1 godziny
do 4 godzin.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczaé gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a komunikat ,,End”
zamiga 3 razy na wyswietlaczu.
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Dehydrate (suszenie)
1 Umies$¢ dwustronny ruszt w pojemniku w

w dolnej pozycji, a nastepnie umies¢ warstwami
sktadniki na ruszcie.

2 Trzymajac ruszt za gérne uchwyty, umiesé go
w pojemniku w pozycji pokazanej ponizej.
Nastepnie ut6z warstwe sktadnikéw na
wierzchniej warstwie i zamknij pokrywke.

UWAGA: Dla 5 poziomdéw pojemnosci uzyj
rusztu do suszenia (sprzedawany oddzielnie)
bezposrednio w pojemniku do gotowania.

3 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER, a
nastepnie uzyj pokretta, aby wybrac¢
DEHYDRATE. Zostanie wyswietlone
domysline ustawienie temperatury.

Uzyj strzatek w gore i w dot z lewej
strony wyswietlacza, aby wybraé
temperature w odstepach 5°C w zakresie

od 40°C do 90°C.

(AR FRY / COOKER ) +

4 Uzyj strzatek w gore i w dét z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawié czas gotowania w
15-minutowych odstepach od 1 godziny do 12
godzin.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

6 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a komunikat ,,End”
zamiga 3 razy na wyswietlaczu.
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Prove (wyrastanie ciasta)

1 Umies¢ ciasto w pojemniku lub koszu Cook &
Crisp i zamknij pokrywke.

2 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER,
nastepnie za pomoca pokretta wybierz PROVE.
Zostanie wyswietlone domysine ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w doét z
lewej strony wyswietlacza, aby wybra¢
temperature w odstepach co 5°C od 25°C do
35°C.

Sear/Sauté (podsmazanie)
1 Dodaj sktadniki do pojemnika.

2 Przesun suwak na FRY/COOKER lub otwérz
pokrywy, a nastepnie uzyj pokretta, aby wybraé
SEAR/SAUTE. Wyswietli sie domyslne ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w doét po lewej

stronie wyswietlacza, aby wybra¢ ,,LO 17, ,,2”, ,,3",
»4”7 LUB ,,Hi 5.7

SEAR / SAUT

UWAGA: Nie ma regulacji czasu dostepnej
podczas korzystania z funkcji Sear/Sauté.

(CARFRY/COOKER )+

3 Uzyj strzatek w gore i w doét po prawej stronie
wyswietlacza, aby dostosowac¢ czas trybu PROVE

w 5-minutowych odstepach od 20 minut do 2
godzin.

4 Nacis$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a komunikat ,,End”
zamiga 3 razy na wyswietlaczu.

3 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

4 Nacis$nij START/STOP, aby wytaczy¢
funkcje SEAR/SAUTE. Aby przetaczy¢ sie na
inng funkcje gotowania, nacisnij START/STOP,
aby zakonczy¢ togotowanie, a nastepnie uzyj

suwaka i pokretta, aby wybra¢ zadany
program.

UWAGA: Mozesz uzy¢ tej funkcji z otwarta pokrywa
lub z zamknieta pokrywa.

UWAGA: ZAWSZE uzywaj nieprzywierajgcych
akcesoriow w pojemniku do gotowania. NIE uzywaj
metalowych akcesoridw, poniewaz porysuja one
nieprzywierajaca powtoke na pojemniku.

UWAGA: SEAR/SAUTE automatycznie
wytaczy sie po 1 godzinie dla ,,4” i ,,Hi 5”
oraz 4 godzinach dla ,,Lo 17, ,,2” i ,3".




UZYWANIE FUNKCJI AIR FRY/COOKER - C.D.

Steam (gotowanie na parze)

1 Dodaj 250 ml ptynu (lub ilos¢ zgodna z
przepisem) do pojemnika, a nastepnie umiesé
dwustronny ruszt lub kosz Cook & Crisp
ze sktadnikami w pojemniku.

2 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER, a
nastepnie za pomoca pokretta wybierz

STEAM.
]
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3 Uzyj strzatek w gore i w doét z prawej strony

wyswietlacza, aby ustawié czas gotowania w

5-minutowych odstepach, az do 30 minut.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé
gotowanie.

UWAGA: Nie ma regulacji temperatury
podczas korzystania z funkcji STEAM.

5 Urzadzenie rozpocznie wstepne podgrzewanie,
aby doprowadzi¢ ptyn do wrzenia. Na
wyswietlaczu pojawi sie ,,PrE”. Animacja
podgrzewania pojawi sig, dopdki urzadzenie nie
osiagnie temperatura, a nastepnie wyswietlacz
pokaze odliczanie czasu.

6 Gdy czas gotowania osiagnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a komunikat ,,End”
zamiga 3 razy na wyswietlaczu.
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Slow cook

1 Dodaj sktadniki do pojemnika. NIE napetniaj
pojemnika poza linie MAX.

2 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER, a nastepnie
za pomoca pokretta wybierz opcje SLOW COOK.
Zostanie wyswietlone domysine ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w goére i w dot z lewej

strony wyswietlacza, aby wybraé ,,Hi”, ,,LO” lub
»DUFFEt."
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3 Uzyj strzatek w gore i w dot z prawej strony
wyswietlacza, aby ustawié czas gotowania w
15-minutowych odstepach do 12 godzin.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

UWAGA: Czas bUFFEtowy w trybie Slow
Cook mozna regulowaé w zakresie od 2 do 12
godzin; czas SLOW COOK HI mozna
regulowac¢ w zakresie od 4 do 12 godzin.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy oraz automatycznie
przetaczy sie w tryb KEEP WARM i zacznie
odlicza¢.

UWAGA: Po zakonczeniu gotowania
mozesz nacisngé KEEP WARM, aby wytaczy¢
wiaczony tryb KEEP WARM.

Yogurt (jogurtownica)
1 Dodaj zadang ilos¢ mleka do garnka.

UWAGA: Jesli wolisz pasteryzowaé, ostudzié¢
i doda¢ kultury bakterii nie korzystajac z
urzadzenia, pomin kroki 1-9. Zamiast tego
nacisnij TEMP, wybierz ,,FEr”, nacis$nij TIME,
wybierz zadany czas inkubacji, a nastepnie
naci$nij START/STOP.

2 Zamknij pokrywe.

3 Przesun suwak na AIR FRY/COOKER, a
nastepnie uzyj pokretta, aby wybra¢ YOGURT.
Zostanie wyswietlone domysine ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w dot z
lewej strony wyswietlacza, aby wybrac ,,YGt”
lub ,,FEr”.

(CAIRFRY/COOKER ) +

4 Uzyj strzatek w gore i w dét z prawej strony
wyswietlacza, aby dostosowac czas inkubacji w 30-
minutowych odstepach miedzy 6 i 12 godzin.

UWAGA: Wybranie dtuzszego czasu spowoduje, ze
jogurt bedzie bardziej gesty. Gotuj 12 godzin, aby

osiggna¢ jogurt w stylu greckim.

5 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczaé pasteryzacje.

6 Podczas pasteryzacji urzadzenie wyswietli komunikat

,,boil”. Gdy temperatura pasteryzacji zostanie
osiagnieta, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i
wyswietli "COOL".

7 Gdy mleko ostygnie, urzadzenie wyswietl kolejno
"ADD" i "STIR" oraz czas inkubacji.

8 Otworz pokrywke i zsun gorng czesé mleka.

9 Dodaj kultury jogurtowe do mleka i zamieszaj
by je potaczy¢. Zamknij pokrywe i nacisnij
START/STOP, aby rozpoczaé proces inkubacji.

10 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,FEr” i rozpocznie
sie odliczanie. Kiedy czas inkubacji zakonczy
sig, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i
komunikat END zamiga 3 razy na wyswietlaczu.
Urzadzenie bedzie wydawac sygnat dzwiekowy
co minute do 4 godzin lub do wytaczenia
urzadzenia.

TARGET TEMP PROBE TEMP

11 Schtodz jogurt do 12 godzin przed
podaniem.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie: w zmywarce oraz mycie reczne

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscié
po kazdym uzyciu.

1 Odtacz urzadzenie od gniazda $ciennego przed
czyszczeniem.

2 Aby wyczyscié podstawe kuchenki i panel
sterowania, wytrzyj je do czysta wilgotnag
szmatka.

3 Pojemnik do gotowania, wielofunkcyjna blacha,
silikonowy pierscien, dwustronny ruszt, kosz
Cook & Crisp i dyfuzor mozna my¢ w zmywarce.

UWAGA: NIGDY nie mozna my¢ podstawy urzadzenia,
sondy lub nasadki sondy do w zmywarce lub nie
zanurzaj ich w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

4 Zawoér uwalniajacy cisnienie i zapobiegajacy
zatykaniu, mozna my¢ wodg i ptynem do mycia
naczyn.

5 Jesli resztki jedzenia przykleity sie do
pojemnika, rusztu lub kosza Cook & Crisp,
napetnij pojemnik woda namocz je i i odczekaj
przed czyszczeniem. NIE uzywaj zmywakoéw do
szorowania. Jesli konieczne jest szorowanie,
uzyj niesciernego $rodka czyszczacego lub
ptynu do mycia naczyn z nylonowym padem lub
pedzelkiem.

6 Po kazdym uzyciu wysusz wszystkie czesci.

Zdejmowanie i ponowne instalowanie
silikonowego pierscienia

Aby zdjac silikonowy pierscien, delikatnie pociagnij go
na zewnatrz, sekcja po sekcji, z silikonowego stojaka na
pierscienie. Pierscien mozna zainstalowa¢ dowolng
strong, gdyz jest obustronny. Aby zamontowac¢ go
ponownie, wcisnij go w dét w stojak sekcja po sekcji,
(patrz obrazek powyzej).

Po uzyciu usun wszelkie resztki jedzenia z pierscienia i
nasady zapobiegajacej zatykaniu.

Utrzymuj silikonowy pierscief w czystosci, aby
unikngé nieprzyjemnego zapachu.

Czyszczenie pierscienia w cieptej wodzie z mydtem lub
W zmywarce moze usuna¢ nieprzyjemny zapach.
Jednakze, to normalne, ze wchtania on zapachy
niektore kwasowych pokarmoéw. Zalecane jest
posiadanie wiecej niz jednego pierscienia.

NIGDY nie wyciagaj silikonowego pierscienia na site,
poniewaz moze to odksztatci¢ pierscien i

stojak oraz wptywa to na uszczelnienie ci$nienia oraz
prawidtowe funkcjonowanie. Silikonowy pierscien z
peknieciami, nacieciami lub innymi uszkodzeniami
powinny byé natychmiast wymienione.

UWAGA: Pierscien silikonowy nalezy wymieni¢
na taki, ktéry jest kompatybilny z Multicooker
SmartLid od Foodib.

CZYSZCZENIE POKRYWY

Zalecamy ogledziny wnetrza

pokrywy i elementéw grzejnych przed
gotowaniem z ,,funkcjami gotowania na
mokro”, w tym Slow Cook, Steam, Sear/

Sauté, Pressure oraz wszystkie tryby COMBI-
STEAM. Jesli widzisz resztki jedzenia lub
nagromadzony olej, zalecamy czyszczenie
parowe urzadzenia (patrz instrukcje ponizej), a
nastepnie wytarcia wnetrza pokrywy.

INSTRUKCJE CZYSZCZENIA PARA;:
1 Napetnij pojemnik 750 ml wody.

2 Przesun suwak SmartLid do funkcji Air
Fry/Cooker.

3 Wybierz STEAM i ustaw czas na
30 minut. Naci$nij START/STOP.

4 Gdy czas osiggnie zero, a jednostka
ostygnie, uzyj wilgotnej szmatki lub
gabki do wytarcia wnetrza pokrywy i
elementéw grzejnych. UWAGA: Podczas
czyszczenia wnetrza pokrywy, nie dotykaj
wentylatora.

5 W razie potrzeby powt6rz kroki 3i 4
oraz w razie potrzeby wyczys$¢ miejscowo.

UWAGA:Jesli urzadzenie nie zostanie otwarte po
zakoniczeniu cyklu, domyslnie przetaczy sie w tryb
KEEP WARM, a element grzewczy bedzie kontynuowat
prace.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Dlaczego moje urzadzenie tak dtugo generuje ci$nienie? Jak dtugo trwa ten proces?

= Czasy gotowania moga sie rézni¢ w zaleznosci od wybranej temperatury, aktualnej
temperatury pojemnika oraz temperatury lub ilosci sktadnikéw.

= Sprawdz, czy silikonowy pierscien jest dobrze osadzony i przylega do pokrywy. Jesli jest
zainstalowany prawidtowo, powinienes by¢ w stanie lekko pociagnaé za pierscien, aby go
obrécic.

« Sprawdz, czy pokrywa cisnieniowa jest catkowicie zablokowana, a zawdr spustowy cisnienia
znajduje sie w pozycji SEAL podczas gotowania pod ci$nieniem.

= Urzadzenie nie wygeneruje dos¢ cisnienia, jesli w pojemniku nie ma wystarczajacej ilosci
ptynu.

Dlaczego czas odlicza sig tak wolno?

* Mozesz ustawi¢ godziny zamiast minut. Podczas ustawiania czasu wyswietlacz pokaze
GG:MM, a czas bedzie wzrastat/spadat w minutowych odstepach.

Jak moge stwierdzié, kiedy w urzadzenie jest dostateczne ci§nieniem?

= Wyswietlacz pokaze pasek postepu tadujacy animacje przyrostéw, aby wskaza¢, ze urzadzenie
jest w trakcie generowania cisnienia.

"PrE" i migajace $wiatka sq wys$wietlane na ekranie wy$wietlacza podczas korzystania z funkcji
Pressure lub Steam lub dowolnego trybu Combi-Steam.

« Oznacza to, ze urzadzenie wytwarza cisnienie lub podgrzewa sie podczas korzystania z
STEAM lub PRESSURE. Gdy urzadzenie zakonczy wytwarzanie ci$nienia, ustawiony czas
gotowania zacznie sig odlicza¢

Podczas korzystania z funkcji Steam z urzgdzenia wydobywa si@ duzo pary.
= Para uwalnia sie przez zawor cisnieniowy podczas gotowania, co jest normalnym zjawiskiem.

Dlaczego nie moge otworzyé€ pokrywy po wytworzeniu ci$nienia?
* Ze wzgledoéw bezpieczenstwa pokrywa nie odblokuje sige, dopéki urzadzenie nie zostanie

catkowicie pozbawione cisnienia. Skre¢ zawér spustowy cisnienia do pozycji VENT, aby szybko
uwolnié pare pod ci$nieniem. Z zaworu spustowego cisnienia wytrysnie szybki strumien pary.
Kiedy para jest catkowicie zwolniona, jednostka bedzie gotowa do otwarcia.

Czy zawor spustowy ci$nienia ma byé€ luzny?

« Tak. Luzne dopasowanie zaworu uwalniania ci$nienia jest celowe; umozliwia szybkie i tatwe
przejécie miedzy pozycjami SEAL i VENT i pomaga regulowac cisnienie, uwalniajagc mate

ilosci pary podczas gotowania, aby zapewni¢ doskonate rezultaty. Upewnij sig, ze jest on
ustawiony jak najdalej w kierunku pozycji SEAL podczas gotowania pod cisnieniem i jak najdalej
mozliwe w kierunku pozycji VENT przy szybkim zwalnianiu ci$nienia.

Urzadzenie syczy i nie osiqga ci$nienia.

« Upewnij sig, ze zawdr spustowy cisnienia jest ustawiony w pozycji SEAL. Jesli to zrobites

i nadal stycha¢ gtosny syk, moze to oznaczaé, ze silikonowy pierscien nie jest w petni na swoim
miejscu. Nacisnij START/STOP, aby zatrzymaé gotowanie, ustaw w pozycji VENT w razie
potrzeby i otwoérz pokrywe. Wcisnij w doét silikonowy pierscien, upewniajac sig, ze jest on
catkowicie wsuniety i lezy ptasko pod stojakiem. Po udanym montazu, powinienes$ by¢ w stanie
lekko pociagnaé¢ za pierscien, aby go obrdcic.

Jednostka odlicza w gore, a nie w doét.

« Cykl gotowania jest zakoniczony, a urzadzenie znajduje sie w trybie KEEP WARM.

Jak dtugo trwa dekompresja urzadzenia?
« Czas potrzebny do uwolnienia ci$nienia zalezy od ilosci zywnos$ci w urzadzeniu i moze

réznic¢ sie w zaleznosci od przepisu. Zawsze upewnij sie, ze zawor spustowy sie obnizyt przed
préba zdjecia pokrywy. Jesli rozprezanie urzadzenia trwa dtuzej niz zwykle, odtacz je od
zasilania i poczekaj, az zawdr spustowy samoistnie si¢ obnizy, zanim otworzysz pokrywe.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW - C.D.

Na ekranie pojawia si@ komunikat o btedzie ,,ADD POT”.

* Pojemnik do gotowania nie znajduje sie w urzgadzeniu. Pojemnik do gotowania jest wymagany
do witaczenia wszystkich funkciji.

Na ekranie pojawia si@ komunikat o b¥edzie ,,SHUT LID”.

* Pokrywa jest otwarta i musi zosta¢ zamknieta, aby wybrana funkcja zostata uruchomiona.
Komunikat o btedzie ,,ADD WATER” pojawia si@ na ekranie podczas korzystania z funkcji Steam i
Pressure.

* Poziom wody jest zbyt niski. Dodaj wiecej wody do urzadzenia, aby gotowanie byto
kontynuowane.

Komunikat o btedzie ,,NO PRESSURE” pojawia si@ na ekranie wy$wietlacza podczas korzystania z
funkcji STEAM.

* Dodaj wiecej ptynu do pojemnika przed ponownym uruchomieniem cyklu gotowania pod
ci$nieniem.

* Upewnij sig, ze zawor spustowy cis$nienia znajduje sie w pozycji SEAL.

* Upewnij sig, ze pierscien silikonowy jest prawidtowo zainstalowany.

Pojawia si@ komunikat ,,ERR”.

* Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Prosimy o kontakt z Biurem Obstugi Klienta.

Na ekranie pojawia si@ komunikat o b¥edzie ,,PLUG IN”.

*W1t6z nasadke sondy lub cyfrowa sonde do gotowania do gniazda, aby rozpoczaé gotowanie.
Na ekranie pojawia si@ komunikat o btedzie ,,PROBE ERROR”.

* Urzadzenie osiggneto maksymalny czas wybranej funkcji przed osiagnieciem przez sonde
ustawionej temperatury.

Na ekranie wy$wietlacza pojawia sie komunikat o btedzie ,,SLIDE”.

* Przesun suwak w zgdane potozenie przed wybraniem funkcji gotowania.

Na ekranie pojawia si@ komunikat o btedzie ,,LOCK LID”.

e Przesun suwak do pozycji PRESSURE, aby zablokowa¢ pokrywe.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Aby uzyska¢ réwnomierne przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sa utozone
réowna warstwa na dnie pojemnika bez zachodzenia na siebie. Jedli sktadniki zachodza
na siebie, wstrzasnij je w potowie ustawionego czasu gotowania.

2 W przypadku mniejszych sktadnikéw, ktére mogtyby wypasé przez ruszt, zalecamy
najpierw zawinigcie ich w pergamin lub woreczek foliowy.

3 Uzyj trybu KEEP WARM, aby utrzyma¢ zywnos$¢ w cieptej, bezpiecznej dla zywnosci
temperaturze po ugotowaniu. Aby zapobiec wysychaniu zywnosci, zalecamy
zamykanie pokrywy i uzywanie tej opcji tuz przed podaniem.

4 Aby podgrzaé¢ zywnosé, uzyj funkcji AIR FRY.






