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Dziekuje
bardzo! ..............................................................................................................................................................................................................................

Drogi kliencie,

Dziekujemy za okazane nam zaufanie 1 zakup W przypadku jakichkolwiek reklamacji pomimo
urzadzenia KKT KOLBE. Zakupione urzadzenie  dokiadnej kontroli jakosci, prosimy o kontakt z
zostalo  zaprojektowane  tak, aby gelnialo naszym dzialem obstugi klienta.
wymagania gospodarstwa domowego.
Z przyjemno$cig ci pomog3.
Nalezy uwaznie przeczytac niniejsza
instrukcje obstugi, ktéra opisuje mozliwe  Twojzespot KKT KOLBE
zastosowania 1 funkcje urzadzenia do
zabudowy KKT KOLBE.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
SZkOdy OSObOWG lub rzeczowe SpOI\O(bNane :. .................................................... .:

nieprawidiowa  lub  niewlasciwg  instalacjg Obstuga klienta KKT KOLBE \.
urzadzenia. :
Tel. 09502 667930

Mail: info@kolbe.de
www: www. kolbe.de

Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania wszelkich niezbednych
modyfikacji modeli urzadzen, ktére §zgodne z
obowigzujacymi normami technicznymi i maja
na celu wulatwienie obstugi oraz ochrone
uzytkownika i urzadzenia.

- Dalsze dane i dokumenty mozna znalez¢ na

stronie
na naszej stronie internetowej w sekcji

Nalezy pamieta¢, ze stale aktualizujemy nasza dokumentacje podrecznika. A

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek rozbieznosci: c
Najnowszg wersje instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na odpowiedniej stronie

produktu lub w sekcji Pytania i odpowiedzi w naszym sklepie internetowym pod adresem

www.kolbe.de .

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w zwiazku z ciagltym rozwojem,
Odchylenia lub btedy bez powiadomienia.
Dotyczy to w szczeg6lnosci wymiardw i wymiaréw wyciecia.
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Uwagi i symbole

W niniejszej instrukcji Ochrona srodowiska i usuwanie odpadow
Symbole oznaczajace zagrozenia i Symbole dotyczace utylizacji
informacje

-

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczenstwem. Ten symbol oznacza, ze oznaczone nim urzadzenie nie

W szczegblnosci mozna go znalez¢ we wszystkich moze by¢ wyrzucane jako zwykly odpad domowy.

opisach etapéw pracy, ktére moga stanowic zagrozenie  Nalezy go oddac do punktu zbiorki w celu

dla oséb. recyklingu urzadzen elektrycznych.

Nalezy przestrzega¢ niniejszych instrukcji i urzadzen elektronicznych.

bezpieczehstwa izachowac odpowiednig ostroznosc. W tym celu nalezy odtaczy¢ kabel zasilajacy i wylaczy¢ urzadzenie.
Przekaz te ostrzezenia innym uzytkownikom. Urzadzenie zamykajace drzwi bezuzyteczne.

(3
A &
Ten symbol oznacza, ze oznaczony produkt nadaje sie
do recyklingu.

Nalezy go oddzieli¢ od odpadéw resztkowych w celu
utylizacji zgodnie z dotgczonymi instrukcjami

Ten symbol ostrzega przed uszkodzeniem.

Inajdziesz go w opisie czynnosci, ktére wymagaja
szczegblnej uwagi, aby zapobiec  uszkodzeniu
urzadzenia.

3 Lo . . i, sortowania.
Prosimy réwniez o przekazanie tych  instrukcji
bezpieczenstwa wszystkim uzytkownikom urzadzenia.
Uwagi dotyczace zbycia
@ + Niewlasciwa utylizacja moze zaszkodzi¢ Srodowisku i
L zagraza¢ zdrowiu ludzkiemu.
Ten symbol oznacza wskazowki i porady. Zapewnienie prawidtowej utylizacji urzadzenia i jego
Ten symbol oznacza przydatne wskazéwki i zwraca uwage opakowania pomoze unikna¢ potencjalnych zagrozen.
na

+ Zastosowane materialy opakowaniowe zostaly
starannie dobrane i powinny zosta¢ poddane
recyklingowi w celu zmniejszenia zuzycia surowcéw i
ilosci odpadéw.
Oddziel ich komponenty wediug typu i odpowiednio je

prawidiowa procedura i zachowanie.
Przestrzeganie instrukcji oznaczonych tym symbolem
pozwoli unikng¢ wielu probleméw.

zutylizuj.
Uwaga dotyczaca ilustraciji + Informacje na temat aktualnych sposobdéw utylizacji
Ilustracje w niniejszej instrukcji stuza wylacznie 1 recyklingu mozna uzyskac od wiadz lokalnych,
celom pogladowym i moga nieznacznie rézni¢ sie od firmy zajmujacej sie utylizacja odpadéw lub
rzeczywistego wygladu. sprzedawcy.

Uwaga dotyczaca ochrony srodowiska i oszczednosci energii
* W celu ochrony S$rodowiska nalezy

Dla urzadzen, komponentéw i akcesoriow przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
oszczedzania energii zawartych w niniejszej

instrukcji.
Ten symbol oznacza, ze dostepna jest instrukcja
obstugi, ktérej nalezy przestrzegac.

Przed uzyciem produktéw oznaczonych tym symbolem
nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje 1
odpowiednie sekcje.



Przeznaczenie

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe
korzystania z urzadzenia.

Przed przystapieniem do instalacji i
obstugi urzadzenia nalezy dokfadnie
zapozna¢ sie z instrukcjami i
postepowaé zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosSci za
obrazenia, uszkodzenia lub problemy
spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji, nieprawidiowg instalacja
lub niewtasciwg obstug3.

Aby unikngC obrazen lub uszkodzen i
zapewni¢ bezawaryjng prace
urzadzenia, nalezy postepowal zgodnie
z ponizszymi instrukcjami:

+ Dzieci ponizej & roku zycia 1
zwierzeta domowe nalezy trzymaé w
bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia 1 jego przewoddw.

 To urzadzenie moze by¢ uzywane,
czyszczone lub konserwowane
wylacznie przez dzieci w wieku od
8 lat lub osoby o ograniczonych
zdolnoSciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych,
nieposiadajgce doswiadczenia lub
wiedzy,
jesli sg nadzorowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo
lub zostaly przez nig poinstruowane
w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia 1
zrozumialy zwigzane z tym
zagrozenia.

Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem, jego
komponentami ani w jego poblizu.

v Urzadzenie jest przeznaczone
wylacznie do montazu w meblach
kuchennych. Podczas instalacji
nalezy postepowa¢ zgodnie z
instrukcjami zawartymi w
odpowiednim rozdziale.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane
do uzytku prywatnego w domu i jest
przeznaczone do przygotowywania,
podgrzewania 1 utrzymywania w
cieple zywno$ci i napojoéw.
Uzywaj go wylacznie do

zamierzony cel!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomoca oddzielnego pilota
zdalnego sterowania lub zewnetrznego
zegara sterujacego.

Podczas pierwszego uzycia

urzadzenia materiaty izolacyjne 1
elementy grzejne moga wydzielac
specyficzny zapach, a takze
lekki dym.

Jest to zjawisko normalne 1
nieszkodliwe. W takim przypadku
nalezy pozostawic urzgdzenie puste
do momentu ich odparowania, a
nastepnie wytrzec¢ komore wilgotng
Sciereczky. Nastepnie mozna uzywac
piekarnika do podgrzewania potraw.

Nieuzywane urzadzenia stroig
zagrozenie dla bezpieczenstwa.

Nigdy nie pozostawiaj nieuzywanego
urzadzenia wiaczonego i odigcz je
od zasilania, je$li nie zamierzasz
go uzywa¢ przez diuzszy czas.
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Instrukcje
bezpiecze r’]Stwa .........................................................................................................................................................................................................

Wazne instrukcje

bezpieczenstwa Zagrozenie zycia

i obrazenia ciata

* Przechowywa¢ wszystkie materiaty

opakowan1lowe

Wszystkie materialy, akcesoria
montazowe 1 drobne czeSci nalezy
przechowywa¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci i zwierzat! Moga one by¢
bardzo niebezpieczne, jesSli na
przyktad zostang wciggniete przez
gtowe lub poikniete.

Prozpakowaniu sprawdz, czy
urzadzenie nie jest uszkodzone.
Nie podigczaj urzadzenia, jesli
jest uszkodzone. Jest to
niebezpieczne! Skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta.

Krawedzie 1 komponenty mogg byc
ostre 1 powodowaé obrazenia. Podczas
montazu nalezy zachowa¢ odpowiednia
ostrozno$¢ 1 w razie potrzety
zabezpieczyC sie, np. uzywajac
rekawic roboczych.

Podczas otwierania 1  zamykania
urzadzenia istnieje ryzyko
przytrzasniecia. Nie  siega¢  do
zawiasow.

Jesli drzwi piekarnika wypadng z
zawiasow z powodu nieostroznosci,
moze to prowadzi¢ do obrazen.
Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze
drzwiczki sg bezpiecznie
zamontowane.

Niebezpieczenstwo zwigzane z
magnetyzmem

Panel sterowania i elementy
sterujace zawileraja magnesy

elektroniczne,

np. rozruszniki serca lub pompy insulinowe.
Osoby noszgce implanty elektroniczne muszg
znajdowa¢ sie w odleglo$ci co najmniej
10 cm od panelu sterowania.

~state. Moga to byC implanty .
6



Przeznaczenie

Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

Aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym 1
uszkodzen, nalezy odigczyc
urzadzenie od zasilania
podczas instalacji,
konserwacji lub innych
prac, a nastepnie wylaczyc
je przed czyszczeniem.

Urzadzenie moze by¢

instalowane i uziemiane
wylacznie przez certyfikowanego
elektryka zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami w
celu zapewnienia

niezbednego bezpieczenstwa.
Instalator jest odpowiedzialny za
prawidiowe dzialanie urzadzenia
na miejscu.

Sprawdz, czy dane
techniczne (V 1 Hz) na
tabliczce znamionowej
urzadzenia sg zgodne z
danymi instalacji domowej.
Jesli nie s3g one zgodne,
nalezy zwréci¢ urzadzenie do
punktu sprzedazy. W razie
watpliwo$ci nalezy
skontaktowa¢ sie z dostawcy
energii elektrycznej.

Urzadzenie jtwyposazone
we wtyczke i musi byc¢
podigczone do uziemionego
gniazdka zainstalowanego
zgodnie ze wszystkimi
obowigzujgcymi przepisami w
celu unikniecia
porazenia pradem.

W razie watpliwos$ci nalezy
skontaktowa¢ sie z
certyfikowanym elektrykienm.

+ Upewnij sie, ze ismieptatwo dostepny,
przetestowany wyiacznik
izolacyjny (bezpiecznik), ktérego
mozna uzy¢ do catkowitego
odlgczenia urzadzenia w razie
potrzeby.
aligzenie urzgdzenia od zasilania.



Instrukeije bezpieczenstwa

DEZPIECZEIAS G v =!
* W przypadku nieprawidiowego dziatania ' Wnikajaca wilgo¢ moze spowodowal zwarcie
lub uszkodzenia kabla sieciowego lub porazenie pradem.

lub innych elementarnych
komponentdw, nalezy zaprzestac
korzystania z urzadzenia 1
natychmiast odigczy¢ je od Zrédia
zasilania poprzez wyjecie
bezpiecznika, aby unikngd
zwigzanych z tym zagrozen.

W przeciwnym razie istnieje ryzyko
porazenia pradem elektrycznym
zagrazajacym zyciu! Dotyczy to w
szczeg6lnosSci uszkodzen, w
przypadku ktérych elementy
wewnetrzne mogg sta¢ sie swobodnie
dostepne.

+ Aby unikna¢ uszkodzenia kabla
zasilajgcego 1 zwigzanych z tym
zagrozen, nalezy upewni¢ sie, ze nie
jest on zagiety lub zgnieciony
podczas instalacji i chwycié
wtyczke, aby wyciggnaé ja z
gniazda.

» Wymiana kabla sieciowego oraz
naprawy i konserwacja urzadzenia
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
certyfikowanego elektryka.

Nigdy nie probuj samodzielnie
dokonywa¢ zadnych zmian w
urzadzeniu, jego kablu lub
wtyczce sieciowej 1 nie rozbieraj
go na czesci.

+ Aby unikng¢ porazenia pradem
elektrycznym spowodowanego
uptywem pradu, nie nalezy
obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub
wilgotnymi diormi, a podczas
jego obstugi nalezy nosic
obuwie.



Do czyszczenia urzadzenia
nie nalezy uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani
strumieni pary.

Ryzyko oparzen

+ Podczas 1 po uzyciu
dostepne czesSci urzadzenia
sq bardzo goragce 1 moga
spowodowac oparzenia.

Nalezy upewnié sie, ze
rozgrzane powierzchnie

Nie wolno dotykac

urzadzenia, w szczegdlnosci
elementdéw grzejnych i
wewnetrznych powierzchni
komory gotowania, cialem,
ubraniem lub przedmiotami, a
dzieci nalezy trzyma¢ z dala
od urzadzenia.

+ Akcesoria 1 naczynia staja
sie bardzo gorgce podczas
pracy piekarnika. Zawsze
nalezy chroni¢ sie przed
oparzeniami, np. zakiadajac
rekawice kuchenne do
wyjmowania przedmiotéw z
rozgrzanej przestrzeni
roboczej.

' Podczas otwierania
drzwiczek urzadzenia w
trakcie pracy lub po jej
zakonczeniu moga wydostawac
sie gorgce opary, ktoére
moga by¢ rimiczew zalezno$ci
od temperatury. Aby ikl
obrazen, nalezy zawsze
chwyta¢ za uchwyt drzwiczek
posrodku i trzyma¢ sie z dala
od krawedzi drzwiczek.

Nie nalezy wlewa¢ wody do

goragcej komory gotowania.

Powoduje to powstanie

goracej pary, ktéra moze

spowodowa¢ obrazenia.

Wynikajgca z tego zmiana
temperaturymozeréwnlezg .......
spowodowa¢ uszkodzenie

powtoki emaliowanej.



Instrukcje
bezpiecze r’]Stwa .........................................................................................................................................................................................................

powietrza wentylatora lub przecigg podczas

Zagrozenie pozarowe . : .
otwierania drzwi.

*W poblizu piekarnika nie nalezy
patoya’substancji tatwopalnych lub
wybuchowych, aby unikna¢ ryzyka
pozaru spowodowanego wzrostem
temperatury otoczenia podczas
pracy urzadzenia.

+ Opary alkoholu mogg zapalic sie
W gorgcej przestrzeni gotowania.
Nalezy podgrzewac tylko niewielkie
ilosci zywnosci o wysokiej
zawartosci alkoholu. Ostroznie
otwieraj drzwiczki urzadzenia.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania!
Zywno$¢ moze sie przypali¢,
spowodowa¢ szkodliwy dym lub pofr.
Podgrzana zywno$¢ zawierajaca
ttuszcz, olej lub alkohol moze sie
szybko zapalic.

Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy usung¢ wieksze
zabrudzenia z komory, elementoéw
grzejnych i akcesoriéw. Luzne
resztki jedzenia, tiuszcz i soki
kuchenne mogg sie zapalic.

Nigdy nie zostawiaj latwopalnych
przedmiotéw w przestrzeni do
gotowania. Mogg sie one zapalic,
stopi¢, zdeformowa¢ lub ulec
uszkodzeniu, gdy przestrzen do
gotowania zostanie podgrzana.

' Papier do pieczenia itp. moze sie
zapalic¢, gdy dotknie elementéw
grzejnych.

Zawsze upewnij sie, ze nie wystaje,
W razie potrzeby przytnij go do
odpowiedniego rozmiaru i zataduj
tak, aby nie mogt zostac
przesuniety przez cyrkulacje



v Je$li w komorze gotowania drzwi.

pojawi sie ogien lub dym, * Nie uzywaj form silikonowych,
nie nalezy otwierac -maty, pokrowce lub akcesoria
drzwiczek urzadzenia. zawierajace silikon. Moze to
Wytacz wurzadzenie 1 wyjmij spowodowac uszkodzenie czujnika
wtyczke z  gniazdka  lub piekarnika.

wylacz wytacznik

automatyczny w  skrzynce

bezpiecznikéw.

Po ostygnieciu urzadzenia
nalezy zlecic jego
sprawdzenie certyfikowanemu
elektrykowi.

Przyczyny uszkodzen i ﬁ
uposledzenia funkciji

Przed wiaczeniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze
wszystkie materiaty
opakowaniowe 1
zabezpieczenia transportowe
zostaty usuniete z
urzadzenia, zwlaszcza z
komory gotowania.

Nie nalezy instalowac
urzadzenia wsrodowisku o
wysokich temperaturach, w
poblizu kuchenki gazowe]
lub kuchenki parafinowej.

Nie przykrywa¢ dna komory
folig, papierem do pieczenia
lub akcesoriami i nie
umieszcza¢ na nim naczyn,
jesli ustawiona jest
temperatura powyzej 50°C.
Spowoduje to nagromadzenie
ciepta i uszkodzenie
emalii.

Nalezy upewnic sie, ze folia
aluminiowa w komorze nie
styka sie z szybg drzwi.
Moze to doprowadzi¢ do
trwatego odbarwienia szyby



Instrukeije bezpieczenstwa
o174 o (=T er 2= 315 A

+ Je¢li to mozliwe, pozwél przygotowywania bardzo wilgotnych potril,
urzadzeniu ostygna¢ po pracy w takich jak ;iasto owocowe,‘nie przykrywaj
wysokich temperaturach tylko przy zbyt obficie blachy do pieczenia i
zamknietych drzwiczkach i otwérz uzywaj gigbokiej blachy do pieczenia.
drzwiczki urzadzenia, aby je
wysuszy¢ tylko wtedy, gdy podczas
pracy piekarnika wytworzyla sie
duza ilo$¢ wilgoci.

Nie nalezy niczego blokowal w
drzwiczkach urzgdzenia. Nawet
jesli drzwi sa otwarte tylko na
chwile podczas chtodzenia,
sgsiednie meble lub fronty urzadzen
mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Uszczelke nalezy zawsze utrzymywac
w czystosci. Je$li uszczelka jest
bardzo zabrudzona, drzwiczki
urzadzenia nie bedg sie prawidiowo
zamyka¢ podczas pracy, co moze
spowodowa¢ uszkodzenie frontéw
sgsiednich mebli lub urzadzen.

Przez diuzszy czas wilgo¢ w
komorze pieczenia moze prowadzic
do korozji.

Po uzyciu urzadzenie nalezy
pozostawi¢ do wyschniecia.

Nie nalezy patowecwilgotnej
zywnos$ci w zamknietym piekarniku
przez diuzszy czas. Nie nalezy
przechowywa¢ zywnosci w komorze
piekarnika.

Piekarnik nalezy zawsze
utrzymywa¢ w czystosci.
Pozostatosci zywnoSci mogg z
czasem uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika.

Unikaj stodkich plam, np. soku
owocowego w przestrzeni do
gotowania, poniewaz moga one by¢
niemozliwe do usuniecia po
schtodzeniu. Podczas



+ Aby unikng¢ uszkodzenia
drzwiczek urzadzenia, nie
nalezy umieszcza¢ na nich
zadnych przedmiotéw. Na
przykiad nie relery umieszczac
na nich zadnych naczyn ani
akcesoridw kuchennych, ani
niczego na nich wieszac.

v Zadrapania na szybie
drzwiczek urzadzenia moga
proredzi¢ do jej pekniecia lub
nawet stiuczenia. Nie uzywaj
skrobakéw do szkia, ostrych
lub Sciernych $rodkéw
czyszczacych ani $rodkow
pomocniczych.

Aby zapewni¢ bezpieczng
obstuge i unikng¢
uszkodzen, akcesoria nalezy
zawsze wsuwac¢ do
przestrzeni roboczej we
wtasciwy sposéb i do

oporu.

Nie wolno przenosic ani
trzyma¢ urzadzenia za uchwyt
drzwi. Uchwyt drzwiczek nie
wytrzyma clezaru
urzgdzenia 1 moze sie
ztamac.



Wymiary i instalacja

Wymiary i instalacja

Szkic wymiarowy

Dane w mm

min. 585
maks. 59

590

miin. 5
8
\J |

Instrukcje instalacji

Ostrzezenie! Ostrzezenie!
To urzadzenie moze by¢ instalowane, uziemiane 1 Aby uniknag¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno

uruchamiane wylacznie przez certyfikowanego instalowa¢ za drzwiami.
elektryka zgodnie z obowigzujacymi przepisami
i normami w celu unikniecia ryzyka porazenia
pradem i obrazen.

+ Otwérz drzwiczki urzadzenia i przymocuj piekarnik
do zabudowy, wkrecajac dostarczone Sruby w otwory
montazowe po lewej i prawej stronie ramy otworu

Uszkodzenia spowodowane nieprawidiowg komory piekarnika.

instalacja nie s objete gwarancja.

Sprawdz urzadzenie przed instalacja i nie
podiaczaj go, jesli jest uszkodzone.

Podczas instalacji nalezy nosi¢ rekawice
ochronne, aby unikng¢ zranienia ostrymi
krawedziami.

Przygotowac otwdr montazowy do instalacji pieca
zgodnie z wymiarami przedstawionymi na
powyzszej ilustracji.

Podlaczenie pieca do zrédla zasilania nalezy

zleci¢ uprawnionemu elektrykowi.

Konieczne jest zapewnienie dostepu do wtyczki lub Uwaga:
zainstalowanie odlgcznika w statym okablowaniu, aby w Aby unikna¢ uszkodzen,

razie potrzeby méc odigczy¢ urzadzenie od sieci Wkre¢ éruby recznie i nie dokrecaj ich zbyt
po instalacji. mocno.

+ Catkowicie wepchng¢ kuchenke do otworu montazowego,
uwazajac, aby nie zalama¢, nie zgnie$¢ ani nie
skreci¢ przewodu.

* Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy usunac¢ z
niego wszystkie materialy opakowaniowe i folie
samoprzylepne.



Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do
przygotowywania potraw nalezy wyczysci¢ komore
piekarnika i akcesoria

+ Usuna¢ wszystkie naklejki, folie ochronne i
zabezpieczenia transportowe, zwlaszcza z komory
urzadzenia.

+ Zdemontowa¢ wszystkie akcesoria i podpérki boczne
z komory pieczenia.

+ Dokladnie wyczy$¢ akcesoria i wiszace kratki woda
z mydiem i Sciereczka lub miekka szczotka.

+ Upewnij sie, ze w komorze pieczenia nie ma
Tatwopalnych pozostatosci opakowan, takich jak
styropian lub elementy drewniane.

* Przetrzyj wszystkie gladkie powierzchnie w
komorze piekarnika i na drzwiach miekka, wilgotna
Sciereczka, a nastepnie dobrze je wysusz.

Ustawianie czasu

Przed uudamienienpiekarnika,
nalezy ustawic czas.

+ [€X>Po podiaczeniu piekarnika dotknij
przycisku , a nastepnie mozesz ustawic biezacy
czas w godzinach za pomoca suwaka lub dotykajac
przyciskéw i .

+ [€stuknij przycisk ponownie i ustaw
czas w minutach w ten sam sposéb.

+ [@zakoricz ustawianie za pomoca przycisku .

Uwaga: Zegar ma 24-godzinny wyswietlacz.

Aby usunaé zapach nowego urzadzenia, rozgrzej pusty
piekarnik przy zamknietych drzwiczkach.

+ Podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia nalezy
zapewni¢ dobra wentylacje kuchni. W tym czasie
dzieci 1 zwierzeta domowe nie iy przebywac¢ w
kuchni. Zamknij drzwi do sgsiednich
pomieszczen.

+ Dokonaj ustawier, jak pokazano ponizej
wskazany.
Informacje na temat ustawiania trybu ogrzewania i
temperatury mozna znalez¢ w sekcji "Obsluga urzadzenia".

250°C

Ustawienie

Tryb ogrzewania

Temperatura

Czas trwania 1 godz.

Gdy urzadzenie ostygnie:

¢+ Wyczy$¢ wszystkie gladkie powierzchnie i drzwi
wodg z mydiem i Sciereczky do naczyn.

+ Wysuszy¢ wszystkie powierzchnie.

+ Zamontuj boczne kratki wsuwane.
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Obstuga urzadzenia

Panel
sterowani
a
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Przyciski sterujgce

@ 1 Anulyj Anulowanie biezacego stanu / przejscie do trybu gotowos$ci
2 Blokada przed dzie¢mi Blokada przed dzie¢mi: Nacid$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy.
@ 3 Alam Ustaw alarm
4 Szybkie nagrzewanie Funkcja przyspieszonego podgrzewania wstepnego
......wstepne.......................: ..............................................................................
oD Tryby ogrzewania. . ............. Zmiana.trybu.ogrzewania;. nacisnij. 1 przytrzymaj. przez 3 sekundy..aby.......
. ) _szybko zmieni¢ tryb.
.. aen 6. . .s"dér ($Uwak) .................... PI‘ZéSL]ﬁ .palcem -po . upaskuu ; . aby- Ustawit'- Wartb.é.cr ...............................
7 "Czas gotowanla‘(czas™ """ " Ustawianie" czasu gotowania® 7- zegara W trybie gotowpsci -~ - -ttt
E _trwania) i zegar
8 Temperatura Ustawiona temperatura
. m 9  Oswietlenie ' Wtaczanie i wytgczanie oéwietlenia '
10 Start/ Pauza Uruchamianie i wstrzymywanie procesu ogrzewania

Wyswietlacz stanu / symbole wyswietlacza

Alarm 17 Tryb ogrzewania / tryb

6 rdzenia

16 OSwietlenie
piekarnika



Obstuga urzadzenia

Typy ogrzewania / tryby ogrzewania

Urzadzenie posiada rdézne tryby ogrzewania.
Aby poméc w znalezieniu odpowiedniego trybu dla danej potrawy, w ponizszej tabeli
wyjasniono réznice i mozliwe zastosowania.

Tryb ogrzewania  Temperatura Zastosowanie

E Ogrzewanie 30-250°C Dgzlig;viv:nqonalnego pieczenia i smazenia na jednym
goérne/dolne P o L . . . .
e e e SZCZ0E0LNER (NAdA] e, S1g (do. clast. z wilgotnymd polewami..........
Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach.
@ Gorace powietrze 50-250°C Cieplo jest generowane przez pier$cieniowy element grzejny i

_przez wentylator.

.............. ECO . ..............140-240°C  Dla energooszczednego gotowania. . .
rl ' ’Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach.
. _Recyrkulacja ~50-250°C  Wentylator rozprowadza ciepto z elementow grzejnych réwnomiernie
............ BoWietrza e 0 GOtONARE
. Grill 150-250°C Do. grrrll.lowan.la ma,lych ilodci i przyrumieniania potraw.
......................................................... UmlESEZ-_]EdZEHlQ- na- srodku- pod elementem. gr;_]_]_ujqcym., e
‘:i" . Do grillowania plaskich potraw i przyrumieniania jedzenia
System grillowania / 50-250"C . S : . )
A Wentylator réwnomiernie rozprowadza cieplo w przestrzeni do
smazenia 4
~ gotowania.
=— Grill o duzej 150-250°C Do grillowania plaskich potraw i przyrumieniania jedzenia.
powierzchni
Poziom pizzy 50-250°C Do pizzy i po‘craw_wymaga,]q_cyc_h duzej ilosci c1_ep1a od" spodu.
@ Ogrzewanie dolne i pierscieniowy element grzejny dzialaja.
Ogrzewanie dolne 30-220°C Dg dodatkgwego przyrinieniania spodow pizzy, ‘ciast i tortow.
ciasta. Cieplo jest generowane przez dolny element grzewczy.
Etap odszraniania Do delikatnego rozmrazania zamrozonej zywnos$ci.

Q Etap fermentacji 30-45°C .
przygotowywania
— Kultury jogurtowe.

Funkcja dodatkowa temperatura Zastosowanie

¢J Temperatura rdzenia 40-99°C Pomocne przy przyrzadzaniu mies, takich jak
e czujnik steki i kurczaki. Informacje na temat

uzytkowania, patrz "Funkcje i ustawienia"

Uwaga!
Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte podczas dzialania programu ogrzewania,
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Nalezy zachowa¢ odpowiednig ostroznos¢, aby unikna¢ poparzen.

Obstuga urzadzenia






Obstuga urzadzenia

Uwagi

* Aby rozmrozi¢ duze ilo$ci Zzywnosci, mozna wyjac
boczne potki i umiesci¢ pojemnik na podiodze komory
pieczenia.

+ Jest to korzystne do podgrzewania naczyn,
yjac¢ péiki boczne i wybrac¢ jeden z trybdw
grzania Grill/system opiekania lub Konwekcja . z
ustawieniem temperatury 50°C.

Blies1i wiecej niz polowa podiogi komory

pieczenia jest zakryta przez naczynia, nalezy uzy¢

trybu grillowania/pieczenia,

+ Aby rozprowadzi¢ cieplo w komorze pieczenia

szczegdlnie roéwnomiernie w trybie recyrkulacji

zapewni¢ najlepsza mozliwg wydajnos¢, wentylator dziala
tylko w okreslonych statych momentach podczas

procesu nagrzewania .

Maksymalny czas pracy

Maksymalny czas pracy tego urzadzenia wynosi
9 godzin, na wypadek gdyby$ zapomnial go wylaczyc.

Efektywne wykorzystanie energii

Podczas procesu gotowania usun
Akcesoria, ktére nie sqwymagane.

Nie otwiera¢ drzwiczek podczas procesu gotowania
1 pieczenia.

Edesli to mozliwe, nalezy uzywa¢ powietrza
obiegowego.
Temperature mozna obnizy¢ o 20°C do 30°C.

Edzieki konwekcji mozna przygotowywa¢ potrawy na
kilku poziomach jednoczesdnie.

Zmniejszy¢ nastawe temperatury w typach grzania bez
wentylatora do 50°C na okolo 10 minut przed koricem
gotowania lub wylaczy¢ piekarnik. Umozliwi to
wykorzystanie ciepla resztkowego do konca
procesu pieczenia.

+ Jesli nie jest mozliwe podgrzanie kilku potraw
jednoczednie, mozna wlozy¢ je jedna po drugiej i nadal
korzysta¢ z ciepla resztkowego z piekarnika.

Cyrkulacja goracego powietrza moze powodowac
) W zaleznosci od okresu uzytkowania i

A\ nagrzewania sie urzadzenia, wentylator moze
emitowa¢ niewielkie dzwieki lub wibracje. Jest
to normalne zjawisko.

Wentylator chtodzacy

Wentylator chlodzacy wiacza sie i wylgcza w zalezno$ci od
potrzeb. Gorace powietrze uchodzi przez drzwiczki.

c Uwaga!
Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne nie sg

zakryte.

Moze to spowodowal przegrzanie urzadzenia.
Aby umozliwi¢ szybsze schlodzenie urzadzenia
po zakonczeniu pracy, wentylator chtodzacy
pracuje jeszcze przez pewien czas, w
zaleznosci od ciepla resztkowego.

Rozgrzewaj pusty piekarnik tylko wtedy, gdy jest

to okreslone w przepisie lub w tabelach.

W razie potrzeby nalezy umie$ci¢ potrawe w
piekarniku natychmiast po osiggnieciu okre$lonej
temperatury, ktoéra mozna rozpoznac po zgasnieciu
wskaznika po raz pierwszy.

Nie uzywaj folii odblaskowej (takiej jak folia
aluminiowa) do przykrycia podlogi komory
pieczenia.

+ Jesli to mozliwe, uzyj funkcji alarmu i/lub
sondy temperatury rdzenia, aby okreslic
dokladny punkt gotowania.

+ Jesli to mozliwe, nalezy uzywa¢ ciemnych,
matowych, powlekanych lub emaliowanych naczyn oraz
lekkich form i pojemnikéw do pieczenia, poniewaz
szczegbdlnie dobrze pochlaniaja one cieptlo
piekarnika. Je$li to mozliwe, nie uzywaj
ciezkich akcesoriéw z
blyszczace powierzchnie, takie jak stal nierdzewna lub aluminium.



Obstuga urzadzenia

Funkcje i ustawienia

Uwaga!

Po wiaczeniu urzadzenia komora pieczenia
staje sie bardzo gorgca. Nigdy nie dotykaj
wewnetrznych powierzchni urzadzenia ani
elementéw grzejnych. Do wyjmowania
akcesoriéw lub naczyhn z komory
pieczenia nalezy uzywac rekawic i
odczeka¢, az urzadzenie ostygnie. Dzieci
nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odleglosci,
aby unikna¢ poparzen.

Korzystanie z trybéw ogrzewania

(5 < > podlaczeniu piekarnika dotknij
przycisku , aby wybra¢ tryb ogrzewania i ustawic
temperature gotowania za pomocg suwaka lub .

] E:ﬂDotknij przycisku , piekarnik zacznie dzialac.

W przeciwnym razie zegar zostanie ponownie wyswietlony po

5 minutach.

+ [@Proces gotowania mozna anulowa¢ za pomoca
przycisku .

Szybkie nagrzewanie wstepne

Aby skréci¢ czas podgrzewania, mozna uzy¢ funkcji
szybkiego podgrzewania. [@Po wybraniu trybu
podgrzewania dotknij przycisku .

Na ekranie wydwietlany jest symbol szybkiego
podgrzewania. Jesli szybkie podgrzewanie nie jest
dostepne dla wybranego trybu lub funkcji podgrzewania,
zostanie wyemitowany sygnal dzwiekowy. Dotyczy to
ustawied Poziom rozmrazania i Poziom garowania .

Ustawianie czasu gotowania

@Fo ustanieniu temperatury mozna nacisna¢ przycisk
aby ustawi¢ czas trwania gotowania. <Mozna go ustawic za
pomocg suwaka lub przyciskéw i .

Zmiany podczas pracy

[Erodczas pracy mozna zmieni¢ tryb gaii temperature
gotowania za pomocg przycisku i suwaka.

by zmieni¢ czas gotowania podczas procesu
gotowania, uzyj przycisku i suwaka lub .

Po 6 sekundach bezczynnosci piekarnik kontynuuje prace
z wybranymi ustawieniami.

Nie mozna wprowadza¢ zadnych zmian podczas
procesu gotowania z ustawieniem czasu zakorfczenia
gotowania.

[@es1i cheesz anulowa¢ proces gotowania, dotknij
przycisku .

Uwaga: Zmiana trybow grzania / temperatury /
pozostalego czasu gotowania moze mie¢ negatywny wplyw
na wyniki gotowania. Zdecydowanie zalecamy, aby
tego nie robi¢, chyba Zze masz dobre umiejetnosci
gotowania.

Ustaw alarm

[®a1arm mozna ustanic za pomocg przycisku . Po uplywie
ustawionego czasu rozlegnie sie sygnal dzwiekowy.
(@< > ) pierwszym nacisnieciu przycisku mozna
ustawi¢ godziny za pomocg suwaka lub przyciskéw i , a
minuty po ich ponownym nacisnieciu.

[Slrotwierdz réwniez za pomoca .

Alarm mozna ustawi¢ przed i w trakcie procesu
gotowania, ale nie jest on dostepny podczas
ustawiania trybu grzania i temperatury.

Sonda temperatury rdzenia / termometr do pieczenia

Aby zapewni¢ precyzyjne gotowanie, piekarnik jest
wyposazony w dodatkowg funkcje monitorowania
temperatury rdzenia.

np. miesa.

W16z metalowa koncowke dolaczonego termometru do
pieczenia w Srodek potrawy w najgrubszym miejscu, z
dala od kosci i ttuszczu. [EPo podiaczeniu
termometru w prawym gérnym rogu przestrzeni do
pieczenia, zaswieci sie symbol i pojawi sie ekran
ustawien docelowej temperatury rdzenia, ktérg mozna
regulowa¢ do maksymalniE®9°C za pomocy suwaka lub
przyciskoéw l®: .

Teraz nacisnij przycisk wybierz zadany tryb
ogrzewania i ustaw temperature gotowania.

Bllses1i wszystko jest dobrze przygotowane, nalezy
rozpocza¢ prace za pomocg przycisku . Po osiagnieciu
wybranej temperatury rdzenia przez 6 sekund piekarnik
wlazy sie automatycznie.

B tej funkcji za pomocy przycisku mozna ustawi¢
zaréwno docelowa temperature rdzenia, jak 1 temperature
gotowania. Jest to rdwniez mozliwe podczas procesu
gotowania.

Uwaga: Podczas uzytkowania nalezy pozostawic
Koncéwka termometru zawsze w zywno$ci i nigdzie indziej!

Blokada przed dzie¢mi

Urzadzenie jest wyposazone w blokade przyciskéw, dzieki
czemu dzieci nie mogg go przypadkowo wigczy¢ ani
wprowadzic¢ ustawien.

Nacis’nij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy,
aby aktywowa¢ blokade przed dzie¢mi. Ponownie nacisnij
i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy, aby ponownie
odblokowa¢ elementy sterujace.

Blokade przed dzie¢mi mozna aktywowa¢ i dezaktywowal w
dowolnym momencie, niezaleznie od tego, czy piekarnik
dziala, czy nie. l!Gdy blokada przed dziecmi jest
aktywna, na pasku stanu wyswietlany jest symbol
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Zastosowani

Wytyczne i zalecenia dotyczace aplikaciji

®

Uwaga! Ryzyko poparzenia! Tworzenie sie akrylamidu w zywnosci i

. Piekarnik, akcesoria i naczynia staja sie odpowiednie zalecenia dotyczgce przygotowywania positkéw

bardzo gorace podczas pracy i moga W wysokich temperaturach szkodliwy akrylamid tworzy

spowodowac oparzenia. sie z cukru i biatek budulcowych w Zywnosci,

Nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni szczegblnie w ziemniakach i produktach zbozowych, a

urzadzenia lub elementéw grzejnych, gdy sa gorace i ~ coraz czeSciej w warstwach zewngtrznych.

zabezpiecz sie, np. rekawicami kuchennymi, aby Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikng¢ i

wyja¢ cokolwiek zrozgrzanej przestrzeni do zminimalizowa¢ ryzyko dla zdrowia, nalezy przestrzegac

gotowania. ponizszych wskazéwek dotyczacych przygotowywania takich
potraw:

+ Podczas pracy urzadzenia dzieci powinny zawsze . . . o :
znajdowac sie w bezpiecznej odleglosci. * W razie potrzeby uzyj stabilnego termicznie oleju lub smaru.

+ Nie wybieraj zbyt cienkich kawalkdéw, w razie potrzeby
rozprowadZ je réwnomiernie i regularnie obracaj
jedzenie. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta

gotowych produktéw.

+ Nie wlewa¢ wody do goracej przestrzeni do gotowania.
Powstajaca gorgca para moze spowodowac
oparzenia, a takze uszkodzi¢ powloke emaliowang z
powodu zmiany temperatury.

+ Zapewnij réwnomierne ogrzewanie, utrzymuj
temperature w $rednim zakresie i unikaj

* Podgrzewana zywnos¢ zawierajaca ttuszcz, olej lub nadmiernego przyrumienienia.
alkohol moze szybko zapali¢ sie w wysokiej .

Uwaga! Zagrozenie pozarem!

Upewnij sie, ze jedzenie jest ugotowane do okreslonego stopnia.

temperaturze. » . _ zachowuje swoja zawarto$¢ wilgoci!

Zywno$¢ moze sie pali¢, powodowac szkodliwy dym

lub zapali¢ sie. + Nie podgrzewa¢ zywno$ci powyzej temperatury
Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas gotowania.

uzytkowania. . .

widoczny! Podczas pracy tworzy sie kondensacja

W zaleznosci od ilosci i konsystencji potrawy, w
piekarniku wytwarzana jest wieksza ilo$¢ pary, co
moze prowadzi¢ do kondensacji.

np. na drzwiczkach piekarnika.

Nie mozna tego unikna¢ ,ale nie wplywa to negatywnie na

+ Upewni¢ sie, ze papier do pieczenia, zywnosS¢ itp.
nie moga wejs¢ w kontakt z elementami grzejnymi
lub rozgrzanymi powierzchniami (np. przez
wystajace czesci lub przeciagi po otwarciu drzwiczek
lub cyrkulacje powietrza w komorze) i zawsze

. . dzialanie.
utrzymywac komore w czystosci. Po zakoriczeniu gotowania nie nalezy pozostawiac
+ Nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia w przypadku poZaru zywnosci w komorze diuzej niz to konieczne, a w
1 odlaczy¢ zasilanie! razie potrzeby po ostygnieciu nalezy calkowicie

wysuszy¢ pozostatosci wilgoci w komorze.



Zastosowanie

Ogolne zalecenia dotyczace gotowania w
piekarniku

Nalezy uzywa¢ wylacznie akcesoriéw niezbednych do
procesu gotowania i, jesli to mozliwe,
oryginalnych akcesoriéw, a takze odpowiednich
naczyn kuchennych, ktére nalezy umied$ci¢ na Srodku
rusztu.

Na przyklad formy z ciemnego metalu s3 odpowiednie,
poniewaz lepiej pochlaniaja cieplo. Jasne,
blyszczace powierzchnie, ceramika lub szklo odbijaja
cieplo i dlatego nie s3 odpowiednie.

Nalezy pamietac, ze wymagany czas gotowania i
temperatura piekarnika zaleza od wielu czynnikéw,
takich jak ilo$¢/grubos¢ potrawy, konsystencja i
jakos¢ potrawy lub ustawiony tryb grzania, a zatem
moga sie znacznie réznic.

Dlatego nie nalezy polega¢ wylacznie na informacjach
zawartych w tabelach zastosowan, informacjach o
przepisach itp. Nalezy kontrolowa¢ stan
gotowania i w razie potrzeby dostosowywac
ustawienia.

Aby okresli¢ dokladny punkt gotowania, uzyj
Eéizujnik temperatury rdzenia.

Z reguly nie jest mozliwe skrécenie zalecanego
czasu gotowania poprzez zwiekszenie temperatury.
(Potrawa jest zwykle gotowana szybciej na
zewngtrz niz wewnatrz).

W przypadku gotowania na kilku poziomach
nalezy uzy¢ trybu ogrzewania wspomaganego
wentylatorem, aby zapewni¢ réwnomierne
rozprowadzanie ciepla we wszystkich obszarach
przestrzeni do gotowania.

Drzwiczki urzadzenia nalezy otwiera¢ podczas gotowania
tylko wtedy, gdy jest to absolutnie konieczne do
utrzymania  stabilnej  temperatury  piekarnika i
cyrkulacji powietrza.

Aby unikng¢ zabrudzenia przestrzeni do gotowania
rozpryskami ttuszczu, nalezy wybrac¢ temperature
gotowania maks. 165°C.

Aby okresli¢, czy ciasto, zapiekanka lub podobny
produkt jest gotowy

wlozy¢ drewniany patyczek.

Jesli po wyjeciu nic sie do niego niepaKlei, danie
jest zazwyczaj ugotowane.

Metody i wskazowki dotyczace gotowania
Pieczen

+ Muzywaj ogrzewania gérnego/dolnego,
powietrza obiegoweﬁ

EMECO 1ub goracego powietrza.

+ Jesli to mozliwe, nalezy uzywa¢ naczyn wykonanych z
emalii, szkia ognioodpornego, gliny (garnek
rzymski) lub zeliwa. W przypadku bardzo duzych
pieczeni nalezy uzywa¢ rusztu w polaczeniu z
gleboka taca.

+ Nalezy pamietal, ze pieczen przyrumienia sie
szybciej w otwartym naczyniu.
Pod przykryciem pozostaje soczysty, a przestrzen do
gotowania nie brudzi sie.

¢+ Zawsze upewnij sie, ze w brytfannie lub brytfannie z
tluszczem znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ piynu,
aby tluszcz i soki miesne, ktére sie wydostana, nie
przypalily sie (powstawanie nieprzyjemnego zapachu i
dymu) .

+ Najpierw umie$¢ pieczen w brytfannie strong do
pieczenia w dél i obrd¢ jg w polowie czasu
pieczenia.

Grillowanie i zapiekanie
v Uzyj jednego z trybéw grzania Grill [~

[~ grilla na duzej powierzchni lub systemu
grillowania/pieczenia i w miare mozliwosci
podgrzac przestrzen do gotowania.

Uwaga!

Zwiekszone ryzyko oparzen podczas grillowania!
Niektére czedci piekarnika sg szczegdlnie
gorace ze wzgledu na intensywne cieplo
podczas grillowania.

Podja¢ niezbedne $rodki w celu ochrony
przed oparzeniami, np. uzywajac rekawic
kuchennych lub szczypiec do grilla, i
trzyma¢ dzieci z dala od urzadzenia!

+ Nie pozostawiaj procesu grillowania bez nadzoru.
Zywno$¢ moze sie szybko przypali¢ z powodu wysokiej
temperatury. Uwaga: W trybach grillowania elementy
grzejne wlaczajg sie i wylaczaja w zaleznosci od
temperatury. Jest to normalne zjawisko.

+ Posmaruj ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu
zywno$ci, umies¢ zywnos$¢ na ruszcie i wiéz pod spdd
tace wypelniong wodg lub patelnie do tluszczu, aby
zebra¢ soki.

+ Plaskie plastry obréci¢ tylko raz, wieksze
kawatki kilka razy szczypcami do grilla.
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lepiej i szybciej niz jasna wieprzowina
lub cielecina.

+ Po zakonczeniu grillowania wyczys$¢

ZastosowdﬁFkamik 1 komore piekarnika.
Jedngstkl czyszczace], aby. zapobiec OSA0ZANIU. ...l
sie brudu.






Zastosowani

Pieczenie

B przypadku suchych ciast, chleba i biszkoptow
nalezy uzywa¢ grzania gérnego/dolnego. Uzywaj tylko
jednego poziomu pélek i w miare mozliwosci podgrzej
przestrzen do gotowania.

[]UZywaj goracego powietrza do pieczenia na
kilku poziomach, a takze do wilgotnych ciast i
tart owocowych.

W przypadku pieczenia na wilgotnych blachach (np.
ciast owocowych) nalezy wlozy¢ maksymalnie 2
blachy ze wzgledu na tworzenie sie pary.

Nalezy pamieta¢, ze w przypadku pieczenia na
kilku blachach czas pieczenia moze sie rézni¢, a
jedna blacha moze wymagac wczesniejszego
wyjecia z komory pieczenia.

Przygotuj herbatniki o tej samej grubosci i
rozmiarze, aby réwnomiernie sie zrumienily.

Aby sprawdzi¢ ciasto/wypiek,nalezy wbi¢ maty
szpikulec pod koniec zalecanego czasu gotowania
1 wyciagna¢ go z powrotem. Jesli ciasto sie do
niego nie przyklei, danie jest upieczone.

Aby zapobiec zapadnieciu sie ciasta po
wyjeciu, mozna sproébowa¢ odpowiednio wydluzyé
czas pieczenia 1 w razie potrzeby zmniejszyc
temperature o 10°C.

Zachowanie

[]UZyj goracego powietrza.

Uzywaj tylko Swiezej zywnosci i przygotowuj
zywnos¢ i stoiki jak zwykle.

Nalezy uzywa¢ wylacznie dostepnych na rynku
stoikéw z gumowymi piers$cieniami i szklanymi
pokrywkami. Stoiki z zakrecanymi lub
bagnetowymi pokrywkami oraz stoiki metalowe s3
nieodpowiednie.

Stoiki powinny by¢ tego samego rozmiaru i wypelnione
ta samg zawartoscia.

Aby zapewni¢ wystarczajgca wilgotnos¢, wlej okolo 1
litra wody do odpowiednio glebokiej tacy i umie$¢ w
niej stoiki tak, aby sie nie stykaly.

[& nies¢ blache ze stoikami na dolnej polce piekarnika i
wybierz temperature 180°C.

Obserwuj przetwory, az plyn w stoikach zacznie
bulgota¢. Nastepnie wylaczy¢ piekarnik i
odstawi¢ przetwory na okolo 30 minut.

Odszranianie

' E]UZyj etapu rozmrazania, aby przyspieszy¢
delikatne rozmrazanie zamrozonej zywnosci poprzez
cyrkulacje powietrza o temperaturze pokojowej.
Jest to odpowiednie na przyklad dla ciast z kremem /
mastem, ciast i ciastek, owocoéw i warzyw.

+ Podczas procesu rozmrazania nalezy od czasu do
czasu obracac lub miesza¢ rozmrazang zywnosc.

* Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta dotyczacymi
rozmrazania i przygotowywania mrozonych dan gotowych.



Zastosowanie

Tabele aplikaciji

Ciasto

Forma/
Akcesoria

..Biszkgp{. .(.pr:@sty.) ............................. e

Forma do pieczenia
bochenkoéw

Biszkopt (prosty)
Forma do pieczenia

owocaml

Biszkopt z okragtymi

owocami

”Bulka suttanska

....bochenkow

Forma do
pieczenia

Forma do

pieczenia...... et e e e e e e e e e e e e e e e e

bochenkdéw
Okragta forma

.....................

Blacha...cov....

Forma.do....... .

muffindw

Muffiny

Muffiny

Ciasto drozdzowe z
jabtkami
(pieczenie na tacy)

Ciasto drozdzowe z
jablkami
(pieczenie na tacy)

Herbatnik wodny
(6 jaj)

Herbatnik wodny
(4 jajka)

Warkocz drozdzowy /
Chatka

Ciasto drozdzowe z
masiem

Herbatniki maslane

Herbatniki
maslane 2
blachy

Ciasteczka waniliowe

Ciasteczka waniliowe

Forma do muffindw

Forma do muffindw

Blacha

Blacha

Forma
sprezynowa

Forma
sprezynowa
Blacha
Blacha

Blacha

Blachy

Blacha

Poziom Tryb
2 2

1 =
U R
T T !ii
..... SO
1 —
1 .............. E
1 2

1 2

2 2

1 =

1 =

z

: =

: =

2 &4 Eiil

: =
284 R

Temperatura Czas
w °C gotowania
o
“minutach
............... o
140 70
............... 150 ..o B0 e
............... 140.. P 0
VHZ: 19:00
............... 220 oo 5L IO
............................ VHZ - 19400 - -+ - --
150 GZ: 60:00
............................ VHZ 830+ -+
160 GZ: 30:00
VHZ: 8:30
150 GZ: 30:00
VHZ: 10:00
160 GZ: 42:30
VHZ: 8:00
150 GZ: 42:00
VHZ: 9:30
160 GZ: 41:00
VHZ: 9:00
160 GZ: 26:00
150 40
VHZ: 8:00
150 GZ: 30:00
VHZ: 8:00
170 GZ: 13:00
VHZ: 8:20
160 GZ: 12:00
VHZ: 8:00
160 6Z: 10:00
VHZ: 8:00
150 GZ: 14:00
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Zastosowani

D s i i i B St 65l l E vl il l EEE
. Forma/ . Temperatura Czas
Chleb / Pizza Akcesoria Poziom Tryb w °C gotowania
......................................................................................................... W
_minutach
..Bialy. chleb -¢1. kg. MGKL)- v v e e ey et e E ............................ VHZ:.9:20 - cvnnn..
Forma do pieczenia Forma d9 ! 170 GZ: 50:00
bochenkdéw pleczen’a
................................ DOChNKOW,
Bialy chleb (1 kg maki) -~ VHZ: 12:00
Forma do pieczenia Forma dq ! 5 170 GZ: 45:00
“BOCHERKEW " plreczenia...... e et e e e e e e e
bochenkéw .
cL . VHZ: 9:30
..Swieza.pizza.(cienka)......... Blacha.......... e 2 E ............... 170....... ... Gz 2100
Lo VHZ: 10:00
..Swieza.pizza.(gruba).......... Blacha.......... e 2 E ............... 170.......... Gz a5on
foLL -~ VHZ: 8:00
Swieza pizza (gruba) Blacha 2 [ 170 GZ: 41:00
. Mieso
— 180 55
Delikatny schab wolowy 1,6  Blacha 2 rl
ke 165 70
180 75
Bochenek miesny 1 kg Blacha 1
165 90
N 2: Kratka ~ 180 50
Kurczak 1 kg Siatki i blacha I+ Blacha . s
170 70
Ryba 2,5 kg Blacha 2 E
165 82

@ Wskazowka
Jesli waga pieczeni nie jstpodana w tabeli,

wybierz ustawienie jak najbardziej zblizone
do wagi pieczeni i nieznacznie dostosuj czas.
Eesli to mozliwe, uzyj sondy temperatury
rdzenia , jak opisano w odpowiedniej sekcji,
aby zmierzy¢ temperature wewnatrz pieczeni.



Zastosowanie

Raporty z testéw zgodne z norma EN 60350-1

PL

Gotowane Akcesoria Tryb Tempgratura Poziom Czas . Podgrzewan
) ) w °C gotowania .
. jedzenie W ie
E minutach
'Biszkopt Tortownica @ 26 cm 170 1 30-35 Nie
.Biszkopt Tortownica @ 26 cm 160 1 30-35 Nie
lale ciasto 1 blacha 150 2 30-40 Tak
“Mate ciasto 1 blacha E 150 2 40-50 Tak
“Male ciasto 2 tace 150 2&4 30-35 Tak
Sernik Tortownica @ 26 cm 150 1 70-80 Nie
Szarlotka Tortownica @ 20 cm E 170 1 80-85 Nie
Szarlotka Tortownica @ 20 cm 160 1 70-80 Nie
Chleb 1 blacha E 210 1 30-35 Tak
Chleb 1 blacha 190 1 30-35 Tak
Tost Rdza ﬁ Max 5 6-8 Tak, 5 min
Kurczak Kratka i blacha @ 180 slatka 2 75-80 Tak
Blacha 1
Gotowanie w trybie ECO
Gotowane jedzenie Akcesoria Temperftur Poziom Czas . Podgrzew
aw°C gotowania -
...... anie......
w
minutach
Warkocz drozdzowy / 1 blacha 180 1 45-50 Nie
DK e tbbobtonn s
.p' & wi 1 blacha = e 200 .............. 1 . 80-85 Ni
ieczen wieprzowa acha JeE G008 ie
Ciasto wisniowe Okragly ksztalt 200 1 55-60 Nie
CClafoutis
‘ , 200 80-85 )
.Pleczen wolowa 1,3 kg 1 blacha e 1 T A l‘\l.lle‘ ........
Brownies Kratka i szklana plyta 180 1 55-60 ] Nie
Zapiekanka ziemniaczana Kratka i okragta plyta 180 1 65-70 Nie




Zastagowani Kratka i szklana plyta 180 1 75-80 Nie

Sernik Tortownica @ 20 cm 160 1 80-90 Nie






Zastosowani

Wskazéwki dotyczace rozwigzywania
problemoéw zwiazanych z gotowaniem

Stan przyrumienienia/gotowania jest nieréwnomierny.

* Wybierz nizsze ustawienie temperatury, aby gotowac
wolniej i bardziej réwnomiernie.
(Moze to prowadzi¢ do wydiuzenia czasu gotowania).

* W szczegblno$ci w przypadku ogrzewania
gornego/dolnego nalezy uzy¢ opcji
$rodkowy poziom wsuwania.

+ Upewnij sie, ze uzywasz odpowiednich naczyh i
akcesoriow (patrz rozdzial Ogélne zalecenia
dotyczace gotowania w piekarniku).

+ Aby ugotowa¢ delikatne potrawy, podgrzej
Komora gotowania.

W przypadku korzystania z papieru do pieczenia
nalezy upewni¢ sie, ze jest on przyciety do
odpowiedniego rozmiaru, aby nie utrudniatl
rozprowadzania ciepla i uniemozliwial kontakt z
elementami grzejnymi.

+ Jesli to mozliwe, nie uzywaj folii aluminiowej,
np. do zbierania plynéw, aby nie blokowac
przeplywu powietrza i unikngé podraznienia
czujnika temperatury z powodu odbicia ciepla.

+ Upewnij sie, ze wszystkie czesSci urzadzenia s3 czyste,
zwlaszcza uszczelka drzwiczek.

Wierzch potrawy brazowieje zbyt szybko w poréwnaniu
do spodu.

* Wybierz nizszy poziom wstawiania.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejsza iloscia
ciepla od gory lub wiekszg iloscia
ciepia od dotu.

+ Ustaw nizszg temperature gotowania
(Moze to prowadzi¢ do wydluzenia czasu gotowania).

+ Na przyklad do zapiekanek i zapiekanek nalezy uzywac
plytkich zapiekanek.
Naczynia do piekarnikéw.

Spdd naczynia gotuje si€ zbyt szybko w porOdwnaniu do
wierzchu.

* Wybierz wyzszy poziom wstawiania.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejsza iloscia
ciepla od dolu lub wiekszg ilo$cig cieptla
od gory.

Tyt naczynia bragzowieje zbyt szybko w poréwnaniu z
przodem.

* W polowie czasu gotowania obréci¢ potrawe o 180°.

Naczynie wyglgda na gotowe, ale wilgotno$¢ wewngtrz
jest zbyt wysoka.

+ Ustaw nizszg temperature gotowania

(Moze to prowadzi¢ do wydluzenia czasu gotowania).

Danie jest zbyt suche.

+ Ustaw wyzszg temperature gotowania

(Moze to prowadzi¢ do krdétszego czasu gotowania).

Wypieki tracg znaczng objetos¢.

Rozgrzej piekarnik, zapewnij stabilng temperature
podczas procesu pieczenia i pozwél potrawie
powoli ostygnac.

Postepuj zgodnie z instrukcjami przepisu, biorac
pod uwage kolejno$¢ i konsystencje ciasta. Upewnij
sie, ze skladniki maja temperature pokojowa i
nie ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt
energicznie.

Woypieki s znacznie wyzsze w $rodku niz na zewnetrznych krawedziach.

Nie gaujbokdéw tortownicy/formy do pieczenia i
roz16z ciasto lekko po bokach, aby ciasto moglo
réwnomiernie wyrosngc.

Zaizoluj zewnetrzng strone formy do pieczenia, np.
pasem do pieczenia lub dobrze zwilzonym papierem
kuchennym owinietym folig aluminiowg.

Podczas gotowania na kilku poziomach jedna taca jest
ciemniejsza od drugiej.

W przypadku gotowania wielopoziomowego nalezy
uzy¢ trybu ogrzewania wspomaganego wentylatorem i
wyjmowac¢ tace pojedynczo, gdy sa gotowe.

Upewnij sie, ze miedzy poélkami jest
wystarczajaco duzo miejsca, aby zoptymalizowac
cyrkulacje powietrza.



Akcesor
ia ..............................................................................................................................................................................................................................................

Akcesoria

Jesli to mozliwe, nalezy uzywa¢ wylacznie oryginalnych akcesoridw.
Zostal on zaprojektowany specjalnie dla danego

urzadzenia. Ponizej znajduje sie przeglad dostarczonych

akcesoriéw oraz informacje na temat ich prawidlowego
uzytkowania.

Akcesoria w zestawie

Urzadzenie jest wyposazone w nastepujace akcesoria:

i T Krata Czujnik temperatury rdzenia /
: 2\ + dla naczyr do Termometr do pieczeni
/a A\ pieczenia, form do + na przyktad do

e a ciast i naczyn monitorowania

ognioodpornych temperatury rdzenia

+ do pieczeni i dan z migsa
grilla 3

Wskaz6

Uniwersalna blacha do @ wka

pieczenia

(2 szt.) Akcesorium moze ulec deformacji pod wplywem

* Do blach i matych wysokiej temperatury. Nie ma to wplywu na
wypiekéw jego dzialanie. Gdy tylko ostygnie, powréci

. Do phynéw 1ub do swojego pierwotnego ksztaltu.

wilgotnej zywnosci

Wktadanie akcesoriow 1 2

Komora posiada pie¢ poziomdéw pélek, ktére moga byc
sq liczone od dolu do gory (rys. 2).

Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wiecej do polowy.
bez przewracania sie.

Uwaga

+ Upewnij sie, ze zawsze uzywasz akcesoridw w prawidiowy sposdb
okolo.

+ Zawsze wciskaj akcesoria do konca

przestren do gotowania tak, aby nie dotykala
drzwiczek urzadzenia.

= N W A O

Standard - ochrona przed przewréceniem
Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wiecej do polowy.
ze zabezpieczenie przed wywrdceniem zadziala. Zapobiega to
Przechylanie akcesoriéw podczas wyciggania.
Akcesoria muszg by¢ prawidiowo wlozone do
piekarnika.

Dlatego nalezy upewni¢ sie, ze krata jest wlozona we
wtasciwym kierunku, jak pokazano na rysunkach 11 3,
ablacha, jak pokazano na rysunkach 11 4.

Wysuwane szuflady teleskopowe

Urzadzenie jest wyposazone w wysuwane szyny teleskopowe
gwarantujace dodatkowe bezpieczeAstwo podczas wyciggania
akcesoriow,
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Instrukcje znajduja sie w rozdziale "Czyszczenie 1 konserwacja".
Zastosowani






Czyszczenie i
konserwacj a ...................................................................................................................................................................................................................

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az Srodki czyszczace
urza_1|dze.n|e ostygnie i odiaczy¢ je od Dzieki odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie
zasllania. zachowa swéj wyglad przez diugi czas i pozostanie w pelni
. funkcjonalne.
A Uwaga! - Ryzyko uszkodzenia! Jak prawidtowo dba¢ o urzadzenie i je czysci¢,
Unikaj uzywania: wyjasniono ponizej.
v ostrych lub éciernych érodkow czyszczacych. Aby unikna¢ uszodzenia réznych powierzchni przez uzycie

. _ .. L. niewtadciwego $rodka czyszczacego, nalezy przestrzegac
+ Srodki czyszczace o wysokiej zawartosci informacji podanych w tabeli. W zalezno$ci od modelu
alkoholu. urzadzenia nie wszystkie wymienione obszary moga by¢
+ Szorstkie gabki czyszczace lub pady dstgrew urzadzeniu.
do szorowania.

+ Myjki wysokocid$nieniowe lub parowe.

+ Specjalne $rodki czyszczace do czyszczenia
urzadzenia
w goracym stanie.

Nowe Sciereczki gagbkowe nalezy doktadnie
wyprac przed uzyciem.

Typ obszaru Czyszczenie
Przednia obudowa ze stali Ciepla woda z mydiem:
nierdzewne] Wyczy$ci¢ Sciereczka do naczyn, a nastepnie osuszy¢ miekka szmatka.

Natychmiast usuwaj plamy z kamienia, ttuszczu, skrobi i albuminy (np. bialka jaj). Moga
one powodowa¢ korozje.

Specjalne produkty do czyszczenia stali nierdzewnej odpowiednie do goracych
powierzchni sa dostepne w specjalistycznych sklepach. Nalozy¢ bardzo cienka
warstwe Srodka czyszczacego za pomocg miekkiej Sciereczki.

- Tworzywo sztuczne Ciepla woda z mydiem:
Wyczy$ci¢ Sciereczka do naczyh, a nastepnie osuszy¢ miekka szmatka. Nie
uzywaj plynu do mycia szyb ani skrobaka do szyb.

Malowane powierzchnie Ciepla woda z mydiem:
Wyczy$¢ Sciereczkg do naczyn, a nastepnie osusz miekka szmatka.

-Panel sterowania Ciepla woda z mydiem:
Wyczysci¢ sciereczka do naczyh, a nastepnie osuszy¢ miekkg szmatka. Nie
uzywaj plynu do mycia szyb ani skrobaka do szyb.

- Panele drzwiowe Ciepla woda z mydiem:
Wyczyscic¢ Sciereczka do naczyh, a nastepnie osuszy¢ miekkg szmatka. Nie
uzywaj skrobaka do szkta ani zmywaka ze stali nierdzewnej.

Klamka drzwi Ciepla woda z mydiem:
: Wyczy$ci¢ Sciereczka do naczyn, a nastepnie osuszy¢ miekka szmatka. Jesli
odkamieniacz wejiziew kontakt z klamkg drzwi, nalezy go natychmiast zetrzec.
Plam i przebarwien powstatych w ten sposéb nie mozna usunac.

Emalia i powierzchnie Piekarnik jest latwiejszy do czyszczenia, gdy jstjeszcze cieply w
samoczyszczace dotyku. Zwykle rozpryski tluszczu nalezy usuwa¢ wodg do mycia naczyn.
: W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzen rljuzy¢ srodka do czyszczenia
piekarnikéw zgodnie z instrukcjami producenta.
Dokladnie wyczys¢ czysta wodg i catkowicie usuh wszystkie $rodki czyszczace.

- Szklana ostona lampy Ciepta woda z mydiem:
piekarnika Wyczysci¢ Sciereczka do naczyh, a nastepnie osuszy¢ miekka szmatka.
Jesli komora piekarnika jest bardzo zabrudzona, nalezy uzy¢ $rodka do




Czyszczenie i czyszczenia piekarnikow.
konserwacja




Czyszczenie i

konserwacja

Typ obszaru

Czyszczenie

Uszczelka drzwi
Nie usuwac

Ciepla woda z mydiem:
Czy$cic¢ Sciereczky do naczyh. Nie szorowac.

Panele drzwi wykonane ze
stali nierdzewnej

Srodek do czyszczenia stali nierdzewnej:
Nalezy postepowa¢ zgodnie z  instrukcjami
producenta. Nie uzywaj zadnych $rodkéw do
pielegnacji stali nierdzewnej. Zdejmij panel
drzwi w celu wyczyszczenia.

Akcesoria

Ciepta woda z mydiem:
Namoczy¢ i wyczy$ci¢ Sciereczka lub szczotka.
W przypadku silnych zabrudzen nalezy uzy¢ pada czyszczacego ze stali nierdzewnej.

Boczne kratki wsuwane

Uwagi

Ciepla woda z mydiem:
Namoczy¢ i wyczy$ci¢ Sciereczka lub szczotka.

+ Niewielkie réznice w kolorze przedniej cze$ci urzadzenia wynikaja z
zastosowania réznych materiatéw, takich jak szkio, plastik i metal.

+ Cienie na panelach drzwi, ktére wygladajg jak paski, sg spowodowane odbiciami

od odwietlenia wnetrza.

+ Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. Moze to prowadzi¢ do nieznacznego zabarwienia
zmiany s normalne i nie maja wplywu na dzialanie urzadzenia.
Krawedzie cienkich arkuszy nie mogg by¢ calkowicie emaliowane. W rezultacie
krawedzie te moga b¢szorstkie. Nie ma to wplywu na ochrone antykorozyjng.

+ Zawsze utrzymuj urzadzenie w czystosci i natychmiast usuwaj zabrudzenia,
aby zapobiec gromadzeniu sie uporczywych osadéw brudu.

Wskazowki

+ Komore piekarnika nalezy czy$ci¢ po kazdym Proces ten znacznie ulatwia czyszczenie piekarnika,
uzyciu. Dzieki temu zabrudzenia nie beda sie poniewaz para wodna i cieplo ulatwiaja usuwanie
przypalac. zabrudzen.

+ Zawsze natychmiast usuwaj plamy z kamienia, + Usun akcesoria, takie jak blacha do pieczenia i stojak.

tluszczu, skrobi i albuminy (np. bialka jaj).

@ Proces czyszczenia para

+ Wlej okolo 0,4 litra wody z odrobing plynu do mycia

+ Natychmiast usui stodkie pokarmy, jesli to naczyh na dno tacy.

mozliwe, gdy plama jest jeszcze ciepla.

+ Zamknac¢ piekarnik.

+ Do smazenia nalezy uzywa¢ odpowiednich naczyA, Ustaw dolne ogrzewanie na 50°C.

np. blacha do pieczenia.

+ Po okolo 30 minutach wylgczy¢ urzadzenie i odlaczy¢
je od zasilania. Usun zmigkczone resztki jedzenia za
pomocg $ciereczki do czyszczenia.

* W przypadku  przypalonych  zabrudzen  nalezy
postepowa¢ zgodnie z powyzszymi instrukcjami
czyszczenia.
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Czyszczenie i
konserwacja

Drzwiczki urzadzenia

Dzieki odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie
zachowa swéj wyglad i pozostanie w pelni funkcjonalne
przez diugi czas.

Ponizej opisano sposéb demontazu i czyszczenia

drzwiczek urzadzenia.

Drzwiczki urzadzenia mozna zdemontowa¢ w celu ich

wyczyszczenia lub zdjecia panelu drzwiczek.

Zawiasy drzwi urzadzen posiadaja dzwignie blokujaca.

Gdy dzwignie blokujace s3 zamkniete, drzwiczki

urzadzenia s3 zabezpieczone. Nie mozna ich zdjac.

Jesli dzwignie blokujace sa otwarte w celu

odblokowania drzwiczek urzadzenia, zawiasy s3

zabezpieczone 1 nie mozna ich zatrzasnac.
Uwaga! - Ryzyko obrazen!

+ Jesli zawiasy nie s zabezpieczone, moga
zatrzasna¢ sie z duza sila. Upewnij sie,
ze dzwignie blokujace s3 zawsze catkowicie
zamkniete lub calkowicie otwarte podczas
zwalniania drzwiczek urzadzenia.

+ Zawiasy na drzwiczkach urzadzenia pneapse
podczas otwierania i zamykania drzwiczek
i moga sie zacia¢. Nalezy trzymac rece z
dala od zawiasow.

Demontaz drzwiczek urzadzenia

+ Otwdrz catkowicie drzwiczki urzadzenia.

+ Otwérz dwie dzwignie blokujgce po lewej i
prawej stronie.

+ Zamknij drzwiczki urzadzenia do oporu.

+ Chwy¢ drzwi obiema rekami po lewej i prawej stronie
1 wyciagnij je do gory.

Montaz drzwiczek urzadzenia

Ponownie zamontowa¢ drzwiczki urzadzenia w
kolejnosci odwrotnej do procedury demontazu.

¢+ Podczas montazu drzwiczek urzadzenia nalezy upewnic
sie, ze oba zawiasy znajdujg sie bezposrednio przy
otworach montazowych w przednim panelu komory
pieczenia.
Upewnij sie, ze zawiasy sa wlozone we wlasciwej
pozycji. Zawiasy nalezy wkiada¢ latwo i bez oporu.
Jesli czujesz opdr, sprawdz, czy zawiasy sa prawidiowo
wlozone do otwordw.

+ Calkowicie otwdrz drzwiczki urzadzenia. Podczas
oigaiadrzwi urzadzenia mozna jeszcze raz
sprawdzi¢, czy zawiasy znajduja sie w prawidiowej
pozycji. W przypadku nieprawidiowego montazu nie
bedzie mozliwe catkowite otwarcie drzwi
urzadzenia. Ponownie zamknij obie dzwignie
blokujace.

+ Zamknij drzwiczki urzadzenia. JednoczesSnie zalecamy
ponowne sprawdzenie, czy drzwiczki znajduja sie w
prawidlowej pozycji i czy szczeliny wentylacyjne nie
s3 w polowie zamkniete.



Czyszczenie i

konserwacja

Demontaz paneli drzwiowych

Plastikowa wkladka w wykoriczeniu drzwi moze ulec
odbarwieniu. Mozna zdja¢ pokrywe, aby przeprowadzic
dokladne czyszczenie.

Zdejmij drzwiczki urzadzenia w sposéb opisany powyze;j.
+ Nacisnij prawg i lewg strone panelu i zdejmij go.
* Po zdjeciu panelu drzwi mozna

tatwo zdejmij pozostale cze$ci drzwiczek

urzadzenia, aby méc kontynuowal czyszczenie. Po

zakonczeniu czyszczenia drzwi urzadzenia zal6z panel
i docisnij go, az ustyszysz klikniecie.

+ Zaléz i zamknij drzwiczki urzadzenia.

PL

Uwaga!
@ Gdy drzwiczki urzadzenia sg bezpiecznie

zamontowane, mozna réwniez zdja¢ panel
drzwiczek.

+ Usuniecie panelu drzwiczek oznacza
odstoniecie wewnetrznej szyby drzwiczek
urzadzenia,

Szklo mozna latwo przesuna¢ i spowodowac
uszkodzenia lub obrazenia.

+ Zdjecie pokrywy drzwiczek i wewnetrznej
szyby zmniejsza catkowita wage drzwiczek
urzadzenia. Zawiasy mozna latwiej przesungc
podczas zamykania drzwiczek, co moze
spowodowa¢ ich przytrzasniecie. Trzymaj
rece z dala od zawiaséw.

W oparciu o dwa powyzsze punkty zdecydowanie zalecamy,
aby nie zdejmowa¢ panelu drzwi bez demontazu drzwi
urzadzenia.

Uszkodzenia spowodowane nieprawidlowg obstuga nie sa
objete gwarancja.

!

J

Boczne kratki wsuwane

W celu doktadnego wyczyszczenia prowadnic wsuwanych i

komory fmimozna wyjac ruszty wsuwane w sposéb pokazany

na ilustracji po lewej stronie.

Urzadzenie zachowuje swdj wyglad i pozostaje kompletne
funkcjonalny.

Aby ponownie zatozy¢ kratki, wykonaj czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
wnastepujacej kolejnosci.



Czyszczenie i
konserwacja

Plyty katalityczne (samoczyszczace)

Tak zwane plyty katalityczne sg instalowane na bocznych
$cianach komory. Ich powierzchnia jest pokryta specjalng
emalia, ktéra moze wchlania¢ i rozkladac olej i
tluszez.

Ogranicza to zabrudzenia komory 1 powstawanie
nieprzyjemnych zapachdw podczas procesu gotowania.

Demontaz ptytek katalitycznych

Mozna rdéwniez wyja¢ plyty katalityczne w celu
swobodnego czyszczenia komory piekarnika i wszystkich
elementow (instrukcje czyszczenia znajdujg sie w tabeli):

* Wyciagnij poziomo boczng kratke wsuwana
jego zakotwiczenie, jak juz opisano.
Plytka katalityczna réwniez rozpuszcza sie w tym samym czasie
za nim. (Rys. 1)

* Wyjac¢ stelaz wraz z plyta katalityczng z przodu
komory. (Rys. 2)

Oddzieli¢ piytke od kratki (rys. 3)

ﬁ

Montaz plyt katalitycznych

Zamontuj plyte katalityczng i wsuwany ruszt jeden po
drugim w kierunku poziomym na bocznej $cianie komory, jak
pokazano na ilustracji

Plyta katalityczna







Czyszczenie i konserwacja

Demontaz prowadnic teleskopowych 1

Do demontazu po lewej stronie (prawe lusterko
odwrécone):

+ Pociagnij przedni koniec szyny teleskopowej mocno ﬁ%;
do gbry, aby zwolni¢ przedni zacisk. (Rys. 1). =
t

* Pociggnij cala szyne teleskopowg lekko do y
przodu i wiesja na bok. (Rys. 2).

Montaz prowadnic teleskopowych

Do montazu po lewej stronie (prawe lusterko odwrdcone):

+ Umies¢ punkty oznaczone literami A1 Bna
Szyny teleskopowe umieszczone poziomo na spodzie obudowy

2 Szyna wsuwana (rys. 1).

+ Obré¢ szyne teleskopowa o 90 stopni w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara po prawej stronie) (rys. 2).

E%%E%%iﬂ * Przesuh szyne teleskopowg do tytu, tak aby

"» zacisnela sie w punktach oznaczonych Ci Dz
tylu dolnego elementu szyny i z przodu gérnego
elementu szyny (rys. 3).
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Czyszczenie i

konserwacj a ..........................................................................................

Wymiana lampy piekarnika

Jesli lampa przestanie dziala¢, nalezy ja wymienit.
Zaroodporne lampy halogenowe o mocy 25 W / 230 V
sq dostepne u wyspecjalizowanych sprzedawcéw.

Do obstugi lampy halogenowej nalezy uzywac suchej
szmatki. Wydiluzy to zywotno$¢ lampy.

Uwaga!

Ryzyko porazenia prgdem!

Podczas wymiany lampy styki oprawki lampy
sq pod napieciem. Przed wymiang lampy
nalezy odlaczy¢ wtyczke zasilania lub
wytaczy¢ wylacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikdw.

Ryzyko poparzenia!l

Urzadzenie staje sie bardzo gorace. Nigdy
nie dotykaj wewnetrznych powierzchni
urzadzenia ani elementéw grzejnych po
zakoAczeniu pracy. Przed wymiang lampy
nalezy zawsze odczeka¢, az urzadzenie
ostygnie.

Dzieci nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci.

Jesli szklana ostona lampy jest uszkodzona,
nalezy ja wymieni¢. W tym celu nalezy
skontaktowa¢ sie ze specjalistg lub dzialem
obstugi klienta.

VAN

Wymiana kabla zasilajgcego
Uwaga!
Ryzyko porazenia prgdem!

W przypadku uszkodzenia kabel sieciowy moze
by¢ wymieniany wylacznie przez autoryzowany
personel specjalistyczny!

Pozycja Apokazuje polozenie zamknietej skrzynki
zaciskowej z tylu obudowy.

Kabel
sieciowy

Tyl obudowy zewnetrznej

+ Umie$¢ recznik w zimnej komorze piekarnika,
aby zapobiec uszkodzeniom.

+ Zdejmij szklang pokrywe, jak pokazano na
ilustracji.

+ Wdiagnij lampe, nie obracaj jej.

¢+ W6z nowg lampe i upewnij sie, ze styki znajduja
sie we wiasciwej pozycji.
Mocno wcisnij lampe.

v Zaléz szklang nasadke.

+ Zdejmij  recznik, podiacz
sprawdz, czy lampka Swieci.

ponownie  zasilanie 1

Kroki:

+ 0dlacz zasilanie, uzyj malego plaskiego $rubokreta,
aby otworzy¢ dwa zlacza 11 2.

+ Wykre¢ $ruby 3, 4, 51 6za pomocg Srubokreta.
* Wymien kabel zasilajacy. Podlgcz z4ity/

zielony kabel do 3, brazowy kabel do 4, niebieski kabel do 5.

+ Dokrecenie sruby 6 ponownie zabezpiecza pokrywe
skrzynki zaciskowej. Wymiana kabla zostala
zakonczona.

12 3 4
\

\

brazowy {L}
z0ty/zielony

niebieski {N}




Rozwiagzanie
problemu ..........................................................................................................................................................................................................................

Mozliwe btedy, przyczyny i rozwigzania

Jedli wystapi blad, przed skontaktowaniem sie z dzialem obstugi klienta nalezy
upewnic¢ sie, ze nie jest towadliwe dzialanie i sprdébowal usung¢ blad samodzielnie,
korzystajac z ponizszej tabeli bledéw. Usterki techniczne urzadzenia czesto mozna
tatwo usuna¢ samodzielnie.

Jedli danie nie wyjdzie tak, jak by$ chcial, w sekcji "Zastosowanie" znajdziesz wiele
wskazéwek i porad dotyczgcych przygotowania.

Biad Mozliwe przyczyny Wskazéwki i rozwigzania
Urzadzenie nie dziala. Bezpiecznik ulegl awarii. Sprawdz wylacznik automatyczny w skrzynce bezpiecznikéw.
Awaria zasilania Sprawdz, czy dziala odwietlenie kuchenne i inne

urzadzenia kuchenne.

Przyciski sterujace nie  Panel sterowania jest brudny Nalezy upewni¢ sie, ze panel sterowania jest zawsze czysty

sq juz latwe w lub mokry. i suchy. Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obsltuge
obstudze. przyciskéw sterowania.
W razie potrzeby wyczy$¢ panel sterowania zgodnie z tabelg w
sekcji
"Czyszczenie i konserwacja".
Wentylator dziala w trybie Jest to normalne dzialanie zapewniajgce optymalna
ogrzewania wspomaganego dystrybucje ciepla i wydajnos¢ pieca.

wentylatorem z przerwami.

Po zakonczeniu procesu Wentylator chlodzacy nadal dziala, aby zapobiec wysokiej
gotowania mozna zawarto$ci wilgoci w powietrzu w komorze pieczenia i
ustysze¢ hatas i poczuc schtodzi¢ piekarnik.
przeplyw powietrza w Wentylator chlodzacy wylacza sie automatycznie.
poblizu panelu
sterowania.
Potrawa nie  zostala Uzywana jest temperatura Sprawdz specyfikacje temperatury i ilo$ci w
ugotowana  w  czasie lub  ilo$¢ skladnikéw, przepisie.
okreslonym w ktoéra rozni sie od podanej
_przepisie. W przepisie,
Nieréwnomierne Ustawienie temperatury jest SprawdZ przepis i ustawienia.
warzenie piwa zbyt wysokie lub mozna
zoptymalizowa¢ poziom
wlozenia.
Wykoriczenie powierzchni W przypadku korzystania z ogrzewania promiennikowego,

i/1lub kolor i/lub material np. w trybie

form do pieczenia nie sa "Ogrzewanie gérne/dolne", nalezy uzywa¢ matowych, ciemnych i
optymalne dla wybranej lekkich naczyn.

funkcji piekarnika.

Nie mozna wiaczyc¢ Nalezy wymieni¢ lampe w Patrz "Czyszczenie i konserwacja" / "Wymiana lampy
odwietlenia. piekarniku. piekarnika", aby wymieni¢ lampe.

Ostrzezenie! - Ryzyko porazenia pradem!
Wadliwe naprawy sa niebezpieczne!
Naprawy i1 wymiana uszkodzonego kabla sieciowego moga by¢ wykonywane
wylacznie przez certyfikowanego elektryka.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wyciagna¢ wtyczke sieciowg lub wylaczy¢ wylacznik
zasilania w skrzynce bezpiecznikéw. Skontaktuj sie z dzialem obstugi klienta.
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Dane techniczn

Dane techniczne

Nazwa modelu EB8017ED
“Producent KKT KOLBE
Wskaznik efektywno$ci energetycznej (EEI) 81,9
“Klasa efektywnos$ci energetycznej A+

‘ Zuzycie energii w trybie ogrzewania powietrzem obiegowym

0,69 kWh / cykl

. Zuzycie energii w konwencjonalnym trybie ogrzewania

1,06 kiwh / cykl

“Liczba komér do gotowania 1

' Objeto$¢ komory gotowania 72 L

" Zrédto ciepla elektryczny
“Wydajnoé¢ 2900 W

“Napiecie 220-240 V

" Dlugosé kabla 1,0 m

.Wymiary urzadzenia (szer. x gieb. x wys.) 59,5 x 56,6 x 59,6 cm
‘Waga 35,5 kg

Efektywnos¢ energetyczna zgodna z norma EN
60350-1

Nalezy zwréci¢ uwage na nastepujace informacje:

+ Pomiar w celu okreslenia danych dotyczacych trybu
wspomaganego  wentylatorem 1 klasy efektywnosci
energetycznej jest przeprowadzany w trybie "ECO".

* Pomiar w celu okre$lenia danych dla trybu

konwencjonalnego jest przeprowadzany w trybie
"Ogrzewanie gérne i dolne".
* Podczas pomiaru w komorze znajduja sie tylko

niezbedne akcesoria, wszystkie inne cze$ci musza
zosta¢ usuniete.

+ Piec jest instalowany zgodnie z opisem w
instrukcji instalacji i umieszczany na $rodku
urzadzenia.

Uwaga dotyczaca deklaracji zgodnosci WE

Opis produktu:
EB8017ED
Wbudowany piekarnik

Producent / dystrybutor:

KKT KOLBE Kiichentechnik
GmbH & Co KG
OhmstralBe 17

D-96175 Pettstadt

ww . kolbe.de
info@kolbe.de

Do pomiaru konieczne jest, aby drzwi zamykaly sie
tak jak w gospodarstwie domowym, nawet je$li
kabel zakidca dzialanie uszczelki podczas
pomiaru.

Aby upewni¢ sie, ze nie manegatywnego wplywu na
dane energetyczne z powodu naruszenia
uszczelnienia, konieczne jest ostrozne zamkniecie
drzwi podczas pomiaru. Kniezemoze by¢ uzycie
narzedzia zapewniajacego prawidlowe uszczelnienie,
tak jak w gospodarstwie domowym bez kabla
zaklocajacego.

Objetos¢ komory pieczenia jest okreslona dla
"rozmrazania". Aby zapewni¢ efektywne
wykorzystanie piekarnika, wszystkie akcesoria, w tym
ruszty boczne, sg zdemontowane.

Produkt opisany w niniejszej instrukcji jest
objety odpowiednia deklaracja zgodnosci WE.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i
pobierac¢ na naszej stronie internetowej pod
odpowiedniag strong produktu.

Kompletne dokumenty sg dostepne na pisemny wniosek za
posrednictwem adresu kontaktowego po prawej stronie.

Ai%(%e{be/w

Dyrektor ds. zarzadzania produktami


mailto:info@kolbe.de
mailto:info@kolbe.de
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KKT KOLBE

Instrukcja obstugi
do wbudowanego piekarnika elektrycznego

Model: EB8017ED

Wersja: 3.0 / 221212




Dziekuje!

Drogi kliencie,

dziekujemy za okazane nam zaufanie 1 zakup
urzadzenia KKT KOLBE.

Nowe urzadzenie zostalo zaprojektowane zgodnie z
wymaganiami gospodarstwa domowego.

Nalezy uwaznie przeczytal niniejsza instrukcje
obstugi 1  uzytkowania, ktéra  opisuje
mozliwosci i dziatanie urzadzenia KKT KOLBE.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za
szkody na osobach lub przedmiotach
spowodowane wadliwg lub nieprawidlowg
instalacja urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania wszelkich niezbednych
modyfikacji w modelach urzadzen, ktére s3
stosowane w celu ulatwienia obstugi i
ochrony uzytkownika i urzadzenia oraz
odpowiadaja aktualnym standardom

technicznym.

Twoj zesp6t KKT KOLBE

Nalezy pamieta¢, ze stale aktualizujemy nasze podreczniki. A
Jesli zauwazysz jakiekolwiek rozbieznoSci: G

Najnowszg wersje instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na odpowiedniej stronie internetowej
na stronie produktu lub w sekcji Pytania i odpowiedzi w naszym sklepie internetowym pod adresem www.kolbe.de .

Ze wzgledu na ciggly rozwdj, zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych,
w tym bteddéw lub innych odchyler bez uprzedzenia.
Dotyczy to w szczeg6Inosci pomiaréw i wymiaréw wyciecia.

Instrukcja obstugi

Model EB8017ED

Wersja 3.0

© KKT KOLBE.

KKT KOLBE jest zarejestrowanym znakiem towarowym.


http://www.kolbe.de/
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Uwagi i ikony

W niniejszej instrukciji

Ikony oznaczajgce zagroZenia i
informacje

Ta ikona ostrzega przed niebezpieczeristwem.

Inajdziesz go w szczeg6lnosci we wszystkich opisach krokéw
ktére moga stanowi¢ zagrozenie dla ludzi.

Nalezy przestrzega¢ niniejszych instrukcji
bezpieczenstwa i postepowa¢ zgodnie z nimi.
ostroznie.

Przekaz te ostrzezenia innym uzytkownikom.

I\

Ta ikona ostrzega przed uszkodzeniem.

Znajdziesz je w opisie etapdw pracy, ktérych nalezy
szczeg6lnie przestrzega¢, aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia.

Nalezy réwniez przekaza¢ te instrukcje bezpieczehstwa
wszystkim uzytkownikom urzadzenia.

®

Ta ikona oznacza informacje.

Wskazuje przydatne wskazéwki i zwraca uwage na wiasciwe
procedury i zachowania.

Przestrzeganie uwag oznaczonych tg ikong moze
zaoszczedzi¢ wielu probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustracji

Ilustracje w niniejszej instrukcji maja charakter
pogladowy i moga sie roéznic.

Dla urzadzen, komponentéw i akcesoriow

(1]

Ikona ta oznacza, ze dostepna jest instrukcja obstugi,
ktérej nalezy przestrzegac.

Przed rozpoczeciem korzystania z produktéw oznaczonych

ta ikona nalezy dokladnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje i odpowiednie sekcje.

Ochrona srodowiska i usuwanie odpadow

lkony utylizacji

)54

Ta ikona oznacza, ze oznaczone urzgdzenie nie moze
by¢

utylizowane jak zwykle odpady domowe.

Nalezy je utylizowa¢ w punkcie zbiérki surowcow
wtérnych.

sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Dlatego nalezy odcig¢ kabel zasilajacy i uniemozliwic
korzystanie z urzadzenia do zamykania drzwi.

(&

A

Ta ikona oznacza, Ze oznaczony produkt nadaje sie do
recyklingu.

Nalezy go oddzieli¢ od odpadéw resztkowych w celu

utylizacji zgodnie z dolgczonymi instrukcjami
sortowania.

Uwagi dotyczace zbycia

+ Nieprawidiowa utylizacja zagraza Srodowisku i
zdrowiu.
Zapewnienie prawidowej utylizacji urzadzenia i
jego opakowania pozwala unikng¢ potencjalnych
zagrozen.

+ Uzywane materialy sa starannie dobierane i powinny
by¢ poddawane recyklingowi w celu zmniejszenia
zuzycia surowcéw i odpadéw.
0ddziel ich komponenty wedlug typu i odpowiednio
je zutylizuj.

+ Aby uzyska¢ informacje na temat aktualnych metod
utylizacji i recyklingu, nalezy skontaktowa¢ sie z
lokalnymi wtadzami, firma zajmujaca sie utylizacja
odpadéw lub sprzedawca.

Uwagi dotyczace ochrony srodowiska i

oszczedzania energii

* Aby chroni¢ $rodowisko naturalne, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych oszczedzania
energii zawartych w niniejszej instrukcji.



Przeznaczen

T R I i , .

Przeznaczenie

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe
obslugi

urzgdzenie.

Przed przystgpieniem do instalacji i
obstugi urzgdzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z instrukcjami i
postepowac zgodnie z nimi.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek

obrazenia, uszkodzenia lub problemy

spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji,
nieprawidiowg instalacjg lub niewiasciwg
obstuga.

Aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen i
zapewni¢ bezawaryjng prace urzadzenia,
nalezy postepowal zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

+ Dzieci ponizej 8 roku zycia 1
zwierzeta domowe nalezy trzymaé w
bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia i
jego przewodu.

+Dzieci w wieku 8 lat i starsze
lub osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych,
nieposiadajgce doswiadczenia lub
wiedzy, mogg uzywac, czysScic¢ lub
konserwowa¢ to urzadzenie wylacznie
pod nadzorem lub po otrzymaniu
nadzoru lub instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia 1 zrozumienia
zwigzanych z tym zagrozen.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawily  sie  urzadzeniem,  jego
elementami ani w jego poblizu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do montazu w meblach
kuchennych.

W celu instalacji nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami zawartymi w
odpowiednim rozdziale.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane
do uzytku prywatnego w $rodowisku
domowym 1 jest przeznaczone do
przygotowywania, podgrzewania i
utrzymywania w cieple zywnos$ci i
napojow.

Uzywaj go wylacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomocg oddzielnego pilota
zdalnego sterowania lub zewnetrznego
zegara sterujacego.

Podczas pierwszego uruchomienia
urzadzenia materiaty izolacyjne 1
elementy grzewcze mogg powodowac
specyficzny zapach, a takze
lekkie dymienie.

Jest to normalne i nieszkodliwe.
W takim prapedunalezy pozostawic
urzadzenie wtaczone do czasu ich
usuniecia, a nastepnie wytrzec
komore wilgotng Sciereczka.
Nastepnie mozna uzywa¢ piekarnika
do podgrzewania potraw.

Nieuzywane urzgdzenia stanowia
zagrozenie dla bezpieczenstwa. Nigdy
nie pozostawiaj nieuzywanego
urzadzenia wlgczonego i odigcz je
od zasilania, je$li nie zamierzasz go
uzywac przez diuzszy @s.
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Instrukcje
bezpieczeﬁstwa ........................................................................................................................................................................................................

Waine instrukcje bezpieczenstwa insulinowych. .

C L Osoby noszace implanty elektroniczne
Zagrozenie zycia i obrazenia ciata musza znajdowa¢ sie w odlegloéci co
» Przechowywa¢ wszystkie materiaty najmniej 10 cm od panelu sterowania.

opakowaniowe, akcesoria montazowe
1 mate czeSci poza zasiegiem

dzieci 1 zwierzeta domowe!

Mogg one byc bardzo niebezpieczne,
jesli na przykiad zostang
naciggniete na giowe lub
polkniete.

Po rozpakowaniu sprawdz
urzadzenie pod katem uszkodzen.
Nie podigczaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone.

To niebezpieczne!

Skontaktuj sie z dziatem obstugi
klienta.

Krawedzie 1 komponenty moga by¢
ostre 1 powodowa¢ obrazenia. Podczas
instalacji nalezy zachowac
odpowiednig ostroznosc

1 w raze potrzeby zabezpieczy¢ sie, np.
rekawicami roboczymi.

Podczas otwierania 1 zamykania
urzadzenia istnieje ryzyko
przytrzasniecia. Nie siegac do
zawiasow.

v Je$li drzwi piekarnika wypadng z
zawiasOw z powodu nieostroznosci,
moze to spowodowaC obrazenia.
Nalezy zawsze upewnic sie, ze
drzwiczki sg stabilnie zamocowane.

Zagrozenie magnetyzmem

+ State magnesy znajdujg sie w
panelu sterowania i elementach
sterujacych.

Moga one zakléca¢ dziatanie
implantéw elektronicznych, np.
rozrusznikéw serca lub pomp



Instrukcje urzadzenie jest wyposazone w latwo

DeZPIECZERStWa dostepny, przetestonany wlacamik
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym automatyczny (bezpiecznik), ktéry
umozliwia calkowite odigczenie
urzadzenia od sieci zasilajgcej w

razie potrzeby.

v Aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym i
uszkodzen, ilkjodigczyé
urzadzenie od zasilania
podczas instalacji,
konserwacji lub innych prac
zwigzanych z urzadzeniem 1
wylaczy¢ je przed
czyszczeniem.

+ Urzadzenie moze byc
instalowane 1 uziemiane
wylacznie przez
certyfikowanego elektryka
zgodnie z obowigzujacymi
przepisami w celu zapewnienia
niezbednego bezpieczenstwa.
Instalator jest odpowiedzialny
za dziatanie urzadzenia na
miejscu.

Sprawdz, czy dane techniczne
(V 1 Hz) na tabliczce
znamionowej urzadzenia sg
zgodne z parametrami
instalacji domowej.

Jesli sie nie zgadzajauly
zwrécic¢ aplikacje do punktu
sprzedazy.

W razie watpliwoSci nalezy
skontaktowa¢ sie z dostawca
energii elektrycznej.

Urzadzenie jest wyposazone we

wtyczke 1 musi byc

podigczone do gniazdka
zainstalowanego 1

uziemionego zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami, aby

unikna¢ porazenia pradem.

W razie watpliwo$ci nalezy skonsultowac
sie z certyfikowanym

elektryk.

' NalezyupewnlCSlQ, ..... Ze ...................................................................................................................................................................... 41 ......



Instrukcje
bezpieczeﬁstwa ........................................................................................................................................................................................................

W przypadku nieprawidlowego
dziatania lub uszkodzenia kabla
sieciowego lub innych elementéw,
nie nalezy kontynuowac
korzystania z urzadzenia 1
natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania poprzez zwolnienie
bezpiecznika, aby unikngé
zwigzanych z tym zagrozen.

W przeciwnym razie istnieje ryzyko
zagrozenia zycia.

ryzyko porazenia pradem!

Dotyczy to w szczegdlnoSci uszkodzen,
w ktorych elementy wewnetrzne
mogg by¢ swobodnie dostepne.

Aby unikng¢ uszkodzenia kabla
zasilajgcego 1 zwigzanych z tym
zagrozen, nalezy upewni¢ sie, ze nie
zostal on zgiety lub zmiazdzony
podczas instalacji i chwycic wtyczke,
aby wyciagna¢ jg z gniazda.

Wymiana kabla sieciowego 1
naprawy, a takze konserwacja
urzadzenia mogg by¢ wykonywane
wytagcznie przez certyfikowanego
elektryka.

Nigdy nie prébuj samodzielnie
dokonywa¢ zadnych zmian w
urzadzeniu, jego kablu lub wtyczce
sieciowej 1 nie demontuj go.

Aby unikngl porazenia pradem
elektrycznym spowodowanego pradem
petzajacym, nie nalezy obstugiwac
urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
dionmi, a podczas pracy nalezy
nosic¢ obuwie.

Wnikniecie wilgoci moze
sponodonaC zwarcie lub porazenie

pradem,
Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
uzywa¢ myjek cisnieniowych ani parowych.
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+ Podczas uzytkowania, a
nawet po jego zakonczeniu,
dostepne czesci urzadzenia
sg bardzo gorgce i moga
spowodowac oparzenia.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotykac
rozgrzanych powierzchni, w
szczegdlnosci elementéw
grzejnych 1 wewnetrznych
powierzchni komory
gotowania, ciatem, ubraniem
lub przedmiotami oraz
trzymac¢ dzieci z dala o
urzadzenia.

 Akcesoria 1 naczynia
staja sie bardzo gorace
podczas pracy piekarnika.
Nalezy zawsze chroni¢ sie
przed oparzeniami,

np. uzywajac rekawic
kuchennych, aby wyja¢ cos
z rozgrzanej
przestrzeni do
gotowania.

+ Podczas otwierania

drzwiczek  urzadzenia w
trakcie lub po zakonczeniu
pracy moze wydobywaC sie
goraca para, ktéra moze by
niewidoczna w zaleznosci
od temperatury.

Aby unikna¢ obrazen, nalezy
zawsze chwyta¢ klamke drzwi
posrodku 1 trzyma¢ sie z dala
od krawedzi drzwi.

Nie wlewa¢ wody do goracej
komory gotowania.
Spowoduje to wytworzenie
goracej pary, ktdéra moze
spowodowa¢ obrazenia.
Wynikajaca z tego zmiana
temperatury moze réwniez
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Instrukcje
bezpieczeﬁstwa ........................................................................................................................................................................................................

zbyt duzy, przytnij go do odpowiedniego
rozmiaru

W razie potrzeby izatadowac go tak, aby nie
mozna go bylo przesunac,

np. przez cyrkulacje powietrza wentylatora lub
przecigg podczas otwierania drzwi.

Zagrozenie pozarowe

*W poblizu piekarnika nie nalezy
przechowywa¢ substancji tatwopalnych
lub wybuchowych, aby unikng¢ ryzyka
pozaru spowodowanego wzrostem
temperatury otoczenia podczas pracy
urzadzenia.

' Opary alkoholu moga zapalic sie w
goracej komorze gotowania. Nalezy
podgrzewa¢ tylko niewielkie
ilosci zywno$ci o wysokie]
zawartos$ci alkoholu. Drzwiczki
urzadzenia nalezy otwierad
ostroznie.

' Nie pozostawia urzadzenia bez
nadzoru
podczas wytkoeal
Zywno$¢ moze sie pali¢, powodujac
szkodliwy dym
lub zEli sie.
Podgrzana zywnoS$¢ zawierajaca tluszcz,
olej lub alkohol moze sie szybko
zapalic.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy
usung¢ wieksze zabrudzenia z komory
chtodzenia, elementéw grzejnych 1
akcesoriéw.

Luzne resztki jedzenia, tiuszcz 1
SOS moga

zapalic sk,

Nigdy nie zostawial tatwopalnych
przedmiotéw w komorze gotowania.
Mogg sie one zapalid, stopic,
odksztatci¢ lub ulec uszkodzeniu
podczas nagrzenenia sie komory
gotowania.

Papier do pieczenia itp. moze sie
zapali¢, jesli wejdzie w kontakt z
elementami grzejnymi.

Zawsze upewnij sie, ze nie jest on



%"@;UK@}qgmachlodzenlamJest * Nie nalezy uzywac silikonowych form

ogien lub dym, nie nalezy mat, pokryw ani akcesoriow
otwierac drzwiczek zawierajacych krzem. Moze to

urzadzenia. spowodowac uszkodzenie czujnika

Wytacz urzadzenie i odlacz piekarnika.
wtyczke zasilania lub wylacz

wytacznik automatyczny w

skrzynce bezpiecznikow.

Po ostygnieciu urzadzenia

nalezy zlecic jego sprawdzenie

wykwalifikowanemu elektrykowi.

Przyczyny uszkodzen c
i upos$ledzenie funkcjonalne

Przed wtaczeniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze
wszystkie materiaty
opakowaniowe 1 blokady
transportowe zostaty
usuniete z urzadzenia,
zwtaszcza z komory gotowania.

Nie instalowa¢ urzadzenia w

Srodowisku 0 wysokich
temperaturach, w  poblizu
kuchenki gazowe]j lub

kuchenki parafinowej.

Nie przykrywac dna
komory folig, papierem do
pieczenia lub innymi
akcesoriami 1 nie
umieszcza¢ naczyn na dnie
komory, gdy temperatura
przekracza 1°C.

50 °C. Spowoduje to
nagromadzenie ciepla 1
uszkodzenie

emalia.

Nalezy upewnic sie, ze
folia aluminiowa w komorze
gotowania nie styka sie z
szybg drzwiczek. Moze to
doprowadzi¢ do trwatego
odbarwienia szyby



Instrukcje
bezpieczeﬁstwa ........................................................................................................................................................................................................

+ Jesli to mozliwe, nalezy pozwolic do pieczenia 1 uzywaj giebokiej blachy do

urzadzeniu ostygna¢ dopiero po pleczenia.

pracy na wysokich obrotach. v Aby unikng¢ uszkodzenia drzwiczek urzgdzenia,
temperatury przy zamknietych nie nalezy ich obcigza¢. Na przyktad nie
drzwiczkach i otwierad drzwiczki nalezy umieszcza¢ na nich zadnych przyboroéw
urzadzenia do suszenia tylko wtedy, kuchennych.

gdy podczas pracy piekarnika wtworzyta ani akcesoriow i nie wieszaj na nim zadnych
sie duza ilo$¢ wilgoci. przedmiotow.

Nie nalezy niczego mocowal w
drzwiczkach urzadzenia. Nawet jesli
drzwi sg otwarte tylko na chwile
podczas chlodzenia, sgsiednie meble
lub fronty urzadzen mogg z czasem
ulec uszkodzeniu.

Uszczelke nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci. JeSli uszczelka jest mocno
zabrudzona, drzwiczki urzadzenia nie
bedg sie prawidiowo zamyka¢ podczas
pracy, co moze spowodowac
uszkodzenie frontéw sgsiednich
mebli lub urzadzen.

Przez dluzszy czas wilgo¢ w komorze
pieczenia moze prowadzi¢ do korozji.
Po wdunalezy pozostawic urzgdzenie
do wyschniecia. Nie nalezy
przechowywa¢ wilgotnej zywnosci w
zamknietym piekarniku przez diuzszy
@s. Nie nalezy przechowywac
zywnosci w komorze piekarnika.

Zawsze utrzymuj piekarnik w
czystosci.

Pozostalosci zywno$ci moga z
czasem uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika.

v Unika¢ w komorze gotowania plam z
cukru, takich jak sok owocowy,
poniewaz moga one nie zostad
usuniete po schiodzeniu.
Przygotowujac bardzo wilgotne
potrawy, takie jak ciasto owocowe,
nie przykrywaj zbyt obficie blachy
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urzgdzenia mogg przerodzié
sie w pekniecie lub nawet
stiuczenie. Nie uzywaj
skrobakéw do szkta, ostrych
lub sciernych $rodkoéw
czyszczacych ani Srodkow
pomocniczych.

v Aby zapewnic bezpieczng
obstuge 1 uniknac uszkodzen,
nalezy zawsze wciskac
akcesoria we wiasciwg strone
(jesSli dotyczy) i do konca do
komory gotowania.

+ Nie przenos$ ani nie
trzymaj urzadzenia za
uchwyt drzwi.
Uchwyt drzwiczek nie wytrzyma
clezaru urzadzenia 1 moze
sie ztamac.
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Wymiary i instalacja

Wymiary i instalacja

Szkic wymiaréw

Dane techniczne w mm

min. 585
maks. 59

590

miin. 5
8
\J |

Uwagi dotyczace instalaciji

Ostrzezenie! Ostrzezenie!
To urzadzenie moze by¢ zainstalowane, uziemione i Aby unikna¢ przegrzania, urzadzenia nie wolno

zlecone przez certyfikowanego elektryka instalowa¢ za ozdobnymi drzwiczkami.
zgodnie z obowigzujacymi przepisami i normami,

aby uniknaé ryzyka porazenia praden i obrazef. + Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia i przymocowa¢ piekarnik

do mebli do zabudowy, wkrecajac dostarczone Sruby w
Uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidlowe]j otwory montazowe po lewej i prawej stronie ramy
instalacji nie sa objete gwarancja. komory pieczenia.

Przed instalacja sprawdz, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone i nie podigczaj go, jesli tak jest.

Podczas instalacji nalezy nosi¢ rekawice ochronne,
aby zapobiec skaleczeniu ostrymi krawedziami.

Przygotowanie otworu montazowego do instalacji q
piekarnik zgodnie z wymiarami pokazanymi na powyzsze]
ilustracji.

Piekarnik powinien by¢ podigczony do sieci
elektrycznej przez certyfikowanego specjaliste.

elektryk.
Konieczne jest, aby wtyczka byta dostepna lub ) @ Uwaga:
zainstalowana o o
przetacznik w statym okablowaniu, aby w razie Aby unikna¢ uszkodzen sruby w
potrzeby odlaczy¢ urzadzenie od zasilania po wkreca¢ recznie i nie dokrecac ich
instalacji. zbyt mocno.

* Wsuh piekarnik catkowicie do otworu montazowego, * OczysS¢ wszystkie materialy opakowaniowe i folie
uwazajac, aby nie zgig¢, nie $cisng¢ ani nie samoprzylepng
skreci¢ kabla. przed wlaczeniem urzadzenia.



Przed uzyciem urzgdzenia

Przed uzyciem urzadzenia

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do
przygotowywania positkéw
nalezy wyczys$ci¢ wneke i akcesoria.

Usui wszystkie naklejki, folie ochronne i transportowe
ochrona, zwlaszcza przed komorg gotowania

+ Usuh wszystkie akcesoria i stojaki boczne z
wneki.

+ Dokladnie wyczys$¢ akcesoria i péiki boczne,
uzywajac wody z mydiem i $ciereczki do naczyn
lub miekkiej szczotki.

+ Upewnij sie, ze we wnece nie ma zadnych pozostalosdci
opakowania, takich jak granulki styropianu lub
drewniane elementy, ktére moglyby stanowic
zagrozenie pozarowe.

* Przetrze¢ wszystkie gladkie powierzchnie w komorze
pieczenia i na drzwiach miekka, wilgotng $ciereczka,
a nastepnie dobrze wysuszyc.

Ustawianie czasu
Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic czas.

+ [€JCPo podiaczeniu piekarnika dotknij przycisku ,
a nastepnie mozesz ustawi¢ biezacy czas w
godzinach za pomocg suwaka lub dotykajac
przyciskéw i .

+ [€otknij przycisku ponownie i ustaw czas w
minutach w ten sam sposoéb.

+ [@)zakoricz ustawianie za pomoca przycisku .

Aby usung¢ zapach nowego urzgdzenia, rozgrzej
urzgdzenie, gdy jest puste i zzamknietymi drzwiczkami
piekarnika.

* Podczas pracy urzadzenia nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje kuchn®
nagrzewa sie po raz pievey. W tym czasie dzieci i
zwierzeta domowe nie powinny przebywa¢ w kuchni.
Zamknij drzwi do sgsiednich ez

+ Dostosuj wskazane ustawienia. Informacje na temat
ustawiania rodzaju ogrzewania i temperatury
znajduja sie w nastepnej sekcji "Obstuga

urzadzenia".

250°C

Ustawienia

Tryb ogrzewania

Temperatura

Czas trwania 1h

Po ostygnieciu urzadzenia:

+ Wyczy$¢ gladkie powierzchnie i drzwiczki woda
z mydiem i $ciereczka do naczyn.

* Wysuszy¢ wszystkie powierzchnie.

+ Zamontowa¢ stojaki boczne.

Uwaga: Zegar ma 24-godzinny wyswietlacz.
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Rodzaje ogrzewania / Tryby ogrzewania

Urzadzenie posiada rdzne tryby pracy, ktére ulatwiaja korzystanie z niego.
Aby pomdéc Ci znalez¢ odpowiedni rodzaj podgrzewania dla Twojego naczynia, ponizsza tabela wyjasnia
réznice 1 mozliwe zastosowania.

Rodzaje ogrzewania Temperatura Uzycie

PL

B oo N A BN G (A
goérne/dolne p t g J€ 51& gotny
LT
Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach.
@ Gorgce powietrze 50-250°C Cieplo jest generowane przez grzalke pierscieniowg i
.......................................................... rownomiernie, rozprowadzane We WNECE. ... .. ..ot
Qm ECO 140-240°C Dla energooszczednego gotowania.
-~ Do pieczenia na jednym lub kilku poziomach.
re Konwekcja 50-250°C Wentylator réwnomiernie rozprowadza cieplo z elementéw
.......................................................... BrZeWCZYCh We WNEC . ...\ ittt
S Do grillowania matych ilosci zywno$ci i do przyrumieniania
Grill 150-250°C  zywno$ci. Umie$¢ jedzenie w $rodkowej czedci pod elementem
.......................................................... grzejoym.grilla. .o
== System grillowania / o Do grillowania plaskich przedmiotéw i przyrumieniania potraw.
) h - 50-250°C ) . c . .
- pieczenia Wentylator rozprowadza cieplo réwnomiernie wokdl wneki.
. Grill o pelnej 150-250°C Do grillowania plaskich potraw i przyrumieniania jedzenia.
szerokosci
@ Funkeia pizz 50-250°C Do pizzy i potraw wymagajacych duzej ilosci ciepta od spodu.
1a pizzy Grzatka dolna i grzaitka pierscieniowa beda dzialad.
Ogrzewanie dolne 30-220°C Dq dodat.kowego przyrumienienia spodéw pizzy, ciast i ciastek.
Cieplo jest generowane przez dolng grzaike.
Odszranianie Do delikatnego rozmrazania zamrozonej zywnosci.
@ Sprawdzanie ciasta 30-45°C Do wyrastania ciasta drozdzowego, zakwasu 1 jogurtu.

Funkcja dodatkowa Temperatura Uzycie

QTJ— Sonda do miesa Pomaga gotowa¢ mieso, takie jak steki i kurczaki.

Aplikacja - patrz "Funkcje i ustawienia”.

Uwaga!
Jedli drzwiczki urzadzenia zostana otwarte podczas trwajgcej operacji, operacja

nie zostanie wstrzymana.
Nalezy zachowa¢ szczegblng ostrozno$¢ ze wzgledu na ryzyko poparzen.
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Uwagi
+ Aby rozmrozi¢ duze porcje zywno$ci, mozna usunaé Podczas cyrkulacji gorgcego powietrza
boczne péiki i umiesci¢ pojemnik na podiodze wneki. wentylator moze wydawa¢ niewielkie dzwieki lub

L wibrowa¢, w zalezno$ci od zywotnodci i

' T ;T 7 . . . .
Aby ogrzac zastawe stolowy, korzystne jest generowanego ciepla. Jest to normalne zjawisko.

usuniecie bocznych pétek, a przydatne sa tryby
ogrzewania: grillowanie / pieczenie i konwekcja z
ustawieniem temperatury na 50°C. System
grillowania / pieczenia powinien by¢ uzywany, jesli
wiecej niz polowa dna wneki jest pokryta zastawa
stolowg.

+ Ze wzgledu na optymalng réwnomierno$¢ dystrybucji
ciepla wewnatrz komory podczas konwekcji,
wentylator bedzie pracowal w okreslonych momentach
procesu ogrzewania, aby zagwarantowa¢ najlepsza
mozliwg wydajnosc.

Maksymalny czas pracy Wentylator chtodzacy
Maksymalny czas pracy tego urzadzenia wynosi 9 godzin, ~ Wentylator chiodzacy wiacza sie i wylacza w
aby zapobiec zapomnieniu o wylaczeniu zasilania. zaleznodci od potrzeb. Gorace powietrze

wydostaje sie nad drzwiami.

c Uwaga!
Nie zakrywaj szczelin wentylacyjnych.

W przeciwnym razie urzadzenie moze

sie przegrzac.

Aby urzadzenie schladzalo sie szybciej po
zakodczeniu operacji, wentylator chlodzacy moze
pracowal jeszcze przez pewien czas.

Efektywne wykorzystanie energii

Usung¢ wszystkie akcesoria, ktére nie s3 + Nie nagrzewa¢ wstepnie pustego piekarnika, jesli nie jest to
potrzebne podczas gotowania i pieczenia. okreslone w instrukcji obstugi.

w przepisie lub w tabelach.

W razie potrzeby wlozy¢ potrawe do piekarnika
natychmiast po osiagnieciu temperatury wskazanej

B3 miare mozliwoéci nalezy uzywac¢ konwekcji. przez wylaczenie lampki kontrolnej po raz pierwszy.
Temperature mozna zmniejszy¢ o 20°C do 30°C.

Nie otwiera¢ drzwiczek podczas procesu
gotowania 1 pieczenia.

+ Nie uzywaj folii odblaskowej (takiej jak folia
Eokonwekcja umozliwia gotowanie i pieczenie aluminiowa) do przykrycia podiogi wneki.
na wiecej niz jednym poziomie jednoczesnie.

« W miare mozliwosci nalezy korzysta¢ z funkcji
Znniejszy¢ nastawe temperatury w trybach grzania bez alarmu i/lub sondy do migsa, aby okreslic
wentylatora do ok. 50°C lub wylaczy¢ piekarnik na 10 dokladny punkt gotowania.

minut przed koricem czasu pieczenia.

Pozwala to na wykorzystanie ciepla resztkowego do korca
procesu gotowania.

+ Jesli to mozliwe, uzywaj ciemnych, matowych,
powlekanych lub emaliowanych form oraz lekkich
foremek i1 pojemnikéw do pieczenia, poniewaz

+ Je$li nie jest mozliwe gotowanie i pieczenie kilku szczegélnie dobrze pochlaniaja one cieplo
potraw w tym samym czasie, mozna podgrzewac piekarnika.
jedng po drugiej i dalej wykorzystywa¢ cieplo Jesli to mozliwe, nie uzywaj ciezkich akcesoridw o
resztkowe piekarnika. btyszczacych powierzchniach, takich jak stal nierdzewna

lub aluminium.
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.. .. otowaniu.
Funkcje i ustawienia 8

Uwaga!
@ Po wigczeniu urzadzenia staje sie ono bardzo

gorace, szczegblnie wewnatrz komory. Nie wolno
dotyka¢ wewnetrznych powierzchni urzadzenia
ani elementéw grzejnych. Do wyjmowania
akcesoriow lub naczyh z komory nalezy uzywac
rekawic kuchennych i odczeka¢, az urzadzenie
ostygnie.

Dzieci nalezy trzyma¢ w bezpiecznej
odlegtosci, aby unikna¢ poparzen.

Korzystanie z rodzajéow ogrzewania

* Po podigczeniu elektrycznym piekarnika dotknij
przycisku funkcji karnika [Ellaby wybra¢
rodzaj gznia; uzyj suwak@lub i aby
ustawi¢ temperature pieczenia.

+ BPo nacisnieciu przycisku piekarnik zacznie
dziata¢. W przeciwnym razie zegar zostanie ponownie
wyswietlony po 5 minutach.

+ [@Podczas procesu gotowania mozna go
anulowac, dotykajac przycisku .

Szybkie nagrzewanie wstepne

Aby skréci¢ czas nagrzewania wstepnego, mozna uzy¢
funkcji szybkiego nagrzewania wstepnego. @pro
wybraniu funkcji dotknij przycisku .

Ikona szybkiego podgrzewania zaswieci sie na ekranie.
Je$li szybkie nagrzewanie nie jest dostepne dla
ustawionej funkcji, rozlegnie sie sygnal dzwiekowy. K&
Bszybkie podgrzewanie nie jest dostepne w funkcjach
rozmrazania i wyrabiania ciasta.

Ustaw czas trwania

[CXMI o ustawieniu temperatury mozna dotkng¢ , aby
ustawic¢ czas trwania gotowania, mozna go ustawié za
pomocg suwaka lub .

Zmiana podczas gotowania

Erodczas czasu pracy mozna zmieni¢ ustawienie
rodzaju grzania i temperatury za pomocg przycisku
i suwaka. Po 6 sekundach bez zadnego dzialania
piekarnik bedzie kontynuowal prace ze zmienionym
ustawieniem.

€ Jesli cheesz zmieni¢ czas trwania pieczenia
podczas procesu pieczenia, dotknij przycisku i
nacisnij suwak lub . Po 6 sekundach bezczynno$ci
piekarnik bedzie kontynuowal prace ze zmienionym
ustawieniem.

Podczas procesu gotowania z ustawionym czasem
zakofczenia nie mozna wprowadza¢ zadnych zmian.
[B))es1i cheesz anulowa¢ proces gotowania, dotknij .

Uwaga: Zmiana trybéw / temperatury / pozostalego
czasu gotowania moze mie¢ negatywny wplyw na
wyniki gotowania. Gorgco zalecamy, aby tego nie
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Alarm

€z, pomocg przycisku mozna aktywowa¢ funkcje
alarmu, dzieki czemu po uplywie ustawionego
czasu rozlegnie sie sygnal dzwiekowy.

[< O pierwszym dotknieciu przycisku
mozna ustawi¢ godziny za pomocg suwaka lub
przyciskéw i , a po kolejnym dotknieciu
przycisku ustawi¢ minuty. @rotwierdz
réwniez przyciskiem .

Alarm mozna ustawic¢ przed i w trakcie procesu
gotowania, ale podczas wybierania funkcji i
temperatury nie jest on dostepny.

MG

Sonda do miesa / czujnik temperatury rdzenia

EEAby zapewni¢ precyzyjne pieczenie,
piekarnik jest wyposazony w dodatkowa funkcje
sondy do miesa, ktéra monitoruje temperature
rdzenia, np. miesa.

W6z metalowg koncdéwke dostarczonej sondy do
miesa wnajgrubszym miejscu do $rodka gtoeej
potrawy, z dala od kosci i tluszczu. E=ro
podiaczeniu sondy do gniazda (po prawej
stronie w zaglebieniu) zaswieci sie symbol i
pojawi sie ekran ustawien docelowej
temperatury rdzenia. <Mozna ja ustawic na
maks. 99°C za pomocg suwaka lub przyciskdéw i .
[ElTeraz naciénij przycisk i wybierz zadany tryb ogrzewania
i ustawi¢ temperature gotowania.

Blesli wszystko jest dobrze przygotowane,
nalezy rozpocza¢ prace za pomoca przycisku .

Po osiagnieciu wybranej temperatury rdzenia
przez 6 sekund piekarnik wylaczy sie
automatycznie.

B tej funkeji za pomocy przycisku mozna zmienic
zaréwno docelowg temperature rdzenia, jak i
temperature gotowania.

Jest to réwniez mozliwe podczas procesu gotowania.

Uwaga: Podczas wytkonenianalezy pozostawic
Koricéwka termometru zawsze w zywnosci i nigdzie indziej!

Blokada zabezpieczajgca przed dzie¢mi
Urzadzenie jest wyposazone w blokade
zabezpieczajaca przed dzie¢mi, dzieki czemu
dzieci nie moga go przypadkowo wiaczy¢ ani
zmieni¢ zadnych ustawied.

Ero nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku przez 3
sekundy,

blokada przed dzie¢mi zostanie aktywowana.
Ponowne przytrzymanie wcisnietego przycisku
przez 3 sekundy spowoduje ponowne

odblokowanie panelu sterowania.

Blokade przed dzie¢mi mozna aktywowal i
dezaktywowa¢ zaréwno wtedy, gdy piekarnik jest
wigczony, jak i gdy nie jest wlaczony.

E3ro wiaczeniu blokady rodzicielskiej na

pasku stanu zaswieci sie symbol

PL
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Wytyczne i zalecenia
dotyczace aplikaciji

®

Uwaga! Ryzyko poparzenia! Powstawanie akrylamidu w Zywno$ci i odpowiednie

. Piekarnik, a takze akcesoria i naczynia zalecenia dotyczgce przygotowywania Zywnosci

nagrzewaja sie podczas pracy i mogg spowodowac W wysokich temperaturach szkodliwy akrylamid tworzy
oparzenia. sie z cukru i biatek budulcowych w Zywnosci, zwlaszcza w
Nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni urzadzenia ziemniakach 1 produktach zbozowych oraz coraz czescie]
1ub w warstwach brzegowych.

elemgnty grzejne podczas nagrzewania i chronié Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikng¢ i
siebie, _ o zminimalizowa¢ ryzyko dla zdrowia, nalezy przestrzegac
np. za pomocg rekawic kuchennych, aby wyjac ponizszych  wskazowek  dotyczacych  przygotowywania
cokolwiek z rozgrzanej komory gotowania. odpowiednich potraw:

* Podczas pracy urzadzenia dzieci nalezy zawsze * W razie potrzeby uzy¢ stabilnego termicznie oleju lub tiuszczu

trzyma¢ w bezpiecznej odleglosci. . . L , e
+ Nie wybieraj zbyt cienkich kawalkéw, roziéz je

+ Nie wlgwaé wody do gorqcej komory gotqwania. . réwnomiernie i regularnie obracaj jedzenie.
Powstajgca gorgca para moze spowodowal oparzenia, a Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta gotowych
takze uszkodzi¢ powloke emaliowang z powodu produktéw.

zmiany temperatury. o . . .
+ Zapewnij réwnomierne podgrzewanie, utrzymuj

Uwaga! Zagrozenie pozarem! temperature w Srednim zakresie i unikaj
. ., L ) silnego przyrumienienia.
* Podgrzewana Zywnos¢ zawierajaca ttuszcz, olej lub
alkohol moze szybko zapali¢ sie w wysokiej + Upewnij sie, ze zywno$¢ zachowuje odpowiednia wilgotnosé.
temperaturze. zawartosc!
Zywno$¢ moze sie spali¢, spowodowal szkodliwy

. . ! + Nie podgrzewa¢ zywno$ci powyzej temperatury gotowania.
dym lub pozar. Nie pozostawiaj urzadzenia bez pocs y ponyze] P Y8

nadzoru, gdy jest umere! Kondensacja podczas pracy

* Upewnij sie, ze papier do pieczenia, Zywnos¢ itp. nie W zaleznodci od ilosci i konsystencji potrawy, w
maja kontaktu z elementami grzejnymi lub rozgrzana piekarniku wytwarzana jest wieksza ilosc pary, co
powierzchnia. moze prowadzi¢ do kondensacji, np. na drzwiczkach
(np. przez wystajace czedci, przeciagi podczas piekarnika.
otwierania drzwi) Nie mozna tego unikna¢, ale nie wplywa to negatywnie
jest otwarty lub z powodu cyrkulacji powietrza w na dzialanie urzadzenia. Po zakofczeniu gotowania nie
gotowaniu pozostawia¢ zywnos$ci w komorze dluzej niz to konieczne
) 1 zawsze utrzymywa¢ komore gotowania w 1 w razie potrzeby catkowicie osuszy¢ pozostalg w
czystosci. komorze wilgo¢

* W przypadku pozaru nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia po- ostyguedu

i odlacz zasilanie.
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Ogolne zalecenia dotyczace gotowania
w piekarniku

Nalezy uzywa¢ wylgcznie akcesoridw niezbednych do
procesu gotowania,

jesli to mozliwe, oryginalne, a takze odpowiednie naczynia do
pieczenia, ktére umieszcza sie na $rodku rusztu.
Odpowiednie s3 na przyktad naczynia z ciemnego metalu,
poniewaz lepiej pochlaniaja cieplo. Jasne, blyszczace
powierzchnie, ceramika lub szklo odbijajg cieplo i
dlatego nie s3 odponiednie.

Nalezy pamieta¢, Ze wymagany czas gotowania 1
temperatura piekarnika zalezg od wielu czynnikdw,
takich jak ilo$¢ gotowanego produktu.

/ grubos¢, konsystencja i jako$¢ zywnosci lub ustawiony
rodzaj ogrzewania, a =zatem moga sie znacznie
réznic.

Dlatego nie nalezy calkowicie polega¢ na informacjach o
ustawieniach podanych w tabelach zastosowan, informacjach o
przepisach itp. Nalezy kontrolowa¢ stan gotowania 1 w
razie potrzeby dostosowa¢ ustawienia.

Aby okresli¢ dokladny punkt gotowania, nalezy uzy¢
miesa

EEprobka .

Z reguly nie jest mozliwe skrécenie zalecanego czasu
gotowania poprzez zwiekszenie temperatury. (Potrawa
zazwyczaj gotuje sie szybciej na  zewnatrz niz
wewnatrz).

W przypadku gotowania na kilku poziomach nalezy
uzywa¢ ogrzewania wspomaganego wentylatorem, ktére
pomaga réwnomiernie rozprowadza¢ cieplo we wszystkich
obszarach komory gotowania.

Drzwiczki  urzadzenia nalezy otwiera¢  podczas
gotowania tylko wtedy, gdy jest to absolutnie
konieczne  do  utrzymania  stabilnej  temperatury

piekarnika i, w stosownych przypadkach, cyrkulacji
powietrza.

Aby unikng¢ zabrudzenia komory rozpryskami tluszczu,
wybra¢ temperature gotowania maks. 165°C.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto, zapiekanka lub podobne
danie jest gotowe, nalezy wlozy¢ do niego drewniany
patyczek. Je$li po wyciagnieciu patyczka nic sie do
niego nie przyklei, danie jest zazwyczaj ugotowane.

Metody i wskazéwki dotyczace gotowania

Pieczenie

Euzywaj ogrzewania gornego/dd@ego,
konwekcj ECO lub gorace powietrze .

Jesli to mozliwe, uzywaj naczyd wykonanych z emalii,
szkla ognioodpornego, gliny (garnek rzymski) lub
zeliwa.

W przypadku bardzo duzych pieczeni ruszt jest odpowiedni
w polaczeniu z gleboka taca.

Nalezy pamieta¢, ze pieczeh brazowieje szybciej w otwartym

piekarniku.

dania.

Pod przykryciem pozostaje soczysty, a przestrzen do
gotowania nie brudzi sie.

Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze w naczyniu do smazenia lub
na patelni znajduje sie wystarczajaca ilos¢ piynu, aby
wyciekajacy tluszcz i soki miesne nie przypalily
sie (powstawanie nieprzyjemnego zapachu i dymu).

Najpierw umies¢ pieczen w brytfannie strong do pieczenia w
dol i odwré¢ ja po uplywie polowy czasu pieczenia.

Grillowanie i zapiekanie

Uzyj jednego z rodzajéw o rzewfilla grill [~}
grill o pelnej szerokosci lub sy<®m grillowania /
pieczenia

i podgrzac¢ komore gotowania, jesli to mozliwe.

Uwaga!

Zwiekszone ryzyko poparzen podczas grillowania!
Ze wzgledu na intensywne cieplo podczas
grillowania, niektére czesSci piekarnika sg
szczegOlnie gorace.

Nalezy podja¢ niezbedne $rodki w celu ochrony
przed oparzeniami, np. uzywajac rekawic
kuchennych lub szczypiec do grillowania i
trzymac¢ dzieci z dala od urzadzenia!

Nie pozostawiaj procesu grillowania bez nadzoru.
Zywno$¢ moze sie szybko przypali¢ z powodu
intensywnego ciepta. Uwaga: W trybach grillowania
elementy grzejne wiaczajg sie 1 wylaczajg w
zalezno$ci od temperatury. Jest to normalne
zjawisko.

Posmaruj ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu
jedzenia, umie$¢ jedzenie na ruszcie i wsuh pod spdd
tace wypelniong niewielky ilosciag wody lub patelnie do
tluszczu, aby zebra¢ soki z pieczenia.

Obro¢ plaskie plastry tylko raz, wieksze kawatki kilka razy.
szczypeani do grilla,

Nalezy pamieta¢, ze ciemne mieso brgzowieje lepiej i szybciej niz

jasne.

PL
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, P&lrﬁ%%j@grlllowanladobrzewyczyéé ...............................................................................................................................................................
piekarnik 1 akcesoria, aby brud nie
przywieratl.
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Pieczenie Rozmrazanie

o [y przypadku suchych ciast, chleba i ' E]Uiyj funkcji rozmrazania, aby przyspieszyc¢
biszkoptéw nalezy uzywaé grzania delikatne rozmrazanie zamrozonej zywno$ci poprzez
gornego/dolnego. Uzywaj tylko jednego poziomu cyrkulacje powietrza o temperaturze pokojowej.
pélek i wmiare mozliwosci podgrzej komore Odpowiednie do tego sg np. ciasta z kremem / masienm,
pieczenia. ciasta i1 wypieki, owoce i warzywa.

' []UZywaj goracego powietrza do pieczenia na kilku + Podczas rozmrazania nalezy od czasu do czasu
poziomach, a takze do wilgotnych ciast i ciast obraca¢ i miesza¢ zywnos$c.
owocowych. o . . .

+ Podczas rozmrazania i przygotowywania mrozonych dan

+ W przypadku wilgotnych ciast w blasze (np. ciast gotowych nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami

owocowych), wtozy¢ maks. 2 producenta.

tacek z powodu tworzenia sie pary.

+ Nalezy pamieta¢, ze w przypadku pieczenia na kilku
blachach czas pieczenia moze sie rézni¢, a jedna
blacha moze wymaga¢ wcze$niejszego wyjecia z
piekarnika.

+ Je$li to mozliwe, przygotuj herbatniki o tej samej
grubosci i rozmiarze, aby rdéwnomiernie sie
zrumienity.

+ Aby sprawdzi¢ ciasto / upieczony produkt, wiéz
maty szpikulec pod koniec zalecanego czasu
gotowania 1 wyciagnij go z powrotem. Je$li ciasto
sie do niego nie przyklei, danie jest gotowe.

+ Aby zapobiec zapadnieciu sie ciasta po wyjeciu
mozna sproébowa¢ odpowiednio wydiuzy¢ czas
pieczenia i w razie potrzeby obnizy¢ temperature o
10°C.

Zachowanie
J [:]UZyj goracego powietrza.

+ Uzywaj tylko $wiezej zywnosci i przygotowuj zywnos$¢
konserwowa
1 stoiki jak zwykle.

+ Nalezy uzywa¢ wylacznie dostepnych na rynku stoikéw
z gumowymi pierscieniami i szklanymi pokrywkami.
Nieodpowiednie sg stoiki z zakretkami lub pokrywkami
ba- jonetowymi, a takze stoiki metalowe. Stoiki
powinny mie¢ ten sam rozmiar 1 taka samg
zawartosc.

+ Aby zapewni¢ odpowiednig wilgotnos¢, napelnij gieboka
tace ok. 1 litrem wody i umie$¢ w niej stoiki tak,
aby sie nie stykaly.

o Bisun blache ze stoikami na najnizsza prowadnice
piekarnika i ustaw piekarnik na 180°C z
termoobiegiem.

* Obserwuj konserwowanie, az plyn w sloikach zacznie
bulgota¢. Nastepnie wylgcz piekarnik i odstaw
przetwory na okolo 30 minut.
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Tabele aplikacji
Ciasto Akcesoria Poziom Moda Tempeor atura  Czas .
w °C trwania w
g
Biszkopt (prosty) w 3
.ksztatcie- .pud.elka. ........ FormapudelkOWa ...... 2 f'_.,_, ............... 170 .......... 50 ................
Biszkopt (prosty) w E
ksztatcie- .pud.elk.a. ........ Forma pUdelkOWa P 1 ............................. 140 .......... 70 ................
Biszkopt z owocani w Okragta forma 1 P 150 50
..okr.qgle.j..formie ................ qg ........... f'_.__, ...............................................
Biszkopt z owocami w Taca 1 E 140 20
@kragle] FOrMEE - r e e
Babeczki brioszki z . E p.h.t.:19:00
..Fodzynkami . (c.j_.asto. .......... Forma dO mefanW ....... 2 ............................. 220 .......... Botee 1900 e eennns
drozdzowe) )
oy eSS+« e s Topeny + « e e s s eeenns TR —— [ PYSO p:h.t.i11:00, ...
Gugelhupf *(z "drozdzami) Taca 1 E 150 bt 6000
. N T T —— RPN pht.:.8:30 ...
Muffiny Forma' do ‘muffindw 1 E 160 bt 30+00
. e ettt b o A e e e e e e e e ee e 5 N ph.t.:8:30 ...
Muffiny Forma' do ‘muffindw 1 [ 150 bt 30+00
Ciasto drozdzowe -5 p.h.t.: 10:00
z jablkami na Taca ! ) 160 b.t.: 42:30
blasze .
C1aSto ‘ArOZAZoW@ - rr s ettt Sy R AR R p.h‘.t‘.‘I'8!00 .........
2 jabkami na Taca 2 L% 150 bt.: 42:00
blasze )
?gs?a"?ft na wodzie Patelnia 1 E 160 Etht4190%0
..... T seremynowa T
Biszkopt na wodzie . E p.ht.: 9:00
(4 jajka) Patelnia ! 160 b.t.: 26:00
................................ L L
Chaltka / plecionka drozdzowa Taca 2 EE; 150 40
. L p.h.t.: 8:00
Ciasto drozdzowe z mastem Taca 2 E 150 bt 3000
p.h.t.: 8:00
Shortbread Taca 2 E 170 bt 1300
. -~ p.h.t:8:20
Shortbread 2 tacki Taca 2 &4 [ 160 bt 12:00
. . p.ht.: 8:00
Ciasteczka waniliowe Taca 2 E 160 bt 1000
. s -5 p.h.t.:8:00
Ciasteczka waniliowe Taca 2 &4 [ 150 bt 14:00

czas nagrzewania wstepnego
oznacza czas pieczenia.
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Chleb / Pizza Akcesoria Poziom Moda Tempeor atura  Czas .
w °C trwania w
s
Bialy chleb (1 kg maki) w E p.ht.r 9:20
.ksztalcie .pudelka .......... BOX ............. PO 1 ............................. 170 .......... Bt 50:00 - ennn.
Bialy chleb (1 kg maki) w 5 p.h.t.: 12:00
..kg.z.t.alc.j_.e.pudelka .......... BOX ............. 1 o 170 .......... Bote45:00 0. et
foL . p.ht. 9:30
.Owieza pizza (cienka) =~ Taca . 2 i, E ............... 170 ... Butre 29500« enennns
foL p.h.t.: 10:00
Swiesa pizza (gruba) | Taca 2 [ — I 170 S st
s - p.h.t.:8:00
.wieza pizza (gruba) Taca e 2 . 170 ... butried1500: e e e nennns
Mieso
. e 180 55
Poledwica wolowa 1,6 KG Taca 2 ) :
: = 165 70
_ o 180 75
Pieczen miesna 1 kg Taca 1 E :
* miesa 165 90
. pr— 180 50
Kurczak 1 kg Zadziory i 21.‘ruszt 75 :
tacka + taca 165 65
Ryba (2,5 k T 2 E 179 79
yba (2,5 kg) aca e o

@ Stopien
Jesli waga pieczeni nie jest podana w tabeli,

nalezy wybrac ustawienie jak najbardziej zblizone
do wagi pieczeni i nieznacznie dostosowac
czas.

ERJesli to mozliwe, uzyj sondy do miesa, jak
opisano w odpowiedniej sekcji, aby

zarejestrowa¢ temperature wewnatrz pieczeni.



Korzystanie z
urzadzenia ......................................................................................................................................................................................................................

Testowanie zywnosci zgodnie z normg EN 60350-1

Przepisy Akcesoria Funkcja Temvr:le:gtura Poziom Czas w min. Ogrz_ewa
..... ne......

E wstepne

- Biszkopt Tortownica @ 26 cm 170 1 30-35 Nie

- Biszkopt Tortownica @ 26 cm 160 1 30-35 Nie

- Mate ciasto 1 taca 150 2 30-40 Tak

- Mate ciasto 1 taca E 150 2 40-50 Tak

- Mate ciasto 2 tace 150 2&4 30-35 Tak

Ciasto serowe  Tortownica @ 26 cm 150 1 70-80 Nie

Szarlotka Tortownica @ 20 cm E 170 1 80-85 Nie

Szarlotka Tortownica @ 20 cm 160 1 70-80 Nie

Chleb 1 taca E 210 1 30-35 Tak

Chleb 1 taca 190 1 30-35 Tak

Tost Grzbiety ﬁ Max 5 6-8 Tak, 5 min

Kurczak Zadziory 1 tacka 180 %i;k? 2 75-80 Tak

Gotowanie w trybie ECO

Przepisy Akcesoria Temv;:’e:gtura Poziom Czas w min. Ogrzewa

P' A l ] 3 '] t .............. 200 .............. ‘| . 80-85 N
.Rieczen wokawa.1,3. kg ....7. taca................ Jeprrn Lo TOOCT05 T ie......
Brownies.............. ... Ruszt. i .szklama.plyta.......... 180, .ienil) ) R 55-60............. Nie......
..Zapiekanka............... Zadzior. 1 .okragla. plytka...... 180 ..ot | A 65-70.....c.conn.n. Nie......

ziemniaczana ) )

Lasagna Ruszt 1 szklana plyta 180 1 75-80 Nie
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Ciasto serowe Tortownica @ 20 cm 160 1 80-90 Nie
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Wskaz6wki dotyczace rozwigzywania
probleméw zwigzanych z gotowaniem

Przyrumienienie / gotowanie jest nierbwnomierne.

* Wybierz nizsze ustawienie temperatury, aby gotowad
wolniej i bardziej réwnomiernie.
(Moze to spowodowa¢ wydiuzenie czasu gotowania).

+ Uzyj $rodkowej wsuwanej poziomicy, szczegdlnie w przypadku
gory/dotu
cieplo.

+ Upewnij sie, ze uzywasz odpowiednich naczyn i
akcesoridw (patrz ogdlne zalecenia dotyczace
gotowania w piekarniku).

* W przypadku gotowania delikatnych potraw
nalezy podgrza¢ komore gotowania.

+ Uzywajac papieru do pieczenia, nalezy przycia¢ go
tak, aby pasowatl.
tak, aby nie utrudnial dystrybucji ciepla i
uniemozliwial kontakt z elementami grzejnymi.

+ Jesli to mozliwe, nie uzywaj folii aluminiowej, np. do
zbierania plynéw, aby nie blokowa¢ przepiywu powietrza
1 unikna¢ podraznienia czujnika temperatury przez odbicie
ciepla.

+ Upewnij sie, ze wszystkie czes$ci urzadzenia sg
czyste, zwlaszcza uszczelka drzwiczek.

Wierzch potrawy brgzowieje zbyt szybko w
poréwnaniu do spodu.

+ Uzyj nizszego poziomu wsuwania.

* Wybierz typ ogrzewania z mniejsza iloscig
ciepta od gory lub wiekszg iloscia
ciepla od dotlu.

+ Ustaw nizszg temperature gotowania
(Moze to spowodowa¢ wydluzenie czasu gotowania).

* Na przyktad do zapiekanek i zapiekanek nalezy
uzywa¢ plaskich naczyn.

SpAd naczynia gotuje sie zbyt szybko w

por&wnaniu do glrnej strony.

+ Uzyj wyzszego poziomu wsuwania.

* Wybierz typ ogrzewania z mniejsza iloscig
ciepta od dolu lub wiekszg iloscia
ciepla od goéry.

Tyl naczynia brgzowieje zbyt szybko w
poréwnaniu do przodu.

* W polowie czasu gotowania obréci¢ potrawe o 180°.

Naczynie wyglgda na gotowe, ale wilgotno$¢
wewnatrz jest zbyt wysoka.

+ Ustaw nizsza temperature gotowania
(Moze to spowodowa¢ wydluzenie czasu gotowania).

Danie jest zbyt suche.

+ Ustaw wyzsza temperature gotowania
(Moze to spowodowa¢ krétszy czas gotowania).

Wypiek znacznie traci na objetoSci.

* Rozgrzej piekarnik, utrzymuj stabilng temperature
podczas pieczenia i pozwdl upieczonemu daniu
ostygnac.
powoli schiodzic.

* Postepuj zgodnie z instrukcjami przepisu, biorac pod uwage
kolejnos¢ i tekstura ciasta.
Upewnij sie, ze skladniki majg temperature pokojowa i
nie ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt mocno.

Wypiek jest znacznie wyZszy w Srodku niZ na
zewnetrznej krawedzi.

+ Nie smaruj brzegu tortownicy / formy do pieczenia i
rozprowadz ciasto lekko w goére brzegu.
aby ciasto moglo réwnomiernie wyrosnac.

¢ Zaizoluj krawedz formy do pieczenia od zewnatrz,
np. pasem do pieczenia lub dobrze zwilzonym papierem
kuchennym owinietym folia aluminiowa.

Podczas gotowania na kilku poziomach jedna taca jest
ciemniejsza od drugiej.

* W przypadku gotowania wielopoziomowego nalezy uzywac
ogrzewania wspomaganego wentylatorem i wyjmowac tace
pojedynczo, gdy kazda z nich jest gotowa.

+ Upewnij sie, ze miedzy prowadnicami jest wystarczajaco duzo
miejsca.
na poziomach zapewniajacych optymalng cyrkulacje powietrza.



Akcesoria

Akcesoria

Do urzadzenia dolaczony jest szereg akcesoridw. Tutaj
mozna znalez¢ przeglad dolaczonych akcesoriéw oraz
informacje na temat ich prawidlowego uzytkowania.

Akcesoria w zestawie

W miare mozliwo$ci nalezy uzywac wylacznie
oryginalnych akcesoridw. Sa one specjalnie
zaprojektowane dla danego urzadzenia.

Urzadzenie jest wyposazone w nastepujace akcesoria:

yi T Grzbiety
/- A\ + do naczyn do pieczenia,
a A form do ciast i
e a naczyn
zaroodpornych
+ do pieczeni i potraw
z grilla

Uniwersalna blacha do

pieczenia (2 szt.)

+ do tacek na pieczywo 1
drobng zywnos$¢ do
gotowania

+ do plynéw lub wilgotnej
Zywnosci

Wkiadanie akcesoriow

Wneka ma pie¢ pozioméw regaldw, ktére sg liczone od dotu
do goéry (rys. 2).

Akcesoria mozna wyciagna¢ mniej wiecej do polowy bez
przechylenie.

Uwagi

+ Upewnij sie, ze akcesoria s3 zawsze wkladane do
wglebienie we wlasciwg stroe.

+ Akcesoria nalezy zawsze wklada¢ calkowicie do wneki,
tak aby nie dotykaly drzwiczek urzadzenia.

Konwencjonalna funkcja blokowania

Akcesoria mozna wyciggna¢ mniej wiecej do polowy

aby zablokowa¢ je na miejscu. Funkcja blokady zapobiega
przechylaniu sie akcesoriéw podczas ich wyciggania
Akcesoria musza by¢ prawidlowo wiozone do wneki, aby
zabezpieczenie przed przechyleniem dzialalo prawidiowo.
Dlatego nalezy upewni¢ sie, ze neztjest wlozony w
prawidtowym kierunku, jak pokazano na rysunkach 11
3, a taca w sposéb pokazany na rysunkach 11 4

Prowadnice teleskopowe

W celu dodatkowego zabezpieczenia przed przewrdceniem
sie podczas wyciggania akcesoridw, urzadzenie jest
wyposazone w prowadnice teleskopowe.

Prébka miesa
+ do monitorowania
temperatury

wewnetrznej zywnosci,
zwtaszcza miesa

Klasa
Akcesoria mogg odksztalca¢ sie pod wplywem

wysokiej temperatury. Nie ma to wplywu na ich
dzialanie.

Po ponownym schtodzeniu odzyskujg swéj pierwotny
ksztalt.

PL



Ceysiczenia jkonserwacjadziale "Czyszczenie 1 konserwacja".



Akcesoria

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia Srodek czyszczacy
urzgdzenia nalezy odczekac, az ostygnie i Dzieki odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie
odl3aczy¢ je od zasilania. ‘i ; ; ; :
zachowa swéj wyglad i bedzie w pelni funkcjonalne pz=
diugi czas. Wyjasnimy tutaj, jak prawidiowo dbac o
Uwaga! - Ryzyko uszkodzenia powierzchni! urzadzenie i je czyscic.
Nie uzywac: Aby zapobiec uszkodzeniu réznych powierzchni przez uzycie
+ Ostre lub $cierne érodki czyszczace. niewlaéciwego $rodka CzyszCzacego, nalgiy, przestrzegaé
informacji podanych w tabeli. W zalezno$ci od modelu
urzadzenia, nie wszystkie wymienione powierzchnie moga
znajdowaé sie w urzadzeniu.

+ Srodki czyszczace o wysokiej zawartoéci
alkoholu.

+ Twarde pady do szorowania lub gabki
czyszczace.,

* Myjki wysokocidnieniowe lub parowe.

+ Specjalne $rodki czyszczace do czyszczenia
goracego urzadzenia.

Nowe $ciereczki ggbkowe nalezy doktadnie
wyprac przed uzyciem.

Rodzaj powierzchni Czyszczenie
Urzadzenie zewnetrzne Goraca woda z mydiem:
Przod ze stali nierdzewnej Wyczys¢ $ciereczka do naczyn, a nastepnie osusz miekka szmatka.

Natychmiast usuwaj plamy z kamienia, tluszczu, skrobi i albuminy (np. biatka
jaj). Pod takimi plamami moze tworzyc sie korozja.

Specjalne produkty do czyszczenia stali nierdzewnej odpowiednie do goracych
powierzchni sa dostepne w naszym serwisie posprzedazowym lub u wyspecjalizowanych
sprzedawcow detalicznych.

Naléz bardzo cienkg warstwe Srodka czyszczacego za pomoca miekkiej Sciereczki.

Tworzywo sztuczne Goraca woda z mydiem:
: Czy$cic¢ Sciereczka do naczyh, a nastepnie osuszyc
miekka szmatka. Nie uzywaj plynu do mycia szyb

ani skrobaka do szyb.

- Malowane powierzchnie Goraca woda z mydiem:
Wyczys¢ $ciereczka do naczyn, a nastepnie osusz miekka szmatka.

Panel sterowania Goraca woda z mydiem:
Czy$ci¢ $ciereczka do naczyh, a nastepnie osuszy¢ miekka szmatka. Nie uzywaj
plynu do mycia szyb aiskrobaka do szyb.

Panele drzwi Gorgca woda z mydlem:
Wyczys¢ $ciereczka do naczyn, a nastepnie osusz miekka szmatka.
Nie uzywaj skrobaka do szkla ani zmywaka ze stali nierdzewnej.

Klamka drzwi Gorgca woda z mydiem:
Wyczys¢ $ciereczka do naczyn, a nastepnie osusz miekka szmatka.
Jesli odkamieniacz wejdzie w kontakt z klamky drzwi, nalezy go natychmiast zetrze¢. W
przeciwnym razie wszelkie plamy nie beda mogly zosta¢ usuniete.

“Powierzchnie Piekarnik jest latwiejszy do czyszczenia, gdy jest
emaliowane i jeszcze letni. Zwykle rozpryski tluszczu nalezy
samoczyszczace usuwa¢ wodg do plukania.

W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzen nalezy uzy¢ $rodka do czyszczenia
piekarnikéw zgodnie z instrukcjami producenta.
Dokladnie wyczys¢ czysta wodg 1 catkowicie usufd wszystkie Srodki czyszczace.




%EV%Q%%@S%‘M@&'@M?W Goraca woda z mydiem:

Jesli komora gotowania jest mocno zabrudzona, nalezy uzy¢ Srodka do czyszczenia
piekarnikow.




Czyszczenie i konserwacja

Rodzaj powierzchni Czyszczenie
Uszczelka drzwi Goraca woda z mydiem:
Nie usuwac Czy$cic¢ Sciereczky do naczyh. Nie szorowac. i
Pokrywa drzwi ze stali Srodek do czyszczenia stali nierdzewnej: o
nierdzewnej Nalezy przestrzegac instrukcji
producenta.  Nie uzywaj  $rodkéw do
pielegnacji stali nierdzewnej. Do czyszczenia
nalezy zdja¢ pokrywe drzwiczek.
Akcesoria Goraca woda z mydiem:
Namoczy¢ i wyczy$ci¢ Sciereczka do naczyn lub szczotka.
W przypadku silnych zabrudzeh nalezy uzy¢ pacy do szorowania ze stali nierdzewnej.
Szyny Goraca woda z mydiem:
Namoczy¢ i wyczysci¢ $ciereczka lub szczotka.
Uwagi
+ Niewielkie réznice w kolorze przedniej czesci urzadzenia wynikajg z zastosowania
réznych materiatéw, takich jak szkio, plastik i metal.
+ Cienie na panelach drzwi, ktdére wygladaja jak smugi, sg spowodowane odbiciami $wiatla.
przez o$wietlenie wewnetrzne.
+ Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. MoZe to powodowac
niewielkie réznice w kolorze. Jest to normalne zjawisko i nie ma wplywu na
dzialanie urzadzenia. Krawedzie cienkich tacek nie moga by¢ calkowicie
emaliowane. W rezultacie krawedzie te moga by¢ szorstkie. Nie ma to wplywu na
ochrone antykorozyjng.
+ Zawsze utrzymuj urzadzenie w czysto$ci i natychmiast usuwaj zabrudzenia, aby
nie dopusci¢ do gromadzenia sie uporczywych osadéw brudu.
@ Metoda SteamClean
Wskazowki
* Komore nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Funkcja ta znacznie utatwia czyszczenie piekarnika,
Zapobiegnie to przwieraniu zabrudzen. poniewaz brud mozna latwiej usung¢ za pomocg wody i
+ Zawsze usuwaj plamy z kamienia, tluszczu, skrobi i cl'epla. \_Ny_j":;J akcesoria, takie jak brytfanna, blacha do
innych substancji. pleczenia I rdza.
albumina (np. bialko jaja) natychmiast. + Wla¢ okoto 0,4 litra wody z niewielkg iloscig
+ Natychmiast usuni stodkie pokarmy, jesli to mozliwe, detergentu do koryta gleby.
gdy plama jest jeszcze ciepla. + Zamknij piekarnik. Wybierz grzanie dolne w temperaturze 50°C.
* Do pieczenia nalezy uzywac odpowiednich naczyn, np. * Wylaczy¢ urzadzenie po okolo 30 minutach i odlaczy¢
brytfamy. zasilanie. Usurn namoczone resztki jedzenia za

pomoca Sciereczki.

+ Nalezy zwroci¢ uwage na poprzednie instrukcje dotyczace czyszczenia
gleby.
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Drzwiczki urzadzenia

Dzieki odpowiedniej pielegnacji i czyszczeniu urzadzenie
zachowa swéj wyglad i pozostanie w pelni funkcjonalne
pzzdiugi czas. W tym artykule dowiesz sie, jak
zdemontowa¢ drzwiczki urzadzenia i je wyczy$cic.

W celu wyczyszczenia i zdjecia paneli drzwiczek
mozna zdja¢ drzwiczki urzadzenia.

Kazdy z zawiaséw drzwiczek urzgdzenia posiada
dzwignie blokujaca. Gdy dzwignie blokujace sa
zamkniete, drzwiczki urzadzenia s zabezpieczone. Nie
mozna ich odigczyc.

Gdy dZzwignie blokujgce sa otwarte w celu odlaczenia
drzwiczek urzadzenia, zawiasy sg zablokowane. Nie
mozna ich zatrzasnac.

Ostrzezenie - ryzyko obrazen!

@ + Jesli zawiasy nie sg zablokowane, moga
zatrzasna¢ sie z duzg sila. Upewnij sie, Zze
dzwignie blokujace sg zawsze calkowicie
zamkniete lub, w przypadku demontazu

drzwiczek urzadzenia, calkowicie otwarte.

i wyciagnij je do gory.

+ Zawiasy drzwiczek urzadzenia poruszaja
sie podczas otwierania i zamykania
drzwiczek, co moze spowodowac
przytrzasniecie dioni. Trzymaj rece z
dala od zawiaséw.

Demontaz drzwiczek urzadzenia

+ Otwoérz catkowicie drzwiczki urzadzenia.

+ Otwérz dwie dzwignie blokujace po lewej i prawej
stronie,

+ Zamknij drzwiczki urzadzenia do qporu.
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Montaz drzwiczek urzadzenia

Ponownie zamontuj drzwiczki urzgdzenia w odwrotnej
kolejnosci
do usuniecia.

+ Podczas mocowania drzwiczek urzadzenia
nalezy upewni¢ sie, ze oba zawiasy sa
umieszczone bezposrednio w otworach
montazowych przedniego panelu wneki.

Upewnij sie, Zze zawiasy sg wlozone we
wlasciwej pozycji. Zawiasy nalezy wkladac
Tatwo 1 bez oporu. Jesli wyczuwalny jest opor,
nalezy sprawdzi¢, czy zawiasy sg prawidiowo
wlozone do otwordw.

+ Catkowicie otwdrz drzwiczki urzadzenia.
Podczas otwierania drzwi urzadzenia mozna
ponownie sprawdzi¢, czy zawiasy znajduja
sie w prawidlowej pozycji. Je$li montaz
zostanie przeprowadzony nieprawidiowo, po
jego zakoriczeniu nie bedzie mozliwe
catkowite otwarcie drzwi urzadzenia.

+ Zamknij drzwiczki urzadzenia.
Jednoczednie zalecamy sprawdzenie
jeszcze raz, czy drzwiczki urzadzenia
sg zamkniete.
znajduje sie we wiasciwej pozycji i czy
szczeliny wentylacyjne nie sa w polowie
uszczelnione.
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Zdejmowanie pokrywy drzwi Uwaga!
Plastikowa wktadka w pokrywie drzwi moze ulec odbarwieniu. Gdy drzwiczki urzadzenia s3 dobrze zamontowane,

Aby przeprowadzi¢ dokladne czyszczenie, mozna zdjac W tym czasie mozna rowniez zdjaé pokrywe
pokrywe. drzwiczek.
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+ Zdjecie pokrywy drzwiczek oznacza
wolnienie wewnetrznej szyby drzwiczek
urzadzenia, ktdéra moze zosta¢ latwo
przesunieta i spowodowa¢ uszkodzenie lub

* Po zdjeciu pokrywy drzwiczek mozna tatwo wyjac obrazenia ciatla.
pozostale czes$ci drzwiczek urzadzenia, aby
kontynuowa¢ czyszczenie. Po zakonczeniu czyszczenia
drzwiczek urzadzenia zatéz pokrywe i docisnij ja,
az ustyszysz klikniecie.

Zdejmij drzwiczki urzgdzenia zgodnie z powyzszymi
instrukcjami.
+ Nacisnij prawg i lewg strone pokrywy i zdejmij ja.

+ Usuniecie pokrywy drzwiczek i
wewnetrznej szyby oznacza zmniejszenie
catkowitej wagi drzwiczek urzadzenia.
Zawiasy mozna latwiej przesuna¢ podczas
+ Zaléz 1 zamknij drzwiczki urzadzenia. zamykania drzwi, co moze spowodowa¢ ich
przytrzasniecie. Trzymaj rece z dala od
2NN,

Ze wzgledu na powyzsze 2 punkty zdecydowanie
zalecamy, aby nie zdejmowa¢ pokrywy drzwiczek,
jesli drzwiczki urzadzenia nie sg zdjete.
Uszkodzenia spowodowane nieprawidlowg obsiuga nie s3
objete gwarancja.

Szyny

Aby doktadnie wyczysci¢ prowadnice i wneke, mozna zdjac

boczne péiki, jak pokazano na rysunku po lewej

stronie. W ten sposéb urzadzenie zachowa swdj wyglad i

pozostanie w peini funkcjonalne przez diugi czas.

Aby wymieni¢ stojaki boczne, nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci.
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Przegrody samoczyszczace / plyty katalityczne

Na $cianach bocznych komory zainstalowane s3 tak zwane
plyty katalityczne. Ich powierzchnia jest pokryta specjalng
emalia, ktdéra moze wchiania¢ i ulatniac olej i tluszcz.
Zmniejsza to ilo$¢ zanieczyszczed we wnece 1
nieprzyjemnych zapachéw podczas procesu gotowania.

Demontaz przegréd samoczyszczacych

Mozna rdéwniez wyja¢ przegrody samoczyszczace w celu
wyczyszczenia wneki 1 innych elementéw  (instrukcje
czyszczenia znajduja sie w tabeli):

+ Wyciagnij stojak boczny z jego zakotwiczenia
poziomo, jak opisano powyzej. Wraz z nim zostanie
wyciggnieta przegroda samoczyszczaca. (Rys. 1)

Wyjac¢ stojak z wneki razem z samoregulatorem.
przegroda czyszczaca. (Rys. 2)

Oddziel przegrode samoczyszczaca od stojaka
bocznego (rys. 3).

Mocowanie przegrod samoczyszczacych

Zamontuj stojak boczny i przegrode samoczyszczaca jeden
po drugim poziomo na bocznej $cianie wneki, jak pokazano
na rysunku.

plyta katalityczna /
przegroda
anoczyszczaca
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Demontaz prowadnic teleskopowych
Do demontazu z lewej strony (prawe lusterko odwrdécone):

* Mocno podnies przedni koniec prowadnicy teleskopowej,
aby zwolni¢ przedni zacisk. (Rys. 1).
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* Pociagnij calg prowadnice teleskopowa lekko do przodu i
wyjac¢ go na bok. (Rys. 2)

Mocowanie prowadnic teleskopowych
Do montazu po lewej stronie (prawe lusterko odwrécone):

+ Umies¢ punkty szyny teleskopowej oznaczone A1i B poziomo.
poziomo na spodniej stronie szyny. (Rys. 1).

+ Obrécic Erowadnice teleskopowe o 90 stopni w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

(zgodnie z ruchem wskazéwek zegara dla prawej strony). (Rys. 2).

* Przesun prowadnice teleskopowg do tylu, tak aby

E§§§%§§D byla zacisnieta na dolnym elemencie szyny z tylu (C)

i na gérnym elemencie szyny z przodu (D). (Rys. 3).




Czyszczenie i konserwacja

Wymiana lampy

Je$li lampa wnekowa ulegnie awarii, nalezy ja wymienic.
Zaroodporne lampy halogenowe o mocy 25 W i napieciu 230 V
s dostepne u wyspecjalizowanych sprzedawcéw
detalicznych.

Podczas obstugi lampy halogenowej nalezy uzywac
suchej szmatki. Wydluzy to Zywotno$¢ lampy.

Ostrzezenie
Ryzyko porazenia prgdem!

Podczas wymiany lampy styki gniazda lampy sg
pod napieciem. Przed wymiang lampy nalezy
odlaczy¢ urzadzenie od zasilania lub
wylaczy¢ wylacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikow.

Ryzyko poparzenia!

Urzadzenie staje sie bardzo gorace. Nigdy
nie dotykaj wewnetrznych powierzchni
urzadzenia ani elementéw grzejnych po
zakonczeniu pracy. Przed wymiang lampy nalezy
zawsze odczekaé, az urzadzenie ostygnie.
Dzieci nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci.

Jesli szklana ostona lampy jest

A uszkodzonanalezy ja wymieni¢
Skontaktuj sie ze specjalista lub dzialem obstugi
klienta.

Wymiana przewodu zasilajacego

Ostrzezenie
Ryzyko porazenia prgdem!

W przypadku uszkodzenia kabel zasilajacy moze
tylko
wymiana przez autoryzowanego specjaliste!

Pozycja Awskazuje polozenie skrzynki zaciskowej z
tylu urzadzenia.
zewnetrzna obudowa jest zamknieta.

tylna obudowa zewnetrzna

s d DEEF::sz::Z:Zéiiiiﬁx:@
6d zasilajacy

+ Umies¢ recznik w zimnej komorze, aby zapobiec uszkodzeniom.
+ Zdejmij szklanag pokrywe, jak pokazano na rysunku.
+ Wyciagnij lampe - nie obracaj jej.

+ W6z nowg lampe, upewniajac sie, ze styki znajduja sie na swoim
miejscu.
we wiasciwej pozycji. Mocno wcisnij lampe.

+ Zaléz szklang pokrywe.

+ Zdejmij recznik i wlacz wylacznik automatyczny,
aby sprawdzi¢, czy lampa sie wlaczy.

Kroki:

+ Odetnij zasilanie, uzyj malego plaskiego $rubokreta do otwarcia
dwa zatrzaski 11 2.

+ Za pomocg S$rubokreta odkre¢ Sruby 3, 4, 51 6.

* Wymien przewdd zasilajacy. Zamocuj nowy zéito-zielony przewod
na 3, brazowy na 41 niebieski na 5.

+ Przekre¢ $rube 6, aby zamkna¢ pokrywe skrzynki
zaciskowej. Wymiana zostala zakonczona.

12 4

- W

\

rgzowy {L}
z01ty/zielony

&
&
Nl

niebieski {N} @

o

skrzynka zaciskowa






Rozwigzywanie
pr Ob Iem 6w .....................................................................................................................................................................................................................

Mozliwe usterki, przyczyny i srodki
zaradcze

Je$li wystapi usterka, przed wezwaniem serwisu posprzedazowego nalezy upewni¢ sie, ze nie
jest ona spowodowana nieprawidlowg obstugg i zapozna¢ sie z tabela usterek, a nastepnie
sprébowa¢ usung¢ usterke samodzielnie. Czesto usterki techniczne urzadzenia mozna latwo
usung¢ samodzielnie.

Jesli danie nie wyjdzie dokladnie tak, jak dmesz, mozesz znalez¢ wiele wskazdwek i
instrukcji dotyczacych przygotowania w rozdziale "Korzystanie z urzadzenia".

Usterka Mozliwe przyczyny Uwagi/$rodki zaradcze
Urzadzenie nie dziala.  Uszkodzony bezpiecznik. SprawdZ wylacznik automatyczny w skrzynce bezpiecznikow.
Odciecie zasilania Sprawdz, czy dzalaoswietlenie kuchenne lub inne

urzadzenia kuchenne.

Klawisze sterujgce nie  Panel sterowania jest brudny Nalezy upewni¢ sie, ze panel sterowania jest zawsze

s juz latwe w obstudze.  lub mokry. czysty 1 suchy. Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge przyciskéw sterowania.
W razie potrzeby wyczys¢ panel sterowania zgodnie z opisem w
tabeli w sekcji "Czyszczenie i konserwacja".

Wentylator nie dziala Jest to normalne dzialanie ze wzgledu na najlepsza
przez caly czas w mozliwg dystrybucje ciepta i najlepsza mozliwg wydajnos¢
trybach ogrzewania z piekarnika.
“wentylatorem.
Po zakonczeniu Wentylator chlodzacy nadal dziala, aby zapobiec wysokiej
gotowania stychac halas wilgotno$ci we wnece i schlodzi¢ piekarnik.
i wavely jest strumien Wentylator chlodzacy wtaczy sie automatycznie.

powietrza w poblizu
panelu sterowania.

Jedzenie nie jest Zastosowano inna Zastosowano temperature 1inng niz podana w przepisie.
. odpowiednio ugotowane  temperature lub ilos¢ Nalezy  dwukrotnie  sprawdzi¢  temperature.  IloSci
w czasie podanym w sktadnikéw niz w skladnikow roznig sie od podanych w przepisie.
przepisie. przepisie. Sprawdz dwukrotnie przepis.
Nieréwnomierne Ustawienie temperatury jest  Dokladnie sprawdZ przepis i ustawienia.
"brazowienie zbyt wysokie lub poziom
pdiki mégtby zostac
zoptymalizowany.

Wykonczenie powierzchni Podczas korzystania z ogrzewania promiennikowego,
i/1lub kolor i/lub material takiego jak tryb "Ogrzewanie gérne 1 dolne" juzywac
wyrobdw do pieczenia nie sg mtowch, ciemnych i lekkich naczyn piekarnika.
najlepszym wyborem dla

wybranego produktu.

funkcja piekarnika.

Lampa nie wg= sie. Lampa wymaga Patrz "Czyszczenie i konserwacja" / "Wymiana lampy...",
wymiany. aby wymieni¢ lampe.

eienie - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidiowe naprawy sg niebezpieczne!
Naprawy i wymiana uszkodzonego kabla zasilajgcego mogg by¢ wykonywane wylgcznie

przez certyfikowanego elektryka.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy odlaczy¢ je od zasilania lub wylgczyc.
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Szczegoty techniczne

Nazwa modelu EB8017ED
‘NamNadoﬁawcy KKT KOLBE
Wskaznik efektywno$ci energetycznej (EEI) 81.9
“Klasa efektywno$ci energetycznej A+

. Zuzycie energii na cykl w trybie konwekcji

0,69 kiWh / cykl

‘ Zuzycie energii na cykl w trybie konwencjonalnym

1,06 kh / cykl

“Liczba ubytkéw 1

" Objetoé¢ wneki 72 1

“Zrédlo ciepla Elektrycznos¢

“Moc 2900 W

“Napiecie 220-240 V
.Dlugoéékabh 1.0 m

’Wymiary urzadzenia (szer. x gteb. x wys.) 59,5 x 56,6 x 59,6 cm
.VVaga 35,5 kg

Efektywnos¢ energetyczna zgodna z norma EN
60350-1

Nalezy zwréci¢ uwage na nastepujgce informacje:

+ Pomiar jest przeprowadzany w trybie "ECO" w celu
okreslenia danych dotyczacych trybu wymuszonego
obiegu powietrza i klasy etykiet.

* Pomiar jest przeprowadzany w trybie "Top & Bottom
Heat" w celu okreslenia danych dotyczacych trybu
konwencjonalnego.

* Podczas pomiaru tylko niezbedne akcesoria znajduja
sie we wnece, a wszystkie inne cze$ci musza zostac
usuniete.

Piekarnik jest instalowany zgodnie z opisem w
instrukcji instalacji i umieszczany na $rodku
szafki.

Podczas pomiaru konieczne jest zamkniecie drzwi,
tak jak w gospodarstwie domowym, nawet jesli kabel
ZAdba funkcje uszczelnienia uszczelki podczas
pomiaru. Aby upewni¢ sie, ze nie ma negatywnego
wplywu na dane energetyczne z powodu zakldconego
uszczelnienia, konieczne jest ostrozne zamkniecie
drzwi podczas pomiaru.

Moze by¢ wymagane uzycie narzedzia do
zagwarantowania uszczelnienia uszczelki, tak jak w
gospodarstwie domowym, gdzie zaden kabel nie

zakldéca funkcji uszczelnienia.

Okreslenie objetosci wneki przeprowadzane dla
uzycia "Odszranianie". Aby zapewni¢ efektywne
wykorzystanie piekarnika, wszystkie akcesoria, w tym
poiki boczne, s3 usuwane.



Uwaga dotyczgca deklaracji zgodnosci c €
WE

Opis produktu:

EB8017ED Dla produktu opisanego w niniejszej intiji dostepna
Wbudowany piekarnik elektryczny jest odpowiednia deklaracja zgodnosci WE.
Producent: Niektore z deowiedqich dokumentow mozna
KKT KOLBE prfegl%dac.1 poﬁ;erag ; na;zeg strony
Kiichentechnik GmbH & in i;nﬁt?wej na odpowiedniej stronie

Co. KG OhmstraBe 17 Ero ft u.d K ¢ . Kac

D-96175 Pettstadt ompletne dokumenty mozna uzyska¢ na pisemny

wniosek za posrednictwem podanego obok adresu

e

Jan Kolbe
Dyrektor ds. zarzadzania
produktami

ww . kolbe.de info@kolbe.de


mailto:info@kolbe.de




v
KKT KOLBE

Dziekujemy za przeczytanie.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z
urzadzenia bedzie przyjemnoscia.
Dziekujemy za przeczytanie.

Zyczymy wiele rados$ci z uzytkowania urzadzenia.

Wersja: 3.0 / 221212



