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Curry indyjskie 100 g PLANTEON

Galeria Produktu
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Opis Produktu

Curry indyjskie 100 g PLANTEON - Aromatyczna mieszanka przypraw Curry indyjskie
100 g PLANTEON Odkryj egzotyczny smak Indii z naszg wyjatkowa mieszanka

curry! To aromatyczne potaczenie starannie dobranych przypraw, ktére przeniesie Cie
w kulinarng podréz do serca Azji. Sktad: kurkuma, kozieradka, gorczyca biata,
kukurydza, sél, kolendra, kmin rzymski, czosnek, papryka stodka, imbir, cynamon,
gozdziki, gatka muszkatotowa, pieprz czarny, chilli Sposéb przechowywania: Produkt
nalezy przechowywa¢ w suchym i zaciemnionym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu. Informacja o alergenach: Produkt moze zawiera¢: zboza zawierajgce
gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki ziemne oraz orzechy. Bogactwo
smakéw i aromatéw Nasze curry indyjskie to prawdziwa eksplozja zmystow. Juz przy
otwarciu opakowania poczujesz intensywny, korzenny aromat, ktéry rozbudzi Twoje
kubki smakowe. Dominujgca nuta kurkumy nadaje mieszance charakterystyczny,
ztocisty kolor i lekko gorzkawy posmak. Kolendra i kmin rzymski dodajg Swiezosci i
cytrusowej nuty, podczas gdy czosnek i imbir zapewniajg pikantny, rozgrzewajacy
akcent. Delikatna stodycz cynamonu i gozdzikéw harmonijnie réwnowazy ostrosc

pieprzu i chilli. To idealne potaczenie, ktére sprawi, ze Twoje potrawy nabiorg gtebi i
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wyrazistosci smaku. Zalety curry indyjskiego PLANTEON Nasza mieszanka curry to
must-have w kazdej kuchni. Oto dlaczego pokochasz ten produkt: v Autentyczny smak
Indii - starannie dobrana kompozycja przypraw v Wszechstronnos¢ - idealne do dan
miesnych, wegetariahskich i weganskich v Naturalne sktadniki - bez sztucznych
dodatkow i konserwantéw v Wygodne opakowanie - 100 g wystarcza na wiele pysznych
positkdw v Bogate w przeciwutleniacze - dzieki zawartosci kurkumy i innych przypraw
Jak uzywac curry indyjskiego? Nasze curry to klucz do stworzenia wyjgtkowych dah. Oto
prosty przepis na curry z kurczakiem: Pokrdj 500 g piersi z kurczaka w kostke i obsmaz
na patelni. Dodaj posiekang cebule i czosnek, smaz do zeszklenia. Wsyp 2-3 tyzeczki
curry PLANTEON, wymieszaj i smaz przez minute. Wlej 400 ml mleczka kokosowego i
dodaj pokrojone warzywa (np. papryke, cukinie). Gotuj na matym ogniu przez 15-20
minut, az sos zgestnieje. Podawaj z ryzem basmati i posyp swiezg kolendrg. Inspiracje
kulinarne z curry PLANTEON Nasze curry to nie tylko sktadnik dan gtéwnych. Oto kilka
kreatywnych pomystéw na jego wykorzystanie: Klasycznie: Dodaj do gulaszu wotowego
lub wegetarianskiego curry z ciecierzyca i batatami. Z nutg fantazji: Przygotuj paste
curry, mieszajgc naszg przyprawe z oliwg i czosnkiem, a nastepnie uzyj jej do
marynowania grillowanych warzyw. Na szybko: Posyp curry prazone pestki dyni lub
orzechy - to Swietna, aromatyczna przekaska Ilub dodatek do satatek.
Eksperymentalnie: Dodaj szczypte curry do ciasta na chleb lub focaccie, aby nada¢ im
orientalny twist. Dlaczego warto wybra¢ curry PLANTEON? Wybierajagc nasze curry
indyjskie, stawiasz na jakos¢ i autentycznos¢. To nie tylko przyprawa, to klucz do
tworzenia wyjatkowych doznah kulinarnych w Twojej kuchni. Dzieki starannie dobranym
sktadnikom i idealnym proporcjom, nasze curry pozwoli Ci przenies¢ sie w podréz po
smakach Indii, nie wychodzac z domu. Pamietaj, ze gotowanie to sztuka, a nasze curry
to Twoj sekretny sktadnik do tworzenia kulinarnych arcydziet. Zainspiruj sie i pozwdl, by
Twoja kuchnia wypetnita sie aromatem dalekich podrézy! Sekcja pytan i odpowiedzi Czy
curry PLANTEON jest ostre? Nasze curry ma zbalansowany poziom ostrosci. Zawiera
delikatng nute pieprzu i chilli, ale nie jest przesadnie ostre. Mozesz regulowa¢ poziom
pikantnosci, dostosowujac ilos¢ dodawanej przyprawy do swoich preferencji. Jak dtugo

mozna przechowywac otwarte opakowanie curry? Przy prawidtowym przechowywaniu w
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szczelnie zamknietym opakowaniu, w suchym i ciemnym miejscu, curry zachowuje

swoje witasciwosci aromatyczne do 6 miesiecy po otwarciu. Czy curry PLANTEON jest

odpowiednie dla wegan i wegetarian? Tak, nasze curry indyjskie jest w 100% roslinne,

wiec jest idealne zaréwno dla wegan, jak i wegetarian. Nie zawiera zadnych sktadnikéw

pochodzenia zwierzecego. Czy mozna uzywac curry PLANTEON do innych kuchni niz

indyjska? Oczywiscie! Cho¢ curry kojarzy sie gtéwnie z kuchnig indyjska, Swietnie

sprawdzi sie tez w daniach fusion, kuchni tajskiej czy nawet w europejskich potrawach,

ktérym chcesz nadac orientalny twist.

Parametry Techniczne

Parametr
Kod producenta
Marka

Waga

Nazwa handlowa

Wartosc

Curry indyjskie 100g
Planteon

100

Curry indyjskie 100g PLANTEON

Waga produktu z opakowan 0.11

Wartos¢ energetyczna
Ttuszcz

Weglowodany

Cukry

Btonnik

Biatko

EAN (GTIN)

Stan

Stan opakowania

325

14

55.8

2.7

53

14.3
5902605203518
Nowy

oryginalne
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