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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
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INSTRUKCJA OBSLUGI

PRODUKT PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO DOMOWEGO UZYTKU
WEWNETRZNEGO

WAZNE
Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje. Niewtasciwe uzycie produktu moze spowodowa¢é jego

uszkodzenie. Zachowaj te instrukcje ja do wykorzystania w przysziosci.
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1. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢é podstawowych zasad
bezpieczenstwa, w tym:

1.
2.
3.
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11.
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13.
14.

15.

Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.
Nie wolno dotykac goracych powierzchni.

W celu ochrony przed porazeniem prgdem elektrycznym nie nalezy zanurza¢ przewodéw, wtyczek,
korpusu urzgdzenia oraz jego elementéw w wodzie ani innym ptynie.

OSTRZEZENIE: To urzgdzenie elektryczne posiada elementy grzejne. Jego powierzchnia, nie tylko
uzytkowa, moze sie bardzo mocno nagrzewac. Poniewaz rézne osoby réznie odbierajg temperature,
urzadzenie to nalezy obstugiwaé OSTROZNIE. Nalezy je dotyka¢ tylko w miejscach, gdzie znajdujg
sie przeznaczone do tego celu strefy i uchwyty. Nalezy tez zawsze mie¢ zatozone rekawice kuchenne
lub inng ochrone przed gorgcymi temperaturami. Przed dotknieciem miejsc urzgdzenia
nieprzeznaczonych do dotykania nalezy zawsze odczekaé, az miejsca te sie ostudza.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem urzgdzenia, nalezy wyjg¢ wtyczke z
gniazda elektrycznego. Przed wiozeniem lub wyciaggnieciem elementdw z urzgdzenia rowniez nalezy
odczekac, az urzgdzenie ostygnie.

Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby unikng¢ zagrozenia.

Stosowanie akcesoridow niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze
spowodowac urazy ciata.
Nie wolno uzywac produktu na dworze.

Nalezy pilnowa¢, aby przewdd nie zwisat z krawedzi stotu lub blatu oraz by nie dotykat gorgcych
powierzchni.

Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego,
ani w rozgrzanym piekarniku.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzadzenia, w ktérym znajduje sie
goracy olej lub inne goragce ptyny.

Nalezy zawsze najpierw podigcza¢ przewdd zasilania do urzgdzenia, a dopiero potem do gniazda
elektrycznego. Aby odtgczyé urzadzenie od pradu, nalezy ustawi¢ wszystkie opcje oraz przycisk
zasilania w pozycji ,Off” (wytgczonej), a nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

Produktu nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdZz osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o uzytkowaniu urzgdzenia w sposob
bezpieczny oraz jesli rozumiejg powigzane zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieci ponizej 8 r. z. nie mogg czysci¢ urzadzenia, ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez
nadzoru.

Nalezy pilnowaé, aby produkt i jego przewdd znajdowaty sie poza zasiegiem dzieci ponizej 8 r. z.
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16. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

2. WPROWADZENIE

Frytkownica beztluszczowa pozwala w tatwy i zdrowy sposéb przygotowacé ulubione potrawy. Dzieki
szybkiemu obiegowi gorgcego powietrza i gérnemu grillowi mozna w nim przyrzadzi¢ wiele dan. Co
najwazniejsze, urzadzenie typu Air Fryer podgrzewa zywnos¢ we wszystkich kierunkach, a wiekszosé
sktadnikow nie wymaga uzycia oleju.

Model ZHAF - 650AD
Napiecie: 220-240V / 50-60Hz
Moc: 1600W
Moc peak power: 2000W
Pojemnosc¢: 6,5L
Regulacja temperatury: 80°C - 200°C
Timer: 0 - 60 min

3. BUDOWA URZADZENIA

Rys.1
1. Wyswietlacz 2. Koszyk
3. Uchwyt 4. Ostona misy
5. Korpus urzgdzenia 6. Misa
7. Wylot powietrza 8. Goérna czes¢ urzadzenia

Rys.2



Hetkermann

4. WAZNE

Zagrozenie:

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o uzytkowaniu urzadzenia w sposéb
bezpieczny oraz jesli rozumiejg powigzane zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieci ponizej 8 r. z. nie mogqg czysci¢ urzgdzenia, ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez
nadzoru.

Pilnuj, aby produkt i jego przewdd znajdowaly sie poza zasiegiem dzieci ponizej 8 r. z.

Nigdy nie zanurzaj korpusu urzgdzenia w wodzie, ani nie optukuj go pod biezgcg wodg, poniewaz
zawiera on elementy elektryczne i grzejne.

Nie dopus$¢, aby woda lub inne ptyny dostaty sie do urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

Zawsze wktadaj do misy produkty, ktére zamierzasz przyrzadzi¢, aby nie doszto do ich kontaktu z
elementami grzejnymi.

Nie zastaniaj wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzgdzenia.

Nie wlewaj oleju do misy, poniewaz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono wigczone. Podczas pracy urzadzenia
temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy napiecie wskazane na produkcie odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd lub inne elementy sg uszkodzone.

Nie oddawaj urzadzenia do naprawy osobom nieposiadajgcym wiasciwych uprawnien.

Trzymaj przewdd urzgdzenia z dala od zrodet ciepta.

Nie podigczaj urzgdzenia do pradu, ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi dtorimi.

Nie ustawiaj urzgdzenia bezposrednio przy Scianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni od innych obiektdw z boku i z tytu urzgdzenia oraz nad urzadzeniem.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

Nie uzywaj urzgdzenia w sposob niezgodny z podanym w niniejszej instrukciji.

Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

Podczas pracy urzgdzenia z wylotow powietrza wydostaje sie gorgca para. Nie zblizaj dtoni i twarzy
do unoszace;j sie pary czy do wylotow powietrza. Uwazaj réwniez na gorgcg pare i gorgce powietrze
podczas wyjmowania misy z urzadzenia.

Podczas pracy urzgdzenia wszystkie jego dostepne powierzchnie mogg stawac sie gorgce (Rys. 2).
Jesli z urzgdzenia zacznie wydostawac sie ciemny dym, natychmiast odtgcz urzadzenie od pradu.
Przed wyjeciem misy z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie sie wydostawac.
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5. UWAGA

Urzgdzenie nalezy stawia¢ na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do domowego uzytku wewnetrznego. Nie nadaje sie do
bezpiecznego uzytku w miejscach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne
miejsca niemieszkalne. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach,
motelach, pensjonatach i innych kwaterach mieszkalnych.

Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidiowo bgdz do celéw profesjonalnych lub pétprofesjonalnych,
lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci waznosc i
producent ma prawo nie przyjg¢ odpowiedzialnoéci za spowodowane szkody.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od pradu, gdy nie jest uzywane.

Aby moc bezpiecznie obstugiwacé lub czysci¢ urzadzenie, odczekaj okoto 30 minut, az ostygnie.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

W N PE

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Usun z urzgdzenia wszystkie naklejki lub etykiety.
Doktadnie wyczysé mise i koszyk cieptg wodg, ptynem do mycia naczyn i miekka gabka.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng sciereczka.

Produkt jest frytkownicag beztluszczowa, ktéra do obrébki zywnosci wykorzystuje goragce powietrze.

Nie wlewaj do misy oleju ani innych ttuszczéw do smazenia.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia i nagrzewania urzadzenia moze ono emitowacé delikatny dym lub

zapach. Jest to normalne zjawisko dotyczace wielu urzadzen z funkcjg grzania. Nie wplywa to na

bezpieczenstwo uzytkowania produktu.

7. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni. Nie stawiaj urzgdzenia na blatach
nieodpornych na ciepto.
W1t6z koszyk do misy. Nie wlewaj do misy oleju ani innych ptyndéw. Nie ktadz Zzadnych przedmiotow na

urzadzeniu, poniewaz blokuje to odptyw powietrza i negatywnie wptywa na rezultat obrébki zywnosci.

8. SPOSOB UZYCIA

P w0 N PF

Podigcz wtyczke przewodu zasilania do uziemionego gniazda elektrycznego.
Ostroznie wysun mise do obrdbki zywnos$ci z urzgdzenia.

Wit6Z produkty do miski.

Wsun mise do frytkownicy.

Uwaga Zwro¢ uwage na doktadne wyrownanie z prowadnicami w korpusie urzadzenia.
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Nigdy nie uzywaj misy bez koszyka.

Ostrzezenie: Nie dotykaj misy w trakcie i bezposrednio po ustaniu pracy urzadzenia,
poniewaz misa staje sie bardzo gorgca. Zawsze trzymaj mise za uchwyt.

Ustaw odpowiedni czas przygotowania produktow (patrz rozdziat ,Ustawienia”).

Niektére produkty wymagajg przemieszania w czasie obrobki (patrz rozdziat ,Ustawienia”). Aby
przemieszac produkty, chwy¢ za uchwyt misy, wysun jg z urzgdzenia i potrzgsnij nig. Nastepnie wsun
mise z powrotem do urzadzenia.

Ostrzezenie: uwazaj, aby podczas mieszania produktéw nie nacisnagé przycisku znajdujgcego

sie na uchwycie misy.

Wskazéwka: mozesz ustawié timer na polowe wymaganego czasu przygotowania produktow,
aby sygnat alarmowy rozbrzmiat w momencie, gdy produkty nalezy przemiesza¢. W takim
wypadku nalezy ustawi¢ timer ponownie po przemieszaniu produktéw na czas wymagany do
dokonczenia obrébki.

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego informujgcego o zakonczeniu obrébki, wyjmij mise z urzgdzenia.
Wskazéwka: mozesz dostosowac ustawienia temperatury i czasu do swoich preferencji.
Twoje ustawienia zostang zachowane przez ok. 1 minute od chwili, gdy wysuniesz mise z
korpusu urzadzenia.

Sprawdz, czy produkty sg gotowe.

9. Aby wyja¢ produkty (np. frytki), wyjmij mise z urzgdzenia i postaw jg na powierzchni odpornej na

10.
11.

ciepfo.

Nie ustawiaj misy do gory nogami, jesli wciaz znajduje sie w niej koszyk, poniewaz zebrany w
niej ttuszcz pocieknie na potrawe.

Misa i produkty sg gorace, a w zaleznosci od produktéw, z misy moze wydostac sie gorgca
para.

Oprdznij zawartos¢ koszyka do miski lub na talerz.

Po przygotowaniu porcji produktow mozna natychmiast przejs¢ od przygotowywania kolejne;j
porcji.
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9. OBSLUGA PANELU STEROWANIA

[
Przycisk 1 Q — Wigcz/Wytacz/Pauza
WibZz mise do urzgdzenia i nacisnij przycisk 1, aby wigczy¢ menu. Przycisk 2 stuzy do nawigowania po menu.
Nacisnij przycisk 1 ponownie, aby rozpoczg¢ gotowanie. Nacisniecie tego przycisku w czasie pracy
urzgdzenia wigczy pauze i otworzy okno menu. Aby wylgczyC urzadzenie w trakcie pracy, nacisnij i

przytrzymaj przycisk 1. Ekran wyswietli ----, a po 6 sekundach wytgczy sie wentylator i urzadzenie.

i

Nacisnij przycisk

Przycisk 2 — Przycisk zaprogramowanych ustawien

/ , aby wybrac sposrod 10 popularnych opcji przygotowywania potraw. Po dokonaniu

wyboru uruchamia sie gotowanie wedtug ustawionego czasu i temperatury.

Przycisk N / Przyciski zwiekszania i zmniejszania temperatury

Przycisk =" iprzycisk =" — Przyciski zwiekszania i zmniejszania czasu

Nacisniecie przyciskéw 3 i 4 umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C na kazde
nacisniecie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ temperature. Zakres ustawien temperatury:
80°C - 200°C.

Nacisnigcie przyciskow 5 i 6 umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie czasu gotowania o 1 minute na kazde

nacisniecie. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zmieni¢ czas.
Przycisk 7 ‘% —Waga

Po wigczeniu urzadzenie nacisnij przycisk zasilania. Pasek menu podswietli sie. Nacisnij przycisk , aby
przejs¢ do trybu wazenia. Na ekranie wyswietli sie masa produktéw. Nacisnij przycisk zasilania ponownie, a
urzgdzenie automatycznie dostosuje czas i temperature gotowania do produktéw. Nacisnij przycisk zasilania

jeszcze raz, aby rozpoczg¢ gotowanie.
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N. W
Przycisk 8 — Waga netto

Po umieszczeniu pojemnika na gornej pokrywie mozesz klikng¢ przycisk N.W, aby odjg¢é mase pojemnika.
Po umieszczeniu produktow w pojemniku urzgdzenie wyswietli informacje o masie produktow. Nacisnij

przycisk zasilania, aby automatycznie dopasowac czas i temperature obrébki do produktow.

Przycisk 9 @ i 10 MC[I"n — Wskazniki temperatury/czasu
Swiatto wskaznika ,11” — wskaznik wentylatora

Swiatto wskaznika ,12” — wskaznik obrébki cieplnej

Swiatto wskaznika ,13” — wskaznik masy

Swiatto wskaznika ,14-23” — wskaznik przepisu

10. USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci dobra¢ podstawowe ustawienia do sktadnikéw.

Wazne: pamietaj, ze podane ustawienia sg tylko wskazowkami. Poniewaz produkty roznia sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztaltem i marka, nie mozemy zagwarantowaé, ze dane ustawienie
bedzie zawsze najlepsze.

Poniewaz technologia Rapid Air powoduje natychmiastowe podgrzanie powietrza w urzgdzenia, wysuniecie

misy na chwile podczas smazenia nie zaburza znaczgco procesu obrébki.

Wskazéwki:

o Mniejsze produkty zwykle wymagajg mniej czasu na przygotowanie niz duze produkty.

o Wieksza ilo$¢ produktow wymaga tylko nieznacznie diuzszego czasu przygotowania, a mniejsza ilos¢
produktow tylko nieznacznie krotszego czasu.

e Przemieszanie produktéw w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt obrébki i zapobiega
nierbwnomiernemu przygotowaniu produktow.

e Swieze ziemniaki warto posmarowaé olejem, aby byly chrupigce. Rozpocznij przygotowywanie
produktée w urzgdzeniu nie wiecej niz kilka minut po skropieniu ich olejem.

o Nie przygotowuj w urzgdzeniu produktéow bardzo ttustych, np. kietbasy.

o W urzadzeniu mozna przygotowywac przekgski przeznaczone do przygotowania w piekarniku.

o Optymalna ilo$¢ frytek zapewniajgca ich chrupkos¢ to 500 graméw.

e Uzywaj gotowych ciast, aby szybko i tatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasta
wymagajg krotszej obrobki niz domowe ciasto.

o Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo przygotowac kruche lub nadziewane produkty, umies¢ forme
do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszyku urzadzenia.

e Mozesz rowniez uzywac urzadzenia do podgrzewania produktow. W tym celu ustaw temperature na
150°C, a temperature na maksymalnie 10 minut.
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llosé
os¢ Czas Temperatura
Skiadniki min-max _ Mieszanie Dodatkowe informacje
(min) (°C)
(9)
Mrozone frytki 300 - 800 19-29 200 Tak
Skrzydetka kurczaka | 300 - 800 24 - 30 200 Tak
Ciasto 100 - 300 12-14 160
Ciasteczka 100 - 300 13-18 180
Orzechy 100 - 800 10-12 190 Tak
Krewetki 100 - 800 19-24 180 Tak
Stek 100 - 400 15-16 200 Tak
Ryba 100 - 800 20-24 180 Tak
Bekon 100 - 800 11-22 200 Tak
Funkcja zapamietywania:
b / 16 185 Ta funkcja automatycznie zapamigta
Tryb Auto ostatnio uzywane ustawienia czasu i
temperatury.

Wazne: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, jesli urzadzenie przed uzyciem jest zimne.

11. CZYSZCZENIE

Czysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych $rodkéw czyszczacych do
czyszczenia misy i koszyka, poniewaz moze to spowodowacé uszkodzenie nieprzywierajgcej powtoki.
1. Wyjmij wtyczke z gniazda elektryczne i odczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Wskazéwka: aby przyspieszy¢ studzenie, wyjmij mise z urzadzenia.
Wytrzyj zewnetrzng czesc urzgdzenia wilgotng sciereczka.
Wyczys$¢ mise i koszyk cieptg woda, ptynem do mycia naczyn i miekkg gabka.
Mozesz uzyé ptynu do odttuszczania, aby usung¢ ewentualne pozostatosci zabrudzen.
Wskazowka: jesli brud przywart do koszyka lub dna misy, napelnij mise goraca woda z
dodatkiem plynu do mycia naczyn. Wi6z koszyk do misy i namaczaj je przez okoto 10 minut.
Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia miekkg ggbka zwilzong cieptg woda.

4. Wyczysc element grzejny szczoteczkg, aby usung¢ pozostatosci jedzenia.

12. PRZECHOWYWANIE
1. Odtgcz urzadzenie od pradu i pozostaw do ostudzenia.

2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.

13. SRODOWISKO
Nie wyrzucaj urzadzenia razem z odpadami domowymi, ale oddaj je do oficjalnego miejsca zbidrki urzgdzen

elektrycznych. W ten sposéb pomagasz chronié¢ srodowisko.
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14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do gniazda
elektrycznego.

W16z wtyczke przewodu zasilania do uziemionego gniazda
elektrycznego.

Nie ustawiono timera.

Ustaw czas przygotowania potrawy, aby wtgczy¢ urzadzenie.

Produkty nie sg
gotowe do spozycia po
obrébce w urzgdzeniu.

Za duza ilos¢ produktow w
urzgdzeniu.

Wktadaj do urzgdzenia mniejsze porcje produktéw. Mniejsze
porcje smazg si¢ réwniej.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw odpowiednig warto$¢ temperatury (patrz rozdziat
,<Ustawienia”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw odpowiedni czas przygotowania (patrz rozdziat
,Ustawienia”).

Produkty sg usmazone
nierbwnomiernie.

Niektore produkty wymagaja
przemieszania w czasie
obrobki.

Produkty lezgce jeden na drugim (np. frytki) muszg zosta¢
przemieszane w potowie czasu przygotowania. Patrz rozdziat
~Ustawienia” oraz ,Sposéb uzycia”.

Smazone przekaski
nie sg chrupigce po
wyjeciu z urzgdzenia.

Wybrano przekaske, ktérg
nalezy przygotowac¢ w
gtebokim tluszczu.

Uzywaj przekgsek przeznaczonych do przygotowania w
piekarniku lub posmaruj produkty odrobing oleju dla uzyskania
chrupkiego efektu.

Nie mozna wsungc¢
misy do urzgdzenia.

W misie jest za duzo
produktow.

Nie wktadaj do misy produktow powyzej oznaczonego
poziomu MAX.

Koszyk jest nieprawidtowo
zamocowany w misie.

W16z koszyk do misy tak, by nie dato sie go wiozy¢ juz gtebie;.

Z urzadzenia
wydostaje sie biaty
dym.

Przygotowywane sg tluste
produkty.

Podczas obroébki ttustych produktéw, wydostaje sie z nich
duza ilos¢ ttuszczu. Powoduje on powstawanie biatego dymu
oraz silniejsze nagrzewanie misy. Nie wptywa to na
urzadzenie ani efekt obrobki.

W misie znajdujg sie resziki
ttuszczu po poprzednim

uzyciu.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania sie ttuszczu w
misie. Czy$¢ mise doktadnie po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg
usmazone
nierébwnomiernie.

Zastosowano niewtasciwe
ziemniaki.

Uzywaj swiezych ziemniakdw i pilnuj, aby podczas obrébki
pozostaty jedrne.

Przed obrobkg surowe frytki
nie zostaty odpowiednio
przeptukane woda.

Przed smazeniem przeptucz doktadnie surowe frytki, aby
usungc¢ skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z
urzgdzenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci ttuszczu i wody we
frytkach.

Wysusz surowe frytki przed posmarowaniem ich niewielkg
iloscig oleju.

Potnij ziemniaki na mniejsze stupki, aby efekt obrébki byt
bardziej chrupiagcy.

Dodaj odrobine wiecej oleju.
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Urzadzenie spetnia wszystkie istotne wymagania. Zapewniajgc prawidtowg utylizacje zuzytego sprzetu,

zapobiegasz potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego,

wynikajgcych z mozliwej obecnosci w sprzecie substancji posiadajgcych wiasciwosci trujgce i rakotworcze, ktore

I ponadto zatruwaja glebe oraz wody gruntowe

Ten produkt jest oznaczony jednym z symboli recyklingu. Oznacza to, ze po zuzyciu nalezy go odda¢ do

odpowiedniego punktu zbiorki i nie nalezy umieszczac go razem z typowymi odpadami domowymi

Designed in Poland
Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

ul. Strefowa 9D

42-202 Czestochowa

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl

Producent:
Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.
Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial

Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China

H Ce€
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FAT-FREE FRYER
ZHAF - 650AD
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INSTRUCTION MANUAL

PRODUCT INTENDED FOR DOMESTIC INDOOR USE ONLY

IMPORTANT
Read the instructions carefully before use. Improper use of the product may cause damage. Keep this

manual it for future use.
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1. SAFETY TIPS

Always follow basic safety rules when using electrical equipment, including:

1.
2.
3.

Be sure to read all instructions.
Do not touch hot surfaces.

In order to protect against electric shock, do not immerse cables, plugs, the body of the device and
its components in water or other liquid.

WARNING: This electrical appliance has heating elements. Its surface, not just its usable surface,
can get very hot. Since different people perceive the temperature differently, this appliance should
be handled with CAUTION. Touch it only where there are designated areas and handles. Also,
always wear oven gloves or other protection against hot temperatures. Always wait for areas of the
appliance not intended to be touched to cool down before touching areas of the appliance.

When the device is not in use or before cleaning the device, unplug it from the electrical outlet. Also
wait for the device to cool down before inserting or removing items from the device.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service representative or
similarly qualified persons to avoid danger.

The use of accessories not recommended by the device manufacturer may

1. cause bodily injury.

10.
11.
12.

13.
14.

15.

Do not use the product outdoors.

Ensure that the cable does not hang off the edge of the table or countertop and that it does not
touch hot surfaces.

Do not place the device on or near a hot gas or electric burner or in a hot oven.
Use extreme caution when moving the device with hot oil or other hot liquids in it.

Always connect the power cord to the device first and then to the electrical outlet. To unplug the
device, set all options and the power button to the "Off" position, and then unplug the power cord
from the electrical outlet.

Use the product only for its intended purpose.

The device may be used by children 8 years of age and older and persons with impaired physical,
sensory or mental abilities, or persons without experience and knowledge, if they are under
supervision or have been instructed to use the device safely and if they understand the associated
risks. Children are not allowed to play with the device. Children under the age of 8 must not clean
the device or perform maintenance without supervision.

Keep the product and its cord out of the reach of children under the age of 8.
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16. The device is not designed to be operated by an external timer or a separate remote control system.

2. INTRODUCTION
The fat-free fryer allows you to prepare your favorite dishes in an easy and healthy way. Thanks to the fast

circulation of hot air and the top grill, you can cook many dishes in it. Most importantly, the Air Fryer heats
food in all directions, and most ingredients do not require oil.

ModelZHAF - 650AD

Voltage: 220-240V / 50-60Hz
Power: 1600W
Peak power: 2000W
Capacity: 6,5L
Temperature control: 80°C - 200°C
Timer: 0 - 60 min

3. CONSTRUCTION OF THE DEVICE

e

Fig.1
1. Display2 . Basket
3. handle4 . Bowl cover
5. the body of the device6 . Bowl
7. air outlet8 . Upper part of the device

Fig.2
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4. IMPORTANT

Threat:

The device may be used by children 8 years of age and older and persons with impaired physical,
sensory or mental abilities, or persons without experience and knowledge, if they are under
supervision or have been instructed to use the device safely and if they understand the associated
risks. Children are not allowed to play with the device. Children under the age of 8 must not clean
the device or perform maintenance without supervision.

Keep an eye on the product and its cable out of the reach of children under the age of 8.

Never immerse the body of the device in water or rinse it under running water, as it contains
electrical and heating components.

Do not allow water or other liquids to enter the device, as this may cause electric shock.

Always put the products you intend to cook in the bowl so that they do not come into contact with
the heating elements.

Do not obstruct the air inlet and outlet while the device is running.

Do not pour oil into the sump, as this may cause a fire risk.

Never touch the inside of the device when it is turned on. The temperature of accessible

surfaces can be very high when the unit is operating.

WARNING

Check that the voltage indicated on the product corresponds to the local mains voltage.

Do not use the device if the plug, cord or other components are damaged.

Do not give the device for repair to persons without proper authorization.

Keep the device cable away from heat sources.

Do not plug in the device or operate the control panel with wet hands.

Do not place the appliance directly against a wall or other appliances. Leave at least 10 cm
clearance from other objects on the side and rear of the unit and above the unit.

Do not put any objects on the device.

Do not use the device in a manner inconsistent with that specified in this manual.

Do not leave a working device unattended.

Hot steam escapes from the air outlets during operation. Keep your hands and face away from the
rising steam or air outlets. Also watch out for hot steam and hot air when removing the bowl from
the machine.

During operation of the device, all its accessible surfaces may become hot (Fig. 2).

If dark smoke begins to escape from the device, immediately disconnect the device from the

power supply. Wait until the smoke stops escaping before removing the bowl from the device.
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5. NOTE

Place the device on a horizontal, level and stable surface.

The device is intended for domestic indoor use only. It is not suitable for safe use in places such as
employee kitchens, farms, motels and other non-residential places. It is also not intended for use by
customers in hotels, motels, boarding houses and other residential accommodations.

If the device is used incorrectly or for professional or semi-professional purposes, or is not used in
accordance with the instructions in the user manual, the warranty is void and the manufacturer has
the right not to accept responsibility for the damage caused.

Always unplug the device when not in use.

To operate or clean the device safely, wait about 30 minutes for it to cool down.

6. BEFORE FIRST USE

b=

Remove all packaging materials.
Remove any stickers or labels from the device.
Thoroughly clean the bowl and basket with warm water, dishwashing liquid and a soft sponge.

Wipe the inside and outside of the device with a damp cloth.

The product is a fat-free fryer that uses hot air to process food. Do not pour oil or other frying fats

into the bowl.

Note: When using and heating the appliance for the first time, it may emit a slight smoke or odor.

This is a normal phenomenon affecting many appliances with a heating function. It does not affect

the safe use of the product.

7. PREPARATION FOR USE

Place the device on a stable, horizontal and level surface. Do not place the device on countertops

that are not heat resistant.

2. Put the basket in the bowl. Do not pour oil or other liquids into the bowl. Do not put any objects on
the appliance, as this blocks the airflow and adversely affects the result of food processing.
8. USE.
1. Plug the power cord plug into a grounded electrical outlet.
2. Carefully slide the food processing bowl out of the machine.
3. Put the products in a bowl.
4. Slide the bowl into the fryer.

Note Pay attention to the exact alignment with the guides in the device body.
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10.
11.

Never use a bowl without a basket.

Warning: Do not touch the bowl during and immediately after the device stops working, as
the bowl becomes very hot. Always hold the bowl by the handle.

Set the appropriate preparation time for the products (see the "Settings" section).

Some products need to be stirred during processing (see the "Settings" section). To stir the
products, grab the handle of the bowil, slide it out of the machine and shake it. Then slide the bowl
back into the appliance.

Warning: be careful not to press the button located on the bowl handle while mixing the

products.

Tip: you can set the timer for half the required preparation time of the products, so that the
alarm signal will sound when the products need to be stirred. In this case, set the timer again
after the products have been stirred for the time required to complete processing.

When you hear the beep indicating that processing is complete, remove the bowl from the machine.
Tip: you can adjust the temperature and time settings to your preference. Your settings will
be retained for about 1 minute after you slide the bowl out of the appliance body.

Check that the products are ready.

To remove products (such as French fries), remove the bowl from the machine and place it on a
heat-resistant surface.

Do not set the bowl upside down if there is still a basket in it, as the fat collected in it will drip
onto the dish.

The bowl and products are hot, and depending on the products, hot steam may escape from
the bowl.

Empty the contents of the basket into a bowl or onto a plate.

After preparing a portion of the products, you can immediately move on to preparing the
next portion.
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9. CONTROL PANEL OPERATION

@ Min <€— 10

9—>

(=)

Qe
M—>> 50

(j®12-—>@ g < 13

~.

) (&) (&) (PR (R @ &) ) ptois

9 O @) @
—

6

w—>€@)
7
@ﬂ
e
@

[
Button 1 Q - On/Off/Pause
Insert the bowl into the machine and press button 1 to activate the menu. Use button 2 to navigate through
the menu. Press button 1 again to start cooking. Pressing this button while the appliance is running will
enable pause and open the menu window. To turn off the device during operation, press and hold button 1.

The screen will display , and after 6 seconds the fan and the device will turn off.

Button 2

Press / toselect from 10 popular cooking options. Once the selection is made, cooking

starts according to the set time and temperature.

=,

(0) I ,
Button “==” and button "=~

=i AR

(=

| Il !
/)

7 and button""*\--.-.-;-.-.v""' - Buttons for increasing and decreasing time

Press buttons 3 and 4 to increase or decrease the cooking temperature by 5°C for each press. Press and
hold the button to quickly change the temperature. Temperature setting range: 80°C - 200°C.
Press buttons 5 and 6 to increase or decrease the cooking time by 1 minute per press. Press and hold the

button to quickly change the time.
Button7 »~ - Weight

After turning on the device, press the power button. The menu bar will light up. Press the button to enter
the weighing mode. The weight of the products will be displayed on the screen. Press the power button
again and the unit will automatically adjust the cooking time and temperature to suit the products. Press the

power button again to start cooking.
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N. W .
Button 8 - Net weight
After placing the container on the top lid, you can click the N.W button to subtract the weight of the

container. After placing the products in the container, the machine will display the weight of the products.

Press the power button to automatically adjust the processing time and temperature to the products.

A Min
Button 9 = and 10 = - Temperature/Time Indicators

Indicator Light "11" - Fan Indicator
Indicator light "12" - heat treatment indicator Indicator
light "13" - weight indicator

Indicator light "14-23" - recipe indicator

10. SETTINGS

The following table will help you choose the basic settings for your ingredients.

Important: remember that the settings given are only guidelines. Since products vary in origin, size,
shape and brand, we cannot guarantee that a given setting will always be the best.

Because Rapid Air technology instantly heats the air in the device, sliding the bowl! out for a moment during

frying does not significantly disrupt the processing.

Tips:

e Smaller products usually require less preparation time than large products.

* More products require only a slightly longer preparation time, and fewer products require only a
slightly shorter time.

o Stirring the products in the middle of the preparation time optimizes the processing effect and
prevents uneven preparation of the products.

» ltis a good idea to brush fresh potatoes with oil to make them crispy. Start preparing the products in
the machine no more than a few minutes after sprinkling them with oil.

* Do not prepare very fatty products, such as sausage, in the device.

e Snacks intended for preparation in the oven can be prepared in the device.

e The optimal amount of fries to ensure their crispness is 500 grams.

* Use ready-made doughs to make filling snacks quickly and easily. Ready-made doughs require
shorter processing than homemade dough.

* |f you want to bake a cake or quiche or prepare crisp or stuffed products, place a baking pan or
heatproof dish in the basket of the appliance.

* You can also use the appliance to heat products. To do this, set the temperature to 150°C and the
temperature for a maximum of 10 minutes.
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Min-max
. Time Temperature
Ingredients quantity ] Mixing Additional information
(min) (°C)
(9)

Frozen French fries 300 - 800 19-29 200 Yes
Chicken wings 300 - 800 24 - 30 200 Yes

Cake 100 - 300 12-14 160

Cookies 100 - 300 13-18 180
Nuts 100 - 800 10-12 190 Yes
Shrimp 100 - 800 19-24 180 Yes
Steak 100 - 400 15-16 200 Yes
Fish 100 - 800 20-24 180 Yes
Bacon 100 - 800 11-22 200 Yes

] Memqrizatiqn functioq:
Auto mode / 16 185 Femernber the Jast et an
temperature settings.

Important: Add 3 minutes to the preparation time if the device is cold before use.

11. CLEANING

Clean the device after each use.
Do not use metalutensils kitchenutensilsorabrasive cleaners to clean the bowl
and basket, as this may damage the non-stick coating.
1. Remove the plug from the electrical outlet and wait for the device to cool down.
Tip: to speed up cooling, remove the bowl from the device.
Wipe the outside of the device with a damp cloth.
Clean the bowl and basket with warm water, dishwashing liquid and a soft sponge.
You can use a degreasing liquid to remove any residual dirt.
Tip: if dirt has stuck to the basket or the bottom of the bowl, fill the bowl with hot water and
dishwashing liquid. Put the basket in the bowl and soak them for about 10 minutes.
Clean the inside of the device with a soft sponge moistened with warm water.

Clean the heating element with a brush to remove food residue.

12. STORAGE
1. Unplug the device and let it cool down.

2. Make sure all components are clean and dry.

13. ENVIRONMENT
Do not dispose of the device with your household waste, but give it to an official electric appliance collection site.

By doing so, you will help protect the environment.
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14. PROBLEM SOLVING

Problem

Possible cause

Solution

The device is not
working.

Device is not plugged in
Electric.

Insert the plug of the power cord into a grounded electrical
outlet.

No timer is set.

Set the food preparation time to turn on the device.

Products are not ready

to eat after processing
in the device.

Too many products in
devices.

Put smaller portions of products into the machine. Smaller
The portions fry more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the appropriate temperature value (see section
"Settings").

Preparation time is too
short.

Set the appropriate preparation time (see section
"Settings").

The products are fried
unevenly.

Some products require
shuffling during processing.

Products lying on top of each other (e.g., French fries) must be
stirred halfway through the preparation time. See section
"Settings" and "Usage."

Fried snacks

Are not crunchy when
removed from the
device.

The snack chosen was
should be prepared in deep
fat.

Use snacks designed to be prepared in
oven or brush the products with a little oil for a crispy effect.

The bowl cannot be
inserted into the
machine.

There's too much in the bowl
products.

Do not put products in the bowl above the marked
MAX level.

The basket is incorrectly
mounted in a bowl.

Put the basket in the bowl so that it can no longer be inserted
deeper.

White smoke is
coming out of the
device.

Fatty products are prepared.

When processing fatty products, a large amount of fat
escapes from them. It causes the formation of white smoke
and stronger heating of the bowl. It does not affect

device nor the effect of processing.

In the bowl, there are grease
residues from the previous

White smoke is produced when the grease in the bowl is
heated. Clean the bowl thoroughly after each use.

use.
Inappropriate Use fresh potatoes and keep an eye on them during
Fresh fries are fried potatoes. processing

unevenly.

remained firm.

Before processing raw fries
Have not been properly
flushed with water.

Rinse the raw fries thoroughly before frying to remove the
starch.

Fresh fries are not
crispy when removed
from the machine.

The crispness of the fries
depends on the amount of
fat and water in the fries.

Dry the raw fries before sauteing them with a little
amount of oil.

Cut the potatoes into smaller bars, so that the effect of
processing is

crisper.

Add a little more oil.
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The equipment meets all relevant requirements. By ensuring proper disposal of used equipment, you prevent the

potential negative consequences for the environment and human health, resulting from the possible presence in

the equipment of substances with poisonous and carcinogenic properties, which furthermore poison the soil and
I groundwater

This product is marked with one of the recycling symbols. This means that after use, it should be returned to an

appropriate collection point and should not be placed with typical household waste

Designed in Poland

Made in P.R.C.

Importer:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa Street Manufacturer:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Address: Room 3D,No.8 East Area,Shangxue Industrial E c €
]

www.heckermann.pl Zone, Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City,China


http://www.heckermann.pl/
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GEBRAUCHSANWEISUNG

PRODUKT NUR FUR DEN HAUSLICHEN GEBRAUCH IN INNENRAUMEN

WICHTIG
Lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Eine unsachgemaRe Verwendung des Produkts

kann zu Schaden fiihren. Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.
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1. SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten stets die grundlegenden Sicherheitsregeln beachtet werden, darunter:

1.
2.

Lesen Sie alle Anweisungen.
Berlihren Sie keine heilRen Oberflachen.

Zum Schutz vor Stromschlag durfen Kabel, Stecker, das Gehduse des Gerats und seine Komponenten nicht
in Wasser oder andere FlUssigkeiten getaucht werden.

WARNUNG: Dieses Elektrogerat hat Heizelemente. Seine Oberflache, nicht nur die Nutzflache, kann sehr
heill werden. Da verschiedene Personen die Temperatur unterschiedlich wahrnehmen, muss dieses Gerat mit
VORSICHT gehandhabt werden. Bertihren Sie es nur an den dafiir vorgesehenen Stellen und Griffen. Tragen
Sie aulRerdem immer Ofenhandschuhe oder einen anderen Schutz vor heilRen Temperaturen. Lassen Sie die
Bereiche des Gerats, die nicht berihrt werden sollen, immer abkiihlen, bevor Sie sie berihren.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt wird oder bevor Sie das Gerat
reinigen. Lassen Sie das Gerat aullerdem abkiihlen, bevor Sie Gegenstande in das Gerat einlegen oder aus
dem Gerat entfernen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder &hnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen wird, kann

1. eine Korperverletzung verursachen.

10.

11.

12.

13.
14.

15.

Verwenden Sie das Produkt nicht im Freien.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangt und nicht mit
heilRen Oberflachen in Berihrung kommt.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heiften Gas- oder Elektrobrenners oder in einen heil’en
Ofen.

Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat mit heiRem Ol oder anderen heiRen Flissigkeiten in
Bertuhrung kommt.

SchlieRen Sie das Netzkabel immer zuerst an das Gerat und dann an die Steckdose an. Um das Gerat von
der Stromversorgung zu trennen, stellen Sie alle Optionen und den Netzschalter auf "Aus" und ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose.

Das Produkt sollte nur fir den vorgesehenen Zweck verwendet werden.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Gerates eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Kinder unter 8 Jahren dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht reinigen oder Wartungsarbeiten durchfihren.

Bewahren Sie das Produkt und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
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16. Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

2. EINFUHRUNG

Mit der fettfreien Fritteuse kénnen Sie Ihre Lieblingsgerichte auf einfache und gesunde Weise zubereiten. Dank der
schnellen Zirkulation von Hei3luft und dem oberen Grill kénnen Sie viele Gerichte darin zubereiten. Das Wichtigste ist,
dass die Air Fryer Lebensmittel in alle Richtungen erhitzt und die meisten Zutaten kein Ol benétigen.

ModellZHAF - 650AD

220-240V / 50-60Hz

Spannung:

Leistung: 1600W

Spitzenleistung: 2000W

Fassungsvermogen: 6,5L

Temperaturregelung: 80°C - 200°C
0-60 min

Zeitschaltuhr:

3. KONSTRUKTION DES GERATS

Abb. 1
1. Anzeige2 . Korb
3. griff4 . Schisseldeckel
Gehause des Gerats6 . Schale
7. der Luftauslass8 . Oberer Teil des Gerats

Abb.2
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4. WICHTIG

Bedrohung:

¢ Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Gerates eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder unter 8 Jahren dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht reinigen oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

e Bewahren Sie das Produkt und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

¢ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder spiilen Sie es unter flieBendem Wasser ab, da es
elektrische und heizende Komponenten enthalt.

¢ Lassen Sie kein Wasser oder andere FlUssigkeiten in das Gerat eindringen, da dies zu einem
elektrischen Schlag fuhren kann.

¢ Legen Sie die zu garenden Produkte immer so in die Schiissel, dass sie nicht mit den Heizelementen in
Berthrung kommen.

* Die Luftein- und -auslasse durfen nicht verdeckt werden, wenn das Gerat in Betrieb ist.

+ GieRen Sie kein Ol in die Olwanne, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

¢ Berihren Sie niemals das Innere des eingeschalteten Gerats, wenn es eingeschaltet ist. Wenn
das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur an den zuganglichen Oberflachen sehr hoch sein.

WARNUNG

« Uberpriifen Sie, ob die auf dem Produkt angegebene Spannung mit der értlichen Netzspannung libereinstimmt.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Kabel oder andere Komponenten beschadigt sind.

e Lassen Sie |hr Gerat nicht von jemandem reparieren, der daflr nicht qualifiziert ist.

* Halten Sie das Kabel des Gerats von Warmequellen fern.

e SchlieRen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an und bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt gegen eine Wand oder andere Geréate. Lassen Sie mindestens 10 cm
Abstand zu anderen Gegenstanden an den Seiten und auf der Riickseite des Gerats sowie oberhalb des
Geréts.

o Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht in einer Weise, die von den Angaben in diesem Handbuch abweicht.

e Lassen Sie ein laufendes Gerat nicht unbeaufsichtigt.

¢ Wahrend des Betriebs entweicht heiller Dampf aus den Luftauslassen. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht
von aufsteigendem Dampf oder den Luftausldssen fern. Achten Sie auch auf heiRen Dampf und heil3e Luft,
wenn Sie die Schissel aus dem Gerat nehmen.

e Wahrend des Betriebs kdnnen alle zuganglichen Oberflachen des Gerats heild werden (Abb. 2).

¢ Wenn dunkler Rauch aus dem Gerat austritt, trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.
Warten Sie, bis der Rauch aufhért zu entweichen, bevor Sie die Schale aus dem Gerat nehmen.
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5. ANMERKUNG

o Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile Flache.

¢ Das Gerat ist nur fir den hduslichen Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Es ist nicht fir den sicheren
Gebrauch in Personalklichen, auf Bauernhdfen, in Motels und an anderen Orten auerhalb von Wohnraumen
geeignet. Es ist auch nicht fiir die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen und anderen
Wohnunterkiinften bestimmt.

¢ Wird das Gerat unsachgemal® oder zu professionellen oder semiprofessionellen Zwecken oder nicht
entsprechend den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet, erlischt die Garantie und der Hersteller
ist berechtigt, die Haftung fiir den entstandenen Schaden abzulehnen.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

e Um das Geréat sicher bedienen oder reinigen zu kdnnen, warten Sie etwa 30 Minuten, bis es abgekuhlt ist.

6. VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerét.

Reinigen Sie die Schiissel und den Korb griindlich mit warmem Wasser, Spllmittel und einem weichen Schwamm.

w0 bd =

Wischen Sie die Innen- und AufRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

Bei dem Produkt handelt es sich um eine fettfreie Friteuse, die Lebensmittel mit HeiBluft verarbeitet. GieRen
Sie kein Ol oder andere Frittierfette in die Schiissel.

Hinweis: Wenn das Gerat zum ersten Mal benutzt und aufgeheizt wird, kann es eine leichte Rauch- oder
Geruchsentwicklung geben. Dies ist eine normale Erscheinung, die bei vielen Geraten mit Heizfunktion
auftritt. Es beeintréachtigt nicht die sichere Verwendung des Gerits.

7. VORBEREITUNG FUR DEN EINSATZ

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Stellen Sie das Gerat nicht auf
Arbeitsplatten, die nicht hitzebestandig sind.

2. Setzen Sie den Korb in die Schissel. GieRen Sie kein Ol oder andere Flissigkeiten in die Schiissel. Stellen
Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat, da dies den Luftstrom blockiert und das Ergebnis der

Lebensmittelverarbeitung negativ beeinflusst.

8. ANWENDUNGSMETHODE

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine geerdete Steckdose.
Schieben Sie die Speiseschale vorsichtig aus dem Gerat.

Geben Sie die Produkte in eine Schiissel.

0N =

Schieben Sie die Schiissel in die Fritteuse.

Hinweis Achten Sie auf die genaue Ausrichtung mit den Fiihrungen im Gehéduse des Gerits.
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10.
11.

Verwenden Sie niemals eine Schiissel ohne Korb.

Achtung! Beriihren Sie die Schiissel wahrend und unmittelbar nach dem Ausschalten des Gerats
nicht, da die Schiissel sehr heil wird. Halten Sie die Schiissel immer am Griff fest.

Stellen Sie die entsprechende Zubereitungszeit fir die Produkte ein (siehe Kapitel "Einstellungen").

Einige Produkte missen wahrend der Verarbeitung umgerihrt werden (siehe Kapitel "Einstellungen”). Um die
Produkte zu riihren, fassen Sie den Griff der Schissel, schieben Sie sie aus dem Gerat und schitteln Sie sie.
Schieben Sie dann die Schussel wieder in das Gerat.

Achtung: Achten Sie darauf, dass Sie beim Mischen der Produkte nicht auf den Knopf am Griff der

Schiissel driicken.

Tipp: Sie konnen den Timer auf die Halfte der erforderlichen Zubereitungszeit fiir die Produkte einstellen,
so dass das Alarmsignal ertont, wenn die Produkte geriihrt werden miissen. In diesem Fall stellen Sie
den Timer erneut ein, nachdem die Produkte die fiir die Verarbeitung erforderliche Zeit geriihrt worden
sind.

Nehmen Sie die Schissel aus dem Gerat, wenn Sie den Piepton héren, der anzeigt, dass der Vorgang abgeschlossen
ist.

Tipp: Sie konnen die Temperatur- und Zeiteinstellungen nach lhren Wiinschen anpassen. lhre
Einstellungen werden fiir ca. 1 Minute beibehalten, sobald Sie die Schiissel aus dem Gerit schieben.
Prifen Sie, ob die Produkte fertig sind.

Um Produkte (z. B. Chips) zu entnehmen, nehmen Sie die Schissel aus dem Gerat und stellen Sie sie

auf eine hitzebestandige Unterlage.

Stellen Sie die Schiissel nicht auf den Kopf, wenn sich noch ein Korb darin befindet, da sonst das darin
gesammelte Fett auf die Schiissel tropft.

Die Schiissel und die Produkte sind heiR, und je nach Produkt kann heiRer Dampf aus der Schiissel
entweichen.

Leeren Sie den Inhalt des Korbes in eine Schissel oder auf einen Teller.

Sobald eine Portion der Produkte zubereitet wurde, kdnnen Sie sofort mit der Zubereitung der
nachsten Portion fortfahren.
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9. BEDIENUNG DES BEDIENFELDS

|
Taste 1 Q - Ein/Aus/Pause
Setzen Sie die Schissel in die Maschine ein und driicken Sie die Taste 1, um das MenU zu aktivieren. Mit Taste 2
kénnen Sie durch das Meni navigieren. Driicken Sie erneut die Taste 1, um den Garvorgang zu starten. Wenn Sie
diese Taste bei laufendem Gerat driicken, wird die Pause aktiviert und das Menifenster gedffnet. Um das Gerat
wahrend des Betriebs auszuschalten, halten Sie die Taste 1 gedriickt. Auf dem Bildschirm erscheint , und nach 6
Sekunden schalten sich das Geblase und das Gerat aus.

/ riicken Sie die Taste, umaus 10 gangigen Garoptionen auszuwahlen. Sobald Sie lhre

Auswahl getroffen haben, beginnt der Garvorgang entsprechend der eingestellten Zeit und Temperatur.

S,
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“Taste und Taste - Tasten zum Erhéhen und Senken der Temperatur Taste

und Taste - Tasten zum Erhéhen und Senken der Zeit

Dricken Sie die Tasten 3 und 4, um die Gartemperatur um jeweils 5°C zu erhdhen oder zu senken. Halten Sie die
Taste gedrickt, um die Temperatur schnell zu &ndern. Einstellbereich der Temperatur: 80°C - 200°C.

Driicken Sie die Tasten 5 und 6, um die Garzeit pro Druck um 1 Minute zu erhéhen oder zu verringern. Halten Sie die
Taste gedrickt, um die Zeit schnell zu andern.

‘& Taste 7 - Gewicht

Sobald das Gerat eingeschaltet ist, driicken Sie die Einschalttaste. Die Meniileiste leuchtet auf. Driicken Sie die
Taste , um in den Wiegemodus zu gelangen. Das Gewicht der Produkte wird auf dem Bildschirm angezeigt. Driicken
Sie erneut auf die Einschalttaste, und das Gerat passt die Garzeit und die Temperatur automatisch an die Produkte

an. Driicken Sie erneut die Einschalttaste, um den Garvorgang zu starten.
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N. W
Taste 8 - Nettogewicht

Sobald der Behalter auf den Deckel gesetzt wurde, kdnnen Sie auf die Schaltflache N.W. klicken, um das Gewicht des
Behalters abzuziehen. Sobald die Produkte in den Behalter gegeben wurden, zeigt das Gerat das Gewicht der
Produkte an. Driicken Sie die Einschalttaste, um die Verarbeitungszeit und die Temperatur automatisch an die

Produkte anzupassen.

8 Min

= & Taste 9 und 10 - Temperatur-/Zeitanzeige
Kontrollleuchte "11" - Lifteranzeige

Anzeigelampe "12" - Anzeige der Warmebehandlung
Anzeigelampe "13" - Gewichtsanzeige

Anzeigelampe "14-23" - Rezeptanzeige

10. EINSTELLUNGEN

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen, die Grundeinstellungen auf die Zutaten abzustimmen.

Wichtig: Beachten Sie, dass die angegebenen Einstellungen nur Richtwerte sind. Da die Produkte in Bezug
auf Herkunft, GroRe, Form und Marke variieren, konnen wir nicht garantieren, dass eine bestimmte Fassung
immer die beste ist.

Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort erwarmt, wird die Verarbeitung durch das kurzzeitige
Herausnehmen der Schissel wahrend des Frittierens nicht wesentlich gestort.

Wegbeschreibung:

* Kleinere Produkte erfordern in der Regel weniger Vorbereitungszeit als gro3e Produkte.

¢ Mehr Produkte erfordern nur eine etwas langere Zubereitungszeit und weniger Produkte nur eine etwas
kirzere Zeit.

¢ Das Mischen der Produkte nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert den Verarbeitungseffekt und
verhindert eine ungleichmaRige Zubereitung der Produkte.

o Esist ratsam, frische Kartoffeln mit Ol zu bestreichen, damit sie knusprig werden. Beginnen Sie mit der
Zubereitung in der Maschine spatestens einige Minuten, nachdem Sie sie mit Ol betraufelt haben.

» Bereiten Sie keine sehr fetthaltigen Produkte, wie z. B. Wurstwaren, in dem Gerat zu.

* Snacks, die fir die Zubereitung im Backofen vorgesehen sind, kdnnen im Gerat zubereitet werden.

* Die optimale Menge an Pommes frites fiir eine knusprige Konsistenz betragt 500 Gramm.

* Verwenden Sie fertige Teige, um schnell und einfach gefiillte Snacks herzustellen. Fertige Teige bendtigen
eine kirzere Verarbeitungszeit als selbstgemachter Teig.

¢ Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder knusprige oder gefiillte Produkte zubereiten mdchten,
stellen Sie eine Backform oder eine hitzebestandige Form in den Korb des Gerats.

¢ Sie kdnnen das Gerat auch zum Aufwarmen von Produkten verwenden. Stellen Sie dazu die Temperatur auf
150 °C ein und erhitzen Sie sie maximal 10 Minuten lang.
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Min-Max-
Zeit Temperatur (°C)
Inhaltsstoffe Menge (min) Mischen Zusitzliche Informationen
(9

Gefrorene Chips 300 - 800 19-29 200 Ja
Hahnchenfligel 300 - 800 24 - 30 200 Ja

Torte 100 - 300 12-14 160

Cookies 100 - 300 13-18 180
Nusse 100 - 800 10-12 190 Ja
Garnelen 100 - 800 19-24 180 Ja
Steak 100 - 400 15-16 200 Ja
Fisch 100 - 800 20-24 180 Ja
Speck 100 - 800 11-22 200 Ja

Speicherfunktion:
Diese Funkti ichert aut tisch di
Auto-Modus / 16 185 e e e
Temperatureinstellungen.

Wichtig: Rechnen Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn das Gerét vor der Verwendung kalt ist.

11. REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie zur Reinigung der Schiissel und des Korbs keine
Kichenutensilienaus Metall oder Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt
ist.

Tipp: Um das Abkiihlen zu beschleunigen, nehmen Sie die Schiissel aus der
Maschine.

2. Wischen Sie die Aulienseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie die Schiissel und den Korb mit warmem Wasser, Spulmittel und einem weichen Schwamm.
Sie kdnnen eine Entfettungsflussigkeit verwenden, um eventuelle Schmutzreste zu entfernen.
Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Boden der Schiissel klebt, fiillen Sie die Schiissel mit heiBem
Wasser und Spilmittel. Legen Sie den Korb in die Schiissel und lassen Sie ihn etwa 10 Minuten einweichen.
Reinigen Sie das Innere des Gerats mit einem weichen, mit warmem Wasser angefeuchteten Schwamm.

4. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Burste, um Lebensmittelreste zu entfernen.

12. LAGERUNG
1. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es abkiihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Komponenten sauber und trocken sind.

13. UMWELT
Werfen Sie das Gerat nicht in den Hausmuill, sondern geben Sie es bei einer offiziellen Sammelstelle fiir Elektrogerate ab.
Damit tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei.



Hetkermann

14. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Méogliche Ursache

Loésung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Gerat ist nicht mit der Steckdose
verbunden
Elektrisch.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine geerdete Steckdose.

Kein Timer eingestellt.

Stellen Sie die Zubereitungszeit zum Einschalten des Gerats ein.

Die Produkte sind nach
der Verarbeitung in der
Maschine nicht
verzehrfertig.

Zu viele Produkte in

Geréate.

Geben Sie kleinere Portionen von Produkten in die Maschine. Kleiner

Die Portionen braten gleichmaRiger.

Die eingestellte Temperatur ist

Zu niedrig.

Stellen Sie den gewiinschten Temperaturwert ein (siehe Kapitel

"Einstellungen").

Die Vorbereitungszeit ist zu lang

kurz.

Stellen Sie eine geeignete Zubereitungszeit ein (siehe Kapitel

"Einstellungen").

Die Produkte werden
ungleichmafig gebraten.

Einige Produkte erfordern
Vermischung wahrend der

Verarbeitung.

Ubereinander liegende Produkte (z. B. Chips) miissen nach der
Halfte der Zubereitungszeit umgerihrt werden. Siehe Abschnitt

"Einstellungen" und "Verwendung".

Frittierte Snacks
nicht knusprig sind, wenn
sie aus der Maschine

genommen werden.

Der ausgewahlte Snack war
sollte in frischem Fett zubereitet

werden.

Verwenden Sie Snacks, die fur die Zubereitung in
Backen Sie die Produkte im Ofen oder bestreichen Sie sie mit ein

wenig Ol, um einenknusprigen Effekt zu erzielen.

Die Schissel kann nicht
in das Geréteingesetzt
werden.

Es befindet sich zu viel in der
Schissel

Produkte.

Geben Sie keine Produkte in die Schissel, die Giber die markierte
MAX-Pegel.

Der Korb ist nicht korrekt
in der Schale befestigt.

Setzen Sie den Korb so in die Schissel ein, dass er sich nicht weiter
einschieben lasst.

WeilRer Rauch entweicht
aus dem Gerét.

Es werden 6lhaltige Produkte
zubereitet.

Bei der Verarbeitung fetthaltiger Produkte entweicht eine groe
Menge Fett. Es verursacht weilen Rauch und eine starkere
Erhitzung der Schale. Dies hat keine Auswirkungen

Gerat oder Behandlungseffekt.

In der Schiissel befinden sich
Fettreste von der vorherigen

Der weille Rauch wird durch die Erhitzung des Fetts in der Schale
verursacht. Reinigen Sie die Schale nach jedem Gebrauch griindlich.

verwenden.
Ungeeignet Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie bei der Verarbeitung
Frische Pommes frites Kartoffeln. darauf, dass

werden ungleichmaRig
frittiert.

fest geblieben.

Vor der Verarbeitung von rohen
Pommes frites

nicht ordnungsgemaf mit

Wasser abgesplilt worden sind.

Spllen Sie die rohen Pommes frites vor dem Frittieren griindlich ab,
um die Starke zu entfernen.

Frische Pommes frites
sind nicht knusprig, wenn
sie aus der Maschine
genommen werden.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Fett und Wasser in den
Pommes frites ab.

Trocknen Sie die rohen Pommes frites ab, bevor Sie sie in einem
kleinen Topf anbraten.

Menge an Ol.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleinere Stadbchen, damit der
Verarbeitungseffekt

mehr knusprig.

Ein wenig mehr Ol hinzufiigen.
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Das Gerat erfiillt alle einschlagigen Anforderungen. Durch die ordnungsgemafe Entsorgung von Altgeraten vermeiden Sie
maogliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus dem mdglichen Vorhandensein von
giftigen und krebserregenden Stoffen in den Geraten und der Verschmutzung von Boden und Grundwasser ergeben.
Dieses Produkt ist mit einem der Recycling-Symbole gekennzeichnet. Dies bedeutet, dass es nach dem Gebrauch zu einer

_ geeigneten Sammelstelle gebracht und nicht in den normalen Hausmiill gegeben werden sollte

Entworfen in Polen
Hergestellt in P.R.C.

Importeur:

Big5 Krzysztof Czurczak 9D

Strefowa StralRe Hersteller:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresse: Raum 3D, Nr. 8 East Area, Shangxue Industrial Zone, E c €
|

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang, Shenzhen City, China


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZA BEZ TUKU
ZHAF - 650AD
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NAVOD K POUZITI

VYROBEK JE URCEN POUZE PRO VNITRNi POUZITi V
DOMACNOSTI

DULEZITE
Pred pouzitim si peclivé prectéte navod k pouziti. Nespravné pouziti vyrobku mtize zpisobit jeho

poskozeni. Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.
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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PFi pouzivani elektrickych zafizeni je tfeba vzdy dodrZzovat zakladni bezpe€nostni pravidla, vCetné:

1.
2.
3.

[0'c BENNNS=N

10.

11.

12.

13.
14.

15.

Prectéte si vSechny pokyny.

Nedotykejte se horkych povrchu.

Z duavodu ochrany pfed urazem elektrickym proudem neponotujte kabely, zastréky, télo spotfebice a
jeho soucasti do vody nebo jiné kapaliny.

VAROVANI: Tento elektricky spotfebi¢ ma topna t&lesa. Jeho povrch, a to nejen jeho uzitna plocha,
se mlze velmi zahfat. Protoze ruzni lidé vnimaji teplotu rizné, je tfeba s timto spotfebicem
zachazet POZOR. Dotykejte se ho pouze na mistech k tomu ur€enych a na rukojetich. Vzdy také
pouzivejte kuchynské rukavice nebo jinou ochranu proti vysokym teplotam. Pfed dotykem vzdy
nechte mista spotfebice, ktera nejsou ur€ena k dotyku, vychladnout.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate nebo pred Cisténim spotiebite vytahnéte zastréku ze zasuvky. Pied
vloZenim nebo vyjmutim pfedmétl ze spotiebie rovnéz nechte spotfebi€ vychladnout.

Pokud je napajeci kabel podkozen, musi jej vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné
kvalifikované osoby, aby se pfedeslo nebezpedi.

Pouziti pFislusenstvi, které neni doporu¢eno vyrobcem spotiebice, mize vést k

. zpusobit zranéni.

Vyrobek nepouzivejte ve venkovnim prostfedi.
Dbejte na to, aby kabel nevisel na okraji stolu nebo desky a nedotykal se horkych povrch(.

Spotiebi¢ nestavte na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho blizkosti, ani do horké
trouby.

PFi manipulaci s pfistrojem s horkym olejem nebo jinymi horkymi kapalinami je tfeba dbat zvlastni
opatrnosti.

Napajeci kabel vzdy nejprve pfipojte ke spotiebi€i a poté do elektrické zasuvky. Chcete-li spotfebic
odpojit od napajeni, nastavte vSechny mozZnosti a tlagitko napajeni do polohy "Vypnuto" a poté
vytahnéte zastréku z elektrické zasuvky.

Vyrobek by se mél pouzivat pouze k uréenému ucelu.

Spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouCeny o bezpecném pouzivani spotfebi¢e a pokud rozumi souvisejicim rizikim. Déti si se
spotifebi€em nesmi hrat. Déti mladsi 8 let nesmi spotfebi€ Cistit ani provadét udrzbu bez dozoru.

Vyrobek a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.
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16. P¥istroj neni ur€en k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového

ovladani.

2. UvoD

Fritéza bez tuku vam umozni pfipravit oblibené pokrmy snadnym a zdravym zpusobem. Diky rychlé
cirkulaci horkého vzduchu a hornimu grilu v ni mlzete pfipravovat mnoho pokrmU(. NejdulezitéjSi je, ze
fritéza Air Fryer ohfiva jidlo ve vSech smérech a vétSina ingredienci nevyZaduje olej.

ModelZHAF - 650AD

Napéti : 220-240V / 50-60Hz
Vykon: 1600W
Spickovy vykon: 2000W
Kapacita: 6,5L
Regulace teploty: 80°C-200°C
Casovat: 0 - 60 min

3. KONSTRUKCE ZARIZENI

Obr.1
1. Zobrazeni2 . KoSik
3. Rukojet4 . Kryt misy
Télo spotiebiceb . Miska
7. Vystup vzduchu8 . Horni ¢ast jednotky

Obr.2
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4. DULEZITE

Hrozba:

Spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pou€eny o bezpe€ném pouzivani spotfebite a pokud rozumi souvisejicim rizikiim. Déti si se
spotfebiCem nesmi hrat. Déti mladsi 8 let nesmi spotiebic Cistit ani provadét udrzbu bez dozoru.
Vyrobek a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Nikdy neponofujte télo spotiebi¢e do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou, protoze
obsahuje elektrické a topné komponenty.

Do spotfebi¢e nesmi vniknout voda ani jiné tekutiny, protoze by mohlo dojit k urazu elektrickym
proudem.

Vyrobky, které chcete vafit, vzdy vkladejte do misy tak, aby nepfisly do styku s topnymi télesy.
Za chodu spotfebice nezakryvejte pfivod a odvod vzduchu.

Nelijte olej do vany, protoZe by mohlo dojit k nebezpeci pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnittku zapnutého spotrebice. Kdyz je spotfebi€ v provozu, muze

byt teplota pfistupnych povrchl velmi vysoka.

VAROVANI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na vyrobku odpovida napéti v mistni siti.

Nepouzivejte spotiebic, pokud je poSkozena zastréka, kabel nebo jiné soucasti.

Nenechavejte spotiebi¢ opravovat nikym, kdo k tomu nema kvalifikaci.

Kabel spotfebie udrzujte mimo dosah zdroju tepla.

P¥istroj nezapojujte do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

Spotrebi¢ nestavte pfimo ke sténé nebo k jinym spotfebi¢im. Na bo¢ni a zadni strané spotiebice

a nad spotiebi¢em ponechte alesporn 10 cm volného prostoru od jinych pfedmétu.

Na pfistroj nepokladejte Zadné predméty.

Nepouzivejte pfistroj zpisobem, ktery neodpovida pokyndm uvedenym v této pfirucce.
Nenechavejte bézici spotfebi¢ bez dozoru.

Bé&hem provozu unika z vyvodu vzduchu horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej mimo dosah stoupajici
pary nebo vystupl vzduchu. Na horkou paru a horky vzduch davejte pozor také pfi vyjimani misy ze
spotrebice.

Bé&hem provozu mohou byt vSechny pfistupné povrchy spotiebiCe horké (obr. 2).

Pokud ze spotfebice zacne vychazet tmavy kouf, okamzité spotfebi¢ odpojte od napajeni. Pfed
vyjmutim misy ze spotrebiCe pockejte, dokud kouf nepfestane unikat.
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5. POZNAMKA

Spotiebi¢ by mél byt umistén na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu.

Spotiebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti. Neni vhodny pro bezpeéné pouziti v mistech,
jako jsou kuchyné pro zaméstnance, farmy, motely a dalSi nebytové prostory. Neni také urCen pro
pouZiti zakazniky v hotelech, motelech, penzionech a jinych obytnych zafizenich.

Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravné nebo k profesionalnim &i poloprofesionalnim uceldm nebo
neni pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k pouziti, zaruka pozbyva platnosti a
vyrobce je opravnén nepfebirat odpovédnost za zpusobené Skody.

Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy jej odpojte ze zasuvky.

Abyste mohli spotfebi¢ bezpetné obsluhovat nebo Eistit, poCkejte asi 30 minut, nez vychladne.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

oW Dbdh -~

Odstrante vSechny obalové materialy.

Odstrante ze zafizeni vSechny nalepky nebo stitky.

Dukladné vycistéte misu a ko$ teplou vodou, mycim prostfedkem a mékkou houbou.
Otrete vnitfni i vnéjsi stranu jednotky vihkym hadfikem.

Jedna se o fritézu bez tuku, ktera ke zpracovani potravin vyuziva horky vzduch. Do misy nelijte olej

ani jiné fritovaci tuky.

Poznamka: PFi prvnim pouziti a zahrati spotfebice se mize objevit mirny kour nebo zapach. Jedna

se o normalni jev, ktery se tyka mnoha spotiebi¢ii s funkci ohfevu. Nema vliv na bezpec¢né

pouzivani vyrobku.

7. PRIPRAVA K POUZITI

Spotiebi€¢ postavte na stabilni, vodorovny a rovny povrch. Spotfebi¢ neumistujte na desky, které
nejsou odolné vici vysokym teplotam.
Vlozte ko§ do misy. Do misy nelite olej ani jiné tekutiny. Na spotfebi¢ nepokladejte zadné

predméty, protoZe blokuji proudéni vzduchu a negativné ovlivriuji vysledek zpracovani potravin.

8. ZPUSOB POUZITi

b=

Zapojte zastréku napajeciho kabelu do uzemnéné elektrické zasuvky.
Opatrné vysurite misu na zpracovani potravin ze spotfebice.
Produkty vlozte do misy.

Zasunte misu do fritézy.

Poznamka Dbejte na pfesné zarovnani s voditky v téle pristroje.
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Nikdy nepouzivejte misu bez kose.
Varovani: Nedotykejte se misy béhem a bezprostiedné po ukonéeni provozu spotrebice,
protoze je velmi horka. Misu vzdy drzte za rukojet.

5. Nastavte vhodnou dobu pfipravy produktd (viz kapitola "Nastaveni").

6. Neékteré produkty je tfeba béhem zpracovani michat (viz kapitola "Nastaveni"). Chcete-li vyrobky
zamichat, uchopte rukojet misy, vysunite ji ze spotfebiCe a zatfeste s ni. Poté misku zasurite zpét do
spotrebice.

Upozornéni: Davejte pozor, abyste pfi michani produkti nestiskli tlacitko na rukojeti misy.

Tip: éasova¢ mulzete nastavit na polovinu pozadované doby pripravy produkttl, aby se pfri
potiebé promichani produktli ozval zvukovy signal. V takovém pfipadé nastavte ¢asovac znovu
po zamichani vyrobkl na dobu potifebnou k dokonéeni zpracovani.

7. Po zaznéni zvukového signalu oznamujiciho dokonéeni zpracovani vyjméte misu ze spotiebice.
Tip: nastaveni teploty a ¢asu si muzete upravit podle svych predstav. Vase nastaveni se
zachova pfriblizné 1 minutu od okamziku, kdy vysunete misu z téla spotrebice.
Zkontrolujte, zda jsou vyrobky pfipraveny.
Chcete-li vyjmout vyrobky (napf. chipsy), vyjméte misu ze spotfebiCe a polozte ji na Zaruvzdorny
povrch.
Pokud je v mise jesté koSik, nepokladejte ji dnem vzhiiru, protoze tuk, ktery se v ném
shromazd'uje, odkapava na misu.
Misa a vyrobky jsou horké a v zavislosti na vyrobcich mize z misy unikat horka para.

10. Vyprazdnéte obsah koSe do misy nebo na talif.

11. Po pfipravé jedné Casti vyrobkl muzete okamzité prejit k pfipravé dalSi ¢asti.
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9. OVLADANI OVLADACIHO PANELU
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Tlacitko 1 Q - Zapnuti/vypnuti/pauza
Vlozte misu do pfistroje a stisknutim tlacitka 1 aktivujte nabidku. Pomoci tlacitka 2 prochazejte nabidkou.
Opétovnym stisknutim tlaCitka 1 zahajite vafeni. Stisknutim tohoto tlaCitka za chodu spotfebice aktivujete
pauzu a oteviete okno nabidky. Chcete-li spotiebi€ b&éhem provozu vypnout, stisknéte a podrzte tlacitko 1.

Na displeji se zobrazi , a po 6 sekundach se ventilator a spotfebi¢ vypnou.

/' tisknutim tlaCitkavyberte jednu z 10 oblibenych mozZnosti vafeni. Po vybéru se

spusti vafeni podle nastaveného ¢asu a teploty.

~—"'Tlagitko a tlagitko - Tlagitka pro zvySeni a sniZeni teploty Tlacitko a

tlaCitko - TlaCitka pro zvySeni a snizeni ¢asu

Stisknutim tlacitek 3 a 4 zvySite nebo snizite teplotu vareni o 5 °C pfi kazdém stisknuti. Pro rychlou zménu
teploty stisknéte a podrzte tlagitko . Rozsah nastaveni teploty: 80°C - 200°C.

Stisknutim tlacitek 5 a 6 prodlouzite nebo zkratite dobu vafeni o 1 minutu. Pro rychlou zménu ¢asu

stisknéte a podrzte tlacitko .
‘% Tlagitko 7 - Hmotnost

Po zapnuti zafizeni stisknéte tlaCitko napajeni. Rozsviti se panel nabidek. Stisknutim tlacitka prejdéte
do rezimu vazeni. Na displeji se zobrazi hmotnost vyrobkl. Znovu stisknéte tlagitko napajeni a pfistroj
automaticky nastavi dobu vareni a teplotu podle vyrobkl. Opétovnym stisknutim tlacitka napajeni zahajite

vareni.
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NW
Tlaéitko 8 - Cista
hmotnost
Po umisténi nadoby na horni viko mlzete kliknutim na tlacitko N.W odecist hmotnost nadoby. Po viozeni

vyrobkl do nadoby pfistroj zobrazi hmotnost vyrobkd. Stisknutim tlacitka napajeni se automaticky nastavi

doba zpracovani a teplota podle vyrobku.

A Min
= = Tla€itka 9 a 10 - indikatory teploty/Casu
Kontrolka "11" - indikator ventilatoru

Kontrolka "12" - indikator tepelného zpracovani Kontrolka
"13" - indikator hmotnosti

Kontrolka "14-23" - indikator receptury

10. NASTAVENI

Nize uvedena tabulka vam pomuze pfifadit zakladni nastaveni k ingrediencim.

Dulezité: nezapomernite, ze uvedena nastaveni jsou pouze pokyny. Protoze se vyrobky liSi pivodem,
velikosti, tvarem a znac¢kou, nemuzeme zarucit, ze konkrétni nastaveni bude vzdy nejlepsi.

Protoze technologie Rapid Air ohfiva vzduch v pfistroji okamzit&, pfesunuti misy b&éhem smazeni na chvili

nijak vyrazné nenarusi pribéh zpracovani.

Instrukce:

¢ MenSi vyrobky obvykle vyzaduji méné €asu na pfipravu nez velké vyrobky.

» Vice vyrobkl vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy a méné vyrobku jen o néco kratsi dobu.

* Michani vyrobku v poloviné doby pfipravy optimalizuje efekt zpracovani a zabranuje nerovhomérné
pfipravé vyrobkd.

« Cerstvé brambory je dobré pottit olejem, aby byly kiupavé. Pipravu v pfistroji zahajte nejdéle
nékolik minut po jejich pokapani olejem.

* Ve spotiebici nepfipravujte velmi tu¢né vyrobky, napfiklad uzeniny.

e Obcerstveni urCené k priprave v troubé Ize pfipravovat ve spotfebidi.

e Optimalni mnozstvi hranolek pro zajisténi kfupavosti je 500 grama.

* Pomoci hotovych tést snadno a rychle pfipravite svacinky s napini. Hotova tésta vyzaduiji kratSi
zpracovani nez domaci tésta.

e Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo pfipravit kfupavé &i plnéné vyrobky, viozte do kose
spotiebite pecici formu nebo zaruvzdornou misku.

» Spotfebi¢ mizete pouzivat také k ohfivani vyrobku. Za timto u¢elem nastavte teplotu na 150 °C a
ohfivejte maximalné 10 minut.
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Min.
n-a Cas Teplota (°C)
Slozeni max. Michani Dalsi informace
(min)
mnozstv
i
(9)
MrazZené chipsy 300 - 800 19-29 200 Ano
Kureci kridélka 300 - 800 24 - 30 200 Ano
Dort 100 - 300 12-14 160
Soubory cookie 100 - 300 13-18 180
Orechy 100 - 800 10-12 190 Ano
Krevety 100 - 800 19-24 180 Ano
Steak 100 - 400 15-16 200 Ano
Ryby 100 - 800 20-24 180 Ano
Slanina 100 - 800 11-22 200 Ano
Pamét’ové fupkce: ]
Automaticky rezim / 16 185 s it A Losn
teploty.

Dulezité: Pokud je spotiebi¢ pred pouzitim studeny, pridejte k dobé pfipravy 3 minuty.
11. CISTENI

Po kazdém pouziti pFistroj vyCistéte.

K ¢isténi misy a koSe nepouzivejte kovové
kuchyriskénaciniani abrazivni€istici prostiredky, protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého
povrchu.

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a pockejte, az spotfebi¢ vychladne.
Tip: Chcete-li urychlit chlazeni, vyjméte misu z pristroje.

2. Vnéjsi stranu pfistroje otfete vihkym hadfikem.
3. Vycistéte misu a ko$ teplou vodou, mycim prostfedkem a mékkou houbou.

K odstranéni zbytkd necistot muzete pouzit odmastovaci kapalinu.

Tip: pokud se na ko$ nebo dno misy nalepi necistoty, naplinte misu horkou vodou s

prostiedkem na myti nadobi. Umistéte koS do misy a namocte je asi na 10 minut.
3. Vnitfek jednotky vycistéte mékkou houbou navlihéenou teplou vodou.

4. Vycistéte topné téleso kartaCkem, abyste odstranili zbytky jidla.

12. SKLADOVANI
1. Odpojte spotfebi€ ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze jsou v8echny soucasti Cisté a suché.

13. PROSTREDI
Spotfebi¢ nevyhazujte do domovniho odpadu, ale odevzdejte jej na oficialnim sbérném misté elektrospotfebicu.
Pomdzete tak chranit zivotni prostredi.
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14. RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

Reseni

Zarizeni nefunguje.

Zarizeni neni pfipojeno k
zasuvce
Elektricka energie.

Zasunte zastréku napajeciho kabelu do uzemnéné elektrické
zasuvky.

Neni nastaven zadny
Casovac.

Nastavte dobu pfipravy pokrmu pro zapnuti spotfebice.

Vyrobky nejsou po
zpracovani ve stroji
pfipraveny ke
konzumaci.

PFili§ mnoho produkt( v
zafizeni.

Vlozte do stroje menSi porce vyrobkd. MenSi
porce se smazi rovhomernéji.

Nastavena teplota je
prilis nizka.

Nastavte pozadovanou hodnotu teploty (viz kapitola
"Nastaveni").

Doba pfipravy je prilis dlouha
strucéné.

Nastavte vhodnou dobu pfipravy (viz kapitola
"Nastaveni").

Vyrobky se smazi
nerovnomeérné.

Nékteré produkty vyZaduiji
michani béhem zpracovani.

Vyrobky lezici na sobé (napf. chipsy) je tfeba v poloviné doby
pfipravy promichat. Viz oddil
"Nastaveni" a "Pouziti".

Smazené obcerstveni
nejsou po vyjmuti ze
stroje kfupavé.

Vybrana svacina byla
by se mély pfipravovat v
hlubokém tuku.

Pouzivejte obCerstveni uréené k pfipravé v
troubé nebo je potfete trochou oleje, aby byly kfupavé.

Misu nelze do

spotfebice vloZit.

V misce je toho pfilis mnoho
produkty.

Nevkladejte vyrobky do misy nad vyznacenou hranici.
Uroveri MAX.

Kos je nespravné
upevnéné v misce.

Vlozte koS do misy tak, aby se nedal zasunout hloubégji.

Ze zafizeni vychazi
bily kouf.

Pfipravuji se mastné produkty.

PFi zpracovani tu¢nych produktd unika velké mnozstvi tuku.
ZpUsobuje bily kour a silnéj$i zahfivani misy. To nema vliv na
ucinek zafizeni nebo Iécby.

V mise jsou zbytky tuku z
pfedchoziho myti.

Bily kouf je zplsoben zahfivanim tuku v misce. Po kazdém
pouziti misku dikladné vycistéte.

pouziti.
Nevhodné Pouzivejte Cerstvé brambory a dbejte na to, aby pfi zpracovani
Cerstvé hranolky jsou | brambory. zustala pevna.

usmazené

nerovnomerné.

Pfed zpracovanim syrovych
hranolkd

nebyly Fadné oplachnuty
vodou.

Pred smazenim syrové hranolky diikladné oplachnéte, abyste
je zbavili 8krobu.

Cerstvé hranolky
nejsou po vyjmuti ze
stroje kfupavé.

Kfupavost hranolkd zavisi
na mnozstvi tuku a vody v
hranolcich.

Syrové hranolky pfed smazenim osuste malym hrncem.
mnozZstvi oleje.

Brambory nakrjejte na menSi Spalicky, aby se dosahlo efektu
zpracovani.

kfupavéjsi.

Pridejte jesté trochu oleje.
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Spotrebi€ splfiuje vSechny pfislusné pozadavky. Zajisténim spravné likvidace pouzitého zafizeni zabranite

moznym negativnim ddsledkdm pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které mohou vyplyvat z mozné pfitomnosti

toxickych a karcinogennich latek v zafizeni, které mohou rovnéz znecistovat pddu a podzemni vody.
I Tento vyrobek je oznagen jednim ze symboll recyklace. To znamena, Ze po pouZiti by mél byt odevzdan na

vhodném sbérném misté a nemél by byt umistén mezi bézny domovni odpad.

Navrzeno v Polsku

Made in P.R.C.

Dovozce:

Big5 Krzysztof Czurczak

Strefowa 9D Vyrobce:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresa: 8 East Area, Shangxue Industrial Zone, Jihua Rd, E c €
]

www.heckermann.pl Long Gang , Shenzhen City, Cina


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZA BEZ TUKU
ZHAF - 650AD

E j\

()

NAVOD NA POUZITIE

VYROBOK JE URCENY LEN NA DOMACE POUZITIE V INTERIERI

DOLEZITE
Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie. Nespravne pouzivanie vyrobku méze sposobit’

jeho poskodenie. Uschovajte si tento navod na pouzitie pre budtice pouzitie.
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych zariadeni by sa mali vZdy dodrZiavat zakladné bezpecnostné pravidla vratane:

1.
2.
3.

Precitajte si vSetky pokyny.

Nedotykajte sa horucich povrchov.

Na ochranu pred urazom elektrickym pradom neponarajte kable, zastréky, telo spotrebi¢a a jeho
sucasti do vody alebo inej kvapaliny.

VAROVANIE: Tento elektricky spotrebi¢ ma vykurovacie telesa. Jeho povrch, nielen jeho Uzitkovy
povrch, sa méze velmi zahriat. KedzZe rbzni fudia vnimaju teplotu rézne, s tymto spotrebi¢om sa
musi zaobchadzat POZORNE. Dotykajte sa ho len na miestach na to uréenych a na rukovéatiach.
Taktiez vzdy pouzivajte kuchynské rukavice alebo inu ochranu pred horucimi teplotami. Pred
dotykom vZdy nechajte miesta spotrebica, ktoré nie su uréené na dotyk, vychladnut.

Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo pred Cistenim spotrebi¢a vytiahnite zastréku zo zasuvky. Pred
vkladanim alebo vyberanim predmetov zo spotrebica tiez nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Pouzivanie prisluSenstva, ktoré neodporuca vyrobca spotrebi¢a, méze

1. spdsobit telesné zranenie.

10.
11.

12.

13.
14.

15.

Vyrobok nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.
Dbaijte na to, aby kabel nevisel z okraja stola alebo dosky a aby sa nedotykal horucich povrchov.
Neumiestriujte spotrebi¢ na horuci plynovy alebo elektricky horak alebo do horuce;j rury.

Pri manipulacii s pristrojom, v ktorom sa nachadza horuci olej alebo iné horuce kvapaliny, je
potrebné dbat na osobitnu opatrnost.

Napajaci kabel vzdy najprv pripojte k spotrebic¢u a potom do elektrickej zasuvky. Ak chcete spotrebic
odpoijit od elektrickej siete, nastavte vdetky moznosti a tladidlo napajania do polohy "Vypnuté" a
potom vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky.

Vyrobok by sa mal pouzivat len na urceny ucel.

Spotrebi¢ mbézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatoCnymi skusenostami a znalostami, ak su pod
dohladom alebo boli pouéené o bezpe€nom pouzivani spotrebi€a a ak rozumeju suvisiacim rizikam.
Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat. Deti mladSie ako 8 rokov nesmu Cistit' spotrebi¢ ani vykonavat
udrzbu bez dozoru.

Vyrobok a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsSich ako 8 rokov.
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16. Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného systému

dialkového ovladania.

2. UvoD

Fritéza bez tuku vam umozni pripravit oblubené jedla jednoduchym a zdravym spdsobom. Vdaka rychlej
cirkulacii horuceho vzduchu a hornej mriezke v nej modzete pripravit vela jedal. NajdélezitejSie je, ze fritéza
Air Fryer ohrieva jedlo vo v8etkych smeroch a vac¢sina ingrediencii nevyZaduje olej.

ModelZHAF - 650AD

: 220-240 V / 50-60 Hz

Napatie

Vykon: 1600W

Spickovy vykon: 2000W

Kapacita: 6,5L

Regulacia teploty: 80 °C-200°C
0 - 60 min

Casovag:

3. KONSTRUKCIA ZARIADENIA

| = .

Obr.1
1. Zobrazenie2 . Kés
3. Rukovat4 . Kryt misky
Teleso spotrebicab . Misa
7. Vystup vzduchu8 . Horna Cast’ jednotky

Obr.2
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4. DOLEZITE

Hrozba:

Spotrebi€ mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatoénymi skusenostami a znalostami, ak su pod
dohladom alebo boli pou¢ené o bezpe€nom pouzivani spotrebi¢a a ak rozumeju suvisiacim rizikam.
Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat. Deti mladSie ako 8 rokov nesmu Cistit’ spotrebic¢ ani vykonavat
udrzbu bez dozoru.

Vyrobok a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Nikdy neponarajte telo spotrebi¢a do vody ani ho neoplachujte pod te€ucou vodou, pretoze
obsahuje elektrické a vykurovacie komponenty.

Nedovolte, aby sa do spotrebia dostala voda alebo iné kvapaliny, pretoze to méze spbsobit

uraz elektrickym pradom.

Vyrobky, ktoré chcete varit, vzdy umiestnite do misy tak, aby neprisli do kontaktu s vyhrevnymi
telesami.

PocCas prevadzky spotrebic¢a nezakryvajte privod a odvod vzduchu.

Nevylievajte olej do olejovej vane, pretoze by mohlo déjst k nebezpelenstvu poziaru.

Nikdy sa nedotykajte vnutra spotrebica, ked je zapnuty. Ked je spotrebi¢ v prevadzke,

teplota pristupnych povrchov méze byt velmi vysoka.

VAROVANIE

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobku zodpoveda miestnemu sietovému napatiu.

Spotrebi€ nepouzivajte, ak je poSkodena zastréka, kabel alebo iné komponenty.

Nenechavaijte svoj spotrebi¢ opravovat nikomu, kto na to nema kvalifikaciu.

Kabel spotrebia udrziavajte mimo dosahu zdrojov tepla.

Zariadenie nezapajajte do zasuvky ani neobsluhujte ovladaci panel s mokrymi rukami.
Neumiestiujte spotrebi€ priamo k stene alebo k inym spotrebiCom. Na bo¢nych a zadnych

stranach spotrebi¢a a nad spotrebiCom nechajte aspor 10 cm volny priestor od inych predmetov.
Na jednotku neumiestriujte Ziadne predmety.

Zariadenie nepouzivajte spésobom, ktory nie je v sulade s pokynmi uvedenymi v tejto prirucke.
Nenechavajte spusteny spotrebi¢ bez dozoru.

Polas prevadzky unika z vystupov vzduchu horuca para. Udrzujte ruky a tvar mimo dosahu
stupajucej pary alebo vystupov vzduchu. Pozor na horucu paru a horuci vzduch davajte aj pri
vyberani misy zo spotrebica.

Poc&as prevadzky mézu byt v8etky pristupné povrchy spotrebia horuce (obr. 2).

Ak zo spotrebi¢a za¢ne vychadzat tmavy dym, okamzZite spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Pred vybratim misky zo spotrebiCa pockajte, kym dym neprestane unikat.
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5. POZNAMKA

Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, rovny a stabilny povrch.

Spotrebi€ je uréeny len na domace pouzitie v interiéri. Nie je vhodny na bezpeéné pouzivanie na
miestach, ako su kuchyne pre zamestnancov, farmy, motely a iné nebytové priestory. Taktiez nie je
uréeny na pouzivanie zakaznikmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych obytnych priestoroch.

Ak sa spotrebi¢ pouziva nespravne alebo na profesionalne &i poloprofesionalne ucely, alebo sa
nepouziva v sulade s pokynmi v navode na pouZitie, zaruka prestava platit' a vyrobca je opravneny
neprevziat zodpovednost za spésobené Skody.

Ked zariadenie nepouzivate, vZzdy ho odpojte zo zasuvky.

Aby ste mohli spotrebi¢ bezpe€ne obsluhovat alebo Cistit, po€kajte priblizne 30 minut, kym vychladne.

6. PRED PRVYM POUZITIM

b=

Odstrante vSetky obalové materialy.

Zo zariadenia odstrante vSetky nalepky alebo Stitky.

Misku a k65 dékladne vycistite teplou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a makkou $pongiou.
Vnutornu a vonkajSiu stranu jednotky utrite vihkou handri¢kou.

Vyrobok je fritéza bez tuku, ktora na spracovanie potravin vyuziva horuci vzduch. Do misky nelejte

olej ani iné fritovacie tuky.

Poznamka: Pri prvom pouziti a zahriati spotrebi¢a sa méze vyskytnut’ mierny dym alebo zapach. Je

to normalny jav, ktory sa tyka mnohych spotrebi€ov s funkciou ohrevu. Nema vplyv na bezpe¢né

pouzivanie vyrobku.

7. PRIPRAVA NA POUZITIE

Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch. Spotrebi¢ neumiestiiujte na dosky,
ktoré nie su odolné voci teplu.
K8 vioZzte do misky. Do misky nelejte olej ani iné tekutiny. Na spotrebi¢ neumiestiujte Ziadne

predmety, pretoZe blokuju prudenie vzduchu a negativne ovplyvriuju vysledok spracovania potravin.

8. SPOSOB POUZITIA

> wDbdh =

Zapojte zastréku napajacieho kabla do uzemnenej elektrickej zasuvky.
Misku na spracovanie potravin opatrne vysunte zo spotrebica.
Vyrobky vlozZte do misky.

Misku zasunte do fritézy.

Poznamka Dbajte na presné zarovnanie s vodidlami v telese zariadenia.
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Nikdy nepouzivajte misku bez kosa.
Varovanie: Nedotykajte sa misy po€as a bezprostredne po ukonéeni ¢innosti spotrebica,
pretoze misa je velmi hortica. Misku vzdy drzte za rukovat.

5. Nastavte vhodny ¢€as pripravy vyrobkov (pozri kapitolu "Nastavenia").

6. Niektoré vyrobky je potrebné pocas spracovania mieSat (pozri kapitolu "Nastavenia"). Ak chcete
vyrobky premiesat, uchopte rukovat misky, vysurite ju zo spotrebi€a a zatraste nou. Potom misku
zasunte spat do spotrebica.

Upozornenie: Davajte pozor, aby ste poc¢as miesSania vyrobkov nestlacili tla€idlo na rukovati

misky.

Tip: éasova¢ mozete nastavit’ na polovicu pozadovaného ¢asu pripravy vyrobkov tak, aby
zaznel signal, ked’ je potrebné vyrobky premiesat’. V takom pripade nastavte ¢asova€ znova po
tom, ako boli vyrobky premieSané na €as potrebny na dokonéenie spracovania.

7. Po zazneni zvukového signalu, ktory signalizuje ukon€enie spracovania, vyberte misu zo spotrebica.
Tip: nastavenie teploty a €asu mozete upravit’ podla vlastnych preferencii. Vase nastavenia
sa zachovaju priblizne 1 minutu od okamihu, ked’ vysuniete misu z tela spotrebica.
Skontrolujte, i su vyrobky pripravené.

9. Ak chcete odstranit vyrobky (napr. Cipsy), vyberte misku zo spotrebia a polozZte ju na
teplovzdorny povrch.
Misku nestavajte hore dnom, ak je v nej este kosik, pretoze tuk, ktory sa viiom zhromazdil,
bude kvapkat’ na misu.
Misa a vyrobky su hortice a v zavislosti od vyrobkov méze z misy unikat’ hortica para.

10. Obsah koSika vyprazdnite do misky alebo na tanier.

11. Po priprave jednej Casti vyrobkov mbzete okamzite prejst k priprave dalSej Casti.
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9. OVLADANIE OVLADACIEHO PANELA
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Tlacidlo 1 Q - Zapnutie/vypnutie/pauza
VloZzte misku do pristroja a stlaCenim tladidla 1 aktivujte ponuku. Pomocou tla€idla 2 sa pohybujte v
ponuke. Opatovnym stlaCenim tlacidla 1 spustite varenie. StlaCenim tohto tlacidla po€as chodu spotrebica
aktivujete pauzu a otvorite okno ponuky. Ak chcete spotrebi€ po€as prevadzky vypnut, stlatte a podrzte

tlacidlo 1. Na obrazovke sa zobrazi , a po 6 sekundach sa ventilator a spotrebi¢ vypnu.

/ Stla¢enim tlacidlavyberte jednu z 10 oblUbenych moznosti varenia. Po vybere sa

zacne varenie podla nastaveného ¢asu a teploty.

~"'Tlacidlo a tla¢idlo - Tlacidla na zvySenie a zniZenie teploty Tladidlo a

tlaCidlo - Tlacidla na zvy3enie a znizenie ¢asu

Stlacanim tlacidiel 3 a 4 zvySite alebo znizite teplotu varenia o 5 °C pri kazdom stlageni. Stlaenim a
podrzanim tlacidla rychlo zmenite teplotu. Rozsah nastavenia teploty: 80 °C - 200 °C.

Stlaganim tlagidiel 5 a 6 prediZite alebo skratite ¢as varenia o 1 mindtu na kazdé stlagenie. Stlagenim a

podrzanim tlacidla rychlo zmenite Cas.
%+ Tlagidlo 7 - Hmotnost

Po zapnuti zariadenia stlacte tlaCidlo napajania. Rozsvieti sa panel s ponukou. Stlacenim tlagidla vstupte
do rezimu vazenia. Na displeji sa zobrazi hmotnost vyrobkov. Opatovne stladte tladidlo napajania a
spotrebi¢ automaticky nastavi €as a teplotu varenia podfa vyrobkov. Opatovnym stlacenim tlacidla

napajania spustite varenie.
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NW
Tlacidlo 8 - Cista
hmotnost’
Po umiestneni nadoby na horny kryt mdézete kliknutim na tlaCidlo N.W odcitat hmotnost nadoby. Po vliozZeni

vyrobkov do nadoby zariadenie zobrazi hmotnost vyrobkov. StlaCenim tlagidla napajania sa automaticky

nastavi €as spracovania a teplota podla vyrobkov.

A Min
= = Tla€idlo 9 a 10 - indikatory teploty/Casu
Kontrolka "11" - indikator ventilatora

Kontrolka "12" - indikator tepelného spracovania
Kontrolka "13" - indikator hmotnosti

Kontrolka "14-23" - indikator receptu

10. NASTAVENIA

Nasledujuca tabulka vam pomoze priradit’ zakladné nastavenia k zlozkam.

Dolezité: nezabudnite, Zze uvedené nastavenia su len usmernenim. Ked’ze vyrobky sa liSia pévodom,
velkost'ou, tvarom a znackou, nemézeme zarucit', Zze konkrétne nastavenie bude vzdy najlepsie.
KedZe technoldgia Rapid Air ohrieva vzduch v pristroji okamzite, vysunutie misy na chvilu pocas

vyprazania vyrazne nenarusi spracovanie.

Smery:

* MensSie vyrobky si zvy€ajne vyZaduju menej €asu na pripravu ako velké vyrobky.

* Viac vyrobkov si vyzaduje len o nieCo dIhSi €as pripravy a menej vyrobkov len o nieco kratSi Cas.

¢ MieSanie vyrobkov v polovici doby pripravy optimalizuje uc€inok spracovania a zabraruje
nerovnomernej priprave vyrobkov.

+ Cerstvé zemiaky je dobré potriet olejom, aby boli chrumkavé. S pripravou vyrobkov v stroji zaénite
najneskor niekolko minut po ich pokvapkani olejom.

» V spotrebici nepripravujte velmi mastné vyrobky, ako su napriklad klobasy.

» Obcerstvenie uréené na pripravu v rire mdzete pripravovat v spotrebici.

* Optimalne mnozZstvo hranoléekov na zabezpecenie chrumkavosti je 500 gramov.

¢ Na rychlu a jednoduchu pripravu naplne do obcerstvenia pouzite hotové cesta. Hotove cesta si
vyZzaduju kratSie spracovanie ako domace cesto.

* Ak chcete upiect kola€ alebo quiche alebo pripravit chrumkavé alebo plnené vyrobky, vliozte do
koSa spotrebi¢a formu na pecenie alebo ziaruvzdornu misu.

» Spotrebi¢ mbdzete pouzivat aj na ohrievanie vyrobkov. Na tento ucel nastavte teplotu na 150 °C a
ohrievajte maximalne 10 minut.
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Mnozstv .
. Cas Teplota (°C) .
Zlozky o min- Miesanie DalS$ie informacie
(min)
max
(9)
Mrazené Cipsy 300 - 800 19-29 200 Ano
Kuracie kridla 300 - 800 24 - 30 200 Ano
Torta 100 - 300 12-14 160
Cookies 100 - 300 13-18 180
OrieSky 100 - 800 10-12 190 Ano
Krevety 100 - 800 19-24 180 Ano
Steak 100 - 400 15-16 200 Ano
Ryby 100 - 800 20-24 180 Ano
Slanina 100 - 800 11-22 200 Ano
] Pfctmé.it’ové funkcia: L
Automaticky rezim / 16 185 Feamosledy poushé mastoonta Bam
teploty.

Dolezité: Ak je spotrebi¢ pred pouzitim studeny, pridajte k ¢asu pripravy 3 minuty.
11. CISTENIE

Zariadenie Cistite po kazdom pouziti.
N a cistenie misy a ko$a nepouzivajte kovové
kuchynskénaradieani abrazivnecistiace prostriedky, pretoze by mohli poskodit’ neprifnavy povrch.
1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a pockajte, kym spotrebi€ vychladne.
Tip: Ak chcete urychlit’ chladenie, vyberte misu zo zariadenia.
2. VonkajSiu Cast zariadenia utrite vihkou handrickou.
Misku a ké§ vy istite teplou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a makkou Spongiou.
Na odstranenie zvySkov necistdt mdzete pouzit odmastovaci prostriedok.
Tip: ak sa na koés alebo dno misky prilepili necistoty, naplnte misku horiicou vodou s
prostriedkom na umyvanie riadu. Vlozte k6s do misy a nhamoc¢te ich na priblizne 10 minut.
3. Vndutro jednotky vy istite makkou Spongiou navihéenou v teplej vode.

4. Vykurovacie teleso vycistite kefkou, aby ste odstranili zvysky jedla.

12. SKLADOVANIE
1. Odpojte spotrebi€ zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.

2. Uistite sa, Ze su vSetky komponenty Cisté a suché.

13. PROSTREDIE
Spotrebi¢ nevyhadzuijte spolu s domacim odpadom, ale odovzdajte ho na oficialnom zbernom mieste pre
elektrické spotrebice. Pombzete tak chranit Zivotné prostredie.
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14. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

RieSenie

Zariadenie nefunguje.

Zariadenie nie je pripojené k
zasuvke
Elektricka energia.

Zastréku napajacieho kabla zasurite do uzemnenej elektrickej
zasuvky.

Nie je nastaveny ziadny
Casovac.

Nastavte Cas pripravy jedla na zapnutie spotrebica.

Vyrobky nie su po
spracovani v stroji
pripravené na
konzumaciu.

Prilis vela produktov v
zariadenia.

VloZte do zariadenia menSie porcie vyrobkov. MenSie
porcie sa smaZzia rovhomernejsie.

Nastavena teplota je
prili§ nizka.

Nastavte poZzadovanu hodnotu teploty (pozri kapitolu
"Nastavenia").

Cas na pripravu je prili$
struéne.

Nastavte vhodny €as pripravy (pozri kapitolu
"Nastavenia").

Vyrobky sa smazia

nerovnomerne.

Niektoré produkty vyZaduju
mieSanie pocas spracovania.

Vyrobky leziace na sebe (napr. €ipsy) sa musia premiesat v
polovici doby pripravy. Pozri Cast
"Nastavenia" a "Pouzivanie".

Vyprazané obcerstvenie
nie su po vybrati zo
stroja chrumkavé.

Vybrané obcCerstvenie bolo
by sa mali pripravovat' v
hibokom tuku.

Pouzivajte obc&erstvenie ur¢ené na pripravu v
rure alebo ich potrite trochou oleja, aby bolichrumkave.

Misa sa neda vlozit do
spotrebica.

V miske je prili§ vela
vyrobky.

Nevkladajte vyrobky do misky nad vyznacenu hranicu
Urover MAX.

K&S je nespravne
upevnené v miske.

VloZte k&3 do misy tak, aby sa nedal zasunut’ hibSie.

Zo zariadenia
vychadza biely dym.

Pripravuju sa mastné vyrobky.

Pri spracovani mastnych vyrobkov unika velké mnoZstvo tuku.
Spbsobuje biely dym a silnejSie zahrievanie misy. To nema
vplyv na

ucinok zariadenia alebo liecby.

V miske sa nachadzaju
zvySKy tuku z

Biely dym je spbsobeny zahrievanim tuku v miske. Po kazdom
pouziti misku dékladne vycistite.

predchadzajice;j

pouzitie.

Nevhodné Pouzivajte Cerstvé zemiaky a uistite sa, zZe pri spracovani
Cerstvé hranolky su zemiaky. zostala pevna.

vyprézané
nerovnomerne.

Pred spracovanim surovych
hranolekov

neboli riadne oplachnuté
vodou.

Pred vyprazanim surové hranolky dokladne oplachnite, aby
ste odstranili Skrob.

Cerstvé hranoleky nie
sU po vybrati z pristroja
chrumkave.

Chrumkavost hranoléekov
zavisi od mnozstva tuku a
vody v hranol€ekoch.

Surové hranolky pred smazenim osuste malym
mnozstvo oleja.

Zemiaky nakrajajte na mensie tyCinky, aby sa dosiahol efekt
spracovania

viac chrumkavé.

Pridajte este trochu oleja.
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Spotrebié spifia véetky prislusné poziadavky. Zabezpedenim spravnej likvidacie pouzitého zariadenia predidete
moznym negativnym ddsledkom na zivotné prostredie a ludské zdravie vyplyvajucim z moznej pritomnosti
toxickych a karcinogénnych latok v zariadeni, ktoré mézu tiez znedistit po6du a podzemné vody.

I Tento vyrobok je oznageny jednym zo symbolov recyklacie. To znamena, Ze po pouZiti by sa mal odovzdat na

vhodnom zbernom mieste a nemal by sa umiestfiovat medzi bezny domovy odpad.

Navrhnuté v Pol'sku

Vyrobené v Portugalsku

Dovozca:

Big5 Krzysztof Czurczak

Ulica Strefova 9D Vyrobca:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresa: 8 East Area, priemyselna zona Shangxue, Jihua E c €
]

www.heckermann.pl Rd, Long Gang, Shenzhen City, Cina


http://www.heckermann.pl/
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NERIEBALINE KEPTUVE
ZHAF - 650AD
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

GAMINYS SKIRTAS NAUDOTI TIK VIDAUS PATALPOSE

SVARBU
PrieS naudodami atidziai perskaitykite instrukcijas. Netinkamas gaminio naudojimas gali sukelti zalg.

Saugokite Sias instrukcijas, kad galétuméte jomis pasinaudoti ateityje.
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1. SAUGOS INSTRUKCIJOS

Naudojant elektros jrangg visada reikia laikytis pagrindiniy saugos taisykliy, jskaitant:
1. Perskaitykite visas instrukcijas.
2. Nelieskite karsty pavirsiy.

3. Norédami apsisaugoti nuo elektros smagio, nemerkite kabeliy, kiStuky, prietaiso korpuso ir jo
sudedamuyjy daliy j vandenj ar bet kokj kitg skyst;.

4. |SPEJIMAS: Sis elektros prietaisas turi kaitinimo elementy. Jo pavir$ius, ne tik naudingasis, gali
labai jkaisti. Kadangi skirtingi Zmonés skirtingai suvokia temperatirg, su Siuo prietaisu reikia elgtis
ATSARGIAL. Jj lieskite tik ten, kur yra tam skirtos vietos ir rankenos. Be to, visada muvékite pirstines
ar kitas apsaugos priemones nuo karstos temperatiros. Prie$ lie€iant prietaiso vietas, kuriy neskirta
liesti, visada leiskite joms atvésti.

5. Kai prietaiso nenaudojate arba prie$ valydami prietaisa, iStraukite kiStuka i$ elektros lizdo. Taip pat
leiskite prietaisui atvésti pries jdédami ar iSimdami i$ jo daiktus.

6. Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés priezilros atstovas arba
panasig kvalifikacijg turintys asmenys, kad baty iSvengta pavojaus.

7. Naudojant priedus, kuriy nerekomenduoja prietaiso gamintojas, gali

1. sukelti kiino suzalojimus.

8. Nenaudokite gaminio lauke.

9. Pasirlpinkite, kad kabelis nekaboty ant stalo ar stalvirSio krasto ir neliesty karsty pavirsiy.

10. Nestatykite prietaiso ant ar Salia karsto dujinio ar elektrinio degiklio arba j karstg orkaite.

11. Ypac atsargiai elkités su jrenginiu, kuriame yra karsto aliejaus ar kity karsty skysciy.

12. Visada pirmiausia prijunkite maitinimo laidg prie prietaiso, o tik po to prie elektros lizdo. Norédami
atjungti prietaisg nuo maitinimo Saltinio, nustatykite visas parinktis ir maitinimo mygtuka | padétj "Off"
(iSjungta), tada iStraukite kiStuka i$ elektros lizdo.

13. Produktas turi bati naudojamas tik pagal paskirt;.

14. Prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai

instruktuoti, kaip saugiai naudotis prietaisu, ir jei supranta su tuo susijusig rizikg. Vaikams
draudziama zaisti su prietaisu. Jaunesniems nei 8 mety vaikams draudziama be priezidros valyti
prietaisg ar atlikti techninés priezitros darbus.

15. Produktg ir jo kabelj laikykite taip, kad jo nepasiekty jaunesni nei 8 mety vaikai.
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16. [renginys néra skirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

2. VADAS

Keptuvé be riebaly leidzia lengvai ir sveikai paruosti mégstamus patiekalus. Dél greitos karsto oro
cirkuliacijos ir virSutiniy groteliy joje galite gaminti daugybe patiekaly. Svarbiausia, kad oriné kepsniné
jkaitina maistg visomis kryptimis ir daugumai ingredienty nereikia aliejaus.

ModelisZHAF

650AD
Jtampa: 220-240 V / 50-60 Hz
Galia: 1600W
DidZiausia galia: 2000w
Talpa: 6,5L
Temperatiros reguliavimas: 80°C-200°C
Laikmatis: 0-60 min.
3. PRIETAISO KONSTRUKCIJA

=~

| — 7

| HUUU[]UUUUHU |

| % ) |

‘ |

|1 1]

£ =

1. Ekranas2 . Krepselis

3. Rankena4 . Dubens dangtis
Prietaiso korpusas6 . Dubuo

7. Oro iSleidimo anga8 . VirSutiné jrenginio dalis

2 pav.
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4. SVARBU

Grésmeé:

Prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety amziaus ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai
instruktuoti, kaip saugiai naudotis prietaisu, ir jei supranta su tuo susijusig rizikg. Vaikams
draudZiama Zaisti su prietaisu. Jaunesniems nei 8 mety vaikams draudZiama be prieZitiros valyti
prietaisg ar atlikti techninés priezidros darbus.

Laikykite gaminj ir jo kabelj vaikams iki 8 mety amziaus nepasiekiamoje vietoje.

Niekada nemerkite prietaiso korpuso j vandenj ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu, nes jame
yra elektriniy ir Sildymo komponenty.

Neleiskite  prietaisg patekti vandeniui ar kitiems skys€iams, nes tai gali sukelti elektros smgj.
Gaminius, kuriuos ketinate virti, visada dékite | dubenj taip, kad jie nesiliesty su kaitinimo
elementais.

Kai prietaisas veikia, neuzdenkite oro jleidimo ir iSleidimo angos.

Nepilkite alyvos | karterj, nes gali Kilti gaisro pavojus.

Niekada nelieskite jjungto prietaiso vidaus. Kai prietaisas veikia, prieinamy pavirsiy
temperatara gali bati labai auksta.

ISPEJIMAS

Patikrinkite, ar ant gaminio nurodyta jtampa atitinka vietine elektros tinklo jtampa.

Nenaudokite prietaiso, jei kiStukas, laidas ar kiti komponentai yra pazeisti.

Neteikite prietaiso remontuoti asmenims, neturintiems tam reikiamos kvalifikacijos.

Laikykite prietaiso kabelj atokiau nuo Silumos Saltiniy.

Nejjunkite prietaiso j elektros tinklg ir nevaldykite valdymo skydelio Slapiomis rankomis.

Nestatykite prietaiso tiesiai prie sienos ar kity prietaisy. Palikite bent 10 cm atstuma nuo kity
objekty prietaiso Sonuose, gale ir vir§ prietaiso.

Ant jrenginio nedékite jokiy daikty.

Nenaudokite prietaiso taip, kaip nurodyta Siame vadove.

Nepalikite veikianc&io prietaiso be priezilros.

Eksploatuojant i§ oro iSleidimo angy iSsiskiria karsti garai. Saugokite rankas ir veidg nuo kylanciy,
gary arba oro iSleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir karSto oro iSimdami dubenj i$
prietaiso.

Eksploatacijos metu visi prieinami prietaiso pavirsSiai gali jkaisti (2 pav.).

Jei i$ prietaiso pradeda sklisti tamsts dimai, nedelsdami atjunkite prietaisg nuo maitinimo

Saltinio. Prie$ iSimdami dubenj i$ prietaiso palaukite, kol nustos sklisti diimai.
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5. PASTABA

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Prietaisas skirtas naudoti tik namy viduje. Jis netinka saugiam naudojimui tokiose vietose kaip
darbuotojy virtuvés, fermos, moteliai ir kitos negyvenamosios vietos. Jis taip pat néra skirtas naudoti
klientams vieSbuciuose, moteliuose, sve€iy namuose ir kitose gyvenamosiose patalpose.

Jei prietaisas naudojamas neteisingai, profesionaliems ar pusiau profesionaliems tikslams arba
naudojamas nesilaikant naudotojo vadove pateikty nurodymy, garantija nebegalioja ir gamintojas
turi teise neprisiimti atsakomybés uz padarytg zala.

Nenaudojamg prietaisg visada istraukite i$ elektros tinklo.

Kad galétuméte saugiai naudoti arba valyti prietaisg, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.

6. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

b=

PaSalinkite visas pakavimo medziagas.
Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes.
Kruops$ciai iSvalykite dubenj ir krep$j Siltu vandeniu, skalbimo skysciu ir minkSta kempine.

Jrenginio vidy ir iSore nuvalykite drégna Sluoste.

Sis gaminys - tai keptuvé be riebaly, kurioje maistas apdorojamas karstu oru. Nepilkite j dubenij

aliejaus ar kity kepimo riebaly.

Pastaba: Kai prietaisas naudojamas ir Sildomas pirma karta, iS jo gali sklisti Siek tiek dumy ar

kvapo. Tai jprastas reiSkinys, budingas daugeliui Sildymo funkcijq turin€iy prietaisy. Tai neturi

jtakos saugiam gaminio naudojimui.

7. PARUOSIMAS NAUDOTI

Pastatykite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus. Nestatykite prietaiso ant
karsc€iui neatspariy stalvirsiy.
|dékite krep$j | dubenj. Nepilkite | dubenj aliejaus ar kity skys€iy. Ant prietaiso nedékite jokiy daiktu,

nes tai blokuoja oro srautg ir neigiamai veikia maisto apdorojimo rezultatus.

8. TAIKYMO BUDAS

> wDbdh =

Jjunkite maitinimo laido kistuka j jZzemintg elektros lizda.
Atsargiai iSstumkite maisto apdorojimo indq i$ prietaiso.
Sudékite produktus | duben,.

|stumkite dubenj | keptuve.

Pastaba Atkreipkite démesj, kad tiksliai atitikty jrenginio korpuse esancias kreipian€igsias.
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Niekada nenaudokite dubens be krepselio.
Ispéjimas: Bukite atsargus: nelieskite dubens prietaisui nustojus veikti ir iS karto po to, kai
jis nustojo veikti, nes dubuo tampa labai karstas. Visada laikykite dubenj uz rankenos.

5. Nustatykite tinkamg produkty paruosimo laikg (zr. skyriy "Nustatymai").

6. Kai kuriuos produktus apdorojimo metu reikia maisyti (zr. skyriy "Nustatymai"). Norédami iSmaisyti
produktus, paimkite dubens rankena, iSstumkite jji$ prietaiso ir pakratykite. Tada jstumkite dubenj
atgal j prietaisa.

Ispéjimas: bukite atsargus ir maiSydami produktus nespauskite ant dubens rankenos esanéio
mygtuko.

Patarimas: laikmatj galite nustatyti pusei produkty paruosimo laiko, kad skambéty pavojaus
signalas, kai produktus reikia iSmaisyti. Tokiu atveju laikmatj vél nustatykite po to, kai
produktai bus iSmaisyti tiek laiko, kiek reikia apdorojimui uzbaigti.

7. ISimkite dubenj i$ prietaiso, kai iSgirsite garsinj signala, rodantj, kad apdorojimas baigtas.
Patarimas: temperaturos ir laiko nustatymus galite reguliuoti pagal savo pageidavimus. Jusy
nustatymai bus iSsaugoti mazdaug 1 minute nuo to momento, kai iSkisite dubenj i$ prietaiso
korpuso.
Patikrinkite, ar produktai paruosti.
Norédami iSimti produktus (pvz., traskucius), iSimkite dubenj i$ prietaiso ir padékite jj ant karSciui
atsparaus pavirsSiaus.
Nestatykite dubens aukstyn kojomis, jei jame vis dar yra krepselis, nes jame susikaupe riebalai
lasés j lékste.
Dubuo ir produktai yra karsti, todél, priklausomai nuo produkty, i$ dubens gali sklisti karsti
garai.

10. 18tustinkite krepsio turinj | dubenj arba | lékste.

11. ParuoS$e dalj produkty, galite i$ karto pereiti prie kitos dalies ruoSimo.
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9. VALDYMO PULTO VEIKIMAS
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1 mygtukas Q - ljungimas / iSjungimas / pauzé
|dékite dubenj | mas8ing ir paspauskite mygtuka 1, kad jjungtuméte meniu. Mygtuku 2 narSykite meniu. Dar
kartg paspauskite mygtukg 1, kad pradétuméte gaminti maistg. Paspaudus §j mygtuka, kai prietaisas
veikia, jjungiama pauze ir atidaromas meniu langas. Norédami iSjungti prietaisg darbo metu, paspauskite ir

palaikykite mygtukg 1. Ekrane pasirodys , 0 po 6 sekundZziy iSsijungs ventiliatorius ir prietaisas.

i

2 mygtukas - i$ anksto nustatytas mygtukas
®

Pasirinkus, gaminimas prasideda pagal nustatytg laikg ir temperatira.

aspauskite, kad pasirinktuméte vieng i 10 populiariy maisto ruosimo parinkciy.

e —

_---_-fv""'""Mygtukas ir mygtukas - temperataros didinimo ir mazinimo mygtukai

Mygtukas ir mygtukas - laiko didinimo ir mazinimo mygtukai

Paspausdami mygtukus 3 ir 4, kiekvienu paspaudimu padidinkite arba sumazinkite kepimo temperatiirg 5
°C. Norédami greitai pakeisti temperatlrg, paspauskite ir palaikykite mygtukg. Temperatiros nustatymo
diapazonas: 80 °C - 200 °C.

Paspausdami mygtukus 5 ir 6, padidinkite arba sumaZinkite kepimo trukme 1 minute. Norédami greitai

pakeisti laika, paspauskite ir palaikykite mygtuka.
7 mygtukas - Svoris

Kai prietaisas jjungtas, paspauskite jjungimo mygtuka. UZsidegs meniu juosta. Paspauskite mygtuka ,
kad jeituméte | svérimo rezimg. Ekrane bus rodomas produkty svoris. Dar kartg paspauskite maitinimo
mygtuka ir prietaisas automatiSkai sureguliuos gaminimo laikg ir temperatirg pagal produktus. Dar kartg
paspauskite maitinimo mygtuka, kad pradétumeéte gaminti maista.
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N. W
Mygtukas - Grynasis
8 svoris

Uzdéje talpyklg ant virSutinio dangCio, galite spusteléti mygtukg N.W ir atimti talpyklos svorj. |déjus
produktus | konteinerj, aparatas parodys produkty svorj. Paspauskite jjungimo mygtuka, kad apdorojimo

laikas ir temperatira baty automatiskai pritaikyti prie produkty.

8 Min
= = Mygtukai 9 ir 10 - temperataros ir laiko
indikatoriai Indikatoriaus lemputé "11" - ventiliatoriaus

indikatorius

Indikatoriaus lemputé "12" - terminio apdorojimo
indikatorius Indikatoriaus lemputé "13" - svorio
indikatorius

Kontroliné lemputé "14-23" - receptiros indikatorius

10. NUSTATYMAI

Toliau pateikta lentelé padés jums suderinti pagrindinius nustatymus su sudedamosiomis dalimis.

Svarbu: nepamirskite, kad pateikti nustatymai yra tik gairés. Kadangi gaminiai skiriasi savo kilme,
dydziu, forma ir prekés Zzenklu, negalime garantuoti, kad tam tikras nustatymas visada bus
geriausias.

Kadangi "Rapid Air" technologija org jrenginyje jkaitina akimirksniu, kepimo metu trumpam iStraukus dubenj

apdorojimas labai nesutrinka.

Nurodymai:

e Mazesniems produktams paprastai reikia maziau laiko paruosti nei dideliems.

e Daugiau produkty reikia paruosti tik Siek tiek ilgiau, o maZiau produkty - Siek tiek trumpiau.

* Produktus sumaiSant puse paruosimo laiko optimizuojamas apdorojimo poveikis ir iSvengiama
netolygaus produkty paruosimo.

 Sviezias bulves patartina patepti aliejumi, kad jos bty traskios. Produktus masinoje pradékite ruosti
praéjus ne daugiau kaip kelioms minutéms po jy apSlakstymo aliejumi.

* Prietaise neruoskite labai riebiy produkty, pavyzdziui, desry.

o UZzkandzius, skirtus ruosti orkaitéje, galima ruosti prietaise.

e Optimalus bulvy¢iy kiekis, kad jos bty traskios, yra 500 g.

* Naudokite paruostas teslas, kad greitai ir lengvai pagamintuméte uzkandZziy su jdaru. Paruostas
teslas reikia apdoroti trumpiau nei namine tesla.

o Jei norite iSkepti pyragq ar kidg arba paruosti tradkius ar jdarytus gaminius, j prietaiso krep$j jdékite
kepimo skardg arba karsciui atspary inda.

* Prietaisg taip pat galite naudoti produktams paSildyti. Nustatykite 150 °C temperatirg ir kaitinkite ne
ilgiau kaip 10 minuciy.
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Min-max
Laika Temperatira
Sudedamosios kiekis oc MaiSymas Papildoma informacija
dalys @ ° e
(min)
Saldyti tragkugiai 300 - 800 19-29 200 Taip
Vistienos sparneliai 300 - 800 24 - 30 200 Taip
Tortas 100 - 300 12-14 160
Slapukai 100 - 300 13-18 180
Riesutai 100 - 800 10-12 190 Taip
Krevetés 100 - 800 19-24 180 Taip
Kepsnys 100 - 400 15-16 200 Taip
Zuvys 100 - 800 20-24 180 Taip
Bacon 100 - 800 11-22 200 Taip
y Atminties funkcija:
Automatinis rezimas / 16 185 Slpf;l;f{liftiﬁss fomatiskal isimena
temperatiros nustatymus.

Svarbu: jei prietaisas prie$ naudojima yra Saltas, prie paruosimo laiko pridékite 3 minutes.

11. VALYMAS

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite prietaisa.
Dubeniui ir krepsSeliui valyti nenaudokite metaliniy
virtuvésjrankiyar abrazyviniyvalikliy, nes tai gali pazeisti nepridegancia danga.
1. I8traukite kiStuka i$ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas atvés.
Patarimas: kad greiciau atvésty, iSimkite dubenj iS masinos.
Jrenginio iSore nuvalykite drégnu skuduréliu.
Dubenj ir krep§j valykite Siltu vandeniu, skalbimo skysciu ir minkSta kempine.
Galite naudoti nuriebalinimo skystj, kad paSalintuméte visus likusius neSvarumus.
Patarimas: jei prie krepsio ar dubens dugno prilipo neSvarumuy, pripilkite j dubenj kar$to vandens
ir indy ploviklio. Jdékite krepsj | dubenj ir mirkykite jj apie 10 minuéiy.
Jrenginio vidy valykite minkSta kempine, sudrékinta Siltu vandeniu.

Sepeteéliu iSvalykite kaitinimo elementa, kad pasalintuméte maisto likugius.

12. SANDELIAVIMAS
1. 18junkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palikite jj atvésti.

2. |[sitikinkite, kad visi komponentai yra Svarus ir sausi.

13. APLINKA
NeiSmeskite prietaiso kartu su buitinémis atliekomis, bet nuneskite jj j oficialy elektros prietaisy surinkimo punkta.
Taip padedate saugoti aplinka.
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14. PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Irenginys neveikia.

|renginys neprijungtas prie
lizdo
Elektra.

|kiSkite maitinimo laido kiStuka j jZemintg elektros lizda.

Laikmatis nenustatytas.

Nustatykite maisto ruoSimo laika, kad jjungtuméte prietaisa.

Apdorojus masinoje,
produktai néra tinkami
valgyti.

Per daug produkty
prietaisai.

| mas8ing dékite mazesnes produkty porcijas. Mazesni
porcijos keps tolygiau.

Nustatyta temperattra yra
per mazas.

Nustatykite norimg temperattros verte (Zr. skyriy
"Nustatymai”).

Pasiruosimo laikas yra per
ilgas

trumpai.

Nustatykite tinkama paruosimo laikg (Zr. skyriy
"Nustatymai”).

Produktai kepami
netolygiai.

Kai kuriems produktams reikia
maiSymas perdirbimo metu.

Vienas ant kito esantys produktai (pvz., traskugiai) turi bati
iSmaisyti jpuséjus ruosimo laikui. Zr. skyriy
"Nustatymai" ir "Naudojimas".

Kepti uzkandziai
iSémus i$ aparato
nebaty traskas.

Pasirinktas uzkandis buvo
turéty bati ruoSiamas giliuose
riebaluose.

Naudokite uzkandzius, skirtus paruosti
orkaitéje arba patepkite produktus Sepetéliu su trupuciu
aliejaus, kad jie baty traskas.

Dubens negalima
istatyti | prietaisa.

Dubenyije yra per daug
produktai.

Nedékite produkty | dubenj auksciau pazyméto
MAX lygis.

Krepselis neteisingai
pritvirtintas dubenyje.

|dékite krep$j | dubenj taip, kad jo nebaty galima jkisti giliau.

IS prietaiso iSeina balti
dimai.

ParuoSiami riebUs produktai.

Perdirbant riebius produktus iSsiskiria daug riebaly. Tai sukelia
baltus dimus ir stipriau jkaitina dubenj. Tai neturi jtakos
prietaiso ar gydymo poveikis.

Dubenyje yra riebaly liku€iy
nuo ankstesnio

Balti dumai atsiranda dél jkaitusiy riebaly dubenyje. Po
kiekvieno naudojimo kruop&ciai iSvalykite dubeni.

naudoti.
Netinkamas Naudokite SvieZias bulves ir jsitikinkite, kad jas apdorojant
Sviezios bulvytés bulviu. iSliko tvirtas.

kepamos netolygiai.

PrieS apdorojant Zalias
bulvytes

nebuvo tinkamai nuplauti
vandeniu.

Prie§ kepdami Zalias bulvytes kruop&ciai nuplaukite, kad
pasalintuméte krakmola.

Sviezios bulvytés néra

traskios, kai iSimamos i§

aparato.

Bulvy¢iy traskumas
priklauso nuoriebaly ir
vandens kiekio bulvytése.

Zalias bulvytes nusausinkite, prie$ jas apkepdami nedideliu
aliejaus kiekj.

Bulves supjaustykite mazesnémis lazdelémis, kad apdorojimo
efektas blty

labiau traskds.

|pilkite dar Siek tiek aliejaus.
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Prietaisas atitinka visus atitinkamus reikalavimus. Uztikrindami tinkamg naudotos jrangos $alinima, iSvengsite
galimy neigiamy pasekmiy aplinkai ir zmoniy sveikatai dél galimo toksiniy ir kancerogeniniy medziagy, esanciy
jrangoje, kurios taip pat gali uztersti dirvozemj ir gruntinius vandenis.

I Sis gaminys pazymétas vienu i$ perdirbimo simboliy. Tai reiskia, kad po naudojimo jj reikia nunesti j tinkama

surinkimo punktg ir nemesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis.

Sukurta Lenkijoje

Pagaminta PAR.

Importuotojas:

Big5 Krzysztof Czurczak

Strefowa 9D Gamintojas:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adresas: Nr. 8 Ryty zona, Shangxue pramoniné zona, Jihua E c €
]

www.heckermann.pl Rd, Long Gang, Shenzhen miestas, Kinija


http://www.heckermann.pl/
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FRITEZE BEZ TAUKIEM
ZHAF - 650AD
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LIETOSANAS PAMACIBA

IZSTRADAJUMS PAREDZETS TIKAI LIETOSANAI IEKSTELPAS

SVARIGI
Pirms lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju. Nepareiza produkta lietoSana var radit

bojajumus. Saglabajiet Sis instrukcijas turpmakai atsaucei.
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1. DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Lietojot elektroiekartas, vienmeér jaievéro droSibas pamatnoteikumi, tostarp:

1.
2.
3.

Izlasiet visus noradijumus.

Nepieskarieties karstam virsmam.

Lai pasargatu no elektriskas stravas trieciena, nemérciet vadus, kontaktdak3as, ierices korpusu un
tas sastavdalas tdenrt vai cita skidruma.

BRIDINAJUMS: Sai elektroiericei ir sildelementi. Tas virsma, ne tikai izmantojama virsma, var k|Gt
loti karsta. Ta ka dazadi cilvéki temperatiru uztver atSkirigi, ar So ierici jarikojas uzmanigi.
Pieskarieties tai tikai tur, kur ir tam paredzétas vietas un rokturi. Tapat vienmér valkajiet cimdus vai

citu aizsardzibu pret karstu temperatiru. Pirms pieskarS8anas vienmér |aujiet atdzist tam ierices
dalam, kuram nav paredzéts pieskarties.

Ja ierice netiek lietota vai pirms tas tiriSanas, iznemiet kontaktdakSu no elektriskas rozetes. Pirms
priekSmetu ievietoSanas vai iznem$anas no ierices |aujiet iericei atdzist.

Ja stravas kabelis ir bojats, tas janomaina razotajam, ta servisa parstavim vai l1dzigi kvalificetam
personam, lai izvairitos no briesmam.

Ja tiek izmantoti piederumi, kurus nav ieteicis ierices razotajs, var

1. izraisit miesas bojajumus.

10.
11.
12.

13.
14.

15.

Nelietojiet izstradajumu arpus telpam.

Parliecinieties, ka kabelis nav novietots pie galda vai darba virsmas malas un ka tas nepieskaras
karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz karsta gazes vai elektriska degla vai karsta cepeskrasnr vai tas tuvuma.

Ipasa piesardziba jaievéro, stradajot ar ierici, ja taja ir karsta ella vai citi karsti Skidrumi.

Vienmeér vispirms pievienojiet stravas vadu iericei un pec tam elektribas kontaktligzdai. Lai atvienotu
ierici no stravas padeves, iestatiet visas opcijas un ieslégSanas pogu pozicija "lzslégts" un péc tam
iznemiet kontaktdakSu no elektriskas rozetes.

Razojumu drikst lietot tikai paredz&tajam mérkim.

lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam spéjam vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir
instruétas par ierices droSu lietoSanu un ja tas saprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties

ar ierici. Bérni, kas jaunaki par 8 gadiem, nedrikst tirit ierici vai veikt apkopes darbus bez
uzraudzibas.

Uzglabat produktu un ta kabeli bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.
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16. lerici nav paredzéts darbinat ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas pults sisteému.

2. [EVADS

Friteze bez taukiem |auj viegli un veseligi pagatavot iecienitakos €dienus. Pateicoties atrai karsta gaisa
cirkulacijai un aug$éjam grilam, taja var pagatavot daudzus édienus. Vissvarigakais ir tas, ka gaisa frité
édiens uzsilst visos virzienos, un lielakajai dalai sastavdalu nav nepiecieSama ella.

ModelisZHAF

650AD

Spriegums: 220-240 V / 50-60 Hz
Jauda: 1600W
Maksimala jauda: 2000w
Jauda: 6,5L
Temperatiras kontrole: 80°C - 200°C
Taimeris: 0 - 60 min

3. IERICES KONSTRUKCIJA

1. Displejs2 . Grozs

3. Rokturis4 . Blodas vaks

lerices korpuss6 . Bloda

7. Gaisa izvads8 . lerices augséja dala

2. attéls
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4. SVARIGI

Draudi:

lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai
garigajam spé&jam vai ar nepietiekamu pieredzi un zindSanam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir
instruétas par ierices drosSu lietoSanu un ja tas saprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties
ar ierici. Bérni, kas jaunaki par 8 gadiem, nedrikst tirit ierici vai veikt apkopes darbus bez
uzraudzibas.

Uzglabat produktu un ta kabeli bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

Nekad neiegremdégjiet ierices korpusu GdenT vai neizskalojiet to zem teko$a tdens, jo taja ir
elektriskas un sildierices.

Nelaujiet iericei iek|at Gdenim vai citiem Skidrumiem, jo tas var izraistt elektriskas stravas
triecienu.

Gatavojamos produktus vienmeér ievietojiet trauka 3, lai tie nesaskartos ar sildelementiem.
lerices darbibas laika neaizsprostojiet gaisa iepludes un izplides atveri.

Nelejiet ellu kartert, jo tas var izraistt ugunsgréka risku.

Nekad nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ta ir ieslégta. Kad ierice darbojas, pieejamo
virsmu temperattra var bat Joti augsta.

BRIDINAJUMS

Parbaudiet, vai uz izstradajuma noraditais spriegums atbilst vietéjam elektrotikla spriegumam.
Nelietojiet ierici, ja ir bojats kontaktdak$a, vads vai citas sastavdalas.

Nelietojiet ierici remontét personam, kuras nav kvalificétas to dart.

lerices kabeli turiet talu no karstuma avotiem.

Neieslédziet ierici un nelietojiet vadibas paneli ar slapjam rokam.

Nenovietojiet ierici tieSi pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm attalumu no citiem
priekSmetiem ierices sanos un aizmugurée, ka arf virs ierices.

Nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus.

Neizmantojiet ierici neatbilstosi $aja rokasgramata noraditajam.

Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas.

Darbibas laika no gaisa izplides atverém izplust karsti tvaiki. Sargajiet rokas un seju no tvaika vai
gaisa izplides atverem. Uzmanieties no karsta tvaika un karsta gaisa art tad, kad no ierices
iznemat trauku.

Ekspluatacijas laika visas ierices pieejamas virsmas var sakarst (2. attéls).

Ja no ierices sak izdalities tumsi dimi, nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas padeves. Pirms
iznemat blodu no ierices, pagaidiet, [Tdz dimi partrauc izdaltties.
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5. PIEZIME

Novietojiet ierici uz horizontalas, lidzenas un stabilas virsmas.

lerice ir paredzéta lietoSanai tikai iekStelpas. Tas nav piemérots droSai lietoSanai tadas vietas ka
personala virtuves, fermas, moteli un citas nedzivojamas vietas. Ta nav paredzéta ari lietoSanai
viesnicas, motelos, viesu hamos un citas dzivojamas telpas.

Ja ierice tiek lietota nepareizi, profesionaliem vai pusprofesionaliem mérkiem vai netiek lietota
saskana ar lietoSanas pamaciba sniegtajiem noradijumiem, garantija vairs nav spéka, un razotajs ir
tiesigs neuznemties atbildibu par raditajiem bojajumiem.

Vienmeér atvienoijiet ierici no tikla, kad ta netiek lietota.

Lai varétu drosi lietot vai tirit ierici, pagaidiet aptuveni 30 mindtes, l1dz ta atdziest.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

b=

Nonemiet visus iepakojuma materialus.
Nonemiet no ierices uzlimes vai etiketes.
Rupigi notiriet trauku un grozu ar siltu tdeni, mazgasanas Iidzekli un mikstu sakli.

Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru dranu.

Produkts ir beztauku fritieris, kas édiena apstradei izmanto karstu gaisu. Nelejiet bloda e|lu vai citus

ceps$anas taukus.

Piezime: kad ierice tiek pirmo reizi izmantota un uzsildita, ta var izdalit nelielu dimu vai smaku. Ta ir

normala paradiba, kas skar daudzas ierices ar sildiSanas funkciju. Tas neietekmé izstradajuma

drosu lietoSanu.

7. SAGATAVOSANA LIETOSANAI

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz darba virsmas,
kas nav karstumizturiga.
levietojiet grozu bloda. Nelejiet bloda ellu vai citus Skidrumus. Nenovietojiet uz ierices nekadus

priekSmetus, jo tas bloké gaisa plismu un negativi ietekmé partikas apstrades rezultatu.

8. PIEMEROSANAS METODE

> wDbdh =

lespraudiet stravas vada kontaktdakSu iezeméta elektribas kontaktligzda.
Uzmanigi izvelciet partikas apstrades trauku no ierices.

lelieciet produktus bloda.

levietojiet trauku fritétaja.

Piezime Pievérsiet uzmanibu precizai saskanosanai ar ierices korpusa esosajam vadotném.
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10.
11.

Nekad neizmantojiet trauku bez groza.

Bridinajums: Nepieskarieties blodai ierices darbibas partrauksanas laika un talit péc tas, jo
bloda k|ust Joti karsta. Vienmer turiet trauku aiz roktura.

lestatiet produktiem piemérotu sagatavoSanas laiku (skatit nodalu "lestatijumi").

Dazus produktus apstrades laika ir nepiecieSams maistt (skatit nodaju "lestatijumi"). Lai produktus
samaisttu, satveriet blodas rokturi, izvelciet to no ierices un sakratiet. Péc tam b|odu iebidiet atpakal
ierice.

Bridinajums: produktu sajaukSanas laika uzmanieties, lai nespiestu bjlodinas roktura pogu.

Padoms: taimeri var iestatit uz pusi no produktu sagatavosanai nepiecieSama laika, lai
trauksmes signals atskanétu, kad produkti ir jasamaisa. Sada gadijuma iestatiet taimeri vélreiz
péc tam, kad produkti ir samaisiti uz laiku, kas nepiecieSams apstrades pabeigsanai.
Iznemiet trauku no ierices, kad atskanés skanas signals, kas norada, ka apstrade ir pabeigta.
Padoms: temperatiiras un laika iestatijumus varat pielagot atbilstoSi savam velmém. Jiasu
iestatijumi tiks saglabati aptuveni 1 miniti no briza, kad bloda tiek izcelta no ierices korpusa.
Parbaudiet, vai produkti ir gatavi.

Lai iznemtu produktus (pieméram, Cipsi), iznemiet trauku no ierices un novietojiet to uz
karstumizturigas virsmas.

Nenovietojiet blodu otradi, ja taja vel ir grozs, jo taja sakrajusies tauki piles uz trauka.

Bloda un produkti ir karsti, un atkariba no produktiem no blodas var izdalities karsti tvaiki.
IztukSojiet groza saturu bloda vai uz 3kivja.

Kad ir pagatavota viena produktu porcija, varat nekavéjoties pariet pie nakamas porcijas
pagatavosanas.
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9. VADIBAS PANELA DARBIBA
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Poga 1 Q - leslegSanalizslégSana/pauze
levietojiet trauku ma&ina un nospiediet pogu 1, lai aktivizétu izvélni. Izmantojiet pogu 2, lai parvietotos pa
izvélni. Vélreiz nospiediet pogu 1, lai saktu gatavoSanu. Nospiezot S0 pogu ierices darbibas laika, tiks

aktivizéta pauze un atvérts izvélnes logs. Lai izslégtu ierici darbibas laika, nospiediet un turiet nospiestu

pogu 1. Ekrana paradisies , un péc 6 sekundém ventilators un ierice izslégsies.

Poga un poga - Pogas laika palielinadanai un samazinasanai

Nospiediet pogas 3 un 4, lai paaugstinatu vai pazeminatu gatavo$anas temperatiru par 5°C katra
spiediena. Nospiediet un turiet pogu, lai atri mainttu temperatiiru. Temperatiiras iestatiS8anas diapazons:
80°C - 200°C.

Nospiediet pogas 5 un 6, lai palielinatu vai samazinatu gatavoSanas laiku par 1 minati. Nospiediet un turiet

pogu, lai atri mainTtu laiku.
*~ Poga 7 - Svars

Kad ierice ir ieslégta, nospiediet ieslégsanas pogu. Apgaismosies izvélnes josla. Nospiediet pogu, lai
ieietu sver8anas reZima. Uz ekrana tiks paradits produktu svars. Vélreiz nospiediet ieslegSanas pogu, un
ierice automatiski pielagos gatavo$anas laiku un temperatiru atbilstoSi produktiem. Veélreiz nospiediet
ieslegSanas pogu, lai saktu gatavo3anu.
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N. W
Poga 8 - Neto svars

Péec konteinera novietoSanas uz aug$éja vaka varat noklikS8kinat uz pogas N.W, lai atnemtu konteinera
svaru. Kad produkti bis ievietoti konteinera, masina paradis produktu svaru. Nospiediet ieslégSanas pogu,

lai automatiski pielagotu apstrades laiku un temperatiru atbilstosi produktiem.

A Min

= = Pogas 9 un 10 - temperatiras/laika
indikatori Indikatora gaisma "11" - ventilatora indikators

Indikatora indikators "12" - termiskas apstrades indikators
Indikatora indikators "13" - svara indikators

Indikatora indikators "14-23" - receptes indikators

10. IESTATIJUMI

Turpmak sniegta tabula palidzés jums saskanot galvenos iestatijumus ar sastavdalam.

Svarigi: atcerieties, ka noraditie iestatijumi ir tikai vadlinijas. Ta ka izstradajumu izcelsme, izmeérs,
forma un zimols atSkiras, més nevaram garantét, ka konkrétais iestatijjums vienmeér bus vislabakais.
Ta ka Rapid Air tehnologija uzkarsé gaisu iericé uzreiz, cep$anas laika uz bridi izvelkot trauku, apstrade

netiek batiski traucéta.

Virzieni:

¢ Mazakiem produktiem parasti nepiecieSams mazak sagatavosanas laika neka lieliem produktiem.

e Vairak produktu prasa tikai nedaudz ilgadku sagatavoSanas laiku, bet mazak produktu - tikai nedaudz
1saku laiku.

* Produktu sajaukS$ana pusgatavo$anas laika optimizeé apstrades efektu un novérs nevienmeérigu
produktu sagatavosanu.

o Lai kartupeli batu kraukskigi, ir ieteicams tos apziest ar ellu. Saciet gatavot produktus masina ne
vélak ka dazas minates pec tam, kad tos apsmérgjat ar ellu.

» lericé nedrikst gatavot |oti treknus produktus, pieméram, desas.

¢ Uzkodas, kas paredzétas pagatavoSanai cepesSkrasni, var pagatavot ierice.

e Optimalais cepamo kartupelu daudzums, lai nodrosinatu kraukSkigumu, ir 500 g.

* |zmantojiet gatavas miklas, lai atri un viegli pagatavotu pilditas uzkodas. Gatavas miklas apstrade ir
1sdka neka pasgatavotas miklas.

o Ja vélaties cept kiku vai piragu vai gatavot kraukskigus vai pildttus produktus, ierices groza
ievietojiet cepamo karbu vai karstumizturigu trauku.

» lerici var izmantot art produktu uzsildiSanai. Lai to izdarTtu, iestatiet temperattru uz 150°C un
karséjiet ne ilgak ka 10 minadtes.
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Min-max
Laiks Temperatira
Sastavdalas daudzu Sajauk$ana Papildu informacija
(min) (°C)
ms
(9
Saldeti Cipsi 300 - 800 19-29 200 Ja
Vistas sparnini 300 - 800 24 - 30 200 Ja
Kaka 100 - 300 12-14 160
Sikfaili 100 - 300 13-18 180
Rieksti 100 - 800 10-12 190 Ja
Garneles 100 - 800 19-24 180 Ja
Steiks 100 - 400 15-16 200 Ja
Zivis 100 - 800 20-24 180 Ja
Bacon 100 - 800 11-22 200 Ja
N _ Atminas funkcija: S
Automatiskais rezims / 16 185 rein Trmantotos lake un temperatiog
iestatfjumus.

Svarigi: ja ierice pirms lietoSanas ir auksta, sagatavosanas laikam pieskaitiet 3 minates.

11. TIRISANA

Péc katras lietoSanas reizes iztiriet ierici.
Trauka un grozu tiriSanai nelietojiet metala
virtuvespiederumusvai abrazivustiriSanas lidzeklus, jo tas var sabojat nepielipigo parklajumu.
1. lzvelciet kontaktdaksu no elektriskas rozetes un pagaidiet, "dz ierice atdziest.
Padoms: lai paatrinatu atdzesésanu, iznemiet blJodu no masinas.

Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.

Notiriet trauku un grozu ar siltu Gdeni, mazgasanas lidzekli un mikstu sakli.

Lai nonemtu visus atlikuSos netirumus, varat izmantot attaukoSanas Skidrumu.

Padoms: ja netirumi ir pielipusSi pie groza vai trauka dibena, piepildiet trauku ar karstu tGdeni un

trauku mazgasanas Iidzekli. levietojiet grozu bloda un mércéjiet to apméram 10 minates.

Notiriet ierices iekSpusi ar mikstu, silta ddent samitrinatu sdkli.

Notiriet sildelementu ar birsti, lai nonemtu &diena atliekas.

12. GLABASANA
1. Atvienojiet ierici no tikla un atstgjiet to atdzist.

2. Parliecinieties, ka visas sastavdalas ir tiras un sausas.

13. VIDE
Neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem, bet nogadajiet to oficiala elektroieriéu savak$anas punkta. Sadi
rikojoties, jus palidzat aizsargat vidi.
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14. PROBLEMU RISINASANA

Problema lesp&jamais iemesls Risinajums

lerice nav savienota ar levietojiet stravas vada kontaktdaksu iezeméta kontaktligzda.

. kontaktligzdu
lerice nedarbojas.

Elektriska.
Nav iestatits taimeris. lestatiet édiena gatavo$anas laiku, lai ieslégtu ierici.
Parak daudz produktu levietojiet masina mazakas produktu porcijas. Mazaka
_ _ ._ _ | ierices. porcijas cepas vienmeérigak.
Péc apstrades masina — — — - —
) . lestatita temperatdra ir lestatiet v€lamo temperatiras vertibu (skat. nodalu
produkti nav gatavi o .
parak zems. "lestatijumi").

lietoSanai partika. - — — - -
Sagatavo$anas laiks ir parak | lestatiet piemérotu sagatavo8anas laiku (sk. nodalu

Tsuma. "lestatijumi").
Produkti tiek cepti Daziem produktiem Produkti, kas atrodas viens uz otra (pieméram, Cipsi), ir
nevienmerigi. nepiecieSams jasajauc pusgatavoSanas laika. Skatit iedalu
sajaukdanas apstrades laika. "lestatjumi” un "Lietosana".
Ceptas uzkodas Izvélétas uzkodas bija Izmantojiet uzkodas, kas paredzétas pagatavoSanai
nav krauk3kigi, kad tos | jasagatavo dzilos taukos. cepeskrasni vai ar otu, lai produkti iegitu kraukskigu efektu.

iznem no masinas.

Bloda ir parak daudz Nenovietojiet produktus bloda virs markéjuma.
Blodu nevar ievietot produkti. MAX ITmenis.
ierice. Grozs ir nepareizi levietojiet grozu bloda ta, lai to nevarétu ievietot dzilak.

fikséts bloda.

Parstradajot taukus saturoSus produktus, izdalas liels
Tiek gatavoti taukaini produkti| daudzums tauku. Tas izraisa baltus dimus un spécigaku

No ierices izplUst balti trauka uzkar$anu. Tas neietekmé
dami. ierices vai arstéSanas efekts.
Bloda ir tauku paliekas no Baltos dimus rada tauku uzkarséSanas bloda. Pec katras
ieprieksgjas lietoSanas reizes ripigi iztiriet trauku.
izmantot.
Neatbilstoss Izmantojiet svaigus kartupelus un parliecinieties, ka to

Svaigi frT kartupeli tiek | kartupeli. apstrades laika

saglabaja stingru nostaju.

cepti nevienmerigi.
Pirms neapstradatu fri Pirms cep8anas kartigi noskalojiet neapstradatus kartupelus,

kartupelu apstrades lai nonemtu cieti.

nav pienacigi noskaloti ar

adeni.
Izzavéjiet neapstradatus kartupelus, pirms tos sautét ar nelielu
Svaigi fr1 kartupeli nav | Kartupelu kraukSkigums ir ellas daudzumu.
kraukskigi, kad tos atkarigs no tauku un Kartupelus sagrieziet mazakos kocinos, lai apstrades efekts
iznem noiekartas. ddens daudzuma batu efektivaks.
kartupelos. kraukskigaki.

Pievienojiet vél nedaudz ellas.
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lerice atbilst visam attiecigajam prasibam. NodroSinot pareizu izlietoto iekartu utilizaciju, jas novérsisiet
iespéjamas negativas sekas videi un cilvéku veselibai, ko var radit iesp&jama toksisko un kancerogéno vielu
klatbatne iekartas, kas var ar1 piesarnot augsni un gruntsidenus.

I Sis izstradajums ir markéts ar vienu no parstrades simboliem. Tas nozimé, ka péc lieto$anas tas janogada

piemérota savak3anas punkta un nav janovieto kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.

Izstradats Polija

RaZots KTR

Importétajs:

Big5 Krzysztof Czurczak

Strefova iela 9D Razotajs:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Adrese: Nr. 8 austrumu zona, Shangxue ripniecibas zona, E c €
]

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang, Shenzhen City, Kina


http://www.heckermann.pl/
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RASVAVABA FRITUUR
ZHAF - 650AD
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KASUTUSJUHEND

TOODE ON MOELDUD AINULT KODUSEKS KASUTAMISEKS
SISERUUMIDES

TAHELEPANU
Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid. Toote ebadige kasutamine voib pohjustada kahjustusi.

Hoidke need juhised edaspidiseks kasutamiseks alles.



Hetkermann

1. OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida poéhilisi ohutuseeskirju, sealhulgas:

1.
2.
3.

Lugege koiki juhiseid.
Arge puudutage kuumi pindu.

Elektrilddgi eest kaitsmiseks arge kastke kaableid, pistikuid, seadme korpust ja selle komponente
vette vbi muusse vedelikku.

HOIATUS: See elektriline seade sisaldab kitteelemente. Selle pind, mitte ainult selle kasutatav
pind, véib muutuda vdga kuumaks. Kuna erinevad inimesed tajuvad temperatuuri erinevalt, tuleb
seda seadet kasitseda ettevaatlikult. Puudutage seda ainult selleks ettendhtud kohtades ja
kaepidemetega. Samuti kandke alati ahjukindaid vdi muud kaitset kuuma temperatuuri eest. Laske
alati seadme puudutamiseks mittekasutatavatel kohtadel enne puudutamist jahtuda.

Kui seadet ei kasutata vdi enne seadme puhastamist eemaldage pistik pistikupesa pistikupesast.
Samuti laske seadmel enne esemete sisestamist voi eemaldamist seadmest jahtuda.

Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see ohu véltimiseks vahetada tootja, tema hoolduse esindaja voi
sarnase kvalifikatsiooniga isikud poolt.

Seadme tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib

1. pdhjustada kehavigastusi.

10.
11.

12.

13.
14.

15.

Arge kasutage toodet valitingimustes.

Veenduge, et kaabel ei rippuks laua vdi todlaua servast ja et see ei puutuks kokku kuumade
pindadega.

Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elektripdleti véi kuuma ahju peale voi selle 1ahedusse.

Erilist ettevaatust tuleb rakendada seadme kasitsemisel, kui selles on kuum 6li véi muud kuumad
vedelikud.

Uhendage toitejuhe alati kdigepealt seadme ja seejarel pistikupesa kilge. Seadme vooluvdrgust
lahtitlhendamiseks seadke kdik valikud ja toitenupp asendisse "Off" ning seejarel tommake pistik
pistikupesast valja.

Toodet tohib kasutada ainult ettenahtud otstarbel.

Seadet vdivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ja isikud, kellel on vahenenud flusilised,
sensoorsed voi vaimsed vdimed vdi kellel puuduvad kogemused ja teadmised, kui nad on
juhendamisel vdi neid on dpetatud seadet ohutult kasutama ja kui nad mdistavad sellega seotud
riske. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Alla 8-aastased lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldustoiminguid teha.

Hoidke toode ja selle kaabel alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
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16. Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil.

2. SISSEJUHATUS
Rasvavaba fritllr vdimaldab teil valmistada oma lemmiktoite lihtsal ja tervislikul viisil. Tanu kiirele kuuma

ohu ringlusele ja Glemisele grillile saate selles valmistada palju roogasid. Kbdige tdhtsam on see, et Air Fryer
soojendab toitu kdikides suundades ja enamik koostisosi ei vaja dli.

MudelZHAF - 650AD

Pinge: 220-240V / 50-60Hz
Véimsus: 1600W
Tippvdimsus: 2000W
Voimsus: 6,5L
Temperatuuri reguleerimine: 80°C - 200°C
Taimer: 0 - 60 min

3. SEADME EHITUS

e

Jooni
s1

1. Naita2 . Korv

3. Kaepide4 . Kausi kate

Seadme korpus6 . Kauss

7. Ohuvaljund8 . Seadme llemine osa

Joonis 2
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4. TAHELEPANU

Oht:

» Seadet vdivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ja isikud, kelle flUsilised, sensoorsed voi
vaimsed vdimed on piiratud vdi kellel puuduvad kogemused ja teadmised, kui neid juhendatakse voi
neid on juhendatud seadme ohutuks kasutamiseks ja kui nad moistavad sellega seotud riske.
Lapsed ei tohi seadmega mangida. Alla 8-aastased lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldustoiminguid teha.

* Hoidke toode ja selle kaabel alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

« Arge kunagi kastke seadme korpust vette ega loputage seda voolava vee all, kuna see sisaldab
elektri- ja kitteelemente.

» Arge laske seadmesse vett voi muid vedelikke, sest see vbib pdhjustada elektrilddgi.

* Asetage tooted, mida kavatsete kipsetada, alati nii, et need ei puutuks kokku kitteelementidega.

» Arge blokeerige dhu sisse- ja véljalaskeava, kui seade t66tab.

« Arge valage 6li élipotti, sest see vdib pdhjustada tulekahjuohtu.

« Arge kunagi puudutage seadme sisemust, kui see on sisse lillitatud. Kui seade té6tab,
voib ligipaasetavate pindade temperatuur olla vaga korge.

HOIATUS

Kontrollige, et tootele margitud pinge vastab kohalikule vérgupingele.

Arge kasutage seadet, kui pistik, juhe vé6i muud komponendid on kahjustatud.

Arge laske oma seadet parandada kellelgi, kes ei ole selleks kvalifitseeritud.

Hoidke seadme kaabel soojusallikatest eemal.

Arge lihendage seadet ega kasutage juhtpaneeli margade katega.

Arge asetage seadet otse vastu seina voi teisi seadmeid. Jatke seadme killjele ja tagumisele

kiljele ning seadme kohal vahemalt 10 cm kaugus teistest esemetest.

Arge asetage seadmele mingeid esemeid.

Arge kasutage seadet viisil, mis ei ole kooskdlas kaesolevas kasutusjuhendis kirjeldatuga.

Arge jatke td6tavat seadet jarelevalveta.

Kuum aur valjub t66 ajal 6hu valjalaskeavadest. Hoidke oma kaed ja nagu eemal tdusvast aurust
vdi 6hu valjalaskeavadest. Hoiduge kuuma auru ja kuuma &hu eest ka siis, kui votate kausi
seadmest valja.

To6 ajal voivad kdik seadme ligipaasetavad pinnad kuumeneda (joonis 2).

Kui seadmest hakkab valjuma tumedat suitsu, Ghendage seade kohe vooluvorgust lahti. Oodake
enne kausi seadmest eemaldamist, kuni suitsu valjumine 16peb.
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5. MARKUS

» Seade tuleb asetada horisontaalsele, tasasele ja stabiilsele pinnale.

* Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks siseruumides. See ei sobi ohutuks
kasutamiseks sellistes kohtades nagu personalikdégid, farmid, motellid ja muud mitteeluruumid.
Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks klientidele hotellides, motellides, kilalistemajades ja
muudes elamutes.

* Kui seadet kasutatakse valesti vdi professionaalsel vdi poolprofessionaalsel otstarbel vdi kui seda ei
kasutata vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele, ei ole garantii enam kehtiv ja tootjal on digus
mitte vastutada tekitatud kahju eest.

o Kui seadet ei kasutata, tdmmake see alati vooluvdrgust valja.

o Selleks, et seadet saaks ohutult kasutada v6i puhastada, oodake umbes 30 minutit, kuni seade jahtub.

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Eemaldage seadmelt kdik kleebised vai sildid.

Puhastage kauss ja korv pohjalikult sooja vee, pesuvahendi ja pehme kdsnaga.

0 Dbdh -~

PUhkige seadme sise- ja valiskllge niiske lapiga.

Toode on rasvavaba fritiiiir, mis kasutab toidu toétlemiseks kuuma 6hku. Arge valage kaussi 6li voi
muud praadimisrasvad.
Markus: Kui seadet esimest korda kasutatakse ja kuumutatakse, voib sellest eralduda kerget suitsu
voi Iohna. See on tavaline nahtus, mis mojutab paljusid kiittefunktsiooniga seadmeid. See ei mojuta
toote ohutut kasutamist.

7. KASUTAMISE ETTEVALMISTAMINE

1. Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale. Arge asetage seadet td6pinnale, mis
ei ole kuumakindel.
2. Asetage korv kaussi. Arge valage kaussi 8li ega muid vedelikke. Arge asetage seadmele mingeid

esemeid, sest see blokeerib dhuvoolu ja mdjutab negatiivselt toidu téétlemise tulemust.

8. RAKENDUSVIIS

Uhendage toitejuhtme pistik maandatud pistikupessa.
Libistage toidutdotiuskauss ettevaatlikult seadmest valja.

Asetage tooted kaussi.

N~

Lukake kauss fritlilirisse.

Markus Poorake tahelepanu seadme korpuses olevate juhiste tapsele joondamisele.
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Arge kunagi kasutage kaussi ilma korvita.
Hoiatus: Arge puudutage kaussi seadme todtamise ajal ja kohe pirast selle seiskumist, sest
kauss muutub vaga kuumaks. Hoidke kaussi alati kdepidemest.

5. Seadistage toodete jaoks sobiv ettevalmistusaeg (vt peatikk "Seadistused").

6. Modnda toodet tuleb tootlemise ajal segada (vt peatlikk "Seaded"). Toodete segamiseks haarake

kausi kaepidemest, libistage see seadmest valja ja raputage seda. Seejarel libistage kauss tagasi
seadmesse.

Hoiatus: olge ettevaatlik, et te ei vajutaks toodete segamise ajal kausi kdepidemel olevat nuppu.

Napunidide: saate seadistada taimeri poolele toodete valmistamise vajalikust ajast, nii et
hadiresignaal kolab, kui tooteid tuleb segada. Sellisel juhul seadistage taimer uuesti parast
seda, kui tooteid on segatud to6tlemiseks vajaliku aja jooksul.

7. Eemaldage kauss seadmest, kui kuulete helisignaali, mis naitab, et t66tlemine on I6ppenud.
Vihje: saate temperatuuri ja aja seadistusi kohandada vastavalt oma eelistustele. Teie
seaded sailivad umbes 1 minuti jooksul alates hetkest, mil libistate kausi seadme korpusest
valja.
Kontrollige, kas tooted on valmis.
Toodete (nt kiibid) eemaldamiseks eemaldage kauss seadmest ja asetage see kuumakindlale
pinnale.
Arge asetage kaussi tagurpidi, kui selles on veel korv, sest sellesse kogunenud rasv tilgub
tassi peale.
Kauss ja tooted on kuumad ning soéltuvalt toodetest voib kausist valjuda kuuma auru.

10. Tuhjendage korvi sisu kaussi vdi taldrikule.

11. Kui Uks osa toodetest on valmis, vdite kohe edasi minna jargmise osa valmistamisega.
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9. JUHTPANEELI KASUTAMINE

09— | vin €— 10

(=)

Qe
M—>> 50

(j®12-—>@ g < 13

~.

) (&) (&) (PR (R @ &) ) ptois

9 O @) @
—

6

w—>€@)
7
@ﬂ
~)
@

|
Nupp 1 Q - Sisse/valja/Paus
Asetage kauss masinasse ja vajutage menuu aktiveerimiseks nuppu 1. Kasutage meniis navigeerimiseks

nuppu 2. Vajutage uuesti nuppu 1, et alustada toiduvalmistamist. Selle nupu vajutamine seadme t66tamise
ajal aktiveerib pausi ja avab mentlakna. Seadme valjalllitamiseks t66 ajal vajutage ja hoidke all nuppu 1.

Ekraanil kuvatakse , ning 6 sekundi parast lllitub ventilaator ja seade valja.

2 - eelseadistatud nupp
®

algab toiduvalmistamine vastavalt maaratud ajale ja temperatuurile.

ajutage, etvalida 10 populaarse toiduvaliku vahel. Kui olete oma valiku teinud,

~""Nupp ja nupp - Nupud temperatuuri suurendamiseks ja

vahendamiseks Nupp ja nupp - Nupud aja suurendamiseks ja vahendamiseks
Vajutage nuppe 3 ja 4, et suurendada véi vahendada klpsetamistemperatuuri iga vajutusega 5 °C vorra.

Temperatuuri kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke nuppu all. Temperatuuri seadistusvahemik: 80°C -

200°C.
Vajutage nuppe 5 ja 6, et suurendada vdi vahendada kipsetusaega 1 minuti vorra iga vajutusega. Vajutage

ja hoidke nuppu all, et aega kiiresti muuta.
‘~~ Nupp 7 - Kaal

Kui seade on sisse lllitatud, vajutage toitenuppu. MenuUlriba sUttib. Vajutage nuppu, et siseneda
kaalumisreziimi. Ekraanil kuvatakse toodete kaal. Vajutage uuesti toitenuppu ja seade reguleerib
automaatselt kipsetusaega ja temperatuuri vastavalt toodetele. Vajutage uuesti toitenuppu, et alustada

toiduvalmistamist.
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N. W
Nupp 8 - Netokaal
Parast mahuti asetamist llemisele kaanele saate klopsata nuppu N.W, et mahuti kaal maha arvata. Kui

tooted on konteinerisse asetatud, naitab masin toodete kaalu. Vajutage toitenuppu, et kohandada

to6tlemisaeg ja temperatuur automaatselt toodetele.

A Min
= = Nupud 9 ja 10 - temperatuuri/aja naitajad
margutuli "11" - ventilaatori naidik

Margutuli "12" - kuumtootluse indikaator Margutuli "13" -
kaalu indikaator
Kontrolltuli "14-23" - retsepti indikaator

10. SETTINGS

Allpool olev tabel aitab teil pdhiseadeid koostisainetele sobitada.

Oluline: pidage meeles, et antud seaded on ainult suunised. Kuna tooted on erineva paritolu,
suuruse, kuju ja kaubamargiga, ei saa me garanteerida, et konkreetne seadistus on alati parim.
Kuna Rapid Air tehnoloogia soojendab seadme &hku koheselt, ei hairi kausi praadimise ajal hetkeks valja
libistamine oluliselt t66tlemist.

Suunad:

¢ Vaiksemad tooted nduavad tavaliselt vahem ettevalmistusaega kui suured tooted.

* Rohkem tooteid nduab vaid veidi pikemat ettevalmistusaega ja vdhem tooteid vaid veidi lihemat
aega.

* Toodete segamine poole valmistamise aja jooksul optimeerib t66tlemisprotsessi ja hoiab ara
toodete ebalhtlase valmistamise.

» Varskeid kartuleid on hea mote pintseldada dliga, et need oleksid krébedad. Alustage toodete
valmistamist masinas mitte rohkem kui paar minutit parast nende oliga maarimist.

+ Arge valmistage seadmes vaga rasvaseid tooteid, naiteks vorste.

¢ Ahjus valmistamiseks mdeldud suupisteid vdib valmistada seadmes.

e Optimaalne kogus friikartuleid, et tagada krébedus, on 500 grammi.

o Kasutage valmis tainast, et valmistada kiiresti ja lihtsalt taidisega suupisteid. Valmis tainas nduab
[Uhemat t66tlemist kui omatehtud tainas.

» Kui soovite kiipsetada kooki voi quiche'i voi valmistada krobedaid voi taidetud tooteid, asetage
seadme korvi klipsetusvorm vdi kuumakindel anum.

» Seadet saab kasutada ka toodete soojendamiseks. Selleks seadistage temperatuur 150 °C ja
kuumutage maksimaalselt 10 minutit.
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Min-
. " Aeg Temperatuur
Koostisosad maksim ) oc Segamine Taiendav teave
umkogu (min) re)
s
(9)
Kllmutatud krépsud 300 - 800 19-29 200 Jah
Kanatiivad 300 - 800 24 - 30 200 Jah
Kook 100 - 300 12-14 160
Klpsised 100 - 300 13-18 180
Pahklid 100 - 800 10-12 190 Jah
Krevetid 100 - 800 19-24 180 Jah
Steak 100 - 400 15-16 200 Jah
Kala 100 - 800 20-24 180 Jah
Bacon 100 - 800 11-22 200 Jah
Miilufqr}‘l(tsioon:
Automaatne reziim / 16 185 S;Zi}‘;ﬁiﬁ‘;;’;ﬂfj‘;?;ﬁ’(ﬂjgﬁ?
temperatuuriseadistused.

Oluline: lisage ettevalmistusaegadele 3 minutit, kui seade on enne kasutamist kiilm.

11. PUHASTUS

Puhastage seade parast iga kasutamist.
Arge kasutage kausi ja korvi puhastamiseks metallist
koogitarbeidega abrasiivseidpuhastusvahendeid, kuna see voib kahjustada kleepumisvastast katet.
1. Eemaldage pistik pistikupesast ja oodake, kuni seade jahtub.
Vihje: jahtumise kiirendamiseks eemaldage kauss masinast.

Puhkige seadme valiskulge niiske lapiga.

Puhastage kauss ja korv sooja vee, pesuvahendi ja pehme kasnaga.

Jaava mustuse eemaldamiseks voite kasutada rasvaarastusvedelikku.

Vihje: kui korvi voi kausi pohja on kleepunud mustus, taitke kauss kuuma vee ja

noudepesuvahendiga. Asetage korv kaussi ja leotage neid umbes 10 minutit.

Puhastage seadme sisemus sooja veega niisutatud pehme kasnaga.

Puhastage klttekeha harjaga, et eemaldada toidujaagid.

12. LAOSTAMINE
1. Témmake seade vooluvérgust valja ja jatke see jahtuma.

2. Veenduge, et kéik komponendid on puhtad ja kuivad.

13. UMBRUS
Arge visake seadet koos olmejaatmetega &ra, vaid viige see ametlikku elektriseadmete kogumispunkti. Sellega
aitate kaitsta keskkonda.
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14. PROBLEEMIDE LAHENDAMINE

Probleem

Véimalik pdhjus

Lahendus

Seade ei toota.

Seade ei ole pistikupessa
Uhendatud
Elektriline.

Sisestage toitejuhtme pistik maandatud pistikupessa.

Taimer ei ole seadistatud.

Seadistage toidu valmistamise aeg seadme sisselllitamiseks.

Tooted ei ole parast
masinas tootlemist
soOmiseks valmis.

Liiga palju tooteid
seadmed.

Pange masinasse vaiksemaid tooteportsioone. Vaiksemad
portsjonid praadivad uhtlasemalt.

Seadistatud temperatuur on
liga madal.

Seadistage soovitud temperatuuri vaartus (vt peatiikk
"Seaded").

Ettevalmistusaeg on liiga
[Ghidalt.

Maarake sobiv ettevalmistusaeg (vt peatikk
"Seaded").

Tooted praetakse
ebalhtlaselt.

Moned tooted nduavad
segamine tédtlemise ajal.

Uksteise peal olevad tooted (nt kiibid) tuleb segada poole
valmistamisaja jooksul. Vt jaotist
"Seaded" ja "Kasutamine".

Praetud suupisted
ei ole masinast valja
vottes krébedad.

Valitud suupiste ol
tuleks valmistada stgavuti
rasvaga.

Kasutage suupisteid, mis on mdeldud valmistamiseks
ahjus vdi pintseldage tooted vahese 0liga, et saavutada krobe
efekt.

Kaussi ei saa

seadmesse sisestada.

Kaussis on liiga palju
tooted.

Arge pange tooteid kaussi iile margitud
MAX-tase.

Korv on valesti
fikseeritud kaussi.

Asetage korv kaussi nii, et seda ei saa stigavamale sisestada.

Seadmest valjub
valget suitsu.

Valmistatakse 6liseid tooteid.

Rasvaste toodete td6tlemisel eraldub suur kogus rasva. See
pdhjustab valget suitsu ja kausi tugevamat kuumenemist. See
ei mojuta

seadme voi ravi moju.

Kaussis on rasvajaagid

Valge suitsu pdhjustab kausis oleva rasva kuumenemine.

eelmisest Puhastage kauss parast iga kasutamist pdhjalikult.

kasutada.

Ebasobiv Kasutage varskeid kartuleid ja veenduge, et to6tlemisel
Varsked friikartulid on | kartulid. jai kindlalt.

praetud ebathtlaselt.

Enne toorekartulite to6tlemist
ei ole korralikult veega
loputatud.

Enne praadimist loputage toored friikartulid pdhjalikult, et
eemaldada tarklis.

Varsked friikartulid ei
ole masinast valja
vottes krobedad.

Kartulite krébedus soltub
rasva- ja veekogusest.

Kuivatage toored friikartulid enne praadimist vaikese
oli kogus.

Loika kartulid vaiksemateks pulkadeks, nii et td6tlemise efekt
on

krobedam.

Lisage veel veidi dli.
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Seade vastab koigile asjakohastele nduetele. Tagades kasutatud seadmete néuetekohase kérvaldamise, valdite
vbimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mis tulenevad vdimalikest mirgistest ja
kantserogeensetest ainetest seadmetes, mis vdivad ka pinnast ja pdhjavett reostada.

I See toode on tahistatud ihe ringlussevdtu siimboliga. See tdhendab, et parast kasutamist tuleb see viia

sobivasse kogumispunkti ja seda ei tohi panna tavaliste olmejdatmete hulka.

Kujundatud Poolas
Valmistatud P.R.C.

Importija:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa tanav 9D Tootja:

Strefowa Street Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

42-202 Czestochowa Aadress: Shangxue Industrial Zone, Jihua Rd, Long Gang, E c €
NIP: 6861576041 Shenzhen City, Hiina. —

www.heckermann.pl


http://www.heckermann.pl/
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FRITEUZA FARA GRASIMI
ZHAF - 650AD

—
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI

PRODUSUL ESTE DESTINAT EXCLUSIV UTILIZARII DOMESTICE iN
INTERIOR

IMPORTANT
Cititi cu atentie instructiunile inainte de utilizare. Utilizarea necorespunzatoare a produsului poate cauza

daune. Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.
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1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Atunci cand utilizati echipamente electrice, trebuie respectate intotdeauna regulile de siguranta de baza, inclusiv:

1.

2.

7.

Cititi toate instructiunile.
Nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a va proteja Tmpotriva socurilor electrice, nu scufundati cablurile, fisele, corpul aparatului si
componentele acestuia in apa sau in orice alt lichid.

AVERTISMENT: Acest aparat electric are elemente de incalzire. Suprafata sa, nu numai suprafata sa
utilizabila, poate deveni foarte fierbinte. Deoarece persoane diferite percep temperatura in mod diferit,
acest aparat trebuie manevrat cu ATENTIE. Atingeti-l numai acolo unde existd zone si manere

desemnate. De asemenea, purtati Tntotdeauna manusi de cuptor sau altd protectie Tmpotriva

temperaturilor ridicate. Permiteti intotdeauna zonelor aparatului care nu sunt destinate a fi atinse sa se
raceasca inainte de a le atinge.

Atunci cand aparatul nu este utilizat sau Tnainte de a curata aparatul, scoateti stecherul din priza

electrica. De asemenea, lasati aparatul sa se raceasca inainte de a introduce sau scoate obiecte din
aparat.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator, de reprezentantul sau
de service sau de persoane calificate in mod similar, pentru a evita orice pericol.

Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate de producatorul aparatului poate

1. sa provoace vatamari corporale.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Nu utilizati produsul in aer liber.
Asigurati-va ca cablul nu atadrna de marginea mesei sau a blatului si ca nu atinge suprafete fierbinti.
Nu asezati aparatul pe sau langa un arzator electric sau cu gaz incins sau intr-un cuptor incins.

Trebuie sa aveti grija deosebita atunci cand manevrati unitatea cu ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti
in ea.

Conectati intotdeauna cablul de alimentare mai intdi la aparat si apoi la priza electrica. Pentru a
deconecta aparatul de la sursa de alimentare, setati toate optiunile si butonul de pornire in pozitia "oprit"

Si apoi scoateti stecherul din priza electrica.
Produsul trebuie utilizat numai in scopul pentru care a fost conceput.

Aparatul poate fi utilizat de copii incepand cu varsta de 8 ani si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca sunt supravegheati sau au fost
instruiti sa utilizeze aparatul in siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa curete aparatul sau sa efectueze operatiuni de

intretinere fara supraveghere.

Pastrati produsul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.
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16. Aparatul nu este destinat sa fie operat de un temporizator extern sau de un sistem de telecomanda

separat.

2. INTRODUCERE

Friteuza fara grasimi va permite sa va pregatiti mancarurile preferate intr-un mod usor si sanatos. Datorita
circulatiei rapide a aerului cald si a gratarului superior, puteti gati multe feluri de mancare in ea. Cel mai

important, Air Fryer incalzeste alimentele in toate directiile si majoritatea ingredientelor nu necesita ulei.

ModelZHAF - 650AD

Tensiune: 220-240V / 50-60Hz

Putere: 1600W
Putere de varf: 2000w
Capacitate: 6,5L
Controlul temperaturii: 80°C - 200°C
Timer: 0 - 60 min

3. CONSTRUCTIA DISPOZITIVULUI

| |
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Fig.1
1. Afisare2 . Cos
3. Maner4 . Capacul bolului
Corpul aparatului6 . Bol
7. lesirea aerului8 . Partea superioara a unitatii

Fig.2
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4. IMPORTANT

Amenintare:

Aparatul poate fi utilizat de copii incepand cu varsta de 8 ani si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca sunt supravegheati sau au fost
instruiti sa utilizeze aparatul in siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa curete aparatul sau sa efectueze operatiuni de
intretinere fara supraveghere.

Pastrati produsul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.

Nu scufundati niciodata corpul aparatului in apa sau clatiti-l sub jet de apa, deoarece contine
componente electrice si de incalzire.

Nu permiteti apei sau altor lichide sa intre in aparat, deoarece acest lucru poate provoca un soc
electric.

Asezati intotdeauna produsele pe care intentionati sa le gatiti in bol, astfel incat acestea sa nu intre

in contact cu elementele de Tncalzire.

Nu obstructionati intrarea si iesirea de aer atunci cand aparatul este in functiune.

Nu turnati ulei in rezervor, deoarece acest lucru poate cauza un risc de incendiu.

Nu atingeti niciodata interiorul aparatului atunci cand acesta este pornit. Atunci cand

aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi foarte ridicata.

AVERTISMENT

Verificati daca tensiunea indicata pe produs corespunde tensiunii retelei locale.

Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul sau alte componente sunt deteriorate.

Nu lasati aparatul sa fie reparat de o persoana care nu este calificata in acest sens.

Tineti cablul aparatului departe de sursele de caldura.

Nu conectati dispozitivul sau nu actionati panoul de control cu mainile ude.

Nu asezati aparatul direct impotriva unui perete sau a altor aparate. Lasati un spatiu liber de cel putin
10 cm fata de alte obiecte pe partea laterala si din spate a aparatului si deasupra aparatului.

Nu asezati niciun obiect pe unitate.

Nu utilizati dispozitivul intr-un mod neconform cu cel specificat in acest manual.

Nu lasati un aparat in functiune nesupravegheat.

In timpul functionarii, din iesirile de aer iese abur fierbinte. Tineti-va mainile si fata departe de aburul
care se ridica sau de iesirile de aer. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aerul fierbinte
atunci cand scoateti vasul din aparat.

Tn timpul functionarii, toate suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni fierbinti (Fig. 2).

Daca incepe sa iasa fum inchis din aparat, deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

Asteptati pana cand fumul nu mai iese Tnainte de a scoate vasul din aparat.
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5. NOTA

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii domestice in interior. Nu este adecvat pentru utilizarea in
siguranta Tn locuri precum bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte locatii nerezidentiale. De
asemenea, nu este destinat utilizarii de catre clienti in hoteluri, moteluri, case de oaspeti si alte locatii
rezidentiale.

In cazul in care aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale, sau nu
este utilizat Tn conformitate cu instructiunile din manualul de utilizare, garantia nu mai este valabila, iar
producatorul are dreptul de a nu accepta raspunderea pentru daunele cauzate.

Scoateti intotdeauna dispozitivul din priza atunci cand nu este utilizat.

Pentru a putea utiliza sau curata aparatul in siguranta, asteptati aproximativ 30 de minute pentru ca acesta sa
se raceasca.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

A DN

Indepartati toate materialele de ambalare.
Indepartati orice abtibild sau etichetd de pe dispozitiv.
Curatati temeinic vasul si cosul cu apa calda, detergent si un burete moale.

Stergeti interiorul si exteriorul unitatii cu o carpa umeda.

Produsul este o friteuza fara grasimi care utilizeaza aer cald pentru a procesa alimentele. Nu turnati ulei

sau alte grasimi de prajire in bol.

Nota: Cand aparatul este utilizat si incalzit pentru prima data, acesta poate emite un fum sau un miros

usor. Acesta este un eveniment normal care afecteaza multe aparate cu functie de incalzire. Acesta nu

afecteaza utilizarea in siguranta a produsului.

7. PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si uniforma. Nu asezati aparatul pe blaturi care nu
sunt rezistente la caldura.

Asezati cosul in castron. Nu turnati ulei sau alte lichide in bol. Nu asezati niciun obiect pe aparat,

deoarece acest lucru blocheaza fluxul de aer si afecteaza negativ rezultatul procesarii alimentelor.

8. METODA DE APLICARE

> v DN

Conectati fisa cablului de alimentare la o priza electrica impamantata.
Scoateti cu grija bolul de procesare a alimentelor din aparat.
Se pun produsele intr-un castron.

Introduceti bolul in friteuza.
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Nota Acordati atentie alinierii exacte cu ghidajele din corpul unitatii.
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10.
11.

Nu folositi niciodata un castron fara cos.

Avertisment: Nu atingeti vasul in timpul si imediat dupa oprirea functionarii aparatului, deoarece
vasul devine foarte fierbinte. Tineti intotdeauna bolul de méner.

Setati timpul de preparare corespunzator pentru produse (a se vedea capitolul "Setari").

Unele produse trebuie sa fie agitate in timpul procesarii (consultati capitolul "Setari"). Pentru a agita
produsele, prindeti manerul bolului, scoateti-l din aparat si agitati-l. Apoi glisati bolul Thapoi in aparat.

Atentie: aveti grija sa nu apasati butonul de pe manerul bolului in timp ce amestecati produsele.

Sfat: puteti seta cronometrul pentru jumatate din timpul de preparare necesar pentru produse,
astfel incat semnalul de alarma sa sune atunci cand produsele trebuie amestecate. in acest caz,
setati din nou cronometrul dupa ce produsele au fost agitate pentru timpul necesar pentru
finalizarea procesarii.

Scoateti vasul din aparat atunci cand auziti semnalul sonor care indica faptul ca procesarea este finalizata.
Sfat: puteti ajusta setarile de temperatura si de timp in functie de preferintele dvs. Setarile dvs.
vor fi retinute timp de aproximativ 1 minut din momentul in care scoateti bolul din corpul

aparatului.

Verificati daca produsele sunt gata.

Pentru a indeparta produsele (de exemplu, chipsuri), scoateti bolul din aparat si puneti-l pe o

suprafata rezistenta la caldura.

Nu asezati castronul cu capul in jos daca mai este un cos in el, deoarece grasimea adunata in el se
va scurge pe vas.

Vasul si produsele sunt fierbinti si, in functie de produse, din vas pot iesi aburi fierbinti.

Goliti continutul cosului intr-un castron sau pe o farfurie.

Odata ce o portie de produse a fost preparata, puteti trece imediat la prepararea urmatoarei

portiuni.
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9. FUNCTIONAREA PANOULUI DE CONTROL
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Butonul 1 O - Pornit/Oprit/Pauza

Introduceti bolul in aparat si apasati butonul 1 pentru a activa meniul. Utilizati butonul 2 pentru a naviga prin
meniu. Apasati din nou butonul 1 pentru a incepe gatitul. Apasarea acestui buton in timp ce aparatul este in
functiune va activa pauza si va deschide fereastra meniului. Pentru a opri aparatul in timpul functionarii, apasati

si mentineti apasat butonul 1. Ecranul va afisa , iar dupa 6 secunde ventilatorul si aparatul se vor opri.

Butonul 2 - Buton de presetare
®

incepe conform timpului si temperaturii setate.

pasatipentru aselecta din 10 optiuni populare de gatit. Dupa ce ati facut selectia, gatitul

N v

——

Buton si buton - Butoane pentru cresterea si scaderea temperaturii Buton

si buton - Butoane pentru cresterea si scaderea timpului

Apasati butoanele 3 si 4 pentru a creste sau a scadea temperatura de gatit cu 5°C pentru fiecare apasare.
Apasati si mentineti apasat butonul pentru a modifica rapid temperatura. Intervalul de setare a temperaturii:
80°C - 200°C.

Apasati butoanele 5 si 6 pentru a mari sau micsora timpul de gatire cu 1 minut per apasare. Apasati si mentineti

apasat butonul pentru a modifica rapid timpul.
s+~ Butonul 7 - Greutate

Odata ce dispozitivul este pornit, apasati butonul de alimentare. Bara de meniu se va ilumina. Apasati
butonul pentru a intra in modul de cantarire. Greutatea produselor va fi afisata pe ecran. Apasati din nou butonul

de pornire, iar aparatul va regla automat timpul si temperatura de gatit in functie de produse. Apasati din nou

butonul de pornire pentru a incepe gatitul.
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N.W
Butonul 8 - Greutate

neta
Odata ce recipientul a fost plasat pe capacul superior, puteti face clic pe butonul N.W. pentru a scadea

greutatea recipientului. Odata ce produsele au fost plasate in recipient, aparatul va afisa greutatea produselor.

Apasati butonul de pornire pentru a regla automat timpul de procesare si temperatura in functie de produse.

& Min
= < Butonul 9 si 10 - Indicatori de
temperatura/timp Indicator luminos "11" - indicator ventilator

Indicator luminos "12" - indicator de tratament termic
Indicator luminos "13" - indicator de greutate

Indicator luminos "14-23" - indicator de reteta

10. SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sa potriviti setarile de baza cu ingredientele.

Important: retineti ca setarile indicate sunt doar orientative. Deoarece produsele variaza in ceea ce
priveste originea, dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta ca o anumita setare va fi intotdeauna
cea mai buna.

Deoarece tehnologia Rapid Air incalzeste instantaneu aerul din unitate, mutarea vasului pentru un moment n

timpul prajirii nu intrerupe semnificativ procesarea.

Directii:

* Produsele mici necesita de obicei mai putin timp de pregatire decéat produsele mari.

e Mai multe produse necesita doar un timp de preparare putin mai lung, iar mai putine produse necesita
doar un timp putin mai scurt.

» Amestecarea produselor la jumatatea timpului de preparare optimizeaza efectul de prelucrare si previne
prepararea neuniforma a produselor.

« Este o idee buna sa ungeti cartofii proaspeti cu ulei pentru a-i face crocanti. incepeti pregatirea
produselor in aparat la cel mult cateva minute dupa ce le-ati stropit cu ulei.

* Nu preparati produse foarte grase, cum ar fi carnatii, in aparat.

e Gustarile destinate prepararii in cuptor pot fi preparate in aparat.

* Cantitatea optima de cartofi prajiti pentru a asigura crocant este de 500 de grame.

o Ultilizati aluaturi gata preparate pentru a prepara rapid si usor gustari umplute. Aluatul gata preparat
necesita o prelucrare mai scurta decat aluatul de casa.

» Daca doriti sa coaceti un tort sau o quiche sau sa preparati produse crocante sau umplute, asezati o
forma de copt sau un vas termorezistent in cosul aparatului.

» De asemenea, puteti utiliza aparatul pentru a reincalzi produse. Pentru a face acest lucru, setati

temperatura la 150°C si incalziti timp de maximum 10 minute.



Hetkermann

Cantitate
Ingrediente min-max ;:::; Tem;:oe:;tura Amestecare Informatii suplimentare
(9)
Chipsuri congelate 300 - 800 19-29 200 Da
Aripi de pui 300 - 800 24 - 30 200 Da
Tort 100 - 300 12-14 160
Cookie-uri 100 - 300 13-18 180
Nuci 100 - 800 10-12 190 Da
Creveti 100 - 800 19-24 180 Da
Friptura 100 - 400 15-16 200 Da
Peste 100 - 800 20-24 180 Da
Bacon 100 - 800 11-22 200 Da
Functie de memorie:
Mod auto / 16 185 et do imp 51 temperaturd atlizate,

Important: Adaugati 3 minute la timpul de preparare daca aparatul este rece inainte de utilizare.

11. CURATENIE

Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati ustensilemetalice ustensilede bucatariesau
detergentiabrazivipentru a curata bolul si cosul, deoarece acestea pot deteriora stratul neaderent.
1. Scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.
Sfat: pentru a accelera racirea, scoateti vasul din aparat.
2. Stergeti exteriorul unitatii cu o carpa umeda.
3. Curatati vasul si cosul cu apa calda, detergent si un burete moale.
Puteti utiliza un lichid degresant pentru a indeparta orice murdarie reziduala.
Sfat: daca murdaria s-a lipit de cos sau de fundul bolului, umpleti bolul cu apa fierbinte si detergent de
vase. Puneti cosul in castron si inmuiati-le timp de aproximativ 10 minute.
3. Curatati interiorul unitatii cu un burete moale umezit cu apa calda.

4. Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta reziduurile alimentare.

12. DEPOZITARE
1. Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

13. MEDIUL

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere, ci duceti-l la un punct oficial de colectare a aparatelor electrice.

Astfel, contribuiti la protejarea mediului.
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14. REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Dispozitivul nu
functioneaza.

Dispozitivul nu este conectat la

priza
Electric.

Introduceti fisa cablului de alimentare intr-o priza electrica

impamantata.

Nu este setat niciun
cronometru.

Setati timpul de preparare a alimentelor pentru a porni aparatul.

Produsele nu sunt gata
de consum dupa

procesarea in masina.

Prea multe produse in
dispozitive.

Puneti portii mai mici de produse Tn aparat. Mai mici

portiunile se prajesc mai uniform.

Temperatura setata este

Setati valoarea temperaturii dorite (a se vedea capitolul

prea scazut. "Setari").
Timpul de pregétire este prea | Setati un timp de preparare adecvat (a se vedea capitolul
scurt. "Setari").

Produsele sunt prajite
neuniform.

Unele produse necesita
amestecarea in timpul

prelucrarii.

Produsele asezate unele peste altele (de exemplu, chipsuri)
trebuie amestecate la jumatatea timpului de preparare. A se
vedea sectiunea

"Setari" si "Utilizare".

Gustari prajite

nu sunt crocante atunci
cand sunt scoase din
masina.

Gustarea aleasa a fost
ar trebui sa fie preparate in

grasime adanca.

Utilizati gustari concepute pentru a fi preparate in
se dau la cuptor sau se periaza produsele cu putin ulei pentru un

efect crocant.

Vasul nu poate fi
introdus in aparat.

Este prea mult in castron

produse.

Nu puneti produse in castron deasupra valorii marcate
Nivelul MAX.

Cosul este incorect

fixat Tn bol.

Introduceti cosul in castron astfel incat sa nu poata fi introdus mai
adanc.

Din dispozitiv iese fum
alb.

Se prepara produse uleioase.

La prelucrarea produselor grase, se scurge o cantitate mare de
grasime. Aceasta provoaca fum alb si o incalzire mai puternica a
vasului. Acest lucru nu afecteaza

efectul dispozitivului sau al tratamentului.

n castron exista reziduuri de
grasime de la

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii din castron. Curatati

bine bolul dupa fiecare utilizare.

utilizare.
Nepotrivite Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va c& la prelucrare
Cartofii proaspeti sunt cartofi. aramas ferm.

prajiti neuniform.

nainte de prelucrarea cartofilor

prajiti cruzi

nu au fost clatite corespunzator

cu apa.

Clatiti bine cartofii cruzi inainte de prajire pentru a indeparta

amidonul.

Cartofii prajiti proaspeti
nu sunt crocanti atunci
cand sunt scosi din

aparat.

Crocantul cartofilor praijiti
depinde de cantitatea de
grasime si apa din cartofii

prajiti.

Uscati cartofii prajiti cruzi inainte de a-i rumenii cu un mic

cantitatea de ulei.

Se taie cartofii in bastonase mai mici, astfel incat efectul de
prelucrare sa fie

mai crocante.

Se mai adauga putin ulei.
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Aparatul indeplineste toate cerintele relevante. Prin asigurarea eliminarii corecte a echipamentelor uzate, veti preveni
potentialele consecinte negative pentru mediu si sanatatea umana rezultate din posibila prezenta a substantelor toxice
si cancerigene in echipamente, care pot polua, de asemenea, solul si apele subterane.

_ Acest produs este marcat cu unul dintre simbolurile de reciclare. Aceasta inseamna ca, dupa utilizare, acesta trebuie

dus la un punct de colectare adecvat si nu trebuie aruncat impreuna cu deseurile menajere obisnuite

Proiectat in Polonia

Fabricat in P.R.C.

Importator:

Big5 Krzysztof Czurczak

9D Strefowa Street Producator:

42-202 Czestochowa Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

NIP: 6861576041 Address: Room 3D, No.8 East Area, Shangxue Industrial Zone, E c €
|

www.heckermann.pl Jihua Rd, Long Gang ,Shenzhen City, China


http://www.heckermann.pl/
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ZSIRMENTES MELYHUTOTT SERPENYO
ZHAF - 650AD

E ';\

()

HASZNALATI UTMUTATO

A TERMEK KIZAROLAG BELTERI, HAZTARTASI HASZNALATRA
KESZULT

FONTOS
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. A termék nem megfelelé hasznalata

karosodast okozhat. Orizze meg ezeket az utasitasokat a késébbi hasznalatra.
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1. BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos berendezések hasznalatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsagi szabalyokat, tdbbek kézott:

1.
2.
3.

Olvassa el az 6sszes utasitast.
Ne érintse meg a forr¢ fellileteket.

Az aramités elleni védelem érdekében ne meritse a kabeleket, dugdkat, a készilék testét és
alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos készillék fiitéelemekkel rendelkezik. Feliilete, nem csak a
hasznalati felllete nagyon felforrésodhat. Mivel a kulénb6z6 emberek kildonbdzéképpen érzékelik a
hémérsékletet, ezt a késziléket VIGYAZATOSAN kell kezelni. Csak az erre kijelélt helyeken és
fogantyukkal érintse meg. Emellett mindig viseljen sitékeszty(it vagy mas védelmet a forr6 hémérséklet
ellen. Mindig hagyja, hogy a készllék érintésre nem szant teriletei lehilljenek, mielétt hozzaérne.

Ha a készuléket nem hasznalja, vagy a készulék tisztitasa elétt huzza ki a dugot az elektromos aljzatbdl.
Hagyja a késztiléket kihlIni, miel6tt targyakat helyezne be vagy tavolitana el a készulékbél.

Ha a tapkabel megséril, azt a gyartonak, annak szervizképvisel6jének vagy hasonldan képzett
személyeknek kell kicserélniik a veszély elkerllése érdekében.

A készilék gyartdja altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a kdvetkezdkkel jarhat

1. testi sértést okoz.

10.
11.
12.

13.
14.

15.

Ne hasznalja a terméket kultéren.

Ugyeljen arra, hogy a kébel ne légjon le az asztal vagy a munkalap szélérél, és ne érjen forro fellilethez.
Ne helyezze a késziléket forré gaz- vagy elektromos égoére, illetve forré sttébe vagy annak kbzelébe.
Kulénds 6vatossaggal kell kezelni a készilléket, ha forré olaj vagy mas forré folyadék van benne.

Mindig el6szér a tapkabelt csatlakoztassa a készllékhez, majd az elektromos aljzathoz. A készillék
tapellatasrol vald levalasztasahoz éllitsa az dsszes opcidt és a bekapcsolégombot "Off" allasba, majd
hiuzza ki a dugot az elektromos aljzatbdl.

A terméket csak rendeltetésszer(ien szabad hasznalini.

A Kkészuléket 8 éves kortdl gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezé, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban nem rendelkezdé személyek is
hasznalhatjak, ha felligyelet alatt alinak, vagy ha a készilék biztonsagos hasznalatara utasitast kaptak,
és ha megértették a kapcsolodod kockazatokat. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A 8 év alatti
gyermekek feligyelet nélkil nem tisztithatjak a készlléket és nem végezhetnek karbantartasi
miveleteket.

Tartsa a terméket és annak kabelét 8 éven aluli gyermekek elél elzarva.
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16. A készulék nem arra szolgal, hogy kullsé id6zitével vagy kulon taviranyitéval mikodtessék.

2. BEVEZETES

A zsirmentes sutével egyszerlen és egészségesen készitheti el kedvenc ételeit. A forré levegd gyors
keringetésének és a fels6 grillracsnak kdszénhetéen szamos ételt készithet benne. A legfontosabb, hogy az Air
Fryer minden iranyban felmelegiti az ételeket, és a legtdobb hozzavaléhoz nem szilikséges ola;j.

ModellZHAF - 650AD

220-240V / 50-60Hz

Feszlltség:

Teljesitmény: 1600W

Csucsteljesitmény: 2000w

Kapacitas: 6,5L

Hémérsékletszabalyozas: 80°C - 200°C
0 - 60 perc

Id6zitd:

3. A KESZULEK FELEPITESE

| N~ .

1. Display2 . Kosar

3. Fogantyu4 . Talfedél

Késziléktest6 . Tal

7. Légkivezetés8 . A készulék felsé része

2. abra
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4. FONTOS

Fenyegetés:

A készlléket 8 éves kortdl gyermekek, valamint csékkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban nem rendelkez személyek is
hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak, vagy ha a készlilék biztonsagos hasznalatara utasitast kaptak,
és ha megértették a kapcsolodo kockazatokat. A gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A 8 év alatti
gyermekek felliigyelet nélkil nem tisztithatjak a késziléket és nem végezhetnek karbantartasi
miiveleteket.

Tartsa a terméket és annak kabelét 8 éven aluli gyermekek elél elzarva.

Soha ne meritse a késziilék testét vizbe, és ne Oblitse le folyo viz alatt, mivel elektromos és
futéelemeket tartalmaz.

Ne engedijen vizet vagy mas folyadékot a készlilékbe, mert ez aramitést okozhat.

A fézni kivant termékeket mindig Ugy helyezze a talba, hogy azok ne érintkezzenek a flitbelemekkel.
Ne akadalyozza a levegd be- és kimeneti nyilasat, amikor a készllék Gzemel.

Ne 6ntsdn olajat az olajteknébe, mert ez tlizveszélyt okozhat.

Soha ne érintse meg a készilék belsejét, amikor az be van kapcsolva. A készilék

mikodése kdzben a hozzaférhetd fellletek hémérséklete nagyon magas lehet.

FIGYELMEZTETES

Ellendrizze, hogy a terméken feltlintetett fesziltség megfelel-e a helyi halézati feszlltségnek.

Ne hasznalja a késziiléket, ha a dugd, a kabel vagy mas alkatrész sérdlt.

Ne javittassa meg a készlléket olyan személyekkel, akik nem rendelkeznek megfelel6 képesitéssel.
Tartsa a készUllék kabelét tavol a héforrasoktol.

Ne csatlakoztassa a készliléket, és ne kezelje a kezel6panelt nedves kézzel.

Ne helyezze a késziléket kdzvetlenil a falhoz vagy mas készlilékhez. Hagyjon legalabb 10 cm
tavolsagot mas targyaktél a késziilék oldalan és hatuljan, valamint a készulék felett.

Ne helyezzen semmilyen targyat a készilékre.

Ne hasznalja a késziléket a jelen kézikdnyvben leirtakkal ellentétes modon.

Ne hagyja fellgyelet nélkil a mikodd késziléket.

Mikddés kozben forré gbéz tavozik a légkivezetd nyilasokbol. Tartsa tavol kezét és arcat a felszallo
g6zt6l vagy a légkivezetd nyilasoktdl. Akkor is figyeljen a forré gézre és a forrd levegére, amikor a talat
kiveszi a készulékbdl.

Mikodés kdzben a készilék minden hozzaférhetd felllete felforrésodhat (2. abra).

Ha a készilékbdl sotét flst kezd tavozni, azonnal valassza le a készuléket az elektromos halézatrol.
Varja meg, amig a flist megszlnik, miel6tt kivenné a talat a készilékbél.
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5. MEGJEGYZES

» A késziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellletre kell helyezni.

* A készlléket kizarolag haztartasi, beltéri hasznalatra szanjak. Nem alkalmas biztonsagos hasznalatra
olyan helyeken, mint példaul személyzeti konyhak, gazdasagok, motelek és egyéb nem lakdhelyi célu
helyiségek. A készlléket szintén nem szanjak szallodakban, motelekben, panziékban és egyéb
lakohelyeken torténd hasznalatra.

» Ha a készuléket helytelendll, illetve professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznaljak, vagy nem
a hasznalati utmutatéban szerepl6 utasitasoknak megfelel6éen hasznaljak, a garancia érvényét veszti, és
a gyarto nem vallal felel6sséget az okozott karért.

¢ Hasznalaton kivll mindig huzza ki a készuléket a halézatbdl.

e Ahhoz, hogy a készlléket biztonsagosan tudja miikddtetni vagy tisztitani, varjon kortlbelll 30 percet, amig a
készulék lehdil.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagoléanyagot.
Tavolitson el minden matricat vagy cimkét a készulékrél.

Alaposan tisztitsa meg a talat és a kosarat meleg vizzel, mosogatészerrel és puha szivaccsal.

oo Ddp =

Tordlje at a készulék belsejét és kulsejét nedves ruhaval.

A termék egy zsirmentes siitdé, amely forro leveg6t hasznal az ételek feldolgozasahoz. Ne 6ntson olajat
vagy mas siitézsirt a talba.

Megjegyzés: A késziilék elsé hasznalatba vételekor és felmelegitésekor enyhe fiistot vagy szagot
bocsathat ki. Ez normalis jelenség, amely sok fiitési funkciéval rendelkez6é késziiléket érint. Ez nem

befolyasolja a termék biztonsagos hasznalatat.

7. HASZNALATRA VALO ELOKESZITES

1. Helyezze a késziléket stabil, vizszintes és egyenletes fellletre. Ne helyezze a késziiléket olyan
munkalapra, amely nem héallo.

2. Helyezze a kosarat a talba. Ne Ontson olajat vagy mas folyadékot a talba. Ne helyezzen semmilyen
targyat a készullékre, mivel ez akadalyozza a légaramlast, és negativan befolyasolja az ételfeldolgozas
eredmeényeét.

8. ALKALMAZASI MOD

Csatlakoztassa a tapkabel dugaszat egy foldelt konnektorba.
Ovatosan csUsztassa ki az ételfeldolgozo talat a késziilékbél.

Tegye a termékeket egy talba.

Ao Ddp =

Csusztassa a talat a sttébe.

Megjegyzés Figyeljen a késziiléktestben 1évo vezetdkkel valé pontos 6sszehangolasra.
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10.
11.

Soha ne hasznaljon talat kosar nélkiil.

Figyelmeztetés: Ne érintse meg a talat a késziilék miikodése kdzben és kozvetleniil azutan, hogy

a késziilék leallt, mert a tal nagyon forréva valik. A talat mindig a fogantyujanal fogva tartsa.

Allitsa be a termékek megfelels elkészitési idejét (lasd a "Bedllitasok" cimii fejezetet).

Egyes termékeket a feldolgozas soran meg kell keverni (lasd a "Beallitasok" cim(i fejezetet). A termékek
felkeveréséhez fogja meg a tal fogantyujat, csusztassa ki a készllékbdl és razza meg. Ezutan

csusztassa vissza a talat a készulékbe.

Figyelmeztetés: vigyazzon, hogy a termékek keverése k6zben ne nyomja meg a tal fogantyuajan lévé

gombot.

Tipp: az ido6zit6t beallithatja a termékek sziikséges elkészitési idejének felére, igy a riasztdjelzés
akkor szélal meg, amikor a termékeket meg kell keverni. Ebben az esetben allitsa be ujra az id6zitét,
miutan a termékeket a feldolgozas befejezéséhez sziikséges ideig kevergette.

Vegye ki a talat a készlilékbdl, amikor a feldolgozas befejezését jelzé hangjelzést hallja.

Tipp: a hémérséklet- és iddbeallitasokat tetszés szerint médosithatja. Az On beallitasai kériilbeliil
1 percig maradnak meg attol a pillanattol kezdve, hogy a talat kicsusztatja a késziiléktestbol.
Ellenérizze, hogy a termékek készen allnak-e.

A termékek (pl. Chips) eltavolitasahoz vegye ki a talat a készlilékbdl, és helyezze egy héallo

fellletre.

Ne allitsa fejjel lefelé a talat, ha még van benne kosar, mert a benne 6sszegyiilt zsir racs6pog az
edényre.

A tal és a termékek forroak, és a terméktél fliggbéen forré géz tavozhat a talbol.

Uritse ki a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Ha a termékek egy adagjat elkészitette, azonnal tovabbléphet a kdvetkez6 adag
elkészitésehez.
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9. VEZERLOPANEL MUKODESE
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1.gomb Q - Be/kikapcsolas/sziinet
Helyezze a télat a gépbe, és nyomja meg az 1-es gombot a menu aktivalasahoz. A 2. gombbal navigaljon a
menuben. Nyomja meg ismét az 1 gombot a f6zés elinditasahoz. Ha a készilék mikodése kdzben megnyomja
ezt a gombot, akkor aktivalja a szunetet és megnyitia a menlablakot. A készllék miikddés kdzbeni
kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva az 1 gombot. A képernyén megjelenik a , és 6 masodperc

mulva a ventilator és a készllék kikapcsol.

/ yomja meg a gombota 10 népszer(i f6zési lehetéség kivalasztasahoz. A valasztas utan

a fézés a beallitott id6 és hémérséklet szerint kezdédik.

Gomb és gomb - Gombok az id6 ndveléséhez és csokkentéséhez

Nyomja meg a 3. és 4. gombot a f6zési hémérséklet 5°C-kal torténd noveléséhez vagy cstkkentéséhez minden
egyes gombnyomassal. A hdmérséklet gyors modositasahoz tartsa lenyomva a gombot. Homérséklet-beallitasi
tartomany: 80°C - 200°C.

Nyomja meg az 5. és 6. gombot a f6zési id6 ndveléséhez vagy cstkkentéséhez nyomva 1 percenként. Az id6

gyors moédositasahoz tartsa lenyomva a gombot.
7. gomb - Suly

Ha a készulék be van kapcsolva, nyomja meg a bekapcsolégombot. A menusor fel fog vilagitani. Nyomja meg
a gombot a mérési izemmodba vald belépéshez. A termékek sulya megjelenik a képernyén. Nyomja meg Ujra a
bekapcsologombot, és a készillék automatikusan beallitia a f6zési idé6t és a hémérsékletet a termékeknek
megfeleléen. Nyomja meg ismét a bekapcsolégombot a f6zés megkezdéséhez.
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N. W
8.gomb - Netto suly

Miutan a tartalyt a fels6 fedélre helyezte, az N.W gombra kattintva kivonhatja a tartaly sulyat. Miutan a termékek
a tartalyba kerlltek, a gép megjeleniti a termékek sulyat. Nyomja meg a bekapcsolégombot, hogy a feldolgozasi
id6t és a hémérsékletet automatikusan a termékekhez igazitsa.

A Min
= = 9, és 10. gomb -
Hémérséklet/idjelz6k Jelz6fény "11" - ventilatorjelzé

Jelz6lampa "12" - hékezelés jelzé6fénye Jelzélampa "13" -
sulyjelzéfénye

Jelz6lampa "14-23" - receptjelzd

10. BEALLITASOK

Az alabbi tablazat segit az alapbeallitasok és az 6sszetevék 6sszehangolasaban.

Fontos: ne feledje, hogy a megadott beallitasok csak iranymutatasok. Mivel a termékek eredete, mérete,
alakja és markaja eltéré, nem tudjuk garantalni, hogy egy adott beallitas mindig a legjobb lesz.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a készillékben 1évé levegét, a siités kdzben a tal egy pillanatra

torténd kicsusztatasa nem zavarja meg jelentdsen a feldolgozast.

Utirany:

o Akisebb termékek altaldaban kevesebb el6készitési idét igényelnek, mint a nagyméreti termékek.

* A tdbb termék csak valamivel hosszabb, a kevesebb termék pedig csak valamivel révidebb el6készitési
id6t igényel.

* Atermékek keverése az elkészitési id6 felénél optimalizalja a feldolgozasi hatast, és megakadalyozza a
termékek egyenetlen elkészitését.

» Afriss burgonyat érdemes olajjal bekenni, hogy ropogds legyen. Az olajjal valé meglocsolas utan
legfeljebb néhany perccel kezdje el a termékek elkészitését a gépben.

¢ Ne készitsen a készilékben nagyon zsiros termékeket, példaul kolbaszt.

e A sutdben torténd elkészitésre szant snackek a készilékben is elkészithetdk.

e A ropogés silt krumpli optimalis mennyisége 500 gramm.

* Hasznaljon kész tésztdkat, hogy gyorsan és egyszerlien készithessen toltelékes ragcsalnivalokat. A
kész tésztak rovidebb feldolgozasi idét igényelnek, mint a hazi készitésl tésztak.

» Ha tortat vagy quiche-t szeretne sitni, illetve ropogds vagy toltott termékeket szeretne késziteni,
helyezzen egy siitéformat vagy héallo talat a készlilék kosaraba.

» Akésziléket termékek Ujramelegitésére is hasznalhatja. Ehhez allitsa a hémeérsékletet 150°C-ra, és
legfeljebb 10 percig melegitse.



Hetkermann

Min-max
. 1d6 Hémérséklet
Osszetevok mennyis Keverés Tovabbi informacick
) (perc (°C)
ég
)
(@
Fagyasztott chips 300 - 800 19-29 200 Igen
Csirkeszarnyak 300 - 800 24 - 30 200 Igen
Torta 100 - 300 12-14 160
Sutik 100 - 300 13-18 180
Diofélék 100 - 800 10-12 190 Igen
Garnélarak 100 - 800 19-24 180 Igen
Steak 100 - 400 15-16 200 Igen
Halak 100 - 800 20-24 180 Igen
Bacon 100 - 800 11-22 200 Igen
.Meméria funkci(’): ) _
Automatikus izemmod | | 16 185 i ket somatiosan meglegyet
beallitasokat.

Fontos: Adjon hozza 3 percet az elkészitési idohoz, ha a késziilék hasznalat el6tt hideg.

11. TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.
A tal és a kosar tisztitasahoz ne hasznaljon fémbdl késziilt
konyhaieszkdzbketvagy suroldszereket, mivel ez karosithatja a tapadasmentes bevonatot.
1. Huzza ki a dugét a konnektorbdl, és varja meg, amig a készulék lehdl.
Tipp: a hiités felgyorsitasa érdekében vegye ki a talat a gépbdl.

Torolje at a készilék kilsejét nedves ruhaval.

Tisztitsa meg a talat és a kosarat meleg vizzel, mosogatdszerrel és puha szivaccsal.

A visszamaradt szennyez6dések eltavolitasahoz zsirtalanito folyadékot hasznalhat.

Tipp: ha szennyezédés ragadt a kosarra vagy a tal aljara, t61ts e meg a talat forré vizzel és

mosogatoszerrel. Helyezze a kosarat a talba, és aztassa be koriilbeliil 10 percre.

Tisztitsa meg a készllék belsejét meleg vizzel megnedvesitett puha szivaccsal.

Tisztitsa meg a ftéelemet egy kefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

12. TAROLAS
1. Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja kih{lni.

2. Gy6z8djdn meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

13. KORNYEZET
Ne dobja ki a készlléket a haztartasi hulladékkal egyutt, hanem vigye el egy hivatalos elektromos készulékgydjté
helyre. Ezzel hozzajarul a kérnyezet védelméhez.
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14. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készilék nem miikodik,

Az eszkoz nincs csatlakoztatva
az aljzathoz

Elektromos.

Helyezze a tapkabel dugdjat foldelt elektromos aljzatba.

Nincs id6zité beallitva.

Allitsa be az ételkészités idejét a késziilék bekapcsolasahoz.

A termékek a gépben
torténd feldolgozas utan
nem fogyaszthatdak.

Tul sok termék
eszkozok.

Tegyen kisebb adagokat a termékekbél a gépbe. Kisebb
az adagok egyenletesebben stilnek.

A bedllitott hémérséklet

tul alacsony.

Allitsa be a kivant hémérsékleti értéket (lasd a
"Beallitasok").

Az el6készitési id6 tulsagosan

réviden.

Allitson be megfeleld el6készitési idét (lasd a

"Bedllitasok").

A termékek egyenetlentl
sulnek.

Egyes termékekhez

keveredés a feldolgozas soran.

Az egymason fekvd termékeket (pl. Chips) az elkészitési id6
felénél meg kell keverni. Lasd a
"Beallitasok" és "Hasznalat".

Silt ragcsalnivalok
nem ropogoésak, amikor

kiveszik a gépbdl.

A kivalasztott snack a
koévetkez6 volt

mély zsiradékban kell

elkésziteni.

Hasznaljon olyan ragcsalnivalokat, amelyeket ugy terveztek, hogy
sutében, vagy ecsetelje a termékeket egy kis olajjal a ropogos

hatas érdekében.

A talat nem lehet
behelyezni a
készulékbe.

Tul sok van a talban
termékek.

Ne tegyen termékeket a talba a jelzett érték folé.
MAX szint.

A kosar helytelenil
a télban rogzitve.

Helyezze a kosarat a talba ugy, hogy ne lehessen mélyebbre
behelyezni.

A készilékbdl fehér flust

tavozik.

Olajos termékeket készitenek.

A zsiros termékek feldolgozasa soran nagy mennyiségu zsir
tavozik. Ez fehér fistot és a tal er6sebb felmelegedését okozza.
Ez nem befolyasolja

eszkoz vagy kezelés hatasa.

A talban zsiradékmaradvanyok
vannak az el6z6
hasznalat.

A fehér fustét a talban 1évé zsir felmelegedése okozza. Minden
hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a talat.

A friss sult krumpli
egyenetlenul sult.

Nem megfeleld

burgonya.

Hasznaljon friss burgonyat, és gy6z6djon meg réla, hogy a
feldolgozas soran

szilard maradt.

A nyers sult krumpli
feldolgozasa el6tt

nem Oblitették le megfelel6en

vizzel.

Sités el6tt alaposan 6blitse le a nyers krumplit, hogy eltavolitsa a
keményitét.

A friss sult krumpli nem
ropogos, amikor kiveszik
a gépbdl.

A st krumpli ropogdssaga
a krumpliban |évé zsir és viz
mennyiségétdl figg.

Szaritsa meg a nyers krumplit, miel6tt megstitné 6ket egy kis
olajmennyiség.

A burgonyat vagjuk kisebb palcikakra, hogy a feldolgozas hatasa

ropogoésabb.

Adjunk hozza még egy kis olajat.
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A készilék minden vonatkozo kdvetelménynek megfelel. A hasznalt berendezés megfeleld artalmatlanitasaval
megel6zheti a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt esetleges negativ kdvetkezményeket, amelyek a
berendezésben 1évé mérgezd és rakkeltd anyagok esetleges jelenlétébdl erednek, és amelyek a talajt és a talajvizet is
szennyezhetik.

Ez a termék az Ujrahasznositasi szimbolumok egyikével van jeldlve. Ez azt jelenti, hogy hasznalat utan megfelel

gy(jtéhelyre kell vinni, és nem szabad a szokasos haztartasi hulladékkal egyitt elhelyezni.

Lengyelorszagban
tervezték
Made in P.R.C.

Importor:

Big5 Krzysztof Czurczak Gyarto:

9D Strefowa utca 9D Shenzhen Kingwise Technology Co., Ltd.

Strefowa utca Cim: Shenzhen City, Kina E c €
42-202 Czestochowa —

NIP: 6861576041

www.heckermann.pl


http://www.heckermann.pl/
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®PUTIOPHUK BE3 MA3HUNHA
ZHAF - 650AD

—

()

U

PBKOBOOCTBO 3A YINOTPEBA

NMPOAOYKT CAMO 3A IOMALLHA YNOTPEBA HA 3AKPUTO

BAXHO
MpoyeTeTe BHUMATENTHO MHCTPYKLMUTE Npeaun ynotpeba. HenpaBunHarta ynotpe6a Ha npoaykTa Moxe Aa

AoBede Ao noBpena. 3anaseTe Te3M MHCTPYKLMM 3a 6bAelum cnpaBKu.
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1. UHCTPYKUWUU 3A BE3OIMNACHOCT

Mpw nanonssaHe Ha enekTpuyecko obopyasaHe BUHaru Tpsabea Aa ce cna3saT OCHOBHWUTE NpaBuna 3a 6e3onacHocCT,
BKIMKOYUTESTHO!

1. TlpoyeTeTe BCUYKMN MHCTPYKLMN.
2. He pokoceainTe ropeLum noBbLPXHOCTH.

3. 3a pa ce npeagnasuTe OT TOKOB yaap, He notansiTe kabenuTe, wencenuTte, Kopryca Ha ypeda wu
HeroBMTe KOMMOHEHTU BbB BoAa WM Apyra TeYHOCT.

4. MPEOYMNPEXOEHWE: Tosn enekTpoypen uma HarpeBaTesniHn enemMeHTu. NoBbpxHOCTTa My, a He caMo
usnonsgaemata My MOBbPXHOCT, MOXe [a CTaHe MHOro ropewa. Tbi KaTo pasnuMyHUTE Xopa
Bb3npuemMar TemnepatypaTa Nno pasnuyeH HavvH, C TOo3n ypen TpsibBa aa ce padotu ¢ BHMMAHUE.
[okocBaliTe ro camo Ha mecTtaTa, KbAeTo nma o60o3Ha4YeHn 3a ToBa MecTa M ApbXku. CbLLo Taka BUHaru
HOoceTe pbKaBuUM 3a MeyYeHe wunu gpyra 3awmta cpelly ropewm Temnepatypu. BuHarm octaesite
30HUTE Ha ypena, KOUTO He ca nNpedHasHa4YeHn 3a JOKOCBaHe, Aa U3CTUHAT, Npean aa rm gokocearte.

5. KoraTo ypeObT He ce M3nonaea unv npeau Aa ro novyucTuTe, usBageTte Liencena oT enekTpUYecKust
koHTakT. CblUO Taka ocTaBeTe ypeda Aa M3CTMHe, nMpeau Aa nocTaBsTe WMnu u3BaxaaTe npegmMeTu oT

ypeaa.

6. Ako 3axpaHBawmAT kaben e noeBpeneH, Ton TpsibBa Aa Obae 3aMeHeH OT NPOW3BOAUTENS, HEroBMS
CepBU3EH NpeacTaBUTenN Unn oT Nuua ¢ NnogobHa Kkeanudukauus, 3a ga ce nsberHe onacHocT.

7. W3nonseaHeTO Ha akcecoapu, KOUTO He ca NpenopbyaHu OT NPOM3BOAUTENS HA ypeaa, MOXe Aa

1. 0a NpuYKnHK TenecHa nospeja.

8. He usnonsearite npoayKTa Ha OTKPUTO.

9. VYBepere ce, 4Ye kabenbT He BMCK OT pbba Ha MacaTta unu nnoTa u 4e He JOKOCBa ropeLLy NOBBbPXHOCTH.

10. He nocrtaBsiite ypega BbpXy vnu B GNM30CT OO0 ropella rasoBa WnuM enekTpuvecka ropenka wnum B
ropeLia cypHa.

11. CneumanHo BHMMaHue TpsibBa aa ce obbpHe Ha paboTaTa C ypena, B KOWTO MMa ropeLlo Macno unu
APYrv ropeLm TEYHOCTH.

12. BuHarn cBbp3BaiiTe 3axpaHBallmsa kaben mbpBO KbM ypeaa, a crief ToBa KbM eNEeKTPUYECKUSA KOHTAKT.
3a ga usknunTe ypeaa oT enekTpuyeckata mpexa, HaCTpomTe BCUYKM OnumMu 1 ByTOHa 3a 3axpaHBaHe
B nosnioxkeHune "MIsknioyeHo" 1 cnep toBa nsBageTe wencena ot eNnekTpudecknst KOHTakT.

13. MpoayKTbT TpsAbBa Aa ce M3nonaea camo Mo NpegHas3HaveHue.

14. YpeabT MOXe ga ce M3nonsea oT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 rogvMHu 1 OT nvua ¢ HamaneHun cumsnyecku,
CETUBHU UM YMCTBEHM CNOCOOHOCTM UMK C HeQOCTaTbYeH ONUT N NO3HAHWS, ako Te ca NOoA Hag30p unu
ca VIHCTPYKTUpaHW Oa u3nons3eaTt ypeda 6e3onacHO M ako pas3bupaTt CBbp3aHUTE C TOBa PUCKOBE.
Heuata He TpabBa ga cv urpasT ¢ ypeda. [eua Ha Bb3pacT nog 8 roavHu He TpsibBa ga moumcTBaT
ypeda vunu ga u3sbpLuBaTt onepaumm no nogapbxka 6e3 Haasop.

15. CbxpaHsaBanTe npogykTa n kabena My Ha MSICTO, HEAOCTBMNHO 3a Aeua nNog 8 roguHu.
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16. YCTpOMCTBOTO HE e npeaHa3HavyeHo 3a yrnpasreHne 4Ypes BbHLUEH TanmMep unv oTaenHa cuctema 3a
OUCTaHLMOHHO ynpaBneHue.

2. BbBEOAEHUE

(DpVITIOpHI/IK'bT 0e3 mMas3HWHa BW NO3BONsABa Aa npuroTBATe nobumMmTe cn ACTUS MO NEceH u 34paBoCiOBEH
Ha4uH. Bnaro,u,apeHme Ha 6bp3aTa LUMPKynauna Ha ropelimda Bb3ayx U ropHata peleTka MoXeTe aa NpuroTeATe
MHOIo SicTUss B Hero. Ham-BaxHOTO e, 4ye Bb3AYLUHUAT (prITIOpHI/IK HarpdBa XpaHata BbB BCUYKWU MNMOCOKU U
noBe4YeTO CbCTaBKN HE Ce HYXXOaAT OT Maclo.

MopenZHAF - 650AD

HanpexeHne : 220-240V / 50-60Hz
3axpaHBaHe: 1600W
MakcmanHa MOLLIHOCT: 2000W
KanauuTer: 6,5L
KoHTpon Ha TemnepaTyparta : 80°C - 200°C
Tanwvep: 0 - 60 MuH.

3. KOHCTPYKLUUA HA YCTPOUCTBOTO
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dur.1
1. Qucnnen2 . KowHuya
3. Apbxkad . Kanak Ha kynaTta
Kopnyc Ha ypena6 . Kyna
7. N3xopn 3a Bb3ayx8 . FopHa yacT Ha yCcTpOonCTBOTO

odur.2



Hetkermann

4. BAXHO

3annaxa:

e YpeobT MOXe [a Cce U3nonsBa oT geua Ha Bb3pacT Hag 8 roanHu 1 OT fnua ¢ HamaneHn U3n4ecku,
CETUBHMW UIN YMCTBEHW CMOCOOHOCTU U C HEAOCTATbYEH ONMUT 1 MO3HAHMS, ako Te ca NnoA Haa30p UIu
ca VHCTPYKTMpaHu da n3nonseaT ypega 6esonacHo 1 ako pasbupart cBbp3aHUTe C TOBa PUCKOBE.
Heuata He TpabBa ga cu urpasT ¢ ypega. [eua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu He TpsibBa ga noumctear
ypeda unuv ga u3sbpLuBaTt onepaumm no nogapbxka 6e3 Haasop.

¢ CobxpaHgaBanTe npoaykta un kabena my Ha MACTO, HEAOCTBLMHO 3a Aeua noa 8 roguHu.

* Hukora He noTansnTe Koprnyca Ha ypeda BbB BOA4A M He ro uannakeanTte nog Tevaiwla Boga, Tbi KaTo
TOM CbAbpXa €NeKTPUYECKN N HarpeBaTeNHN KOMMOHEHTMW.

* He pgonyckanTte nonagaHeTo Ha Boga Unv Apyrn TEYHOCTM B ypeaa, Thil KaTo ToBa MOXe Aa AoBeae
00 TOKOB yaap.

* BwuHaru nocrtaesiTe NpoaykTMTe, KOUTO Bb3HaAMepsiBaTe Aa roTBUTe, B KynaTa, Taka Ye Aa He BnuaaTt
B KOHTAKT C HarpeBaTENIHNUTE ENIEMEHTM.

¢ He 3anywBanTe Bxoga u u3xoga 3a Bb3ayX, korato ypeabT paboTu.

e He nsnuBanTte macno B kKapTepa, Tbi KaTo TOBa MOXe Aa oBefe A0 ONacHOCT OT rnoxap.

* Hwukora He gOKOCBanTe BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa, Korato Tol e BkroyeH. Korato ypeabT
paboTu, TemnepaTypaTa Ha JOCTBIMHUTE MOBBLPXHOCTU MOXE Aa € MHOro BMCOKa.

NPEAYNPEXAEHUE

+ [poBepeTe Aanu HanpexXeHWeTo, MOCOYEHO BbPXY NPOAYKTa, CbOTBETCTBA Ha HarnpeXXeHneTo B MecTHaTa
eneKkTpuyecka mpexa.

e He nsnonseante ypeaa, ako wencenbT, KabenbT unm apyrn KOMNOHEHTH Ca NOBPEAEHM.

¢ He Bb3anaranTte peMoOHTa Ha ypefa Ha nvua, KOouTo He ca KBanuduumpaHi 3a ToBa.

o [pbxTe kabena Ha ypeaa Aaney oT M3TOYHULM Ha TOMMUHA.

* He Bkno4BanTe yCTPONCTBOTO U HE paboTeTe C KOHTPOSTHUA MAaHEN C MOKPM pbLie.

* He nocraesiiTe ypena OUPEKTHO cpeLly cTeHa unu apyru ypeau. OctaeeTte noHe 10 cM pascTosiHue oT
Apyrv npegmMeTy OTCTpaHn 1 0T3a4 Ha ypeda U Haf Hero.

¢ He nocraBsnTe HUKAKBU NpegMeTn BbPXY YCTPOMCTBOTO.

L He nanonsearite yCTpOVICTBOTO Nno Ha4nH, HECbOTBETCTBALL HA NOCOYEeHNA B TOBaA pbKOBOACTBO.

* He ocraBante paboTeLy ypen 6e3 Hagsop.

* [lo Bpeme Ha paboTta oT Bb3gyLLUHUTE OTBOPM M3nM3a ropella napa. [Jpbxre pbLeTe U NMUeTo cu ganey
OT usgurawata ce napa unu Bb3gyLlHUTe oTBopK. CblLLO Taka BHMMaBaWTe 3a ropella napa v ropety
Bb3OYyX, KOraTto usBaxpgaTe kynaTa oT ypeaa.

e [lo Bpeme Ha paboTa BCMYKM OOCTBMNHM MOBBPXHOCTU HA ypeda mMorat Aa ce Harpeat (dur. 2).

* AKO OT ypeda 3anoyHe ga 1m3nu3a TbMeH OuM, He3abaBHO U3KIOYETe ypeaa oT enekTpuyeckara
Mpexa. N3uakanTe, ookato AMMBT Cnpe Aa uanuaa, Nnpean ga u3Bagute Kynarta oT ypeaa.
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5. SABEJIEXKA

* [locTaBeTe ypeaa BbpXy XOpM3OHTasHa, paBHa U cTabunHa noBbPXHOCT.

* YpeobT e npedHasHavyeH camo 3a AoMallHa ynotpeba Ha 3akpuTo. Ton He e noaxoas, 3a 6esonacHa
ynoTpeba Ha MecTa KaTo KyxHW 3a nepcoHarna, oepMu, MOTENU U OPYTN HEXMITULLHM NnomeLleHus. Ton
CbLLIO TaKa He e NpegHa3HayeH 3a U3Mon3BaHe OT KIMEHTU B XOTENW, MOTENU, KbLLM 3@ FOCTU U APYIK
XKUNULWHW NnomMeLleHns.

* AKO ypeabT ce M3Mon3Ba HeNpPaBUHO UK 3a NpPodecnoHanHn nnu nNonynpogeCcCUoHanHn Luenum, unm He
Ce u3nonssa B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUUUTE B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, rapaHumsita npecraesa ga
Obae BanuaHa 1 NPON3BOANTENAT MMa NPaBo [a He Noema OTFOBOPHOCT 3a NMPUYNHEHUTE LLETH.

e BwuHaru uskntouBante ycTpoOMCTBOTO OT efieKTpuyeckata Mpexa, Korato He ro u3nonasare.

 3a ga moxeTe ga paboTute unmu novucteate ypega 0esonacHo, msyakanTe okono 30 MMHYTM, 3a Oa ce
oxnagu.

6. MPEOU NBbPBATA YINOTPEBA

OTcTpaHeTe BCUYKM ONakoBbLYHU MaTepuanm.
OTcTpaHeTe BCUYKN CTUKEPU UMM €TUKETU OT YCTPOMCTBOTO.

Mouncrete cTapaTtenHo KynaTta 1 Kowla C Tonna soga, Te4HOCT 3a MMeHe N MeKa rp0a.

oo Ddp =

MN36bpLlueTe BbTpeLllHaTa M BbHLUHATa YacT Ha YCTPOMCTBOTO C BNaXHa Kbpna.

MpoaykTbLT NpeacTaBnsiBa (opuUTIOPHUK 6e3 Ma3HMHA, KOWUTO M3NON3Ba ropely Bb3Ayx 3a o6paboTka Ha
XpaHaTa. He nsnusaiTe onvo unu gpyru MasHuHU 3a NbpXXeHe B Kynara.

3abenexka: Korato ypeabT ce U3nonsBa M Harpsiea 3a NbpPBU NbT, TOW MOXe Aa OTAeNs NeK AUM Unu
Mupu3ma. ToBa e HOpMasnHo siBNeHue, KOeTo 3acsira MHOro ypeau ¢ (pbyHKUMA 3a HarpsiBaHe. To He Bnusie

Ha 6e3onacHaTa ynotTpeba Ha npoaykKTra.

7. NOAINrOTOBKA 3A YNOTPEBA

1. TlocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTaburHa, Xopu3oHTanHa n paBHa NOBBLPXHOCT. He noctaBsanTe ypeaa Bbpxy
NNoTOBE, KOUTO HE Ca TOMNOYCTONYUBN.

2. T[loctaBeTe KowHMLATa B KynaTta. He nsnueante macno wunu gpyrm Te4HOCTU B KynaTta. He nocrtassante
HUKaKBM NpeameTn BbpXy ypeda, Tbil KaTo ToBa Onokupa Bb3OyLIHWS MOTOK M BIMsie OTpuUATENHO

BbpXY pesynTtata oT obpaboTkata Ha xpaHaTa.

8. METOA HA NPUNATAHE

BkritoueTe Wencena Ha 3axpaHBallus kaben B 3a3eMeH eNeKTPUYECcKn KOHTaKT.
BHumaTenHo usBageTe kynaTa 3a o6paboTka Ha xpaHa oT ypeaa.

MocTaBeTe NpoAyKTUTE B Kyna.

Ao Ddp =

IMnb3HeTe KynaTa BbB OpUTIOPHMKA.

3abenexka O6bpHeTe BHUMaHME HA TOYHOTO NoApaBHsiBaHe C BOAAa4YUTe B KOpnyca Ha yCTPOMCTBOTO.
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10.
11.

Hukora He usnonssanTe Kyna 6e3 KowWHULUA.

MpeaynpexaeHue: He nokocBanTe Kynata no BpeMe Ha U HENOCPeACTBEHO crea cnupaHe Ha
paboTaTa Ha ypeAa, Tb1 KaTo Kynarta cTaBa MHOro ropelia. BuHaru gpbXxre Kynarta 3a AgpbXKaTta.
3aganTe NOAXoOsAWOTO BpeEMe 3a NpUroTBsiHE Ha NpoaykTuTe (BX. rnasa "Hactponkn").

Hsakoun npoaykTn TpsAbea oa ce pas3dbpkBaTt no BpeMe Ha obpaboTkaTa (BX. rmaea "HacTtpownkun"). 3a ga
pa30bpkaTe NPOAYKTUTE, XBAHETE ApbXKaTa Ha KynaTta, M3MbKHETE s OT ypeda v a1 pasknartete. Cnea
TOBa NNb3HETE KynaTa obpaTHO B ypeaa.

MpenynpexaeHne: BHUMaBalTe Aa He HaTUCHeTe OyTOHA Ha gpbXKKaTa Ha KynaTa, 4OKaToO cMmecBaTe

npoaykTure.

CbBeT: MoXeTe Ja HacTpouTe TaiMepa 3a NONIOBMHATa OT He06X0AMMOTO BpeMe 3a NPUroTBsIHE Ha
NpPoAyKTUTE, Taka Ye anapMeHUsT CUrHan aga ce BKIHYU, KOrato NpoAayKTute TpAbBa ga ce
pa3bbpkaT. B To3n cny4yan HacTponTe Tanmepa OTHOBO, cref KaTo NpPoAyKTUTe ca pa3bbpKaHu 3a
BpemMeTo, Heo6xoaAuMo 3a 3aBbpLIBaHe Ha obpaboTkaTa.

M3BageTe Kynata OT ypeaa, Korato YyeTe 3ByKOBMS CUrHar, nokassall, Ye obpaboTkaTta e npukniovuna.
CbBeT: MoXeTe fa perynupare HaCTPOMKUTe 3a TeMnepaTypa U Bpeme cnopeg npegnoynMTaHusaTa
cu. HactpoukuTe BM e ce 3ana3AT 3a okono 1 MMHyTa OT MOMEHTa, B KOUTO U3BaguTe Kynata ot
Kopnyca Ha ypepaa.

MpoBepeTe ganu NpoaykTUTe ca roToBw.

3a ga oTcTpaHuTe NPOoAYKTU (Hanp. Yinc), u3sageTe KynaTa OT ypeaa u 9 noctaBeTe Bbpxy
TOMMOYCTONYMBA NOBBPXHOCT.

He nocTaBsanTe KynaTta ¢ rmaBaTta HagoJy, ako B Hesl BCe Ollie MMa KOLWHMLA, TbW KaTo cbbpaHaTa B
Hesl Ma3HMHa e Kane BbpXy YMHUATA.

Kynarta n npoayktuTe ca ropewim u B 3aBMCUMOCT OT NPOAYKTUTE OT Kynata Moxe Aa usnusa
ropelya napa.

M3npasHeTe CbAbPXKaAHNETO Ha KOLIHMLATA B Kyna Ui BbpXY YMHKS.

Cnepn kaTo npuroTBuTe efiHa 4acTt OT NPOoAYKTUTE, MOXeTe BeJHara a npeMmnHeTe KbM
NPUroTBAHETO Ha cnefBallarta 4vacrT.
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9. PABOTA HA KOHTPOJTHUA NMAHEN
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ByTtoH 1 Q - BkntouBaHe/uskntouBaHe/naysa
MocTaBeTe kynaTa B MalLuMHaTa M HaTMCHETE OYTOH 1, 3a Aa akTuBMpaTe MeHTOo. M3nonseavte OyTOH 2, 3a Aa

npemuvHeTe npe3 MeHioTo. HatucHete oTtHoBo ByTOH 1, 3a Aa 3anovHeTe roTBeHeTo. HaTuckaHeTo Ha To3u
OyTOH, gokaTo ypeabT paboTu, We akTuBMpa naysa U Le OTBOPWU Mpo3opela Ha MeHTO. 3a Aa M3KIuuTe
ypeda no Bpeme Ha paboTa, HaTucHeTe M 3agpbxTe OyToH 1. Ha ekpaHa Lwe ce nossu , a cneq 6 cekyHau

BEHTUNATOPDBT N YpeabT We Cce U3KN4ar.

, 3a pamsbepeTte egHa oT 10 monynspHM onuuu 3a roTBeHe. Crnied KaTto HanpaBute

M36opa CW, rOTBEHETO 3ano4ea cnopen 3agagdeHoTo BpemMe 1 TeMneparypa.

ByToH 1 6yTOH - ByTOHM 3a yBenuyaBaHe 1 HamarnsiBaHe Ha

Temnepatyparta byToH 1 OyToH - ByTOHM 3a yBenMyaBaHe 1 HaMmansBaHe Ha BPEMETO

HatncHete OyTtoHn 3 u 4, 3a ga yBenuuute MNM Hamanute TemnepaTypaTta Ha rotBeHe ¢ 5°C npu BCSKO
HaTuckaHe. HatncHeTe 1 3agpbxkTe OyTOHa, 3a 4a NnpomeHuTe 6bp30 Temnepatyparta. [lnana3oH Ha HacTponka
Ha Temnepartypara: 80°C - 200°C.

HatncHete OyToHM 5 1 6, 3a ga yBenuuMTe UnM HamanuTe BPEMETO 3a roTBeHe ¢ 1 MWHyTa Ha HaTUCKaHe.

HaTtucHeTte v 3agpbxTe OyTOHa, 32 4a NPOMeHUTEe ObP30 BPEMETO.
* ByToH 7 - Terno

Cnepn kaTo YCTPOMCTBOTO € BKMKYEHO, HAaTUCHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe. JleHTaTa ¢ MeHioTa Liie CBETHe.

HatucHeTe GyToHa , 3a 4a Brne3eTe B PEXUM Ha npeTernsHe. TErnoTo Ha NpoayKTUTE Liie Ce MoKaXke Ha ekpaHa.
HaTtucHeTe oTHOBO GyTOHa 3a 3axpaHBaHe U ypeobT aBTOMATMYHO Lie perynupa BpeMeTo U TemnepaTypaTa Ha
roTBeHe, 3a Aa CbOTBETCTBA Ha NpoaykTuTe. HatucHeTe oTHOBO GyTOHa 3a 3axpaHBaHe, 3a [da 3anodyHeTe

rOTBEHETO.
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N. W
ByTtoH 8 - HeTtHo Terno

Cnepn KaTo KOHTEMHepPbT € MOCTaBeH BbpPXy FOpPHUS Kanak, MoxeTe Aa wpakHeTe Bbpxy 6ytoHa N.W, 3a aa
n3BaguTe TerrnoTo Ha KoHTelHepa. Cren kaTto MPOAyKTMTe GbaaT NOCTABEHM B KOHTEWHepa, MaluvHaTa Lie
nokaxke TernoTo Ha npoayktute. HaTucHeTe GyToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa perynuparte aBTOMaTU4HO BPEMETO

3a obpaboTka u TemnepartypaTa cnopepn npogykTuTe.

A Min
= = ByToHM 9 u 10 - MHOMKaTOpPM 3a
Temnepatypa/speme CBETNUHHUAT nHamkaTop "11" - uHgukaTop 3a

BEHTMMNATOP
MngnkaTtopHa ceeTnmHa "12" - nHOMKaTop 3a TOMNNUHHA
obpaboTka MiHaukaTopHa ceeTnuHa "13" - nHoMkaTop 3a
Terno

MHuankatopHa ceeTtnumHa "14-23" - lHankaTop 3a peuenTa

10. HACTPOUKMU

Tabnuuarta no-gony Le BM NOMOrHe Aa cbobpasuTe OCHOBHUTE HACTPOMKN CbC CbCTaBKUTE.

BaxHo: He 3abpaBsinTe, 4Y4e MOCOYEHUTE HACTPOMKM ca caMO Hacoku. TbW KaTo NpPoAyKTUTE ce
pasnuuaBaT no npousxoa, pasmep, dhopmMa U Mapka, He MOXeM Aa rapaHTupame, Ye onpeferneHa
HacTpolKa BMHaru e 6bae Han-gobpara.

Tovin kaTo TexHonormusaTa Rapid Air HarpsiBa Bb3gyxa B ypeaa MUrHOBEHO, U3BaXX4aHETO Ha KyrnaTta 3a MOMEHT Mo

BPEME Ha MbpXXEHe He HapyLlaBa 3Ha4YMTENHO NpoLieca Ha o6paboTka.

Mocoku:

* [lo-mankuTe NpoayKTU OGUKHOBEHO U3MCKBAT MNO-Marnko BpeMe 3a NMOoAroTOBKa, OTKOMKOTO FofieMuTe NPoayKTU.

+ [loBeYe NPoOYKTU M3UCKBAT CaMo Marko NO-AbSro BpeMe 3a NOAroToBKa, a No-Masnko NpoaykTv - Marnko
Nno-kpaTko BpeMe.

» CMecBaHeTO Ha NpoayKTUTE NO cpedaTta Ha BpeMeTo 3a NPUroTesiHe onTMMM3npa edekta ot
obpaboTkaTa 1 npegoTBpaTsiBa HEPABHOMEPHOTO NPUrOTBSHE HA MPOJYKTUTE.

» [obpe e na HamaxeTe NpecHUTEe KapTodum € 0NMo, 3a Aa cTaHaT Xpynkasu. 3anovHeTe Aa NpUroTeaTe
NPOAYKTUTE B MalLMHaTa He NoBeYve OT HSKONKO MUHYTU Crief KaTo CcTe M HaMmasanu ¢ ofino.

* He npuroTesiiite B ypea MHOrO Ma3HW NPoAyKTU, KaTo Hanpumep konbacw.

» 3akyckuTe, NpeAHa3Ha4YeHu 3a NpUroTBsiHe BLB hypHaTa, MoraTt a ce NpUroTBAT B ypeaa.

¢ ONTUMManHOTO KONMYECTBO MbPXXEHU KapTodu 3a ocurypsisaHe Ha xpynkasocT e 500 rpama.

* l3nonsBaiiTe roToBU TECTA, 3a Aa NPUroTBATE GBP30 M NECHO 3aKyCKU C NbIHEX. FoToBUTE TecTa
N3ncKBaT No-kpaTka obpaboTka OT AOMALLHO NPUroTBEHOTO TECTO.

* AKO uckaTte fa usneyeTte TopTa UK KALL UK 4a NPUroTBUTE XPYNKaBW UITWM MbIHEHWU MPOOYKTH,
nocraeeTte oopma 3a nevyeHe UM TonnoycToONYMB CbA B KOLWHMLATA Ha ypeaa.

* MoxeTe aa nsnonseaTe ypeaa v 3a npeTonsisiHe Ha NpoaykTu. 3a Tasu Len 3agante TemnepaTypaTa Ha
150°C v 3arpsiBanTte 3a makcumym 10 MUHYTW.
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MuHuma
Bpem Temnepartypa
CbcTaBKu JNHO- C) CmMmecBaHe OonbnHuTenHa uHdopmaums
e
Makcuma
(MUH.
nHo )
Kornuuec
TBO
(9)
3ampaseH umrnc 300 - 800 19-29 200 a
Munewkun kpunua 300 - 800 24 - 30 200 [a
TopTa 100 - 300 12-14 160
BuckBUTKN 100 - 300 13-18 180
Ankn 100 - 800 10-12 190 [a
Ckapungu 100 - 800 19-24 180 Ha
Mepxona 100 - 400 15-16 200 Ja
Puba 100 - 800 20-24 180 [a
BekoH 100 - 800 11-22 200 [a
OyHKIUS TaMET:
Astowatsen peximt |/ 16 185 e e e
BpEME U TEMIIEpaTypa.

BaxHo: [lo6aBeTe 3 MMHYTM KbM BpeMeTO 3a NOAroToBKa, ako ypeabT € CTyAeH npeaun ynotpeoba.

11. MOYUCTBAHE

MouncTBanTe yCTPOMUCTBOTO Crnep Besika ynoTpeba.

He nsnonsBanTte meTanHu KyxHeHckunpnbopmumnnm
abpasvBHMNOYUCTBALLM NpenapaT 3a NOYMCTBaHe Ha KynaTa v KolWHu1LaTa, Tb KaTo ToBa MoXe Aa
noBpeau He3anenBalloTo NOKpUTHE.

1. WN3Bapgete wiencena oT eNekTpuYecKknsi KOHTaKT U u3vakanTe ypeabT Aa U3CTUHE.
CbBeT: 32 Aa yCKOpUTe oXnaxxaaHeTo, M3BadeTe KynaTta oT MaluMHara.
N3bbpLueTe BbHLIHATA YacT Ha YCTPOMCTBOTO C BMaXHa Kbpna.
MouncteTe KynaTta u KoLa ¢ Tonna BoAa, TEYHOCT 3a MUeHe 1 Meka rbha.
MoxeTe oa nsnonaearte TEYHOCT 3a o6e3macnsBaHe, 3a Aa OTCTpaHWUTe ocTaTbLUUTE OT 3aMbpCsiBaHe.
CbBeT: ako MpbCOTUSATA € NoJienHana no Kola UM AbLHOTO Ha KynaTa, HanbJIHeTe KynaTta ¢ ropewa
BOAA U TEYHOCT 3a MMUEHe Ha cbaoBe. [locTaBeTe KOWHULIATA B KynaTta U s HakMcHeTe 3a okono 10
MUHYTM.
MouncTeTe BbTPELLHOCTTA Ha YCTPOMCTBOTO C Meka rbba, HaBnaxHeHa ¢ Tonna Boaa.

4. Tlouucrtete HarpesaTeslHuA efieMeHT C 4eTKa, 3a Aa OTCTpaHUTe OCTaTbUUTE OT XpaHa.

12. CbXPAHEHUE
1. WsknioveTe ypeaa oT enektpuyeckaTta Mpexa 1 ro octaBete [a U3CTuHe.

2. YBepeTe ce, 4e BCUYKMN KOMMNOHEHTU Ca YNCTU N CyXWN.

13. OKOJIHA CPEOA
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He n3xebpnsnTe ypeaa 3aegHo ¢ butosmTe cv 0TNaabLm, a ro 3aHeceTe B omumaneH NyHKT 3a cbbMpaHe Ha

EJTIeKTpn4eckun ypegu. Mo TO3n Ha4YMH NomMaraTte 3a ona3BaHeTo Ha OKofHaTa cpepna.
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14. PELLABAHE HA NPOBJIEMU

Mpobnem

Bb3moxHa npuynHa

Pewenne

YCTPONCTBOTO He
paboTtu.

YCTPONCTBOTO HE € CBbP3aHo
KbM rHe3goTo

Enektpnyecku.

MoctaBeTe wencena Ha 3axpaHBalinsa kaben B 3azemeH
EJ1eKTPUYECKN KOHTaKT.

He e 3agageH tanmep.

3apanTe BpeMETO 3a NPUroTBAHE Ha XpaHaTa, 3a Aa BKINo4nTe
ypeaa.

Cnep obpaboTkaTa B
MaluMHaTa NpoayKTuTe
He ca roToBu 3a
KOHCyMmauusi.

TBbpAE MHOMO NPOAYKTY B

yCTpOMnCTBA.

MocTaBanTe No-manku nopumm NpoaykTn B MawmHaTta. lNo-manku
nopLunTe ce N3nbpxxeaT No-paBHOMEPHO.

3apapeHara Temnepatypa e

TBbpAe HUCHK.

3apaniTe xenaHaTta CTOMHOCT Ha TeMnepaTypaTta (BX. rnasa
"Hactponku").

BpemeTo 3a noaroToBka e
TBbpae

KpaTKo.

3afalite NoaxoasLLO BpeMe 3a NoAroToBka (BX. rnasa

"HacTtpowku").

MpoaykTuTe ce nbpxat
HepaBHOMEPHO.

Hsikou NPOAYKTU N3NUCKBAT
cMecBaHe Nno BpemMe Ha

obpaboTkaTa.

MpoayKTuTe, KOUTO NexaT eanH BbpXy APYr (Hanp. 4unc), Tpsbea
[a ce pa3bbpkaT Nno cpeaaTa Ha BpeMeTo 3a NpuroTesiHe. BukTe
pasgen

"Hactporikun" n "ianonasaHe".

MbpXXeHW 3aKycku
He ca XpynkaBu, KoraTo
ce u3BagsaT oT

MallnHaTa.

N3bpaHaTta 3akycka belle
TpsibBa Aa ce NpUroTBsIT B

Obnboka MasHuHa.

MsnonaeanTe 3aKyCKun, npeaHa3Ha4dyeHun 3a npuroTtesdHe B
cbypHaTa nnn HaMmaxkete NpoAykKTuTe C Masiko oo, 3a aa nonyyar

XpynkaB edekT.

KynaTa He MOXe Oa ce
nocTaBu B ypeaa.

B KynaTta nma TBbpae MHOro

NpoayKTU.

He cnaraiite npoaykTu B KynaTa HaZ MapkupaHaTta
MakcmnmarnHo H1BO.

KowHwnuaTta e HenpaswuIiHO

dukcupaHm B Kynata.

MocTaBeTe KolHMLATa B KynaTta Taka, Ye Ja He Moxe [a bbae
noctaBeHa no-gbrIboKo.

OT yCTpONCTBOTO
n3nunsa 6san gum.

anIFOTBﬂT Ce Ma3HW NpoayKTn.

Mpu NnpepaboTkaTa Ha MacTHW NPOAYKTU ce OTAeNs rofsMo
KONMYECTBO MasHUHU. TO NpuyMHaBa 6AN OUM U NO-CUITHO
HarpsiBaHe Ha kynaTa. ToBa He Bnusie Ha

edheKT Ha YCTPOWCTBOTO WK NIeYEeHNETO.

B kynata nma octatbum OT
Ma3HWHa OT NpeANLLHNS

Benvat oMM ce ObMKK Ha HarpsiBaHETO Ha Ma3HWHaTa B KynaTa.
MouncTeanTe pobpe kynaTa crieq Bcsika ynoTpeba.

M3Mon3BaHe.
Henoaxopasi M3nonssainte npecHn kapTogu 1 ce yBepeTe, Ye npu
[MpecHnTe NbpxeHn KapTodu. obpaboTkaTa

KapTodu ca NsnbpxeHu
HepaBHOMEPHO.

ocTaea TBbpda.

Mpean ob6paboTka Ha cypoBu
MbPXEHW KapTogu

He ca bunu nsnnakHaTi ¢ Boga

Nno NOAXOAALL HAYUH.

Mpeon NbpxkeHe nsnnakHeTe gobpe cypoBuTe KapTodwu, 3a aa

OTCTPaHNTE HULLECTETO.

[NpecHuTe NbpXXeHN
KapTodu He ca
XpynkaBu, KoraTo ce
N3BagAT OT MaluMHaTa.

XpynkaBocCTTa Ha
NMbpXeHuTe KapTodu
3aBWCKU OT KONMYECTBOTO
Ma3HWHa 1 Boaa B
KapTtoduTe.

MopcyleTe cypoBuTe KapTogKu, NPpeamn aa ri cotmpare ¢ Manka
KONMYeCTBO Macrio.

HapexeTe kapToduTe Ha No-mManku NpbYnLn, Taka Ye edpekTbT
oT obpaboTkaTa fa e

No-XpynkasW.

[oGaBeTe olle Marnko mMacro.
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YpeabT 0TroBapst Ha BCUYKM CbOTBETHU U3NUCKBaHUA. KaTo ocurypute npaBuiiHO M3XBbLPIISHE Ha U3M0JI3BaHOTO
o6opyaBaHe, Lie NpefoTBpaTUTe NOTEHLMANHU HEraTUBHU NOCNeAnLM 3a OKONHaTa cpeaa M YOBEeLUKOTO 3apase,
NPOU3TUYALLM OT Bb3MOXHOTO HaNMyMe Ha TOKCUYHU U KaHLLepOoreHHW BelecTBa B 060pyABaHeTo, KOMTo Morat aa
3aMbPCAT M NoyBaTa U NOAMNOYBEHUTE BOAW.

To3u NPoAYKT e MapKkvpaH ¢ eauH OT CUMBOMUTE 3a peuyknvpaHe. ToBa o3HavaBa, Ye creq ynotpeba Toi Tpsabea fa
6bAe 3aHeceH B NOAXOASALL NYHKT 3a cbOMpaHe Ha OTnagbuUM 1 He TpsiGBa Aa ce NocTass 3aeAHO C TUMUYHUTE BUTOBK

oTnagbuw.
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BHocuTen:

Big5 Krzysztof Czurczak MNpoussoauren:

Ynuua Strefowa 9D LLlenxxeH Kingwise Technology Co., Ltd.

42-202 YeHcToxoBa Appec: 8 N3TovHa 30Ha, nHaycTpuanHa 3oHa Shangxue, Jihua E c €
NIP: 6861576041 Rd, Long Gang, rpag WewxeH, Kutai

www.heckermann.pl
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