
TERMOMETR Z SONDĄ
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Opis produktu
Wodoodporny cyfrowy
termometr spożywczy 
to niezbędne narzędzie w każdej
kuchni. Umożliwia precyzyjne
mierzenie temperatury potraw,
napojów i innych substancji
zarówno podczas gotowania,
pieczenia, smażenia, jak
 i grillowania. Termometr
wyposażony jest w dużą,

składaną sondę, która ułatwia
kontrolę temperatury wewnątrz
potraw, zapewniając ich idealne
przygotowanie. Dzięki
wbudowanemu magnesowi
można go łatwo przechowywać,
przymocowując do metalowych
powierzchni, takich jak lodówka.



Wodoodporność: Klasa IP67
(można myć pod bieżącą
wodą)
Zakres pomiaru
temperatury: od -50°C
do 300°C (-58°F do 572°F)
Dokładność pomiaru: ±1°C
w zakresie od -20°C do
150°C
Rozdzielczość: 0.1°C
Wyświetlacz: LCD
z podświetleniem,
automatyczne wyłączanie
Zasilanie: Bateria CR2032
w zestawie
Funkcje: Automatyczne
włączanie/wyłączanie
po złożeniu sondy, zapis
minimalnej i maksymalnej
temperatury, możliwość
kalibracji, zmiana jednostek
°C/°F
Długość sondy: 12 cm
ze stali nierdzewnej
Materiał obudowy:
Wytrzymały, odporny
na wilgoć materiał
Magnes: Do mocowania
na lodówce
Certyfikat: CE

SPECYFIKACJA
TECHNICZNA



Wodoodporność (IP67): Możliwość mycia pod wodą
i odporność na wilgoć sprawiają, że jest to bardzo
trwałe i wygodne narzędzie kuchenne, które
sprawdzi się w każdej sytuacji.
Szybki i precyzyjny odczyt: Termometr zapewnia
odczyt temperatury w ciągu 2-4 sekund, a
dokładność wynosząca 1°C gwarantuje perfekcyjne
przygotowanie potraw, takich jak steki czy
pieczenie.
Składana, długa sonda: 12-centymetrowa sonda
zapewnia bezpieczeństwo i chroni dłonie przed
gorącą parą, a jej składana konstrukcja pozwala na
łatwe przechowywanie i oszczędność miejsca.
Praktyczny design: Podświetlany wyświetlacz LCD,
wbudowany magnes oraz funkcja automatycznego
wyłączania sprawiają, że termometr jest nie tylko
wygodny w użyciu, ale także energooszczędny.
Wszechstronność: Idealny do przygotowywania
potraw z piekarnika, grilla, napojów, a także
przydatny dla baristów czy rękodzielników. Pomiar
temperatury cieczy, oleju czy powietrza staje się
łatwiejszy i bardziej precyzyjny.

Ten wodoodporny cyfrowy termometr spożywczy to
funkcjonalne i trwałe narzędzie, które sprawdzi się w
każdej kuchni, zapewniając perfekcyjne rezultaty
kulinarne każdego dnia.
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