TERMOMETR Z SONDA

i 12’




Opis produktu

Wodoodporny cyfrowy sktadang sonde, ktéra utatwia
termometr spozywczy kontrole temperatury wewnaqtrz
to niezbedne narzedzie w kazdej potraw, zapewniajqc ich idealne
kuchni. Umozliwia precyzyjne przygotowanie. Dzigki

mierzenie temperatury potraw, wbudowanemu magnesowi
napojéw i innych substancji mozna go tatwo przechowywac,
zaréwno podczas gotowania, przymocowujqc do metalowych
pieczenia, smazeniaq, jak powierzchni, takich jak lodéwka.
i grillowania. Termometr

wyposazony jest w duzq,




SPECYFIKACJA
TECHNICZNA

Wodoodpornosé: Klasa IP67
(mozna my¢ pod biezqgcq
wodq)

Zakres pomiaru
temperatury: od -50°C

do 300°C (-58°F do 572°F)
Doktadnosé pomiaru: +1°C
w zakresie od -20°C do
150°C

Rozdzielczosé: 0.1°C
Wyswietlacz: LCD

z podswietleniem,
automatyczne wytqczanie
Zasilanie: Bateria CR2032
w zestawie

Funkcje: Automatyczne
wigczanie/wylgczanie

po ztozeniu sondy, zapis
minimalnej i maksymainej
temperatury, mozliwosé
kalibracji, zmiana jednostek
°C/°F

Dtugosc sondy: 12 cm

ze stali nierdzewnej
Materiat obudowy:
Wytrzymaty, odporny

na wilgo¢ materiat
Magnes: Do mocowania

na lodowce

Certyfikat: CE




DLACZEGO TEN PRODUKT?

¢ Wodoodpornosé (IP67): Mozliwosé mycia pod wodqg
i odpornosc na wilgo¢ sprawiajq, ze jest to bardzo
trwate i wygodne narzedzie kuchenne, ktére
sprawdzi sie w kazdej sytuacji.

e Szybkii precyzyjny odczyt: Termometr zapewnia
odczyt temperatury w ciqgu 2-4 sekund, a
doktadnosé wynoszqca 1°C gwarantuje perfekcyjne
przygotowanie potraw, takich jak steki czy
pieczenie.

« Sktadana, dtuga sonda: 12-centymetrowa sonda
zapewnhia bezpieczenstwo i chroni dtonie przed
gorqcq pargq, a jej sktadana konstrukcja pozwala na
tatwe przechowywanie i oszczednosé miejsca.

* Praktyczny design: Podswietlany wyswietlacz LCD,
wbudowany magnes oraz funkcja automatycznego
wytgczania sprawiajq, ze termometr jest nie tylko
wygodny w uzyciu, ale takze energooszczedny.

* Wszechstronnosé: Idealny do przygotowywania
potraw z piekarnika, grilla, napojéw, a takze
przydatny dla baristéw czy rekodzielnikéw. Pomiar
temperatury cieczy, oleju czy powietrza staje sie
tatwiejszy i bardziej precyzyjny.

Ten wodoodporny cyfrowy termometr spozywczy to

funkcjonalne i trwate narzedzie, ktére sprawdzi sie w

kazdej kuchni, zapewniajgc perfekcyjne rezultaty = =
kulinarne kazdego dnia.

PH.U. AXEL STAL kukasz Konieczny, .s/

UL B. Chrobrego 15, . .
63-500 gstr;izéw, Poland, e 62 597 66 66 @ zakupy@omna.pl ‘ wwwomnapl EETI 1=




