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Ogólne uwagi

• -

-

• 

• 

• 

• -

ENIE:
-

stwo uduszenia!

 

• -

od sieci!

• 

• 
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• -
-

czeniem.

• 

• 

• 

• -

• 
-

-

 UWAGA:

• 
• 

1. 

2. 

3. 

4. -

-

 WSKAZÓWKA:
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Zakres dostawy

5 Misa do mieszania

10 Tarcza ochronna

podane na tabliczce znamionowej.

 WSKAZÓWKA:

1. Odchylanie ramienia obrotowego:

2. 

 LOCK

3. 

tar-

4. 

5. Miska do mieszania:

 LOCK
6. 

 WSKAZÓWKA:

7. MIN.

8. 

9. 

10. 

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj ciasta Nasadka
Pozycja na Maks. 

czas pracy

ciasta
MIN

MAX

mieszania
MIN

MAX

MIN
MAX

min. 500 ml

MIN
MAX

min. 200 ml
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Rodzaj ciasta Nasadka
Pozycja na Maks. 

czas pracy

MIN
MAX

 WSKAZÓWKA:
Praca krótkookresowa:

Przerwanie pracy

• 

MIN.

• 

soriów.

• 

• 

• 

1. 

MIN
2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

7. 

Przepisy
Ciasto biszkoptowe 
(przepis podstawowy) Pozycja 2 - 3

Przygotowanie:

Piekarnik tradycyjny:

Przygotowanie:

Piekarnik tradycyjny:
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Krem czekoladowy Pozycja 4

Przygotowanie:
-

-

-

-

Czyszczenie

• 

• 

 UWAGA:
• 

• 

Obudowa silnika

 UWAGA:
nie -

• 

• 

Przechowywanie
• 

• 

• -

Problem

przestaje 

zasilania.

 

-

 

-

-

ramienia.

-

-
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Dane techniczne
.......................................................

 ...................................

 ................................................................ 1100 W

 .....................................................................

 ............................................................

-

-

Warunki gwarancji

-

-

-

-

Gwarancja nie obejmuje:
• 

• -

• -

• 

• 

-

-

• 

• 

-

45-960 Opole

Usuwanie

-


