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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego urzadzenia. Przeczytaj uwaznie te
instrukcje i zastosuj sie do ponizszych wskazéwek dotyczacych
instalacji i uzytkowania, aby unikng¢ uszkodzen technicznych.
Wszelkie awarie powstate w wyniku zignorowania punktow i
ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi i montazu nie s3
objete naszg gwarancja i nie ponosimy za nie
odpowiedzialnosci. Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ dostep do
najnowszej instrukcji obstugi i innych informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10046476, 10046477
Zasilanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Moc 2200 W
Objetosc 34L
Regulowana temperatura 40-350 °C




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytad te instrukcje, nawet jezeli maja
Panstwo do$wiadczenie z tego typu produktami. Srodki ostroznosci opisane w tym
dokumencie, jesli sg whasciwie przestrzegane, zmniejszaja ryzyko pozaru, porazenia pragdem
elektrycznym i obrazen. Zachowaj instrukcje w bezpiecznym miejscu, aby mdc z niej
skorzystaé w przysztosci.

. Przed uzyciem grzejnika i jego akcesoriow nalezy zapoznac sie ze wszystkimi
instrukcjami.

e Zurzadzenia mogg korzystac¢ osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.

*  Sprawdz zawartos$¢ opakowania, aby upewnic sie, ze znajduja sie w nim wszystkie
czesci niezbedne do prawidtowej i bezpiecznej eksploatacji ogrzewacza.

. Nie nalezy uzywac przedtuzacza. Krétki przewdd zasilajacy jest stosowany w celu
zmniejszenia ryzyka, ze dzieci go ztapia lub zaplataja, a takze po to, aby ograniczy¢
ryzyko potkniecia sie o dtuzszy przewdd. Urzgdzenia te nie sg przeznaczone do
sterowania za pomocg zewnetrznego timera ani oddzielnego pilota.

. NIGDY nie uzywaj szuflady znajdujacej sie pod blatem stotu.

. Przechowuj urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie nalezy pozwalaé
dzieciom bawic sie urzadzeniem lub przebywac w jego poblizu. W przypadku
stosowania w poblizu dzieci konieczny jest Scisty nadzor.

. NIE WOLNO pozwalaé, aby przewdd zwisat z krawedzi stotéw lub blatéw oraz aby
nie dotykat goracych powierzchni, w tym piecéw i innych urzadzen grzewczych.

d Nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

. W przypadku profesjonalnych programéw o wysokiej temperaturze NIGDY nie
umieszczaj papieru do pieczenia
na akcesoriach. Wytgcz urzadzenie. Moze to spowodowac pozar.

*  Aby ograniczy¢ ryzyko porazenia pragdem, NIE zanurzaj przewodu zasilajgcego,
wtyczek ani pokrywy jednostki gtéwnej w wodzie ani innych ptynach.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone, ani jesli
urzadzenie nie dziata prawidtowo, zostato upuszczone lub w jakikolwiek sposéb
uszkodzone. Takie przypadki beda skutkowaé niebezpieczeristwem lub
zagrozeniem. Aby uzyskaé informacje dotyczgce kontroli, naprawy lub regulacji,
zadzwon pod numer obstugi klienta producenta.

. NIE zakrywaj otworéw wlotowych i wylotowych powietrza, gdy urzadzenie
pracuje. Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jego przegrzanie.

. NIGDY nie wktadaj niczego do otwordw wentylacyjnych ani ich nie blokuj.

. NIE umieszczaj zadnych przedmiotéw na powierzchni urzgdzenia podczas jego
dziatania, za wyjatkiem zatwierdzonych i zalecanych akcesoriéw.

. Przed wtozeniem jakichkolwiek akcesoridow do piekarnika nalezy upewnic sie, ze s
czyste i suche.

*  Przeznaczone wytgcznie do stosowania na blacie.



NIE umieszczaj grzejnika w poblizu krawedzi blatu roboczego. Upewnij sig, ze
powierzchnia jest ptaska, czysta i sucha.

Jezeli piekarnik nie jest uzywany, NIE WOLNO przechowywaé w nim zadnych
materiatow poza dotagczonymi akcesoriami.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania w domu. Nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego.

NIE uzywaj akcesoridw i elementéw mocujacych, ktdre nie sa zalecane lub nie sg
dostepne w sprzedazy.

Podczas uzywania tego grzejnika nalezy pozostawi¢ odpowiednia ilo$¢ miejsca nad
nim i po bokach, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza. Tylna czes$¢ urzadzenia
powinna znajdowac sie przy Scianie, ale nie za blisko.

Podczas pracy pieca moze doj$¢ do pozaru, jesli bedzie on przykryty lub bedzie miat
kontakt

z materiatami fatwopalnymi, np. zastonami, firankami itp.

Unikaj zarysowania powierzchni drzwi i krawedzi.

Podczas pieczenia nie rozpylaj w piekarniku zadnych aerozoli ani aromatow.

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas wktadania i wyjmowania potraw z piekarnika,
zwtaszcza gdy piekarnik jest goracy.

NIE dopuszczaj do kontaktu zywnosci z elementami grzewczymi. Przetadowanie
piekarnika moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie mienia lub uniemozliwi¢
bezpieczne korzystanie z piekarnika.

W piekarniku nie nalezy uzywac nastepujacych materiatéw: papieru, tektury, plastiku
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy stosowaniu pojemnikéw wykonanych z
materiatéow innych niz metal lub szkto.

Podczas pracy urzgdzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka. Aby
unikng¢ oparzen lub obrazen, ZAWSZE uzywaj termoizolacyjnych podktadek lub rekawic
izolacyjnych i korzystaj z tatwo dostepnych uchwytéw, gatek itp.

Rozlane jedzenie moze spowodowacd powazne oparzenia. Zachowaj szczegdlna
ostroznosé, jesli w piekarniku znajduje sie gorace jedzenie. Niewtasciwe uzytkowanie
moze spowodowac obrazenia ciata.

Odtacz urzadzenie, jesli z niego nie korzystasz. Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwycic
ja za korpus i wyciggnac z gniazdka. Nigdy nie odtgczaj wtyczki chwytajac i ciggnac za
elastyczny kabel.

Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub przechowywaniem grzejnika nalezy
odczeka¢, az catkowicie ostygnie. Informacje dotyczace regularnej konserwacji
grzejnika mozna znalez¢ w czesci Czyszczenie.

Dzieci nigdy nie powinny same wykonywac czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i
konserwacjg ptyty kuchennej.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia za pomoca metalowych gabek czyszczacych. Elementy
mogq odtgczyc sie od podstawy i dotkng¢ podzespotdw elektrycznych, co stwarza
ryzyko porazenia pragdem.

NIE UZYWAIJ grzejnika jako zrédta ciepta lub do suszenia.



PANEL STEROWANIA

Obszar 1 Przycisk funkcyjny Wybierz / Start / Pauza / Reset
Obszar 2 Przycisk lampy

Obszar 3 Wyswietlacz

Obszar 4 Ekran dotykowy

Obszar 5 Lista programéw dziennych

Obszar 6 Kod QR dla strony internetowej z przepisami

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Usun i wyrzu¢ cate opakowanie, naklejki promocyjne i tasme z urzadzenia.

. Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje.

Nalezy uwaznie zapoznac sie z instrukcja obstugi, ostrzezeniami i waznymi srodkami

ostroznosci, aby zapobiec obrazeniom ciata lub uszkodzeniu mienia.

. Umyj akcesoria (oprocz kamienia do pizzy) w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie

doktfadnie wyptucz i osusz. NIGDY nie myj jednostki gtéwnej/akcesoriow w zmywarce.
Zalecamy umieszczenie wszystkich akcesoriéw w piekarniku i wiaczenie funkcji ,Air
Fry” na maksymalnej temperaturze przez 10 minut bez dodawania jedzenia.

Usuwa wszelkie slady opakowania i zapachy, jest catkowicie bezpieczny i nie wptywa
na wydajnos¢ piekarnika.

Upewnij sig, ze jednostka jest dobrze wentylowana



FUNKCIE

Obszar 1

SELECT (Wybor)

. W trybie czuwania nalezy obrdci¢ pokretto, aby wybraé funkcje w obszarze 5.

. Nacisnij przycisk ,,czas” / ,temperatura” i przekre¢ pokretto, aby dostosowaé
ustawienia w obszarze 4/5.

Start

. Nacisnij przycisk, a urzadzenie zacznie dziata¢ zgodnie z ustawieniami.

Pauza

. Podczas pracy urzadzenia nacisnij przycisk, a urzadzenie zatrzyma sie. Nacisnij

przycisk ponownie, a urzadzenie bedzie nadal pracowac.

Resetowanie

. W trybie gotowania (bez podgrzewania wstepnego) nacisniecie i przytrzymanie
przycisku przez 2 sekundy spowoduje anulowanie trwajgcego programu. Panel
powraca do trybu czuwania z pierwotnymi ustawieniami.

* Jezeli przez ponad 10 minut nie zostanie wykonana zadna operacja, panel
automatycznie wytgczy ekran. Po przekreceniu pokretta panel powraca do trybu

czuwania z ustawieniami domyslnymi.

Obszar 2

. Nacisnij przycisk, a Swiatto wewnatrz piekarnika pozostanie wiaczone przez 2

minuty. Nastepnie wytgczy sie automatycznie.



Obszar 5

Funkcja

Whnetrze piekarnika osiggneto zadang temperature. Teraz
mozesz wtozy¢ jedzenie do piekarnika.

Temperatura wewnetrzna NIE jest jeszcze gotowa do
gotowania. Nie wktadaj zadnego jedzenia do piekarnika.

Ikony wentylatoréw/ogrzewaczy, praca w grupach

Produkt jest podgrzewany.

Pauza

Funkcja produktu jest zawieszona.

COOK

Produkt sie gotuje.

Obszar 4

Symbol

Funkcja

€@ & @
F%N NBPN’z‘;gRK

WOOD FIRED]
PIZZA

Funkcje ekranu dotykowego. Wszystkie funkcje aktywowane sg

dotykiem.

. Nacisnij jeden z tych przyciskdw, a wybrany przycisk zacznie
migac.

. Nacisnij przycisk w obszarze 1, aby rozpocza¢ prace urzadzenia.

* Jedli dostepna jest opcjonalna funkcja asystenta,
odpowiadajace jej przyciski na panelu pozostang
podswietlone. W przeciwnym razie pozostate przyciski bedg
nieaktywne.

Funkcja Reset; Nacisnij ten przycisk, aby anulowac biezacy
program. Panel powrdci do ustawien pierwotnych.

Funkcja czasu i temperatury; Nacisnij ten przycisk i przekreé
pokretto, aby wybra¢ zgdane ustawienie.

&

WOQD FIRED
FIZZA

&

FROZEN NEW YORK
PIZZA PIZZA

Mrozona pizza/Nowy Jork/Programy pizzy z pieca opalanego
drewnem




Funkcja Zastosowanie (T/Grubo$¢) wytacznie w celach

informacyjnych)
Opalana drewnem (jak Do cienkiej (T=1,5 cm) $wiezej pizzy z
pizza pomidorami/mozzarellg
Napolitan/Margherita) Uwaga: W produkcie nie uzyto drewna ani

produktéw ubocznych drewna. Okreslenie ,opalany
drewnem” odnosi sie do specyficznych charakterystyk
cieplnych tego pieca, ktére odzwierciedlajg moc cieplng
pieca opalanego drewnem.

Mrozony Kupione bezposrednio w supermarkecie, ze
sktadnikami na gorze.

New York Na cienka (T=1,5 cm) Swiezg pizze ze sktadnikami
wedtug wtasnego wyboru

* W przypadku duzych swiezych warzyw, migsa i owocéw morza nalezy zmieni¢ program
na ,Nowy Jork”, gdyz wymagaja one dtuzszego czasu gotowania.
e Jesli uzywasz duzych mrozonych warzyw, miesa lub owocéw morza, zmien

program ,,Mrozona pizza”, poniewaz wymagajg one znacznie wiecej czasu na
przygotowanie.

Przepis na "pizze z pieca opalanego drewnem"

Zalecamy robienie zakupéw w piekarni lub supermarkecie. Jesli nie posiadasz przepisu,

ponizej znajdziesz przepis na domowa pizze o srednicy 25 cm.

Sktadniki: Maka chlebowa 100g; cukier 5g; sdl 1g; drozdze 1g; mleko 63g; masto 5g

Po doktadnym wymieszaniu sktadnikow, wtdz je do folii spozywczej na 1 godzine.
Do wyrosnietej mieszanki dodaj odrobine maki i uformuj kulke.

Posmaruj powierzchnie kulki ciasta olejem i ponownie owin jg folig spozywcza.
Umies¢ kulke ciasta w lodéwce na co najmniej 6 godzin.

Przed uzyciem wyjmij kulke ciasta i pozwdl jej rozmrozi¢ sig przez co najmniej 1 godzine.

ook W=

Przygotuj pizze, gdy podgrzewanie bedzie prawie zakoriczone. tatwiej jest

przenies¢ pizze ze stotu do piekarnika.

. Posyp stolnice odrobing maki, a nastepnie rekoma rozwatkuj ciasto na grubos¢

. kuli (lepiej zrobic to niz watkowac).

. Gdy ciasto bedzie gotowe, posyp topate do pizzy odrobing maki (bardzo pomocna przy
przenoszeniu pizzy na spdd), a nastepnie potdz ciasto na topacie. Skorupka powinna
sie $lizgad.

*  Po umieszczeniu spodu pizzy na kamieniu, dodaj do niej ulubione dodatki, np. ser,
szynke lub sos.

¢ Aby uzyskac cienkie i chrupigce babelki/krawedzie, pozostaw okoto 3 cm krawedzi
ciasta wolnego od sosu lub jedzenia. W ten sposdb uzyskasz niesamowicie cienka i
chrupiaca pizze.

e Jedli pizza przykleita sie do fopaty, nalezy jg jak najszybciej wtozy¢ do piekarnika.



Obszar 5

Sear Crisp Air Fry Broil

Max Roast

Toast  Bagel

Warm  Dehydrate

Bake Yoghurt Defrost Cake Cookies

Lista programoéw dziennych
Ferment  Fries  Wings

Program Funkcja

Sear Crisp Gestsze biatka i pieczone warzywa sg dobrym wyborem na positki. W tym
trybie potrawy moga by¢ chrupigce na zewnatrz i dobrze wypieczone w
srodku.

AirFry Do skrzydetek kurczaka, frytek, nuggetsow z kurczaka i podobnych potraw. W
tym trybie Zywnos$¢ smazona jest z mata iloscig oleju lub bez oleju.

BROIL Do stekdw, ryb, nachos i do wykariczania potraw pieczonych.

BAKE Do ciast, ciasteczek i podobnych produktéw spozywczych.

Jogurt Do jogurtu i podobnych produktéw spozywczych.

Rozmrazanie

Przyspiesz rozmrazanie mrozonek.

Ciasto/Pieczywo

Program do wypieku ciast i ciasteczek.

Maksymalna
temperatura pieczenia
(350°C, bez wentylatora

W przypadku duzych biatek, np. catego duzego kurczaka lub indyka,
pokrojonych na odpowiednie kawatki.

konwekcyjnego)

Toast Do opiekania maks. 6 kromek na raz

Bajgiel Aby zrumienic¢ bajgle, potdz na ruszcie maksymalnie 6 potéwek bajgla,
przekrojong strong do gory.

Ciepte Podgrzewaj jedzenie, ale nie rozgotowuj go.

Odwodnienie

Po zdrowe przekaski w postaci warzyw, owocdw, a nawet miesa.

Fermentacja

Przyspiesza fermentacje ciasta, szczegdlnie w chtodne/zimne dni

frytki

Program przygotowania frytek. Nie dawaj za duzo na raz. Zalecamy
dodanie do 500 g na raz, dodajgc na wierzch ulubione przyprawy. W
potowie smazenia (okoto 10 minut) pokryj frytki od géry do dotu druga
warstwg przyprawy. Dzieki temu pieczenie bedzie rwnomierne.

Skrzydetka

Program do przygotowywania skrzydetek.




Obszar 6

Zeskanuj kod QR, aby wejs¢ na strone z przepisami kulinarnymi (logowanie nie jest wymagane).
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AKCESORIA

warstwa 1

warstwa 2

warstwa 3

warstwa 4 (pod grzejnikiem)

Rysunek Opis
—— = Tacka na okruchy (w warstwie 4)
e Zbiera mate czesci/ttuszcz z zywnosci
{ . Mozliwos¢ zdjecia w celu fatwego czyszczenia

Ruszty do pieczenia (w warstwach 1/2/3)

¢ Podczas gotowania nalezy ktas¢ jedzenie bezposrednio na
nim

¢ Umie$¢ na nim akcesoria na rézne okazje

Kamien do pizzy (zawsze ktadz go na ruszcie piekarnika.)

. Kamien jest kruchy i moze sie rozbi¢, jesli zostanie
uderzony lub upuszczony.

. Kamien nagrzewa sie podczas uzytkowania i pozostaje
goracy Przed

czyszczeniem lub przechowywaniem pieca do pizzy nalezy

przez dtugi czas. przenoszeniem,
odczekaé, az ostygnie.

«  Jedli kamien jest goracy, NIE schtadzaj go woda. Jezeli
czyscisz kamiert wodg, osusz go przed ponownym uzyciem.
Przechowuj kamien do pizzy w suchym i cieptym miejscu.

. Dla oryginalnego smaku pizzy/chleba.




Rysunek

Opis

Blacha do pieczenia z emaliowang powierzchnig
(Zawsze umieszczaj na ruszcie piekarnika.)

* W trakcie uzytkowania patelnia moze ulec odksztatceniu
pod wptywem wysokiej temperatury. Po ostygnieciu
powraca do swojego normalnego ksztattu.

. Po uzyciu nalezy niezwtocznie umy¢/wyczyscic.

. 30 Do czyszczenia nalezy uzywac szczotki o miekkim wtosiu.

Koszyk do smazenia na powietrzu (1/2 warstwy)
. Dodac¢ suche sktadniki.
. Po uzyciu nalezy niezwtocznie umy¢/wyczyscic.

Widelce do grilla

Szczypce obrotowe

13
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JAK UZYWAC GRILLA OBROTOWEGO

Jak przygotowac kurczaka

Nie nalezy uzywac kurczakéw o wadze wigkszej niz 1,5 kg. Dopraw kurczaka i zwigz

go sznurkiem kuchennym w nastepujgcy sposéb:
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finished

i | Potéz kurczaka na grzbiecie ze ztgczonymi nogami.
b W16z kawatek sznurka kuchennego pod grzbiet kurczaka, pomiedzy skrzydta i
uda.
Przeciggnij oba korice sznurka kuchennego pod pachami kurczaka, a
¢ nastepnie nad skrzydfami.
d Owin gorng czes¢ piersi kuchennym sznurkiem, upewniajac sie, ze skora jest
dobrze naciaggnieta.
716z konce sznurka kuchennego i przeciagnij je wzdtuz bokdéw piersi, przez
€ skrzydta i uda.
¢ Skrzyzuj konce sznurka kuchennego i mocno naciagnij go w gore i pod gore
kurczaka.
Przewlecz korice sznurka kuchennego pod nogami, a nastepnie nad ich gérng
g czescig. Skrzyzuj i zacisnij. Uda powinny lekko wystawac.
h Obrdé¢ kurczaka i zawigz sznurki wokét ogona
na supet. Odetnij koncéwki.




Mocowanie kurczaka do grilla obrotowego

1 | Po zwigzaniu kurczaka ostroznie przejedz rowerem treningowym po nim od szyi do
ud.

) Nadziej kurczaka na szasztyki z obu stron rozna. Sprawdz, czy kurczak jest dobrze
osadzony.

3 Lekko dokre¢ widetki obrotowe nakretka. Nie przedtuzaj ich.
lub wyjmowanie widelcow z grilla moze by¢ utrudnione po zakornczeniu
grillowania.
Otworz drzwi piekarnika. Najpierw wtdz dtuzszy koniec talerza obrotowego do
uchwytu znajdujgcego sie po lewej stronie piekarnika. Nastepnie witéz drugi
koniec do otworu w uchwycie po prawej stronie piekarnika. Nie wciskaj stojaka
obrotowego na site do uchwytu, lecz obracaj go, az bedzie mozna go tatwo
wsungc.

4 El

s Zamknij drzwi, nacisnij przycisk, aby wtaczy¢ urzadzenie i wybierz
ustawienie grilla.

Demontaz talerza obrotowego i widetek talerza obrotowego

1 | Otworz drzwi piekarnika.

Trzymaj szczypce do grilla obiema rekami. Umies¢ lewa i prawg dolng czes¢ kalafonii w
zagtebieniach szczypiec do kalafonii.

Ostroznie wyjmij talerz obrotowy ze szczeliny w uchwycie po prawej stronie piekarnika.
Wyciagnij talerz obrotowy z uchwytu znajdujgcego sie po lewej stronie piekarnika i

wyjmij go.
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UZYWANIE

W strefie 6 znajduje si¢ kod QR, ktéry mozna zeskanowac smartfonem, aby sprawdzic¢ przepisy

na potrawy.

Mrozone migso/ryby:

Przed przygotowaniem nalezy je catkowicie rozmrozic i upewnic sie, ze na powierzchni nie

ma wody.

Mrozona pizza

Mozna wiozy¢ bezposrednio do piekarnika w celu przygotowania, nie wymaga rozmrazania

frytki

¢ Nie ma potrzeby czekad, az zamrozone chipsy sie rozmroza. Dla lepszego efektu mozna
wymieszac z kilkoma kroplami olejku.

*  Aby zrobic¢ swieze frytki, pokrdj ziemniaki na kawatki, umyj je i odstaw do ostygniecia na
1 minute. Wyjmij i pozostaw do ostygniecia, nastepnie odsacz wode przez papier i wtdz
do lodéwki na 6 godzin. Po schtodzeniu powtdrz metode ,mrozonych frytek”.

. Bardzo wazne jest, aby nie dawac za duzo na raz. Zalecamy uzywanie 400 g naraz i
nieuktadanie ich jeden na drugim. Po okofo 15 minutach obrd¢ frytki zaczynajgc od

gory i kierujac sie ku dotowi. Dzieki temu pieczenie bedzie rownomierne.



Kroki

W16z jedzenie

Krok 1 Wiaczenie Po podtgczeniu do sieci urzadzenie przejdzie w tryb czuwania, a na panelu
zasilania zostang wyswietlone ikony wszystkich funkgji.
Krok 2 Po podtaczeniu do sieci urzadzenie przejdzie w tryb czuwania, a na panelu zostang
Wybér funkcji wyswietlone ikony wszystkich funkgji.
W trybie czuwania dotknij przycisku zadanego programu. Wybrany element
zacznie migac, a na wyswietlaczu pojawi sie jego domysiny czas.
Dla funkcji obszaru 5: W trybie czuwania
Wybierz funkcje, obracajgc pokretto.
Jesli chcesz zmieni¢ ustawienia programu Regionu 4/Regionu 5, nacisnij
przycisk , TIME” lub ,, TEMPERATURE” i przekre¢ pokretto, aby zmniejszy¢
lub zwigkszy¢ czas.
Krok 3 Po dokonaniu wyboru pojawig sie ikony asystentow.

1. Po pojawieniu:

. Mozesz wtozy¢ jedzenie do piekarnika.

. Gdy piekarnik jest zimny, lepiej jest rozgrzac¢ go do temperatury 170°C
na 5 minut przed wtozeniem jedzenia do piekarnika.

e Nacisnij przycisk, a wybrana funkcja zacznie dziatac.

Po pojawieniu: -
e Zywnosci nie mozna wktadaé do piekarnika. Nie wktadaj akcesoriéw

do piekarnika az do nastepnego nagrzania.

. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,PRE”, naci$nij przycisk|

podgrzewania.
. Gdy tylko nagrzewanie zostanie zakoriczone i na wyswietlaczu
pojawi sie symbol , mozesz wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Przygotuj pizze, gdy podgrzewanie bedzie prawie zakoriczone.
Przeniesienie pizzy ze stotu do pieca jest tatwiejsze.

Krok 4
Koniec

. Po zakoriczeniu wybranego programu rozlegnie sie dzwiek ,,bi”, a
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,End” (Koniec).

. Wyciagnij akcesorium z piekarnika i usun je. Zwrd¢ uwage na
wysoka temperature.

*  Jedli konieczne jest dalsze gotowanie, powtorz kroki 1-3. Jezeli nie chcesz
juz gotowad, odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az ostygnie.

zebys mogt to wyczyscic.

17



18

CZYSZCZENIE | PIELEGNACIA

Wyczysé urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nigdy nie myj jednostki gtéwnej/akcesoriow w zmywarce.

Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzadzenie od gniazdka elektrycznego i
pozostawi¢ do ostygniecia.

Wyjmij z urzadzenia wszystkie akcesoria, facznie z tacka na okruchy.

Pozostate akcesoria, oprocz kamienia do pizzy, namocz w cieptej wodzie z mydtem
przez 30 minut. Do czyszczenia nalezy uzywac szczotki o miekkim wtosiu. Nie uzywaj
twardych narzedzi do czyszczenia strony. Nastepnie wyptucz je dwukrotnie czysta
wod3 i doktadnie osusz.

Przetrzyj wnetrze urzadzenia miekka, wilgotna gabka.

Wyczys¢ jednostke gtéwng i panel sterowania wilgotng szmatka.

Do czyszczenia kamienia do pizzy uzywaj suchej Sciereczki.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Motzliwa przyczyna i rozwigzanie

Frytkownica
powietrzna nie

wiacza sie.

Upewnij sig, ze wybrates$ funkcje lub ustawites temperature i timer, a nastepnie
nacisnij przycisk Start.

Sprawdz i upewnij sig, ze przewdd zasilajacy jest podtaczony, zasilanie jest
wiaczone i gniazdko dziata (przetestuj urzadzenie w innym gniazdku).

Jedzenie jest

niedogotowane.

Mozliwe, ze przepetnite$ kosz. Aby potrawa gotowata sie rownomiernie,
umieszczaj w koszyku mniejsze porcje.

Temperatura nie jest ustawiona prawidtowo.

Wydtuz czas gotowania.

Po wtgczeniu
urzadzenia
wydobywa sie
dym.

Jest to normalne zjawisko wystepujgce przy pierwszym uzyciu urzadzenia i

nie powinno stanowi¢ powodu do niepokoju. Zapewnij odpowiednig wentylacje
urzadzenia.

Jezeli frytkownica byta juz wczesniej uzywana, odtgcz jg od zasilania i pozwal
jej ostygnac. Sprawdz i upewnij sie, ze powierzchnie wewnetrzne oraz
wszystkie akcesoria wewnatrz piekarnika sg czyste i nie ma na nich resztek
jedzenia.

Podczas smazenia ttustych potraw na powietrzu, olej kapie na patelnig, gdzie
moze powodowac powstawanie biatego dymu. Strona ta nie ma zadnego
wptywu na urzadzenie ani na wynik koricowy.

Jesli po doktadnym wyczyszczeniu urzadzenia nadal wydobywa sie z niego dym,
wytgcz je i skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

Z drzwi wydobywa

sie para.

Jedzenie zawsze zawiera wilgo¢. Podczas pieczenia wytwarza sie para wodna,
ktora moze wydostawac sie przez gorng czes¢ drzwiczek, gdy piekarnik jest w
uzyciu. Jest to normalne zjawisko i nie ma wptywu na efekt gotowania ani na jakosé¢
dziatania urzadzenia.

Przed gotowaniem rozmroz zywnos¢, aby zmniejszy¢ jej zawartos¢ wilgoci.




Problem

Motzliwa przyczyna i rozwigzanie

Jedzenie jest
nieréwnomiernie

usmazone.

Sprébuj potrzasnaé koszykiem w potowie gotowania, ale uwazaj, zeby sie nie
poparzy¢. Czesci metalowe staja sie bardzo gorace podczas uzytkowania.

Frytki robione w
domu sg

nieréwnomiernie

By¢ moze uzywasz niewtasciwego rodzaju ziemniakdw.

Uzyj Swiezych ziemniakdéw, ktére pozostang jedrne podczas gotowania.
Pamietaj rowniez o doktadnym optukaniu i osuszeniu pokrojonych w plastry
ziemniakow przed gotowaniem.

Nie dawaj za duzo na raz.

Zalecamy uzywanie 500 g na raz, posypujac wierzch przyprawami. W potowie

smazenia na
powietrzu ciasto
odpada.

smazone. smazenia (okoto 10 minut) pokryj frytki od géry do dotu drugg warstwa
przyprawy. Dzieki temu pieczenie bedzie rownomierne.
Podczas . Upewnij sig, ze ciasto nie jest zbyt mokre.

Dodaj sucha warstwe i mocno posyp nig (obtoczone) kawatki jedzenia, aby upewnic¢
sie, ze przyklei sie do potrawy podczas smazenia.

uzytkowania

stychaé dziwny

Wyjmowana . Znieksztatcenie blachy wystepuje najczesciej w przypadku kazdego rodzaju
tacka odksztatca pieczenia, gdy blacha jest narazona na gwattowne zmiany temperatury.
sie podczas ¢ Po ostygnieciu moze powrdci¢ do pierwotnego ksztattu.
gotowania.
. Whetrze piekarnika jest w catosci wykonane z metalu. Dzieje sie tak, gdy
wnetrze piekarnika jest narazone na gwattowne zmiany temperatury. Czesci
Podczas metalowe sg odstoniete i powodujg hatas. Jest to najczestszy przypadek, ktory

nie ma wptywu na uzytkowanie.

Jesli dzwiek jest ciggty, wydaje sie, ze co$ drapie. Zatrzymaj urzadzenie i

bezpieczenstwa

dzwigk. odczekaj, az piekarnik ostygnie, zanim ponownie go uzyjesz.

* Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z obstuga klienta.

e Tourzadzenie zuzywa duzo energii podczas pracy. Jesli jest uzywane

réwnoczesnie z innymi urzgdzeniami kuchennymi podtagczonymi do tego

Wytaczanie samego obwodu, moze spowodowac zadziatanie wytgcznika obwodu lub
wytacznika wylacznika bezpieczenstwa z wbudowang ochrong przed przecigzeniem.
obwodu lub . Sprawdz, czy inne urzadzenia (np. czajniki, tostery, kuchenki mikrofalowe)
wytgcznika nie dziataja w tym samym czasie, aby odtgczy¢ je od tego samego obwodu,

a nastepnie uruchom kazde urzadzenie osobno, aby upewnic sie, ze obwdod

nie jest juz wytaczony.

Kondensacja/woda/
wilgo¢ zbiera sie
wewnatrz drzwi

piekarnika

Jest to zjawisko naturalne, zwtaszcza gdy temperatura w pomieszczeniu jest
niska. Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia, a kondensacja zniknie po
ostygnieciu piekarnika.

Aby ograniczy¢ kondensacje, rozgrzej piekarnik 15 minut przed pieczeniem.
Jesli wtozysz potrawe do piekarnika i zaczniesz jg piec na zimno, istnieje
wieksze prawdopodobieristwo, ze skropli sie ona zanim piekarnik osiggnie
odpowiednig temperature.

W przypadku wystgpienia btedu prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta firmy Klarstein.

Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez autoryzowanego przedstawiciela serwisu.
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INSTRUKCIE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowigzujg przepisy prawne dotyczace
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten
symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego
produktu nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami domowymi.
Zgodnie z dyrektywg urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbidrki sprzetu elektrycznego i
elektronicznego zajmujgcego sie recyklingiem. Pozbywajac
sie ich zgodnie z zasadami, chronisz srodowisko i zdrowie
swoich bliskich przed negatywnymi konsekwencjami.
Informacje na temat recyklingu i utylizacji tego produktu
mozna uzyska¢ od wtadz lokalnych lub w przedsiebiorstwie

zajmujacym sie utylizacjg odpadéw domowych.

PRODUCENT I IMPORTER (UK)

Producent:

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Niemcy.

Importer na Wielka Brytanig:
Berlin Brands Group UK Ltd

P.O. Box 42

272 Kensington High Street

Londyn, W8 6ND
Zjednoczone Krélestwo
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