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Instrukcja obstugi dla uzytkownika

NOZY | SZTUCOW ZE STALI NIERDZEWNE])
Szanowny Kliencie,
ChcielibySmy, abys zawsze cieszyt sie nowo nabytymi sztu¢cami. Dlatego prosimy o
przestrzeganie ponizszych zalecen dla naczyh wykonanych ze stali nierdzewne;.
Cechg charakterystyczng sztu¢cy wykonanych ze stali jest to, ze sg nadzwyczaj
trwate: do utrzymania ich potysku i czystosci wystarcza regularne zmywanie i
wycieranie do sucha. Wystepowanie wiekszych problemoéw z utrzymaniem ich
czystosci jest niezwykle rzadkie.

Wskazoéwki uzytkowania i konserwacji:

Nie nalezy przegrzewac sztu¢cdw wystawiajgc je na bezposrednie dziatanie Zzrédta
nagrzewania. Jesli zostanie przegrzane, powstang na nim przebarwienia. Nie jest to
wada produktu, a jedynie fizyczna wtasciwosc stali nierdzewnej. Powstate
odbarwienia nie zmieniajg wtasciwosci naczyn i nie da sie ich usungc za pomoca
zadnych Srodkow czyszczgcych. Nie nalezy stosowac ostrych, mocnych proszkéw
ani zmywakow. Do czyszczenia sztudcy ze stali nierdzewnej nie wolno uzywac
wybielaczy ani amoniaku, druciaka, ostrych przedmiotow ANI INTESYWNYCH
PROGRAMOW W ZMYWARKACH (WYLACZNIE PROGRAMY DELIKATNE) - poniewaz
na powierzchni metalu mogg zostac zwigzki wegla i metalu, ktére SPOWODUJA
KOROZJE. Do czyszczenia nalezy uzywac tylko myjki i detergentow przeznaczonych
do czyszczenia stali nierdzewnej. Mycie w zmywarkach jest wskazane na
delikatnych programach z koniecznoscig wytarcia do sucha tuz po skornczonym
myciu INACZE] MOGA POWSTAC PRZEBARWIENIA | USZKODZENIE STALI lJeéli na
sztu¢cach wystgpig biate plamy lub osad podobny do osadu powstajgcego w
czajniku, nalezy zamoczyc je w cieptej wodzie z odrobing kwasku cytrynowego.
Nastepnie wystudzi¢ zimng wodg i wytrze¢ do sucha. Aby sztucce ze stali
szlachetnej dtuzej pozostaty jak nowe, pamietajmy o odpowiednim ich
przechowywaniu, tak by poszczegolne elementy zestawu nie porysowaty sie
wzajemnie. Mozemy w tym wypadku skorzystac z wktadow do szuflad lub
specjalnych walizek.



Jesli zamierzamy odswiezyc stalowe sztuéce i przywrdci¢ im pierwotny blask,
mozemy gotowac je przez 10 minut w roztworze wody z octem (10 tyzek octu/1 litr
wody). NASTEPNIE PLUCZEMY | WYCIERAMY DO SUCHA MIEKKA SCIERECZKA,



