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B PycCcKUNA

I'Iepe,u, nepBbIM  CMNOJ1Ib30BaHEM ,D,YXOBOI7I neyn BHUMATes/IbHO O3HaKOMbTEChb C
npuaaraeMbIMn NHCTRYKLMSIMA MO YCTAHOBKE U TEXHNHECKOMY OOCTY>KNBaHNIO.
B 3aBuvcvMOCTI OT MOZENN MPUHaAIEXHOCTI, MpuUiaraeMble K QyxOBOW Meyur, MOryT
OT/INYaTBCA OT YKa3aHHbIX Ha |/|306pa>KeH|/|9|x.
B MAGYAR

EE A sitd elsdé haszndlata elétt kérjik, gondosan olvassa el a mellékelt telepitési és
karbantartasi utasitasokat.
A modelltél fuggden a sutdben taldlhatd tartozékok kulbnbdzhetnek a képeken
lathatoaktdl.

I POLSKI
EE Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy uwaznie przeczyta¢ dotgczone do niego
instrukcje instalacji i konserwagiji.
W zaleznosci od modelu akcesoria dotgczone do piekarnika moga sie rézni¢ od
wyposazenia przedstawionego na ilustracjach.
B 5L/rAPCKU

[Npeon na nsnonaeare ypHaTa 3a MbpPBU MbT, MPOYETETE BHAMATENTHO UHCTRYKLIUTE
3a MOHTaXX W MoaapbKKa, KOUTO Ce NPefoCTaBAT C Hesl.

B 3aBrCMOCT OT Mofgena, akcecoapuTe, BKIoYeHM BbB Baluarta ypHa, morar aa ce
pasnnyaBat OT MoKa3aHUTE Ha CHUMKITE.
B ROMANA
EE Tnainte de prima utilizare a cuptorului, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de instalare
si Intretinere care nsotesc produsul.
Tn functie de model, accesorille incluse cu produsul pot varia faté de cele prezentate in
imagini.
B VKPAIHCbKA
[Nepen mepLMM BUYKOPUCTAHHSM AyXOBOI AU YBEXKHO MPOYUTaNTE IHCTPYKL 3i
BCTaHOBJIEHHSI Ta TEXHIYHOrO 06CYroByBaHHS!, SIKi BXOOATb Y KOMMIEKT MOCTaBKM.
3anexxHo Big, Moaesi A0NMOMIXKHE Mpuaaaas BalLol QyxOBOI Wadv MOXKe Biapi3HATUCH
BiO, 300PaXKEHOr0 Ha MasTtoHKaXx.
B CESTINA
EE Pred prvnim pouzitim trouby si peclivé prectéte pokyny k instalaci a Udrzbé, které jsou
spolu s ni dodany.
V Zavislosti na modelu se prislusenstvi, které je soucasti vasi trouby, mize liit od
prislusenstvi zobrazeného na obrazcich.
I SLOVENCINA
EE Pred prvym pouzitim triby si pozorne precitajte pokyny k inStalacii a Udrzbe, ktoré su
spolu s fou dodané.
V zavislosti od modelu sa prislusenstvo, ktoré je sucastou vasej triby, mdze liSit od
prislusenstva zobrazeného na obrazkoch.
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O6Go3HayeHusa wKanbol Boloopa pyHKUMN

;| Mopenb HLB 8510 P

o J_UEIECOEK:@W

PDyHKUMM pyxosonneywma

@@ VH®OPMALUSA

OnvcaHne 1Cnob30BaHNS BCEX DYHKLIWIA
NMPVIBEOEHO B PYKOBOACTBE MO MPUrOTOB-
JIEHVIIO, MPUIaraeMoM K QyXOBOW Meyu.

o OTKJTIOYEHUE lYXOBOW NEYN

It BbICTPbIi  MPEABAPUTESTb-
HbIN NOAOrPEB_
(] TPAAMUVMOHHBIA  PEXUM:
BEPXHWIA U HWKHWIA HAFPEB
rPUNb
MAKCU FPUMb
TYPEO

HWKHWIA SNIEMEHT+TYPEO

Eco  ECO

¥ PA3MOPAXXUBAHUE
NMPONN3

[0] ruaPooumcTKA

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

Nporpamma MAESTROPIZZA ===

HoBas myxoBas medb ¢ nmporpammort MAESTRO
PIZZA npon3seaeT peBOIOLIMIO B MPUTrOTOBIEHNM
JoMallHed miuubl bnarofapsi SKCKIO3VIBHOMY
crneLpanbHOMy MPOLIECCY HarpeBa Mpu BbICOKOW
Temnepatype. CrneunansHas yHKLMS Harpesa B
COYETaHNM C MpuaaraemMbiM KamHeM AN MuuLpl
MO3BOJIUT Bam MPUrOTOBUTb BKYCHYHO MULLLY BCErO
3a HECKOJTbKO MUHYT, MCMOJb3ys CBEXXee AoMaLLl-
Hee TeCTO A5 NLLBI, KaK B TyHLMX MULLEPUISIX.

[yxoBas neyb SBASETCS 3NEKTPUYECKIM YCTPON-
CTBOM ¥ paboTaeT Mpu OYeHb BLICOKUX Temme-
paTypax (340 °C). Ocobas KOHCTPYKUMS U yCU-
NeHHast U3oNaUMa  NMpefoTBpallalT  nepefady
CUNBHOMO »Kapa 13 BHYTPEHHEW YacTu [yxOBOW
Neyr Hapyxy, MO3BOJISS FOTOBWTL AOMA B MOJIHON
6€30MacHOCTY 1 abCOMOTHOM KOMAOPTE.

MoMUMO MPUrOTOBNEHNS MILILBI U3 CBEXEro Ao-
MalLHero TecTa, B neyu ¢ nporpammon MAESTRO
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PIZZA MOXXHO MPUrOTOBUTL MIOOYIO MKLILLY, B TOM
yucne nuuly 13 nonydabpukara, rotoBoro uUm
3aMOPOXXEHHOrO TecTa.

Meub ¢ nporpammort MAESTRO PIZZA — 310
COBpPEMEHHas MHOro(yHKLMOHaIbHas neyb, KO-
TOPYIO TaKKe MOXHO MCMOMb30BATh 471 MpUro-
TOBJIEHNS TPAOVLMOHHBIX 6/1t0f, Kak B OObIYHOWN
LyXOBKe.

Mpn 3TOM 04MCTKa CTaHOBWUTCS ObICTPOW, MPO-
CTOV 1 yOoBHOW, He TPeBYIOLLEN MCMOb30BaHIS
XUMUHECKUX CPEACTB 1 0COBbIX yCUAni. MoXKHO
BbIOpaTb HEOOXOOVMbIN LMK NMPON3a B 3aBU-
CUMOCTW OT CTEMeHW 3arpsisHeHus nedu. Mocne
3aBEPLUEHVS LKa HeOOXOAMMO MPOTepeTb Mo-
BEPXHOCTW BNAKHOW TKaHbIO M yOauTb Crlepbl
30/1bl (CM. OMMCaHVe OYHKLWM O4UCTKM).



KHOMKK

o, n (®: MNossorseT NporpaMmr1poBaTh
yHKLMN SNEKTPOHHBIX YacoB/Taimepa

CUMBOIJIbI

DyHKUMM YacoB

(©) ONOBELLEHWUE: 3aropaetcs npu BbIGope
YHKLMN OMOBELLEHMS Ha Yacax. [10 OKOH-
YaHUV BPEMEHW M3OaeT 3BYKOBOW CUrHa.
Mo ncTeYeHUM TaMepa ayxoBas Nevb He Bbl-
KtoYaeTes. [aHHast hyHKUMS Takke MOXEeT
CMOMb30BATLCS BO BPEMSI MPUrOTOBMEHNS B
OyXOBOW Mevu.

[ —=>! MIPOFPAMMWPOBAHME: 3aropaetcs
NPV MPOrPaMMMPOBaH MEeun (MPOAOK-
TENBHOCTb MPUFOTOBIEHUS, BPEMS OTKITIOYE-
HWS UM BPEMS MOSTHOTO LVIKI1A).

¢ |>IMpoaomKNTENbHOCTb NPUFOTOBNEHUS:
[arHas hyHKLMA MO3BOMSET 3amporpamMmim-
pOBATb BPEMS MPUrOTOBNEHVS, N0 NCTEYEHUM
KOTOPOIO [lyXOBas Meyb aBTOMATUYECKM Bbl-
KIHOUNTCS,

¢ —>| Bpems OKOHYaHWUS NPUrOTOBNEHUS:
[aHHas dyHKUMS MO3BONSET 3anporpaMmMit-
POBaTb BPEMS OKOHYaHUS MPUrOTOBIEHNS, MO
UCTEYEHMN KOTOPOro AyXOBas Mevb aBToMa-
TUYECKM BbIKITIOUNTCS,

e || n —| MpomomxuTenbHOCTH NPUrOTOB-
neHns n Bpemsi OKOHYaHWSI NPUrOTOBJE-
Hus: [JaHHas yHKUMA NO3BOSIAET 3anporpam-
MVPOBATb BPEMS MPUFOTOBIEHUS U BPEMS
OKOHYaHNS MPUrOTOBNEHMS. [yXx0oBas neyb as-
TOMATUYECKW BKIIOYAETCH B YCTaHOBNEHHOE

BpeMs 1 paboTaeT Ha NMPOTSHKEHUM YCTaHOB-
JIEHHOrO BpemMeHn npurotosnerus (popon-
XKUTENBHOCTb NMPUrOTOBNEHNS). B ycTaHOBNEH-
HO€e BPems Neydb aBTOMATNYECKM BbIK/THOHYAETCS
(Bpemst OKOHYaHMs MPUrOTOBMEHNS).

(5] BIOKUPOBKA YACOB/TAMIMEPA: Vka-
3bIBAET, YTO CEHCOPHbIE KHOMKM Yacos/Tan-
mepa 3a0/10KMPOBaHbI, 06ecrneymnBas aLmTy
OT BHECEHUS U3MEHEHNIN HaCTPOEK MasieHb-
KAMW JETEMU.

Opyrue dyHKumMn

J} PA3OIPEB: YkasbiBaeT, YTO Nneyb pasorpe-
BaeT eny.

[0JOYUCTKA HYDROCLEAN: 3aropaet-
ca npu paboTe MmporpaMMbl O4UCTKK Teka
Hydroclean®.

I'II/IPOJ1V|3: Tonbko ans mopenen ¢ PyHK-
umen MuponnTrnyeckom o4nMcTKKU. 3aropa-
eTca npu paboTte nporpammel [Muponntide-
CKOW QUMCTKM.

EﬂOKI/IPOBKA ABEPLUbI: Tonbko pans
mopenen ¢ cdgyHkumen Muponutuyeckon
OYMUCTKU. YKasblBaeT, 4TO ABepua 3abio-
KMpOBaHa BPYYHYIO 1IN aBTOMAaTUYECK Mpn
paboTe mporpamMmbl MMPOANTUHECKO O4NCT-
KW

ABHMMAHME!

YyBCTBUTENBHOCTD CEHCOPHbIX KHO-
MOK MOCTOSIHHO —afanTUPyeTcs K - yCIlo-
BMSM  OKpy>Karolen cpedbl. [lpu  Bkto-
YEHVUM  [yXOBOW Meus ybeguTech, YTO
MOBEPXHOCTb MaHeNn ynpaBieHust YicTas u
K Hen nMeeTcst 6eCnpensaTCTBEHHbIN JOCTYn.
Ecnm npu HaxkaTuM KHOMOK 4acoB, OHW MO-
KasblBalOT HETOYHOE BPEMS, OTCOEAMHUTE
[OyXOBYKO MeYb OT MUTaHWs, a 3aTeM CHOBa
BK/tOUMTE ee. [Mpy STOM 3anycTUTCH aBToma-
Tn4yeckas aganTaums CEeHCOpOoB, obecneyn-
Basd vx 6onee athdeKTVBHOE pearnpoBaHme
Ha NMPUKOCHOBEHWE NaslbLIEB.
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YCTAHOBKA BPEMEHU

YTOObI YCTAHOBUTL BPEMS, MOBEPHUTE KHOM-
Ky COOTBETCTBYIOLLEN YHKLUMN U LUKabI
TemnepaTyp B NOJIOXKeEHVe O .

[Tor NOAKNYEHMI NMEYM K MUTAHWIO Ha Yacax
Oyaet muratb 12:00.

Haxmute O unmmu G, uTobbl HacTpOUTL
4yachbl U MUHYTHI. TPO3BYYaT ABa 3BYKOBbIX
CUrHana npy NOATBEPXKAESHUN YCTAHOBMIEH-
HOrO BPEMEHMU.

YT00bI UBMEHUTb BPEMS], HXXMMaTE Ha e
nam B 1o Tex nop, noka umdpa He HauHeT
MuraTb. Haxmure W CremyiiTe paHee
NpVBEAEHHBIM HCTPYKLIMSIM.

E;l NMPUMEYAHUE

IHOvKaTop YacoB UMEET HOYHOWM PEXIM, MO-
atomy ¢ 00:00 go 6:00 ero gpkocTb bGyaet
HVKe.

6

ABHMMAHME!

B cnyyae cbosi nuTaHus 6yaeT BbinoHeH c6poc
HaCTPOEK SJIEKTPUYECKNX  YaCOB/TaimMepa.
B Takom cnydae NOBEPHUTE KHOMKY COOTBET-
CTBYIOLLEN (DYHKLUMM U LUKasbl TEMNepaTyp B
nonoxeHne O .

Otobpasutca  Bpems  12:00, ©n  MOX-
HO CHOBa HacTpOWTb BPemMs  corfac-
HO nprviBeJeHHbIM BbILLE YKa3aHusaM.

Ecnn pBepua myxoBow meun 6bina 3abmoKu-
poBaHa OO0 OTKMOYEHUA nuUTaHng, CrMBOJ
6IOKMPOBKY BYAET ropeTb A0 TeX Mop, Moka
aBepLa He byaeT pa3bioKkMpoBaHa.

OTO MOXET 3aHATb HECKOJSIbKO MUHYT, B 3a-
BMCMMOCTW OT TemnepaTypbl BHYTOU [y-
XOBOW TMeun, U B TEYEHVEe I9TOro Bpeme-
HM cbpoc BpemeHn OyoeT HemoCTyreH.
Mocne pasboKMPOBKM ABEPLIbI MOXHO YCTa-
HOBWTb Bpems, cregysl NpUBEAeHHbIM BhblILLe
NHCTPYKLMSM.

Jkcnnyarauyuvg gyxosompeywm

PYYHOE YNPABJIEHME

e [locne yCTaHOBKM BpEMEHW OyXOBas Meyb
Oynet roToBa K paboTte. Bbibepute pexmm
paboThl 1 TEMNEPATYPY.

@El NH®OPMALINSA

B Momensx C 9eKTPOHHbIM yrpaB/igH1em
TeMnepaTypbl MpY MOBOPOTE CENIEKTOPHOIO
nepeksoYaTens aucnnen Yyacos 6yoeT noka-
3blBaTb TEMMePaTypy.

Mocne Bbibopa TeMmnepaTypbl ANCMIEN CHOBA
OyOEeT NMokasblBaTb BPEMSI.

[na oTobpaxkeHns TemnepaTypbl BO Bpems
MPUrOTOBNEHWSI MOBEPHUTE MEPEKIIoYaTEb
TEMMNEePATYPb! ANt UBMEHEHVIS €8 3HAYEHNS.

p\/KOBO,D,CTBO nosb3oBartens

ByoeT BMOHO, YTO CMMBON 8 CBETUTCH BO
BPEMSI MPUFOTOBNEHMS. OTO yKasblBaeT Ha
TO, YTO MPOAYKT pasdorpeBaeTcs. [aHHbIN
CUMBOJT MPOMNaAaeT NMoce AOCTVKEHNS Bbl-
BpaHHOKM TemnepaTtypsl.

YT0ObI BLIK/IIOUYATE MeYb, YCTAHOBUTE nepe-
Kto4aTe b B NOIOXKeHne O .

@El NHOOPMALIUA

B Havyane npouecca npuroToBAeHNS OyxoBas
MNedyb NnokasblBaeT BPEMA, KOTOPOE YXe Mpo-
L1060 C MOMEHTa Hadvasla NpuroToBieHA.




YNPABJIEHUE TAUMEPOM

MporpaMmMupoBaHue onoBeLLeHUs

1. Haxumainte Ha © wm @ 0o Tex nop,
noka He HauHeT muraTs cumveon (@), satem
HaxxmmuTe Ha . Ha gucnnee oTobpasnTcs
00:00.

2. Haxvute @ umu @ ans Toro, YTobbl BbI-
6paTb BPEMs 3BYKOBOrO cvrHasia. Nocne 3a-
BEPLLEHMS HACTPOVIKV XeaeMoro BpemeHn
NPO3ByYaT 2 3BYKOBLIX CHrHasa, @ Yachl Hau-
HYT OTCHYET BPEMEHU OT BbIGPaHHOTO 3HaYe-
Hust Bpemern. Cuveon (@) 6ynet mMeaneHHo
MUraTh.

3. [lo ncTeyeHnn OaHHOrO BPEMEHW B TEYEHME
90 cekyHn, OyOeT 3By4YaTb 3BYKOBOW cuUrHan,
a cumeon (@) HaureT muraTh BbicTpee.

@El NMPUMEYAHUE

CDyHKLI,I/IFl OrnoBeLLleHnA He BbIK/toYaeT [OyxOo-
BYIO Meyb MNno UCTeYEeEHU BPEMEHWN MPUroTOB-
JIEHNA.

4, [1ns 0CTaHOBKM 3BYKOBOO CHrHamna Haxmu-
T Nobyto kHorky. Cumson (®) ncuearer.
[Nt UBMEHEHVISt BDEMEHM OMOBELLIEHUS NOBTOPU-
Te LWary, yKasaHHble Bbillie. B MeHio ynpasneHus
BPEMeHeM OTOBPa3NTCs OCTABLLIEECS BPEeMS, KO-

TOPOE MOXHO N3MEHUT.

|: NMPUMEYAHUE

CDyHKLI,I/IFI OrnoBeLLeHnsa no3BoSideT OTO6pa-
»XaTb OCTaBLLUeecs Bpems Ha aucree. [Nocne
YCTaHOBKM BpeMeH/ OrnoBeLLeHA MNpOCMO-
TPETb BpeMdA W NPoOAO/DKUTESNIbHOCTL MPW-
roToB/1eHNA 6y,ue‘r HEBO3MOXXHO.

MporpammupoBaHue
NpUroToB/EHUS

npoAO/DKNTENIbHOCTU

1. Haxumaite Ha © wm @ 0o Tex nop,
MOKa He HauyHeT muraTb cumBson |=1, 3atem
HaXXMUTE Ha . Ha aucnnee otobpasmTcs
00:00.

2. Haxmute @ nmm @ ans Toro, YTobbl BbI-
BpaThb BpeMms 3ByKOBOro cvrHana. Mocne 3a-
BEPLUEHUS] HACTPOMKM XKeNaeMoro BpeMeHm

MPO3BYYaT 2 3BYKOBbIX CUrHaA, a Yachl Hay-
HYT OTCYET BPEMEHV OT BbIBPaHHOrO 3Have-
HUs BpeMern. Cumson |21 Byget menieHHo
MUraTh.

3. Bbibepute nporpammy 1 Temnepartypy npu-
FOTOBJIEHVS C MOMOLLbIO NEePEKoYaTens.

4. Tlo NCTEYEHNN BPEMEHMN MPUrOTOBEHNS Ay-
X0OBas Meyb BbIKMOYATCS, MPO3BYUNT 3BYKO-
BoW curHas, a cumson =2l HauHeT BbicTpo
MUraTh.

5. YTODObI OTKMOYUTE CUMHAN U OCTAHOBUTL MW-
ranvie cumsona |11, HaxxmuTe nobyto KHomM-
Ky. [lyxoBas rnedb BKIOUMTCS CHOBA.

6. YTOObI BLIK/IIOUNTL Meub, YCTAHOBUTE Nepe-
KntouaTenb B MosoxXeHne O .

OcTaBLIEeCH BPeMs MPUFOTOB/IEHUS MOXHO 13-

MeHVTb, Haxkumas Ha O nm & o Tex nop,

noka cvmson |21 He HauHeT BbicTPo MuraTh. 3a-

Tem HakmuTe (%) U U3MeHUTe Bpems.

:l NPUMEYAHUE

QYHKLUMA NPOAOHKUTENBHOCT MPUrOTOB/IE-
HVSI MO3BONSIET OTOBPaXKATh OCTABLUEECS BPe-
Ms Ha aucnnee. [oka paboTaeT aaHHas yHK-
umsl, TEKyLLiee Bpemst He ByaeT oTobpaxkaTbes
Ha aucnnee.

MporpammupoBaHne BpemeHu OKOH4YaHus
NpUroToBNeHNs

1. Haxumaiire Ha O wm @ po Tex nop,
Moka He HauHeT mMuratb cmson —>l, 3atem
HaokmuTe Ha (). TekylLee Bpems GyaeT oTo-
BpaxaTbCs Ha aucnnee Tanvepa.

2. Haxwnte © v @ 0151 TOro, YTobb! Bbl-
BpaTb Bpems 3ByKOBOro curHana. Nocne 3a-
BEPLLEHNS HACTPOWKN XKENAEMOrO BPEMEHM
npO3ByYaT 2 3BYKOBbIX CUrHaIa, a Yacbl Hau-
HYT OTCYET BPEMEHWN OT BbIOPAHHOIO 3HaYe-
Hs Bpemern. Cumson —>| Byget meaneHHo
mMuratb.

BoibepuTe pexxum paboTbl 1 TeMnepaTypy.

M0 OKOHYaHUM LIKSIA [yXOBas MeYb BbIKIIO-
YWTCS, MPO3BYUMT 3BYKOBOW CUMHasI, @ CUM-
BON —| HAYHET BLICTPO MUraTb.
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5. YTOGbI OTK/IOYNTL CUMHAN 1 OCTAHOBUTH MW~
raHune cuveona —|, HaxmuTe Mobyio KHom-
Ky. [lyxoBasi neyb BKOUYMTCS CHOBA.

6. YTOObI BBIK/IIOUYATL MEYb, YCTAHOBUTE Nepe-
KntoyaTesb B NoNoXeHe O .
OcrTaBLUeecst BpeMst NPUrOTOBMIEHNS MOXHO 13-
MeHUTb, HaxkiMast Ha O i @ po Tex nop,
noka cuMBOs —>| He HauHeT BbICTPO MUraTh. 3a-
TeM HavkmuTe () 1 U3MEHUTE BPeMs.
MpopomkutenbHoCTb NpUroToBneHns n Bpe-
Msi OKOHYaHUS NPUroTOBNIEHUS

1. Haxwumainre Ha O wm @ 0o Tex nop,
MOKa He HauyHeT muraTb cumBson |=21, 3atem
HaXXMUTE Ha . Ha gucnnee otobpasnTcs
00:00.

2. Buifepnte BpEMsi MPUrOTOBMEHWS, HabKas
Ha © wm @. MMpossyyaT ABa 3BYKOBLIX
cUrHana, Ha Aycriee MosIBUTCS OCTaBlLee-
cs Bpems, a cumsos |21 HauHeT MeaneHHo
MUFaTb.

3. Haxumaite Ha © wm @ po Tex nop,
MoKa He HauHeT Muratb cumson —l, satem
HaxmuTe Ha (). OxaaeMoe Bpemst OKoHuYa-
HIS! MPUTOTOBMEHMS BYeT OTOGPaXKAaTLCS Ha
[vicnnee Tanmepa.

4. BblbepuTe BpemMsi MPUrOTOBEHNS, HXKaB Ha
O v @ . 3aTem npo3ByYaT ABA 3BYKOBLIX

cUrHana, a Ha AMCriee NosBUTCS TekyLlee
Bpems.

5. Bbibepute pexum paboTbl 1 Temneparypy.
Hyxoas neuyb OyOeT BbIKIOYeHa, U OyayT
cBeTUTbCs cuMBOsbl =21 n =1, Mporpammu-
POBaHWe [yXOBOW MeYr 3aKOHYEHO.

6. Korpa 6yaeT oOCTUrHYTO Bpems Hadyasa npu-
FOTOBJIEHVISI, [lyXOBasi Neyb BKIIIOYNTCS 1 By-
[leT paboTaTb B TEYEHVIE yKa3aHHOrO Nepuo-
[ia BpemeHu.

7. Bo Bpems NpUroToBMIEHNS OCTaBLLEECS BPe-
M MPUrOTOBEHNS OyaeT oTobpaxaTbCcs Ha
aucrnee, a cuvson |21 Byget MesieHHo Mu-
rath.

8. o OKOHYaHMM YCTAHOBAIEHHOrO BPEMEHM
[yX0Bas Meyb BbIK/IOUNTCS, NPO3BYYMUT 3BY-
KOBOW curHas, a cumson =1 HayHeT BbICcTPO
MUraTh.

9. YTODObI OTKMOYUTL CUMHAN U OCTAHOBUTL M-
raHvie cumsona |11, HaxxmuTe nobyto KHomM-
Ky. [yxoBasi neyb BKIKOUMTCS CHOBA.

10. YTO6bI BbIK/MOUMTL Medb, YCTAHOBUTE Nepe-
KntouaTenb B MosoxeHne O .

OcTaBLIEeCH BPeMs MPUFOTOBIEHUS MOXHO 13-

MeHWTb, Haxkumas Ha O nm & o Tex nop,

noka cumson |21 He HauHeT BbicTPo MuraTh. 3a-

Tem HaxmuTe (%K) 1 usmeHuTe Bpems.

Oporpamma MAESTROPIZZA

Ona Hadyana pabotbl nporpammel  MAESTRO
PIZZA HeobxoamMmo pasorpeTb AyXOBYKO NeYb 40
COOTBETCTBYIOLLEN TemnepaTypbl (340 °C). [Ons
3TOrO BbINOHWATE CRedytoLLpe warn:

1. YcTaHOBWTE pEeLIeTKy Ha Teneckomnmyeckme
HanpaBNSoLLME BHYTPU AyXOBOK Nneyu.

2. 3areM yCTaHOBWTE KaMeHb 15 NULILbI Ha pe-
LLIETKY.

3. CHumKUTE 3ManMpoBaHHbIA NOLAOH, BXOAS-
LW B KOMMJIEKT, N 3aKPOWNTE OBEPLLY.
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ABHVIMAHVIE!

[MOMHUTE, YTO BO BPeEMS MPemBapUTENbHOrO
HarpeBa kameHb ANS MWLl JO/KEH BCeraa
HaxoaMTbCs BHYTPW OyXOBOW meyn. 3TO ra-
PaHTVPYET OOCTVXKEHNE MPaBUIBHON TEMMe-
PaTypbl KaMHS A5 NPUrOTOBAEHWS ML 1
NoJlyYeHNe OMTUMasIbHbIX PE3Y/ILTATOB.

4. [loBepHUTE nepekovaTe/lb B
MAESTRO PIZZA %555 -

5. Ha pucnnee oTobpasuTcsd Temnepatypa
340°.

PEXUM



340

6.

Mpn HaxxaTUM CeHCopHOM KHomkK «OK» Ha
nepeaHen naHenu ynpaBieHUs MNpPO3BYYUT
3BYKOBOW CWrHan, MOATBEPXXOAOWMA Bbl-
NOJIHEHWE onepauum, 1 fyxoBas neyb Ha4yHeT
pasorpesBarbCs 40 AOCTUXKEHUS OMTVMasb-
HoW paboyen TemnepaTtypbl.

MpenBapuTenbHbI pa3orpes 3aHMMaeT 35
MUHYT. Ha gucnnee OygeT oTobpakaTbCs
BpeMsl, OCTaBLUEeCsd A0 3aBepLleHns nmpen-
BapUTEIbHOrO pa3orpesa.

ABHMMAHME!

[oMHWTE, YTO HEOBXOAMMO pPas3orpeBatb Ay-
XOBYIO Meyb 35 MUHYT, MPEeXOIe YeM MpucTy-
MUTb K MPUrOTOBIEHNIO MLILIBI.

10.

11.

12.

[To ncrteveHnn 35 MUHYT NPO3BYYNT 3BYKO-
BOW CWUrHan, a Ha OWCMee HavyHeT MuraTb
Temnepartypa 340°.

YTOObI OTKJIHOUMTL 3BYKOBOW CUMHAT, HAXKMM-
Te OK.

OTKpoWTE ABEPLLY 1 MOMECTUTE NULILY BHYTPb
Neym C NMOMOLLIbIO CrieLanbHOM NonaTKu.

[Mocne 3akpbITUS OBEpPLbl Ha Aucrniee nos-
BUTCS BPEMS NMPUroTOBIEHNS.

OcTaBbTe MNuLLYy rOTOBUTECS B TEYEHME He-
0B6X0OMMOro BPeEMEHM (CM. TabanLy C ykasa-

HUEM BPEMEHW MPUrOTOBIEHNS 1S K&XKO0ro
BMAA NALILBI).

ABHMMAHME!

He oTKpbIBaiTe ABepLly OyXOBOM Mneyn 6e3 He-
06X0OMMOCTY BO 13bexxaHne NoTepb Tenna.

Moy OTKPBITAM 1 3aKPbITUM ABEPLIbI 0TObpa-

>KaemMoe Bpemsd Ha gucriyiee BepHeTCH K 3Ha-

YyeHuto 00:00.

13. [Nocne 3aBepLUeHVss MPUFOTOBAEHNS MULLLbI

MOBEPHUTE TMepeKtoyaTeslb B MOSIOXKEHVE
«0», YTOObI BbIK/OYUTL [yXOBYHO NEYb.

ABHVIMAHI/IE!

ObpaTnTe BHMMaHWe, 4To BPEMS MPUroTOBJIe-
HS MALLBI He JOMKHO MpesbilaTh 90 MUHYT.
Mo MCTEYEHUN [AaHHOrO BPEMEHW MeYb aBTo-
MaTWYECKN BbIKIIIOYUTCS MO COOOPAKEHUAM
6€30MacHOCTI, NOC/e Yero Ha Aucriee nos-
BUTCA cooblieHune «CTOrM» (STOP).

CoobueHne «CTOMM» ncYesHeT TOMbKO nocne
OCTbIBaHNS Neym.

AOCTOPO)KHO

Mpy  1cnonb3oBaHUM  yHKUMKM  MAESTRO
PIZZA npouecc NpuUroToBAeHUS MNpOoTeKaeT
O4YeHb ObICTPO. MoaToMy, YTOOLI 06ECneYNTL
MaKCVMaslbHble PE3YIbTaThl, PEKOMEHIYETCS
oCTaBaTbCs BO3MEe [yXOBOW Me4v U CNeauTb
3a MpPOLECCOM 1 BPEMEHEM MPUrOTOBEHWS.
Ecnv He cnegunTh 3a NpOLLECCOM MPUroTOBIIE-
HIWS, MULILA MOXKET CTaTb C/IMLLKOM CyXOW 1n
NOArOPETb.

PykoBoacTso nonbsosatens
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NCNOJIb3OBAHUE KAMHSA ANA NnUUbl

Ons nonyveHuss Hawnydlero pesynbtata npu
MPUFOTOBIEHUN MILILLI C UCMOSIb30BAHNEM KaMHSI
0719 M1LLBI, MOCTaBASEMOro C NMeYbto, TpedyeTcs
npeaBapuTesibHO Pa30rPeETb KaMmeHb 19 M LLb!
B MyCTOM AyXOBOW neyn. STO rapaHTupyeT 40CTU-
XKEHME OMTUMabHOM TemnepaTtypbl Aas Npuro-
TOBEHUS MALLbI.
O

SN

YCTaHOBUTE KaMeHb 4719 MLLbl Ha PEeLLeTKyY Ha
TeNeCKOonn4eCKnx HanpaBaAtoLLnX. 3T0 NO3BOMT
noMeLlaTb N U3BNeKaTb KaMeHb 0114 NLLbl.

NPUrOTOBNEHUE 3AMOPOXXEHHOM
I'IVILl,Ll,bI

[N MpYroToBMEHVST 3aMOPOXKEHHOM MLLBI He-
06X0AMMO 06ECTEUYMTb HEKOTOPbIE YCIIOBHS. Bbi-
NOJHUTE CriedytoLLye AercTBIS:

1. He ncnonb3yiite KameHb ANs N1LLbI.
2. [loBepHUTE MNepekntoyaTe/lb B MOMOXKEHWE

a®

3. YcTaHoBWUTE MepektoyaTesnib Ha Temnepary-
py 200 °C nan gpyryto Temnepatypy B COOT-
BETCTBUM C PEKOMEHAALMSMN NPON3BOAMUTE-
NA ML

4. [lpeaBapuTeNbHO Pa3orpenTe OyxXOByHO NeYb
[0 Heobxoaumol Temnepatypebl. Mpw gocTu-
XKEHNM HEODXOOMMOW TemnepaTtypbl CUMBOS

TepmMocTara b BbIKJTKOHNTCA.
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5. T[lonoxuTe nuuuy Ha PeLueTky.

6. [oTosbTe NuuLy 10-12 MUHYT (MK Ha NPOTS-
YKEHWN BPEMEHW, PEKOMEHL,0BAHHOIO NMPOW3-
BOOMTENEM MULLBbI).

NOACBETKA BHYTPU AYXOBOW NEYN C
®YHKUUEN MAESTRO PIZZA

Bo Bpemst MpurotoBneHUs MOACBETKA BHYTPU
neyn 0bbIYHO BbIK/IKOYEHA B /1IOOGOM BblIGPaHHOM
pexvme.

Moy HEeoBXOOMMOCTU BK/TIOYNTL MOLACBETKY BO
BPEMsI MPVIOTOBJIEHVSI MOXHO CiedytoLLIM 06-
pasoM:

1. Haxxmute Ha CEHCOPHYHO KHOMKY «OK» ‘ Ha
nepegHen naHenn ynpaefeHus, NoCne 4ero
NOOCBETKA BHYTPW NEYN BKITHOUUTCS.

2. [Npy MOBTOPHOM HaXKaTUM Ha CEHCOPHYIO
KHOMKY «OK» NoAcBeTKa BbIK/IOUMTCS.

3. [lo npowecTteun 30 cekyHf NOACBETKA aBTo-
MaTN4ECKM OTKITIOHAETCS.

4. Tlpu OTKPbITUM OBEpUbl MOACBETKA BHYTPM
neymn BKIIIOYaETCS.

= ;l WH®OPMALUS

Bo Bpemsa npepsaputenbHOro Harpesa ¢ 1c-
nonb3oBaHnem GyHkumm MAESTRO PIZZA
NnoAcBeTKa BbIk/toYeHa, a KHomka «OK» He
paboTaeT.




B oyxoBoit neun ¢ doyHkumen MAESTRO PIZZA MOXHO roTOBUTb MULILY, PYKOBOACTBYSICH YKa3aHWSMM
NPVIBEAEHHON HKE TabnmLpl:

Lkana el'u'(;’:ao_ MpumepHoe KameHb szin::n":;ﬂ;
B Nuubl BbiGOpa perynmp BpemMs Npuro- ansa P
. | BaHUS TeMm- nogorpesa
yHKLMIA TOBJIEHUS nuLLbI
nepartypbl neuv
CaexenpurotosieH- | 340°C
HOe [IoMALLIHEE TECTO MAE‘%'?? _____ 84 mnH mA 85 M
340°C =
[OTOBOE TECTO MAEg,ng ————— 3-4 MuH OA 35 M1H
PackaraHHoe ToHkoe | 340°C &
TecTo MAE;,T;g ----- 3-4 MVH OA 35 MUH
PackaraHHoe cTaH- | 340°C &
[apTHOE TECTO MAES'T%) """ 34 MvH AA 35 MuH
Monydabpukar /& 220°C 8 MUH HET 15 MUH
3amMopoXKeHHas niuLa /& 210°C 10 MuH HET 15 MuH

ObLpme KpaTKme pekoMeHaaLmm:

1.

[Miuua 13 cBexero 1 packaraHHOro TecTa
rOTOBUTCA C  MCMNONb30BaHNEM  (DYHKLMM

340°C
MAESTRO PIZZA ”“‘5"??.

Mnuua 13 3aMOPOXKEHHOrO TecTa WA NoJsy-
habpukaT nNuLLbl FTOTOBATCH C UCMOMb30Ba-

HVeM yHKLMN .

ABHMMAHME!

[ns nonyYeHnst onTUMasbHbIX PE3ySbTaToB
NPV MPUIOTOBNEHWN MULILBI U3 CBEXEro TecTa
MaKcUMabHO packaTaiTte Tecto. Ecnv Tecto
packaTaTb HenpaBWUIbHO, OHO MOJYYUTCA He-
pPaBHOMEPHbIM.

ABHVIMAHVIE!

[pv NPUrOTOBNEHMM MLILIEI N3 CBEXETO TeCTa
I/ICI'IOJ'IbSyVITe KamMeHb 0J14 NULLbl Ha BbICOTE,
MOKa3aHHOW Ha PUCYHKE.

PyKOBO,D'CTBO nosib3oBarens 11




dyHkMn 6e3onacoett

BJIOKUPOBKA OT [ETEN

[arHas hyHKUMS MOXXET BbIThb BbibpaHa B tobow
nporpaMme paboTbl AyXOBOV MEYN.

Ona akTvBaumm [aHHOM YHKUUK HaXKMUTE ©
yOepXXMBaiTe KHOMKY 0O Tex mop, noka He
YCIbILLWTE 3BYKOBOW CUrHas 1 Moka Ha aucnee
He NOSIBUTCS CUMBOJ @ . Yacbl/Tanvep 6yayT 3a-
B610KNPOBaHDI.

Ecnn nyxoBasi neyb BbIKMOYEHA, TO B ClyYae aK-
TmBaUMM (OyHKUMM BAOKUPOBKK OT OeTer nedb
He HayHeT paboTaTb, Aake Mpuv BbIBOpe pexrma
NPWroTOB/EHNS.

Ecnn aktmBrpoBaTth AaHHy0 OYHKLMIO BO BPEMS
NPUrOTOBEHNS, TO 3aBOKMPYIOTCA TOMBKO Ha-

CTPOWKM 3NEKTPOHHBIX YaCoB/TanmMepa.

Ona akTvBaumm [aHHOM YyHKUUM HaKMUTE ©
yaoep>nsanTe KHOMKY (%) 4o NosiBNEHNS 3BYKOBO-

ro curHana.

BJIOKUPOBKA OBEPLIbl B PYYHHOM
PEXXUME

1.

Haxumarite Ha @ nmm @ go tex nop, noka
He HauHeT muraTb cumson (8. Ha gucnnee
0TOOPA3UTCA COCTOSHME BOKMPOBKM ABEP-
upl. «Bkn.» (On) o3HayaeT, 4to 6I0KMPOBKA
OBepLbl BKtoYeHa, «Boikn.» (Off) osHavaer,
4TO BNIOKMPOBKA ABEPLbl OTK/IOYEHA.

Haxxmnte . [Tpo3BY4MT 3BYKOBOW CurHasl,
nocne 4ero fAgepla 3abrOKMPYeTCs, ecnu
Hbl10 YCTAHOBNEHO «BbIK/1.», UK pa3bioku-
pyeTcs, ecav 6bI10 YCTAHOBMEHO «Bkil.».

[OaHHas dyHKunsa paboTaeT TONbKO Afs ne-
Yyel ¢ NINPONN30M.

[aHHaa  yHKUMS MO3BONSET  3abM0KMPOBaTb
OBEPLY OyXOBOW Meyu.

E;l BAXKHO

[aHHyto PYHKLMIO MOXHO Bbl-
Opatb, KOrga  repek/oyartess  Haxo-
OMTCA B WCXOOHOM  TMOJSIOXKEHUN O .

Mocne 6J'IOKI/IpOBKl/I OBepLbl MOXHO Ha4daTb
NnpuroToBJieHNE B 0bObI4HOM pPexnme.

Ona  610KMPOBKW/Pa3boKMPOBKA  ABEPLbI Bbl-

NOSHWTE CeadytoLve AeCTBIS:

ABHVIMAHVIE!

[Mepen 610KMPOBKOM ABEpLbl YOeanTeCh, YTO
OHa NMIOTHO 3akpbiTa. Ecnn agepua s3akpbita
HEMpaBWIbHO, OHa HE 3abJsIOKMPYETCS, U MpU
3TOM MPO3BYYMT 3BYKOBOW CurHasl. B Takom
Cy4Yae BbIK/IIOYMTE 3BYKOBOW CUrHas1, Haxxas
Ha MtoByl0 KHOMKY Ha Yacax, MpaBWIbHO 3a-
KpoWTe ABEPLY W CHOBa akTVBUPYWTE B10KM-
POBKY, CNefys MHCTPYKLYISIM BbILLE.

3. [locne 610KMPOBKI/Pa3bnoKMPOBKM OBEPLbI

Ha gucnnee ByaoeT OToOpaXKaTbCsi COOTBET-
CTBylOLLEE coCTOsHME. B cnyyae 610KMpoB-

K1 Ha gucnnee otobpaxaetcs cvvson (@],

@El BAXKHO

[ns pasbioKMPOBKM ABEPLIbl BO BPEMS Mpwi-
FOTOB/IEHUSA YCTaHOBWTE MepekioYatess B
CXOMHOE MOSIOXKeHNEe O U PasbroKVpyTe
[BEpLLy, CNeays ykazaHHbIM BbILLE VHCTPYKLM-
am. lNocne pas36roKVPOBKY OBEPLbI BEPHATE
nepexstoyateslb B MpeabloyLlee NoJIoKeHVe
L1 MPOOOJKEHVIS PUFOTOBIEHNS.

®dyHkunsa Teka Hydroclean®
PABOTA ®YHKUNN TEKA
HYDROCLEAN®

[aHHas yHKUMS MCMONb3YyeTca A1 OUUCTKM
OYXOBOW Meun OT XXupa W 3arpsisHeHuin. HTobbl
YNPOCTUTb OYMCTKY Medn, He AonycKanTe CKo-
NeHns 3arpssHeHnn. OunlanTe QyXOoBYIO Mevb

PErynspHo.
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ABHVIMAHVIE!

He HanuBaiTe BoOy BHYTPb rOpsiven OyXOBOW
neyr. OTO MOXET MPUBECTY K MOBPEXAEHUIO



amanu.

Bcerpa BbINONHANTE LMK OYUCTKK, KOraa Ayxo-
Basi neyb OCTbiNa. QUMCTKA ropsyer Neyun MOXET
MPUBECTN K MOJIYYEHWUIO HEYO0BNETBOPUTENbHBIX
PE3YNbLTATOB U K MOBPEXAEHMIIO SMaNM.

CHavana nsBAekuTe NoAA0HbI U BCE MPUHAAIEX-
HOCTW 13 OyXOBOW Meyn, BKI0Yas onopbl Nnoaa0-
HOB WM TENECKONMYeckme HanpasnsaoLme. [Ons
3TOr0 CNegymTe VMHCTPYKLVSIM, KOTOpblE MpvBe-
[OEHbI B PYKOBOACTBE MO YCTAHOBKE W OOCNY»KMBA-
HUIO, MPUIaraeMoM K OyxXOBOW MeYM.

1. [locne oCTbIBaHMS Neyn NPOTPUTE ee OCHO-
BaHVe TKaHbHO.

2. OctopoxHo Hanente 200 MN BOAbl BHYTPb
Kamepbl Ne4n.

= gl NHOOPMALIMS

[ns obecneveHns ONTUMabHOrO pesybTaTa

[06aBbTE YalHYIO JTOXKKY MSAMKOrO MOOLLErO
CpencTBa B BOAy 10 HAHECEHMS Ha TKaHb.

3. [loBepHUTE nNepektodaTenlb B MOJIOKEHNE

4. Tlocne aTOro MPO3BYYAT 3BYKOBOW CUIHa,
OMnoBeLaLWLMA O TOM, YTO Obl1 3amyLleH
umkn ounctkm Teka Hydroclean®, cvmson
@ Ha4vyrHaeT MegsieHHO Muratb, a Ha Ouc-
nnee GygeT O0TObpaKaTbCa BPEMS OO OKOH-
YaHWA LUMKia O4YUCTKI.

Egl BAXKHO

MpOOoMKUTENBHOCTL LKA HE MOXET ObiTb
n3MeHeHa. YTobbl NpepBaTb LK, YCTaHOBK-

Te nepexkstoyaTesb B nosioxeHe O .

5. TMocne oKoHYaHWS LMKIa nedb BbIKOYMTCS.
Mpo3BYYMT 3BYKOBOW CUrHas, 1 Ha gucriee
OyneT 6bICTPO MUraTb CUMBO (o).

BAXKHO

He OTKpbIBaNTE OBepLy [yXOBOW
rneuM [0 Tex Mop, Mnoka He 3aBepLumnT-
ca pabota yHKLM Hydroclean®.

[ns Hagnexavlen padboTbl QyHKLMM HEODXO-
ovma dasa oxaKaeHNs.

6. [lns oTKIYeHNs 3BYKOBOrO CUrHana v Mu-
raHust cumsona (0] HavkmuTe Mo6yio KHOMKY.

7. loBepHUTE NepekoyaTenb B MONOXKEHVE
O.

8. [locne umkna O4YNCTKM HEOOXOAMMO yaannTb
N3IMLWKA BOAb! ¥ OCTaBLUMECS 3arpsi3HEHVIS
TKaHbto.

@yHKUMa Hydroclean® BbINOIHAETCS NMPY H3KOM

Temnepatype. OfHaKo BpPeMS OXaKAEHWUS MO-

XKET OT/IMYATLCS B 3aBMCYMOCTY OT TEMMepaTypb!

OKpY>KatoLLIEN Ccpepl.

ABHMMAHME!

He npukacanTech K BHYyTPEHHEN MOBEPXHOCTH
LLyXOBOW Me4n A0 Tex Nop, Noka He yoeamTech,
YTO OHa OCTbINa.

Ecnm nocne saseplueHus dyHkuum Hydroclean©
TpebyeTcst bonee TuaresnbHas 04MCcTKa, UCMosb-
3yNTE HETpaslbHble MOKLLUME CPEACTBA U Hea-
OpasnBHyo ryoky.
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DYHKUNA NUPONUTNYECKON CAMOOYUCTKM

ABHVIMAHVIE!

Mepen 3amyckom LMKMA MAMPOAUTUHECKON
OYMCTKM BHVMATENBHO MPOYTUTE UHCTPYKLWN
no TexHWKe 6e30MacHOCTW, MPUBEAEHHbIE B
Hayane PykoBOACTBa MO yCTaHOBKE 1 06Cy-
XKVBaHUIO.

[aHHaa yHKUMS MO3BOSSET 3amyCTUTb LMK
MMPOSITUYECKON OYNCTKM, BO BPEMSI KOTOPOrO
CKOMUBLLMINCS XXMP CropaeT Mo BO3OENCTBUEM
BbICOKMX TEMMEPATYP BHYTPW NEYM.

Kak npaBuio, UMK MMPONUTNYECKOW OYUCTKM
CnefyeT 3anyckaTb Yepesd Kaxiable 4-5 UmKIoB
NPUFOTOB/EHMS, UCMOJb3YS COOTBETCTBYIOLLYHO
nporpaMmy B 3aB1CKMMOCTY OT 06bema 3arpsadHe-
HMS B OyXOBOW Neyu. Hem Bbllle 06bem 3arpssHe-
HUS, TeM B0J1e€ NPOAOMKNTENBHOM AOMKHA ObITh
nporpaMma O4YUCTKN.

Bo Bpems uykna nMpomnTUYECKON OYUCTKX NMOoAa-
CBETKA BHYTPW NE4M OTK/TOYEHA.

PABOTA ®YHKUWUU NUPONUTUYECKOW
OYUCTKUN

Egl BAXKHO

Mepen, Hayanom mpolecca MMPOAUTUHECKON
O4YVCTKM HEOOXOAVMO yOanuTb BCE MpvHaf-
JIEXHOCTV 1 Mmocyay W3 neuyn, B TOM 4uche
NMOACTaBKN ONs MOAAOHOB U (M) TENEeCKo-
nMYeckne Hampasnsolve. [dns storo cre-
LyVTEe VHCTPYKUMSM, KOTOPblE MPUBEAEHbI B
PYKOBOACTBE MO YCTAHOBKE 1 OOC/Y>XKMBaHNIO,
npuiaraeMoM K yxXOBOW MeYin.

ABHMMAHME!

Ypanute Bce NOATEKM UM UNULLKK FPS3K C
BHYTpeHHeVI MOBEPXHOCTN MeYn, MOCKOJIbKY
OHW MOryT 3aropeTbCyd BO BpeM4A nmposinaa.

ABHMMAHME!

MNepen, HavanoMm Uykna nMponvaa ybeanTecs,
YTO ABEPLIA NAOTHO 3aKpbITa.

14 P\/KOBO,D,CTBO nonb3oBarens

1. TloBepHuTe nepekoyaTesls B MOMOXKEHNE
«[nponmna» (Pyrolysis): ().

2. Yepes3 HECKOJIbKO CEKYH[, Ha Oucrnee 3aro-
pUTCS CMMBOS , 1N BKIOUYUTCS MHOVKATOP
P2 (nporpamma nuponmnsa 2).

3. [porpammy nMponm3a MOXHO MOMEHSTb Ha
P1, P2, P3 ¢ nomoLLsio kHormok & nmm @
P1: Markun pexxum nupoansa. OauH Yac.

P2: CpegHuin pexum mmponmsa. [lontopa
Yaca.
P3: VIHTeHCVBHbIN pexxum nmponmvaa. [sa
Yaca.

4. [locne Bblbopa HEOOXOAUMOW MPOrPaMMbI
HaXXMUTE . Cpasy nocne aToro gsepua
ABTOMATVYECKM 3aB10KMPYETCS.

ABHMMAHME!

Ecnm gBepLa oTKpbiTa, TO OHa He 3ab/0Ku-
pyeTcs, NMPO3BYYUT 3BYKOBOW CUMHAST, 1 LMK
MUPOSIUTUYECKON OYUCTKIN HE HAYHETCS.

B Takom cnydae oTktoumMTe 3BYKOBOW CUMHaTT,
HakaB Ha JIt0Oy0 KHOMKY, MIOTHO 3aKponTe
[BepLYy, YCTaHOBWTE MepeksodaTens B Mo-
JIOXKEHME O U CHOBa BbIOGEPUTE MPOrpamMmMy
MMpon3a, Cnemys NMPUBEAEHHBIM BbIlUE VH-
CTPYKLMAM.

5. Korpa [gBepua 6ymeT 3abiokvposaHa, Ha
Jucnnee mnoseBuTCH CUMBOJS N Bpems,
0CTaBLLEeeCcs 40 OKOHYaHUS LiKa Nposnaa.

BAXKHO

Ha paHHoM 3Tane neyb 3anporpammiypoBaHa
1 3anycKaeT LK/ MUPOIUTUYECKOW OUUCTKN.
Bo Bpemsi paboTbl AaHHOrO LiMkia He MOryT
ObITb BblOpaHbl Apyrie QyHKLUMM neyu, 3a 1c-
KJtOUEHEM (DYHKLMIN BNOKNPOBKI OT AETEN.

He nbiTatecb OTKPbITb ABEPLY Me4n, no-
CKOJIbKY 3TO MOXKET MpepBaTb NPOLECC NUPO-
JINTNHECKOM OUUCTKM.

6. [lo 3aBepweHMn UMKIa MUPONTUHECKON
O4YNCTKM MPO3BYHMT 3BYKOBOW CUIHAs, Hau-



HeT muraTb cumeon (5, n Ha avcnnee Gypet
oTobpakeHo Bpems 00:00.

7. [Ons OTKIOYEHWS 3BYKOBOrO CUrHana Ha-
XKMUTE NKOBYIO KHOMKY.

8. [ToBepHWTE NepeksitoydaTesib B NONOXeHNe O .

9. [lpouecc Harpesa ne4n 3aBeplleH. Tem He
MeHee, NeYb eLe CIMLLKOM ropsyas 1 He Mo-
XKET UCMOJIb30BaTLCS.

[Neyb NpPOAO/DKUT OCTbIBATb, 1 O MOMEHTa
ee oxnaxaeHus Ha gucnnee bynet oTobpa-
xaTbes cvvson (6],

Egl BAXXHO

B cBA3KM C BbICOKMMYM TemMnepaTtypamu BHyTOM
,El,yXOBOI7I ne4yn Bpemsa oxiaxxaoeHra MOXeT Ba-
pPb1POBAaTLCA B 3aBUCMOCTU OT TEMMepaTypbl
OKPY>XatoLLen cpefpl.

10. [locne oxnaxkaeHus neyn CUMBON oT-
K/IO4aeTCs.

11. OTkponTe fOBepuy, NPOTPUTE BHYTPEHHNE
MOBEPXHOCTU MeYN TKaHbIO 1 yoanuTe 307y,
06pa30BaBLUYIOCS BO BPEMS LKA OYNCTKU.
licnonbayte HeMETaNIMYECKYD  MOYasKy
0N OYUCTKN TPYOHOOOCTYMHBIX BHYTPEHHNX
NMOBEPXHOCTEN NeYn.

12. [locne O4NCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEMN
neyn yCTaHOBUTE Ha MECTO HanpasnsioLlve
1 NPUHAOIEXHOCTH.

13. [lyxoBas neyb rotosa K UCMoNb30BaHMIO.

Egl BAXKHO

[py BOSHKHOBEHWM NPOBEM C MPOrPamMmMu-
POBaHVEM 1 UCMOIb30BaHNEM OaHHOW DyHK-
un, obpatutecb K PykoBoacTBYy MO ycTa-
HOBKE U OBCNYXMBaHWUIO, MpUIaraeMoMy K
[OYXOBOW MeYun.

OTMEHA BbINMOJIHEHUA ®YHKLUN MNMA-
POJINTUMECKON OYNCTKU

MponnTyeckas o4nMCTKa SBISIETCS aBTOMATU-
YECKOWN (PYHKLMEN 1 MOXET ObITb aKTUBMPOBaHa
TOJIbKO C MOMOLLbHO HACTPOMKM YacoB. g oTMme-

Hbl PaboTaIOLLEro LiMKa NMpo3a HeobxoduMo
BbINOSIHUTL CIEAYIOLLNE AeNCTBIS:

1. [lloBepHUTE nepekoyaTeslb B MOMOXKEHWe
O.

Ha guicnnee otobpasutcs cregytoliee:

2. B 3aBVCUMOCTM OT TEMMepaTypbl BHYTPW Neym
BO3MO>XHbI CeaytoLLe BapUaHTbI:

a) Bbicokas Temnepatypa BHyTPU Mneyn: B
[aHHOM Cryyae OBepLa nedn octaHeTcs
3a6I0KMPOBAHHOM A0 AOCTUKEHUS Be30-
nacHou Temneparypbl.

b) HopmanbHaa Temnepatypa BHyTpY Nevn:
€Cn1 TeMnepaTypa BHyTpU neyun He npep-
CTaB/sieET OMacHOCTK, ABepLia cpagy pas-
BnoKMpyeTcs.

3. Kak Tonbko gBepua pa3GnokKupoBaHa M
ee MOXHO OTKPbiTb, BpeMsi CHOBa OTO-
GpaXkaeTcsl Ha Yacax.

PykoBoacTBO none3osartens 15



PekomeHpaumm no oMUCTKE KaMHA ANS NULILbL.

YT1OBbI OYNCTUTL KameHb A1 MULUbl, NPOTpUTE
€ro BAaXHOW TKaHbto MW rybko 6e3 ncnosb3o-
BaHWs Mblna UV MOIOLLIMX CPefCcTBa.

AOI‘IACHO!

He mMolnTe kamMeHb MoA KPaHOM, MOCKOJIbKY B
TaKOM CJly4ae OH BMMTAET C/AMULLKOM MHOIO
BOAbl Y MOXET TPECHYTb MNPV HarpeBaHun B
[OYXOBOW MeYn.

ABHMMAHME!

INepen, yCTaHOBKOM KaMHS B MeYyb ero Heobxo-
JIMO BbICYLLNTb.

Ecnn Ha KamHe ocTanncb criedbl TBEPAON MULLK,
yAanuTe X NiacTUKOBOW 1ONaTKOW.

AOI‘IACHO!

3anpelleHo  1Crosb3oBaTb  METAIMYECKIE
JIONATKV WM OCTPbIE HOXM, MOCKOJIbKY 3TO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXIAEHNIO NMOBEPXHO-
CTW KaMHs1 IV MOSIBJIEHMIO HA HEM TPELLVH.

ObpatnTe BHUMaHME, YTO MOCE UCMOb30BaHMS
KaMHst 019 NULILblI OH HE COXPaHWUT CBOW NepBO-
HayYasbHbIV B, KOTOPLIN MMENCS A0 UCMONb30-
BaHMS.

OuncTka KamHs 41 NWLLbl 0BecneYmBaeT cneay-
IOLLME MPENMYLLIECTBA:

1. He ponyckaeT nosefeHys 30/bl U 0ByrieH-
HbIX OCTATKOB MULLW Ha NPOYyKTaX.

2. llpopasieBaeT CPOK CAYXXObl KaMHA 4SS ML
Lbl.

3. [lomoraeT gocTuraTb Hauyylwmnx pesysbTa-
TOB MPW MPUrOTOBIEHWN.

16 PyKOBO,D,CTBO nosb3oBartens



BAXKHO

———

Q)

HE MPUKACATECH K BHYTPEHHVM MOBEPXHOCTAM
FOPAYEN MEYM BE3 3ALLMTHBLIX CPEACTB.

NOSIB3YWTECH CPEACTBAMI 3ALLNTHI 419 VISBIEYE-
H1A NOAA0HOB U PELLIETOK.

HE OCTABJIANTE JyXOBYIO MEYb BE3 MPVICMOTPA BO
BPEMA MPUTOTOBJTEHNA.

HE JOMYCKAVTE CKAMIIBAHVISA SATPASHEHUN.

COLEPXXUTE MEYb B YACTOTE.




A siito leirasa

@D Eils6 vezéridpanel
@ Ajtézér
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@ Tilca

@ Zsanér

© Belss Uveg

©D Hutéventilator kivezetényilasa
@ Tartokonzol

@ Lampa

@ Hatso panel

@ Ventilator

@ sitsajto tomitése

@ ajts

|

00 @T
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EDFunkciovezers
@D Elektronikus 6ra/idézité
®© Homérséklet-szabdlyzd
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;l HLB 8510 P modellek

°mﬂiﬁﬁgmﬁm@w

Sitofunkciok

@@ INFORMACIO

Az egyes funkciok hasznalatéanak leirasaért
kérjuk, nézze meg a stitéhdz mellékelt stité-
si utmutatot.

o A SUTO KIKAPCSOLASA
ﬂT GYORS ELOMELEGITES
0 HAGYOMANYOS: FELSO Es
ALSO SUTES
GRILL
MAXIGRILL
TURBO

ALSO SUTES+TURBO

ECO ECO

% KIOLVASZTAS
PIROLIZIS
[0] HYDROCLEAN

“ss¥  MAESTRO PIZZA

A MAESTRO PIZZAbemutatgsa

Az Ui MAESTRO PIZZA sUté forradalmasitja az
otthoni pizzasitést a magas hémérsékleten
torténd kuldnleges sltési folyamatnak koszon-
hetéen. A kuldnleges sitési funkcié a sitéhoz
jard pizzakével egyUtt lehetdséget biztosit, hogy
percek alatt izletes pizzakat készitsen friss hazi
pizzatésztabol, csakugy mint legjobb olasz piz-
zéridkban.

Ez egy elektromos siité és nagyon magas hé-
mérsékleten (340 °C) képes mUkodni. A szerke-
zet kilonleges kialakitasa és a megerdsitett szi-
getelés nem engedi, hogy a nagyfoku hé a sité
belsejébdl kiszokjon, igy On teljes biztonsaggal
és kényelemben adhatja at magat a sltés nyuj-
totta dromoknek.

Amellett, hogy tokeéletes, frissen gyurt tésztabdl

készlilt pizzak sUtése mellett, a MAESTRO PIZ-
ZA sUtével minden hagyomanyos pizzat el tud
késziteni, példaul el@sutott, fogyasztasra kész,
fagyasztott pizzat, stb.

A MAESTRO PIZZA egy cslcstechnoldgias
multifunkcios suté, amellyel hagyomanyos éte-
leket is készithet akarcsak egy hagyomanyos
sUtében.

Végll, de nem utolsé sorban a takaritas gyors,
egyszerl és kényelmes feladatta valik, amelyet
vegyszerek nélkul is konnylszerrel elvégezhet.
Valassza ki a megfelel® pirolizis ciklust attél flig-
géen, hogy mennyire szennyezett a sité belse-
je. Amikor a ciklus a végéhez ért, egyszertien
torolje le fellleteket egy nedves ronggyal és ta-
volitsa el a hamumaradvanyokat (lasd: Tisztitd
funkcio)
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GOMBOK

@, és @: Lehetéve teszi az elektronikus
ora/idézitd funkcidinak programozasat

SZIMBOLUMOK

ORAFUNKCIOK

(©) HANGJELZES: Az éra hangjelzés funkci-
6janak kivalasztasaval felvillan. Az beprog-
ramozott idd leteltével hangjelzést ad ki. A
sttd nem kapcsol ki a beallitott idétartam
lejartat kdvetden. Ez a funkcio csak a sitd
mukddése kdzben hasznélhato.

[-| és —| PROGRAMOZAS: vildgitani kezd
ezzel jelezve, hogy a sUté be van progra-
mozva (sttési idd, ledllitasi id6 vagy 6sszes).

o |-ISitési id6: Ezzel a funkcidval bedlithatja
a sUtési id6t, amely lejartaval a siité automa-
tikusan kikapcsol.

e —| Siités leallitasanak ideje: Ezzel a
funkcidval beiddzitheti a sutés ledllitasanak
id6tartamat, amely lejartaval a stité automa-
tikusan kikapcsol.

e || és =l Siitési id6 és siités leallitasa-
nak ideje: Ezzel a bedllitéassal beprogramoz-
hatja a sUtési id6t és a sutés ledllitasat. A sttd
automatikusan bekapcsol a bedllitott idd-
pontban és a kivalasztott sUtési idétartamig
(sUtési idd) tizemel. Azutan pedig kikapcsol a
bedllitott idépontban (sttés leallitasanak ide-
je).

@ ORA/IDOZITO ZAROLASA: azt jelzi, hogy
az dra/iddzitd érintégombijai zarolva vannak,
igy a gyermekek nem tudjak atallitani.

20 Felhasznaldi kézikdnyv

Egyéb funkciok

} SUTES: azt jelzi, amikor a siit6 hét bocsat
Ki.

@HYDROCLEAN: vilagitani kezd ezzel jelez-
ve, hogy a Teka Hydroclean® funkci¢ folya-
matban van.

PIROLiZIS: Csak pirolitikus modellek-
nél. vilagitani kezd ezzel jelezve, hogy piro-
litikus funkcié folyamatban van.

AJTOZAR: Csak pirolitikus modellek-
nél. azt jelzi, hogy az ajté zarva van, akar
manualisan, akar automatikusan, amig piro-
litikus funkcié folyamatban van.

AFIGYELEM!

Az érintégombok  érzékenysége folya-
matosan alkalmazkodik a kdrnyezeti ko-
riiményekhez. Gydz8djon meg  arrdl,
hogy az elllsd vezérl6panel felllete tisz-
ta és akadalyoktdl mentes, amikor csat-
lakoztatia a sUt6t a csatlakozoaljzathoz.
Amennyiben az éra nem reagal megfeleld-
en, amikor megeérinti a gombokat, huzza ki
a sutét a haldzatbdl néhany masodpercig
vagy dugja vissza. Ezaltal az érzékelSk au-
tomatikusan beadllitodnak és Ujra reagalnak
az érintésre.

IDO BEALLITASA

e A sitdn Iévd ora bedllitdésahoz a funkciove-
zérl6t és hémérséklet-szabalyzot a(z) o
pozicidba kell forgatni.

e A sUté csatlakozdaljzatba torténd csatla-
kozasakor a 12:00 id&pont villog az dra
kijelz&jén.

e Nyomja meg a O vagy ® gombokat az
6ra majd a perc bedllitasahoz. Egymas
utani két hangjelzés jelzi az idd bedllitasat.

e Az id6 médositasahoz nyomja meg a @
vagy ® gombokat, amig az idé elkezd vil-
logni. Nyomja meg a gombot és kdves-
se az el6z8 pontban leirt utasitasokat.



;l MEGJEGYZES

Az dra kivilagitasanak van egy éjszakai lizem-
modia, igy €éjfél és reggel 6 kdzott csdkken a
kijelzé fényereje.

AFIGYELEM!

Aramkimaradds esetén az  elektroni-
kus  Ora-/id6zit6bedllitasok  torlédnek.
Ha ez megtorténik, forgassa a funkcidvezeér-
|6t és hémérséklet-szabalyzot a(z) © pozi-
cidba.

A 12:00 id6pont jelenik meg a kiel-
z8n, ezt kovetéen pedig a fent leir-
tak alapjan beadllithatia a pontos iddt.
Amennyiben a sttéajtd zarolva volt az aram-
kimaradaskor, a zarolast jelenté szimbdlum
vilagitani fog annak feloldasaig.

Ez t6bb percig is eltarthat a sut6
belsejétsl  fuggden. Ez id6 alatt
nem tudja bedllitani a pontos idét.

Miutan feloldotta az ajto zarolasat, beallithat-
ja a pontos idét a fent leirt modon.

g "I,’I ,I I

MANUALIS UZEMELTETES

SUTOIDAZITO FUNKCIO

e A pontos idd bedllitasat kdvetéen a sitd
hasznalatra kész. Valassza ki a sitési funk-
cidt és a hémérsékletet

— ;l INFORMACIO
Az elektronikus hdémérséklet-szabalyzdval
ellatott modellek esetén, amikor a kivalaszto
gombot elforgatja, az drakijelzé a hémeérsék-
let fogja megjeleniteni.

A hémérséklet kivalasztasat kdvetben az
orakijelz6 automatikusan Ujra megjelenik.

Amennyiben a sltés ideje alatt szeretné
megjeleniteni a hémérsekletet, forditsa el a
hémeérséklet-szabalyzét a hémérséklet mo-
dosftasahoz.

e Ekkor észrevehetd, hogy a(z) 8 szimbo-
lum vilagitani kezd a sutés kdzben ezzel je-
lezve, hogy a suté hét bocsat ki. Ez a szim-
bolum eltlnik, amikor elérte a kivalasztott
hémérsékletet.

o Allitsa a vezérl6t az aldbbi pozicidra a siité
kikapcsolasahoz: O

= ;l INFORMACIO
Amikor megkezdi a sutést, a sUté megjelentti
az idét, hogy mennyi ideje Uzemel.

Hangjelzés beallitasa

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z) (®)
szimbolum villogni kezd a kijelzdn és nyom-
ja meg a2 gombot. A 00:00 jelenik
meg a kijelzén.

2. A O vagy ® gomb megnyomasaval dl-
litsa be, hogy mennyi id6 multan szeretné,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az id§ bedllitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivalasztott idéponttdl. Az) (@) szimbdlum
lassan villog.

3. Miutan lejart az id8, egy hangjelzést fog hal-
lani 90 masodpercig és a(z) @) szimbdlum
gyorsan villogni kezd.

;l MEGJEGYZES

A hangjelzés funkcid beadllitasaval a suté
nem fog kikapcsolni az id6 lejarta utan.

4. A hangjelzés barmelyik gomb megnyoma-
séval le tudja dllitani. Ekkor a(z) (@) szimbd-
lum eltdnik.

Amennyiben valtoztatni akarja a hangjelzés ide-

jét, ismételie meg a bemutatott lépéseket. Az

id6zitévezérlGbe torténd belépéskor a hatralevd
id6 jelenik meg, amelyet modosithat.
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@El MEGJEGYZES

A hangjelzés funkciéval a hatralevd idd lesz
Végig lathato a kijelzén. Ezzel a beprogramo-
zott funkcidval nem lathaté a pontos idé és a
teljes beallitott sttési idd.

A siitési id6 programozasa

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z) =
szimbdlum V|I|ogn| kezd a kijelz6n és nyom-
jameg a(z) (%) gombot. A 00:00 jelenik meg
a kijelzén.

2. A © vagy ® gomb megnyomasaval &l-
litsa be, hogy mennyi id6 multan szeretnég,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az idé beallitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivalasztott idéponttdl. A(z) 1=l szimbdlum
lassan villog.

3. A sité gombjai segitségével valasszon ki
egy sutési funkciot és hémérsékletet.

4. Amint letelt a sUtési id6, a suté kikapcsol, a
hangjelzés megszdlal és a(z) || szimbdlum
elkezd gyorsan villogni.

5. Nyomja meg barmelyik gombot a hangjel-
zés megszlintetéséhez és kapcsolja ki a(z)
[l szimbdlumot. A siité Ujra bekapcsol.

6. Allitsa a vezérlét az aldbbi pozicidra a sité
kikapcsolasahoz: O

Barmikor megvaltoztathatia a hatralevd suté-

si idét a © vagy® gomb megnyomésaval,

amig a(z) I=>1 szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé modosita-

sahoz.

;l MEGJEGYZES

A Sutési idd funkcidval a hatralevd idd folya-
matosan megjelenik a kijelzén. Ezzel a funk-
cidval nem latszik a pontos idd.

Siités ledllitasanak idejének beallitasa

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z) I
szimbolum villogni kezd a kijelzén és nyom-
jameg a(z) gombot. A pontos idé meg-
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jelenik a kijelzén.

2. A O vagy ® gomb megnyomasaval 4l-
litsa be, hogy mennyi id6 multan szeretné,
ha megszodlalna a hangjelzés. Két hang-
jelzést fog hallani, amely az idé beallitasat
jelzi, majd az dra elkezd visszaszamolni a
kivalasztott idéponttdl. A(z) —>| szimbdlum
lassan villog.

3. Valassza ki a sUtési funkcidt és a hémér-
sékletet

4. Amikor a ciklus befejez6dott, a sité maga-
tol kikapcsol, ezutan hangjelzést fog hallani
és a(z)—>| szimbdlum gyorsan kezd villogni.

5. Nyomja meg barmelyik érintégombot és
kapcsolja ki a(z) =1 szimbdlumot. A sité
Ujra bekapcsol.

6. Allitsa a vezérlét az aldbbi pozicidra a sutd
kikapcsolasahoz: O

Barmikor megvaltoztathatja a hatralevd stité-

si idét a © vagy ® gomb megnyomésaval,

amig a(z) —| szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé modosita-

sahoz.

Sitési id6 és siités ledllitasanak idejének

bedllitasa

1. Nyomjameg a(z) © vagy @, amig a(z) |1
szimbdlum V|||ogn| kezd a Kkijelzén és nyom-
jameg a(z ' (o) gombot. A 00:00 jelenik meg
a kijelzdn.

2. Vdlassza ki a sitési idét a © vagy @
gombok megnyomasaval. Ezutan két hang-
jelzést fog hallani, a hatralevé idé megjele-
nik a kijelzén és a(z) 1=l szimbdlum elkezd
lassan villogni.

3. Nyomjameg a(z) © vagy @, amig a(z) =
szimbdlum V|||ogn| kezd a Kijelzén és nyom-
jameg a(z (2) @ () gombot. A varhaté befejezé-
si id megjelenik a kijelzén.

. Vélassza ki a sltés befejezésének idejét a
© vagy ® gombok megnyoméasaval. Ezt
kovetéen két hangjelzést fog hallani és a
pontos idé megjelenik a kijelzén.

5. Valassza ki a sUtési funkcidt és a hémér-
sékletet A suté levalasztva marad, mikdz-



ben a =l és —| szimbdlumok vilagitani
fognak. Ezzel beprogramozta a sttét.

6. Amikor elérkezett a sUtés ideje, a sitd be-
kapcsol és a bedllitott sttési idejéig Uzemel.

7. SUtés kdzben a hatralevd sutési idd jelenik
meg a kijelzén és a(z) 1=l szimbdlum lassan
villogni fog.

8. Amikor a bedllitott sttési idd lejart, a siitd
magatdl kikapcsol, ezutan hangjelzést fog
hallani és a(z)l=>! szimbdlum gyorsan kezd
villogni.

A MAESTRO PIZZA funkcidhoz elészér melegit-
se eld a sttét a megfeleld sitési hémérsékletre
(8340 °C). Ehhez kévesse az alabbi lépéseket:

1. Helyezze a sUtéracsot a sutében talalhatd
teleszkdpos talcavezetdre.

2. Ezutan helyezze a pizzakdvet a racsra.

3. Vegye a ki a stt6hdz kapott zomancozott
télcat és csukja be a sUté ajtajat.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el, hogy nagyon fontos, hogy az
elémelegités idejére a pizzakd a sutében le-
gyen. Ezzel biztosithatja, hogy a pizzakd eléri
a megfelelé hémérsekletet az optimalis stte-
si eredmények elérése érdekében.

4. Forgassa a funkciovezérlt a MAESTRO
PIZZA funkcidraigs T .

5. A 340°-os hédmérséklet jelenik meg a kijel-
zén.

340

6. Amikor megnyomja az OK érintégombot az

9. Nyomja meg barmelyik érintégombot es
kapcsolia ki a(z) 1=l szimbdlumot. A siité
Ujra bekapcsol.

10. Allitsa a vezérlSt az aldbbi pozicidra a sits
kikapcsolasahoz: o

Barmikor megvaltoztathatja a hatralevd suté-

si idét a © vagy® gomb megnyoméasaval,

amig a(z) I-> szimbdlum gyorsan elkezd villogni.

Nyomja meg a(z) gombot az idé modosita-

sahoz.

”

elllsé vezérlépanelen, egy hangjelzés fogja
jelezni a sUtés bedllitasat és a suté elkezd
elémelegedni, amig el nem éri az optimalis
Uzemi hémérsékletet.

7. Az elémelegités 35 percig tart. Az eléme-
legitésbdl hatralevd idé az drakijelzdn jele-
nik meg.

AFIGYELEM!

Ne feledje, hogy 35 percet kell varnia a sité
elémelegitésehez, és utana elkezdheti a piz-
zasutést.

8. A 35 perc lejartaval a stt6 egy hangjelzést
fog kiadni és a kijelzén villogni fog a 340°
felirat.

9. Az OK érintégombbal kapcsolhatja ki a
hangjelzést.

10. Nyissa a sUtd ajtajat és helyezze a pizzat a
sUt6be a lapat segitségével.

11. Miutan becsukta az ajtét, a sttési idd jele-
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nik meg az drakijelzén.

12. Hagyja a sttSben a pizzat a szlikséges ide-
ig (Id. a kllénbdzd pizzatipusokra vonatko-
z6 sUtési idét tartalmazo tablazatot).

AFIGYELEM!

Sutés kdzben feleslegesen ne nyitogassa
a sUté ajtajat, mert ezaltal héveszteséget
okozhat.

Ha kinyitja és becsukja az ajtét, a sutési idd
a kijelzén 00:00-ra valt.

13. Miutan megsUtdtte a pizzat, forditsa a ve-
zérl6tarcsat a ,0“ allasra a sité kikapcsola-
sahoz.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el, hogy 90 perc all rendelkezé-
Sére a pizza megsutéséhez. Ezen idétartam
lejartaval, a sutd biztonsagi okokbdl kikap-
csol és a kijelz8n megjelenik a ,STOP* felirat.

A ,STOP* felirat kizardlag akkor tlinik el a ki-
jelzérél, miutan a stté kinhdilt.

AWGYAZAT!

A sutési folyamat a MAESTRO PIZZA funkci-
oval nagyon gyors. Ezért azt javasoljuk, hogy
figyelie az étel alakulasat és az idStartamot,
hogy a legjobb eredményt érhesse el. Ha
nem figyeli a sUtét, a pizza kiszaradhat vagy
meg is éghet.
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A PI1ZZAKO HASZNALATA

A legjobb eredmények érdekében, amikor a
sUtéhoz kapott pizzakdvon szeretné elkésziteni
a pizzat, a kovet el6szdr az Ures eldmelegitett
sUtébe helyezze. Ezzel biztosithatja a tokéletes
hémérsékletet a pizzasitéshez.

———

Helyezze a pizzakovet a teleszkdpos talcave-
zetdn talalhatd sitdéracsra. Igy kénnyebben he-
lyezheti be és veheti ki kovet.

GYORSFAGYASZTOTT PIZZAK SUTESE

A kUlbnbdzd pizzatipusok kilénbdzd siutési ko-
riiményeket igényelnek. Jarjon el az alabbiak
szerint:

1. Ne haszndlja a pizzakdvet.

2. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) pozicio-
ba.

3. Forgassa addig a hdmérséklet-szabalyzot,
amig az orakijelz6n megjelenik a 200 °C
vagy pizza forgalmazdja altal ajanlott sutési
hémeérséklet.

4. Melegitse elé a sitét, amig az el nem éri
a szlkséges hémérsékletet. Amikor elérte
a megfeleld hémérsékletet, a termosztat

szimboluma ¥ kikapcsol.



5. Helyezze a pizzat a sttéracsra.
6. Sisse a pizzat 10-12 percig (vagy a pizza
forgalmazéja altal ajanlott ideig).

A MAESTRO PI1zzA SUTO VILAGITASA

A sltében 1évé vilagitas altalaban kikapcsolt
dllapotban van a sUtési folyamatban kbzben a
kivalasztott funkciotdl fuggetlendl.

Amennyiben szeretné felkapcsolni stités kdzben
a belsé vilagitast:

1. Erintse meg az OK érintégombot az
eltlsé vezérlbpanelen és belsd vilagitas be-
kapcsol.

2. Ha ujra megérinti az OK érintégombot, a
belsd vilagitas kikapcsol.

3. 30 masodperc elteltével a vilagitas automa-
tikusan kikapcsol.

4. Amikor kinyitja a sUt6 ajtajat, a belsd vilagi-
tas bekapcsol.

= ;l INFORMACIO

A MAESTRO PIZZA el6melegitési funkcio
alatt a lampa nem vilagit és az OK érint6-
gomb nem mukaodik.
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Az aldbbi pizzatipusokat készitheti el a MAESTRO PIZZA sitével az alabbi tablazat segitségével:

APIZZATIPUSA | Funkeiove- | Homérséklet  Hozzavetdle- |, 4 | SUtG elome-
zérlé - szabalyz6 | ges siitési id6 legitési id6
. e 340°C —
Friss htaéi;zsznesu MAES;I’;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
(té : i 340°C =
SUTGS{ZSKZ?SZ friss MAE;H?ZO ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
: i 340°C =
Vekor][érsa;ayuﬁott MAES;I’;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
A i 340°C =
Atlag(?[zrsa;tr;yuﬁott ngr;? ----- 3-4 perc IGEN 35 perc
Frissen elésutott pizza /& 220 °C 8 perc NEM 15 perc
Gyorsgiazgzéismtt V& 210 °C 10 perc NEM 15 perc

Réviden a legjobb eredmény érdekében:

1.

Friss tésztabdl és vékonyra nyujtott tész-
tabdl készllt pizzakat a MAESTRO PIZZA

340°C =
ST
Gyorsfagyasztott és el8sttott pizzak a(z)

funkcidval.

AFIGYELEM!

Ha friss tésztabdl készllt szeretne pizzat
stitni, az optimalis eredményért minél job-
ban nyujtsa ki a tésztat. Ha nem nyujtja ki
megfeleléen a tésztat, nem fog egyenletesen
atsulni a pizza.

funkcidval
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AFIGYELEM!

Ha friss tésztabdl készilt pizzat siut, az ab-
ran lathaté magassagban hasznalja a pizza-
kovet.

- (=
| |-
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Biztonsagi funkciok
BIZTONSAGI GYERMEKZAR

Ezt a funkciot barmikor bekapcsolhatja a sité
hasznalata kdzben.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
gombot, amig egy hangjelzést hall és a(z) @
szimbdlum megjelenik a kijelzdn. Az dra/idézitd
le van zarolva.

Ha a suté kikapcsolt allapotban van és aktivalja
a biztonsagi gyermekzar funkciot, a sité nem
mUkodik, még a sttési funkcio kivalasztasat ko-
vetéen sem.

Ha ez a funkcio be van kapcsolva sutés kozben,
akkor csak az elektronikus ¢ra/idézité beallita-
sokat zarolja le.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
gombot, amig egy hangjelzést nem hall.

MANUALIS AJTOZAR

Kizardlag pirolitikus modelleknél elérheté.
Ezzel a funkcidval bezarhatja a sité ajtajat.

= ;l FONTOS!

Ezt a funkciot kizardlag akkor tud-
ja  kivalasztani, ha a funkcidvezer-
|6t nyugalmi helyzetbe allitia O .

Amint bezarja az ajtét, elkezdheti a stitést.

Az ajtézar ki- és bekapcsolasahoz, kévesse az

alabbi lépéseket:

1. Nyomja meg a(z) © vagy @, amig a(z)
szimbolum villogni kezd a kijelzdn. Az ajto-

zar aktualis allapotat a kijelzén taldlja. Az
,On“ azt jelzi, hogy a zar aktiv, mig az ,,Off
inaktivitast jelez.

2. Nyomja meg a gombot. Hangjelzés fog
hallani és a zar lezér, ha ,Off* dllapotban és
kinyilik ha ,On* dllapotban volt.

AFIGYELEM!

A zar bekapcsolasa eldtt, ellendrizze, hogy
a slté ajtaja megfeleléen be van-e csukva.
Amennyiben a siité ajtaja nincs megfeleléen
becsukva, nem fog lezarddni, erre hangjel-
zés figyelmeztet. Amennyiben ez torténik,
kapcsolja ki a hangjelzést egy tetszdleges
gomb megnyomasaval, csukja be megfele-
|6en az ajtét és aktivalja ismét a zarat a fenti
lépéseket kdvetve.

3. Miutan az ajtdt teliesen lezarta/annak zarjat
feloldotta, az ajté Uj allapota jelenik meg a
kilelz6n. Ha a zarolas aktiv, a(z) [@] szimbo-
lum tovabb vilagit a kijelzén.

= El FONTOS!

Sités kdzben az ajtézar kinyitasahoz, for-
gassa a funkciovezeérlét nyugalmi helyzetbe
O és nyissa ki az ajtozarat a fenti lépések
alapjan. Ha az ajtézar nyitott allapotban van,
forgassa a vezérl6tarcsat az eldézg allapot-
ban a sttés folytatasahoz.

Teka Hvdroclean® funkcis

Ezt a funkciot a stité falara lerakoddott zsiradékok
és szennyez&dések eltavolitasahoz hasznalhat-
ja. A sUté kénnyebb tisztan tartasa érdekében,
ne hagyja, hogy felhalmozddjon benne szennye-
z6dés. Gyakran takaritsa ki a sutét.

A TEKA HYDROCLEAN® FUNKCIO BE-
PROGRAMOZASA

AFIGYELEM!

Ne Ontson vizet a forrd siutdbe. Ez kart tehet
a suté zomancaban.

A ciklust mindig akkor futtassa, amikor a sutd
hideg. Ha a sUté tul forrd, az az eredményt be-
folyasolhatja és a zomanc megsérilhet.
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El6szor vegye ki a talcakat és az Osszes tarto-
zékot a sité belsejebdl, beleértve a talcatarto-
kat és a teleszkdpos talcavezetSket. Kbvesse a
sUtéhodz mellékelt Beszerelési és Karbantartasi
Utmutatot.

1. Amikor kihdlt a sitd, térdlje at az aljat egy
tériéruhaval.

2. Lassan 6ntsdn 200 ml vizet a sUt6kamraba.

= gl INFORMACIO

A legjobb eredmeény elérése érdekében ad-
jon egy teaskanal lagy mosogatdszert a viz-
hez, miel6tt radntené a konyharuhara.

3. Forditsa a vezérlStarcsat a(z) [0] pozicidba.

4. Egy hangjelzés jelzi, hogy a Teka Hydroc-
lean® funkci6 inditasat, a(z) [0 szimbdlum
lassan villogni kezd és a ciklus végéig hat-
ralevé idé megjelenik a kijelzén.

= ;l FONTOS!

Ennek a funkcidnak az id6tartamat nem tud-
ja modositani. A ciklus id6 el6tti leallitasahoz
forditsa a vezérlétarcsat a(z) O pozicidba.

5. A ciklus végén a suté kikapcsol, megszaolal
egy hangjelzés és a(z) (0] szimbdlum gyor-
san villogni kezd.

= ;l FONTOS!
Ne nyissa ki a suté ajta-
jat a Hydroclean® funkcié  végéig.

A funkcid helyes mikoddésehez szikség van
a lehdlési fazisra.
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6. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a
hangjelzés megsziintetéséhez és kapcsolja
ki a(z) (0] szimbslumot.

7. Forditsa a vezéri6tarcsat a(z) O pozicioba.

8. A siit6 készen all, hogy egy torléruha se-
gitségével eltavolitson minden lerakédott
szennyez&dést és vizet.

A Hydroclean® funkcié alacsony hémérsékleten

mUkodik. Azonban a lehdlési id6 a kornyezeti

hémérséklettd| figgden valtozhat.

AFIGYELEM!

Mielétt a suté belsd fellletéhez érne, gyd-
z6djén meg arrdl, hogy a suté mar lehdilt.

Ha a Hydroclean® funkcié haszndlata utan egy
alaposabb tisztitasra is szlkség van, ahhoz
hasznaljon semleges tisztitdszereket és olyan
szivacsot, amelynek nincs ddrzsfellilete.
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AFIGYELEM!

A pirolizises tisztitasi ciklus futtatasa el6tt, fi-
gyelmesen olvassa el a Telepitési és Karban-
tartasi kézikdnyv elején talalhatd biztonsagi
Utmutatot.

Ezzel a funkcidval elindithatja a pirolizises tisz-
titasi ciklust, amely soran a sutében lerakddott
zsiradékok elszenesednek a magas homérsék-
letnek kdszonhetben.

Okolszabalyként elmondhatd, hogy 4-5 siitési
ciklust koévetéen érdemes egy pirolizises cik-
lust futtatni a sttében lerakddott szennyez&dés
mértékétdl figgben a legmegfelelébb program-
mal. Minél tébb a szennyezddés, annal hosz-
szabb program szikséges.

A pirolizises ciklus soran a suté belsd vilagitasa
kikapcsolt allapotban marad.

PIROLIZIS FUNKCIO BEPROGRAMOZASA

FONTOS!

A pirolizis folyamat elkezdése el6tt minden
tartozékot és edényt eltavolitson a sttébdl,
ideértve a talcatartokat és/vagy teleszkopos
talcavezetdket. Kdvesse a stitéhdz mellékelt
Beszerelési és Karbantartasi Utmutatot.

AFIGYELEM!

Tavolitson el kiszivargott vagy nagymeértékd
szennyez@déseket a sutd belsejébdl, mert az
ebbdl eredé kockazatokbdl kifolydlag ezek
kénnyen langra lobbanhatnak a pirolizises
tisztitas kdzben.

AFIGYELEM!

A pirolizises tisztitas bekapcsolasa el6tt, el-
lendrizze, hogy a suté ajtaja megfeleléen be
van-e csukva.

1. Forditsa a vezérl6tarcsat Pirolizis pozicidba:

2. Néhany masodperc elteltével a(z) szim-

bélum vilagitani kezd az drakijelzén és P2
jelenik meg a kijelzén (2. pirolizises prog-
ram).

. Most atdllithatja a pirolizises programot P1,
P2, P3-raa © vagy ® gombok segitsé-
gével:

P1: Enyhe pirolizis Egy o¢ra.
P2: Normal pirolizis. Masfél éra.
P3: Intenziv pirolizis. Két dra.

. A kivant program kivélasztasa utan, nyom-
ja meg a(z) gombot. Azonnal ezutan az
automatikus ajtézar aktivalodik.

AFIGYELEM!

Amennyiben nem csukja be megfeleléen
az ajtét, nem fog bezarddni, megszolal egy
hangjelzés és a pirolizises tisztitas nem indul
el.

Amennyiben ez torténik, kapcsolja ki a hang-
jelzést egy tetszdleges gomb megnyomasa-
val, csukja be megfeleléen az ajtét, forgassa
a vezeérlGtarcsat a(z) o allasba és valassza
ki Ujra a pirolizises programot a fenti Iépése-
ket kdvetve.

5. Amikor az ajté be van zarva, a(z) szim-

bolum vilagitani kezd az Odrakijelzén és
megjelenik a pirolizis funkcio végéig hatra-
levé id&tartam.

@El FONTOS!

Ezen a ponton a siité be van programozva
és elindult a pirolizises tisztitasi ciklus. A cik-
lus futtatasa kdzben nem tudja kivalasztani a
sUté drafunkcioit, kivéve a biztonsagi gyer-
mekzar funkciot.

Ne probalja meg kinyitni a stté ajtajat, mert
az megszakithatja a tisztitasi folyamatot.

6. A pirolizises tisztitas végét egy hangjelzés

jelzi és a(z) szimbdlum villogni kezd,
majd 0:00 jelenik meg a kijelzén.
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7. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a
hangjelzés megszlintetéséhez.

8. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) O pozicidba.

9. A sitd felmelegitése befejezddott. llyenkor
azonban a suté tul forrd és nem lehet hasz-
nalni.

A hitési folyamat folytatodik és a(z)
szimbdélum tovabbra is vilagit, amig ki nem
hil a suté.

@El FONTOS!

A slté belsejében uralkodd magas hémeér-
sékletnek koszonhetéen, a lehdlési idd a
kornyezeti hémeérseéklettdl fliggden valtozhat.

10. Miutan kihdlt a sitd, a(z) szimbdlum ki-
kapcsol.

11. Nyissa ki a sUt6 ajtajat és tordlie le a bel-
sejét egy ruhaval és tavolitsa el a tisztitasi
ciklus utan hatramaradt hamukat. Ne hasz-
naljon fémet tartalmazé doérzsolé szivacsot
a slitd belsejében talalhatd nehezen elérhe-
t6 alkatrészek tisztitasahoz.

12. Miutan kitisztitotta a sité belsejét, ne felejt-
se el visszatenni a talcavezetbket és tarto-
zékokat.

13. A sUt6 ismét készen all a sUtésre.

= ;l FONTOS!

Ha barmilyen probléma merUilne fel a prog-
ramozassal és a funkcid hasznalataval kap-
csolatban, olvassa el a siitéhdz kapott Tele-
pitési és Karbantartasi Utmutatot.

PIROLIZIS FUNKCIO MEGSZAKITASA

A pirolizis funkcid automatikus és ebbdl kifo-
lydlag kizardlag az oraprogramozasi funkcioval
lehet aktivalni. A folyamatban 1évé pirolizis ciklus
megszakitasahoz Ujra kell programozni a sutét a
kovetkezdképpen:

1. Forditsa a vezérl6tarcsat a(z) O pozicidba.

Az alabbi jelenik meg az drakijelzén:
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2. A slit6 belsejében uralkodd hémérséklettd|
fliggéen keét lehetséges helyzet dllhat fenn:

a) Veszélyes belsd hdmérséklet: Ebben az
esetben az ajtok zarva maradnak, amig
a hémérséklet eléri a biztonsagos érté-
ket.

b) Biztonsagos belsé hdmérséklet: Ha a
hémeérséklet biztonsagos a suté belse-
jében, a zar azonnal kinyilik.

3. Amikor az ajtézar kinyilik és kinyithatd az
ajtd, az idé ismételten megjelenik az éraki-
jelzén.



lippek a pizzaké megfelel6 tisztitasahoz.

A pizzakdvet nedves ruhaval vagy szivaccsal
tisztitsa le, de ne hasznaljon szappant vagy tisz-
titoszert.

AVESZELY

Soha ne vizezze be a kdvet csap alatt, mert
fgy tul sokat vizet szivhat magaba és ezaltal
kettétorhet felnevlilt llapotban a sttében.

AFIGYELEM!

Ne felejtse el mindig megszaritani a kovet,
miel&tt behelyezi a sttébe.

Ha a pizzakoévon szilard ételmaradékot taldl,
mUanyag spatulaval tavolitsa el.

AVESZELY

Soha ne hasznaljon fémspatulat vagy éles
kést, mert azzal felsértheti a ké fellletét vagy
eltorheti a kovet.

Ne felejtse, hogy a pizzakd elsé hasznalatot
kdvetéen mar nem fog ugyanugy kinézni, mint
hasznalat el6tt.

A pizzakd tisztitdsa az alabbi elénydkkel jar:

1. Megel6zheti, hogy hamu vagy elszenese-
dett maradékok kerllienek az ételre.

2. Meghosszabbitja a pizzakd élettartamat.
3. Jobb sutési eredményeket érhet el.
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FONTOS!

———

Illlmllll
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NE ERINTSE MEG A FORRO SUTO BELSEJET
VEDOESZKOZ NELKUL.

HASZNALJON VALAMILYEN VEDOESZKOZT
ATALCAK ES RACSOK ELTAVOLITASAHOZ.

———————— 1

Illlmllll

NE HAGYJA SUTES KOZBEN A SUTO FEL-
UGYELET NELKUL.

NE HAGYJA, HOGY FELHALMOZODJON A
SUTOBEN A SZENNYEZODES.

TARTSA TISZTAN A SUTOT.




Opis piekarnika

@ Panel sterujacy — przod
& ——— @ Zamek drzwiczek
& Element grzejny grilla

eo— @D Podpora tacy
© Kamien do pizzy i kratka piekar-
3 nika
@ Taca
(4 ] @ zawias
(5

[ 8) Szyba wewnetrzna
(9] Wylot powietrza chtodzacego
@ Mocowanie urzgdzenia

@D Lampka
6 @ Panel tylny

® Wentylator

@ Uszczelka drzwiczek piekarnika
@ @ Drzwiczki
(8

Modele HLB P 1 2 3

(1] Pokretto wybierania funkciji

(2 ] Zegarek/czasomierz elektroniczny
®© Pokretto wyboru temperatury
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Svmbol kretle wyboru funkaii

;l Modele HLB 8510 P

o J_UEIECOEK:@W

Funkeie piekarnil

= E| INFORMACJA

Opis sposobu korzystania z kazdej funkciji
mozna znalez¢ w podreczniku gotowania
dostarczonym z piekarnikiem.

©  WYLACZANIE PIEKARNIKA

] SZYBKIE =~ PODGRZEWANIE
WSTEPNE .

[C] KONWENCJONALNE: GORNA |
DOLNA GRZALKA

GRILL

MAXIGRILL

TURBO

DOLNA GRZALKA+TURBO

Eco ECO

% ROZMRAZANIE
PIROLIZA

[0] HYDROCLEAN

“ss¥  MAESTRO PIZZA

Przedstawi funkcie MAESTRO PIZZ2

Twdj nowy piekarnik MAESTRO PIZZA to rewo-
lucja w domowym pieczeniu pizzy, dzieki unikal-
nej technologii podgrzewania w wysokiej tem-
peraturze. Funkcja specjalnego podgrzewania
w potgczeniu z kamieniem do pizzy dotgczonym
do piekarnika umoZzliwia przygotowanie pysznej
pizzy juz w kilka minut ze Swiezego, samodziel-
nie przygotowanego ciasta, tak jak w najlep-
szych pizzeriach.

Piekarnik jest zasilany elektrycznie i nagrzewa
sie do bardzo wysokich temperatur (340°C).
Specjalna konstrukcja i wzmocniona izolacja za-
pobiegaja przenikaniu duzego ciepta z wnetrza
urzadzenia do otoczenia, dzigki czemu mozna
piec w domu z poczuciem petnego bezpieczen-
stwa i komfortu.
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Piekarnik MAESTRO PIZZA umozliwia pieczenie
doskonatej pizzy ze Swiezego ciasta, a takze
kazdego innego rodzaju pizzy, tj. pizzy podpie-
Czonej, z ciasta gotowego, mrozone;j itd.
MAESTRO PIZZA to nowoczesny, wielofunkcyj-
ny piekarnik, w ktérym mozna gotowac tez inne
potrawy, zupetnie jak w tradycyjnym piekarniku.
Najlepsze na koniec: czyszczenie piekarnika
jest szybkim, prostym i wygodnym zadaniem,
ktdre nie wymaga uzycia srodkéw chemicznych
ani wysitku. Wystarczy wybraé¢ odpowiedni cykl
pirolizy w zaleznosci od stopnia zabrudzenia
urzadzenia. Po zakonczeniu cyklu wystarczy
przetrze¢ powierzchnie piekarnika wilgotng
Sciereczka, aby usungé wszelkie slady popiotu
(patrz funkcja czyszczenia).



Opis elektroni : :

PRZYCISKI

@, i @: Umozliwia programowanie funkcji
elektronicznego zegara/czasomierza

SYMBOLE

Funkcje zegara

(©) ALARM DZWIEKOWY: Zapala sie po wy-
braniu funkcji alarmu dzwiekowego zega-
ra. Emituje sygnat dzwigkowy po uptywie
ustawionego czasu. Piekarnik nie wytacza
sie po uptywie czasu ustawionego w cza-
somierzu. Ta funkcja moze by¢ uzywana
réwniez podczas korzystania z piekarnika.

[-1 i | PROGRAMOWANIE: Zapala sie, aby
poinformowac o tym, ze piekarnik jest za-
programowany (czas gotowania, czas za-
trzymania lub czas catkowity).

¢ || Czas gotowania: Dzigki tej funkciji uzyt-
kownik moze programowac czas gotowa-
nia, po ktérym piekarnik wytaczy sie auto-
matycznie.

e —| Czas zatrzymania gotowania: Dzigki
tej funkcji uzytkownik moze programowac
czas zatrzymania gotowania, po ktérym pie-
karnik wytaczy sie automatycznie.

e |>|i —| Czas gotowania i czas zatrzyma-
nia gotowania: Dzieki temu ustawieniu uzyt-
kownik moze programowac czas gotowa-
nia i czas zatrzymania gotowania. Piekarnik
wigcza sie automatycznie przy ustawionym
czasie i dziata przez wybrany czas gotowania
(funkcja Czas gotowania). Nastepnie piekar-
nik wytacza sie automatycznie w wyznaczo-

nym czasie (Czas zatrzymania gotowania).

3 BLOKADA ZEGARA/CZASOMIERZA:
Wskazuje blokade przyciskéw dotykowych
zegara/czasomierza, uniemozliwiajaca ma-
tym dzieciom dokonywanie zmian.

Pozostate funkcje

ﬁ OGRZEWANIE: Wskazuje, ze piekarnik
przekazuje ciepto do zywnosci.

(0] HYDROCLEAN: Pali sie, gdy dziata funkcja
Teka Hydroclean®.

PIROLIZA: Tylko modele pirolityczne.
Pali sie, gdy dziata funkcja pirolizy.

BLOKADA DRZWICZEK: Tylko modele
pirolityczne. Wskazuje na blokade drzwi-
czek uruchomiong recznie lub automatycz-
nie podczas dziatania funkcji pirolitycznej.

AOSTRZEiENIE

Czutos¢  przyciskéw  dotykowych  jest
stale dostosowywana do  warunkdow
otoczenia. Przy podtgczaniu  piekarni-
ka nalezy sie upewni¢, ze powierzchnia
przedniego panelu sterowania jest czy-
sta i nie zawiera zadnych przeszkdd.
Jesli zegar nie reaguje prawidtowo na doty-
kanie przyciskow, nalezy odfgczy¢ piekarnik
na kilka sekund, a nastepnie ponownie go
podfgczy¢. Spowoduje to automatyczne
dostosowanie sie czujnikéw, tak aby re-
agowaty w wiekszym stopniu na naciskanie
palcami.

USTAWIANIE ZEGARA

e Aby ustawi¢ czas dziatania piekarnika, ele-
menty sterowania funkcjg i temperaturg
nalezy przestawi¢ do potozenia O .

e Po podtgczeniu przewodu piekarnika do
gniazda na zegarze miga godzina 12:00.

e Nacisngé O lub @, aby ustawié najpierw
godzing, a nastepnie minuty. Dwa sygnaty

dzwigkowe jeden po drugim stanowig po-
twierdzenie ustawionej godziny.
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Aby zmieni¢ godzing, nalezy nacisnac ©
luo @ i przytrzymaé do momentu, az za-
cznie migac¢. Nacisnaé i wykonac in-
strukcje wymienione w poprzednim punk-
cie.

= El UWAGA

Swiato zegara ma tryb nocny, wiec wyswie-
tlacz zostanie przyciemniony miedzy godzi-
ng 00:00 a 6:00.

AOSTRZEiENIE

W przypadku awarii zasilania  usta-
wienia zegara/czasomierza elek-
tronicznego zostang wykasowane.

Jesli tak sie stanie, nalezy obroci¢ pokretta
funkcji i temperatury w potozenie O .

Wyswietlona zostanie godzi-

na 12:00 i bedzie mozliwe ustawie-
nie zegara, jak opisano  powyzej.
Jedli drzwiczki piekarnika zostaty zabloko-
wane przed wystapieniem zaniku napiecia,
to na wyswietlaczu bedzie sie palit symbol
blokady do momentu odblokowania.

W zaleznosci od temperatury wewnatrz pie-
karnika moze to zaja¢ kilka minut, a w trakcie
tego okresu nie mozna wyzerowac godziny.
Po odblokowaniu drzwiczek uzytkownik
moze ustawi¢ godzine w sposob opisany
ponize;.

K tani iekarnil

OBSLUGA RECZNA

Piekarnik jest gotowy do uzycia po usta-
wieniu zegara. Wybierz funkcje gotowania
i temperature.

= ;l INFORMACJA

W modelach wyposazonych w elektroniczne
sterowanie temperaturg obrocenie pokretta
powoduje wyswietlenie temperatury w miej-
sce zegara.

Po ustawieniu temperatury automatycznie
pojawi sie ponownie zegar.

Aby wyswietlic temperature w trakcie goto-
wania, nalezy obrdci¢ pokretto, aby zmienic
temperature.
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Zauwazysz, ze podczas gotowania zapala
sie symbol 8 , ktory informuje o tym, ze
ciepto jest przekazywane do potrawy. Po
osiggnieciu ustawionej temperatury symbol
znika.

Ustawi¢ elementy sterowania na O, aby
wytgczy¢ piekarnik.

—;l INFORMACJA

Po rozpoczeciu gotowania piekarnik wy-
Swietli czas, przez jaki potrawa byta juz
ogrzewana.




FUNKCJA CZASOMIERZA
Programowanie alarmu dzwiekowego

1. Nacisngé © lub @ do momentu, az sym-
bol (@) zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisnaé @ . Na wys$wietlaczu widaé go-
dzine 00:00.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmied
alarm, naciskajagc © lub @ . Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-
towane 2 sygnaty dzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol (@) miga powoli.

3. Po uptywie ustawionego czasu sygnat
dzwiekowy bedzie emitowany przez 90 se-
kund, a symbol (@) bedzie szybko migad.

= El UWAGA

Jesli aktywna bedzie funkcja sygnatu dzwie-
kowego, piekarnik nie wytaczy sie po upty-
wie czasu.

4. Aby zatrzymac¢ alarm, nacisngé¢ dowolny
przycisk. Symbol (@) zniknie.

Aby zmieni¢ ustawiony czas alarmu dzwiekowe-

go, wykona¢ ponownie podane czynnosci. Po

przejsciu do ustawien czasomierza zostanie wy-

Swietlony pozostaty czas, a jego wartos¢ bedzie

mozna dostosowac.

= gl UWAGA

Jesli aktywna bedzie funkcja alarmu dzwie-
kowego, pozostaty czas bedzie stale widocz-
ny na wyswietlaczu. Przy takiej zaprogramo-
wanej funkcji nie jest mozliwe wyswietlanie
godziny ani catkowitego zaprogramowane-
go czasu gotowania.

Programowanie czasu gotowania

1. Nacisnac¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol 1= zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ ®). Na wyswietlaczu wida¢ go-
dzine 00:00.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmied
alarm, naciskajgc © lub @ . Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-

towane 2 sygnaty dzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol I=| miga powoli.

3. Nalezy wybrac¢ funkcje i temperature goto-
wania za pomoca polecen piekarnika.

4. Po uptywie czasu gotowania piekarnik sie
wytgczy, uruchomi sie alarm dzwigkowy i
zacznie szybko migaé symbol I-1.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczyé
alarm i wytgczyé symbol =1, Piekarnik wig-
Czy sie ponownie.

6. UstawicC elementy sterowania w potozeniu
O , aby wytaczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie

zmieni¢ pozostaty czas gotowania poprzez na-

cisniecie O lub @ do momentu az symbol |-

zacznie szybko miga¢. W tym momencie nalezy

nacisng¢ , aby zmieni¢ czas.

= El UWAGA

Funkcja czasu gotowania wyswietla na state
pozostaly czas na wyswietlaczu. Po usta-
wieniu tej funkcji nie ma mozliwosci wyswie-
tlenia aktualnej godziny.

Programowanie czasu zatrzymania goto-
wania

1. Nacisngé © Iub ® do momentu, az sym-
bol = zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ . W tym momencie na wyswie-
tlaczu czasomierza pojawi sie aktualna go-
dzina.

2. Ustawi¢ czas, po jakim ma zabrzmiec
alarm, naciskajagc © lub ®. Na potwier-
dzenie ustawienia alarmu zostang wyemi-
towane 2 sygnaty dzwiekowe, a zegar roz-
pocznie odliczanie od ustawionego czasu.
Symbol =2l miga powoli.

3. Wybierz funkcje gotowania i temperature.

4. Po zakonczeniu cyklu piekarnik wytacza
sie automatycznie, uruchamia sie sygnat
dzwiekowy i symbol —>| zaczyna migac
szybko.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
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alarm i wylgczy¢ symbol —I. Piekarnik wig-
czy sie ponownie.

6. Ustawi¢ elementy sterowania w potozeniu
O , aby wytgczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie
zmieni¢ pozostaly czas gotowania poprzez na-
cigniecie © lub ® do momentu, az symbol
—| zacznie szybko miga¢. W tym momencie
nalezy nacisna¢ (@), aby zmienic czas.
Programowanie czasu gotowania i czasu
zatrzymania gotowania

1. Nacisna¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol 1=l zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ . Na wyswietlaczu wida¢ go-
dzine 00:00.

2. Wybra¢ czas gotowania za pomoca przy-
cisku © lub ®. Uslyszysz dwa sygnaty
dzwiekowe, na wyswietlaczu pojawi sie
pozostaty czas i symbol || zacznie migaé
powoli.

3. Nacisngé @ lub ® do momentu, az sym-
bol —| zacznie miga¢ na wyswietlaczu, i
nacisng¢ . W tym momencie na wyswie-
tlaczu czasomierza pojawi sie przewidywa-
na godzina zakonczenia.

4. Wybra¢ czas zakoriczenia gotowania za
pomocg przycisku O lub @ . Nastepnie

stycha¢ podwdjny sygnat alarmowy i na
wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina.

5. Wybierz funkcje gotowania i temperature.
Piekarnik pozostanie roztaczony, a symbole
[=1i =!I sie zapalg. W tym momencie pie-
karnik jest zaprogramowany.

6. Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pie-
czenia, piekarnik sie wigczy i uruchomi na
zaprogramowany czas gotowania.

7. W trakcie gotowania jest wyswietlany po-
zostaly czas gotowania i symbol 1=l miga
powoli.

8. Po uptywie ustawionego czasu gotowania
piekarnik wytacza sie automatycznie, uru-
chamia sie sygnat dzwigkowy i symbol ||
zaczyna migac szybko.

9. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
alarm i wylgczy¢ symbol -1, Piekarnik wig-
Czy sie ponownie.

10. Ustawi¢ elementy sterowania na O , aby
wytaczy¢ piekarnik.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie

zmieni¢ pozostaty czas gotowania poprzez na-

cigniecie O Iub ® do momentu az symbol =

zacznie szybko miga¢. W tym momencie nalezy

nacisnac (), aby zmieni¢ czas.

Pi : funkcii MAESTRO PIZZ2

Aby skorzystac z funkcji MAESTRO PIZZA, na-
lezy najpierw podgrza¢ piekarnik do idealnej
temperatury (340°C). W tym celu:

1. Umiesci¢ kratke piekarnika na prowadni-
cach teleskopowych zamontowanych we-
wnatrz piekarnika.

2. Nastepnie potozy¢ kamien do pizzy na krat-
ce piekarnika.

3. Wyja¢ emaliowang tace dostarczong z pie-
karnikiem i zamkna¢ drzwiczki.
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AOSTRZEZENIE

Nalezy pamietac¢, aby koniecznie umiescicé
kamien do pizzy wewnatrz piekarnika pod-
czas podgrzewania. Ma to na celu zagwa-
rantowanie osiggniecia odpowiedniej tem-
peratury przez kamient do pizzy i uzyskanie
optymalnych efektéw pieczenia.

4. Nalezy przekreci¢ pokretto sterowania go-
towaniem do potozenia MAESTRO PIZZA

5. Wartos¢ 340° jest wyswietlana na ekranie
zegara.



340

6. Po nacisnieciu czujnika OK na szklanym
przednim panelu sterowniczym alarm
dzwiekowy potwierdza dziatanie i piekarnik
rozpoczyna podgrzewanie do czasu 0sig-
gniecia optymalnej temperatury roboczej.

7. Nagrzewanie trwa 35 minut. Pozostaty czas
podgrzewania jest wyswietlany na zegarze.

AOSTRZEZENIE

Nalezy pamietac, ze podgrzewanie piekarni-
ka wymaga 35 minut, zanim rozpocznie sie
pieczenie pizzy.

8. Po uptywie 35-minutowego okresu pie-
karnik ,brzeczy”, a na wyswietlaczu miga
340°.

9. Dotknij czujnika OK, aby wytaczy¢ brze-
czyk.

10. Otwdrz drzwiczki i wtdz pizze do piekarnika
za pomoca topatki do pizzy.

11. Po zamknieciu drzwiczek na wyswietlaczu
zegarowym pojawia sie czas pieczenia w
piekarniku.

12. Pozostawi¢ pizze na wymagany czas w

piekarniku (zob. tabela zawierajgca czas
pieczenia w zaleznosci od rodzaju pizzy).

AOSTRZEiENIE

Nie otwiera¢ drzwiczek bez potrzeby pod-
czas pieczenia pizzy, aby zapobiec stratom
ciepta.

Otworzenie i zamkniecie drzwi spowoduje,
ze czas gotowania widoczny na zegarze po-
wraca do postaci 00:00.

13.Po zakonczeniu pieczenia pizzy nalezy
przekrecic¢ pokretto na 0, aby wytaczy¢ pie-
karnik.

AOSTRZEZENIE

Nalezy pamietac, ze na upieczenie pizzy
masz 90 minut. Po uptywie tego czasu pie-
karnik wytacza sie z przyczyn bezpieczen-
stwa, a na wyswietlaczu pojawia sie infor-
macja ,STOP”.

Informacja ,STOP” na wyswietlaczu zegaro-
wym znika dopiero po schtodzeniu sie pie-
karnika.

A PRZESTROGA

Gdy korzystasz z funkcji MAESTRO PIZZA,
proces pieczenia przebiega bardzo szybko.
Dlatego tez zalecamy ciagte dogladanie po-
stepdw i czasu pieczenia, aby zagwaranto-
wac najlepsze rezultaty. Brak obserwacii pie-
karnika grozi wysuszeniem lub przypaleniem
pizzy.
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STOSOWANIE KAMIENIA DO PIZZY

Aby uzyskac najlepsze wyniki podczas piecze-
nia pizzy na kamieniu dostarczonym z piekar-
nikiem, kamien do pizzy musi zostac¢ najpierw
podgrzany w pustym piekarniku. Gwarantuje to
osiggniecie idealnej temperatury do pieczenia
pizzy.

Potozy¢ kamien do pizzy na kratce na prowad-
nicach teleskopowych dostarczonych z piekar-
nikiem. To utatwi wktadanie i wyjmowanie ka-
mienia.

PIECZENIE PI1ZZY MROZONEJ

Ten rodzaj pizzy wymaga innych warunkoéw pie-
czenia. W tym celu nalezy:

1. Nie stosowac kamienia do pizzy.
2. Przekreci¢ pokretto sterowania gotowa-

niem do potozenia .

3. Kreci¢ pokrettem ustawiania temperatu-
ry do momentu wyswietlenia na zegarze
200°C lub innej temperatury, zgodnie z za-
leceniem na opakowaniu pizzy.

4. Podgrzewac piekarnik do momentu osig-
gniecia wymaganej temperatury. Po osig-
gnieciu wiasciwej temperatury symbol ter-
mostatu ¥ sie wytacza.
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5. Potozy¢ kamien do pizzy na kratce piekar-
nika.

6. Piec pizze przez 10-12 minut (lub przez
czas podany na opakowaniu).

OSWIETLENIE WEWNATRZ PIEKARNIKA
MAESTRO PIZZA

Oswietlenie wewnatrz piekarnika standardowo
wytacza sie podczas pieczenia niezaleznie od
wybranej funkcji.

Aby witgczyé oswietlenie wewnetrzne podczas
pieczenia:

1. Dotknij czujnika OK na przednim pane-
lu, aby zapali¢ oswietlenie wewnetrzne.

2. Ponowne nacisniecie OK spowoduje wytg-
czenie oswietlenia wewnetrznego.

3. Po 30 sekundach swiatto wytaczy sie auto-
matycznie.

4. Otworzenie drzwiczek piekarnika spowo-
duje wtgczenie oswietlenia wewnetrznego.

= ;l INFORMACJA

Podczas dziatania funkcji podgrzewania MA-
ESTRO PIZZA lampka nie swieci, a czujnik
OK jest wytaczony.




W piekarniku MAESTRO PIZZA mozna piec nastepujace rodzaje pizzy przy uzyciu ustawien poda-

nych w tabeli:
Pokretio POKI:E::) Przyblizon Kamier | ©Z3S pod-
RODZAJE PIzzY | wyboru | WY yolizony : grzewania
- tempera- | czas pieczenia | do pizzy ] .
funkcji tury piekarnika
Swieze ciasto przygo- | 340C = | o .
towane samodzielnie MAE&I?? 8-4 min TAK 85 min
340°C =
Gotowe Swieze ciasto MAESTRO ————— 3-4 min TAK 35 min
PIZZA
340°C =
Zwijane cienkie ciasto MAE;T;? ————— 3-4 min TAK 35 min
Zwijane ciasto stan- 340°C = . .
dardowej gruboéoi MAEg;I’;é) ----- 3-4 min TAK 35 min
Swieza wstgpnie & 220°C 8 min NIE 15 min
podpieczona pizza
Pizza mrozona /& 210°C 10 min NIE 15 min

W skrécie, aby uzyskac najlepsze wyniki:

1. Swieze ciasto i cienkie ciasto zwiniete przy

uzyciu funkcji MAESTRO PIZZA

340°C =
ST

2. Pizza mrozona lub pizza podpieczona przy

uzyciu funkciji

AOSTRZE2ENIE

W celu uzyskania optymalnych wynikow
podczas pieczenia pizzy ze Swiezego ciasta
nalezy maksymalnie je rozwatkowac. Niedo-
stateczne rozwatkowanie ciasta spowoduje

nieréwne upieczenie.

AOSTRZEiENIE

Podczas pieczenia pizzy ze Swiezego ciasta
nalezy korzystac¢ z kamienia umieszczonego
na wysokosci pokazanej na ilustracii.
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Funkcie bezpi ‘st

BLOKADA BEZPIECZENSTWA DZIECI

Te funkcje mozna wybra¢ w dowolnej chwili
podczas korzystania z piekarnika.

Aby wigczy¢ te funkcje, nalezy nacisngc i przy-
trzymaé (®) do momentu ustyszenia brzeczyka
i pojawienia sie symbolu na wyswietlaczu.
Zegar/czasomierz zostanie zablokowany.
Aktywacja blokady bezpieczenstwa dzieci przy
wyfgczonym piekarniku spowoduije, ze piekar-
nik nie bedzie dziatat, nawet po wybraniu funkcji
pieczenia.

Jedli ta funkcja zostanie uaktywniona podczas
podgrzewania potrawy, spowoduje zablokowa-
nie jedynie ustawien elektronicznego zegara/
czasomierza.

Aby wiaczy¢ te funkcije, nalezy nacisnac i przy-
trzymac do momentu styszalnego brzeczy-
ka.

RECZNA BLOKADA DRZWICZEK

Funkcja dostepna tylko w modelach z pi-
roliza.

Funkcja ta umozliwia zablokowanie drzwiczek
piekarnika.

_;| WAZNE

Te funkcje mozna wybra¢ wytacznie po
ustawieniu pokretta sterowania piekar-
nikiem w potozeniu spoczynkowym O .
Po zablokowaniu drzwi mozna rozpoczac
pieczenie w zwykly sposoéb.

Aby wigczycé/wytaczy¢ blokade drzwi, nalezy

postepowac w nastepujacy sposob:

1. Nacisnac¢ O lub @ do momentu, az sym-
bol zacznie migaé na wyswietlaczu.

Biezgcy stan blokady drzwiczek jest po-
kazywany na wyswietlaczu. ,On” (wt.), jesli
blokada jest aktywna, i ,Off” (wyt.), jesli blo-
kada jest nieaktywna.

2. Nacisnaé (). Stychaé brzeczyk i blokada
uruchamia sie, jesli dotychczasowy stan to
LOff” (wyt.), lub otwiera sig, jesli jej dotych-
czasowy stan to ,On” (wt.).

AOSTRZEiENIE

Przed wtaczeniem blokady nalezy sprawdzic,
czy drzwiczki piekarnika sg zamknigte prawi-
dtowo. Jesli drzwiczki nie sg zamkniete pra-
widtowo, to blokada nie zadziata i uruchomi
sie alarm dzwiekowy. W takiej sytuacji nalezy
wytgczy¢ alarm poprzez nacisniecie dowol-
nego przycisku zegara, zamkna¢ drzwiczki
prawidtowo i ponownie wigczy¢ blokade,
korzystajgc z powyzszych instrukciji.

3. Po catkowitym zablokowaniu lub odbloko-
waniu drzwiczek ich nowy stan pojawi sie
na wyswietlaczu. Jesli blokada jest aktyw-
na, to symbol pozostaje widoczny na
wyswietlaczu.

— ;l WAZNE

Aby odblokowac drzwiczki podczas goto-
wania, nalezy obrdécic¢ pokretto do potozenia
spoczynkowego O i odblokowacé drzwicz-
ki, korzystajac z powyzszych instrukcji. Po
odblokowaniu drzwiczek nalezy przekrecic
pokretto sterowania do poprzedniego poto-
zenia, aby kontynuowac gotowanie.

Funkcja Teka Hydroclean®

Ta funkcja stuzy do usuwania ttuszczu i zabru-
dzen ze Scianek piekarnika. Aby utatwic¢ czysz-
czenie piekarnika, nie nalezy dopuszczac do na-
gromadzenia brudu. Czesto czyscic piekarnik.
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PROGRAMOWANIE FUNKCJI TEKA HYD-
ROCLEAN®

AOSTRZEZENIE

Nie wlewa¢ wody do srodka gorgcego pie-



karnika. Grozi to uszkodzeniem emalii pie-
karnika.

Cykl czyszczenia nalezy wigczac, gdy piekarnik
jest chtodny. Jesli piekarnik jest za goracy, moze
dojs¢ do uszkodzenia emalii piekarnika i pogor-
szenia wynikow.

Najpierw wyjmij z wnetrza piekarnika tacki i
wszystkie akcesoria, w tym podpérki tac i pro-
wadnice teleskopowe. Postepuj zgodnie z in-
strukcjami podanymi w podreczniku instalaciji i
konserwacji dostarczonym z piekarnikiem.

1. Wytrze¢ dno piekarnika Sciereczka, gdy
piekarnik jest zimny.

2. Powoli wla¢ 200 ml wody do wnetrza ko-
mory piekarnika.

= ;l INFORMACJA

Aby uzyskacé najlepsze rezultaty, przed na-
wilzeniem Sciereczki dodaj do wody tyzeczke
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

3. Przekreci¢ pokretto sterowania do potoze-
nia

4. Slyszalny brzeczyk stanowi potwierdzenie,
ze funkcja Teka Hydroclean® zostata uru-
chomiona, symbol miga powoli i czas
pozostaty do konca cyklu jest wyswietlany
na ekranie.

= ;l WAZNE

Czasu trwania funkcji nie mozna zmienic.
Aby zakonczy¢ cykl wczesniej, nalezy prze-
kreci¢ pokretto sterowania do O .

5. Na koniec cyklu piekarnik wytacza sie, sty-
cha¢ brzeczyk i pojawia sie symbol (0],
ktéry miga szybko.

= ;l WAZNE

Do zakoniczenia dziatania funkcji Hydrocle-
an® nie nalezy otwierac drzwiczek piekarnika.
Do prawidtowego dziatania tej funkcji nie-
zbedna jest faza chtodzenia.

6. Dotkna¢ dowolnego przycisku, aby prze-
rwa¢ dzwiek brzeczyka i wytaczy¢ symbol

7. Przekreci¢ pokretto sterowania do potoze-
nia O .

8. W tym momencie mozna usungc¢ z piekar-
nika wszelkie resztki brudu i wody za po-
moca sciereczki.

Funkcja Hydroclean® dziata przy niskiej tem-

peraturze. Czasy chtodzenia mogg sie jednak

zmieniaC w zaleznosci od temperatury otocze-
nia.

AOSTRZEiENIE

Przed dotknieciem wewnetrznych  po-
wierzchni piekarnika upewnij sie, ze ostygt.

Jesli po uruchomieniu funkgcji Hydroclean® ko-
nieczne jest doktadniejsze czyszczenie, uzyj
neutralnych srodkéw czyszczacych i migkkich,
niesciernych gabek.
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Funkcia automat i birolit

AOSTRZEiENlE

Przed uruchomieniem czyszczenia pirolitycz-
nego nalezy uwaznie przeczytac instrukcje
bezpieczenstwa zamieszczone na poczatku
Podrecznika instalacji i konserwagiji.

Jest to funkcja umozliwiajgca uruchamianie
czyszczenia pirolitycznego, w trakcie ktdrego
wysokie temperatury osiggane wewnatrz pie-
karnika powodujg spalanie nagromadzonego
ttuszczu.

Jako ogolng zasade nalezy traktowac wyko-
nywanie czyszczenia pirolitycznego co 4-5
gotowan, przy uzyciu programu najbardziej do-
pasowanego do ilosci brudu w piekarniku. Im
wieksze jest zabrudzenie, tym dtuzsze trwanie
programul.

W czasie trwania czyszczenia pirolitycznego
Swiatto w piekarniku sie nie witacza.

PROGRAMOWANIE FUNKCJI PIROLIZY

= ;l WAZNE

Przed uruchomieniem pirolizy nalezy ko-
niecznie wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-
soria i naczynia, w tym podpory tacy i/lub
prowadnice teleskopowe. Postepuj zgodnie
Z instrukcjami podanymi w podreczniku in-
stalacji i konserwacji dostarczonym z piekar-
nikiem.

AOSTRZEZENIE

Wyczysci¢ rozlania i nadmiar brudu z wne-
trza piekarnika, poniewaz stanowig one za-
grozenie pozarowe podczas pirolizy.

AOSTRZEiENIE

Przed uruchomieniem procesu pirolizy na-
lezy sprawdzi¢, czy drzwiczki piekarnika sg
zamkniete prawidtowo.

1. Nalezy przekreci¢ pokretto sterowania go-
towaniem do potozenia Piroliza: EH)
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2. Po kilku sekundach zapala sie symbol
na wyswietlaczu zegarowym i wskazanie
P2 (program 2 pirolizy).

3. W tym momencie mozna zmieni¢ program
pirolizy na P1, P2, P3 za pomocag przycisku
© lub @:

P1: kagodna piroliza. Godzina.
P2: Normalna piroliza. Péttorej godziny.
P3: Intensywna piroliza. Dwie godziny.

4. Po wybraniu odpowiedniego programu na-
cisnij ). Zaraz po tym wiacza sie automa-
tyczna blokada drzwi.

AOSTRZEiENIE

Jesli drzwiczki nie sa zamknigte prawidtowo,
to nie zablokuja sie, wiaczy sie alarm dzwie-
kowy i piroliza sie nie rozpocznie.

W takiej sytuaciji nalezy wytaczy¢ alarm, na-
ciskajgc dowolny przycisk zegara, zamknac
drzwi w prawidtowy sposoéb, przekreci¢ po-
kretto sterowania na O i wybra¢ ponownie
program pirolizy, postepujac zgodnie z po-
wyzszg instrukcja.

5. Jesli drzwi sg zablokowane, zapala sie
symbol na wyswietlaczu zegara i po-
jawia sie na nim czas pozostaty do korca
dziatania pirolizy.

@El WAZNE

W tym momencie piekarnik jest zaprogra-
mowany i wykonuje pirolize. W trakcie trwa-
nia cyklu nie ma mozliwosci wybrania zadnej
z funkcji zegara piekarnika z wyjatkiem blo-
kady bezpieczenstwa dzieci.

Nie nalezy podejmowac prob otwarcia drzwi,
gdyz moze to przerwac proces czyszczenia.

6. Po zakoriczeniu czyszczenia pirolitycznego
rozlega sie brzeczyk, symbol miga i na
zegarze widac 0:00.

7. Nacisnij dowolny przycisk zegara, aby wy-
taczy¢ dzwiek brzeczyka.



8. Przekreci¢ pokretto sterowania do potozenia
o .

9. Proces rozgrzewania piekarnika sie zakon-
czyt. Jednakze piekarnik jest za goracy i nie
mozna z niego korzystac.

Funkcja ochtadzania bedzie dziata¢ nadal
i symbol pozostaje widoczny do mo-
mentu schtodzenia piekarnika.

= gl WAZNE
Z powodu wysokich temperatur we wnetrzu

piekarnika czas schtadzania moze sie roznic
w zaleznosci od temperatury otoczenia.

10. Po schtodzeniu piekarnika symbol ga-
Snie.

11. Otworz drzwiczki piekarnika i wytrzyj wne-
trze Sciereczka, aby usung¢ popidt powsta-
ty podczas czyszczenia. Do czyszczenia
trudno dostepnych czesci znajdujacych sie
wewnatrz piekarnika uzyj zmywaka z mate-
riatu niemetalowego.

12.Nalezy pamieta¢ o ponownym wiozeniu
prowadnic i akcesoridw po wyczyszczeniu
wnetrza piekarnika.

13. Piekarnik jest gotowy do gotowania.

= ;l WAZNE

W razie napotkania jakichkolwiek proble-
mow podczas programowania i korzystania
z opisywanej funkcji nalezy poszukac infor-
macji w Podreczniku instalacji i konserwacii
dofgczonej do piekarnika.

ANULOWANIE FUNKCJI PIROLIZY

Funkcja pirolizy dziata w sposdb automatycz-
ny, Co oznacza, ze mozna ja wigczyc¢ tylko za
pomocg programowania zegara. Aby przerwacé
trwajacy cykl pirolizy, nalezy anulowac progra-
mowanie piekarnika w nastepujacy sposob:

1. Ustawi¢ pokretto sterowania w potozenie
O.
Na zegarze pojawiajg sie nastepujace infor-
macje:

2. W zaleznosci od temperatury wewnatrz pie-
karnika mozliwe sg dwa scenariusze:

a) Niebezpieczna temperatura wewnagtrz
piekarnika: W takim przypadku drzwicz-
ki pozostajg zablokowane do momentu
obnizenia temperatury do bezpieczne-
go poziomu.

b) Bezpieczna temperatura wewnetrzna:
Jedli temperatura wewnatrz piekarnika
jest bezpieczna, to drzwiczki odblokuja
sie natychmiast.

3. Gdy drzwiczki mozna bezpiecznie otworzyé
po ich odblokowaniu, na zegarze ponownie
pojawia sie godzina.
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Wskazowki dotyczace optymalnego czyszczenia
do pizzy.

kamienia

Aby wyczysci¢ kamienn do pizzy, nalezy prze-
trze¢ go wilgotng Sciereczka lub gabka bez uzy-
cia mydta lub detergentu.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno moczy¢ kamienia pod biezgca
wodg, poniewaz grozi to wchtonieciem przez
niego nadmiernej ilosci wody, a nastepnie
peknigciem po podgrzaniu w piekarniku.

AOSTRZEZENIE

Nalezy pamigta¢, aby zawsze osuszy¢ ka-
mien przed wiozeniem go do piekarnika.

Jesli na kamieniu znajdujg sie twarde resztki je-
dzenia, nalezy zdrapac je plastikowg topatka.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie wolno stosowac metalowych fopatek ani
ostrych nozy, poniewaz grozi to uszkodze-
niem powierzchni kamienia lub jego peknie-
ciem.

Pamietaj, ze po pewnym czasie uzywania wy-
glad kamienia do pizzy nie bedzie taki sam jak
na poczatku.

Czyszczenie kamienia do pizzy ma nastepujace
zalety:

1. Zapobieganie powstawaniu sladéw popiotu
i zweglonych resztek jedzenia.

2. Wydtuzenie czasu uzywania kamienia do
pizzy.
3. Lepsze efekty pieczenia.
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WAZNE

———
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PIEKARNIKA BEZ ZABEZPIECZENIA.

NIGDY NIE DOTYKAC WNETRZA GORACEGO

PODCZAS WYJMOWANIA TAC | KRATEK
NALEZY STOSOWAC ZABEZPIECZENIE.

1111 m 1111
MO
NIE ZOSTAWIAC PIEKARNIKA BEZ NADZORU | NADZOROWAC PIEKARNIK PODCZAS PIE-
PODCZAS PIECZENIA POTRAWY. CZENIA.

NIE DOPUSZCZAC DO GROMADZENIA SIE
BRUDU W PIEKARNIKU.

UTRZYMYWAC PIEKARNIK W CZYSTOSCI.
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Bbarapcki

@@ VH®OPMALUSA

3a onvicaHe Ha HauMHa Ha 3Mo3BaHe Ha BCska

OT (DYHKUNNTE, BUXKTE PBKOBOACTBOTO 3@ rOTBE-

He, NpefoCcTaBeHo ¢ dhypHaTa.

N3K/MIOYBAHE HA ®YPHATA

BbP30 NOArPABAHE

KOHBEHUWOHAJIEH: TOPHO U
OOJIHO HATPSIBAHE

renn
MAXIGRILL
TYPBO

eldlill=-

LONEH ENEMEHT + TYPEO

Eco  EKO

¥ PASMPASSIBAHE
MUPON3A

[0] xuaPonouncTeAHE

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

NpepcraBaHe Ha MAESTROPIZZA

Bawara Hosa typHa MAESTRO PIZZA we Ha-
NpaBK PEBOJIOLMS B MPUrOTBAHETO Ha AoMallHa
nMua, 6narofapeHne Ha eKCKy3WBHMS crewyia-
NeH MpoLeC Ha HarpsiBaHe Mpu BUCOKa Temne-
patypa. CreuvanHata yHKUMS 3a HarpsiBaHe,
Ch4eTaHa C MpefocTaBeHaTa KaMmeHHa nioya 3a
mMua, we Bu nosBosm ga npuroTBUTE BKYCHM
MULM CaMO 3@ HSIKOJIKO MUHYTU, KaTo 13Mosi3BaTe
MPSICHO AOMALLHO TECTO 3a M1LA, TOYHO KakTo B
Haln-[o6puUTe NLApUN.

QypHaTa e enekTpuyecka M paboTu npu MHO-
ro Bucokn Temnepatypu (340 °C). CneumanHmst
OM3aH Ha KOHCTPYKUMSATa M MOACWIeHaTa 13-
flauvst NpegoTBpaTaBaT MPEHACAHETO Ha WHTEH-
3MBHaTa TOMJMHA OT BLTPELUHOCTTa Ha (hypHaTa
HaBBbH, KOETO By mo3BossBa fa roteute y Joma B
Mb/Ha 6e30MacHOCT 1 KOMAOPT.

B pombiHeHne Kbm rOTBEHETO Ha MU, Mpu-

roTBEHN C MepdeKTHO NpsicHo TecTo, ¢ Bawata
ypHa MAESTRO PIZZA, e Bb3MOXHO Aa roTeu-
Te BCAKaKBY KOHBEHLMOHAHW MALW, BKIKOYUTEN-
HO MpeaBapUTENIHO MPUrOTBEHN, C FOTOBO TECTO,
3ampaseHu N 1 ap.

MAESTRO PIZZA e cBpbxMoAepHa MHOMO(YHK-
UMOoHaHa dypHa, KOSITO MOXKe [a Ce W3Mnonssa
N 3@ NPUrOTBSIHE Ha TPAOVLMOHHN SCTUS KaTo B
TpagMUMOHHa (hypHa.

B 3ak/ioyeHre noYMCTBaHETO Ce MpeBpbliua B
6bp3a, necHa 1 yoobHa 3apgada 6e3 Hyxga ot
XUMUHECKU MPOOYKTM wan yeunus. Vsbepete
NOOXOAAMS MUPONM3EH LMKB B 3aBUCMMOCT
OT CTeneHTa Ha 3ambpcsiBaHe Ha dypHata. Cneg
3aBBbPLUBAHE Ha LKb1a NPOCTO 13bbpLUETE MO-
BBPXHOCTUTE C BI&XXHA Kbpra, 3a [a npemaxHe-
Te cneguTte OT nenen (BvxTe (yHKLMSTa 3a Mo-
41CTBaHe).
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BYTOHU

o, n (®): Pagpeluasa NporpamMmypaHeTo
Ha (OYHKLMNTE Ha ENEKTPOHHNSA YaCOBHK/
Tanvep

CUMBOJIN

®yHKUUN Ha YacOBHUKA

(©) 3YMEP: CaeTBa npu 1360pa Ha (yHKLYS-
Ta 3yMep Ha YacoBHVKa. [eHeprpa 3ByKOB
CUrHan, koraTto BpemeTo uatede. DypHa-
Ta He ce U3KIIIoYBA B Kpas Ha 3amaaeHvs
nepurop Ha Tanmepa. Tasn yHKLMSA MOXKe
[a ce 13nosi3ea 1 OoKaTto ypHarta ce ns-
nosi3Ba.

[ v =1 NMPOTPAMUPAHE: CseTsa, 3a
Ja nokaxke, Ye ypHara e nporpamvpaHa
(Bpeme 3a roTBeHe, BpemMe 3a CripaHe um
o6bL).

¢ || Bpeme 3a roTeeHe: Tasu (yHKLMS By
no3BOMABa Ja NMporpammpare BPemeTo 3a
rOTBEHe, C/en KOeTo (hypHata ue ce us-
KJTHOUM aBTOMATUYHO.

e —| Bpeme 3a cnupaHe Ha rOTBEHETO:
Tasu dyHKkums Bu nossonsea ga nporpa-
MK1paTe BPEMETO 3a CrpaHe Ha rOTBEHETO,
cnepn, KOeTo (hypHaTa LLe Ce U3KITIUM aBTo-
MaTu4HO.

e || n —| Bpeme 3a roTBeHe u Bpeme 3a
cnMpaHe Ha roTBEHeTO: Ta3n HacTpoMka
BM MO3BOJIABA [a Mporpamvpare BPemeTo
3a rOTBEHe 1 BPEMETO 3a CrMpaHe Ha roTee-
HeTo. PypHaTa ce BK/IKYBa aBTOMATUYHO B
3a0aeHOTO Bpeme 1 paboTh 3a n3bpaHoTo
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BpemMe 3a roteeHe (Bpeme 3a roteeHe). Cnep,
TOBa Ce N3KJIKoYBa aBTOMATUYHO B MOCO4Ye-
HOTO Bpeme (Bpeme 3a crivpaHe Ha roTeeHe-
TO).

(8 3AKJTIOYBAHE HA YACOBHUKA/TAN-

MEPA: [NokasBa, Ye CEeH30pHUTE BYTOHM
3a 4acoBHVKa/TaMepa ca 3akJIo4eHN,
npefoTBpaTsBarky - U3BbLPLUBAHETO  Ha
MPOMEHM OT MasTKi Aeua.

Apyru cyHKUMM

§ SArPAIBAHE: Mokassa, ue dhypHaTa npe-
JaBa TOorJiMHa Ha XpaHara.

@ XNOPOMOYUCTBAHE: CgetBa, gokarto

dyHKUmsTa Teka Hydroclean © e B xop.

NMAPOJIN3A: Camo 3a NMUPONIUTUYHMU

mogenu. CBeTBa, 4OKaTO NUPOaMTUYHATA
DYHKLUNS € B XOA,

3AKJTOMBAHE HA BPATATA: Camo

3a NUPONUTUYHM Mogenu. [okasea, 4e
BpaTaTta e 3ak/lto4eHa, PbYHO UM aBToMa-
TUYHO, IOKATO MUPONUTUYHATA (DYHKLINS &
B XOfl.

AHPEHVI'IPE)KD,EHVIE

YyBCTBMTENIHOCTTA HA CEeH30pHWUTE ByTOo-
HM Ce afanTvpa HernpekbCHATO KbM YC-
JIOBVSITA Ha OKOJHaTa cpeda. YBepeTe
ce, Ye TOBBPXHOCTTA Ha MpedHnst KOH-
TPOSIEH MaHes & yucTa, M Ye Hama mpe-
MATCTBYS, KOraTto  BkJo4BaTe  dhypHara.
AKO YaCOBHWKBLT He pearvipa npaBusiHO, Kora-
TO JOKOCHETe ByTOHUTE, 13KIHYETE hypHaTa
32 HIKOJIKO CEeKYHAM 1 Crief] ToBa 51 BKItoYeTe
OTHOBO. [0 TO3M HauuMH CeH3opuUTE Ce Ha-
CTPOVIBaT aBTOMATVYHO, Taka Ye fa pearvpar
OTHOBO Ha YNpPaBNEeHMETO Ypes3 NOKOCBaHE C
MpbCT.

HACTPOWKA HA BPEMETO

3a [Ja HacTpouTe BpemeTo Ha dypHaTa,
KonyeTtara 3a ynpassieHne Ha DyHKUMATa u
perynatopuTe Ha Temnepatypara Tpstsa aa
6baT 3aBbpPTeHMN B NMosuLms O .



Mpw BKIOYBaHe Ha ypHaTa nokasaHve Ha
BpemeTo 12:00 Mura Ha 4acoBHMKA.

Hatuchete © wm @, 3a ga perynmpate
4acoBeTe 1 crief ToBa MUHyTUTE. [18a 3BYKO-
BV CUrHana, eavH cneq, apyr, NOTBbPXKaaBaT
N36paHOTO BpeME.

3a fja npomeHnTe BpemeTo, HaTicHeTe O
nm (B, goKaTo BPEeMEeTO 3anouHe Aa Mura.
HatvcrHete (%) 1 cnefpalite MHCTPYKUMWTE B
npeayMLIHaTa TouKa.

E;l SABEJIEXXKA

CBeT/MHaTa Ha YacCoBHMKa MMa HOLLEH pe-
KM, Taka Ye CBET/IMHATa Ha OMCres Lwe no-
TbMHee Mexxay 00:00 1 6:00 yaca.

AHPED,VHPE)K}J,EHVIE

B cnyyar Ha npekbCcBaHe Ha enekTpo3axpaH-
BaHETO, HACTPOMKUTE Ha Balums enekTpo-
HEeH YaCoBHVK/TaMMep Lie ObaaT WU3TPUTK.
AKO TOBa Ce Cyyu, 3aBbpTETE peryiaropa 3a
ynpasieHe Ha (DyHKUMUTE 1 Temnepartypara

Bbarapcki

B Nosio)keHe © .

[MokasBa ce uacbTr 12:00 u cneq
TOBa lle MOXeTe [da 3adadete  Bpe-
METO, KakTo e  OnWcaHo  Mo-Tope.

AKo Bpatata Ha pypHaTa e buna 3aksoyeHa
Mpeay CMpPaHeTo Ha TOKa, CUMBOJTBLT 3a 3a-
K/louBaHe LLe CBETW, AOKaTo Bpatara Obae
OTKJTtO4EHa.

ToBa MOXe a2 OTHEME HAKOJIKO MUHYTI B 3aBU-
CVIMOCT OT TeMneparyparaBbB (PypHaTan npes
TOBa BpeMe HE MOXXETE fa HyipaTe BPEMETO.
Cnep kato Bparara Cce OTKIIoUY, LLEe MOXETe
[a HACTPOUTE Haca, KaKTO € OrnncaHo rno-rope.

Ynorpe6a Ha Bawatadpypya

PBYHO YMNPABJIEHUE

Cnen HaCTpOMKa Ha YaCcoBHMKa (hypHaTa e
rotoBa 3a ynotpeba. 136epete yHKUMS 3a
rOTBEHE 1 Temneparypa.

@El NH®OPMALINSA

[Mpn MoOenn ¢ eNeKTPOHEH KOHTPOJ Ha TEM-
neparypara, Korato TrpeBK/ItoYBaATENAT Ha
CeJieKTopa Cce 3aBbpTu, ANCMIeAT Ha YacOoB-
HWKa LLie NoKa3Ba TeMreparypara.

Cren kato u3bepete TemnepaTtyparta, AUC-
MIEAT Ha YaCOBHMKa aBTOMATUYHO LLie Ce Mo-
9B OTHOBO.

3a [a nokaxeTe Temneparypara rno Bpeme Ha
MpoLEca Ha roTBeHe, 3aBbpTeTe perynaropa
3a ynpas/ieHVe Ha TeMneparypara, 3a a npo-
MEHUTE Temneparypara.

LLle sabenexuTe, Ye MO BPeEME Ha roTBEHe
CBeTBa CUMBOJI , KOWTO nokKasea, 4e TO-
nanHaTa ce npegaBa KbM XpaHaTta. Toaun
CMMBON M34e3Ba, Korato e AocTurHarta ua-
BpaHaTa Temnepartypa.

HacTpoiiTe KoHTponUTe Ha O , 3a Aa U3KJHO-
4ynTe pypHara.

—I MHOOPMALIUA

Korato 3anoyHeTe ga roteute, Baluata hypHa
LLie MOKavke BPEMETO, MPE3 KOETO € roTBu/Ia.
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OYHKUNA TAAMEP HA ®YPHATA
MporpamupaHe Ha 3ymepa

1. Hatvckainite © wm &, gokarto cyMBObLT
(©) 3anouHe fna Mvra Ha ekpaHa 1 HaTUCHETe
. HacbT 00:00 ce nokasea Ha ekpaHa.

2. 13bepeTe BpPeMeTO, CRef, KOETO vckaTe
anapmara fa npossy4u, kato HaTucHete O
nn @ LLe yyeTe 2 3BYKOBY CHrHasia Kato
MOTBBPXAEHME, Ye BPEMETO € 3ahafeHo w
YaCOBHVIKBT LLIE 3arouYHe fia OTEPOSIBa OT W3-
6paroTo Bpeme. CumeombT (@) mura GasHo.

3. Cnep Kato BPEMETO 13Teye, 3BYKOB CUMHa
LLie NPO3BYYM B NpoabikeHve Ha 90 cekyHam
v cumsostbT (@) we mura 6bp3o.

@El SABEJIEXXKA

Mpn dyHKUMSTa 3ymep bypHaTa Hava fa ce
N3KIIO4M, KOraTo M3Teve BPEMETO.

4. HaTvicHeTe Npon3BoseH GyTOH, 3a fa CnpeTe
anapmarta. CumeonsT (@) we naueste.

AKO UCKaTe [ia MPOMEHITE Yaca Ha 3yMepa, NoB-

TOpeTe MoKasaHuTe CTbhKU. [pn BbBEeXAaHE Ha

KOHTPOJIa Ha TaliMepa LLie Ce MOsIBY OCTABALLOTO

BPEME, KOETO LLIE MOXKETE Aa Perysmpate.

@El SABEJIEXXKA

Moy tyHKUMSTa 3yMep, OCTaBallloTO Bpeme
LLie ce Mokasea MOCTOsSHHO Ha auvcnes. Ko-
rato Tasy (yHKUYS e mporpamyvipaHa, He e
Bb3MOXHO [a BUAMTE BPEMETO WM 0OLLOTO
nporpaM1paHo Bpeme 3a roTBeHe.

MporpaMupaHe Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

1. Hatuckainite © um &, nokato cyMBOIBLT
[-> 3anoure ga mura Ha expaHa v HaTucHeTe
. YacbkT 00:00 ce nokassa Ha ekpaHa.

2. lIsbepete BPEMETO, Cief KOETO WcKaTe
anapmara fa npossy4u, kato HaTucHete O
nn @ . LLe yyeTe 2 3BYKOBY CHrHasia Kato
NOTBBLPXKIEHNE, Ye BPEMETO € 33[afeHO W
YACOBHVKBLT LLE 3aroyHe [a 0TbposBa OT Ua-
6paHoTo Bpeme. CrmeosbT |2l Mura 6aBHo.

3. 36epeTte hyHKUMSA M TemnepaTtypa Ha ro-

52 PBbKoBOACTBO Ha noTpetuTens

TBEHE, KaTo 13Mon3BaTe KoMaHauTe Ha yp-
HaTa.

4. Crief Kato 13Teye BPEMETO 3a roTBeHe, (yp-
HaTa LLe Ce M3KJTI0UM, LLe MPO3BYYN anapma
1 cumBosbT 121 We mura 6bp3so.

5. HatucHeTe npovssoneH Knaeuw, 3a fAa
crpeTe anapmarta u a usk/ounTe CUMBOSA
[=|. ®ypHara Lie ce BKoUM OTHOBO.

6. HacTtpoite KOHTpOMTE Ha no3numsa O , 3a
0a n3knoumTe dypHaTta.

MoxkeTe aa MPOMEHNTE OCTaBAaLLIOTO BPEME 3a ro-

TBEHE MO BCSKO BPeMe, Kato HatucHete O unm

®, pokaTo cuMBOSTBLT =1 3anouHe ga miira Gbp-

30. Cera Hatucrete (), 3a [a NpomeHuTe Yaca.

@El 3ABEJIEXXKA

[Tpn yHKUMSITA Bpeme 3a roTBeHe ocTaBalLlo-
TO BpeMe LLie Ce nokassa NMOCTOSIHHO Ha eKpa-
Ha. He Mo>xeTe fa BuauTe TEKYLLOTO BPEME Ha
Zucnnes, Korato e 3afafeHa Tasn yHKUUS.

MporpamupaHe Ha BpemeTo 3a CrnupaHe Ha
roTBeHeTo

1. Hatvckaite © wm @&, nokato cUMBOTLT
—| 3anouHe ga Mura Ha ekpaHa 1 HaTucHe-
Te (@), LLle B1OWTE TEKYLLOTO BpeMe Ha auc-
nnes Ha Tanmepa.

2. N3bepete BpemeTo, Cren KOETO uckaTe
anapmara fa npossyuu, kato HaTtcHete O
i @ . LLe yyeTe 2 3BYKOBYM CHrHasia KaTo
NOTBBLPXKAEHME, Ye BPEMETO € 3afafeHo U
YaCOBHVIKBT LLIE 3aroYHe [ja 0TeposiBa OT 13-
6paHoTo Bpeme. CumsobT —2| Myra 6asHo.

3. 13bepeTe hyHKLMA 3a rOTBEHE 1 Temneparty-
pa.

4. Korarto UKbbT NpUKIoYK, dypHaTa e ce
N3KIIOYN, LLe MPO3BY4YM 3yMEp M CUMBOMBLT
—| we mura 6vp3o.

5. HatvicHeTe Npov3BOsieH CeH30PeH BYTOH, 3a
[a crpeTe anapmara 1 aa USKIUUTE CUM-
Bona —|. PypHara e ce BKoUM OTHOBO.

6. HacTpoiite KOHTPOMTE Ha No3uuMa O , 3a
[ia nskounTe ypHara.
Mo>xeTe fia IPOMEHUTE OCTaBalLOTO BPeme 3a ro-



TBEHE MO BCSKO BpEMe, Kato HatucHete O umnm
®, pokaTo cMMBOTLT —| 3anoyHe fa Mvra 6bp-
30. Cera Hatucrete (), 3a a MpomeHUTe Yaca.
MporpamupaHe Ha Bpeme 3a roTBEHe U Bpe-
Me 3a cnupaHe Ha roTBeHeTo

1.

Hatuckaitte © nim &, gokato cUMBOTBT
[->| 3anouHe ga Mvira Ha ekpaHa v HaTucHeTe
. YHacwkT 00:00 ce nokasea Ha ekpaHa.

M3bepeTe BpemMeTo 3a roTeeHe, KaTto Ha-
TncHete @ wm @ . Cnen Tosa ce uysar
[}Ba 3BYKOBW CUrHasa, OCTaBaLLOTO BpemMe ce
nosiBsBa Ha gucried v cumeosTsT =21 mura
6aBHO.

Hatuckarite @ nn @, gokaTo CUMBOSTBT
—>| 3ano4He fa Mvra Ha ekpara 1 HaTUCHeTe
®). LLle BMaMTE O4AKBAHOTO BpEMe 3a 3a-
BbpLUBAHE Ha AUCTNEs Ha TaiMepa.

1136epeTe Kpait Ha BPEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
HatucHete © nm @ . Cren ToBa ce uyBa
[OBOEH 3BYKOB CUrHas 1 TeKyLLOTO Bpeme ce
nokasea Ha ekpaHa.

N36epeTe thyHKLWS 3a roTBEHE 1 Temnepa-

Bbarapcki

Typa. PypHaTa e ocTaHe USKIIYEHa Cbe
ceetely cumsonn > n —I. Cera dypHarta
€ nporpaMmnpana.

6. Korato e Bpeme ga 3anoyHeTe ga roTeute,
(hypHaTa LLe ce BKIIHOUM 1 LLe paboTu 3a Npo-
rpammpaHoOTO BPEME 3a FOTBEHE.

7. [okaTo roTeWTe, OCTaBalLLOTO BPEME 3a ro-
TBEHe ce Nokassa 1 cUMBONLT |21 mura 6as-
HO.

8. Korato 3a0aneHoTo Bpeme Ha roTBeHe npu-
KIIo4M, pypHaTa LLe Ce USKIToUN, e Npos-
By4V 3ymep v cumsosbT 1=l e mura 6bpso.

9. HaTucHeTe NpoM3BONEH CEH30PeH ByTOH, 3a
Ja chpeTe anapmarta v aa UsKIioYUTe CyM-
sona [=2l. ®ypHara e ce BKoUM 0THOBO.

10. HacTpoWiTe KOHTpoIMTE Ha O , 3a Aa U3KJIO-
ynTe hypHaTta.

Mo»xkeTe fia NpoMeHNTe OCTaBaLLlOTO BPeMeE 3a ro-

TBEHE MO BCSKO Bpeme, Kato HaTvicHete O v

®, pokaTo cuMBOMTBLT =21 3anouHe ga mira Gbp-

30. Cera HatucHeTe , 3a Ja NpoMeHuTe Yaca.

FoTBeHe c MAESTROPIZZA

3a pa wusnonseate Bawarta MAESTRO PIZZA,
MbPBO MOArpenTe dypHaTta [0 uaeanHnuTe ycno-
BMs 3a roteeHe (340 °C). 3a ga ro HanpasuTe:

1.

MocTageTe pelleTkaTta Ha bypHaTa Bbpxy
TEeNECKONMYHITE Pencu, MOHTMPaHy BbB Ba-
wara gypHa.

Cnep, ToBa NOCTaBeTe KameHHaTa njoda 3a
n1La BbpXy pelleTkaTa Ha ypHarta.

13BafeTe emannnpaHara TaBa, NpeaocTaBe-
Ha ¢ dhypHaTa, 1 3aTBOpETE Bparara.

AHPEHVHPE)KAEHVIE

He 3abpagsiTe, 4Ye e MHOrO BaXKHO MO Bpeme
Ha NOArPSIBAaHETO [a Ce YBEPUTE, Ye KaMeHHa-
Ta nioya 3a nuua e nocTtaBeHa BbB dypHara.
ToBa rapaHTVpa, Ye KameHHaTa nioya 3a nuua
[OCTUra NpasuaHaTa Temneparypa 1 ce nosy-
YyaBaT OMTUMasIHL PE3YITaTV OT FOTBEHETO.

4. 3aBbpTeTe perynaropa 3a ynpasneHue Ha
roteeHeTo Ha MAESTRO PIZZA %8557 .

5. CrtonHocTTa 340° ce nokasBa Ha ekpaHa Ha
HaCoOBHMKaA.
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6. Korato ce HatucHe ceH3opbT OK Ha CTbk-
OTO Ha MPEAHVSt KOHTPOJIEH NaHen, 3ymep
noTBbPXKAABa paboTarta 1 hypHaTa 3anoqsa
[a ce Noarpsiea, LoKaTto AOCTUrHE onTuMan-
HaTa paboTHa Temneparypa.

7. TloarpsasaHeTo npoab/mkasa 35 MuHyTU. Oc-
TaBalLOTO BpemMe 3a (hyHKLMATa No Noarps-
BaHe Ce MokasBa Ha YacOBHMKA.

AI‘IPED,VI‘IPE)K.D,EHVIE
He 3abpassiite, Ye ca B Heobxoaumm 35 Mu-
HyTW, 3a Aa nogrpeete dypHarta, npeon aa
3anoyHeTe Aa roTeuTe NUUMTE.

8. B kpas Ha 35-MuHYTHNS nepurop pypHaTa 13-
naBsa 3BYK 1 cumBos 340° mura Ha gucnies
Ha YaCOBHMKA.

9. [okocHeTe ceH3opa OK, 3a ma M3kounTte
3ymepa.

10. OTBOpETE BpaTata 1 NocTaBeTe nMuaTa BbB
dypHaTa, kaTo 13non3BaTe onara 3a nuua.

11. [pw 3aTBapsHe Ha Bpartata BPEMETO 3a ro-
TBEHe Ha (hypHaTa ce nokassa Ha Aucnnes
Ha YaCOoBHMKA.

12. OcTtaBeTe N1uata ga ce rotsu 3a Heobxoau-
MOTO BpeMe (BKTe Tabnnuata ¢ BpemeHata

B4 PbKoBOACTBO Ha NOTPEOUTENS

3a roTBeHe 3a BCeKn TuMn I'II/ILI,a).

AHPED,VI'IPE)K}JEHVIE

He oTBapsiiTe HeHY>KHO BpaTarta, 4OKaTo roT-
BUTE MMLMTE, 3a Ja NPefoTBpaTuTe 3arybure
Ha TOM/MHA.

AKO Bpatarta ce OTBOPW W 3aTBOPW, BPEMETO
3a roTBeHe, MoKa3aHO Ha [AMCrIes Ha YacoBs-
HVKa, ce BpbLua Ha 00:00.

13. Korato npukitoumMTe ¢ NpUroTBAHETO Ha nu-
UMTe, 3aBbPTETE KOHTPOIHWA perynaTop Ha
0, 3a ga nsko4nTe ypHara.

AI’IPED,VI'IPE)K}JEHVIE

He 3abpassiite, Yye nmate 90 MUHYTK 3a Npw-
roTBsHe Ha nvumte cu. Cned TO3u Mepuon
dypHaTa LLe Ce U3KMYM OT ChOBPaKeHNs 3a
6€30MacHOCT U e ce MosiBK CbOOLLEHVETO
LSTOP* (CTOMM).

CuobuieHnero STOP (CTOIM) Ha gucnnes Ha
YaCOBHMKa LLIE M34e3He camo, KoraTo dypHa-
Ta ce oxaau.

ABHMMAHME

[MpoLEeCHT Ha roTBEHE e MHOro 6bP3, Korato
n3nonseare yHkumata MAESTRO PIZZA.
3aToBa npenopbyBamMe Oa Habnwgasarte Ha-
npeobka 1M BPEMETO Ha rOTBEHE BbB BCEKU
MOMEHT, 3a [a OCUrypuTe Han-gobpu pesyn-
Tatn. AKO He Habnmtogasarte dypHarta, nuiuara
Bu Moxe pa M3cbxHe unv ga n3ropu.
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KAK OA U3MOJISBATE KAMEHHATA
MJIOYA 3A NMULA

3a Han-pobpw pesynTaTty Npu roteeHe ¢ Bawara
KameHHa nnoya 3a nuua, NpenocTaseHa ¢ hypHa-
Ta, KaMeHHaTa Mnjioda 3a nmua TpF|6Ba MbpPBO Aa
Obe NpeaBapuTeNHO NOArpsiTa Ha npasHa dyp-
Ha. ToBa LUe rapaHTnpa, Ye e JocTurHara uoe-
anHaTa Temneparypa 3a npuroTesHe Ha BaluuTte
MUK,

MNMocTaBeTe KkameHHaTa Moya 3a Mula BbpXy
pelleTkata, nogabpXKaHa OT TeNeCcKONMYHMUTe
pescK, NpenocTaBeHn ¢ ypHata. Tosa Lie B
NOMOrHe [a MocTaBuTe M 13BaaMTe KameHHaTa
nnoya.

N3NNYAHE HA SAMPA3EHU NNLUA

Toau TVN M1ua U3NCKBA PasiMyHA YCIoBUS Ha
npuroTesHe. HanpageTe cnegHoTo:

1. He nsnonseante kameHHaTa nao4a 3a nuua.

2. 3aBbpTeTe perynaropa 3a ynpasfeHne Ha

2%
rOTBEHETO Ha @

3. 3aBbpTeTe perynartopa Ha TemnepaTtypara,
[0KaTo YacoBHUKBLT nokaxke 200 °C nnun Tem-
nepartypara, npenopb4aHa OT NpousBoauTE-
Ng Ha nunuara.

4. [logrpente ypHaTta, AoKaTo Ce AOCTUrHe
Heobxodumara Temnepatypa. Korato Tasu
TemnepaTypa Obde AOCTUrHaTa, CUMBOBT

BbArapcku

I' Ha TepmocTaTa ce uskniousa.
5. locTaBeTe nuLAaTa BbpXy pelleTkata Ha
dypHara.

6. lMeyete nuuata 3a 10-12 MuHyT (MK Bpe-
MEeTO, MpenopbYaHo OT MPOU3BOAUTENS Ha
nvuara).

OCBETJIEHUE BbB BALLATA ®YPHA
MAESTRO PIZZA

CBeT/wHUTE BBB (DypHaTta OOUKHOBEHO Ce W3-
KJKOYBAT MO BPeMe Ha MpoLeca Ha roTBeHe, Hesa-
BMCKMO OT n3bpaHaTa hyHKLVS.

AKO TpsibBa Aa BKKYMTE BLTPELLIHOTO OCBET/E-
HVE MO BPEME Ha rOTBEHE:

1. [HokocHeTe ceHdopa OK &Y Ha npegHns koH-
TPOJIEH NaHeN 1 BbTPELLHOCTTA LLie CBETHE.

2. AkOo [JokocHeTe OTHOBO ceHsopa OK,
BbTPELIHOTO OCBET/IEHWE CE U3K/TOYBA.

3. Cnep 30 cekyHay CBETMHATA LLIE CE UBKIIO-
Y aBTOMATUNYHO.

4. Korato o0TBOpWTE Bpatata Ha @ypHara,
BbTPELUHOCTTA L CBETHE.

;l NHO®OPMALINA

[To Bpeme Ha yHKUMGTa 3a moarpsiBaHe Ha
MAESTRO PIZZA, namnarta octasa WU3K/to4e-
Ha 1 ceH3opbT OK e oeakTuBMpaH.
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TABJINUA 3A NPUITOTBAHE HA NMUUA - BUAOBE MULIA

MoxkeTe fa NpuroTenTe cnedHuTe B1aoBe nuua ¢ Bawara dypHa MAESTRO PIZZA, kaTto n3nonasare
Taau Tabnamua 3a rotBeHe:

Perynatop
Perynatop | - ynpa- | Mpu6Gnuauten- Ka- Bpeme 3a
3a ynpa- MeHHa
TN NUAUA BneHmne Ha BNieHue Ha HO Bpeme Ha nnoua 3a noarpsisaHe
Temnepary- roTBeHe Ha chypHaTa
hyHKUMNTE pata niya
[MpsicHO JoMalLLHO 340°C =
TecTO MAEg,T;g ————— 3-4 MUH. OA 35 MUH.
340°C =
['OTOBO NPACHO TECTO MAEg,ng ————— 3-4 MyH. OA 35 MUH.
PasToueHa ThHKa 340°C =
OCHOBA MAEg,TZRg’ ----- 3-4 MUH. OA 35 MUH.
PaaToueHo cTaHaapT- ijgsgo _____ 3-4 M 0A 35 M
HO TECTO PizzA ’ '
MpecH npensapuTen- /& 220°C 8 MUH HE 15 MUH
HO MPUrOTBEHW MLIA ' '
3amMpaseHy nnum /& 210°C 10 MUH. HE 15 MuH.

HakpaTko, 3a Ha-0obpun pesynraTu: Q
1. Tnya ¢ NpsiCHO TeCTO M TbHKO Pa3TOYeHO NPEAYNPEXAEHWE
TECTo ¢ nomoLLTa Ha dyHKumaTa MAESTRO Korato roteBute muuM C MPSICHO TecTo, K3-
i‘:ﬁ’sﬁo nonagaliTe kameHHaTa rsioda 3a nvLa Ha Bu-

PIZZA
PIZZA co4ynHaTa, nokasaHa Ha durypara.
2. 3ampaseHn ¥ NpeaBapuTenHO MPUrOTBEHN

UM ¢ PyHKUMSATA

AI‘IPE.D,VHPE)K.D,EHVIE

3a onTUMAanHN PEesyaTaT Mpu MPUroTBSAHE
Ha MWL C MPSICHO TeCTOo, pasTodeTe TeCTOTO
KOJTKOTO € Bb3MOXHO roBeYe. AKO TECTOTO He
€ MPaBUIHO PA3TOYEHO, PesynTaTuTe Lie Ob-
[IaT HePaBHOMEPHM.
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Bbarapcki

3AKJTO4YBAHE 3A BE3SOMACHOCT 3A TEKYLLOTO CBbCTOSHME Ha 3aK/IKYBAHETO Ha

AOEUA Bpatata. ,On“ (BkJ.), ako 3aK/I04YBaAHETO € aK-

Tasn yHKLYS MOXe fa BGbae n3tpaHa no BCsKo TBupako 1 ,Off* (13Kk.), ako e AeaKTnemparo.

Bpeme, [IOKaTo 1anosssarte (ypHara. 2. HatucHete . YyBa ce 3BYKOB CUrHai U

3a pa aktmeupare QyHKUMETa, HaTVICHETE W 3a- KKoYaKkaTa 3anoyea fa ce 3arBaps, ako e

ApbXTE (), pokato qyeTe ed1H 3ByKOB ChrHan v 6una «Off» (V13kn.), 1 ga ce oTBaps, ako e

CVIMBOJT @ Ce MOKaXKE Ha ekpaHa. YaCoBHUKbLT/ 6una «On» (B.).

TaMEPBLT Ca 3aK/OHEHN.

Ako HaTa e U3KJItYeHa 1 akTuBMpaTe dyHK- A

dyp pare dy MPEAYMNPEXAEHVE

umsiTa 3a 6e30MacHOCT 3a dela, PypHaTa Hama oa

paboTK, JOPU aKo & n3bpaHa yHKLMS 3a roTee- MNpeav fAa BK/IOYMTE 3aK/IO4BaHETO, MPOBE-

He. peTe Oanv Bpartara Ha dypHaTta e npaBul-

AKO Taau thyHKLWS € akTVBMpaHa, fiokaTo roten-  HO 3aTBOPEHa. AKO BpaTarta He e saTsopeHa

Te, TS LU 3aK/II04M Camo HacTpOlkvTe Ha enek-  MPABWIHO, TH HAMa [ia CE SaKJI0HM 11 CE HyBa

TPOHHMS LiaCOBHVIK/TaPIMep aJ'IapMa. AKO TOBa ce C.ﬂyl‘"/l, N3KJIoYeTe aﬂap‘

3a Ja aKkTuBmpare beHKLLMﬂTa, HaTWCHETE 1 3a- MaTta, Kato HaTuCHETe I'IpOVISBOJ'IeH KnaBuLL

npbxTe (), HoKaTo YyeTe eaviH 3BYKOB CUrHaUN. Ha YacOBHVIKa, 3aTBOPETE MPaBW/IHO BpaTara
N aKTUBMPANTE 3aK/OYBAHETO OTHOBO, Kato

PBb4YHO 3AKJ/TIOMBAHE HA BPATATA clliefBare NHCTPYKUMMTE Mo-rope.

Mpepnara ce camo Npu NMPOAUTUYHA MOAENN.
Tasum yHKLMA NO3BOISBA 3aK/TKOYBaHE Ha Bpata-

3. Cnep kaTo Bpartara e Hamb/HO 3ak/oveHa/
Ta Ha dbypHarta.

OTKJ/IKO4eHa, HOBOTO CbCTOsdAHME Ha BpataTta

EE' Cce Mnokasea Ha ekpaHa. AKO 3ak/It4YBaHETO
—1—IBAXXHO € BKJIKOUYEHO, CUMBOTbT OCTaBa fja CBETU
Tasn dyHkuMa Moxe pa 6boe m3bpaHa Ha exkpaHa.

caMO KOrato perynatopbT 3a  Yynpas/e- @El

HVe Ha dypHaTa e B Mosunums Ha Mokon O . BAXXKHO

Cnep kaTo BpaTarta e 3ak/oveHa, MOXeTe aa
3aro4yHeTe ga rotBuTe HopMaJsiHo.

3a [a oTKouMTe BpaTaTa, AOoKaTo roTBUTE,
3aBbPTETE KOHTPOJHWS PErysiaTop B MOKOW
O U1 OTK/toYeTe BpaTaTta, CleaBanky WH-
3a fja aKTuBMpaTe/AeaKTUBMpaTe 3aK/IIO4YBAHETO CTPYKLMUTE Mo-rope. Korato BpaTata e oT-
Ha BparaTa, NoCTbMNeTe No CNeAHUSA Ha4V H: K/loUEHa, 3aBBLPTETE KOHTPOJIHMS PEerynaTop
1. Hatuckaiire © wm @, pokato cumsonbt B MPEAVLLIHOTO MOJNOXEHWE, 3a Aa NPOABIIKA-

3aMouHe fa MUra Ha ekpaa. Mokassa ce  |© AATOTBATE.

®yHkumua Teka Hydroclean®
Tasn dyHkUms ce nsnonsea 3a nouicteaHe Ha MPOFPAMUPAHE HA ®YHKUUATA TEKA
MagHuHUTE 1 3ambpcsBaHusaTa no cteHute H2  HYDROCLEAN®

dypHaTa. 3a aa ynecHUTe NOYNCTBAHETO Ha Dyp-
HaTa, He NMo3BOoJISBalTE a Ce HaTpyna MpbCOTUS.
[TouncTBarTe 4ecTo hypHaTa.

AHPE}JVHPE)KAEHVIE

He HanvBaviTe BOfa BbB BbTPELLHOCTTA Ha ro-
peLLa ypHa. ToBa MOXXe Aa NoBpean emarna
Ha pypHara.
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BvHarv nsmbaHgBanTe unkbaa, korato dypHata
e cTygeHa. Ako dbypHaTa e TBbpae ropela, pe-
3ynTaTuTe Morat Aa 6baar 3acerHatt U emaibT
0a 6bae NoBpeaeH.

[MbpBO M3BafETE TABUTE M BCUYKN MPVHAOIEXK-
HOCTW OT BbTPELUHOCTTa Ha hypHaTa, BKJIOUM-
TEIHO MOOJIOKKUTE 3a TaBUTE WA TENECKOMMY-
HUTe Bogayuv. Cnedpante ykasaHvsTa, AafeHn B
PBHKOBOACTBOTO 3a MOHTaX W MOAOPBXKA, Mpe-
JocTaBeHo ¢ Bawarta gypHa.

1. Korato thypHaTta e cTyaeHa, nsbbpluete oc-
HoBaTa Ha (bypHaTa ¢ Kbpna.

2. basHo mscunete 200 M. BOAa B Kamepara
Ha bypHaTa.

Egl NH®OPMALINA

3a Han-pobpu pesyntat gobaBeTe 4YaeHa
JTbXKNYKa MEK TeYeH 13MVBaLLL mpenapaTt BbB
BOOHaTa Kamepa, Npeay fa 9 U3NesTe BbpXy
Kbpnara.

3. 3aBbprete perynaropa 3a ynpaenieHue Ha

4. YyBa ce 3BYKOB CuUrHaJl, 3a fia ce NOTBBbPAN,
ye thyHKumsaTa Teka Hydroclean® e crapTu-
pana, CUMBOJTBT (0] mura 6asHo 1 Ha ekpaHa
Ce nokassa OCTaBalloTO BpeMe [0 Kpas Ha
LMKba.

Egl BAXKHO

MpogbmKUTENHOCTTA Ha Tasn QyHKUUS He
MOXKe Aa 6bae NpomeHeHa. 3a aa 3asbpLunTe
LVKba Mo-paHo, 3aBbpTeTe perynaaropa 3a
ynpassieHe Ha O .

B8 PbKkoBOACTBO Ha noTpeduTens

5. B Kpas Ha uvkbia ypHata ce W3K/oYBa,
4yBa Ce 3BYKOB CUrHa 1 CUMBOSTBT (0] mura
6bp30.

g

He oTtBapante Bpatata Ha  dypHa-
Ta 00 Kpas Ha dyHkumata Hydroclean €.
(dasarta Ha oxflaX/aaHe e OT ChLUECTBEHO 3Ha-
YeHue 3a NPaBUAHOTO NPOTUYaHE Ha DYHKLIN-
qra.

zl BAXKHO

6. [lokocHeTe NponasosieH ByToH, 3a fa crpeTe
3BYKOBUS CUrHAST W [a U3KITOYMTE CUMBOSIA

7. 3aBbpTeTe KOHTPOJSHUS peryiatop B Mosio-
XeHne O .

8. ®ypHata e rotToBa 3a OTCTpaHsiBaHe Ha ocTa-

Ha0TO 3aMbpCsBaHe 1 BoAa Ypes Kbprara.
OyHKupmsTa Hydroclean © paboTi mpu HUCKa Tem-
nepatypa. BpemeTo 3a oxnaxgaHe, obave, Moxe
[a Bapupa B 3aBMCVMOCT OT OKOJHaTa Temrepa-
Typa.

AHPEHVHPE)KHEHME

Mpeau Oa [OKOCHETE BbTpeLlHaTa MOBbpX-
HOCT Ha (hypHaTa, yBepeTe ce, Ye e oxJiafeHa.

AKO cnefi cTapTupaHe Ha dyHKumsaTa Hydroclean
® ce 13KcKBa Mo-LaTenHo NnoYmcTBaqe, 13rnons-
BalTe HeyTpasHWM npenapaty 1 HeabpasnBHY
reou.



Bbarapcki

AI’IPE,U,VI'IPE)K.D,EHVIE AI’IPE,D,VI'IPE)KAEHVIE

Mpeay Aa V3MbHUTE L/Kb/ia Ha MoY/CTBaHe Mpeoy na sanoYHeTe NMpPon3aTa, MpoBepeTe
Ypes MMPOoJIN3a, MOJIS, MPOYETETE BHUMATES- [a/v BpataTta Ha (oypHaTta e NpaBuiHO 3aTBO-
HO WHCTPYKUMNTE 3a 6e30MacHOCT, AafeHu peHa.

B Ha4a/10TO Ha PBHKOBOACTBOTO 3@ MOHTAX U

1. 3aBbpTeTe perynatopa 3a ynpas/eHue Ha
rOTBEHETO Ha MPOIN3a:

MOALPBXKKA.

Taan hyHKLWS BI NO3BOSISIBA A U3MbHUTe Lu- 2. CIef HAKOJIKO CeKyHan Ha aucnnest Ha ua-

Kb/l Ha Mo4YncTBaHe C MMponv3a, Mo BpemMe Ha COBHVKa CBETBA CMMBOJI 1 ce HeTe Hon-
KOWTO MOPaaM BUCOKWTE TEMMEPATYPU, KOUTO Ce Kauus P2 (nporpama 3a nponmnaa 2).
focTuraT BbB BbTPEWHOCTTa Ha (DypHaTa, HaTPY- 3, Cera MOXeTe Aa NPOMEHUTE MporpaMara 3a
naHaTa MagHvHa ce KapOoH1avpa. nvponusa Ha P1, P2, P3 ¢ nomoLuTa Ha kna-
Kato 06Lo Mpaswno, WKbIbT Ha MMponmsa s O i @O -

TpsabBa fa ce M3MbaHABa Ha BCeku 4-5 Lykbna P1: Jlexa nuponmsa. EquH yac.

Ha roTBeHe, KaTo Ce V3Mnon3ea Hait-nopxogsilata P2: HopmanHa nvponuaa. Yac v nonosuHa.
nporpamMa 3a KoMM4ecTBOTO Ha 3aMbpCsiBaHe BbB P3: VHTenauera nvponvaa. [ga vaca.

dypHaTa. KonkoTo noBeye 3amMbpcsBaHus nma,
TOJIKOBa NMo-AbJira e nporpamara.
Mo BpemMe Ha UvKba Ha nmposin3a CBeTiMHaTa
BbB (hypHaTa 0CTaBa U3K/OYEHA.

4. Cnepn kato n3bepeTe Heobxoaumara Mpo-
rpama, Hatucrete (). Begrara crien Toa
Ce aKT1BMpa aBTOMaTUYHOTO 3akto4BaHe Ha

Bparara.
NMPOrPAMUPAHE HA ®YHKUUATA MNMU-
PONU3A AI‘IPE.D,YI‘IPE)KAEHVIE
El AKO BpaTata He € 3aTBOpeHa MpaswsiHo, T
—IBAXKHO HSMa [a Ce 3aKJTo4u, LLe Ce Yye anapma 1 nu-
Mpeav aa cTapTyparte yHKUMSTa 3a MMpOo- pojmsara HaMa fia sarnoqHe.
3a, TPA6Ba fia M3BaANTE BONHKI MPVMHAANEX- AKO TOBa Ce Cllyu, VI3K/IIOHETE aslapmara,
HOCTV 11 CbHOBE OT (hypHaTa, BK/IOUNTENHO KaTo HaTUCHETe Mpov3BosieH GYTOH Ha ua-
MOANOXKVITE 33 TaBIA W/UA TENECKONMHATE COBHVKA, 3aTBOpeTe BpATaTa MPaBuIHO, 3a-
Bodaun. Crepgaiite ykasaHuaTa, fapeu s BbpTETE perynaropa 3a ynpasseHie Ha O U
PBKOBOACTBOTO 38 MOHTAX M MOANPBXKA, n3bepeTe Mporpamata 3a MMponaa OTHOBO,
npefocTaseHo ¢ Balata hypHa. cnefBaiku MHCTPYKLMWTE MO-rope.
A 5. Korarto Bpartata e 3ak/toyeHa, Ha gvcnies
NPEAYNPEXAEHVE Ha YacosHvka cseTea cumson (Blu ce no-
OTCTpaHeTe BCAKAKBI PA3IMBA WIN USMINLL- Ka3Ba 0CTABALLOTO BPeMe A0 Kpast Ha (yHK-
HaTa MpPBCOTUS OT BLTPELLHOCTTa Ha (hypHa- LmsITa 3a MposInaa.
T, ThiA KATO T MOTaT [ja Ce 3ananar ro Bpeme ==
Ha (byHKLMSTA Ha MYPONM3a C MPOV3IN3aLLN- E;l BAXKHO

Te OT TOBA PUCKOBE.
B TO31 MOMEHT thypHaTa e mporpamvpaHa u

U3MbJIHABA LIMKb/A Ha MoYMcTBaHe C M1POo-
nm3a. [Jokato To3M LyKb/ paboTh, He € Bb3-
MOXXHO [a M36epeTe HAKOS OT DYHKLINTE Ha
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YacoBHVKa Ha (ypHaTa, C U3K/OYeHe Ha
hyHKLMSATa 3a 6e30MacHOCT 3a Aeua.

He ce onuTtBante Oa OTBapsTe Bpararta Ha
dypHaTa, Th1 KaTo TOBa MOXE Aa MPEKbCHE
npoLieca Ha NoY1CTBaHe.

6. Korato noyncteaHeTo C nMposmn3a MpUKIIo-
4u, Ce 4yBa 3BYKOB CWUrHasl, CUMBOTBT
Mura 1 Ha yacosHuka ce nokassa 0:00.

7. HaTvcHeTe nmpow3BoneH KiaBull Ha 4acoB-
HVIKa, 3a [a CrpeTe 3BYKOBUSA CUrHaUl.

8. 3aBbpTETE KOHTPOJIHNS PEryNaTop B NOJOXE-
HVe O .

9. [pouechbT Ha HarpsaBaHe Ha hypHaTa e npu-
kntoumn. PypHarta obade e TBbPAE ropeLa u
He MOXKe [a ce 13Mnos3Ba.

QyHKLMSATA 32 OXNakaaHe Lie NPOO4b/IKM 1
cumBoNTbT (8] Lie cBeTn, qokaTo ypHaTa ce
oxnaau.

|: BAXXHO

Mopamy  BWCOKWTE  TemrnepaTypy  BbB
BbTPELLUHOCTTa Ha hypHaTa, BDEMETO 3a OX-
NaXmaHe MoXe [a Bapvpa B 3aBMCUMOCT OT
OKOJIHaTa Temreparypa.

10. KoraTto dhypHata ce oxsiagu, CUMBOMBT
Ce U3KoYBa.

11. OTBOpETE BpaTaTa Ha drypHaTa n n3bbplue-
Te BbTPELUHOCTTAa C Kbpra, KaTo OTCTpaHuTe
nenenta, obpasyBaHa Mo Bpeme Ha LuKb/a
Ha nouyncTBaHe. l3non3eante HemeTaneH
apTUKYN 3a Mo4Y1CTBaHe, 3a Ja MoYncTuTe
4acTW OT BBbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa, KOUTo
He ca NIeCHO JOCTbIMHW.

12, KoraTo BbTpelwHoCcTTa Ha hypHata e 41cTa,
He 3abpaBsainTe Oa BbpHeTe 0bpaTHO Mnofd-
TNOXKWTE U NPVHALIEXXHOCTUTE.

13. ®ypHaTa e 0THOBO rOTOBA 3a FOTBEHE.

|: BAXXHO

AKO CpeLLHETE HAKaKBK NpobnemMn ¢ Nporpa-
MUPAHETO W M3MON3BAHETO Ha Tadn DYHKLINS,
MONS, BUXKTE PBKOBOACTBOTO 3@ MOHT&X U

60 PBKOBOACTBO Ha NOTPebuTENs

NMOAAPBXKKA, MPUIOXEHO KbM Baluarta dypHa.

OTMAHA HA ®YHKUUATA NMUPOJIN3A

QyHKUMATa 3a NMMPOM3a € aBToMaTYHa 1 KaTo
TakaBa Moxe fa 6bae akTvBMpaHa camo C Mo-
MoLLTa Ha (DyHKUMSTA 3a NporpamypaHe Ha Ya-
COBHVKA. 3a [a OTMEHUTE TeKyLMs LMKb/ Ha
nMposn3a, e HeobxoayMo Aa NpenporpaMupare
dhypHaTa, KakTo creaga:

1. locTaBeTe KOHTPOMHMS Perynatop B mnoso-
XeHmne O .

Ha 4YacoBHVKa ce nokassa CnegHoTO:

2. B 3aBMCMMOCT OT TemrepaTypara BbB
BbTPELUHOCTTa Ha chypHaTa MMa [Be Bb3-
MOXHW CUTYyaLN:

a) OnacHa BbTpellHa Temnepatypa: B Tosu
clyyal BpataTta ocTaBa 3ak/toyeHa, [0-
KaTo Temreparypara AocTurHe 6esonac-
Ha CTOMHOCT.

6) besonacHa BbTpeLLHa TeMnepatypa: AKO
TemnepaTtyparta BbB drypHaTa e besonac-
Ha, BpaTara LLe Ce OTKJIHo4M He3abaBHO.

3. Cnep kato Bpararta ce OTK/o4M 1 MOXKe [Oa
Ce 0TBOpKU, YaCbT OTHOBO Ce MNokKa3Ba Ha 4a-
COBHUKa.



Bbarapcki

CbBeTu 3a ONTMManHO NOYNCTBaHe Ha KaMeHHaTa nnoya 3a
nuua.

3a [ja NoumncTUTEe KameHHaTa nnoda 3a nuua, 1s-
ObpLLETE C BNAXXHA Kbpra Uan meba 1 He U3nons-
BaWTe canyH U npenapar.

AOHACHOCT

Hukora He MOKpeTe KameHHaTa nnoda nof,
yelmaTta ¢ Boda, Thil KaTo B TO3W Cyyan Ts
e noemMe TBbPAE MHOMO BOAA U KaMbKbT
MOXE [a Ce CYynu, KOorato Ce Harpee BbB

hypHarta.

AI’IPEHYI'IPE)K}J,EHVIE

He 3abpaBsiiTe BMHar fa cylunTe KaMeHHaTa
rsioya, npeay oa s nocTaBuTe BbB (ypHaTa.

AKO BbpXy KaMeHHara rnjo4a uMa ciefmn ot TBbp-
Oa XpaHa, 13Mnon3BanTe niacTMacosa wnaryna,
3a fga i oTCTpaHnTe.

AOHACHOCT

Hukora He n3non3eanTe MeTaHW LInaTy N
WX OCTPU HOXKOBE, ThM KaTo TOBa MOXe aa
rnoBpeay MOBBLPXHOCTTA Ha KaMeHHaTa nso4va
VNV ga g cuynu.

He sabpaBsiite, Ye cneq KaTo KameHHaTa nao4a
3a N1Ua e 1anos3saHa, Ta HamMa Ja usrnexaa no
CbLMA HA4YMH, KaKTO Npean MbpBus MbT.
[TouncTBaHETO Ha KaMeHHaTa rnjo4a 3a niua Lie
Bn nape cneonvte npeavmcTaa:

1. Llle npenoTBpaTteTe nosizaTa Ha nenesn 1 kap-
GOHV3MPAaHN OCTaTbLVW BbPXY XpaHaTta.

2. Llle yobmknTe ekcnnoataumoHHNA XK1BOT Ha
KameHHara rnoda 3a niuga.

3. Llle nocturHeTe Ha no-mobpu pesyntatu oT
rOTBEHETO.
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BAXKHO
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HE [JOKOCBAWTE BLTPELLIHOCTTA HA GYPHATA BE3
SALLIMTA, KOIATO E FOPELLIA.

VI3MON3BAVTE SALLTH NPUHALEXXHOCTY, 3A A
OTCTPAHUTE TABUTE W PELLETKTE.

HE OCTABSVITE GYPHATA BE3 HALIBOP, [JOKATO HELLIO
CE rOTBV BbTPE.

HABJTIOLABAMTE GYPHATA M0 BPEME HA MPOLIECA HA

HE JOMYCKAWTE A CE HATPYMNAT SAMBPCHABAHIA.

OPBXTE OYPHATA YCTA.




Descri torului

@D Panou de comanda frontal

@ incuietoare usa
&) Element de incélzire a grillului
@D suport tava

© piatra pentru copt pizza si gratar
pentru cuptor

@ Tava

@ Balama

© Geam interior

©D Oorificiu de iesire racire aer

@ Montare unitate

@ Lamp

@ pPanou spate

@ Ventilator

@ Etansare pentru usa cuptorului

@ Usa

Modele HLB P 1 2 3

([ 1) Regulator al functionarii

GCeas/temporizator electronic
eReguIator de temperatura
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Simboluri latorul functi

;l Modelele HLB 8510 P

o J_UEIECOEK:@W

Functiil lui

@El INFORMATII

Pentru descrierea felului in care se utilizeaza
aceste functii, va rugam sa consultati ghidul
de preparare livrat o data cu produsul.

O  OPRIREA CUPTORULUI
ﬂT PREINCALZIRE RAPIDA
CONVENTIONAL:  INCALZIRE
[C] PARTE SUPERIOARA SI PARTE
INFERIOARA
GRILL
MAXIGRILL
TURBO

ELEMENT INFERIOR + TURBO

Eco ECO

%  DEFROST
PIROLIZA

[0] HYDROCLEAN

“ss¥  MAESTRO PIZZA

Vi t5m MAESTRO PI1ZZA

Noul dumneavoastra cuptor MAESTRO PIZZA
va revolutiona prepararea pizzei acasa, datorita
procedurii de incalzire speciale, la temperatura
fnaltd. Functia speciald de incalzire combina-
ta cu piatra pentru coacerea pizzei, livrata, de
asemenea, va va permite sa preparati pizze de-
licioase in numai cateva minute, cu ajutorul alu-
atului proaspat de casa pentru pizza, exact la fel
ca in cele mai bune pizzerii.

Cuptorul este electric si functioneaza la tem-
peraturi foarte mari (340°C). Designul special al
sferul caldurii intense din interiorul cuptorului la
exterior, permitandu-va sa gatiti acasa in sigu-
ranta si confort deplin.

Pe langa prepararea pizzelor cu aluat perfect

64 Ghidul utilizatorului

proaspat, cu cuptorul dumneavoastra MAES-
TRO PIZZA este posibil sa preparati toate tipuri-
le de pizza conventionale, incluzand pizzele se-
mipreparate, inghetate, cu aluat gata preparat
etc.

MAESTRO PIZZA este un cuptor modern mul-
tifunctional, care poate sa fie utilizat si pentru
prepararea felurilor traditionale de méancare, la
fel ca in cuptorul traditional.

in fine, curatarea devine o activitate rapida,
simpla si confortabild, fara a necesita efort sau
produse chimice. Selectati ciclul de piroliza po-
trivit, in functie de cat de murdar este cuptorul.
Cand ciclul s-a terminat, stergeti suprafetele cu
0 carpa umeda pentru a indepéarta orice urme
de cenusa (vedeti functia de curatare).



TASTE

@, Si @: Permite programarea functiilor
ceasului/temporizatorului electronic

SIMBOLURI
Functiile ceasului

(@) BUZZER: Se aprinde atunci cand este se-
lectata functia buzzer a ceasului. Generea-
za un semnal acustic cand timpul s-a scurs.
Cuptorul nu se opreste la sfarsitul pericadei
de timp. Aceasta functie poate fi utilizata si
in timpul utilizarii cuptorului.

|-l si | PROGRAMARE iNTARZIATA: Se
aprinde pentru a indica faptul ca cuptorul
este programat (timp de preparare, timp de
oprire sau total).

e || Timp de preparare: Aceast functie va
permite sa programati timpul de preparare,
dupa care cuptorul se va opri automat.

e —| Timp de oprire a prepararii: Aceasta
functie va permite sa programati timpul de
oprire a prepararii, dupa care cuptorul se va
opri automat.

e || si = Timp de preparare si Timp de
oprire a prepararii: Aceasta setare va per-
mite sa programati timpul de preparare si tim-
pul de oprire a prepararii. Cuptorul porneste
automat la momentul setat si functioneaza
pe perioada de preparare selectata (Timp de
preparare). Apoi, se opreste automat, la mo-
mentul indicat (Timpul de oprire a prepararii).

(3 BLOCARE CEAS/TEMPORIZATOR: In-
dica faptul ca tastele pentru ceas/cronome-
tru sunt blocate, Tmpiedicand modificarile
efectuate de copii mici.

Alte functii

4 INCALZIRE: Indica faptul ca cuptorul
transmite caldura la alimente.

[0] HYDROCLEAN Se aprinde atunci cand
functia Teka Hydroclean® este in functiune.

PIROLIZA Doar pentru modele cu piro-
liza. Se aprinde atunci cand functia Piroliza
este n functiune.

iNCUIETOARE USA: Doar pentru mo-
dele cu piroliza. Indica faptul ca usa este
blocata, manual sau automat, in timp de
functia piroliza este in functiune.

AAVERTISMENT

Sensibilitatea tastelor tactile se adap-
teaza continuu la conditile de mediu.
Asigurati-va ca suprafata panoului de
control frontal este curata si fara ob-
stacole atunci cand conectati cuptorul.
Daca ceasul nu raspunde corect cand atin-
geti tastele, deconectati cuptorul pentru
cateva secunde si apoi conectati-I din nou.
Astfel, senzorii se regleaza automat, astfel
incat acestia sa reactioneze inca o data la
comanda cu degetul.

SETAREA OREI

e Pentru a seta ora cuptorului, butoanele de
pe regulatoarele functiilor si temperaturii
trebuie rasucite in pozitie O .

e Dupa conectarea cuptorului, pe ceas cli-
peste ora 12:00.

e Apasati © sau ®, pentru a regla orele si
apoi minutele. Doua semnale sonore, unul
dupa altul, confirma ora selectata.

e Pentru a schimba ora, apésati @ sau @
pana cand ora incepe sa clipeasca. Atin-
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geti si urmati instructiunile de la punctul
anterior.

@El NOTA

Lumina ceasului are un mod de noapte, ast-
fel incat lumina afisata sa se diminueze intre
orele 00:00 si 6:00.

AAVERTISMENT

In cazul unei pene de curent, setérile cea-
sului electronic/cronometrului vor fi sterse.
Daca se intampla acest lucru, rotiti functia i
butoanele de temperatura in pozitia © .

Se va afisa ora 12:00, iar apoi veti putea
seta ora asa cum este descris mai sus.
Daca usa cuptorului a fost blocata inainte de
intreruperea curentului, simbolul de blocare
va lumina pana cand usa este deblocata.

Aceasta poate dura cateva minute, In func-
fie de temperatura din interiorul cuptorului
si, In acest timp, nu puteti sa resetati ora.

Dupa ce usa a fost deblocata, veti putea
seta ora asa cum este descris mai sus.

Utili torului

OPERAREA MANUALA

Dupa setarea ceasului, cuptorul este pre-
gatit pentru utilizare. Selectati o functie de
preparare si temperatura.

= ;l INFORMATII

La modelele cu control electronic al tempe-
raturii, atunci cand butonul de selectie este
rasucit, afisajul ceasului va indica tempera-
tura.

Dupa selectarea temperaturii, afisajul ceasu-
lui va reaparea automat.

Pentru a afisa temperatura in timpul proce-
sului de preparare, rasuciti butonul de con-
trol al temperaturii pentru a schimba tempe-
ratura.
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e Veti remarca faptul ca simbolul {} se aprin-

de in timpul prepararii, pentru a indica fap-
tul ca este transmisa caldura la alimente.
Acest simbol dispare atunci cand a fost
atinsa temperatura selectata.

Setati butoanele la O , pentru a opri cupto-
rul.

@El INFORMATII

Cand incepeti sa gatiti, cuptorul va afisa pe-
rioada de gatire.




FUNCTIA DE TEMPORIZARE A CUPTO-
RULUI

Programarea buzzerului

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul (@)
clipeste pe ecran si apasati @) . Ora 00:00
este afisata pe ecran.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau @. Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul (@) lumineaz4 intermitent incet.

3. Odata ce timpul a expirat, un semnal acus-
tic se va auzi timp de 90 de secunde, iar
simbolul (@) va lumina intermitent rapid.

= ;l NOTA

Cu ajutorul functiei Buzzer, cuptorul nu se va
opri cand timpul expira.

4. Atingeti orice tasta pentru a opri alarma.
Simbolul (®) va disparea apoi.

Daca doriti sa modificati ora pe sonerie, repetati

pasii afisati. La introducerea controlului crono-

metrului, va aparea timpul ramas momentan, pe

care il veti putea ajusta.

= ;l NOTA

Cu ajutorul functiei Buzzer, timpul ramas
va aparea permanent pe afisaj. Cu aceasta
functie programata, nu este posibila vizuali-
zarea timpului sau a timpului total de prepa-
rare programat..

Programarea timpului de preparare

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul -l
clipeste pe ecran si apasati (®@). Ora 00:00
este afisata pe ecran.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau @. Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul 1=l lumineaza intermitent ncet.

3. Selectati o functie si o temperatura de pre-

Romana

parare, cu ajutorul comenzilor cuptorului.

4. Dupa ce timpul de preparare a expirat, cup-
torul se va opri, 0 alarma se va auzi si sim-
bolul I=l va lumina intermitent rapid.

5. Apasali orice tasta pentru a opri alarma si a
opri simbolul I->1. Cuptorul va porni din nou.

6. Setati butoanele In pozitia O , pentru a opri
cuptorul.

Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand © sau@® pana cand

simbolul [=| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati , pentru a schimba timpul.

= ;l NOTA

Cu ajutorul functiei Timp de preparare, tim-
pul ramas va fi afisat permanent pe ecran.
Nu puteti vedea ora actuala pe afisaj, atunci
cand este setata aceasta functie.

Programarea Timpului de oprire a prepara-
rii

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul =1
clipeste pe ecran si apasati . Veti vedea
timpul actual pe afisajul temporizatorului.

2. Selectati ora dupa care doriti ca alarma sa
sune, apasand © sau . Veti auzi doud
semnale sonore pentru a confirma faptul ca
timpul a fost setat si ca ceasul va incepe sa
contorizeze din momentul selectat. Simbo-
lul =>I lumineaza intermitent incet.

3. Selectati o functie de preparare si tempera-
tura.

4. Dupa ce s-a incheiat ciclul, cuptorul se va
opri singur, un buzzer va emite un sunet, iar
simbolul = va lumina intermitent rapid.

5. Apasati orice tasta pentru a opri alarma si a
opri simbolul —>I. Cuptorul va porni din nou.

6. Setati butoanele in pozitia O , pentru a opri
cuptorul.

Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand © sau @ pana cand

simbolul —>| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati , pentru a schimba timpul.
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Programarea Timpului de preparare si a
Timpului de oprire a prepararii

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul [=I
clipeste pe ecran si apasati (). Ora 00:00
este afisata pe ecran.

2. Selectati timpul de preparare, apasand &
sau @. Apoi, se vor auzi doua semnale so-
nore, timpul ramas va aparea pe ecran, iar
simbolul I=| va lumina intermitent incet.

3. Apasati © sau ® pani cand simbolul =
clipeste pe ecran si apasati (©). Veti vedea
timpul de incheiere asteptat pe afisajul tem-
porizatorului.

4. Selectati timpul de oprire a prepararii, apa-
sand © sau @®. Apoi, se va auzi un sem-
nal sonor dublu, iar timpul actual va fi afisat
pe ecran.

5. Selectatli o functie de preparare si tempe-
ratura. Cuptorul va raméane deconectat, cu
simbolurile -l si = aprinse. Acum, cupto-

rul este programat.

6. Atunci cand este timpul sa inceapa prepa-
rarea, cuptorul va porni si va functiona pe
durata programata pentru preparare.

7. In timpul prepararii, timpul de preparare ra-
mas este afisat, iar simbolul [=| lumineaza
intermitent Incet.

8. Atunci cand timpul de preparare programat
se incheie, cuptorul se va opri, un buzzer va
emite un sunet, iar simbolul || va lumina
intermitent rapid.

9. Apasati orice tasta pentru a opri alarma si
a stinge simbolul I=. Cuptorul va porni din
nou.

10. Setati butoanele la O , pentru a opri cupto-
rul.

Puteti schimba timpul de preparare ramas in

orice moment, apasand @ sau@® pana cand

simbolul I=| incepe sa lumineze intermitent ra-

pid. Acum, apasati , pentru a schimba timpul.

Prepararea cu MAESTROPIZZA

Pentru a utiliza cuptorul dumneavoastra MAES-
TRO PIZZA, preincalziti, mai intai, cuptorul pen-
tru conditiile ideale de preparare (340°C). Pentru
aceasta:

1. Amplasati gratarul cuptorului pe sinele tele-
scopice montate in interiorul cuptorului.

2. Apoi, puneti piatra pentru copt pizza pe
gratarul cuptorului.

3. Indepartati tava emailaté furnizata impreu-
na cu cuptorul si inchideti usa.

AAVERTISMENT

Nu uitati ca este foarte important sa va asi-
gurati, in timpul preincalzirii, ca piatra pentru
copt pizza a fost amplasata in interiorul cup-
torului. Aceasta, pentru a garanta ca piatra
pentru copt pizza atinge temperatura corec-
ta si sunt obtinute rezultatele de preparare
optime.

4. Rasuciti butonul de control al prepararii la
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MAESTRO PIZZA #5557 .

5. Valoarea 340° este afisata pe ecranul cea-
sului.

-
I_IU
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6. Atunci cand senzorul OK de pe sticla pa-
noului de comanda frontal este apasat, un
buzzer confirma faptul ca functioneaza, iar
cuptorul porneste preincalzirea pana cand
ajunge la temperatura de lucru optima.

7. Preincélzirea dureaza 35 de minute. Timpul

ramas pentru operatia de preincalzire este
afisat pe ceas.



AAVERTISMENT

Nu uitati ca aveti nevoie de 35 de minute
pentru a preincalzi cuptorul inainte de a in-
cepe sa preparati pizza.

8. La sfarsitul celor 35 de minute, cuptorul
emite un semnal sonor si 340° lumineaza
intermitent pe ecranul ceasului.

9. Atingeti senzorul OK pentru a opri buzzerul.

10. Deschideti usa si introduceti pizza in cup-
tor, cu ajutorul lopetii pentru pizza.

11. Dupa inchiderea usii, timpul de preparare al
cuptorului este afisat pe afisajul ceasului.

12. Lasati pizza sa se coaca pe durata necesa-
ra (vezi tabelul cu timpii de preparare pentru
fiecare tip de pizza).

AAVERTISMENT

Nu deschideti usa, daca nu este nevoie, in
timpul coacerii pizzei, pentru a preveni pier-
derile.

Daca usa este deschisa si inchisa, timpul de
preparare afisat pe afisajul ceasului revine la
00:00.

13. Dupa ce ati terminat de copt pizza, rasuciti
butonul la O, pentru a opri cuptorul.

AAVERTISM ENT

Nu uitati ca aveti 90 de minute pentru a coa-
ce pizza. Dupa aceasta perioada, cuptorul
se va opri, din motive de siguranta, si va fi
afisat mesajul ,STOP”.

Mesajul STOP de pe afisajul ceasului va dis-
parea numai dupa ce cuptorul s-a racit.

A ATENTIE

Procesul de preparare este foarte rapid
atunci cand folositi functia MAESTRO PIZ-
ZA. De aceea se recomanda sa suprave-
gheati mereu procesul si timpul de preparare
pentru a garanta rezultate optime. Daca nu
supravegheati cuptorul, pizza dumneavoas-
tra se poate usca sau arde.

——

i} Illlmllll -

U

v
’,

CUM SE UTILIZEAZA PIATRA PENTRU
COPT PIZZA

Pentru rezultate optime, atunci cand prepa-
rafi cu ajutorul pietrei pentru copt pizza livrata
impreuna cu cuptorul, piatra trebuie, mai ntéi,
preincalzita cu cuptorul gol. Aceasta va garanta
ca este atinsa temperatura perfecta pentru a va
prepara pizza.
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Puneti piatra pentru copt pizza pe gratarul sus-
tinut de sinele telescopice livrate impreuna cu
cuptorul. Aceasta va va ajuta sa introduceti si sa
scoateti piatra.

PREPARAREA PIZZEI CONGELATE

Acest tip de pizza necesita conditii diferite de
preparare. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Nu utilizati piatra pentru copt pizza.
2. Rasuciti butonul de control al prepararii la

o

3. Rasuciti butonul de control al temperaturii
pana cand ceasul afiseaza 200°C sau tem-
peratura recomandata de furnizorul pizzei.

4. Preincalziti cuptorul pana cand este atinsa
temperatura necesara. Atunci cand tempe-
ratura este atinsa, simbolul termostatului

I se stinge.
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5. Puneti pizza pe gratarul cuptorului.
6. Preparati pizza timp de 10-12 minute (sau
durata recomandata de furnizorul pizzei).

LUMINA DIN CUPTORUL DUMNEAVOAS-
TRA MAESTRO PIZZA

Luminile din interiorul cuptorului sunt oprite, n
mod normal, in timpul procesului de preparare,
indiferent de functia selectata.

Daca trebuie sa aprindeti lumina din interior in
timpul prepararii:

1. Atingeti senzorul OK de pe panoul de
comanda frontal si lumina din interior se va
aprinde.

2. Daca senzorul OK este atins din nou, lumi-
na din interior se stinge.

3. Dupa 30 de secunde, lumina se stinge din
nou, automat.

4. Atunci cand usa cuptorului este deschisa,
lumina din interior se aprinde.

= ;l INFORMATII
In timpul functiei de preincélzire MAESTRO

PIZZA, lampa ramane oprita, iar senzorul OK
este dezactivat.




Puteti prepara urmatoarele tipuri de pizza cu cuptorul MAESTRO PIZZA, cu ajutorul acestui tabel

de preparare:

. Piatra .
Regulator Regulator Timp apro- pentru Timp de
TIP DE PIZZA al functiei de tempe- ximativ de copt preincalzire a
’ ratura preparare op cuptorului
pizza
3 340°C =
Aluat p(:z:;pat de MAE&;I’;? ----- 3-4 min. DA 35 min.
Aluat proaspat gata 340°C = . .
preparat MAEg;I’;é) ----- 3-4 min. DA 35 min.
340°C =
Blat subtire rulat MAES;T;? ————— 3-4 min. DA 35 min.
340°C =
Aluat subfire rulat | weesey | - 3-4 min. DA 35 min.
Pizza semipreparata /&X 200°C 8 min NU 15 min
proaspata ' '
Pizze congelate /& 210°C 10 min. NU 15 min.

Pe scurt, pentru rezultate optime:

1. Pizza din aluat proaspat si blat subtire rulat,

cu functia MAESTRO PIZZA

Pizza congelata si semipreparata, cu ajuto-

rul functiei

AAVERTISMENT

340°C
MAESTRO
PIZZ

Pentru rezultate optime la prepararea pizzei
cu aluat proaspat, intindeti aluatul cat mai
mult posibil. Daca aluatul nu este intins co-
rect, rezultatele nu vor fi uniforme.

AAVERTISMENT

Atunci cand preparati pizza cu aluat proas-
pat, folositi piatra pentru copt pizza la nalti-
mea indicata in figura.
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Functii d itat

BLOCAREA PENTRU SIGURANTA COPII-
LOR

Aceasta functie poate fi selectata in orice mo-
ment in timpul utilizarii cuptorului.

Pentru a activa functia, apasati si tineti apasat
pana cand auziti un semnal sonor, iar simbo-
lul @ este afisat pe ecran. Ceasul/temporizato-
rul este blocat.

Daca cuptorul este oprit si activati functia de si-
guranta pentru copii, cuptorul nu va functiona
nici daca este selectata o functie de preparare.
Daca aceasta functie este activata in timpul ga-
titului, aceasta va bloca setarile ceasului electro-
nic/cronometrului.

Pentru a activa functia, apasali si tineti apasat
pana cand auziti un semnal sonor.

BLOCAREA MANUALA A USII

Disponibila numai la modelele cu piroliza.
Aceasta functie permite blocarea usii cuptorului.

= ;l IMPORTANT

Aceasta  functie poate fi selecta-
ta atunci cand regulatorul  cupto-
rului este iIn poztie de repaus O .

Dupa ce usa este blocata, puteti porni pre-
pararea iIn mod normal.

Pentru a activa/dezactiva dispozitivul de blocare
a usii, procedati dupa cum urmeaza:

1. Apasati © sau ® pana cand simbolul
lumineaza intermitent pe ecran. Statutul ac-

tual al dispozitivului de blocare a usii este
afisat. ,Pornit”, daca dispozitivul de blocare
este activ si ,Oprit”, daca este dezactivat.

2. Apésati (). Se va auzi un semnal sonor,
iar dispozitivul de blocare va incepe sa se
inchida, daca era ,Oprit” si sa se deschida,
daca era ,Pornit”.

AAVERTISMENT

Tnainte de a porni dispozitivul de blocare, ve-
rificati ca usa cuptorului sa fie inchisa corect.
Daca usa nu este inchisa corect, nu se va
bloca si se va auzi o alarma. In acest caz,
opriti alarma apasand pe orice tasta de pe
ceas, inchideti usa corect si activati dispozi-
tivul de blocare, din nou, urmand instructiu-
nile de mai sus.

3. Odata ce ati blocat/deblocat usa complet,
noul statut al usii este afisat pe ecran. Daca
dispozitivul de blocare este pornit, simbolul
ramane aprins pe ecran.

= ;l IMPORTANT

Pentru a debloca usa in timp ce preparati,
rasuciti regulatorul in pozitia O si deblocati
usa urmand instructiunile de mai sus. Atunci
céand usa este deblocata, rasuciti regulatorul
in pozitia anterioara, pentru a continua pre-
pararea.

Functia Teka Hydroclean® ===

Aceasta functie este utilizata pentru a curata
grasimea si murdaria de pe peretii cuptorului.
Pentru a facilita curatarea cuptorului, nu lasati
sa se acumuleze murdarie. Curatati cuptorul in
mod regulat.
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PROGRAMAREA FUNCTIEI TEKA HYDRO-
CLEAN®

AAVERTISMENT

Nu turnati apa in interiorul cuptorului fierbin-
te. Aceasta poate deteriora smaltul de pe
cuptor.




Rulati ciclul de curatare numai dupa racirea cup-
torului. Daca cuptorul este prea fierbinte, se pot
deteriora si aparatul si smaltul.

Scoateti mai intai tavile si toate accesoriile din
interiorul cuptorului, inclusiv suporturile pentru
tavi si bratele telescopice. Urmati instructiunile
din Manualul de instalare si intretinere livrat o
data cu produsul.

1. Atunci cand cuptorul este rece, stergeti
baza acestuia cu o carpa.

2. Turnati usor 200 ml de apa in interiorul ca-
merei cuptorului.

= gl INFORMATII

Pentru rezultate optime, adaugati o lingurita
de detergent de vase neutru lichid in camera
de apa inainte de a o turna pe laveta.

3. Rasuciti regulatorul la [0].

4. Se aude un semnal sonor care va confir-
ma ca functia Teka Hydroclean® a pornit,
simbolul [8] lumineaza intermitent incet, iar
timpul ramas pana la sfarsitul ciclului este
afisat pe ecran.

gl IMPORTANT

Durata acestei functii nu poate fi modificata.
Pentru a opri ciclul mai devreme, rasuciti re-
gulatorul la O .

5. La sfarsitul ciclului, cuptorul se opreste, se
aude un semnal sonor si simbolul lumi-
neaza intermitent rapid.

— gl IMPORTANT

Nu deschideti usa cuptorului nain-
te de finalizarea functiei Hydroclean®.
Faza de racire este esentiala pentru opera-
rea corecta a functiei.

6. Atingeti orice tasta pentru a opri semnalul
sonor si a stinge simbolul (o).

7. Rasuciti regulatorul in pozitia O .

8. Cuptorul este gata pentru a indeparta orice
urma de murdarie si apa cu carpa.

Functia Hydroclean® ruleaza la temperatura

scézuta. Insa timpii de récire pot varia in functie

de temperatura ambientala.

AAVERTISMENT

inainte de a atinge suprafata interioara a
cuptorului, asigurati-va ca acesta s-a racit.

Daca dupa rularea functiei Hydroclean® este
necesara o curatare mai serioasa, folositi deter-
genti neutri si lavete neabrazive.
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Functia de aut it irolitics

AAVERTISMENT

Tnainte de a rula ciclul de curatare pirolitica,
cititi instructiunile de siguranta furnizate la
inceputul instalarii si Manualul de intretinere
cu atentie.

Aceasta functie va permite sa rulati un ciclul de
curatare pirolitica in timpul caruia, datorita tem-
peraturilor nalte la care se ajunge in interiorul
cuptorului, grasimea acumulata este carboni-
zata.

in general, un ciclu de piroliza trebuie rulat la fi-
ecare 4-5 cicluri de preparare, cu ajutorul celui
mai adecvat program potrivit cu cantitatea de
murdarie din cuptor. Cu cat murdaria este mai
mare, cu atat mai lung programul.

Tn timpul ciclului de piroliza, lumina din interiorul
cuptorului raméane stinsa.

PROGRAMAREA FUNCTIEI DE PIROLIZA

IMPORTANT

Tnainte de a incepe functia de piroliz&, este
important sa indepartati toate accesoriile si
vasele din cuptor, inclusiv suportul pentru
tavi si/sau alte dispozitive telescopice. Ur-
mati instructiunile din Manualul de instalare
si intretinere livrat o data cu produsul.

AAVERTISMENT

Indepartati resturile scurse sau murdéria ex-
cesiva din interiorul cuptorului, intrucat pot
lua foc in timpul pirolizei, cu riscurile de ri-
goare.

AAVERTISMENT

Tnainte de a porni piroliza, verificati ca usa
cuptorului sa fie inchisa corect.

1. Rasuciti regulatorul pentru preparare la )

2. Dupa cateva secunde, simbolul se
aprinde pe afisajul ceasului si puteti citi in-
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5

6

7.

dicatia P2 (program de piroliza 2).

Acum, puteti comuta programul de piroliza
la P1, P2, P3, cu ajutorul tastelor © sau
®:

P1: Piroliza usoara. O ora:

P2: Piroliza normala. O ora si jumatate.

P3: Piroliza intensa. Doua ore.

Dupa ce ati selectat programul necesar,

apasati ®@). Imediat dupa aceea, este ac-
tivata blocarea automata a usii.

AAVERTISMENT

Daca usa nu este inchisa corect, nu se va
bloca, se va auzi 0 alarma, iar piroliza nu va

incepe.

Daca se intampla acest lucru, opriti alarma
apasand orice tasta de pe ceas, inchideti
usa corect, rasuciti regulatorul la O si se-
lectati din nou programul de piroliza, urméand
instructiunile de mai sus.

. Atunci cand usa este blocata, simbolul

se aprinde pe afisajul ceasului, iar timpul ra-
mas pana la sfarsitul functiei de piroliza este
afisat.

@El IMPORTANT

in acest moment, cuptorul este programat

si ruleaza ciclul de curatare pirolitica. Atunci
cand acest ciclu ruleaza, nu este posibil sa
selectati vreuna din functiile ceasului cupto-
rului, cu exceptia functiei de siguranta a co-
piilor.

Nu incercati sa deschideti usa cuptorului in-

trucat acest lucru poate intrerupe procesul

de curatare.

. Dupa ce curatarea prin piroliza se incheie,

se aude un semnal sonor, simbolul lu-
mineaza intermitent si pe ceas este afisat
0:00.

Apasati orice tasta de pe ceas pentru a opri
semnalul sonor.



8. Rasuciti regulatorul in pozitia O .

9. Procesul de incélzire a cuptorului s-a inche-
iat. Totusi, cuptorul este prea fierbinte si nu
poate fi utilizat.

Functia de racire va continua, iar simbolul
ramane aprins, pana cand cuptorul s-a
racit.

@El IMPORTANT

Din cauza temperaturii ridicate din interiorul
cuptorului, timpii de racire pot varia in functie
de temperatura ambientala.

10. Dupé ce cuptorul s-a racit, simbolul (8] se
stinge.

11. Deschideti usa cuptorului si stergeti interi-
orul cu o carpa, Indepartand cenusa pro-
dusa in timpul ciclului de curatare. Folositi
un burete nemetalic pentru a curata piesele
din interiorul cuptorului care nu sunt usor
accesibile.

12. Atunci cand interiorul cuptorului este curat,
nu uitati sa puneti la loc suporturile si acce-
soriile.

13. Cuptorul este pregatit pentru a incepe pre-
pararea, din nou.

;l IMPORTANT

Daca intdmpinati vreo problema la progra-
marea si utilizarea acestei functii, consultati
Ghidul de instalare si intretinere inclus in li-
vrarea cuptorului.

ANULAREA FUNCTIEI DE PIROLIZA

Functia de piroliza este automata si, prin urma-
re, poate fi activata numai folosind functia de
programare a ceasului. Pentru a anula un ciclu
de piroliza In desfasurare, este necesar sa anu-
lati programarea cuptorului, dupa cum urmeaza:

1. Setati regulatorul in pozitia © .

Pe ceas se afiseaza urmatoarele:

2. in functie de temperatura din cuptor, exista
doua situatii posibile:

a) Temperaturd periculoasa in interior: Tn
acest caz, usa ramane blocata pana
cand temperatura ajunge la o valoare
sigura.

b) Temperatura sigurda in interior: Daca
temperatura din interior este sigura, usa
se va debloca imediat.

3. Dupa ce usa s-a deblocat si poate fi des-
chisa, timpul este din nou afisat pe ceas.
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E tii pent At ietrei pent { o

Pentru a curata piatra pentru copt pizza, stergeti
CuU O carpa umeda sau un burete si nu folositi
sapun sau detergent.

A PERICOL

Nu udati niciodata piatra pentru copt piz-
za sub robinet, cu apa, deoarece, In cazul
acesta, va absorbi prea multa apa si este
posibil ca piatra sa se sparga, atunci cand
este Incalzita in interiorul cuptorului.

AAVERTISMENT

Nu uitati sa uscati piatra intotdeauna, inainte
de a o pune in cuptor.

Daca piatra are urme de alimente solide prinse
de ea, folositi 0 spatuld din plastic pentru a le
indeparta.

A PERICOL

Nu folositi niciodata spatule metalice sau cu-
fite ascutite, intrucat pot deteriora suprafata
pietrei sau sparge piatra.

Nu uitati ca, dupa ce piatra pentru copt pizza a
fost utilizatd, nu va mai arata ca inainte de prima
utilizare.

Curatarea pietrei pentru copt pizza va va oferi
urmatoarele beneficii:

1. Previne aparitia cenusii si a resturilor carbo-
nizate pe alimente.

2. Prelungeste durata de functionare a pietrei
pentru copt pizza.

3. Ajutor pentru obtinerea unor rezultate mai
bune la preparare.
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IMPORTANT
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NU ATINGETI INTERIORUL CUPTORULUI FARA PROTEC-
TIE, ATUNCI CAND ESTE FIERBINTE.

FOLOSITI MIJLOACE DE PROTECTIE ATUNCI CAND
SCOATETI TAVILE S| GRILLURILE.

NU LASATI CUPTORUL NESUPRAVEGHEAT, IN TIMP CE
SE PREPARA CEVA INAUNTRU.

NU LASATI SA SE ACUMULEZE MURDARIE.

PASTRATI CURATENIA CUPTORULUI.
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(3 ) PerynsaTtop ynpasniHHS TeMnepaTtyporo
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KpaiHcbka

;| Mogeni HLB 8510 P

°mﬂiﬁﬁgmﬁm@m

@@ IHOOPMALIIS

[ns onmcy cnocoby BUKOPUCTaHHS KOXKHOT 3 oyHK-
Ui OMB. NOCIGHMK ONs MPUFOTYBaHHS DKi, AKNIA BXO-

ONTb Y KOMIMJIEKT MNOCTaBKW QyXOBOI LLadu.

BUMKHEHHS IYXOBOI LUA®U

WBUOKWUA MOMEPEOHIA HA-
reiB

CTAHOAPTHUIA: BEPXHE | HNXK-
HE HATPIBAHHSA

rPUJb
MAKCI IPUJIb
TYPEO

@Yl )= o

HWKHIIA ENEMEHT + TYPBO

Eco EKO

¥ PO3MOPOXYBAHHS
nIPONI3

[0] riaPoouMWEHHS:

340°C =
wezs)  MAESTRO PIZZA

Npepncrasnaemo pyxosy wady MAESTRO PIZZA

Bawwa Hosa myxosa wada MAESTRO PIZZA 3po-
OUTb PEBOMIOLIO Y MPUrOTYBaHHI AOMALLUHBOI ALy
3aBAFKN EKCKITO3MBHOMY CrieLialbHOMY MpoLie-
Cy HarpiBy mpu BUCOKi TemnepaTypi. Cneujanb-
Ha (OyHKLS HarpiBy y NOEOHAHHI 3 KameHeM 4715
BUMIYKM MLV, WO TaKOXX MOCTaBASETLCS B KOMM-
NEKTi, 0O3BOMUTb BaM MPUrOTyBaTV CMadHy iy
BCbOrO 32 Kiflbka XBUINH, BUKOPUCTOBYKOUM CBIXKE
OOMallHE TiCTO, Tak Camo, SK i B KpaLLyX MiLepisix.

[yxoBa LWwaa enekTpuyHa i npauoe npu ayxe
BMCOKNX Temnepatypax (340°C). CneuianbHa
KOHCTPYKLLS KOpMycy i nocuneHa i3onsauia 3ano-
BiratoTb NepeaaYi iIHTEHCMBHOIO Tenna 3cepeuHn
Oyx0BOI LWathu Ha30BHI, LLO [03BOMSE rOTyBaTU
BOOMA Y NOBHIM 6e3neL i KoM OopTi.

KpiM npuroTyBaHHA iy 3 Yy4OBOrO CBDKOrO
TicTa, y Ayxosi wadpi MAESTRO PIZZA moxHa
roTyBaTh BCINSKI TPaOWLAHI Ny, Yy TOMy Y1CHi:

niuy 3 HaNIBrOTOBOrO Ta FOTOBOrO TiCTa, 3aMOpPO-
>KEHi Miuy TOLLO.

MAESTRO PIZZA — ue cyvacHa 6aratothyHKLO-
HabHa OyxoBa wada, B SKi TakoXK MOXHa roTy-
BaTV TPAANLHI CTpaBK, SK Y 3BUYANHI nedi.
HapeLuTi, OYNLLEHHS CTa€e LUBUOKMM, NPOCTUM Ta
NErknM 3aBAaHHsAM, LLO He MoTpedye 3acTocy-
BaHHS1 XiMiYHMX 3ac0biB YM OOOATKOBUX 3YCUSb.
ObepiTb BIANOBIOHAM LMK NIPONIBHOIO OYMLLIEH-
HSi 3BapKatouM Ha CTyMiHb 3abpyaHEHHS OyXOBOI
wadw. licns 3aBepLUeHHT UMKy MPOCTO Mpo-
TPITb MOBEPXHI BOMIOMOKO TKAHVHOHO, L6 BMaau-
T 3a/ULLKA 30711 (OVB. (DYHKLLKO OUULLIEHHS).
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3HAYKUA

O, ta (P): 3abesneuye nporpamyBaHHs
OYHKLLIM eNEKTPOHHOMO FOANHHKa/Tanme-
py.
CcCMBOJIN

®yHKUii roaguHHMKa

(©) 3BYKOBUIMN CUMHAJT: 3aropsieTscst npw
BMOOPI (OyHKLLI 3BYKOBOIrO CUMHasTy roavH-
HUKa. [eHepye aKkyCTUYHWIA CUMHasT, KON
yac 3akiH4mecs. [yxosa wada He BUMMKa-
€TbCA Y KiHLi 3aaHOro Tanmepom yacy. Lis
DYHKLA TakoXX MOXXe ByTu BUMKOpUCTaHa
nig, Yac poboTK OyXOBOI LWadu.

[ i =| NIPOrPAMYBAHHSA: 3aropseTtbcs
iHOMKaTOP, FKWIN BKa3ye Ha Te, WO AyXxoBa
wacha 3anporpamoBaHa (Yac npuroTyBaH-
HS, Yac 3ynHKK abo 3arasibHa TPUBaJTICTD).

e || Yac npurotysaHHs ixi: Lig yHKLS
003BOJISE 3anporpamyBaTii 4ac MpuroTy-
BaHHS Ki, MICNS 3aKiHYEHHA SKOro OyxoBa
waa aBTOMaTUYHO BUMKHETHCS.

e —| Yac 3ynuHKM npuroTyBaHHs iXi: LI
PYHKLIA  [03BOSISAE 3anporpamyBaTv vac
3YMVHKK  MPUFOTYBaHHS DK, MiCNs  3aKiH-
YeHHS SKOro OyxoBa wada aBTOMaTUYHO
BYMKHETbCS.

e || i =l Yac npurotysaHHs ixi i yac 3y-
MAHKW NpUroTyBaHHs iXi: Lle HanawTy-
BaHHS [O3BOJISE MporpamMyBaTii Yac npuro-
TYBaHHS DXi | YaC 3ynmHKL NMPUrOTYBaHHS DKi.
[LyxoBa wada BMUKAETbCA aBTOMATUYHO Y
BCTaHOBJ/IEHW YaC i NpaLoe NPOTAroM 06-

80 KepiBHNUTBO KOpUCTyBaYa

PaHOro Yacy MpuroTyBaHHs i (Hac npuro-
TyBaHHs Ki). NOTIM BOHa aBTOMATU4YHO BU-
MUKAETLCS B 3a3HadeHn Yac (Hac 3ymmHKn
MPUIrOTYBaHHS Ki).

@ BJIOKYBAHHSI FOOAUHHUKA/TAWME-
PY: Bkagye Ha Te, W0 CEHCOPHI KHOMKM ro-
OVHHVIKa/TarMepy 3abiokoBaHi, Lo 3ano-
6irae BHECEHHIO 3MiH MaIeHbKUMW OiTbMW.

IHWi pyHKUiT

8 HAIPIBAHHSA: Bkasye Ha Te, Wo ayxosa
wada nepedae TenIo Ha NPOLYKTU.

@ FMOPOOYULLEHHA: 3aropsetbca nig,
yac poboTun dyHKuji Teka Hydroclean® .

MIPOJII3: Jinwe ana mopenen 3 (pyHK-
uiero niponisy. 3aropseTbcs nig, 4ac po-
60TU yHKLi Niponigy.

BJIOKYBAHHSA OBEPLUSAT: Jluwe ansa
mopaenen 3 cpyHKUieto niponisy. Bkasye,
WO ABepuaTa 3a4nHeHi Bpy4Hy abo aBTo-
MaTU4YHO Mif, Yac BUKOHAHHS (DYHKLUI Mipo-
niay.

AVBAFA!

YyTAMBICTE  CEHCOPHMX  KHOMOK  MOCTIN-
HO a[anTyeTbCd [0 YMOB HABKOMLLIHBO-
ro cepepoBuwa. [leped  MigKIOYEHHSM
0O Mepexi MnepekoHanTecs, LIO MOBEPX-
HS nepegHbOoi MaHesi  ynpaBiHHS  4ucTa
i nepen HelO HEMae HiFGKUX MepeLUKOp,.
SKLIO FOAMHHMK He CrpaLbOBYE HaNEXHVM
YYHOM MpW OOTUKY A0 KAaBil, Big'egHanTe
OyXOBY Llady Ha Kiflbka CEKyHA, Bl Mepexi,
a MoTiM 3HOBY MiAKMOYITh ii. TakuM YMHOM,
[JaT4VKV @BTOMaTVYHO 3HOBY HasTalLUTOBYOTb-
€S Ha CEHCOPHE KepyBaHHS.

HAJTALUTYBAHHSA YACY

e [Ina HanawTyBaHHS 4Yacy pPobOTV AyXOBOI
wacy HeobXiOHO MOBEPHYTU perynsTopwu
YNpaBniHHA OYHKLIAMI | TemMnepaTypoo B
MOMOXEHHSA O .

e [Ipn MigKNKOYeHHI AyxOoBOI Wadw Ha rognH-
HUKY 6nmMae yac «12.00».



KpaiHcbka

e HatvcHite @ w1 @ pgna HanawTysaHHs 3'aButbcst  Yac  «12:00», micng  Yoro
rogvH, a noTiM XBWAWH. [1Ba MOCNiQOBHMX BM  3MOXETe BCTaHOBUTM  4ac,  3rig-
3BYKOBMX CUMHaAM NiATBEPLKYIOTH 0bpaHuin HO 3  OnMCOM,  HaBedeHuM  BULLE.
yac. SKLLO ABepLsTa AyX0BOi Ladu Oymn 3aMKHEHI

[0 BIOK/IOYEHHS €NEKTPOXKVMBIIEHHS, TO CUM-

BOJ1 6J10KyBaHHS ByAe ropit 4o TUX Mip, MOKx

aBepusTa He byae po3boKoBaHo.

e o6 aMmiHuTK yac, HaTvicHiTe O abo D,
MOKN Yac He NOo4YHe BammaTu. HaTucCHITb
i DOTPUMYIMTECH IHCTPYKLA Y MonepeaHbOMY

MYHKTI. Lle moXe 3amHaTU Kinbka XBWIVH, B 3a-
EE' NEeXHOCTI  Bif, ~ Temnepatrypu  BCepean-
== MPUMITKA Hi OyxoBOI LWadu; MPOTArOM LBOro yacy

BM HE 3MOXeTe MepeHanallTyBaTy uac.
Micng Toro, gk aBepuaTa byayTb po3610KoBa-
Hi, BV 3MOXXETe BCTAHOBUTY Yac, 3rigHO 3 Onu-
COM, HaBEAEHNM BULLIE.

[iocBivyBaHHS FOANHHNKA MA€E HIYHUN PEXIM,
TOMy MiAcBiYyBaHHA aucnnes Oyae TbMSHITU
mixx 00:00 i 06:00 rognHamm.

AVBAFA!

Y  pasi  BUMKHEHHS  EIEKTPOXXMBIIEH-
HS BCi HanalLTyBaHHs €JIEKTPOHHO-
ro rOAuHHMKa/TaMepy OyayTb  CKUHYTI.
SKLIO Lie CTaHEeTbCH, MOBEPHITb PEeryasaTopu
yMpaBAiHHA DYHKLISMI | TEMNepaTypoto B Mo-
JIOXXEHHA O .

- . i wad

PE>XXM PYYHOI'O YIMPABJIHHA e Bu nomitute, WO nNig Yac NPUroTyBaHHS DXKi
3aropseTbCa CUMBOS , KW BKasye Ha
Te, WO Ha DKy NepefaeTbCs TensoBe BUMPO-
MiHIOBaHHs. Llei cuMBON 3HVKae npu Jocsr-
HEHHi 0BpaHoi TemnepaTypu.

@El e BCTaHOBITb perysTopuHa O |, 106 BUMKHY-
IHOOPMALIA ™ ayxosy Wady.

e [licna HanawTyBaHHS rOOMHHMKA, OyxoBa
wadha rotoea 0 pobotn. O6epiTbh PyHKL0
NPUrOTyBaHHA Ta TeMnepartypy.

Y Mopensx 3 eneKTPOHHUM  PerystoBaHHsIM
TemrnepaTtypy Mpu MOBOPOTI  CEeNEeKTOPHOro =
PaTypit Tipv noBop PHOT IHOOPMALIIS
nepemMmnkada Ha AuUcrnel roguHHYKa 6yne Bi-
Ladha nokaxxe 3arasibHui HYac NpUroTyBaHHS.

Micns Bubopy TemnepaTtypy, aBTOMATNYHO
3HOBY 3'ABUTLCHA OMCTIEN FOANHHMKA.

[ns BinoGpaXkeHHa TemnepaTypu nig, Yac npu-
rOTyBaHHs DKi MOBEPHITL PErysTOp Temnepa-
TypW, LWO6 3MIHATK .
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OYHKLJIi TAMMEPY IYXOBOI LLA®U
MporpamyBaHHs 3ByKOBOIro CUrHany

1. Hatvicrite © abo @, noku Ha ekpaHi He
nouHe 6mati cmeos (@), i HatucHiTe @,
Ha ekpaHi Bigobpasntscs yac «00:00».

2, HatuckaHHsM kHonkn S abo (D obepith
4ac, No 3aKiHYEHHI SIKOro MOBUHEH NPONYHa-
TV 3BYKOBWI CUrHan. Bu mouyeTe 2 3ByKo-
BUX CUFHa/M, LLO MiTBEPMIXKYIOTb YCTAHOBKY
Yacy, a MoTiM MOYHETbCH BiANIK 0BpaHoro
uyacy. Cumson (®) nosinbHo 6mae.

3. [licns 3akiHueHHs Yacy npoTarom 90 CekyH[,

Oyae 3By4YaT 3BYKOBUA CUMHaM i LUBWOKO
6nvmatvt cumson (@),

E NPUMITKA

3a JonomMorow yHKL 3ByKOBOIrO CUrHasy,
OyxoBa LWada He BUMKHETBCS MiCs 3aKiHYEH-
HS Yacy.

4. HaTuCHITb Byab-gKy KHOMKY, W06 3ynUHUTA

3BykoBuit curran. Cumveon (@) noTim sHKHe.
SKLWO BY XO4eTe 3MIHWTL Yac CrpalbOByBaHHS
3BYKOBOrO CUrHasy, NOBTOPITb BkadaHi aii. [licns
BXOLy B YMpaBfiHHA TaMepoM, 3'aBUTbCS Yac,
LLIO 3a/MLLMBCS HA JAaHUA MOMEHT, KU BU 3MO-
YKETE HanalTyBaTu.

EE' NPUMITKA

[Mpn BUKOPUCTaHHI YHKLT NogaBaHHS 3BY-
KOBOro curHany Ha gvcnnel 6yne mnocTiiHO
Bigobpaxatncs 3a/mULLIOK Yacy. TakoxX npu
BVKOPWUCTaHHI L€l 3anporpamMoBaHol (MyHKLT
HEMOXXJIMBO MEPErNsHyTN Yac abo 3arasibHuin
3anporpamMoBaHn Yac NPUroTyBaHHS.

MporpamyBaHHs Yacy NPUroTyBaHHS iXi

1. Hatvicrite © aBo @, noku Ha ekpaHi He
noyHe 6avmari cumeon 11, i Hatucrite ().
Ha ekpaHi Bigobpasntses yac «00:00».

2, HatuckaHHsM kHonkn S abo D obepith
yac, No 3akiH4eHHi SKOro NMOBUHEH MPOJsyHa-
TN 3BYKOBUI curHan. Bu nodvyete 2 3ByKO-
BUX CUrHaN, WO NiATBEPOXKYIOTb YCTaHOBKY
yacy, a MoTiM MOYHEeTbCS BiANK obpaHoro

82 KepiBHNUTBO KOpUCTyBaYa

yacy. Cumeon |- nosinbHO 6Mae.

3. O6epiTb hyHKLiO | TemnepaTypy npuroTy-
BaHHS 3a AOMOMOro KoMaHd, AyXoBoi Ladu.

4. 5K TiNbKM 4Yac NPUrOTyBaHHS 3aKiHYMTLCS,
[yxoBa wwada BUMKHETbCS, MPOJSIyHaE 3BYKO-
BUM CUrHas, i MoOYHe LWBWOKO OmmaTtii cuM-

gon |-,

5. HatucHiTb Byap-aKy KHOMKy, Wo6 3ynuHWUTK
3BYKOBWI CUrHan i BUMKHYTV cumBon |-l
LyxoBa Wwada 3HOBY BKJIHOYNTLCS.

6. BcTaHoBIiTb perynatopy y noduuito O , wob
BUMKHYTW yxoBy wady.

Yac npuroTyBaHHs, SKUN 3aIMLLMBCS, MOXKHA Y

By ab-KNI YAC 3MIHUTY, HATUCHYBLLK KHOMKY O

a6o® po Twx nip, nokn cumeon 1=l He nouHe

WBnaKo 6ammati. Tenep HaTUCHITb , o6 3Mmi-

HUTK Yac.

;l NMPUMITKA

[Mpy BUKOpUCTaHHI dyHKLi «Hac mpuroTyBaH-
HS Ki», Yac, FK1 3aIMMBCS, Oyae MoCTiNHO
BigobpaxaTncs Ha ekpari. By He aMoxeTe no-
0a4ynTV MOTOYHMIA Yac Ha Auchnel, Ko BCTa-
HOBJEHa LA DyHKLS.

MporpamyBaHHsA «Yacy 3ynuHKN NpUroTyBaH-

HS DXKi»

1. Hatucrite © abo @, noku Ha ekpaHi He
nouHe 6ammatn cumeon —l, | HatuchiTo (@),
Bu nobaunTte NoToYHUIA Yac Ha gucrnnel Tam-
Mepy.

2. HatvickarHsm kHomki S abo B oBepith
yac, MO 3aKiHYEeHHI SIKOrO MOBUHEH MPONyHa-
T 3BYKOBUI curHan. Bu mouyeTe 2 3ByKO-
BUX CUIHaM, O MiOTBEPIKYHOTb YCTAHOBKY
yacy, a MoTiM MOYHETLCS BiAMIK 0OpPaHOro
yacy. Cumsosn —>| nosinbHo 6mmae.

3. O6epiTb hyHKLjto NPUroTyBaHHS Ta Temnepa-
Typy.
4. [licna 3akiH4eHHsS UuuKly AyxoBa Lada

BUMKHETBCS, MPOSTyHAE 3BYKOBWI CUMHAS, |
LIBWAKO 3abnmmMae cumson —l.

5. HaTucHiTb Byab-gKy KHOMKY, WOo6 3ynVHUTK
3BYKOBU CUMHAM | BUMKHYTWA CUMBOS —l.



[LyxoBa Waa 3HOBY BKIIOUNTLCS.

6. BcTaHoBiTb perynstopu y nosuuito O , Lwob
BMMKHYTW Oyx0BYy Llady.

Yac npuroTyBaHHS, SKUN 3a/IMLLMBCS, MOXKHA Y
ByOb-SIKWI Hac 3MIHUTY, HaTUCHYBLLM KHonky O
a6o ® po Tux mip, nokn cumeon —»| He noyre
WBNAaKo 6ammaTi. Tenep HaTUCHITb , 106 3Mi-
HWTW Yac.

Yac npurotyBaHHS iXi i Yac 3ynMHKN Npuro-
TyBaHHSA iXi

1. Hatvicrite © aBo @, noku Ha ekpaHi He
nouHe Garmati cumson 1=, i HarueHits ().
Ha ekpaHi Bigobpasntscs yac «00:00».

2. O6epiTb YaC NPUrOTYBaHHS, HATUCHYBLM O
a6o @ . MoTiM NpoNyHaOTb ABa 3BYKOBI CUT-
HauW, Yac, SKWn 3aNMLLIMBCS, BiD06pPa3nTLCS
Ha oucnnei, a cumson =1 nosinbHoO 3a61m-
Mae.

3. HatucHite @ a6o D, Nokv Ha ekpaHi He
MoYHe GanmaTi cumeon —l, i HatucHiTs (@).
Ha aucnnel Tanmepy Bu nobaynte nependa-
4yBaHWI YacC 3aBEPLUEHHS.

4. BubepiTb 4Yac NpuUroTyBaHHS, HATUCHYBLLIN
O abo @ . Jani nponyHae nopgiiHMiA 3BY-
KOBWIA CUIHas, a Ha ekpaHi Bigobpasutecs
MOTOYHUI Yac.

KpaiHcbka

5. O6epiTb hyHKLjIO MPUroTyBaHHA Ta Temne-
patypy. [LyxoBa waca byne 3anmwiaTvcs
BMMKHEHOI, Mpv UbOMy OyayTb CBITUTWCH
cumonm 1=l i =1, Tenep nyxosa wada 3a-
nporpamMoBaHa.

6. Konm HacTaHe Yac roTyBaHHs, AyxoBa wWwada
BBIMKHETbLCS | ByAie mpauoBaT NpOTAroM 3a-
MPOrpPamMoBaHOro Yacy NPUroTyBaHHS.

7. Tig Yac NpuroTyBaHHA BiDOOPaKAETLCS Yac
MPUrOTYBaHHs, a cvMson |=>| nosinbHO 6au-
Mae.

8. [licnsa 3aKiH4eHHs BCTAHOBIEHOMO Yacy npw-
roTyBaHHs, OyxoBa Liada BUMKHETbCS, NPO-
JyHae 3BYKOBUI CUrHa, i LUBUOKO 3abn1mae
cumvson 121,

9. HatucHiTb Byap-aKy KHOMKy, W06 3ynuHWUTK
3BYKOBUI CUMHAM | BUMKHYTW cumson |-l
[LyxoBa wada 3HOBY BK/IHOYNTLCS.

10. BcTaHoBITh perynstopn Ha O |, o6 BUMKHY-
TV OyxoBy Lwady.

Yac npuroTyBaHHsl, SKWA 3a/IMLLMBCS, MOXHA Y

By Ab-SKWIA YaC 3MIHWTY, HATUCHYBLLW KHOMKy O

a6o® go Tvx nip, noku cumeon =21 He nouHe

WBNAKO 6ammaT. Tenep HaTUCHITb , o6 3mi-

HUTK Yac.

Fotyemo 3 MAESTROPIZZA ==

LLlo6 BukopucToByBaTh ayxoBy wwady MAESTRO
PIZZA, cnoyatky pogirpinTe i 0o ineansHUX ymoB
npuroTyBaHHs i (340°C). na uporo:

1. BcCTaHOBITb pewiTky Ha TeneckoniyHi Ha-
NPSIMHI,  BCTAHOBMEHI BCEPEAVHI  OyXOBOI
wadgun.

2. [loTiM pO3MICTITb KaMiHb 15 BUMIYKM MiLx Ha
peLuiTUi oyxoBoi Wadw.

3. Bunmite emanboBaHui nigaoH, WO NocTaB-
NISETBCS Pa30OM 3 AyXOBOIO LWaoto, i 3aKpui-
Te OBepusTa.

AYBAFA!

[Mam'aTanTe, WO Mig Yac NOnepeaHLoro Midi-
rpiBy Qy>Ke BaX/IMBO, LLIO6 KaMiHb A1 BUMiY-
K miuy ByB MOMILLEHNIA BCepeanHy MAyXOBOi
wadpm. Lle HeobxigHo ans Toro, Wwob rapaH-
TyBaTW, O KaMiHb 719 BUMIYKM Mily CTaHe no-
TpibHOI TemnepaTypw i Byae AOCATHYTUN ONTU-
MauibHUIA PesynbTaTt NPUroTyBaHHS.

4. T[loBEpPHITb PEryNaTOP NPUrOTYBaHHS DKi B MO-
auuiro MAESTRO PIZZA %5557 -

5. Ha ekpaHi rogmHHvKa BinobpasuTbCst 3Ha-
YeHHs 340°.
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340

6. [Mpwn HaTCKkaHHI Ha paTynk «OK» Ha ckni ne-
PEedHbOI NaHeni ynpaefiHHA NpPOJiyHae 3BY-
KOBWUI cuUrHan, kWi nioTBepanTb poodoTy, i
OyxoBa Lada noyHe nonepenHin nigirpis Ao
OOCSArHEHHs! oNTUMasbHOI poboYoil Temnepa-
Typu.

7. TlonepepnHin nigirpis TpuBae 35 xBUAMH. Ha
rOAVHHKUKY Oyae BigobpaxaTucs yac, gKuin
3a/MLLMBCA [0 3aBepLUEHHsT onepaLllii none-
PELHBOrO Migirpisy.

AVBAFA!

Mam'atanTe, WO Bam NOTRIOHO 35 XBUAVH 414
nonepeaHboro MigirpiBy AyxoBoi Wadwv nepesn,
TUM, SIK MOYaTV roTyBaTy Mily.

8. [licna 3akiH4yeHHs 35-XBUNMHHOIrO nepioay
OyxoBa Wwacda B1aacTb 3BYKOBUI curHan, a
Ha gucnnel roguHHVKa 3abnmuvae 340°.

9. LLIo6 BMMKHYTK 3BYKOBUIA CUrHas, HaTUCHITb
Ha gaTunk «OK»,

10. BigkpuiTe oBepudTa i BCTaBTe Milly Y AyXOBY
Wwady 3a JOMOMOroro SionaTtky Oas Miln.

11. lNpw 3akpuUTTi ABEPUAT Ha AMCMNEl rOANHHM-
Ka Bio6pasnTbCs Yac MPUroTyBaHHS iXi.

12. SanuwiTe nily ANg NPUroTyBaHHSA Ha HEOOXia-
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HUI Yac (amB. TabnnLo 3 YaCOM NPUrOTYBaH-
HS 0151 KOXKHOMO TUMYy MiLy).

AYBAFA!

He BigkpvBante asepusta 6e3 HeobXioHOCTI
nig Yac MpPUroTyBaHHS MLy, LWo6 3anobirtu
BTparti Tenna.

SKLLO BIOKPUTY i 3aKpUTW ABEPLIATA, Yac npu-
roTyBaHHs, KU BioOOPaKaeTbca Ha aucrnel
roaMHHVKa, noBepHeTbes A0 «00:00».

13. Konm B 3akiHunTe roTyBath Milly, MOBEPHITH
PerynsaTop B NOMOXKeEHHS «0», 06 BUMKHYTA
OyxoBy Luady.

AVBAFA!

Mam'atanTte, wo y Bac € 90 XBUANH, L6 npw-
roTyBaTu nitly. [Micas 3aKiH4EHHS LOro nepio-
oy, OoyxoBa Lada BUMKHETLCS 3 MipKyBaHb
0esneku, i Ha gucnnel 3'9BUTHCA NOBIAOMIIEH-
Ha «STOP».

[MoBigomneHHs «STOP» Ha aucnnei roguHHW-
Ka SHUKHE TiIbKM NICNS OXONOIXKEHHS [yXOBOI
wadwm.

A OBEPEXHO

Mpy BUKopUCTaHHi dyHKLUii MAESTRO PIZZA
MpoLec MpUroTyBaHHs BiAOYBAETLCA ay>Ke
LWBMAKO. TOMY PEKOMEHIYETLCS 3aMLLIATACS
6ina oyxoBoi LWwadw Ta cnocTepirati 3a Mpo-
LIECOM Ta 4aCoM MPUroTyBaHHs, o6 JoCarTv
HaiKpaLLx peaysbTaTiB. SKLLIO BY He byaeTe
CTEXWTM 3a POBOTOI AyXOBOI Liadu, Balla
nita MoXXe NepecyLInTCS abo 3ropiTu.
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AK KOPUCTYBATUCA KAMEHEM OJ14
BUNMIYKUK Miun

[Ona [OCArHEHHS HarKpalwx pesynsTaTiB mpu
MPUrOTYBaHHI MiLY 3a AO0MOMOrOK KaMeHo As
BUMIYKM MiLM, SKUA NOCTaBNSIETLCA PasoM 3 ay-
XOBKOI WAoo, KamiHb ANs BUMIYKK MUy CMo-
YyaTKy NOBUHEH OyTI NonepeaHLO POIIrPITUA Y Mo-
POXHI OyxoBin Wadi. Lle 3abesneunTs igeanbHy
Temneparypy 419 NPUroTyBaHHS Miuy.

[Toknagite KamiHb AN BUMIHKK MUy Ha PELLITKY,
LLIO CMNPAETLCS Ha TENECKONiIYHI HaNPAMHI, SKi No-
CTaBNSAOTLCA PA30M 3 Ayx0Boto Wadoto. Lle ao-
MOMOXXE BaM BCTaHOBIIOBATY | BUAAIATY KaMiHb.

MPUrOTYBAHHSI SAMOPOXXEHOI ML

Llen BvA niuy BUMarae pisHMX yMOB MPUrOTyBaH-
Hs. BukoHanTe BkasaHi Hxye aji:

1. He BMKOPUCTOBYMTE KaMiHb AN BUMIYKM
niuy.

2. [loBEpPHITb PerynaTtop MNpuUroTyBaHH i B

nosuL;jto .

3. [loBepTante perynarop Temneparypu oo Tix
nip, NOKM Ha FOAMHHUKY He 3'aButbea 200°C
abo TemnepaTypa, PeKOMeHAoBaHa nocTa-
YaTbHMKOM MLy,

4. [lonepedHbO POSirpinTe OyxoBy Wady [0
OOCSArHeHHss HeobxigHol Temnepatypu. Mpu

KpaiHCbKa

OOCSTHEHHI Ljel TemnepaTtypu CUMBOJI b
TepmocTaTa BUMKHETLCS.

5. [oTiM pO3MICTITb Milly Ha pewiTui ayxoBol
wadun.

6. Tlotynte nity npoTtsrom 10-12 xBunvH (abo
yacy, L0 PEKOMEHI0BaHI MOCTa4asIbHKOM
niuwy).

OCBIT/IEHHS1 BCEPEOWHI YXOBOI
LLUA®U MAESTRO PI1ZZA

CBITWIBHUKL BCEpeanHi AyXOBOI Wadv 3a3Buyan
BUMMKAKOTLCA Mif, 4ac NPOLECY MPUrOTyBaHHS iXXi,
He3a1eXXHO Bif, 06PaHOT PYHKLT.

SAKLLO HEOOXIOHO YBIMKHYTY BHYTPILLHE OCBIT/IEH-
HS Mif, Yac NPUroTyBaHHS DXi:

1. HatucHite Ha pgatuvk «OK» Ha nepenHin
naHeni ynpaeiHHS — 3aropuTbCs BHYTPILLHE
niaceidyBaHHS.

2. Tpy MNOBTOPHOMY HATUCKaHHI Ha [aT4vK
«OK» BHYTPILUHE OCBIT/IEHHS BUMKHETBCS.

3. Yepes 30 cekyHp CBIT/IO 3racHe aBTOMaTUY-
HO.

4. [lpy BiOKPWBaHHI OBEPUSAT AyXOBOI Ladwu
Oyae BKIYaTUCS BHYTPILLIHE MigcBidyBaHHS.

= ;l IHOOPMALYIS

[1in Yac BUKOHaHHSA (OyHKLi monepeaHLoro mni-
nirpisy MAESTRO PIZZA namna 3anuiaetses
BUMKHEHOI0, @ AaTumk «OK» HEaKTUBHIM.
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CTin Anga nPUroTyBAHHA NiuA — g N~~~

Bv MoxxeTe rotyeaTi HacTynHi Buay Miuy y ayxosiit wadi MAESTRO PIZZA, BUKOPUCTOBYHOUM LI CTiN

L1 PUrOTYBaHHS Niuw:

Perynatop . KamiHb Yac none-
Perynsrop npasniHHSA Mpu6msHmiA ns eAHbOoro nigi-
TN NILA ynpaBJiHHSA ynp yac npuroTy- A. P A .FI"
. Temnepary- BUMIYKKN | FPiBYy AYXOBOI
dyHKLUisMMN BaHHSA -
poto niyn wadm
) . 340°C =
Csixe JomalLHeE TICTO MAEg,TZRg ----- 3-4 xB. TAK 35 xB.
340°C =
'oToBE CBiXKE TICTO MAE;,T;; ————— 3-4 xB. TAK 35 xB.
PoakaTaHa ToHKa 340°C =
e e I 3-4 xB. TAK 35 xe.
PoskataHe ctaHpapT- | 340°C
He TicTo MAEg,T;g ————— 3-4 xB. TAK 35 xB.
Csixa niua, Lo
npoviLLIna NnonepeaHto /& 220°C 8 xB. HI 15 xB.
06pobKy
3amMopoXXeHi miuw /& 210°C 10 xB. HI 15 xB.

3aranom, A1 JOCArHEHHs! HakpaLLyx peaysibTa-

TIB:

1. [Miup 3i ceixoro TicTa i MUy 3 poskaTaHo-
ro TicTa Ha TOHKI OCHOBI HEoOXiOHO roTy-

Bat,
MAESTRO PIZZA

BMKOPUCTOBYHOUM  (DYHKLLIO

340°C =
WY

2. 3aMOpPOXKeHi Miuy i niuy, Wo NpONLLIM none-

peaHio 06pobKy — 3 QyHKLIEID

AVBAI’A!

AVBAFA!

[pv NpUroTyBaHHi MiLlK 3i CBPKOMO TiCTa BUKO-
PUCTOBYIMTE KaMiHb AJ15 BUMIYKA MLy Ha BUCO-
Ti, BKa3aHill Ha MasTtoHKY.

[N OOCArHEHHS ONTUMasbHMX PEe3ybTarTiB
npy NPUrOTYBaHHI NiLn 3i CBXOrO TiCTa, PO3-
KOYYWTE TICTO SKOMOra CUbHiLLE. AKLLO TiICTO
po3KayaHe HeMpaBUIbHO, pesybTati byayTh
HEPIBHOMIPHUMU.
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DyHKLUii 6e3nekun

KpaiHcbka

3AXNCHE BJIOKYBAHHSA

g coyHKUis Moxke Byt obpaHa y Byab-aKuii Yac
MpY BUKOPUCTaHHI AyxOBOI Lwadu.

LLlo6 akTvByBaTV (hyHKLtO, HATUCHITB | YTPUMYI-
Te (%), MoKV He MOYYETE OfVH 3BYKOBIA CYrHal,
i Ha gucnnei He 3'9BUTbCS 3HaK @ . FoanHHMK/
Tamep 3ab10KOBaHi.

SKWo ayxosa wWwada BUMKHEHA, | BU aKTUBYETE
YHKLIHO 3aXMCHOr0 GI0KyBaHHS, BOHa He byae
npauoBaTH, HaBiTb FKLWO Oyae obpaHa (DyHKLSA
APUrOTYBaHHS DKI.

AKWO us YyHKUIA akTMBOBaHa Mg Yac npuro-
TyBaHHs i, BOHa 3a0/I0Ky€E TiflbKA HACTPOVKA
€EKTPOHHOIO FOAVHHUKa/ TanMepy.

LLlo6 akTrBYBaTN DYHKLIO, HATUCHITB | yTPUMYITE
, MOKW He NMOYyETE OONH 3BYKOBUIN CUMHAT.

PYYHE BJIOKYBAHHS BEPEW

JocTynHo Tinbku B Mmoaensx 3 yHKUiew ni-
ponisy.

Lla dyHKuis nossonse 6nokyBaTu aBepudTa gy-
XOBOI Lwadu.

EE' BAXJIUBO

Ll chyHKList MOXKe BYTW obpaHa Tifbki y ToMy
BUMNAKY, KOJIN PErYASTOP YNPaBIHHS OyXOBOKO
LLIAOIO 3HAXOANTECHY MOSIOXKEHHI CMOKOIO. O .
3 MOMEHTY 3anMpaHHs OBEPUAT BU MOXETE
MPUCTYNUTLA A0 HOPMaJIbHOTO MPUFOTYBaHHS
PKi.

LLlo6 axTnByBaTW/OEaKTMBYBATU
OBEPUST, BUKOHAMTE HACTYMHI Aji:

©10KyBaHHs

1. TucHite © abo D, nokM Ha ekpaHi He
noyHe Grmmatv cumeon (&), Ha aucnnel

Bi#OOPasnTbCA MOTOYHUA CTaH BGI0KYBaHHS
OBepudt. «On», KO ONOKYBaHHA aKTUBHE,
i «Off» — 9KLIO OeaKTUBOBaHO.

2. HatucHitb . [MponyHae 3BYKOBUI CUMHaT,
i 3aMOK MOYMHAE 3aKpMUBATUCS, SKLLO BiH OyB
y nonoxenHi «Off», i BigkpvBaTnCs, SKLLIO BiH
ByB Y NOMoXeHHi «<On».,

AYBAFA!

Mepen BKIOYEHHAM 3aMKy MepeKoHanTecs y
TOMY, WO OBepusTa nedi 3aKpuTi HaIEXHUM
YYHOM. AKLLO OBepuUdTa 3a4MHEHi HermpaBWib-
HO, BOoHa He Oyde GnoKyBaTucs, i MpoJlyHae
BIAMOBIOHAA CUrHaN. $KLWIO Le CTaHEeTbC,
BUMKHITb  3BYKOBWA  CWUIHAJ1, HaTUCHYBLLN
Oyab-gKy KNaBilly Ha FOOVHHVIKY, 3akpuiTe
OBepUsTa HaIEXHUM YYMHOM | 3HOBY BKJIKOYITH
ON0OKyBaHHS, AOTPUMYIKOYNCE IHCTPYKLIA, Ha-
BEOEHNX BULLE.

3. licna Toro, 9k paBepudTta OyaM MOBHICTIO
3a610KOBaHi/p036/10KOBaHi, Ha ekpaHi Bigo-
BpasnTbCs HOBUIN CTaH ABEPLST. AKLLO 610-
KYBaHHS aKTUBOBaHO, Ha EKPaHi 3a/INLLAETb-
cs1 ceiTuTUCS cvvson (&),

@El BAXKNTBO

LLlo6 BimiMKHYT ABEpUATa Mg Yac MPUroTy-
BaHHS Ki, MOBEPHITb PEryNSTOR YNPaBiHHA B
MOJIOXKEHHS CTMIOKOI0 O , | PO3BIOKYTE ABEP-
ugTa BiOMoBIOHO OO IHCTPYKLiM, HaBemeHux
BuLLe. Konn agepusita po3bioKoBaHo, nepe-
BEAiTb Peryndarop ynpasiiHHS B MonepegHe
NOJIOXKEHHS, OO MPOOOBXUTY FOTYBaHHS.

®dyHkuia Teka Hydroclean®

Lla dyHKUIA BMKOPUCTOBYETECH O/19 OUULLEHHS
XUy | Bpyay Ha CTiHkax oyxoBoi wacdw. LLo6 no-
NErLLUUTY O4YULLIEHHST OyXOBOI Ladu, He AonycKam-
Te CkynyeHHs 6pyay. [OCTIMHO YMCTITb AyXOBY
wady.

NPOrPAMYBAHHS ®YHKLi TEKA
HYDROCLEAN®

AYBAFA!

He HanuBavite Bogy B rapsdy AyxoBy Liady.
Lle MOxxe nowwkoguTH i eMasb.
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3aB>Xau BUKOHYITE LIMKIT O4ULLIEHHS], KO AyXOBa
wadha oxonomkeHa. FAKLIo AyxoBa Wada HagTo
rapsya, BoHa Ta i emasib MOXKyTb GyTM MOWKOA-
XKEHI.

CnovaTky BUMMITb MiAA0H Ta BCE AOMOMDKHE Mpu-
napas 3 AyxoBoi Wwadu, 30kpema niactaskmy abo
TeNecKOonivHi Hanpasnstodi. [ns uboro AoTPUMYIA-
TECb IHCTPYKLjI, HaBEAEHWX Y MOCIBHNKY 3 MOHTa-
Ky Ta TEXHIYHOrO 0BCYroBYBaHHS, KU BXOOWTb
y KOMMJIEKT MOCTaBKM BaLOi AyXOBOI Ladn.

1. Kosnun gyxosa Lwada oxonoHe, NpoTpiTh 1i AHO
raH4ipKoHo.

2. [losinbHo 3anunte 200 MN BOAWM BCEpeauHy
Kamepu OyxoBoi Lwadw.

= ;l IHOOPMALYS

LLlo6 pocsrTv Hamkpalloro pesynbTtarty, [Lo-
[aite y Body 4alHy JNIOXKY M'AKoro 3acoby
0719 MATTS MOCYY, MEpLU HXX HaHOCUTU i Ha
raHYipKy.

3. T[loBepHITL PerynsaTop NpuroTyBaHHs ki B NO-
3uuijto LO].

4. TlpoflyHae 3BYKOBWUI CUrHan, WO MigTBep-
Kye 3anyck ¢yHkuii Teka Hydroclean®,
cmeon (0] nosinbHo 3abnmae, a Ha eKpaHi
Big06pasnTbcs Yac, Lo 3aMLWLNBCA A0 KiHUS
LMKy,

Egl BAXK/IBO

TpuBanicTb BUKOHaHHS L€l (DYHKLI HE MOXKHA
3MiHioBaTy. LLIo6 3akiHuMTK UMKn nepeadac-
HO, MOBEPHITb PErYNISTOP B MOJIOXEHHS O .
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5. HanpvkiHui umkny gyxosa wada BUMKHETb-
€S, NPOJlyHae 3BYKOBUI CUrHan i LWBMAOKO 3a-
6vmae cumson [0].

Ezl BAXINBO

He BigkpviBanTe oBepLdTa AyX0BOi LWadv, MOKK
He3aKiH4TbCSA BUKOHaHHSA hyHKLUiTHydroclean®.
ETan oxonomKkeHHs HeobXioHUA ANs NpaBub-
HOI POBOTU YHKLI.

6. HatucHiTb Oyab-sSiKy KHOMKY, W06 3ynvHUTA
3BYKOBWI CUMHaT | BUMKHITb CUMBOJ (o],

7. [1OBEPHITb pPEryNaTOp NPUroTYBaHHS i B MO-
3uujto O .

8. Tenep MOXHa BMOANTU 3anukn Opyay i
BOOM B AyXOBiN wadi 3a ONOMOrow raHyip-
K.

@yHKLUis Hydroclean® npautoe npu HX3bKi Temne-

paTypi. OOHaK Yac OXONOMKEHHST MOXKE 3MiHIOBA-

TUCS 3a/IEXHO Bif, TEMNEPATYPU HAaBKOMLLHBOMO

cepenosuLLa.

AYBAFA!

He TopKkanTecs BHYTPILLHIX MOBEPXOHb [yXOBOI
wadw, He BNEBHUBLLMC, LLIO BOHW OXOJI0MN.

SKLo nicns BUKoHaHHs yHKLii Hydroclean® no-
TPIGHO GiNbLL PETEIBHO OYMUCTUTU AyXOBY Lady,
BMKOPWUCTOBYWNTE HEATPaslbHI MUoYi 3acobu Ta
HeabpasuBHI raH4ipKM.



AVBAI’A!

Nepen, noYaTKOM LMKy MiPONI3HOrO OYMLLIEH-
HS YB&)KHO O3HAMOMTECH 3 IHCTPYKUiaMK 3
TEXHIKM 6e3MeKn, HaBEAEHVIMM Ha MOYaTKy Ke-
PIBHMLTBA LLIOAO BCTAHOBIEHHS Ta TEXHIYHOrO
06CnyroByBaHHs.

Lla dyHKLis 003BONSE BUKOHATY LMK MiPOSI3HO-
ro OYULLIEHHS, Mig, Yac SIKOro, 3aBOSIKU BUCOKUM
Temneparypam, Lo OOCAraloTbCsa BCEpeavHi ay-
XOBOI LWahv, HaKonmnyeHa >u1poBa Maca KapOoHi-
3YETLCA.

9K nNpaBuno, UMK MIPOMIBHOrO OYMLLIEHHS CAif,
NPOBOANTU KOXKHI 4-5 LIMKNIB rOTYBaHHS i, BUKO-
PUCTOBYKOYM MpOrpamy, sika HalbinbLL BignoBigae
KiNbKOCTi 6pyay Y AyxOBilt wadi. Yum Ginblue 6py-
Oy — TVM OOBLUE TPMBaNICTb NPOrpamu.

[Mig, Yac LMKy NipONI3HOro OUULLIEHHS CBIT/I0 BCE-
PeaVHi OyxOBOI LAy 3a/IMLLAETECS BUMKHEHM.

NMPOrPAMYBAHHSA ®YHKLII NIPONI3HO-
o OMMLLEHHA

==l BAXnuBo

Mepen mo4aTtkom MpoLEecy MiPOMiBHOro O4K-
LLIEHHS! Ba>K/IMBO BUOANUTY BCi akcecyapu Ta
nocyn, 3 AyXOBOi LWadu, BKIKOYa0UM NigCTaBKu
Ta/abo TeneckomnivHi HanpsMHi. s Lboro oo-
TPUMYATECH IHCTPYKLiN, HaBEAEHVX Y MOCIOHW-
Ky 8 MOHTa&XXy Ta TEXHIYHOrO 0OCYroByBaHHS,
KU BXOOWTb Y KOMIJIEKT MOCTaBKM BaLlOl
[OyXOBOI Lwadu.

AVBAFA!

Bupganite nponutTs abo Hag LKy 6pyay Bce-
pednHi AyxoBoi LWadu, Tak 9K BOHW MOXYTb
cnasiaxHy TV nig Yac niponi3HOrO OYMLLIEHHS 3
yciMa NoB's3aHMM 3 LM pU31KamMu.

KpaiHcbka

AVBAFA!

[Nepeqn no4aTkoM MiPOJI3HOrO OYULLEHHS Me-
PEKOHaMTECA B TOMY, LLIO ABepusTa medi 3a-
KPUTO HaIEXXHNM YMHOM.

[MoBepPHITL PEryNaTop NPUroTyBaHHS DKi B MO-
auLito Miponiay: ).

Yepes Kislbka CekyHa, Ha Oucnnel roauHHVKa
BVCBITUTBCS CUMBOJ i 3'aBUTbCA iHOMKA-
uig P2 (nporpama niponi3Horo O4nLLEHHS 2).

Tenep B/ MOXXETE 3MIHWUTY NpOrpamy niponis-
HOro ouunLleHHs Ha P1, P2, P3 3a gonomoroto
kHonok O abo @

P1: MNowmipHun niponis. OgHa rognHa.

P2: HopmansHui niponia. MisTopn rogmHn.
P3: IHTeHcrBHUM Niponia. [Bi roamHu.

Micns BMBOPY MOTPIOHOI Mporpamu, HaTuc-
HITb . Bigpasy nicns uboro akTvByeTbCS
aBTOMaTV4HE BIOKYBaHHS ABEPLIAT.

AVBAI’A!

FAKLLO ABepuUsTa 3auUMHEHI HEHANEXHUM Yu-
HOM, BOHa He Oyme 3abfiokoBaHa, MPOJlyHae
3BYKOBWI CUIHaUT | MiPONi3 HE 3amyCTUTLCS.

SKLIO Lie CTaHETbCS, BUMKHITb 3BYKOBUIA CUM-
HaUl, HaTUCHYBLLN BYAb-SKY KHOMKY Ha FOAuH-
HVIKY, 3aKpUNTE OBEPLSATa HANEXHUM YUAHOM,
MOBEPHITb PENYNATOR YNPaB/IHHSA B MOMOXEH-
HS O i 3HOBY BMOEPITL MPOorpamy nipoisHoro
OYNLLEHHS!, OOTPUMYIOUMCH IHCTPYKLi, HaBe-
[EHVX BULLLE.

5. Konu gepusta 3abnokoBaHo, Ha Aucrnel

rOOMHHMKA BUCBITUTLCS cumeon (8, Ta Bi-
[006pasnTbCs Yac, WO 3aMWLNBCA A0 KiHUS
BVKOHaHHS MiPOI3HOrO OUMLLIEHHS.

Ezl BAXJIUBO

Y uen MOMEHT AyxoBa Lada BBaXAETbCH
3aMporpamMoBaHoLD, i 3aMyCKaETbCA LMK Mi-
POJIBHOrO OuMLLIEHHS. [ig Yac AaHOro LMKy
He Moxxe OyTi BubpaHa byab-sika 3 (YHKLN
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rOOVHHVIKA AyXOBOI Ladu, KpiM yHKLji 3a-
XVCHOMO B10KYBaHHS.

He Hamarantecs BiokpuTV aBepLaTa nevi, Tak
AK Lie MOXE MepepBaTi MPOLIEC OUMLLIEHHS.

Konn niponnsHe OYMLLEHHS  3aKiHYMTBLCS,
NpPOSlyHae 3BYKOBWIN CUIHa/, Ha TFOAMHHN-
Ky 3abnnmae CUMBON i BiDobpa3nTLCS
«00:00».

HaTuCHITb Byab-5KY KHOMKY Ha FOANHHUKY,
W06 3YMMHNTL 3BYKOBUIA CUMHAN.

8. [10BEPHITb pPerynaTop NpUroTyBaHHs i B No-

9.

3uLito O .

[Tpouec HarpiBy OyxOBOI Wadv 3aKiH4NBCS.
OpHak gyxoBa Wada 3aHafaTo rapsya i He
MOXe ByTv BUKOpUCTaHa.

DYHKL OXONOOXKEHHS TPMBATMME, | CUMBON
Oyae CBITUTCA 40 TWX Mip, MNOKN OyxoBa
wacda He OXOJIoHE.

@El BAXKNTBO

SKLLO Y BaC BUHUKHYTb Byab-gki npobnemn 3
MPOrpamyBaHHSM i BUKOPUCTaHHAM L€l (OyHK-
uii, Oyab nacka, 3BepHITbCA A0 KepiBHMLTBA 3
YCTaHOBKW i TEXHIYHOrO 06CYroByBaHHs, LLO
[OOLAETbCS 00 BaLLOI AyXOBOI Ladun.

CKACYBAHHS NPOLIECY MIPOJIIBHOIO
OYMLLEHHSA

Mpouec MNiponi3HOro OYMLLIEHHS BioOyBaETLCS aB-
TOMaTUYHO, | TOMY BiH MOXe OYTV aKTUBOBaHWI
TiNbKN 32 OOMOMOrot0  GoyHKLiI NporpamyBaHHs
roavHHvKa. LLlob ckacyBaTi MOTOYHUIA UMKIT Mipo-
NIBHOr0 OYMILLIEHHS], HEOOXIAHO Ae-nporpamysaTu
OyxoBy Lady HACTYMHUM YMHOM:

1. [1OBEPHITL perynsaTop ynpaBniHHA B MO3ULLKO
O.

Ha rogmHH1Ky BigobpasunTbcst HAaCTyMHe:

Egl BAXJIUBO

Yepes BUCOKI TeMMepaTypn BCEPEANHI OyXO-
BOI LLadu, Yac OXONOKEHHS MOXKE BapitoBa-
TUCS B 3a/1EXKHOCTI Bif, TEMNepaTypy HaBKoO-

JIMLLIHBOro cepenosLLa.

10.

11.

12

13.

Konn pyxoa Luada OXONOHE, CUMBON
BUMKHETLCS.

Bigkpuinte aBepusta oyxoBoi wadu i npo-
TPiTb 1i 3CEpeaVHM TKaHWMHOK, BWOAINBLLN
3071y, WO YTBOPUIACH B MPOLECI OUNLLIEHHS.
BukopucToByinTe HemeTanesy rybky ans o4m-
LLIEHHS BaXKKOAOCTYMHMX YaCTUH BHYTPILLHLOT
YacTUHK OyXOBOI Ladu.

Konn BcepeaumHi ayxosoi Wwadwv 6yae 4mcTo,
He 3abyapTe 3amiHUTX NiACTaBKK i akcecya-
pw.

LyxoBa wada 3HOoBY roToBa 40 NpUroTyBaH-
HS K.
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2. 3anexHo Big, TeMnepartypu BcepeamHi oyxoBol
Lwadthu MOXVBI ABi CUTyaLlji:

a) HebesneuHa BHyTPiWHS Temnepatypa: Y
UbOMY BUMaAKy ABepLUsSTa 3a/MLLa0ThCS
3aMKHYTUMKW 10 TUX Mip, MOKW Temnepa-
Typa He [oCArHe 6e3neyHoro 3HaveHHs.

6) besneyHa  BHyTPilLHA  TemnepaTtypa:
SKLWO Temnepatypa BCepenuHi LyXOBoi
wadwu 6esneyHa, ABepLUsaTa HeramnHo Bia-
KPUIOTLCS.

3. Jk Tinbkn gpepuata 6yayTb pPo3BIOKOBaHi, i
iX MOXHa Byae BiAKPUTW, Ha FOAMHHINKY 3HO-
BY Big0bpasnTbCs Yac.



KpaiHcbka

Mopaawu Wwoao onTManbHOro OUMLLEHHS KaMeHIo ANs BUMiY-
KW DiLA.

LLlo6 oumcTUTIN KaMiHb 415 BUMIYKM NIy, NPOTPITh
Oro BOMOMOKD TKaHMHOK abo ryOKOHo | He BMKO-
PUCTOBYWTE MO abo MUY 3aCi6.

A HEBESIINEYHO

Hikonm He MuiiTe KamiHb Mg CTPYMEHEM BOAN
3-Mif KpaHa, Tak gK B LbOMY BUMNaOKy BiH BOe-
pe 3aHaaTo Harato BOAM i MOXe 3namaTtucst
npwv HarpiBaHHi BCepeanHi OyxXoBOi Lwadu.

AVBAFA!

He 3abyabTe BUCYLUUTY KaMiHb Nepes TUM, SK
MOMICTUTI 1Oro B AyX0BY LUady.

SIKLLO Ha KameHi € cnign TBepaol i, BUaaniTs i 3a
[OOMOMOrO0 MAACTUKOBOI JTONATKM.

A HEBESIINEYHO

Hikom He BUKOPWCTOBYMTE MeTaneBi lonar-
K11 ab0 rOCTpPI HOXI, TaK SIK Lie MOXXe 3incyBaTu
MOBEPXHIO KAMEHIO abo 3/1amatit 1oro.

MariTte Ha yBasi, Lo Nicns Toro, ik kaMiHb 415 Nily
OyB BUKOPVCTaHNI, BiH He Byie BUrNsaath Tak, sk
BUrNSAAaB nepeq NepLUMM BUKOPUCTaHHSIM.
OuMLLEHHS KamMeHto 19 BUMIYKK NiLW HagacTb
BaM HaCTynHi nepesarn:

1. 3anobixutb NosiBi 301 | KapOOHI30BaHMX 3a-
JINLLIKIB Ha XK.

2. [NpodoBXuUTb TEPMIH CRyXOu KameHio s
BUMIYKA ML,

3. [onomoxe oTpumat Kpall pesynbtatu
APUrOTYBaHHS iXXi.
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HE TOPKAVTECS BHYTPILLIHBOT CTOPOHI IyXOBOi
LLA®I BE3 BAXVICTY, KO BOHA FAPSHA.

BVIKOPVCTOBYWTE 3AXVCT, KOV AICTAETE MIAAOH TA
PELUITKN.

———————— 1

Illlmllll

AN
O

HE SA/IMLLATE YXOBY LLA®Y BE3 HAMIAAY, MOKN
BCEPEAVIHI LLIOCb rOTYETLCA.

CIIAKY/TE 3A BYXOBOIO LUAGOIO Mif} HAC FOTYBAHHS
KI,

HE LO3BONANTE HAKOMYYBATUCA BPYAY.

TPUMAVTE ZIYXOBY LLIADY HIACTOIO.




Popis trouby

@D Predni oviddaci panel

@ Zamek dveii

ED Topné téleso grilu

( 4 ] Podpéra pod plech

@ Kamen na pizzu a rost

@ Plech

@ Pant

@D vnitini skio

(9] \Wystup vzduchového chlazeni

@@ Upevnéni zarizeni
@D Osvatleni

@ Zadni panel

@ Ventilator

€@ Tasnéni dvefi trouby
@ Dvete

<
\
N
N

Modely HLB P 1 2 3

@D Oviadag pro nastaveni funkce

@ Elektronické hodiny / ¢asovag
ED Oviadac pro nastaveni teploty
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Svmboly volice funkei

;l Modely HLB 8510 P

o J_UEIECOEK:@W

Funkce trouby

@El INFORMACE

Popis pouziti jednotlivych funkci naleznete v
prirucce o peceni, ktera je soucasti dodavky
trouby.

VYPNUTiI TROUBY

RYCHLE PREDEHRIVANI

KONVENCNI: HORNi A DOLNi
OHREV

GRIL
MAXIGRILL
TURBO

@4 ] = o

DOLNi TELESO + TURBO

Eco ECO

% ROZMRAZOVANI
PYROLYZA

[0] HYDROCLEAN

“ss¥  MAESTRO PIZZA

Predstavui troubu MAESTRO PIZZ2

Vase nova trouba MAESTRO PIZZA predstavuje
revoluci v domaci vyrobé pizzy. Diky exkluzivni-
mu specialnimu procesu ohfevu pri vysoké tep-
loté. Specialni funkce ohfevu v kombinaci s ka-
menem na pizzu, ktery je také soucasti dodavky,
vam umozni s pouzitim Cerstvého domaciho
tésta na pizzu béhem nékolika minut pripravit
stejné lahodnou pizzu jako v té nejlepsi pizzerii.

Trouba je elektricka a pracuje pfi velmi vysokych
teplotach (340 °C). Specialni konstrukce a zesi-
lena izolace zabranuiji pfenosu intenzivniho tepla
z vnitfni strany trouby na vnéjsi stranu, coz za-
jisti, Ze peceni doma bude naprosto bezpecné
a pohodiné.

Kromé peceni pizzy vyrobené z Cerstvého tésta
mUzete ve vasi troubé MAESTRO PIZZA péct
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v8echny ostatni druhy pizz, napriklad predvare-
né pizzy, pizzy z hotového tésta, mrazené pizzy
atd.

MAESTRO PIZZA je nejmoderngjsi multifunkeni
trouba, kterou Ize také pouzit k pripravé béz-
nych pokrm( jako v tradiéni troubé.

A gisténi trouby se stava rychlym, jednoduchym
a pohodinym ukolem, bez nutnosti pouziti che-
mickych vyrobkd nebo Usili. Zvolte vhodny cy-
klus pyrolyzy v zavislosti na tom, jak je trouba
$pinava. Po skonceni cyklu otfete povrchy vih-
kym hadfikem, abyste odstranili veskeré stopy
popela (viz funkce Cisténi).



TLAGITKA

@, . a @: Umoznuji programovat funkce
elektronickych hodin/Gasovace

SYMBOLY
Funkce hodin

(@) BZUGAK: Rozsviti se, kdy? je zvolena funk-
ce bzuc¢aku. Po dobéhnuti nastavené doby
se ozve akusticky signal. Trouba se na kon-
ci doby nastavené na Casovali nevypne.
Tuto funkci je mozné pouzit i v dobé, kdy
probiha priprava pokrmu v troubg.

|-l a —| PROGRAMOVANI: KdyZ sviti, indi-
kuje, Ze je trouba naprogramovana (doba
pfipravy pokrmu, ¢as ukoncCeni nebo cel-
kem).

e || Doba pfipravy pokrmu: Tato funkce
umoznuje naprogramovat dobu pfipravy po-
krmu. Po uplynuti této doby se trouba auto-
maticky vypne.

e —| Doba ukonéeni pfipravy pokrmu:
Toto nastaveni umoznuje naprogramovat
Cas, kdy se ma pfiprava pokrmu ukoncit. Po
jeho dosazeni se trouba automaticky vypne.

e || a —| Doba pfipravy pokrmu a éas
ukong¢eni pripravy pokrmu: Toto nastaveni
vam umozfiuje naprogramovat dobu pfipra-
vy pokrmu a ¢as ukonceni pfipravy pokrmu.
Trouba se v nastaveny ¢as automaticky za-
pne a bude pracovat po nastavenou dobu
pfipravy pokrmu. Poté se v uréeny ¢as ukon-
¢eni pripravy pokrmu automaticky vypne.

@ ZAMEK HODIN/CASOVACE: Indikuie,
ze tlacitka hodin/Casovace jsou uzamcena,
¢imz se brani nezadoucimu prenastavent,
napriklad ditétem.

Dalsi funkce

}  ZAHRIVANI: Indikuje, ze trouba prenasi
teplo na potraviny.

(0] HYDROCLEAN: Suiti, kdyz probiha funkce
Teka Hydroclean®.

PYROLYZA: Pouze pro pyrolytické mo-
dely. Sviti, kdyz probiha pyrolyticka funkce.

ZAMEK DVERI: Pouze pro pyrolytické
modely. Indikuje, Ze jsou dvefe uzamcené,
bud manualné nebo automaticky, kdyz pro-
biha pyrolyticka funkce.

AUPOZORNENI’

Citlivost dotykovych tlacitek se prl-
bézné meéni v zavislosti na podminkach
prostredi. Pri zapojovani trouby se ujis-
téte, ze je povrch predniho oviadaciho
panelu Cisty a nic ovladani neprekazi.
Pokud hodiny pfi nastavovani pomoci tla-
Citek nereaguji spravne, troubu na nékolik
sekund odpojte a poté ji znovu zapojte.
Pri tomto postupu se senzory automaticky
nastavi tak, ze budou na ovladani dotykem
prstu znovu reagovat.

NASTAVENi CASU

e (Chcete-li nastavit ¢as na displeji trouby,
musi byt voli¢ funkce a voli¢ teploty v polo-
ze O.

e Kdyz troubu zapojite do elektrické site,
bude na hodinach blikat 12:00.

e Stisknéte O nebo @ a nastavte hodiny a
poté minuty. Nastaveni ¢asu bude potvrze-
no dvojitym pipnutim.
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Chcete-li nastaveny Cas zmeénit, stisknéte
© nebo @, dokud nezadne &as blikat.
Stisknéte a postupujte podle pokynd v
predchozim bodu.

@El POZNAMKA

To mdze trvat nékolik minut, v zavis-
losti na teploté uvnitf trouby, a béhem
této doby nemlZzete Cas prenastavit.
Jakmile se dvefe odemknou, budete moci
vySe uvedenym zplisobem ¢as znovu nasta-
vit.

Displej hodin je vybaven noénim rezimem,
jeho jas je proto mezi 00:00 a 6:00 ztlumen.

AUPOZORNENi

V pfipadé vypadku proudu se vymaze na-
staveni  elektronickych  hodin/Casovace.
Pokud k tomu dojde, otodte voli¢ funkci a
regulator teploty do polohy © .

Zobrazi se 12:00 a vy budete moci vyse
popsanym  zplsobem  dGas  nastavit.
Pokud byly dverfe trouby pred vypadkem
proudu zamcengé, bude symbol zamku suvitit,
dokud se dvere neodemknou.

Pouziti trouby
MANUALNi PROVOZ .

Béhem vareni si mizete vS§imnout rozsvice-
ného symbolu 8 jako indikace, ze probi-
ha prenos tepla na potraviny. Tento symbol
zmizi po dosazeni zvolené teploty.

e Po nastaveni hodin je trouba pfipravena k
pouziti. Vyberte funkci a teplotu pfipravy

pokrmu. .
e Troubu vypnete otoCenim voliCe do polohy

0.

= ;l INFORMACE

U modeld s elektronickym fizenim teploty se
po otoceni prislusnym voli¢em zobrazi na
displeji hodin teplota.

— gl INFORMACE

Kdyz zaCnete pfipravu potravin, trouba zob-
razi dobu, po kterou jiz pracuje.

Po vybéru teploty se opét automaticky zno-
vu zobrazi hodiny.

Chcete-li béhem pripravy pokrm zobrazit
teplotu, zménite teplotu otocenim volice tep-
loty.
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OVLADANi CASOVACGE TROUBY 4,
Nastaveni bzuc¢aku

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol (@), poté stisknéte S.
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitka © nebo ® vyberte
¢as, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, Ze byla doba na- o. . .
stavena a hodiny zagnou nastavenou dobu  ZPyvajici dobu pripravy pokrmu muzete kdykoll
odpoditavat. Symbol (@) bude pomalu bli-  ZMénit stisknutim O nebo®, dokud nezacne
Kat. symbol I rychle blikat. Nyni mézete stisknutim

. ) dobu zménit.
3. Po uplynuti nastavené doby se bude po —
dobu 90 sekund ozyvat akusticky signal a =
symbol (@) bude rychle blikat.

Po uplynuti doby pfipravy pokrmu se trou-
ba vypne, ozve se alarm a symbol = bude
rychle blikat.

Dotknete-li se jakéhokoli tlaCitka, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu [=I. Trou-
ba se pak znovu zapne.

6. Troubu vypnete otoCenim voli¢e do polohy

;l POZNAMKA

Kdyz je zapnuta funkce Doba pripravy pokr-
mu, na displeji se neustéle zobrazuje zbyva-
jici doba. Kdyz je tato funkce zapnuta, nenf
mozné na displeji zobrazovat aktualni cas.

;l POZNAMKA
Kdyz je zapnuta funkce Bzucak, trouba se
po uplynuti nastavené doby nevypne.

4. Kdyz se dotknete jakéhokoli tlacitka, alarm  Nastaveni ¢asu ukonéeni pripravy pokrmu

vypnete. Symbol ©) poté zmizi. _ 1. Stisknéte © nebo @, dokud nezaéne na
POK%’? Sl prejetg cas bzucak‘% vaeh't’ ZOpakuj- displeji blikat symbol =!I, poté stisknéte
te vySe uvedené kroky. Jakmile prejdete na na- . Na displeji ¢asovace se zobrazi aktudlni
staveni Casovace, rozblika se aktudlné zbyvajici Sas

doba, kterou budete moci pfenastavit.
2. Stisknutim tladitka © nebo ® vyberte

¢as, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, ze byla doba na-

;l POZNAMKA

Kdyz je zapnuta funkce Bzucak, na disple-
ji se neustale zobrazuje zbyvajici doba. P¥i
pouzivani této programovaci funkce se ne-

stavena a hodiny zacnou nastavenou dobu
odpoditavat. Symbol —>| bude pomalu bli-
kat.

zobrazuje aktualni ¢as ani celkovy nastaveny . o
&as pripravy pokrmu. 3. Vyberte funkci a teplotu pfipravy pokrmu.
4. Po uplynuti doby cyklu se trouba sama vy-

pne, ozve se bzutdk a symbol —>I bude

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
v pripravy p rychle blikat.

1. Stiskn&te © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol =1, poté stisknéte S.
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitka © nebo @ vyberte
Cas, po kterém ma zaznit alarm. Ozvou se
2 pipnuti, ktera potvrzuji, ze byla doba na-
stavena a hodiny zacnou nastavenou dobu
odpocitavat. Symbol =1 bude pomalu bli-
kat.

3. Vyberte pomoci ovladace na troubé poza-
dovanou funkci a teplotu pfipravy pokrmu.

Dotknete-li se jakéhokoli senzoru, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu —I. Trou-
ba se pak znovu zapne.

6. Troubu vypnete otocenim voli¢e do polohy
(o2

Zbyvaijici dobu pfipravy pokrmu méizete kdykoli

zménit stisknutim © nebo@®, dokud nezadne

symbol —| rychle blikat. Nyni mdzete stisknutim

dobu zménit.
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Nastaveni doby pfipravy pokrmu a c¢asu
ukonceni pripravy pokrmu

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol I, poté stisknéte
. Na displeji se zobrazi 00:00.

2. Stisknutim tlagitek © nebo @ nastav-
te dobu pfipravy pokrmu. Ozve se dvojité
pipnuti, na displeji se zobrazi zbyvajici doba
a symbol [=| bude pomalu blikat.

3. Stisknéte O nebo @, dokud neza¢ne na
displeji blikat symbol =!I, poté stisknéte
. Na displeji Casovace se zobrazi predpo-
kladany ¢as dokonceni pfipravy pokrmu.

4. Stisknutim tladitek © nebo ® nastavte
C¢as ukonceni pfipravy pokrmu. Ozve se
dvojité pipnuti a na displeji se zobrazi aktu-
alni Cas.

5. Vyberte funkci a teplotu pfipravy pokrmu.
Trouba z{stane odpojena, symboly 12l a =
se rozsviti. Trouba je nyni naprogramovana.

6. Kdyz nastane Cas, kdy se ma pfiprava po-
krmu spustit, trouba se zapne a bude pra-
covat po nastavenou dobu pfipravy pokr-
mu.

7. Béhem pfipravy pokrmu bude zobrazena
zbyvajici doba pfripravy pokrmu a symbol
[-1 bude pomalu blikat.

8. Po uplynuti doby pfipravy pokrmu se trou-
ba vypne, ozve se bzutdk a symbol [
bude rychle blikat.

9. Dotknete-li se jakéhokoli senzoru, zastavite
alarm a vypnete blikani symbolu -l Trou-
ba se pak znovu zapne.

10. Troubu vypnete otoCenim voli¢e do polohy
o.

Zbyvajici dobu pfipravy pokrmu méizete kdykoli

zménit stisknutim @ nebo @, dokud nezaéne

symbol =l rychle blikat. Nyni mdZete stisknutim

dobu zménit.

Abyste mohli troubu MAESTRO PIZZA zadit
pouzivat, nejprve predehfejte troubu na idealni
teplotu pro peceni (340 °C). Udélate to takto:

1. Rost zasunte do drazek na rost uvnitf trou-
by.

2. Na rost polozte kamen na pizzu.

3. Plech dodany s troubou vyndeijte z trouby a
zaviete dvitka.
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AUPOZORNENi

Pamatujte, ze béhem predehfivani je vel-
mi dileZité zajistit, aby byl kdmen na pizzu
umistén uvnitf trouby. Tim je zaruceno, ze
kamen na pizzu dosahne spravné teploty a
bude dosazeno optimalnich vysledkl pece-
ni.

4. Otocte voli¢ funkci na MAESTRO PIZZA

340°C =

5. Na displeji hodin se zobrazi hodnota 340°.

.
I_IU

34




6. Kdyz je stisknuto tlacitko OK na skle pred- bezpecnostnich divodd vypne a zobrazi se
niho ovladaciho panelu, bzu&ak potvrdi &in- zprava ,STOP*.
nost a trouba se zaéne predehfivat, dokud
nedosahne optimalni pracovni teploty.

Zprava STOP z displeje hodin zmizi pouze
poté, co trouba vychladla.
7. Predehrivani trva 35 minut. Zbyvajici ¢as

predehfivani je zobrazen na displeji hodin.

AUPOZORN ENi A L

Pri pouziti funkce MAESTRO PIZZA je pece-
ni velmi rychlé. Proto doporucujeme, abyste
neustéle sledovali pribéh a dobu pecen,
8. Po uplynuti 35 minut trouba vyda bzugivy  abyste zajistili nejlepsi vysledky. Pokud trou-

zvuk a na displeji hodin blika 340°. bu nesledujete, mize se vam pizza vysusit
nebo spalit.

Nezapomerite, ze pred pecenim pizzy potre-
bujete 35 minut na predehrati trouby.

9. Stisknutim tlaCitka OK bzucak vypnéte.

10. Otevrete dvitka a vlozte pizzu do trouby po-
moci lopatky na pizzu.

——
11. Po zavieni dvifek se na displeji hodin zobra- = =
zi doba pfipravy pokrmu. — AT
12. Nechejte pizzu péct po pozadovanou dobu - U -
(viz tabulka s dobami pecCeni pro kazdy typ Vg

pizzy) RO
AUPOZORNENi

Béhem pedeni pizzy zbytedné neotviejte ~ JAK POUZIVAT KAMEN NA PIZZU

dvitka, abyste zabranili tepelnym ztratam. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd pti pedeni s

Pokud jsou dvitka oteviena a zaviena, das ~ Kemenem na pizzu dodanym s troubou, musi

pedeni zobrazeny na displeji hodin se vrati  S€ kémen na pizzu nejprve predehrat v prazdné

Zpé&t na 00:00. troubé. Takto zajistite, Ze bude dosazeno doko-
nalé teploty k peceni vasi pizzy.

13. Po dokonceni peceni pizzy, vypnéte troubu
otocenim voli¢e do polohy 0.

AupozonNéNi

Nezapomernte, Zze na upeceni pizzy mate
90 minut. Po uplynuti této doby se trouba z
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Polozte kdmen na pizzu na roSt podepreny na
teleskopickych kolejnicich dodavany s troubou.
To védm pomUize s vkladanim a vyjimanim kame-
ne.

PECENI MRAZENE PIZZY

Tento typ pizzy vyzaduje rdzné podminky pece-
ni. Postupujte nasledovné:

1. Nepouzivejte kdmen na pizzu.

2. Otodte voli¢ funkci na .

3. Otacejte otocnym knoflikem pro regulaci
teploty, dokud se na displeji hodin nezobra-
zi 200 °C nebo teplota doporu¢ena doda-
vatelem pizzy.

4. Predehfejte troubu na pozadovanou tep-
lotu. Po dosazeni této teploty symbol ter-

mostatu ¥ zmizi.
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5. PoloZte pizzu na rost.
6. Peclte pizzu po dobu 10-12 minut (nebo po
dobu doporu¢enou dodavatelem pizzy).

VNITRNi OSVETLENi TROUBY MAESTRO
PIzzA

Osvétleni uvnitf trouby se béhem peceni obvykle
zhasne, bez ohledu na zvolenou funkci.

Pokud potfebujete béhem peceni vnitfni osvét-
leni zapnout:

1. Stisknéte tlaCitko OK na prednim ovla-
dacim panelu a vnitini osvétleni se rozsviti.

2. Pokud tlagitko OK stisknete znovu, vnitfni
osvétleni zhasne.

3. Po 30 sekundéch svétlo zhasne automatic-
Ky.

4. Po otevreni dvifek trouby se vnitfni osvétle-
ni rozsuviti.

= ;l INFORMACE

Béhem funkce predehfevu MAESTRO PIZ-
ZA zlstane svétlo zhasnuté a tlacitko OK je
deaktivovano.




V této troubé MAESTRO PIZZA mizZete pripravit nasleduijici druhy pizzy:

Ovla- | 4 jadag
TYP PIZZY dac pro | pro nasta- Prlbllzqa d’oba Kan_1en Dvoba prede-
nastaveni B peceni na pizzu | hrevu trouby
veni teploty
funkce
" . o 340°C = ) ,
Cerstvé domaci tésto MAESTRO ----- 3-4 min. ANO 35 min.
PIZZA
340°C —
Hotové Cerstvé tésto MAESTRO ————— 3-4 min. ANO 35 min.
PI1ZZA
340°C =
Tenké rozvéalené tésto MAESTRO ————— 3—-4 min. ANO 35 min.
PIZZA
Alni Slené 340°C =
Normaltrgsrt%zvalene MAeg,szng ————— 3-4 min. ANO 35 min.
Cerstva predpecena /& 220 °C 8 min. NE 15 min.
pizza
Mrazena pizza /& 210°C 10 min. NE 15 min.

Ve zkratce, pro nejlepsi vysledky:

1. Pizzy s Cerstvého tésta a pizzy z tenkého
rozvaleného tésta s funkci MAESTRO PIZ-

340°C
ZA M‘EE.TZ"?

2. Mrazené a predpecené pizzy s funkci

AupozonNéNi

Pro dosazeni optimalnich vysledkl pfi pece-
ni pizzy z Cerstvého tésta, tésto co nejvice
vyvalejte. Pokud neni tésto spravné rozvale-
no, budou vysledky nerovhomeérné.

AUPOZORNENi

Pri peCeni pizzy z Cerstvého tésta vlozte ka-
men na pizzu do trouby do urovne zobraze-
né na obrazku.
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= *nostni funl

DETSKY BEZPECNOSTNi ZAMEK

Tuto funkci je mozné vybrat kdykoli béhem po-
uzivani trouby.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte a po
dobu nékolika sekund pridrzte tlacitko , do-
kud neuslysite pipnuti a na displeji se nezobrazi
symbol (8 . Doslo tak k uzamceni hodin/ Gaso-
vace.

Pokud aktivujete funkci bezpecnostniho zamku
pfi vypnuté troubg, nebude trouba fungovat, ani
kdyz vyberete funkci pfipravy pokrmu.

Jeli tato funkce aktivovana, zatimco probiha
priprava pokrmu, zamkne se pouze nastaveni
elektronickych hodin/Gasovace.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte a po
dobu n&kolika sekund pridrzte tlacitko @), do-
kud neuslySite jedno pipnuti.

MANUALNi ZAMEK DVIREK

K dispozici pouze u pyrolytickych modelt.
Tato funkce umoznuje zamknout dvitka trouby.

= El DULEZITE

Tuto funkci je mozné zvolit pouze tehdy, kdyz
je voli¢ funkci trouby v klidové poloze O .
Po uzamdeni dvifek mlzete normalné zadit s
pfipravou pokrmu.

Postup aktivace/deaktivace zamku dvirek:

1. Stisknéte © nebo @, dokud nezadne na
displeji blikat symbol [&]. Zobrazi se aktu-

alni stav uzamceni dvifek. V pfipade, Ze je
zamek aktivni, zobrazi se ,On“, pokud nenf
aktivni, zobrazi se ,Off".

2. Stisknéte ). Ozve se pipnuti, a zamek se
zaCne aktivovat, pokud byl deaktivovan,
pfipadné se deaktivuje, byl-li aktivni.

AupozoaNéNi

Pred uzamcenim se ujistéte, Ze jsou dvir-
ka trouby radné uzavrena. Pokud tomu tak
neni, k uzamdceni nedojde a rozezni se alarm.
Pokud k tomu dojde, vypnéte alarm stisk-
nutim jakéhokoli tlacitka hodin, dvifka fadné
zaviete a znovu je podle vySe uvedenych po-
kynG uzamknéte.

3. Po dokonceni aktivace / deaktivace zamku
se na displeji zobrazi novy stav uzamd&eni
dvitek. V pfipadé, ze je systém zamku ak-
tivni, bude na displeji trvale svitit symbol

= El DULEZITE

Chcete-li zamek odemknout béhem pripra-
vy pokrmu, otocte volicem funkci O do
pohotovostni polohy a odemknéte dvirka
zpUsobem popsanym vySe. Kdyz jsou dvit-
ka odemcena, otocCte volicem funkci zpét do
pozadované polohy, aby mohla pokracovat
pfiprava pokrmu.

Funkce Teka Hydroclean®

Tato funkce usnadnuje odstrafiovani mastnoty a
necistot, které se mohly pfichytit na stény trou-
by. Cisténi bude snazsi, kdyz nedovolite, aby se
nedistoty nahromadily. Cistéte troubu &asto.
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NASTAVENiI FUNKCE TEKA HYDROC-
LEAN®

AupozonNéNi

Nelifte vodu do horké trouby. Mohlo by dojit
k poskozeni smaltovaného povrchu trouby.

Vzdy spoustéjte Cistici cyklus, kdyz je trouba
chladna. Pokud byste spustili Cistici cyklus v
dobeé, kdy je trouba pfilis horka, mohl by byt vy-



sledek nedokonaly a mohlo by dojit k poskozeni
smaltu.

Nejprve z trouby vyjméte plechy a vSechno
prisluSenstvi, véetné podpér plechd a telesko-
pickych vysuvi. Postupuijte podle pokyn( uve-
denych v navodu k instalaci a udrzbé, ktery je
soucasti dodavky trouby.

1. Rozlozte na dno vychladlé trouby utérku.

2. Na dno trouby opatrné nalijte 200 ml vody.

= gl INFORMACE

Chceteli dosahnout nejlepsiho vysledku, na-
lijte na utérku sklenici vody, do niz jste pred-
tim pfridali ¢ajovou IziCku jemného prostred-
ku na myti nadobi.

3. Otodte voli¢ do polohy [0].

4. Ozve se pipnuti, které indikuje spusténi
cyklu Teka Hydroclean®. Symbol (0] bude
blikat pomalu a na displeji bude zobrazen
¢as zbyvajici do konce cyklu.

= ;l DULEZITE

Dobu trvani cyklu neni mozné zmeénit.
Chcete-li cyklus ukoncit predtim, nez do-
béhne do konce, otocte voli¢ do pozice O .

5. Po uplynuti doby cyklu se trouba sama
vypne, ozve se pipnuti a symbol [0] bude
rychle blikat.

=g| DULEZITE
Neotvirejte dvere trouby, dokud neni
funkce Hydroclean® dokon&ena.

Pro spravnou cinnost funkce je nutna faze

6. Dotknete-li se prstem jakéhokoli tlacitka,
zastavite pipani a symbol (0] zmizi.

chlazeni.

7. Otocte voli¢ do polohy O .

8. Nyni je mozné jakékoli zbytky necistot nebo
prebytecnou vodu z trouby odstranit hadfi-
kem.

Funkce Hydroclean® probihda za nizké teploty.

Doby chlazeni se v§ak mohou lisit v zavislosti na

okolni teploté.

AUPOZORNENi

Nez se dotknete vnitfniho povrchu trouby,
ujistéte se, ze je jiz dostatecné vychladla.

Pokud je po spusténi funkce Hydroclean® zapo-

trebi diikladngjsi ¢isténi, pouzijte neutraini Cistici
prostfedky a neabrazivni myci houbicku.
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AUPOZORNENi

Nez nastavite pyrolyticky cistici cyklus, pec-
livé si proc¢téte bezpecnostni pokyny, které
naleznete na zacatku prirucky k instalaci a
udrzbé.

Tato funkce umoZiiuje provadét pyrolyticky Cis-
tici cyklus, béhem kterého se pomoci zahrati na
vysokou teplotu aplikuje na mastnotu nahroma-
dénou uvnitf trouby proces karbonizace.
Obecné se doporucuje provadét pyrolyticky cy-
klus po kazdych 4 az 5 pouzitich trouby, vzdy
s vyuzitim nejvhodnéjsiho programu na zakladé
Urovn& znegigténi trouby. Cim vice je trouba zne-
¢Gisténa, tim delSi program je tfeba zvolit.
B&hem pyrolytického cyklu zlstava osvétleni
vnitfku trouby zhasnuté.

NASTAVENi PYROLYTICKE FUNKCE

= ;l DULEZITE

Pred zahajenim procesu pyrolyzy je nezbyt-
né odstranit veskeré prislusenstvi a nadobi z
trouby, vcetné podpér plechl a teleskopic-
kych vysuvi. Postupujte podle pokynd uve-
denych v navodu k instalaci a udrzbé, ktery
je soucasti dodavky trouby.

AUPOZORNENi

Jakeékoli zbytky a nedistoty z trouby odstran-
te, protoze jinak by mohlo béhem pyrolyzy
daojit k jejich vzniceni a riziku pozaru.

AUPOZORNENi

Pred zahajenim pyrolyzy se uijistéte, ze jsou
dvitka trouby radné uzavrena.
1. Otocte voli¢ funkci do polohy Pyrolyza: (1),

2. Po nékolika sekundach se na displeji hodin
rozsviti symbol a zobrazi se ,P2“ (pyro-
lyticky program 2).
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3. Nyni mdzete pomoci tlaitek O nebo @

zmeénit pyrolyticky program na P1, P2 nebo
P3.

P1: Lehka pyrolyza. Trva 1 hodinu.

P2: Normalni pyrolyza. Trva 1 hodinu a 30
minut.

P3: Intenzivni pyrolyza. Trva 2 hodiny.

. Po vybrani pozadovaného programu stisk-
néte tlacitko . Automaticky zamek dvifek
se okamzité aktivuje.

AUPOZORNENi

Nejsouli dvitka radné zaviena, k uzamdeni
nedojde, rozezni se alarm a pyrolyza neza-
éne.

Pokud k tomu dojde, vypnéte alarm stisk-
nutim tlacitka hodin, zavrete dvitka radnym
zpUisobem, otocte voli¢ funkei do polohy O
a znovu vyberte pyrolyticky program, jak je
uvedeno vyse.

5. Po uzamceni dvifek se na displeji hodin roz-

sviti symbol a zobrazi se doba zbyvajici
do konce pyrolyzy.

= ;l DULEZITE

V tomto okamziku je trouba naprogramo-
vana a probiha pyrolyticky Cistici cyklus.
Béhem cyklu se nesmi zvolit zadna z funkci
Casovace trouby, s vyjimkou détského bez-
pecnostnino zamku.

Nepokousejte se otevrit dvifka trouby, proto-
ze by mohlo dojit k preruseni procesu Cistén.

6. Kdyz pyrolyticky distici cyklus skonci, ozve

se pipnuti, rozblika se symbol a na dis-
pleji hodin se zobrazi 0:00.

. Stisknutim jakéhokoli tlacitka ¢asovace se

alarm deaktivuje.

8. Otocte voli¢ do polohy © .



9. Proces ohfivani trouby skoncil. Trouba je
v8ak mimoradné horka a nelze ji pouzivat.

Bude pokrac¢ovat proces chladnuti a sym-
bol bude svitit tak dlouho, dokud trouba
nevychladne.

= ;l DULEZITE

Vzhledem k vysokym teplotam uvnitf trouby
se doba chlazeni mize liSit v zavislosti na
okolni teploté.

10. Jakmile trouba zchladne, symbol zhas-
ne.

11. Otevrete dvitka trouby, vnitfek otfete hadfi-
kem a odstrante popel, ktery se v troubé
béhem cyklu &isténi vytvoril. Obtizné pfi-
stupné oblasti vnittku trouby vycCistéte po-
moci nekovoveé draténky.

12. Jakmile je trouba Cistd, nezapomerite viozit
podpéry na plechy a pfisluSenstvi.

13. Trouba je nyni pfipravena k opétovnému
pouziti.

@El DULEZITE

Pokud narazite na problémy s nastavenim a
pouzivanim této funkce, nahlédnéte do pri-
rucky pro instalaci a udrzbu, kterou jste zis-
kali spolu s touto troubou.

ZRUSENI PYROLYZY

Pyrolyza je automaticka funkce a jako takovou ji
Ize aktivovat pouze pres nastaveni hodin/Caso-
vace. Pro zruSeni pyrolyzy je nutné troubu rese-
tovat podle pokyn( nize:

1. Otocte voli¢ do polohy o .

Na displeji hodin se zobrazi nasledujici:

2. Ve vztahu k vnitfni teploté trouby mohou
vzniknout dvé situace:

a) Nebezpecna vnitini teplota: V tomto pfi-
padé zlstanou dvitka zamdena, dokud
teplota neklesne na bezpecnou uroven.

b) Bezpelna vnitfni teplota: Pokud je tep-
lota uvnitf trouby bezpecna, dvitka se
okamzité odemknou.

3. Jakmile se dvitka odemknou, na displeji se
znovu zobrazi aktudlni ¢as.
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Kamen na pizzu otfete vihkym hadfikem nebo
houbiCkou a nepouzivejte mydlo ani saponat.

A HAZARD

Kamen nikdy nedistéte pod tekouci vodou,
protoze v takovém pripadé absorbuje prilis
mnoho vody a mohl by se pri zahrati v troubé
zlomit.

AupozonNéNi

Nezapomerite kamen vzdy pred vioZzenim do
trouby vysusit.

Pokud na kameni z(stanou kousky jidla, od-
strante je pomoci plastové stérky.

A HAZARD

Nikdy nepouzivejte kovove stérky nebo ostré
noze, protoze by mohly poskodit povrch ka-
mene nebo kamen zlomit.

Kamen na pizzu po pouZiti nebude vypadat stej-

né jako drive.

Cisténi kamene na pizzu vam poskytne nasle-

dujici vyhody:

1. Zabrani vyskytu popela a zbytk{ uhliku na
potravinach.

2. Prodlouzi jeho zivotnost.

8. Napomdiize k dosazeni lepsich vysledkd pe-
ceni.
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KDYZ JE TROUBA HORKA, NEDOTYKEJTE SE VNITRNI
STRANY TROUBY BEZ OCHRANNYCH PROSTREDKU.

PRI ODSTRANOVANI PLECHU A ROSTU POUZIVEJTE
OCHRANNE POMUCKY.

NENECHAVEJTE TROUBU BEZ DOZORU, POKUD UVNITR
PRIPRAVUJETE POKRM.

BEHEM PRIPRAVY POKRMU NA TROUBU DOHLIZEJTE.

NEDOVOLTE HROMADEN{ NECISTOT.

UDRZUJTE TROUBU CISTOU.




Popis rury

(1] Predny oviadaci panel

@ zamok dverf

(3] Whrevny prvok grilu

( 4 ] Podpora plechu

@ Kameri na pizzu a rost do rdry
@ Plech

@ Pant

@ vnitorné skio

(9] Vyvod chladiaceho vzduchu
@@ Upevnenie jednotky

@D svetlo

(12] Zadny panel

@ Ventilator

@ Tesnenie dverf rdry
@ Dvere

Modely HLB P 1 2 3

([ 1) Regulétor funkcie
@ Elektronické hodiny/€asovac

ED Reguldtor teploty
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;l Modely HLB 8510 P

°mﬂiﬁﬁgmﬁm@w

Funkcie rury

@@ INFORMACIE

Popis pouzitia jednotlivych funkcii najdete v
prirucke o peceni, ktora je sucastou vybavy
trdby.

o VYPNUTIE RURY
ﬂT RYCHLE PREDHRIEVANIE
E ZVYCAJNE: HORNY A DOLNY
OHREV
GRIL
MAXIGRIL
TURBO

”

SPODNY PRVOK + TURBO

ECO ECO
¥  ODMRAZENIE
PYROLYZA

CISTENIE VODOU

(0]

“ss¥  MAESTRO PIZZA

Uvod k rare MAESTROPIZZA ==

Vasa nova rura MAESTRO PIZZA spbsobi re-
voluciu domacej pripravy pizze vdaka exkluziv-
nemu Specidlnemu procesu ohrevu pri vysokej
teplote. Specidlna funkcia ohrevu vam aj spolu
s dodanym kamernom na pizzu umozni pripravu
lahodnych pizz len za par minut s ¢erstvym do-
macim pizza cestom ako v najlepsich pizzeriach.

Rura je elektricka a funguje pri velmi vysokych
teplotach (340 °C). Specidlny dizajn Struktiry a
posilnena izolacia brania prenosu intenzivneho
tepla zvnutra rdry von, ¢o vam umoznuje piect
doma Uplne bezpecne a pohodine.

Okrem pecenia pizze vytvorenej z dokonale Cer-
stvého cesta si s rirou MAESTRO PIZZA mbze-
te pripravit aj vSetky druhy tradi¢nych pizz vrata-
ne predpecenych, hotového cesta, mrazenych

pizz atd'.

MAESTRO PIZZA je moderna multifukéna rura,
ktorl mdzete pouzivat aj na pripravu tradiénych
jedal ako v tradi¢nej rure.

Napokon, cistenie je rychlou, jednoduchou a
komfortnou Ulohou bez potreby chemickych
produktov &i usilia. Vyberte vhodny pyrolyticky
cyklus v zavislosti od znedistenia rury. Po ukon-
¢eni cyklu len povrchy utrite vihkou handri¢kou,
aby ste odstranili vSetky stopy popola (pozri
funkciu Cistenia).
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TLACIDLA

@, a @: Umoznuje programovanie funkci
elektronickych hodin/Gasovaca

SYMBOLY
Funkcie hodin

(@) BZUGIAK: Rozsvieti sa pri vwbere funkcie
bzuciaka hodin. Pri uplynuti ¢asu vytvara
akusticky signal. Rura sa na konci Casu
Casovaca nevypne. Tuto funkciu je mozné
pouzit aj vtedy, ked'je rura v prevadzke.

|- a -1 PROGRAMOVANIE: Rozsvieti sa na
znazornenie toho, Ze rdra je naprogramova-
na (Cas pripravy, ¢as vypnutia alebo celkovy
¢as).

e || €as varenia: Tato funkcia vam umozru-
je naprogramovat ¢as pripravy, po ktorej sa
rdra automaticky vypne.

o —>| Cas zastavenia pripravy: Tato funkcia
vam umoznuje naprogramovat Cas zastave-
nia pripravy, po ktorej sa rdra automaticky
vypne.

e || a —>| &as pripravy a éas zastavenia
pripravy: Toto nastavenie vam umoznuje
naprogramovat ¢as pripravy a Cas zastavenia
pripravy. Rura sa automaticky vypne v nasta-
venom case a je v prevadzke pocas vybra-
ného &asu pripravy (Cas pripravy). Potom sa
automaticky vypne v uvedenom &ase (Cas
zastavenia pripravy).
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@ HODINY/ZAMOK GASOVACA: Oznadu-

je, ze dotykové tlacidla hodin/Casovaca su
zamknuté, ¢o brani zmenam malymi detmi.

Iné funkcie

ﬂ OHREV: Oznacluje, ze rura vyzaruje teplo

na potravinu.

@ Funkcia HYDROCLEAN: Rozsvieti sa, ak

prebieha funkcia Hydroclean® Teka.

PYROLYZA: Len pri pyrolitickych mo-

deloch. Rozsvieti sa, ak je spustena pyro-
liticka funkcia.

ZAMOK DVERI: Len pri pyrolitickych

modeloch. Oznacuje, Ze dvere su uza-
mknuté manualne alebo automaticky, ked'
je pyroliticka funkcia spustena.

AVAROVAN IE

Citlivost' dotykovych tlaCidiel sa priebezne
prispb6sobuje podmienkam prostredia. Dbaj-
te na to, aby bola predna ¢ast ovladacieho
panelu pri zapdjani Cista a bez prekazok.
Ak hodiny nereaguiju spravne pri dotyku tla-
Cidiel, ruru na par sekund odpojte, a potom
ju opat zapojte. Takto sa snimace automa-
ticky nastavia tak, aby znovu reagovali na
ovladanie prstom.

NASTAVENIE CASU

Na nastavenie Casu na rure otocCte regula-
tory funkcie a teploty do polohy © .

Pri zapojeni rdry na hodinach blika Cas
12:00.

Stlagte @ alebo @ na nastavenie hodin
a potom minut. Dva pipnutia hned po sebe
potvrdia nastaveny Cas.

Ak chcete zmenit &as, stlacte © alebo @
, kym Cas nezacne blikat. Stlacte a po-
stupujte podla pokynov predchadzajuceho
bodu.



;l POZNAMKA
Svetlo ¢asu ma nocny rezim, takZze svetlo
displeja sa stimi od 00:00 do 6:00.

AVAROVAN IE

V pripade vypadku napajania sa vase nasta-
venia elektrickych hodin/Casovaca vymazu.
V takom pripade otocte regulatory funkcie a
teploty do polohy © .

Zobrazi sa ¢as 12:00 a vy potom budete
moct nastavit ¢as podla uvedeného vyssie.
Ak boli dvere rury pred vypadkom zamknute,
symbol uzamknutia bude svietit, pokym sa
dvere neodomknu.

Mbéze to trvat niekolko minut v zavis-
losti od teploty vnutri rdry a pocCas toh-
to Casu nie je mozné cCas reStartovat.
Po odomknuti dveri mdzete nastavit Cas
podla uvedeného vyssie.

E v 7 = v = ”

MANUALNA PREVADZKA e VSimnite si, ze symbol ?g sa rozsvieti po-
Cas pripravy na oznacenie, ze teplo sa vy-
zaruje na jedlo. Tento symbol zmizne, ked
sa dosiahne vybrana teplota.

e Po nastaveni hodin je rdra pripravena na
pouzivanie. Vyberte funkciu a teplotu pri-
pravy.

El e Nastavte ovladace na O na vypnutie rury.
—!=! INFORMACIE

Pri modeloch s elektronickym ovladanim @El INFORMACIE

teploty sa bude na displeji hodin pri otoceni Ked' zacnete pecenie, rura bude zobrazovat
regulatora zobrazovat teplota. Cas od zaciatku pripravy.

Po vybere teploty sa na displeji automaticky
znovu objavi ¢as.

Ak chcete zobrazit pocas procesu pripravy
teplotu, otocCte regulatorom teploty na zme-
nenie teploty.
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FUNKCIA CASOVACA RURY

Programovanie bzuciaka

1. Stlagte © alebo @, pokym symbol (@)
nezaéne na obrazovke blikat, a stlagte @ .
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

2. Stlasanim O alebo @ vyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, Ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zaénu odpocitavanie
vybraného &asu. Symbol (®) pomaly blika.

3. Po uplynuti ¢asu na 90 sekund zaznie
akusticky signdl a symbol (@) bude rychlo
blikat.

;l POZNAMKA
S funkciou bzudiaka sa rura pri uplynuti asu
nevypne.

4. Na zastavenie alarmu stlacte [ubovolné tla-
&idlo. Symbol (@) potom zmizne.

Ak chcete upravit ¢as na bzuciaku, zopakujte

zobrazené kroky. Po vstupe do ovliadania ¢aso-

vaca sa bude zobrazovat aktualne zostavajuci

Cas, ktory budete moct upravit.

zl POZNAMKA

S funkciou bzuciaka sa zostavajuci ¢as bude
neustdle zobrazovat na displeji. Pomocou
tejto naprogramovanej funkcie nie je mozné
zobrazit €as alebo celkovy naprogramovany
¢as pripravy.

Programovanie ¢asu pripravy

1. Stlagte O alebo @, pokym symbol =l
nezaCne na obrazovke blikat, a stlaCte .
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

2. Stlaganim @ alebo @ wyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zacnu odpocitavanie
vybraného &asu. Symbol 1=l pomaly blika.

3. Vyber funkcie a teploty pripravy pomocou
oviadacov rdry.
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4. Ked c¢as pripravy uplynie, rdra sa vypne,
zaznie alarm a symbol [=| bude rychlo bli-
kat.

5. Na zastavenie alarmu stlacte akékolvek tla-
gidlo a symbol = vypnite. Rura sa znovu
zapne.

6. Nastavenie ovladagov do polohy O na
vypnutie rdry.

Zostavajuci Cas pripravy mbzete zmenit kedy-

kolvek stlagenim @ alebo @, kym symbol

[->] neza¢ne rychlo blikat. Na zmenu Gasu teraz

stlacte .

;l POZNAMKA

S funkciou Casu pripravy sa zostavajuci ¢as
bude nepretrzite zobrazovat na obrazovke.
Ak je nastavena tato funkcia, na displeji nie
je mozné zobrazit aktualny cas.

Programovanie €asu zastavenia pripravy

1. Stladte © alebo @, pokym symbol =
nezaéne na obrazovke blikat, a stlacte
. Na displeji ¢asovaca sa zobrazi aktualny
cas.

2. Stlaganim O alebo @ wyberte &as, po
akom chcete, aby zaznelo upozornenie.
Zazneju 2 pipnutia na potvrdenie, ze bol na-
staveny ¢as a hodiny zacnu odpocitavanie
vybraného ¢asu. Symbol =1 pomaly blika.

3. VWWberte funkciu a teplotu pripravy.

4. Po dokonceni cyklu sa rura vypne, bzuciak
zaznie a symbol —| bude rychlo blikat.

5. Na zastavenie alarmu a na vypnutie sym-
bolu = stlatte akykolvek snima¢. Rura sa
ZNnovu zapne.

6. Nastavenie ovladacov do polohy O na
vypnutie rury.

Zostavajuci Cas pripravy mézete zmenit kedy-

kolvek stlagenim @ alebo @, kym symbol

—1 neza¢ne rychlo blikat. Na zmenu ¢asu teraz

stlagte (@),



Programovanie ¢asu pripravy a ¢asu zasta-
venia pripravy

1.

Stlagte © alebo @, pokym symbol =
nezadne na obrazovke blikat, a stlagte (©%).
Na obrazovke sa zobrazi ¢as 00:00.

Vyberte &as pripravy stladenim @ alebo
®. Dalej zazneju dva pipnutia, na disple-
ji sa zobrazi zostavajuci as a symbol [-I
rychlo blika.

Stlagte © alebo @, pokym symbol =
nezadne na obrazovke blikat, a stlacte ().
Na displeji Casovaca sa zobrazi oCakavany
Cas dokoncenia.

Vyber Casu skgnéenia pripravy stlacenim
© alebo @ . Dalej zaznie dvaijité pipnutie
a na obrazovke sa zobrazuje aktudlny Cas.

Vyberte funkciu a teplotu pripravy. Rura zo-

stane odpojena s rozsvietenymi symbolmi
[ a =>I. Rura je teraz naprogramovana.

6. Ked nastane Cas zacatia pripravy, rura sa
zapne a bude v prevadzke pocas naprogra-
movaného ¢asu pripravy.

7. PoCas pripravy sa zobrazuje zostavajuci
Gas pripravy a symbol [=1 pomaly blika.

8. Po uplynuti nastaveného Casu pripravy sa
rdra vypne, bzudiak zaznie a symbol |-
bude rychlo blikat.

9. Na zastavenie alarmu a na vypnutie sym-
bolu [=I stlatte akykolvek snima¢. Rura sa
ZNovu zapne.

10. Nastavte ovladace na O na vypnutie rdry.
Zostavajuci Cas pripravy mozete zmenit kedy-
kolvek stlagenim © alebo @, kym symbol
[->] neza¢ne rychlo blikat. Na zmenu Gasu teraz
stlacte ().

Pe&eni - MAESTRO PIZZA

Ak chcete pouzit svoju riru MAESTRO PIZZA,
najprv ju predhrejte na idedlne podmienky pri-
pravy (340 °C). Postupuijte takto:

1.

2.
3.

Rost rdry umiestnite na teleskopické vo-
didla osadené vnutri rdry.

Potom kamen na pizzu dajte na rost rdry.

Vyberte smaltovanu tacku dodavanu s
rdrou a zatvorte dvere.

-
I_IU

34

AVAROVAN IE

Nezabudnite, ze je velmi dolezité pocCas
predhrievania zaistit, ze kamen na pizzu je
vlozeny do rdry. Zaruci to, ze kamen na pizzu
dosiahne spravnu teplotu a zaistia sa opti-
malne vysledky pripravy.

PIZZA %255 .

°C.

Otocenie regulatora pripravy na MAESTRO

Na displeji hodin sa zobrazi hodnota 340

. Pri stlaceni snimaca OK na skle predného

ovladacieho panelu bzuciak potvrdi spuste-
nie a rdra za¢ne predhrievanie, pokym ne-
dosiahne optimalnu prevadzkovu teplotu.

. Predhrievanie trva 35 minut. Zostavajuci

Cas Cinnosti predhrievania sa zobrazuje na
hodinach.
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AVAROVAN IE

Nezabudnite, Ze pred zacatim pecenia pizze
potrebujete 35 minut na predhriatie rury.

8. Na konci useku 35 minut rdra vyda zvuk
bzucCania a na displeji hodin blika 340°.

9. Dotknite sa snimaca OK na vypnutie bzu-
Ciaka.

10. Otvorte dverf a vloZte pizzu do rdry pomo-
cou loparika.

11. Pri zatvoreni dveri sa na displeji hodin zo-
brazuje Cas pripravy.

12. Nechajte pizzu piect na pozadovany Cas
(pozri tabulku s Casmi pripravy kazdého
druhu pizze).

AVAROVAN IE

ZbytoCne neotvarajte dvere pocas pripravy
pizze, aby sa predislo stratam tepla.

Pri otvoreni a zatvoreni dvier sa ¢as pripravy
zobrazeny na displeji hodin vrati na 00:00.

13. Ak ste dokondili pripravu svojich pizz, regu-
lator oto¢te na hodnotu O na vypnutie rudry.

AVAROVAN IE

Nezabudnite, Ze na upecenie svojej pizze
mate 90 minut. Po tomto ¢ase sa rura vyp-
ne z bezpecnostnych dévodov a zobrazi sa
sprava ,STOP*.

Sprava STOP na displeji hodin zmizne len
vtedy, ked' sa rdra ochladi.
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A VAROVANIE

Proces
MAESTRO PIZZA je velmi rychly. Preto vam
odporuc¢ame stale sledovat priebeh a &as
pripravy s cielom zaistit najlepsi vysledok.
Ak svoju rdru nesledujete, vasa pizza moze
oschnut alebo sa spalit.

pripravy s pouzitim  funkcie

————

i Illlmllll -
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SPOSOB POUZIVANIA KAMENA NA PIZZU

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pri priprave
s pomocou kamena na pizzu dodaného s rdrou
sa kamef na pizzu musf najprv predhriat spolu s
prazdnou rdrou. To zaisti, Zze sa dosiahne doko-

nala teplota na pripravu vasej pizze.
- .

-

N

( ﬁ‘}-{y\ L
:

Kamen na pizzu umiestnite na rost polozeny na
teleskopickych vodidlach, ktoré su dodané s
rdrou. To vam pomdze vkladat a vyberat kamen.



PRIPRAVA MRAZENEJ PIZZE

Tento druh pizze si vyzaduje odlisné podmienky
pripravy. Postupuijte nasledovne:

1.

2.

Nepouzivajte kamen na pizzu.

Regulator pripravy otocte na .

3. Regulator teploty otacajte, pokym sa na

hodinach nezobrazi 200 °C alebo teplota
odporucana dodavatelom pizze.

Ruru predhrievajte, pokym sa nedosiahne
pozadovana teplota. Ked sa dosiahne tato

teplota, symbol termostat ¥ sa vypne.
Pizzu polozte na rost rury.

Pizzu pecte 10 — 12 minut (alebo odporu-
Cany Cas podla dodavatela pizze).

OSVETLENIE VNUTRI VASEJ RURY
MAESTRO PIZZA

Svetla vnutri rdry su zvy&ajne vypnuté pocas
procesu pripravy bez ohladu na vybranu funk-
Ciu.

Ak potrebujete zapnut vnutorné svetlo pocas
pripravy:

1.

Dotknite sa snimaca OK na prednom
ovladacom paneli a vnutorné svetlo sa roz-
svieti.

Ak sa snima&a OK dotknete opét, vnutorné
svetlo sa vypne.

Po 30 sekundach sa svetlo vypne automa-
ticky.

Pri otvoreni dvier rdry sa vnutorné svetlo
rozsvieti.

= gl INFORMACIE

PoCas funkcie predhrievania MAESTRO
PIZZA, osvetlenie zostane vypnuté a snimac
OK sa znefunkéni.
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TABULKA NA PRIPRAVU PIZZE -DRUHYPIZZE
Pomocou rury MAESTRO PIZZA mbzete pripravovat tieto druhy pizze pomocou tejto tabulky pri-
pravy:

Regulator | Regulator | Priblizny ¢as Kame’n Cas predhrie-
DRUH PIZZE . . na pri- .
funkcie teploty pripravy vania rury
pravu
o : : 340°C = .
CerSt\éeeggmace MAEnggg ----- 3 -4 min ANO 35 min
. ) 340°C = , ) )
Hotove Cerstvé cesto MAESTRO ————— 3 -4 min ANO 35 min
PIZZA
340°C = .
Valkany tenky zaklad | el | - 3-4min ANO 35 min
iikané & 5 | 340°C = .
Val kaneczggdardne MAEg;I’;é) ----- 3 -4 min ANO 35 min
Cerstve predpriprave- | /8% 220°C 8 min NIE 15 min
né pizze
Mrazené pizze /& 210°C 10 min NIE 15 min

V kratkosti na dosiahnutie najlepsich vysledkov: c

1. Cerstvé cesto a tenké vélkané cesto na VAROVANIE
pizzu pomocou funkcie MAESTRO PIZZA  pyi priprave pizze z Eerstvého cesta pouzi-
regr;g te kamen na pizzu vo vyske zobrazenej na

] ) obrazku.
2. Mrazené a predpripravené pizze pomocou

tejto funkcie

AVAROVAN IE

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pri
priprave pizze s Cerstvym cestom cesto ¢o
najviac vyvalkajte. Ak cesto nie je riadne vy-
valkané, vysledky nebudu rovnomerné.

- (=
| |-

N
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DETSKY BEZPECNOSTNY ZAMOK

Tuto funkciu je mozné vybrat kedykolvek pocas
pouzivania rury.

Ak chcete spustit funkciu, stlacte a podrzte
, pokym nezaznie jedno pipnutie a na obrazov-
ke sa nezobrazi symbol @ . Hodiny/Casovac su
uzamknuté.

Ak je rura vypnuta a spustite detsku bezpec-
nostnu funkciu, rdra sa nespusti ani pri vybere
funkcie pripravy.

Ak tuto funkciu spustite poCas pripravy, uza-
mkne to len nastavenie elektronickych hodin/
Casovaca.

Ak chcete spustit tuto funkciu, stlacte a podrzte
, pokym nezaznie jedno pipnutie.

MANUALNY ZAMOK DVIER

Dostupné len pri pyrolitickych modeloch.
Tato funkcia umoznuje uzamknutie dier rdry.

= ;l DOLEZITE

Tutofunkciuje mozné vybratlenviedy, akjere-
gulator ovladania rury v pokojovej polohe O .
Po uzamknuti dveri mézete normalne zacat
pripravu.

Ak chcete spustit/vypnut uzamknutie dveri, po-
stupuijte takto:

1. Stlagte © alebo @, pokym symbol
nezacne na obrazovke blikat. Zobrazuje sa

aktualny stav uzamknutia dveri. ,ON*, ak je
uzamknutie spustené, a ,Off“, ak je vypnu-
té.

2. Stlagte (). Zaznie pipnutie a uzamknutie
sa zaCne zatvarat, ak bolo v polohe ,Off*, a
otvarat, ak bolo v polohe ,On*.

AVAROVAN IE

Pred zapnutim uzamknutia skontrolujte, &i su
dvere na rure riadne zatvorené. Ak dvere nie
sU riadne zatvorené, neuzamknu sa a zaznie
alarm. V takom pripade alarm vypnite stlace-
nim lubovolného tlacdidla na hodinach, riadne
zatvorte dvere a znovu spustite uzamknutie
podla vyssie uvedenych pokynov.

3. Po uUplnom uzamknuti/odomknuti dveri sa
na obrazovke zobrazi novy stav dveri. Ak je
uzamknutie spustené, na obrazovke zosta-
ne svietit symbol [&].

— ;l DOLEZITE

Ak chcete dvere odomknut pocas pripravy,
regulator otoCte do pokojovej polohy O a
odomknite dvere podla vysSSie uvedenych
pokynov. Ak su dvere odomknuté, regulator
otoCte do predchadzajucej polohy na pokra-
¢ovanie v priprave.

Funkcia Hydroclean® Teka

Tato funkcia sa pouziva na Cistenie mastnoty a
Spiny na stenach rury. Na ulahenie Cistenia rdry
zamedzte hromadeniu Spiny. Ruru Cistite asto.

PROGRAM FUNKCIE HYDROCLEAN®
TEKA

AVAROVAN IE

Do vnutra horucej rdry nelejte vodu. Mohlo
by to poskodit smaltovanie rury.

Cyklus spustajte vzdy, ked' je rura vychladnuta.
Pokial je rura prili§ hortica, méze to ovplyvnit vy-
sledky a ddjst k poSkodeniu smaltovania.

Najprv vyberte plechy a vSetko prislusenstvo z
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vnutornej Casti rdry vratane drziakov na plechy
alebo teleskopickych vodidiel. Postupujte pod-
la pokynov uvedenych v navode na inStalaciu a
Udrzbu, ktory sa dodava s rurou.

1. Ak je rura chladna, spodok rury utrite han-
drickou.

2. Pomaly do vnutra komory rury nalejte
200 ml vody.

= gl INFORMACIE

NajlepSie vysledky dosiahnete pridanim Ca-
jovej lyzi€ky jemného distiaceho prostriedku
do vody v komore skér, ako ju nalejete na
handricku.

3. Otocenie regulatora na (o].

4. Na potvrdenie, Ze sa spustila funkcia Hy-
droclean® Teka, zaznie pipnutie, symbol
(0] pomaly bliké a ¢as zostavajuci do konca
cyklu sa zobrazuje na obrazovke.

= gl DOLEZITE

Trvanie tejto funkcie nie je mozné zmenit. Ak
chcete cyklus ukoncit skor, regulator otocte
na o.

5. Na konci cyklu sa rdra vypne, zaznie pipnu-
tie a symbol (8] rychlo blika.

=£| DOLEZITE
Neotvarajte dvere trdby, pokym sa
nedokonci funkcia Hydroclean®.

Pre spravnu funkciu je nevyhnutna faza chla-
denia.

6. Stlacte lubovolné tladidlo na zastavenie
pipnutia a vypnite symbol (o).

7. OtocCenie regulatora do polohy O .

8. Rura je pripravena na odstranenie vsetkej
zostavajucej Spiny a vody pomocou han-
dricky.

Funkcia Hydroclean® funguje pri nizkej teplote.

Doby chladenia sa vSak mézu liSit v zavislosti od

teploty okolia.

AVAROVAN IE

Pred dotykom vnutorného povrchu triby sa
uistite, Ze ochladla.

Pokial’ je po spusteni funkcie Hydroclean® po-
trebné dokladnejSie Cistenie, pouzite neutralne
Cistiace prostriedky a neabrazivne Spongie.

Pvroliticka sistiaca funkci

AVAROVAN IE

Pred spustenim pyrolitického Cistiaceho cyk-
lu si dokladne precitajte bezpecnostné po-
kyny uvedené na zaciatku priruc¢ky na insta-
laciu a udrzbu.

Tato funkcia vam umoznuje spustit’ pyroliticky
Cistiaci cyklus, pocCas ktorého z dévodu vyso-
kych tepldt dosiahnutych vnutri rdry nahroma-
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dena mastnota zuholnatie.

Vo v8eobecnosti by sa pyroliticky cyklus mal
spustit po kazdych 4 — 5 cykloch pecenia s po-
uzitim najvhodnejSieho programu k mnoZzstvu
piny v rare. Cim viac &piny, tym dih& program.
Pocas pyrolitického cyklu zostane svetlo vndtri
rdry vypnuté.




PROGRAMOVANIE PYROLITICKEJ FUNK-
CIE

1.
2.

3.

5. Ak su dvere zamknuté, na displeji hodin sa

= ;l DOLEZITE

Pred spustenim pyrolitickej funkcie je po-
trebné z rdry odstranit vSetko prisluSenstvo
a riad vratane drziakov na plechy a telesko-
pickych ramien. Postupujte podla pokynov
uvedenych v navode na instalaciu a udrzbu,
ktory sa dodava s rurou.

AVAROVAN IE

Odstrante vsetky Skvrny alebo nadmernu
$pinu zvnutra rdry, pretoze sa moézu pocas
pyrolitickej funkcie vznietit a podnietit na-
sledné rizika.

AVAROVAN IE

Pred spustenim pyrolyzy skontrolujte, ¢i su
dvere na rure riadne zatvorené.

Regulator pripravy otocte na pyrolyzu: )

Po niekolkych sekundach sa na displeji ho-
din rozsvieti symbol a nacita sa udaj P2
(pyroliticky program 2).

Teraz mbZzete zmenit pyroliticky program na
P1, P2, P3 pomocou tlagidiel © alebo ®:
P1: Mierna pyrolyza. Jedna hodina.
P2: Normalna pyrolyza. Jeden a pol hodiny.
P3: Intenzivna pyrolyza. Dve hodiny.

mok dverd.

AVAROVAN IE

Ak dvere nie su riadne zatvorené, nezamknu
sa, zaznie alarm a pyrolyza sa nezacne.

Ak sa tak stane, stlacenim [ubovolného tla-
¢idla na hodinach vypnite alarm, riadne za-
tvorte dvere, regulator otocte do polohy ©
a opat vyberte pyroliticky program postupo-
vanim podla uvedenych pokynov.

Po vybere pozadovaného programu stlacte
®). Hned potom sa spusti automaticky za-

rozsvieti symbol a zobrazuje sa ¢as zo-
stavajuci do ukonc&enia pyrolitickej funkcie.

= ;l DOLEZITE

V tejto chvili je rdra naprogramovana a je
spusteny pyroliticky Cistiaci cyklus. Pokial je
tento cyklus v prevadzke, nie je mozné vy-
brat’ ziadnu z funkcii hodin rdry s vynimkou
detskej bezpecnostnej funkcie.

Nepokusajte sa otvorit dvierka rury, lebo sa
tym moze prerusit proces Cistenia.

6. Ked sa dokonci pyrolitické Cistenie, zaznie
pipnutie, symbol [ blika a na hodinach sa
zobrazuje 0:00.

7. Stlacte lubovolné tlacidlo na hodinach na
zastavenie pipania.

8. Otocenie regulatora do polohy O .

9. Proces ohrevu rury sa dokoncil. Rura je
vSak prili§ hortca a nie je mozné ju pouzit.
Funkcia chladenia bude pokracovat a

symbol (8] zostane svietit, pokym rira ne-
ochladne.

@El DOLEZITE

V dosledku vysokych teplét vnutri rdry sa
Gasy ochladzovania moézu lisit v zavislosti od
teploty okolia.

10. Ked' sa rdra ochladi, symbol sa vypne.

11. Otvorte dvere rdry, vnutro utrite handri¢kou
a odstrante popol vytvoreny pocas Cistia-
ceho cyklu. Na vydistenie ¢asti vnutra rury,
ktoré nie su lahko pristupné, pouZite neko-
vovu drétenku.

12. Ak je vnutro rury Cisté, nezabudnite spat
namontovat podpery a prislusenstvo.

13. Rura je pripravena na spustenie dalsej pri-
pravy.
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@El DOLEZITE

Ak nastanu nejaké problémy s programova-
nim a pouzivanim tejto funkcie, pozrite si na-
vod na instalaciu a udrzbu prilozeny k rure.

ZRUSENIE PYROLITICKEJ FUNKCIE

Pyroliticka funkcia je automaticka, a preto sa
da spustit len pomocou funkcie programovania
hodin. Ak chcete zrusit prebiehajuci pyroliticky
cyklus, je potrebné zrusit naprogramovanie rdry
takto:

1. Nastavte regulatora do polohy O .
Na hodinach sa zobrazi nasledovné:

V zavislosti od teploty vnutri rdry existuju
dve mozné situacie:

a) Nebezpecna vnutorna teplota: V tomto
pripade zostanu dvere zamknuté, po-
kym teplota nedosiahne bezpecnu hod-
notu.

b) Bezpecnéa vnutorna teplota: Ak je tep-
lota vnutri rdry bezpecnd, dvere sa
odomknu okamzite.

Ked' sa dvere odomkli a daju sa otvorit, na
hodinach sa opat zobrazi ¢as.

Bady na idealne cistenie pieglg na pi77u_

Ak chcete vydistit kamen na pizzu, utrite ho vih-
kou handriCkou alebo Spongiou a nepouzivajte
mydlo ani Cistiaci prostriedok.

A NEBEZPECENSTVO

Nikdy nenamacajte kamen vodou z vodovo-
du, pretoze v tomto pripade nasiakne prilis
velké mnozstvo vody a kamen méze po zo-
hriati v rdre prasknut.

AVAROVAN IE

Nezabudnite kamen vzdy osusit pred jeho
vlozenim do rdry.

Ak kamen nesie stopy prilepeného tuhého jedla,
na ich odstranenie pouzite plastovu Spachtlu.
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A NEBEZPECENSTVO

Nikdy nepouZzivajte kovové Spachtle alebo
ostré noze, pretoze to moéze poskodit po-
vrch kamena alebo sa moze zlomit.

Nezabudnite, ze kamer na pizzu po pouziti ne-
bude vyzerat tak, ako vyzeral pred prvym pou-
zitim.

Cistenie kameria na pizzu vam poskytuje tieto
vyhody:

1.

Brani vzniku popola a zuholnatenych zvy-
Skov na potravine.

Predi?i Zivotnost kamefa na pizzu.

3. Pomaha dosiahnut lepsie vysledky pripravy.



DOLEZITE

———
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NEDOTYKAJTE SA VNUTRA RURY BEZ
OCHRANY, KED JE HORUCA.

POUZIVAJTE OCHRANU NA VYBERANIE
PLECHOV A ROSTOV.

———————— 1

Illlmllll

RURU NENECHAVAJTE BEZ DOHIADU, PO-
KYM SA VNUTRI NIECO PECIE.

POCAS PROCESU PRIPRAVY RURU KON-
TROLUJTE.

ZABRANTE HROMADENIU SPINY.

RURU UDRZIAVAJTE CISTU.
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