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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK KONIECZNOSCI
UZYCIA W PRZYSZ£0SC!.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki musza najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i naprawa
urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chroniacej przed
promieniowaniem mikrofalowym przez osoby niewykwalifikowane
moze byC bardzo niebezpieczne.

OSTRZEZENIE; Ptyny i pozostata zywnos¢ nie moga by¢
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz moze to
spowodowac ich wybuch.

OSTRZEZENIE: Dzieci mogaq korzystac z kuchenki mikrofalowej bez

nadzoru dorostych wytacznie po wyjasnieniu im, jak bezpiecznie

obstugiwac to Urzadzenie, oraz jakie ryzyko wigze sie z jego

niewfasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i

nie jest przeznaczone do uzywania:

« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy:

« W budynkach rolniczych;

« przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach oferujacych
zakwaterowanie;
« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem
uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia
I Napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz podgrzewanie mokrych
gabek, obuwia, wilgotnych sciereczek i podobnych rzeczy grozi
obrazeniami, zapfonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyc i
odtaczy¢ od zrodta zasilania; pozostawic drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze
w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego gwattownego
wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzic sie z naczyniem.
Przed podaniem zawartosc butelek i stoiczkow z jedzeniem

dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzic
temperature, aby unikngc poparzenia.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz mogg one eksplodowac
nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Kuchenke nalezy reqularnie czyscic i usuwac z niej wszelkie
pOzostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac uszkodzenie
jej powierzchni i skrocic czas eksploatacji urzadzenia lub
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuadji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zabudowy. Urzadzenia
nie wolno umieszcza¢ w Szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikow na zywnosc i napoje
do gotowania w kuchence mikrofalowe).

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy uwazac, aby
nie przesungc tacy obrotowe]. (Dotyczy wytgcznie modeli z taca
obrotowa)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe;.
Urzadzenia nie nalezy czyscic¢ strumieniem wody.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

4 Polski

0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy

(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru lub
przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng 0sobe odpowiedzialng
Za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 050Dy 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doswiadczeniu I wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpieczne] obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
Moga samodzielnie czysci¢ ani naprawiac urzadzenia.

Urzadzenie nie moze mie¢ mozliwosci odtaczenia od zasilania
elektrycznego po zamontowaniu. Odtgczanie moze sie odbywac
poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki [ub instalacje wyfacznika
W instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalagji
elektrycznych.

Jezeli w urzadzeniu zainstalowany jest przewod zasilajacy
bez wtyczki, narzedzie do roztaczania nalezy zamontowac w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.




Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajacy musi
ZostaC wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie
lub przez wykwalifikowang osobe.

Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu klejow,
PONieWaz nie s3 one uwazane za niezawodny sposob mocowania.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozycji i na odpowiednie]
wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory kuchenki i przyciskow
sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wtaczyc ja na
10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegaja dziwne hatasy, czu¢ dziwny zapach lub
wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ zasilanie i
skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z trybu faczonego wytacznie
pod nadzorem 0sob dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

Podczas uzywania urzadzenie staje sie gorace. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia, podczas
Czyszczenia powierzchnie mogg stawac sie goretsze niz zwykle,
dlatego dzieci powinny przebywac w bezpieczne] odlegtosci.
Funkcja czyszczenia zalezy od modelu.

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania elementy dostepne moga stawat
sie gorgce. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
srodkow zawierajacych skfadniki Scierne lub ostrych szczotek
metalowych, poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie wolno uzywac myjek parowych.

OSTRZEZENIE: Aby uniknac porazenia elektryczneqo, przed
wymiang lampki nalezy pamietac o wytaczeniu urzadzenia.

Aby uniknaC przegrzania, urzadzenia nie wolno ustawiac za
drzwiami ozdobnymi.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy staja sie gorace
podczas uzywania.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajduja sie pod statym nadzorem.

PRZESTROGA: Proces gotowania nalezy nadzorowac. Proces
gotowania krotkiego nalezy nadzorowac stale.

Drzwiczki lub powierzchnie zewnetrzne moga Stawac sie gorace
podczas dziafania urzadzenia.

Kiedy urzadzenie dziata, temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka.

Podczas uzywania Urzadzenia powierzchnie moga stawac sie
gorace.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego programatora czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

6 Polski

Dzieci powyze] 8. roku zycia i 0s0by 0 0graniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o niedostatecznym
doSwiadczeniu i wiedzy moga korzystac z urzadzenia jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpieczne] obstugi |
zagrozen. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie
I czynnosci konserwacyjne wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze s3 one w wieku
powyzej 8 lat | znajduja sie pod nadzorem.

Chroni¢ urzadzenie i jego przewdd przed dzieCmi w wieku ponize
8 lat.

Zagietg strone ramy nalezy umiescic
Z tytu, aby zapewnic¢ podparcie
pozycji spoczynkowej w przypadku
gotowania duzej ilosci potraw (W

zaleznosci od modelu).




Ogdlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki parowej ani
myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach, ktore
s wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub
wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nierownej powierzchni.

Urzadzenie nalezy wtasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomoga suchej
szmatki.

Przewodu zasilajgcego nie wolno naciggac, nadmiernie zgina¢ ani stawia¢ na nim ciezkich
przedmiotow.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzy¢
pomieszczenie. Nie dotykac przewodu zasilajacego.

Nie dotykac¢ przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wtgczony, nie nalezy go wytaczac przez odtaczenie przewodu zasilajgcego.

Nie wktadac palcow ani substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy i skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.

Nie wolno stawiac¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewni¢, ze napiecie zasilania, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada specyfikacji produktu.

Nalezy mocno wcisna¢ wtyczke do gniazdka Sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,
przedtuzaczy ani transformatoréw pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic, czy
przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewoddw zasilajgcych lub poluzowanych gniazdek
Sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotow wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego drzwiczkach.
Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substancji lotnych, takich jak Srodek owadobojczy.

Nie nalezy przechowywac¢ materiatow fatwopalnych w kuchence. Poniewaz opary alkoholu moga
zetkngc sie z gorgcymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania
potraw lub napojow zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasngc sobie palce. Dzieci nie powinny znajdowac
sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa — ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektorych przypadkach dojs¢ do
opoZnionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie z naczyniem.
Nalezy zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju z kuchenki mikrofalowej.
Jesli to konieczne, mieszac¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze mieszac¢ po zakonczeniu
podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej pomocy:
1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatoz czysty, suchy opatrunek.

3. Nienalezy smarowac¢ poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby unikna¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wkfadac ich bezposrednio po gotowaniu do
wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna
kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia goracego ttuszczu.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Srodki ostroznoéci dotyczace kuchenki mikrofalowej Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn, ktore mozna bezpiecznie stosowac w kuchence mikrofalowej.
Nie uzywac metalowych pojemnikow, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na szkodliwe
dziatanie promieniowania mikrofalowego.

Itp. ) ) ) o . ) «  Nie wolno korzystac z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy
Nalezy U_sungc dru,ua'ne zamkmeua Moga wys.tapm wyfadquanla elektryczne. blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwiczek). Nie nalezy niczego wktadac do otworow
Nie nalezy‘uzywac p|ekarn|ka do suszgma papieru Iub‘od.2|ezy.A B o blokad zabezpieczajacych.

ADY za‘potlnec nadwememu’ pogigrzamu Iub przypqlemu Jedzenia, dla mniejszych ilosci «  Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami kuchenki a ptyta
pozywienia nalezy stosowac krotszy czas gotowania. czotowg, ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych na

NsleZy ltkrzymac DLZGV\:(Od lzagﬁlajgcy ilwtyczke z dallal qdeOdi i zrofefhc‘ieg*a' do.Ni powierzchniach uszczelniajgcych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich
Aby uniknaC ryzyka eksplozii, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach Iub na twardo. Nie powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotng, a nastepnie suchg miekka szmatka.

podgrzevlvac"szczelme zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikow, orzechow, «  Nie wolno witgczac kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy korzystac z kuchenki
pqm|dorpw o , , ) ) ) . ) wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.
Nie nalezy zgkrywap OFWOWW Wentylagyjnygh thaning 'Ut? papierem. 'Urz'adzeme qug ) Wazne: nalezy prawidtowo zamknac drzwiczki kuchenki. Drzwiczki nie moga byc¢ zgiete;
spowodowac zagrozemg pozarowe. Moze tez s.povvodovvac przegrzanie sie kuch.enk| : J_EJ_ zawiasy drzwiczek nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i
automqty;zne wyfaczenie. Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajacego jej powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

ostygniecia. o ) ) . . . «  Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych podczas wyciggania naczynia. pracownika serwisu.

Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie podgrzewania lub po zakonczeniu. Po zakonczeniu

podgrzewania nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢ wyciggniete] reki w

celu unikniecia poparzenia goragcym powietrzem lub para.

Nie wolno wtaczac pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie automatycznie wytgczona

na 30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda.

Woda pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wtaczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji

obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podfaczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu

piekarnika.
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Ograniczona gwarancja

Prawidtowe usuwanie produktu (Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen:

«  Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktore sg zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

«  Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym

W niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

umieszczone w tej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkow i sytuacji, z ktorymi moze

zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac

szczegbing ostroznos¢ i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy roznych modeli, funkcje zakupionej kuchenki

mikrofalowej moga sie nieznacznie rozni¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo,

nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogg mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan

lub uwag nalezy sie skontaktowac z lokalnym centrum serwisowym Samsung lub uzyska¢ pomoc

i informacje online na stronie www.samsung.com.

Uzywaj kuchenki wytacznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest przeznaczone

wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek

wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane

niewtasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu unikniecia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych sytuacji, piekarnik

powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Definicja grupy produktu

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia

ISM, w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrobki materiatu, obrobki
typu EDM i spawania fukowego.

Jako urzadzenie klasy B kuchenka nadaje sie do uzytku w gospodarstwach domowych i lokalach
podtaczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktéra dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

(Dotyczy krajow, w ktorych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji
0znacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani
jego akcesoriow (np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu
USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego.
Aby uniknac szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy o
oddzielenie tych przedmiotow od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania
materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego
dla srodowiska recyklingu tych przedmiotdw, uzytkownicy w
gospodarstwach domowych powinni skontaktowac sie z punktem
sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem witadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim dostawcg
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriow nie
nalezy usuwac razem z innymi odpadami komercyjnymi.

Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach srodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
zobowigzaniach wynikajacych z przepiséw dotyczacych produktu (np. rozporzadzenie REACH,
WEEE, baterie) odwiedz:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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Instalacja

Elementy

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajdujg sie wszystkie czesci i akcesoria. W razie
problemu z kuchenka lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum obstugi
klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o kuchence

n—— — O

04

01 Panel sterowania 02 Ruszty boczne 03 Zamek zabezpieczajacy

drzwiczki

04 Drzwiczki 05 Uchwyt drzwiczek

10 Polski

Akcesoria

Kuchenka jest dostarczana z roznymi akcesoriami, ktére pomagajg w przygotowywaniu roznych
typow zywnosci.

Ptyta ceramiczna
(Przydatna do pracy w trybie kuchenki
mikrofalowej).

Taca do pieczenia
(Nie uzywac w trybie kuchenki mikrofalowej).

Zeberkowa wktadka tacy
(Przydatna w menu szybkiego gotowania i w
trybie grilla).

Naczynie do gotowania na parze
(Przydatne do pracy w trybie kuchenki
mikrofalowej podczas gotowania na parze).

==

Taca do parowania
(Przydatna w trybie naturalnego parowania).

s

Ruszt do smazenia bezttuszczowego
(Przydatny do gotowania w trybie smazenia
bezttuszczowego).

¢

W@
W@

@

3 sruby (M4 L25)
UWAGA

W celu okreslenia wtasciwych akcesoriow do przygotowywania okreslonych potraw nalezy
zapoznac sie z czescig Inteligentne pieczenie na stronach 32-40.




Naczynie do gotowania na parze

Naczynie do gotowania na parze to zestaw sktadajacy sie z miski, tacy wktadanej i pokrywki,

ktore sg przystosowane do gotowania na parze. Naczynia do gotowania na parze mozna uzywac

do przygotowania potraw takich jak ryz, makaron i warzywa, aby zachowac ich wartosci

odzywcze.

«  (zesci naczynia do gotowania na parze moga wytrzymac temperatury od -10°C do 130°C.

«  Podczas rozmrazania umies¢ zamrozong zywnos¢ w misce do gotowania na parze bez
przykrywki. Ptyn pozostanie na dnie garnka i nie zaszkodzi potrawom.

. Patrz Poradnik dotyczacy gotowania na parze na stronie 40.

/\ PRZESTROGA

«  Naczynie do gotowania na parze jest przeznaczone do tego modelu produktu. Nie uzywaj
naczynia do gotowania na parze z innymi modelami ani produktami. Moze dojs¢ do pozaru
lub uszkodzenia mienia.

«  Nie uzywaj z innymi trybami gotowania, poza trybem kuchenki mikrofalowej.

. Nie uzywaj naczynia do gotowania na parze z potrawami zawierajagcymi duzo cukru lub
ttuszczu.

«  Podczas wyjmowania naczynia do gotowania na parze uzywaj rekawic kuchennych,
poniewaz naczynie do gotowania na parze staje sie bardzo gorace podczas gotowania.

«  Zachowaj szczegolng ostroznost podczas otwierania pokrywki, poniewaz para uciekajaca z
naczynia moze byc¢ bardzo gorgca.

. Przed gotowaniem upewnij sie, Ze naczynie do gotowania na parze zostato prawidtowo
zmontowane, razem z pokrywka.

Instrukcje montazu

0golne dane techniczne

230V ~ 50 Hz
Rozmiar
zestawu
Rozmiar wersji
do zabudowy

Zasilanie elektryczne

. 595 x 456 x 570 mm
Wymiary

(szer. x wys. X gteb.)

560 x 446 x 549 mm

Urzadzenie spetnia wymagania okreslone w przepisach UE.

Usuwanie opakowania i urzadzenia

Opakowanie nadaje sie do recyklingu.

Opakowanie moze zawiera¢ nastepujace materiaty:

«  karton,

«  folia polietylenowa (PE),

«  polistyren niezawierajacy CFC (sztywna pianka PS).

Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Informacje o miejscach zbiorki i ztomowania urzadzen AGD mozna uzyskac u przedstawicieli
lokalnych wtadz.

Bezpieczenstwo

. Urzadzenie powinno zosta¢ podtaczone przez wykwalifikowanego technika.

«  Takuchenka mikrofalowa NIE jest przeznaczona do zastosowan w gastronomii.

«  Jest przeznaczona wytacznie do przygotowywania positkow w warunkach domowych.
«  Podczas uzywania i po uzyciu urzadzenie jest gorace.

« W obecnosci dzieci nalezy zachowac ostroznosc.

Polski 11
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Instalacja

Podtaczenie do pradu Ve S ~  Kuchenka (mm)
Domowa instalacja elektryczna, do ktorej podtaczane jest urzadzenie musi by¢ zgodna z = A 549 £ 10
przepisami krajowymi i lokalnymi. . B .A C | 4E
Urzadzenie nalezy ustawiac w taki spasab, aby zawsze mozna go byta odtaczy¢ od zasilania. — T B 233 F 456
Odtaczanie moze sie odbywac poprzez pozostawienie dostepnej wtyczki lub instalacje wytacznika FB C 316 @ 6
w instalacji statej zgodnie z zasadami wykonywania instalacji elektrycznych. . . D 1 H 446
Instalowanie w szafce
Szafka kuchenna, w ktorg wbudowana ma byc¢ kuchenka, musi by¢ odporna na wysokie H \‘ |
Z temperatury (maks. 100°C). Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia szafek G
g spowodowane wysokg temperatura. ~ =
S Wymagane wymiary do montazu (Produkt jest przeznaczony do zabudowy). 4 o ™ Kuchenka (mm)
Kuchenka (mm) : iz 260 L 21
B 549 E 45
A 560 F 595 . 5
57
B 446 G 354 c B
C 549 H 85
D 21 | 456 J,: L
p Le—0—x—F—F+—J 1 ¢
E 341 \_ D )
4 ™ Kuchenka (mm)
A
A 595
B B 85
C 360
C D 6
D,
! J

12 Polski



™ Szafka do zabudowy (mm) 4 N Instalacja z ptyta grzejna

*
A 600 | T — Aby na kuchence zainstalowac ptyte grzejna,
B Min. 564-568 f — zapoznaj sie z podrecznikiem instalacji, w ktorym
c Min. 550 podanq wymagania instalacyjne w zakresie
odstepow (*).
D Min. 446 / Maks. 450
E Min. 50
F 200 cm? _ ) 3
G 200 cm? 2
&

H Miejsce na gniazdko zasilajace a

(otwor 30 @) «

J
™ Szafka pod zlewozmywak (mm)
A Min. 550
B Min. 564 / Maks. 568
C Min. 446 / Maks. 450
D 50
E 200 cm?
UWAGA
Wysokos¢ minimalna (C) dotyczy instalacji
\ /" Urzadzenia wolnostojacego.

Polski 13
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Instalacja

Montaz kuchenki

e

Wsun czesciowo kuchenke w otwor szafki.
Kabel poprowadz do zrodta zasilania.

Wsun catkowicie kuchenke w otwor szafki.

Przytwierdz kuchenke za pomocg dwoch
dostarczonych wkretow (4 x 25 mm).

4 ™ 4. Podtacz do pradu. Sprawdz, czy urzadzenie
dziata.

N\ J

e ™ Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty boczne

i uchwyt drzwiczek w trakcie jego odpakowywania.

N\
01 Uchwyt drzwiczek
02 Uchwyt boczny

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowaniowe, a nastepnie
wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza kuchenki. Aby wyja¢ kuchenke z szafki, w pierwszej
kolejnosci odtacz zasilanie od kuchenki, a nastepnie odkre¢ 2 wkrety po obu stronach kuchenki.

14 Polski



Konserwacja

Czyszczenie

Wymiana (naprawa)

Regularne czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen wewnatrz
urzadzenia i na nim. Nalezy zwrdci¢ szczegding uwage na drzwiczki i ich uszczelki (w
odpowiednich modelach).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzi¢, czy na
uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych
powierzchni kuchenki nalezy uzywac miekkiej szmatki nasaczonej woda z mydtem. Dobrze
wyptucz i osusz.

Usuwanie z wnetrza kuchenki uciazliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustej kuchence na tacy obrotowe] nalezy umiescic szklanke rozcienczonego soku
cytrynowego.

2. Podgrzewac przez 10 minut na petnej mocy.

3. Po zakonczeniu cyklu zaczekac¢ do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢ drzwiczki i
wyczysci¢ komore.

/\ PRZESTROGA

. Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewnic ich
poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie
okresu uzywania kuchenki.

«  Nie wolno wlewac¢ wody do otworéw wentylacyjnych kuchenki.

« Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkdw sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po kazdym

uzyciu. Aby uniknac poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az kuchenka ostygnie.

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie wolno

samodzielnie probowac naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementdw.

o Jesli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung w
celu uzyskania pomocy.

«  Aby wymieni¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

« Jedli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczyc
przewod zasilajacy od zrodfa zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewod zasilajacy i
przenies$¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ moga mie¢ negatywny
wptyw na dziatanie kuchenki.
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Przed rozpoczeciem

Zanim przystapisz do przygotowania potrawy z przepisu, zapoznaj sie z kilkoma elementami.

Panel sterowania

Panel przedni jest dostepny w wielu r6znych materiatach i kolorach. W celu poprawy jakosci
rzeczywisty wyglad kuchenki moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

04
01 02 03 _

®© & 3

0] M= ©
08 05 06 07

01 Ekran Wyswietla menu, informacje i postep gotowania.

02 Czas gotowania Dotknij, aby ustawi¢ czas gotowania.

03 Oswietlenie Dotknij, aby wigczyc¢ lub wytaczy¢ oswietlenie wnetrza kuchenki.

04 Smart Control Wiaczenie lub wytaczenie funkcji Smart Control.

UWAGA

Przed uzyciem tej funkcji nalezy skonfigurowac tatwe potaczenie.

05 Start/Stop Dotknij, aby rozpoczac lub zakonczyc¢ prace kuchenki.

Aby anulowac, dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy.

06 Opcje Dotknij, aby wyswietli¢ liste opcji.
Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wyswietli¢ ustawienia
systemu.

07 Wstecz Dotknij, aby przejs¢ do poprzedniego ekranu lub anulowac
gotowanie.

08 Moc Dotknij, aby wiaczyc¢ lub wytaczy¢ ekran.

09 Pokretto
Dana pozycja zostanie podkreslona, aby pokaza¢ uzytkownikowi
miejsce na ekranie. Nacisnij pokretto, aby wybra¢ podkreslong
pozycje.

Obrot w lewo i w prawo umozliwia nawigowanie po menu i listach.

16 Polski

Zegar

Wazne jest, aby ustawic¢ prawidtowy czas w celu zapewnienia prawidtowosci przebiegu operacji
automatycznych.

Ustawianie czasu zegara
1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.
2. Wybierz opcje Ustaw czas przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Ustaw biezacy czas przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto. (Godzina, minuta i
pora dnia, jezeli trzeba)

Ustawianie daty

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.
2. Wybierz opcje Ustaw date przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.
3. Ustaw biezacg date przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto. (Miesiac, dzien i rok)

Ustawianie formatu godziny

1. Dotknij — i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz opcje Format godziny przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Obroc Pokretto, aby wybra¢ format 12-godzinny lub 24-godzinny, a nastepnie nacisnij
Pokretto.

UWAGA

«  Nie mozna zmienic¢ czasu zegara w trakcie pracy kuchenki.




Ruszty boczne Informacje o energii mikrofalowej

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Kuchenka wykorzystuje

e N ¢ Wioz akcesorium na odpowiednie miejsce ; . o ) )
wewnatrz kuchenki fabrycznie wbudowany magnetron, ktory generuje mikrofale wykorzystywane do pieczenia lub
. Zachowa) ostroznoéé podczas wyciagania podgrzewania jedzenia, nie odksztatcajac ani nie odbarwiajac go.
przyborow kuchennych i/lub akcesoriow z 1. Mikrofale generowane przez magnetron
kuchenki. Ciepte positki i akcesoria moga TN TN rozprzestrzeniaja sie rownomiernie dzieki
B powodowac oparzenia. zastosowaniu systemu dystrybucji wirowej.
Funkcia kuchenki Dlatego pozywienie jest przygotowywane
01 Poziom 1 : J : rownomiernie.
N\ J mikrofalowej : . o
A 2. Mikrofale s pochtaniane przez pozywienie do
02 Poziom 2 gtebokosci okoto 2,5 cm. Nastepnie mikrofale
03 Poziom 3 o ' 53 rozpraszane wewnatrz pozywienia podczas
P Funkdja piekarnika dalszego gotowania.
- 3. (zas gotowania zalezy od nastepujacych
05 Poziom 5 wiasciwosci pozywienia:

o jlos¢ i gestosc,

«  zawartos¢ wilgoci;

«  temperatura poczatkowa (dotyczy
ZwtaszCza Zywnosci mrozonej).

UWAGA

Przygotowane jedzenie zatrzymuije ciepto w srodku
po zakonczeniu gotowania. Dlatego konieczne jest
przestrzeganie czasu oczekiwania okreslonego w
niniejszej instrukcji, ktory gwarantuje rownomierne
przygotowanie jedzenia w srodku.
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Przed rozpoczeciem

Przybory kuchenne do kuchenki mikrofalowej

Przybory kuchenne uzywane w trybie Mikrofala musza umozliwia¢ przenikanie mikrofal przez

ich $cianki oraz penetracje zywnosci. Metale takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz odbijaja
mikrofale. Dlatego tez nie nalezy stosowac przyborow wykonanych z metalicznych materiatow.
Przybory kuchenne oznaczone jako nadajace sie do kuchenek mikrofalowych sg zawsze bezpieczne.
Dodatkowe informacje na temat odpowiednich naczyn kuchennych zawieraja podane nizej wskazowki;
ponadto w kuchence nalezy umiescic szklanke z woda lub jaki$ produkt spozywczy.

Wymagania:

«  Ptaskie dno i proste scianki boczne
. Dopasowana przykrywka
. Dobrze wywazona patelnia, ktorej uchwyty waza mniej niz sama patelnia

Mozliwos¢ uzycia

Materiat

Mozliwos¢ uzycia
w kuchence
mikrofalowej

Opis

Do ochrony matych porcji przed
przypaleniem. Jesli folia znajduje sie zbyt

FIElEE A blisko <cianki kuchenki Iub uzyto jej Zbyt
duzo, moze wystapic iskrzenie.
Talerz teflonowy 0O El;lﬁﬂunzuytvvac do podgrzewania przez ponad
Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby
) : gliniane i wyroby z porcelany kostnej
Pﬁ;ciglnaena kostna i naczynia @) zwykle moga by¢ uzywane w kuchence
g mikrofalowej pod warunkiem, ze nie maja
metalowych elementow ozdobnych.
Plastikowe lub tekturowe naczynia 0O Niektore produkty mrozone sg pakowane
jednorazowe przy uzyciu takich materiatow.
Kubki i pojemniki z 0O Przegrzanie moze spowodowac stopienie
polistyrenu sie materiatow.
Opakowania lF:Jabmear?ge torby X Moga ulec zaptonowi.
Zywnosci typu g y
fast food PaDk'e‘r ‘
makulaturowy i o )
metalowe elementy X Moga one doprowadzi¢ do iskrzenia.
ozdobne

Materiat w kuchence Opis
mikrofalowej
) Moga by¢ uzywane w kuchence
zNaarCoZoydmzme O mikrofalowej pod warunkiem, ze nie maja
p metalowych elementow ozdobnych.
elikatne wyroby elikatne wyroby szklane moga pekac w
Wiy Delikatne wyrob Delikatne wyroby szkl ac
szklane O ) ; .
szklane wyniku szybkiego podgrzania.
Stoiki 0O Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Przed gotowaniem nalezy zdjac¢ pokrywke.
Naczynia X
Wyroby Torby do ciskrzeni -
‘ Moga powodowac iskrzenie lub pozar.
metalowe zamrazania z X
zamknieciami
Talerze, AkAU bk'ﬁ Do gotowania przez krotki czas.
serwetki i papier O o Se
Wyroby kuchenny Pochtaniajg nadmiar wilgoci.
papierowe Papier
makulaturowy X Powoduje iskrzenie.
Uzywane moga by¢ tylko pojemniki
z plastiku odpornego na wysokie
Pojemniki (@) temperatury. Niektore rodzaje plastiku
moga ulega¢ odksztatceniu lub
Wyrqby odbarwieniu w wysokich temperaturach.
plastikowe Folia kuchenna 0O Do zatrzymywania wilgoci po zakonczeniu
gotowania.
Torby do A Tylko torby odporne na gotowanie lub
zamrazania pieczenie.
Papier woskowany lub e} Do zatrzymywania wilgoci i zapobiegania
ttuszczoodporny rozpryskiwaniu sie ttuszczu.

O : Mozliwosc uzycia w
kuchence mikrofalowej

/\ : Uzywac ostroznie

X : Brak mozliwosci uzycia w
kuchence mikrofalowej

18 Polski




Obstuga

Funkcja

Zakres temperatury
(Poziom mocy)

Temperatura domysina
(Poziom mocy)

Omowienie funkcji
) Zakres temperatury | Temperatura domysina
Funkcja . .
(Poziom mocy) (Poziom mocy)
40-230°C 160°C

Tylny element grzejny generuje ciepto, ktdre jest

Mikrofale + Grill

40-200°C
100 W-600 W

200°C
300 W

Elementy grzejne generujg ciepto, ktdre jest
wzmacniane energig mikrofalowa.

Mikrofale +
konwekcja

40-200 °C
100 W-600 W

180°C
300 W

Elementy grzejne generujg ciepto, a wentylator
konwekcyjny rozprowadza wysoka temperature
wewnatrz piekarnika, ze wzmocnieniem przez
energie mikrofalowa.

Smazenie
bezttuszczowe

150-230°C 220°C

Tryb smazenia bezttuszczowego korzysta z
goracego powietrza, aby umozliwi¢ przygotowanie
bardziej kruchych i zdrowszych positkow z
produktow zamrozonych lub Swiezych, bez oleju
lub przy zastosowaniu mniejszej il0sci oleju niz w
przypadku normalnych trybdw konwekcyjnych.
Aby zapewnic najlepsze rezultaty, nalezy uzywac
tego trybu z tacg do smazenia bezttuszczowego.
Skorzystaj z przepisu lub instrukcji na opakowaniu,
aby odpowiednio ustawi¢ temperature, czas i il05¢.

Tryb
automatyczny

>
c
—
o

Programy
automatyczne

Niedoswiadczeni kucharze moga korzystac z
20 przepisow programow automatycznych.

Automatyczne
rozmrazanie

Kuchenka oferuje 5 programéw rozmrazania.

Jf Gotowan@e réwnomiernie rozprowadzane przez wentylator
konwekcyjne | konwekcyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania
wypiekow i pieczenia na réznych poziomach
jednoczesnie.
40-230 °C | 180°C
— Ciepto jest generowane w gornych i dolnych
Wentylator ) -
5 konweic - elementach grzejnych z wentylatorami. To
yjiny o s )
ustawienie jest odpowiednie do przygotowania
wypiekow i pieczenia.
150-230 °C | 220°C
wwwv Duzy grill Duzy grill emituje ciepto. Uzyj tego trybu, aby
b zarumieni¢ gorng czes¢ potrawy (np. miesa, lasagni
DA lub zapiekanki).
40-230 °C | 180°C
*3;' Grill z Dwa gorne elementy grzejne generuja ciepto, ktore
wentylatorem | jest rozprowadzane przez wentylator. Uzyj tego
trybu do grillowania miesa lub ryb.
120-230°°C | 160°C
Funkcja naturalnego parowania umozliwia
Naturaln
\‘\:) atura ~e przygotowanie wypiekdw kruchych na zewnatrz i
parowanie . . : :
wilgotnych w srodku. Najlepsze rezultaty zapewni
wstepne rozgrzanie piekarnika.
100-800 W | 800 W
=~ Mikrofala Energia mikrofalowa umozliwia pieczenie lub

podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci
lub koloru.

Funkcja
specjalna

-
-~

Utrzymanie
ciepta

60-100 °C | 60°C

Funkgji tej uzywaj tylko do utrzymywania ciepta
jedzenia, ktére wtasnie zostato ugotowane.

Czyszczenie

Kuchenka oferuje funkcje czyszczenia parg i
usuwania zapachow. Funkcja Czyszczenie parg stuzy
do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary.
Funkcja Usuwanie zapachow stuzy do usuwania
zapachow z kuchenki.
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Tryb reczny Krok 3. Ustawienie czasu gotowania (i Poziomu mocy)

Domysina temperatura (Poziom mocy) zmienia sie zgodnie z najczesciej uzywanym ustawieniem
dla ostatnich 10 operacji.

Krok 1. Wybér trybu
DI

1. Uzyj Pokretta, aby wybrac opcje ,Ustaw czas gotowania” i zmien czas gotowania.
Jesli nacisniesz (®, mozesz ustawic czas gotowania.
2. Aby ustawic¢ czas zakonczenia, wybierz opcje ,Gotowe 0 12:00" i ustaw zadany czas
zakonczenia przy uzyciu Pokretta.
3. Aby zmieni¢ poziom mocy, wybierz opcje ,Gotuj z mocg 800 W i uzyj Pokretta, aby zmieni¢
ustawienie.
Po zakonczeniu nacisnij DI, aby rozpocza¢ gotowanie.

1. Za pomoca Pokretta aktywuj panel sterowania i wybierz tryb reczny.
2. Nacisnij Pokretto, aby potwierdzic. 4

Krok 2. Ustawianie temperatury /N PRZESTROGA

Nie trzymaj przygotowanej potrawy zbyt dtugo w kuchence. Moze sie ona zepsuc.

Krok 4. Wstepne rozgrzewanie (tylko w trybie Konwekcyjny, Wentylator konwekcyjny, Duzy
grill, Grill z wentylatorem, Naturalne parowanie)

Kuchenka rozpocznie wstepne rozgrzewanie do momentu osiggniecia zadanej temperatury.
M Po zakonczeniu kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy, a wskaznik wstepnego rozgrzewania
zniknie.

1. Przekrec¢ Pokretto, aby wybra¢ zadang temperature.

2. Po zakonczeniu nacisnij Pokretto.

3. Jedli cheesz uzy¢ szybkiego uruchomienia, naciénij DIl. Kuchenka zacznie gotowat.
(Funkcja dostepna w trybach Konwekcyjny, Wentylator konwekcyjny, Duzy grill, Grill z
wentylatorem, Smazenie bezttuszczowe, Naturalne parowanie).
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Zmiana temperatury (lub Poziomu mocy) i czasu gotowania w trakcie gotowania Gotowanie konwekcyjne

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest rozprowadzane rownomiernie wewngtrz kuchenki
przez wentylator konwekcyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania biszkoptow, pojedynczych
babeczek, butek i ciast, a takze ciast owocowych, ciast parzonych i sufletow.

© Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Gotowanie > > ) > Podgrzewanie
. Temperatura Czas gotowania
konwekcyjne wstepne

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

3. Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

1. Uzyj Pokretta, aby wybrac temperature/poziom mocy/czas gotowania na wyswietlaczu i
nacisnij Pokretto.

2. Zmien wartosc¢ przy uzyciu Pokretta i nacisnij Pokretto, aby potwierdzic.

3. W celu zmiany jedynie czasu gotowania dotknij (®. Nastepnie zmien czas gotowania
zaleznie od potrzeb.

Zatrzymanie pracy

Wentylator konwekcyjny

Ciepto jest generowane w gornych i dolnych elementach grzejnych z wentylatorami.
Ta funkgcja stuzy do standardowego pieczenia i przygotowania wypiekow w przypadku
wiekszosci potraw.

N S Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Wentylator > . Podgrzewanie
. Temperatura Czas gotowania
konwekcyjny wstepne

1. Umiesc¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

3. Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

1. Dotknij DI.
. Kuchenka wstrzyma prace. Nacisnij ponownie, aby wznowi¢ prace kuchenki.
o Naciénij i przytrzymaj DIl przez 3 sekundy, aby anulowac¢ tryb gotowania.
2. Nacisnij ©, wybierz Tak przy uzyciu Pokretta.
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Duzy grill
Elementy grzejne generuja ciepto. Upewnij sie, ze znajduja sie w potozeniu poziomym.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Grill Temperatura Czas gotowania Podgrzewanie

Grill z wentylatorem

wstepne

Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

Elementy grzejne generujg ciepto. Upewnij sie, ze znajdujg sie w potozeniu poziomym.

Krok 1
Grill

Krok 2

Temperatura

Krok 3 Krok 4
Podgrzewanie

Czas gotowania
wstepne

Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

Naturalne parowanie

Ciepto jest generowane w gornych i dolnych elementach grzejnych z wentylatorami.
Ta funkcja stuzy do standardowego pieczenia i przygotowania wypiekow w przypadku

wiekszosci potraw.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Naturalne . Podgrzewanie
) Temperatura Czas gotowania
parowanie wstepne

Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.
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Mikrofala

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci. Energia mikrofalowa umozliwia

pieczenie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.

. Nalezy uzywac wytacznie przyborow kuchennych, ktore moga by¢ bezpiecznie stosowane w
kuchenkach mikrofalowych.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
> (Czasgotowania >

(Poziom mocy)

Krok 4
Mikrofala g -

1. Witoz potrawe do pojemnika, ktérego mozna
bezpiecznie uzywac w kuchence mikrofalowej,
nastepnie postaw pojemnik na zalecanym
akcesorium i zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-20. Kuchenka zostanie
wtgczona po ustawieniu czasu gotowania.

3. PozakoAczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 30 s przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

Poziom mocy
Wartos¢ L,
) Moc wyjsciowa )
Poziom procentowa Opis
(W)
(%)

WYSOKI 100 800 Do podgrzewania ptynow.
NIZSZY WYSOKI 88 700 o A

: Do podgrzewania i gotowania.
PODWYZSZONY 75 600
SREDNI 56 450 Do pieczenia miesa i podgrzewania
OBNIZONY 38 300 Warzyw.
ROZMRAZANIE 22 180 Do rozmrazania przed gotowaniem.
NISKI 13 100 Do rozmrazania warzyw.

Mikrofale + Grill

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest wzmacniane energig mikrofalowa. Nalezy uzywac
wytacznie przyboréw kuchennych, ktore moga byc¢ bezpiecznie stosowane w kuchenkach
mikrofalowych, takich jak przybory szklane lub ceramiczne.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Czas gotowania >
(Poziom mocy)

Krok 4

Mikrofale + Grill Temperatura

1. Umiesc¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-20. Kuchenka zostanie
wtaczona po ustawieniu czasu gotowania.

3. Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 30 s przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

/\ PRZESTROGA

Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez
metalowych elementow ozdobnych.
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Mikrofale + konwekcja

Ten tryb taczony wykorzystuje energie mikrofalowg i ciepte powietrze, co prowadzi do skrocenia
czasu gotowania i zapewnia brazowa, kruchg powierzchnie przygotowywanej potrawy. Tryb jest
odpowiedni do wszystkich rodzajow mies i drobiu, a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu,
biszkoptow, lekkich ciast z owocami, pieczonych warzyw, babeczek i pieczywa.

Krok 1
Mikrofale +
konwekcja

Krok 2

Temperatura

/\ PRZESTROGA

Krok 3 Krok 4
Czas gotowania >
(Poziom mocy)

Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na ruszcie i zamknij drzwiczki.
Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-20. Kuchenka zostanie
wtgczona po ustawieniu czasu gotowania.

Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 30 s przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.

Korzystaj wytgcznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto, ceramika lub porcelana kostna bez
metalowych elementéw ozdobnych.

Qe Smazenie bezttuszczowe

Elementy grzejne generuja ciepto, ktore jest rozprowadzane rownomiernie wewngtrz kuchenki
przez wentylator konwekcyjny. Uzyj tego trybu do przygotowania biszkoptow, pojedynczych
babeczek, butek i ciast, a takze ciast owocowych, ciast parzonych i sufletow.

Krok 1 Krok 2
Smazenie Temperatura
bezttuszczowe P

Krok 3 Krok 4

Czas gotowania

Umies¢ jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

Wykonaj czynnosci 1-4 opisane w czesci Tryb
reczny na stronach 20-21.

Po zakonczeniu gotowania mozesz wybrac
opcje Dodaj 5 min przy uzyciu Pokretta.

Do wyjecia potrawy uzyj rekawic kuchennych.
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Tryb automatyczny fure Programy automatyczne
NiedoSwiadczeni kucharze moga korzystac z 20 przepiséw programoéw automatycznych. To
rozwigzanie pozwala zaoszczedzi¢ czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura gotowania beda
regulowane zgodnie z wybranym przepisem.
Krok 1 N Krok 2 N Krok 3
Programy automatyczne Menu Waga

Kuchenka oferuje 2 rozne tryby automatyczne: Automatyczne rozmrazanie i Programy
automatyczne. Wybierz ten, ktory najbardziej pasuje do Twoich potrzeb.

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim naczyniu,

ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i

zamknij drzwiczki.

Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb

automatyczny na stronach 25.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Dl

N

1. Uzyj Pokretta, aby wybudzi¢ panel sterowania, wybierz Tryb automatyczny i nacisnij
Pokretto, aby potwierdzic.

. Programy automatyczne (), Automatyczne rozmrazanie @).
2. Obroc Pokretto, aby wybrac preferowany program i nacisnij Pokretto, aby potwierdzic.

3. Obroc Pokretto, aby wybrac zadang wage, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby potwierdzic. Zasady automatycznego gotowania

4. NawysSwietlaczu zostanie wysSwietlone menu i przewodnik po akcesoriach. (Nacisnij — — - -
Pokretto). Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

5. Dotknij DIl lub nacisnij Pokretto, aby rozpocza¢ gotowanie. Potrawa na 0,3-0,4 Ptyta ceramiczna 1

talerzu 0,4-0,5
/\ PRZESTROGA Ut6z danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek mikrofalowych.
Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania positkow zawierajacych

3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i ziemniaki, ryz lub makaron). Po

UWACA upieczeniu odstaw na 3 minuty.
(Czas gotowania jest wstepnie zaprogramowany dla kazdego menu i nie mozna go zmienic. e 03-04 Zeberkowa wkiadka 5

pizza 04-05 tacy + ptyta ceramiczna

Potoz zamrozong pizze w kuchence.

Mrozona 04-05 Zeberkowa wktadka 2
lasagne 0,6-0,7 tacy + ptyta ceramiczna

Potoz zamrozong lasagne w odpowiedniej misce ze szkta zaroodpornego lub
W naczyniu ceramicznym. Po podgrzaniu odstaw na 2-3 minuty.
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W16z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnej blachy do
pieczenia (dtugosc¢ 25 cm). Umies¢ blache dtugim bokiem do drzwiczek.

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom Potrawa Wielko$¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
Caty kurczak 1,1-12 Zeberkowa wktadka 2 Rozyczki 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
1,2-1.3 tacy + ptyta ceramiczna brokutow 03-04
Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potdz go piersig do Pokroj brokuty na plasterki lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Roztoz
dotu, na srodku zeberkowej wktadki tacy z ptytg ceramicznag. Po ustyszeniu je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
sygnatu obro¢ na drugg strone. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac. Po ugotowaniu zamieszaj.
zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 5 minut. Kalafior, 0203 Piyta ceramiczna 1
Kawatki 0,6-0,7 Zeberkowa wktadka 4 rozyczki 0,3-0,4
kurczaka 03-10 tacy + ptyta ceramiczna Optucz i aczyse $wieze kalafiory i przygotuj rozyczki. Rozioz je rawnomiernie
Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami. Potoz na w szklanej misie z przykrywka. W przypadku porgji 0,2-0,3 kg dodaj 30 m!
zeberkowej wktadce tacy na ptycie ceramicznej, skorg do dotu. Po ustyszeniu (2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porcji 0,3-0,4 kg dodaj 45-60 ml
sygnatu obro¢ na druga strone. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na (3-4 tyzki stotowe). Umies¢ miske w srodku komory. Gotuj pod przykryciem.
2-3 minuty. Po ugotowaniu zamieszaj.
Pieczona 0,8-0,9 Zeberkowa wktadka 3 Plastry 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
jagniecina 1,1-1,2 tacy + ptyta ceramiczna marchwi 04-05
Umies¢ marynowana jagniecine na zeberkowe] wktadce tacy z ptyta Optucz i oczys¢ marchew, a nastepnie pokroj ja na plasterki. Roztoz je
ceramiczna. Gdy kuchenka wyda sygnat dzwiekowy, obré¢ na drugg strone i rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg
rozpocznij gotowanie ponownie. dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj
Frytki 03-04 Taca do pieczenia 3 45-60 ml (3-4 tyzki stotowe). Umies¢ miske w Srodku komory. Gotuj pod
MrO30Ne 2 04-05 przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
piekarnika | Roz167 zamrozone frytki na metalowe] tacy do pieczenia. Ziemniaki w 0304 Piyta ceramiczna 1
- N mundurkach 0,7-08
Pieczone 0,4-05 Zeberkowa wkfadka 4 - —— — - . —
potowki 0607 tacy + ptyta ceramiczna Wyptucz i oczy$¢ ziemniaki. Posmaruj oliwg z oliwek i ponaktuwaj skorke
ziemniakéw — — P—— - nozem. Umiesc¢ na ptycie ceramicznej. Po zakonczeniu gotowania odstaw na
Pokroj ziemniaki na potdwki. Utoz je w koto na tacy strong przeciety 3-5 minuty
skierowang do grilla. Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty. ‘ -
- - Obrane 04-05 Ptyta ceramiczna 1
Szarlotka 12-14 | Taca do pieczenia | 2 Ziemniaki 07-08
UAm\esc §zarlotke w metalowym, Qk,rag*ym n‘aczymAu‘ W16z na tace do Wyptucz i obierz ziemniaki, pokroj je na potowki i wtoz je do szklanej misy
pieczenia. Zakresy wag uwzgledniaja wage jabtek itp. 7aroodpornej z pokrywka. Dodaj 15-30 ml (1-2 tyzki stotowe) wody. Po
Ciasto 0,7-0,8 | Taca do pieczenia | 3 ugotowaniu zamieszaj. Jesli gotowana jest wieksza ilosci warzyw, zamieszaj
onthijtkoek je raz podczas gotowania. Odstaw na 3-5 min.
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@ Automatyczne rozmrazanie
Kuchenka oferuje 5 programéw rozmrazania. Czas i poziom mocy sg ustawiane automatycznie
zgodnie z wybranym programem.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Automatyczne > >
vz Menu Waga
rozmrazanie

1. Umiesc jedzenie w odpowiednim naczyniu,
ustaw naczynie na zalecanym akcesorium i
zamknij drzwiczki.

2. Wykonaj czynnosci 1-3 opisane w czesci Tryb
automatyczny na stronach 25.

3. Po zakonczeniu gotowania uzyj rekawic
kuchennych, aby wyjac potrawe.

Poradnik dotyczacy rozmrazania

Potrawa

Wielkos¢ porcji (kg)

Akcesoria

Poziom

Migso

02-15

Ptyta ceramiczna

1

Oston brzegi folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obro¢ mieso na drugg
strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wotowiny, baraniny,
wieprzowiny, stekow, miesa krojonego i mielonego.

Potrawa Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom
Cukinie 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1
03-04
Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek masta.
Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod
przykryciem. Gotuj tylko do zmiekniecia.
Krojone 0,1-0,2 Ptyta ceramiczna 1
baktazany 03-04
Potnij bakfazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa soku z cytryny
(15 ml). Rozt6z je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod
przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
Krojone 0,2-03 Ptyta ceramiczna 1
cebule 0,4-05
Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody. Roztdz
je rownomiernie w szklanej misie z przykrywka. Gotuj pod przykryciem. Po
ugotowaniu zamieszaj.
Mieszanka 0,2-03 Ptyta ceramiczna 1
warzyw 0,4-05
Wyptucz i oczy$¢ swieze warzywa. Roztoz je rownomiernie w szklanej misie
z przykrywka. W przypadku porcji 0,2-0,3 kg dodaj 15 ml (1 tyzka stotowa)
wody, a w przypadku porcji 0,4-0,5 kg dodaj 30 ml (2 tyzki stotowe). Umies¢
miske w srodku komory. Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu zamieszaj.
Biaty ryz 0,2-0,3 Ptyta ceramiczna 1

Uzyj duzego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. (Uwaga: w
czasie gotowania ryz podwaja swojg objetosc). Gotuj pod przykryciem. Po
zakonczeniu czasu gotowania pomieszaj ryz i odstaw na chwile. Dodaj sol lub
ziota albo masto. Uwaga: po zakonczeniu czasu gotowania moze okazac sie, ze
ryz nie wchtonat catej wody.

Dréb 02-15 |

Oston konce udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc
dréb na druga strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych
kurczakow, a takze kawatkow kurczaka.

Ptyta ceramiczna | 1

Ryby 02-15 |

Oston ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obroc¢ rybe na druga
strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb oraz filetow

Ptyta ceramiczna | 1

rybnych.
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Potrawa

Wielkos¢ porcji (kg) Akcesoria Poziom

Chleb/Ciasto

0,1-08 Ptyta ceramiczna 1

Umies¢ chleb na kawatku recznika papierowego i po ustyszeniu sygnatu obro¢
na druga strone. Potoz ciasto na talerzu ceramicznym i - jesli to mozliwe -

po Ustyszeniu sygnatu obroc¢ na druga strone. (Kuchenka dziata przez caty
czas i wyfgcza sie po otwarciu drzwiczek). Ten program jest odpowiedni

do rozmrazania wszystkich rodzajow chleba krojonego lub catego, a takze
butek i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrgg. Ten program jest odpowiedni
do wszystkich rodzajow ciast drozdzowych, francuskich, kruchych ciastek

i sernikdw. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z kremem lub z
owocami ani ciast z czekoladowg dekoracja.

Owoce

0,1-0,6 Ptyta ceramiczna 1

Rozprowadz zamrozone owoce rowno na ptycie ceramicznej. Program ten jest
odpowiedni do takich owocow, jak porzeczki, jagody i owoce tropikalne.

Funkcja specjalna

{§1’s Utrzymanie ciepta
Przy uzyciu tej funkeji tylko konwekcyjny element grzejny pracuje - jest wiaczany i wytaczany,
aby utrzymac temperature potrawy.

Po zakonczeniu gotowania

Dl

Za pomoca Pokretta aktywuj panel sterowania i wybierz opcje Utrzymanie ciepta ({353).
Nacisnij Pokretto, aby potwierdzic.

Przekre¢ Pokretto, aby wybra¢ zadang temperature (60-100°0).

Po zakonczeniu naciénij Pokretto. Jesli chcesz uzy¢ szybkiego uruchomienia, nacisnij DIl
Kuchenka zacznie sie rozgrzewac.

Obro¢ Pokretto, aby wybrac czas pracy urzadzenia.

Po zakonczeniu naciénij Pokretto lub dotknij DI, aby rozpoczac.

Eal

o w

/\ PRZESTROGA

« Do wyjmowania jedzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

«  Nie uzywaj tej funkcji do podgrzewania zimnej potrawy. Funkcji tej uzywaj tylko do
utrzymywania ciepta jedzenia, ktore wtasnie zostato ugotowane.

«  Nie uzywaj tej funkcji dtuzej niz przez godzine. W przeciwnym razie moze to wptynac na
jakos¢ jedzenia.

«  Aby potrawa byta chrupigca, nie przykrywaj potrawy w czasie, gdy jest wtgczona funkcja
utrzymywania temperatury.
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Poradnik dotyczacy funkcji utrzymywania temperatury Czyszczenie

Potrawa Tempueratura Czas oczgkiwania Wskazéwki W ramach czyszczenia dostepne sa funkcje Czyszczenie para ([24) oraz Dezodoryzacja ([33).
(°C) (min,)
Utrzymywanie temperatury 94 Czyszczenie para
Positki 80 30 mies, drobiu, zapiekanek, pizzy, Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomocg pary.

ziemniakow i positkow na

talerzach. /
Napoje 80 30 Utrzymyvvanl_e temperatury
wody, mleka i kawy. /

Utrzymywanie temperatury

1. Wlej okoto 100 ml wody na dno pustej
kuchenki i zamknij drzwiczki.

Chleb/ 60 30 chleba, tostow, butek, muffinow \

pieczywo o
i ciast.
Wstepne podgrzewanie naczyn

) i porcelany. Umies¢ naczynia

NECHIEY 70 30 w komorze. Nie przecigzaj

porcelana )
kuchenki (maksymalne Bl
obcigzenie: 7 kq)

2. Zapomoca Pokretta aktywuj panel sterowania i wybierz opcje Czyszczenie ().

3. Uzyj Pokretta, aby wybrac opcje Czyszczenie parg ([).

4. Po zakonczeniu naciénij Pokretto. Jesli chcesz uzyé szybkiego uruchomienia, naciénij Dl.
Kuchenka zacznie proces czyszczenia.

5. Nacisnij Pokretto, aby odczyta¢ komunikat.

6.  Po zakonczeniu nacisnij Pokretto lub dotknij DI, aby rozpaczac.

7. Po zakonczeniu funkcji Czyszczenie parg
wyczys¢ wnetrze piekarnika za pomoca suchej
Sciereczki.
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A\ OSTRZEZENIE

Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz kuchenki jest bardzo goraca i
moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

Tej funkgji nalezy uzywac dopiero po catkowitym ostygnieciu kuchenki do temperatury
pokojowe;.

NIE WOLNO uzywac¢ wody destylowanej.

NIE WOLNO stosowac do czyszczenia kuchenki myjek wysokocisnieniowych lub urzadzen
do czyszczenia ze strumieniem pary.

Jesli wnetrze kuchenki jest gorace, funkcja automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az kuchenka ostygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno kuchenki przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie. W
przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

[ Dezodoryzacja

Ta funkcja stuzy do usuwania przykrych zapachow z wnetrza kuchenki. Regularne korzystanie z
tej funkcji pomaga usuwac nieprzyjemny zapach w kuchence.

Wiecej funkcji
Menu Opis
Minutnik Umozliwia ustawienie licznika czasu.
Blokada Pozwala na blokade panelu sterowania.
Moje tryby Zapewnia mozliwos¢ edydji listy trybow gotowania.

Limit czasu ekranu

Umozliwia ustawienie czasu wygasniecia wyswietlacza.

UWAGA

Zuzycie energii moze wzrosng¢ w zaleznosci od ustawienia.

Umozliwia ustawienie aktualnego czasu.

Ustaw czas UWAGA
Szczegotowe instrukcje podano na stronie 16.
Umozliwia ustawienie aktualnej daty.

Ustaw date UWAGA

Szczegotowe instrukcje podano na stronie 16.

D

Format godziny

Mozesz ustawi¢ format 12- lub 24-godzinny.

UWAGA

Szczegotowe instrukcje podano na stronie 16.

Dzwiek

Umozliwia wigczenie lub wytaczenie dzwiekow (sygnatow akustycznych)
kuchenki.
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Za pomoca Pokretta aktywuj panel sterowania i wybierz opcje Czyszczenie (&5]).

Uzyj Pokretta, aby wybrac opcje Dezodoryzacja ([33).

Obro¢ Pokretto, aby ustawi¢ czas, a nastepnie nacisnij Pokretto. (Domysinie ustawiony czas
to 5 minut).

Po zakonczeniu nacisnij Pokretto lub dotknij Dll, aby rozpoczac.




Minutnik

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz opcje Minutnik przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Ustaw minutnik (godziny i minuty) przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

4. Nacisnij Pokretto, aby uruchomi¢ minutnik.

5. Jedli chcesz wstrzymac odliczanie, anulowac lub edytowac minutnik, nacisnij Pokretto lub
obrdc Pokretto.

Blokada

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.
2. Wyhbierz opcje Blokada przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.
3. Aby odblokowac panel sterowania, dotknij i przytrzymaj przycisk — przez 3 sekundy.

Moje tryby

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz opcje Moje tryby przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

3. Obroc Pokretto, a nastepnie nacisnij Pokretto, aby wybrac lub usunac wybor trybow.
4. Wybierz opcje Zapisz, aby zapisa¢ zmiany.

Limit czasu ekranu

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz opcje Limit czasu ekranu przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.
3. Obroc Pokretto, aby wybrac zadany czas.

4. Nacisnij Pokretto, aby zapisa¢ zmiany.

Dzwiek

1. Dotknij = i nacisnij Pokretto.

2. Wybierz opcje Dzwiek przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.
3. Obroc Pokretto, aby wybrac opcje Wt. lub Wyt..

4. Nacisnij Pokretto, aby zapisac zmiany.

Ustawienia systemu

Dotknij i przytrzymaj przycisk = przez 3 sekundy, aby przej$¢ do menu Ustawienia systemu, a
nastepnie obro¢ Pokretto, aby zmienic¢ rozne ustawienia kuchenki.
Szczegotowe opisy podano w ponizszej tabeli.

Ustawienia .
Opis
systemu
Wi-Fi Umozliwia wtaczanie i wytaczanie Wi-Fi.
Jezyk Umozliwia wybor jezyka.
Moje wzory Ta funkcja zapamietuje i przechowuje ustawienia gotowania.
Resetuj Pozwala na wyzerowanie ustawien. (Wiecej funkgji, Ustawienia systemu)

1. Dotknij i przytrzymaj — przez 3 sekundy, aby przej$¢ do menu Ustawienia systemu, a
nastepnie nacisnij Pokretto.

2. Wybierz zadane menu przy uzyciu Pokretta, a nastepnie nacisnij Pokretto.

Obrac Pokretto, aby wybrac zadang opcje.

4. Nacisnij Pokretto, aby potwierdzic.

w
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Inteligentne pieczenie

Smart Control

Gotowanie reczne

Aby korzystac z funkcji Smart Control kuchenki, nalezy pobrac aplikacje SmartThings do
urzadzenia mobilnego. Funkcje, ktére mozna obstugiwac za pomocg aplikacji SmartThings, moga
nie dziatac ptynnie, jesli warunki komunikacji sg zte lub jesli kuchenka zostata zainstalowana w
miejscu o stabym sygnale sieci Wi-Fi.

taczenie kuchenki mikrofalowej

1. Pobierz i otworz aplikacje SmartThings na urzadzeniu mobilnym.

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji widocznymi na ekranie, aby potaczy¢ kuchenke z
aplikacja. .

3. Po ukonczeniu pracesu ikona {j znajdujaca sie na wyswietlaczu kuchenki oraz w aplikacji
potwierdzi potgczenie.

4. Jesliikona ’ﬁ nie pojawi sie, nalezy postapi¢ zgodnie z instrukcjami w aplikacji, aby
potaczyc sie ponownie.

Zdalne sterowanie kuchenka

Ze wzgledow bezpieczenstwa funkcja zdalnego sterowania nie jest dostepna w trybie kuchenki

mikrofalowej. _

1. Nacisnij Smart Control [ na wyswietlaczu. Kuchenke mozna teraz kontrolowac zdalnie przy
uzyciu podtaczonego urzadzenia przenosnego.

2. Wybierz ikone kuchenki w aplikacji SmartThings, aby otworzy¢ aplikacje Oven Control.
Kiedy aplikacja nawigze potaczenie z kuchenka, mozesz uzy¢ nastepujacych funkdji za
posrednictwem aplikacji:

Zasady przygotowywania potraw w trybie kuchenki mikrofalowej

« W trybie kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywac naczyn metalowych. Zawsze umieszczaj

pojemniki z potrawg na ptycie ceramicznej.
«  Aby 0siggnac najlepsze rezultaty, zalecamy przykrycie potrawy.
«  Po zakonczeniu gotowania na chwile pozostawi¢ potrawe, aby ,0dpoczeta” w swojej wiasne]

parze.

MrozZone warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

«  Podczas gotowania zamieszaj warzywa dwukrotnie, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze

Zdalne sterowanie kuchenka przy uzyciu aplikacji SmartThings

Monitorowanie . Kontrola stanu kuchenki.

kuchenki
Zdalne sterowanie «  Zdalna konfiguracja lub requlacja ustawien kuchenki.
kuchenka (Niedostepne w trybie kuchenki mikrofalowej).

Moje gotowanie

Zdalne wytgczenie kuchenki.
. Po rozpoczeciu gotowania mozna zdalnie zmieni¢ zadany czas
gotowania i temperature.

Kontrola btedow

Automatyczne rozpoznawanie btedow.

UWAGA

Jesli ikona ﬁ nie jest wyswietlana na wyswietlaczu, nadal mozna monitorowac stan kuchenki i
wytaczy¢ kuchenke.
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jeden raz.
«  Pogotowaniu dodaj przyprawy.
e, Czas Czas
Potrawa V\Q?cl.lﬁs‘): Moc (W) gotowania oczekiwania
porcji g (min) (min)
Szpinak 150 600 56 2-3
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Brokuty 30 | 600 8-9 23
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.
Groch 30 | 600 7-8 23
Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Zielona fasolka 300 | 600 7%-8% 2-3
Dodaj 30 ml (2 tyzka) wody.
Mieszanka warzyw 300 | 600 7-8 2-3
(Marchewka/Groszek/ ) .
Kukurydza) Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Mieszanka warzyw 300 | 600 7%-8% 2-3

(Dania chinskie)

Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.




Swieze warzywa

«  Uzyj szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka.

. Dodaj 30-45 ml zimnej wody na kazde 250 g.

«  Podczas gotowania zamieszaj raz, a nastepnie po ugotowaniu jeszcze jeden raz.

. Po gotowaniu dodaj przyprawy.

«  Aby ugotowac szybciej, nalezy pokroi¢ warzywa na mniejsze, rowne czesci.

«  (Cotowac wszystkie swieze warzywa przy petnej mocy kuchenki mikrofalowej (800 W).

Czas gotowania Czas oczekiwania

Potrawa Wielkoé€ pordji (g) Czas go_towanla Czas oczgklwanla
(min.) (min.)
Grzyby 125 1-2 3
250 2-3
Przygotuj mate grzyby w catosci lub pokrojone na plasterki. Nie
dodawaj wody. Skrop sokiem z cytryny. Przypraw solg i pieprzem.
Przed podaniem odcedz.
Cebula 250 | 45 | 3
Pokroj cebule na plastry lub potowki. Dodaj 15 ml (1 tyzka) wody.
Papryka 250 | 4-5 | 3
Pokroj papryke na mate plasterki.
Ziemniaki 250 4-5 3
500 7-8
Zwaz obrane ziemniaki i pokréj je na potowki lub ¢wiartki o
podobnych wielkosciach.
Rzepa 250 5-6 3

Pokroj kalarepe na mate kostki.

Potrawa Wielkos¢ porcji (g) (i) G

Brokuty 250 4-5 3

500 5-6
Przygotuj rézyczki o takich samych wielkosciach. Utoz todygi w
kierunku $rodka

Brukselki 250 5-6 3

500 7-8
Dodaj 60-75 ml (4-5 tyzki) wody.

Marchew 250 5-6 3
Pokroj marchew na jednakowe plastry.

Kalafiory 250 5-6 3

500 7-8
Przygotuj rézyczki o takich samych wielkosciach. Przekroj wieksze
rozyczki na potowki. Utz todygi w kierunku srodka.

Cukinie 250 | 34 | 3
Pokroj cukinie na plastry. Dodaj 30 ml (2 tyzki) wody lub kawatek
masta. Gotuj tylko do zmiekniecia.

Bakfazany 250 | 34 | 3

Potnij bakfazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa soku z
cytryny.

Pory

250 | 3-4 | 3

Pokroj pory na grube plastry.

Polski
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Inteligentne pieczenie

Ryz i makaron

Mieszaj od czasu do czasu podczas gotowania i po ugotowaniu.
Gotuj bez przykrycia. Zatdz pokrywke podczas ,0dpoczywania” po ugotowaniu. Nastepnie

doktadnie odcedz.

«  Ryz Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego z pokrywka, pamietajac, ze ryz
podwoi swojg objetosc.
«  Makaron: Uzyj duzego szklanego pojemnika zaroodpornego.

Odgrzewanie

«  Nie odgrzewaj duzych porcji potraw, np. duzych kawatkow miesa, ktére z tatwoscig mozna

przegotowac.

«  Potrawe bezpieczniej jest odgrzewac z mniejsza moca.

«  Mieszaj dokfadnie lub obracaj podczas gotowania i po ugotowaniu.

«  Zachowaj ostroznos¢ w przypadku ptynow i jedzenia dla dzieci. Mieszaj dokfadnie przed, w
trakcie i po gotowaniu przy uzyciu plastikowej tyzki lub szklanego przyrzadu do mieszania,
aby zapobiega¢ burzliwemu gotowaniu i wrzeniu. Na czas odstawienia pozostaw je w
kuchence. Zapewnij dtuzszy czas odgrzewania niz w przypadku innego rodzaju jedzenia.

Pot Wielkos¢ Moc tCzas . Ckz.as . Wskazowki «  Zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu to od 2 do 4 minut. Ponizsza tabela zawiera
otrawa porcli (@ w) go owanla ocze |.Wan|a skazowki informacje referencyjne.
(min.) (min.) B i pat
yny i potrawy
Dodaj 500 ml
250 17-18 o C C
Biaty ryz zimnej wiody. R 2as zas
(parboiled) 800 5 Dodal 750 i Potrawa Wielkos¢ porcji Moc (W) gotowania oczekiwania
375 18-20 oda) 755 (min) (min)
zimnej wodly. "
_ Napoj 250 ml (1 kubek) 800 1%-2 1-2
250 20-22 Dodaj 500 mi 500 ml (2 kubki) 2-3
Ryz brazowy 800 5 Zimnej wody. Wlej do ceramicznej filizanki i podgrzewaj bez przykrycia. Postaw filizanke
(parboiled) 375 22-24 Dodaj 750 ml na $rodku ptyty ceramicznej. Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po
zimnej wody. uptynieciu czasu oczekiwania.
Ry; m|es.z§ny. 250 800 17-19 5 Qodaj '500 ml Zupa (Schtodzona) 250 ¢ | 800 | 3-4 | 2-3
(ryz + dziki ry2) zimnej wody. Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po
Mieszanka zboz 250 800 18-20 ; Dodaj 400 ml podgrzaniu dokfadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
(ryz + zboza) zimnej wody. Potrawy duszone 3504 | 600 | 5-6 | 2-3
Makaron 250 800 10-11 5 Dodaj 1000 ml (Schiodzone) Wlej do gtebokieqo talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po
goracej wody. podgrzaniu doktadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Makaron z sosem 350¢ | 600 | 5-6 | 2-3
(Schiodzony) Wilej do gtebokiego talerza ceramicznego. Przykryj plastikowa pokrywka. Po
podgrzaniu dokfadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Potrawa na talerzu 350 ¢ 600 5-6 3
(Schtodzone) 450 ¢ 6-7
Umies¢ danie skfadajgce sie z 2-3 schtodzonych sktadnikow na talerzu
ceramicznym. Przykryj kuchenng folia do kuchenek mikrofalowych.
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Potrawy dla niemowlat i mleko Rozmrazania

. Czas Umies¢ zamrozone potrawy w pojemniku przystosowanym do kuchenek mikrofalowych
Potrawa Wielkog¢ pordji Moc (W) Czas gotowania oczekiwania bez poKrywkl. Obraca] pqdcza§ rozmrazlan{a, a nqstepme u's,un ptyni wszelkAle‘ podroby pq .
(sek.) (min) rozmrazaniu. Aby przyspieszy¢ rozmrazanie, mozna pokroi¢ potrawe na mniejsze kawatki i
- — zawinac je w folie aluminiowg przed rozmrazaniem. Kiedy zewnetrzna powierzchnia zamrozonej
J\:Idzenle dla’\(j_mea 1909 600 30-40 23 7ywnosci zacznie sie roztapiac, zatrzymaj rozmrazanie i pozostaw potrawe na czas okreslony w
rzywa + Mi - ) - - - CnAnigei
LA €s0) W16z do gtebokiego talerza ceramicznego. Gotuj pod przykryciem. Po ta‘beh POH!Z?L , ' o
podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem dokfadnie Nie zmieniaj domysinego poziomu mocy (180 W) podczas rozmrazania.
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature. Wielkogt ol Czae e
Kaszka dla dzieci 190 ¢ 600 20-30 2-3 Potrawa Q e rozmrazania oczekiwania
(Zboza + Mieko + W167 do gtebokiego talerza ceramicznego. Gatuj pad przykryciem. Po (min.) (min.)
Owoce) podgrzaniu zamieszaj. Odstaw na 2-3 min. Przed podaniem doktadnie Mieso Mieso mielone 250 6-7 15-30
wymieszaj i uwaznie sprawdz temperature. 500 8-12
Mleko dla niemowlat 100 ml 300 30-40 2-3 Steki wieprzowe 250 7-8
200 m 50-60 Umies¢ mieso na talerzu ceramicznym. Oston ciensze brzegi folig aluminiowa.
Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklane] 0Obré¢ na druga strone po uptywie pofowy czasu rozmrazanial
butelki. Postaw' nAa‘w ;rodku ptyty cera'm|c.zr?EJ. GthJ bez przykryoq. Drob Kawatki kurczaka 500 g (2 s2t) 12-14 15-60
Dobrze wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty. Przed podaniem
wstrzasnij i ostroznie sprawdz temperature. Caty kurczak 1200 28-32 =
Umies¢ na talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skorka do dotu, a catego g
kurczaka piersiami do dotu. Oston ciefsze fragmenty, takie jak skrzydetka o)
i konce udek folig aluminiowa. Obro¢ na drugg strone po uptywie potowy %
Czasu rozmrazania! 2
Ryby Filety rybne 200 6-7 10-25 ]
Cafa ryba 400 11-13 ®

Umies¢ mrozone ryby na srodku talerza ceramicznego. Umies¢ fragmenty
ciensze pod grubszymi. Natoz folie aluminiowg na wezsze konce filetow.
Owin folig ogon catej ryby. Obro¢ na drugg strone po uptywie potowy czasu
rozmrazania!

Owoce Jagody 300 6-7 5-10

Rozt6z owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej srednicy).
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Crillowanie
Wielkoét porcii Czas Czas . . i . .
Potrawa 1€ O(Z‘): pordji rozmrazania oczekiwania Ustaw temperature grilla na 220°C, podgrzewaj wstepnie przez 5 minut.
(min.) (min.) - — boziom | €23 gotowania | - Czas gotowania
Pieczywo Butki 2 szt. 1-1% 5-20 (1. strona) (min.) (2. strona) (min.)
(kazda ok 50 g) 4 szt 2%4-3 Kawatki kebaba | Zeberkowa wkfadka 5 8-10 6-8
Pieczywo tostowe/ 250 4-4% tacy + ptyta
kanapkowe 500 7-9 ceramiczna
Ut6z butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym na talerzu Steki Zeberkowa wkiadka 5 7-9 5-7
ceramicznym. Obrd¢ na druga strone po uptywie potowy czasu rozmrazanial wieprzowe tacy + ptyta
ceramiczna
Poradnik dotyczacy grillowania Kietbaski Zeberkowa wktadka 5 6-8 6-8
Elementy grzejne grilla znajduja sie w suficie komory kuchenki. Te elementy pracuja tylka przy tacy + piyta
zamknietych drzwiczkach. ceramiczna
Podczas grillowania nalezy umieszczac potrawy na wysokim ruszcie, chyba ze w instrukcjach Kawatki Zeberkowa wktadka 5 20-25 15-20
podane sg inne informacje. kurczaka tacy + ptyta
Wstepnie podgrzewac grill przez 2-3 minuty w trybie grillowania i, chyba ze w instrukcjach ceramiczna
pngne s3 i'nne informacje, grillowag’ potrawy na wysokim ruszcie. Po zakonczeniu grillowania Steki z tososia Jeberkowa wkiadka 5 8-12 6-10
uzyj rekawic kuchennych, aby wyjac potrawe. tacy + piyta
Przybory kuchenne ceramiczna
Grill i Grill z wentylatorem: Uzywaj ognioodpornych pojemnikow, ktdre moga zawierac czesci Krojone Zeberkowa wktadka 5 15-20
metalowe. Nie uzywaj plastikowych przyborow kuchennych zadnego rodzaju. warzywa tacy + ptyta
Mikrofale + Grill: Nie uzywaj przyborow kuchennych wykonanych z metalu ani z tworzyw ceramiczna
sztucznych. Tost Zeberkowa wkiadka 5 2-3 1-2
Typ positku tacy + ptyta
kotlety, kietbasa, steki, hamburgery, plastry bekonu i szynki, cienkie porcje ryby, sandwicze i ceramicznd
wszelkie rodzaje tostow z dodatkami. Tosty z serem Zeberkowa wktadka 5 3-5

tacy + ptyta
ceramiczna
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Crill z wentylatorem

Mikrofale + Grill

Ustawi¢ temperature zgodnie z tabelg i podgrzewac wstepnie przez 5 minut.
Czas Czas
Czas Czas Poziom | Temperatura ) : gotowania | gotowania
) ) Potrawa . Akcesoria Poziom
Temperatura . . gotowania | gotowania mocy (W) (°0) (1.strona) | (2.strona)
Potrawa . Akcesoria Poziom . .
(0 (1. strona) (2. strona) (min.) (min.)
(min.) (min.) Pieczone 1. strona: 1. strona: Zeberkowa 4 10-15 2-4
Kliny 200-220 Taca do pieczenia 4 25-30 ziemniaki 450 180-200 | wkiadka tacy +
Ziemniaczane 2.strona: - | 2. strona: 220 | ptyta ceramiczna
Zamrozone 210-220 Taca do pieczenia 4 15-20 Pomidoryz | 180 160-180 Zeberkowa 4 10-15
krokiety grilla wktadka ta;y +
ptyta ceramiczna
Zamrozone 210-220 Taca do pieczenia 4 15-20 -
nuggetsy z Warzywa 450 180-200 Zeberkowa 4 10-15
K K zapiekane wktadka tacy +
Uiczelie ptyta ceramiczna
Cataryba 200-220 Zeberkowa wktadka 4 10-15 10-15 Pieczona 300 180-200 Zeberkowa 4 5g 6-10
tacy + .p’ryta ryba wktadka tacy +
Ceramiczna ptyta ceramiczna
Kawatki 200-210 Zeberkowa wktadka 4 20-25 15-20 Kawatki 300 180-200 7eberkowa 4 13-17 13-17
kurczaka tacy + ptyta kurczaka wktadka tacy +
ceramiczna ptyta ceramiczna
Caty kurczak 200-210 Zeberkowa wktadka 3 30-35 25-30 . .
tacy + piyta Poradnik dotyczacy konwekcji
ceramiczna Konwekcyjny i Wentylator konwekcyjny

W trybach gotowania konwekcyjnego i gotowania konwekcyjnego z wentylatorem element
grzejny i wentylator na Scianie bocznej pracujg razem, aby zapewnic¢ cyrkulacje ciepta w komorze
gotowania.

Mozna uzywac wszystkich przyborow uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze blach i
form do pieczenia.

Mikrofale + konwekcja

Ten tryb taczony wykorzystuje energie mikrofalowa i ciepte powietrze, co prowadzi do skrocenia
Czasu gotowania i zapewnia brazowa, kruchg powierzchnie przygotowywanej potrawy. Kuchenka
oferuje 5 roznych trybow taczonych. Tryb jest odpowiedni do wszystkich rodzajow mies i drobiu,
a takze potraw zapiekanych i dan z rusztu, biszkoptow, lekkich ciast z owocami, pieczonych
warzyw, babeczek i pieczywa. Korzystaj wytacznie z naczyn zaroodpornych, takich jak szkto,
ceramika lub porcelana kostna bez metalowych elementéw ozdobnych.
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Inteligentne pieczenie

Gotowanie konwekcyjne
Podgrzewanie wstepne piekarnika z trybem gotowania konwekcyjnego.

Czas gotowania

Potrawa Temperatura (°C) Akcesoria Poziom T
Kwadratowe 160-170 Zeberkowa 2 60-70
ciasto wktadka
orzechowe tacy + ptyta

ceramiczna
Ciasto 150-160 Zeberkowa 2 50-60
cytrynowe wktadka
w ksztatcie tacy + ptyta
pierscienia lub ceramiczna
miski
Biszkopt 150-160 Zeberkowa 2 25-35
wktadka
tacy + ptyta
ceramiczna
Baza do tarty z 150-170 Zeberkowa 2 25-35
owocami wktadka
tacy + ptyta
ceramiczna
Ptaskie ciasto 150-170 Taca do 3 30-40
struclowe z pieczenia
owocami (ciasto
drozdzowe)
Croissanty 170-180 Taca do 2 10-15
pieczenia
Butki 180-190 Taca do 2 10-15
pieczenia
Ciasteczka 160-180 Taca do 3 10-20
pieczenia
Frytki z 200-220 Taca do 3 15-20
kuchenki pieczenia

Wentylator konwekcyjny
Uzyj temperatur i czasow podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia.

Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki w trybie Wentylator konwekcyjny.

Potrawa

Temperatura (°C)

Akcesoria

Poziom

Czas gotowania

(min.)
Lasagne 180-190 Taca do pieczenia 3 25-30
nglel('anka 170-180 Taca do pieczenia 2 45-50
ziemniaczana
Biszkopt 150-160 Taca do pieczenia 2 35-40
Ciasto w ksztatcie ) )
bochenka chieba 150-160 Taca do pieczenia 2 50-60
Chleb jasny 170-180 Taca do pieczenia 2 20-25
Domowa pizza 180-200 Taca do pieczenia 2 20-30
Zamrozqna pizza 180-200 Taca do pieczenia 2 15-20
wyrastajaca
ICIERITa 180-190 | Taca do pieczenia 2 40-50
Lorraine
Szarlotka 160-170 Taca do pieczenia 2 60-80
Ciasto francuskie,
nadzienie 180-190 Taca do pieczenia 3 15-20
jabtkowe
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Mikrofale + konwekcja

Czas Czas
Poziom | Temperatura ) ) gotowania | gotowania
Potrawa e 0 Akcesoria | Poziom toems) | s
(min.) (min.)
Caty kurczak, 1.strona:; | 180-200 Zeberkowa 3 20-25 23-27
1,2 kg 450 wktadka
2. strona: tacy + ptyta
300 ceramiczna
Pieczen wotowa / 300 180-200 Zeberkowa 3 17-22 18-25
Pieczona wktadka
jagniecina tacy + ptyta
(Srednia) ceramiczna
Mrozona lasagne / 450 180-200 Zeberkowa 3 30-35 -
Zapiekanka wktadka
makaronowa tacy + ptyta
ceramiczna
Zapiekanka 450 180-200 Zeberkowa 3 15-20 -
ziemniaczana wktadka
tacy + ptyta
ceramiczna
Swieza tarta 100 160-180 Ptyta 3 45-50 -
owocowa ceramiczna

Smazenie bezttuszczowe

Uzyj temperatur i czasoéw podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych smazenia
bezttuszczowego. Nie jest wymagane wstepne podgrzewanie.

Potrawa Wielko$¢ porcji (g) | Temperatura ('C) | Czas gotowania (min.)
Ziemniaki
Frytki mrozone z piekarnika 500-1000 210-220 20-25
;gtykp‘r?vrﬁéﬁge AP ST 500-1000 210-220 15-20
Mrozone tater tots 500-1000 210-220 15-20
Mrozone placki ziemniaczane® 500-1000 210-220 15-20
Mrozone kliny ziemniaczane 500-1000 210-220 15-20
Frytki domowe z piekarnika 500-1000 190-200 20-25
Domowe Kliny ziemniaczane® 500-1000 200-210 20-25
Mrozone
ﬁ:ggzkgne nuggetsy 2 300-500 210-220 15-20
mrfégi:fmyde*ka ‘ 500-1000 210-220 25-30
Zamrozone krazki cebulowe 300-500 210-220 10-15
Mrozone paluszki rybne 300-500 210-220 15-20
Mrozone stripsy z kurczaka 500-1000 210-220 20-25
Mrozane churros 300-500 190-200 10-15
Drob
Swieze patki z kurczaka* 500-1000 200-210 30-35
Swieze skrzydetka z kurczaka* 300-500 200-210 27-32
E(',fnrzrévfgrn‘gaka 300-500 200-210 25-30
Warzywa
Szparagi, panierowane 100-300 200 15-20
Baktazany, panierowane 200-400 200 15-20
Grzyby, panierowane 100-300 200 15-20
Cebule, panierowane 100-300 200 15-20
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Inteligentne pieczenie

panierowanych

Potrawa Wielko$¢ porcji (g) | Temperatura (C) | Czas gotowania (min.)
Kalafiory, panierowane 300-500 190-200 15-20
Mieszanka warzyw 300-500 200 1520

* Obrdci¢ po uptynieciu 2/3 czasu gotowania.

UWAGA

«  Umies¢ blache do pieczenia lub tace na ruszcie ponizej tacy do smazenia bezttuszczowego,
aby zbiera¢ skapujacy ttuszcz i wilgoc. W ten sposob zredukujesz rozpryskiwanie sie ptynow i

zadymienie.

. Przed uzyciem blachy do pieczenia sprawdz maksymalng dopuszczalng temperature blachy.
« W przypadku gotowania $wiezych lub domowych potraw rozprowadz olej rownomiernie na
wiekszej powierzchni, doktadniej pokrywajac jedzenie.

Poradnik dotyczacy gotowania na parze

Uzyj naczynia do gotowania na parze w przypadku gotowania na parze.
Przenoszac potrawe po ugotowaniu, uzywaj rekawic kuchennych.

L " . Czas
Potrawa el A ) e gotowania Akcesoria
(@ (W) }
(min.)
Ryz 250 800 15-18 Miska + przykrywka
Wsyp ryz do miski do gotowania na parze. Dodaj 500 ml zimnej wody.
Natoz przykrywke. Po ugotowaniu powinno sie odczekac 5 minut (ryz
biaty) lub 10 minut (ryz brazowy). Odstaw na 5-10 min.
Ziemniaki w 500 | 800 | 7-8 | Miska + przykrywka
mundurkach Zwaz i optucz ziemniaki; wtoz je do miski do gotowania na parze. Dodaj
3 tyzki stotowe wody. Natoz przykrywke. Odstaw na 2-3 min.
Potrawy duszone 400 | 600 | 5464 | Miska+ przykrywka
(Schtodzone) Wlej gulasz do miski do gotowania na parze. Natoz przykrywke. Dobrze
wymieszaj przed odstawieniem. Odstaw na 1-2 min.
Zupa (Schtodzona) 400 | 800 | 34 | Miska+przykrywka

Wlej do miski do gotowania na parze. Natoz przykrywke. Dobrze
wymieszaj przed odstawieniem. Odstaw na 1-2 min.

Zupa mrozona

400 | 800 | 8-10 | Miska + przykrywka

Umie$¢ zamrozong zupe w misce do gotowania na parze. Natoz
przykrywke. Dobrze wymieszaj przed odstawieniem. Odstaw na 2-3 min.

Mrozony pierog 150 | 600 | 1525 | Miska + przykrywka
drozdzowy z Zwilz wierzch pierogéw z nadzieniem zimng woda. W6z do miski do
nadzieniem gotowania na parze 1-2 zamrozonych pierogow. Natoz przykrywke.
dzemowym Odstaw na 2-3 min.

Kompot owocowy 250 | 80 | 34 | Miska+przykrywka

Zwaz Swieze owoce (np. jabtka, gruszki, sliwki, morele, mango lub ananasy)
po obraniu, umyciu i pokrojeniu na kawatki podobnej wielkosci lub w

kostke. Wrzu¢ do miski do gotowania na parze. Dodaj 1-2 tyzek stotowych
wody i 1-2 tyzek stotowych cukru. Natoz przykrywke. Odstaw na 2-3 min.

L, " . Czas
Potrawa Wielkost parcji- - Poziom mocy gotowania Akcesoria
@ (W) :
(min.)
Karczochy 300 (1-2 szt) 800 5-6 Miska +
wktadana taca +
pokrywka
Optucz i oczysc karczochy. Wtz tace do miski. Utdz karczochy na tacy.
Dodaj 1 tyzke kuchenna soku z cytryny. Natoz przykrywke. Odstaw na
1-2 min.
Swieze warzywa 300 800 4-5 Miska +
wktadana taca +
pokrywka
Zwaz warzywa (np. brokuty, kalafior, marchew, papryke) po umyciu,
oczyszczeniu i pokrojeniu na kawatki podobnej wielkosci. W6z tace do
miski. Roztoz warzywa na wktadanej tacy. Dodaj 2 tyzki stotowe wodly.
Natoz przykrywke. Odstaw na 1-2 min.
Mrozone warzywa 300 600 8-9 Miska +
wktadana taca +
pokrywka
W16z mrozone warzywa do miski do gotowania na parze. Wtz tace do
miski. Dodaj 1 tyzki stotowe wody. Natoz przykrywke. Po ugotowaniu i
odstaniu dobrze wymieszaj. Odstaw na 2-3 min.
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Naturalne parowanie

Funkcja naturalnego parowania umozliwia przygotowanie wypiekow i ciastek, ktore zawsze bedg
chrupiace i brazowe na zewnatrz i jednoczesnie delikatne i puszyste wewnatrz. Wlej % kubka
(125 ml) wody do tacy do parowania i umiesc jg na spodzie piekarnika. Uzyj temperatur i czasow
podanych w tej tabeli jako wytycznych dotyczacych pieczenia. Najlepsze rezultaty w trybie
naturalnego parowania zapewni wstepne rozgrzanie piekarnika.

Potrawa Temp? ratura Akcesoria Poziom Woda e gqtowama
(0 (min.)
: Tacado
Croissanty 190 . ) 3 125 ml 20-25
pieczenia
Ciasto duriskie 180 Taca do 3 125 ml 25-30
pieczenia
Pain au chocolat 180 Taca d(.) 3 125 ml 25-30
pieczenia
Ciasto dunskie 180 Taca dq 3 125 m 95.30
Montblanc pieczenia
Chlebek duriski 180 Taca do 3 125ml 30-35
pieczenia
A\ OSTRZEZENIE
Nie uzupetnia¢ woda podczas gotowania lub gdy kuchenka jest goraca.
UWAGA

«  Uzyc akcesorium tacy do parowania, ktore jest dotgczone do kuchenki.
«  Taca moze by¢ goraca podczas pracy kuchenki lub po gotowaniu. Mozna ja wyjac przy
uzyciu rekawic kuchennych lub po catkowitym wystygnieciu.

Szybko i fatwo

Topienie masta

Wt6z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowa pokrywka.
Podgrzewaj przez 30-40 sekund, uzywajac mocy 800 W, az do roztopienia masta.

Roztapianie czekolady

W16z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez
3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W az do roztopienia czekolady. Podczas roztapiania zamieszaj
raz lub dwa razy. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!

Roztapianie skrystalizowanego miodu

W16z 20 g skrystalizowanego miodu do matego gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj
przez 20-30 sekund z mocg 300 W do momentu roztopienia sie miodu.

Topienie zelatyny
W16z suche kawatki zelatyny (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Ut6z odsaczong Zelatyne do

matej miski ze szkta zaroodpornego. Podgrzewaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W.
Zamieszaj po roztopieniu.

Gotowanie polewy (do tortdw i ciast)

Wymieszaj polewe btyskawiczng (okoto 14 g) z 40 g cukru i 250 ml zimnej wody.
Gotuj bez przykrycia w misce ze szkfa zaroodpornego przez 3%-4% minuty z mocg 800 W do
momentu, az polewa stanie sie przezroczysta. Podczas gotowania wymieszaj dwa razy.

Przygotowanie dzemu

Wtoz 600 g owocow (np. mieszanych jagod) do odpowiednio duzej miski ze szkta zaroodpornego
z pokrywka. Dodaj 300 g cukru i dobrze wymieszaj. Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut,
uzywajac mocy 800 W. Kilkakrotnie wymieszaj podczas gotowania. Przetdz zawartose
bezposrednio do niewielkich, zakrecanych stoikow na dzem. Ustaw na wieczkach na 5 minut.

Gotowanie budyniu

Wymieszaj budyn w proszku z cukrem i mlekiem (500 ml) zgodnie z przepisem producenta i
dokfadnie wymieszaj. Uzyj miski o odpowiedniej wielkosci ze szkta zaroodpornego z pokrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6%-7% minuty, uzywajac mocy 800 W. Wielokrotnie mieszaj w
czasie gotowania.

Zrumienianie ptatkéw migdatowych

Rownomiernie rozsyp 30 g ptatkdw migdatowych na Sredniej wielkosci talerz ceramiczny.
Kilkakrotnie wymieszaj podczas prazenia przez 3%-4% min, uzywajac mocy 600 W. Pozostaw na
2-3 minuty w kuchence. Podczas wyjmowania, uzywaj rekawic kuchennych!
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Rozwigzywanie probleméw

Moze wystapi¢ problem z uzytkowaniem kuchenki. W takim przypadku nalezy sprawdzi¢

ponizszq tabele i wyprobowac sugestie. Jesli problem nie ustepuje lub na wyswietlaczu Dziatanie

Problem Przyczyna

wysSwietlany jest kod informacyjny, skontaktuj sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Zasilanie wytacza sie podczas | Kuchenka pracowata przez Po diuzszym gotowaniu

Samsung. pracy. zbyt dtugi czas. nalezy pozostawic¢ kuchenke
Punkty kontrolne do ostygniecia.

- . - - - ) . ) - Wentylator chtodzacy nie Sprawdz, czy stychac
W razie problemu z kuchenka najpierw nalezy sprawdzi¢ ponizsza tabele i wyprobowac sugestie. dziata wentylator chiodzacy

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogdlne

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami moze sie
znajdowac obcy przedmiot.

Usun substancje obcg i
sprobuj ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe
zewnetrzng do sucha.

Blokada rodzicielska jest
wtaczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest wyswietlany.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Proba uruchomienia
urzadzenia bez jedzenia w
komorze wewnetrznej.

Wtozy¢ zywnos¢ do
kuchenki.

Niewystarczajgco miejsca,
aby zapewni¢ wiasciwg
wentylacje urzadzenia.

Z tytui z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne.

Zachowaj odstepy zgodne z
instrukcjg instalacji produktu.

Kilka wtyczek jest
podtaczonych do tego
samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytgcznie dla kuchenki.

Ustawiona jest funkcja Eco
(0szczedzanie energii).

Wytacz funkcje oszczedzania
energii.

Brak zasilania kuchenki.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtgczona do gniazda
zasilania.
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Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
stychac trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie
pojemnika z przykrywka
moze powodowac trzaski.

Nie uzywaj zamknietych
pojemnikow, poniewaz moga
one wybuchng¢ podczas
gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajduja sie obce
substancje.

Usun substancje obcg i
sprobuj ponownie.

Piekarnik wytacza sie podczas
pracy.

Kuchenka zostata otwarta w
celu obrécenia jedzenia na
druga strone.

Po obroceniu potrawy
nacisnij ponownie przycisk
<. aby uruchomié¢ kuchenke.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Niewystarczajaco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwg
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu kuchenki
znajduja sie dusze
wentylacyjne. Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcjg
instalacji produktu.

Na kuchence znajdujg sie
jakies przedmioty.

Usun przedmioty znajdujgce
sie na kuchence.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia znajduja
sie miedzy drzwiczkami a
obudowa kuchenki.

Wyczys¢ kuchenke i
sprobuj ponownie otworzy¢
drzwiczki.

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wiacz jg na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic¢
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja podgrzewania nie
dziafa.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz jg na 1-2 minuty, aby
sprawdzic¢, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Grzanie jest stabe lub
powolne.

Kuchenka moze nie dziatac,

poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktére mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtacz ja na 1-2 minuty, aby
sprawdzic, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszy¢ ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomi¢
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

Funkcja rozmrazania nie
dziafa.

Kuchenka moze nie dziatac,
poniewaz wtozono zbyt
duzo jedzenia lub uzyto
niewtasciwych naczyn.

W16z jedna filizanke wody
do naczynia, ktdre mozna
bezpiecznie uzywac w
kuchence mikrofalowej i
wtgcz jg na 1-2 minuty, aby
sprawdzic¢, czy woda jest
podgrzewana.

Zmniejszyc¢ ilos¢ jedzenie

i ponownie uruchomic¢
kuchenke.

Uzy¢ naczynia do gotowania
z ptaskim dnem.

OSwietlenie wnetrza jest stabe
lub nie wtacza sie.

Drzwiczki byty otwarte przez
zbyt dtugi czas.

Jesli wiaczona jest funkcja
0szczedzania energii,
Swiatto moze sie wytaczyc
automatycznie.

Zamknij drzwiczki i
ponownie je otworz, a
nastepnie nacisnij przycisk
Light” (Lampka).

Wewnetrzna lampa jest
pokryta obcg substancja.

Wyczys¢ wnetrze kuchenki i

Sprobuj ponownie.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podczas pracy urzadzenia
wtacza sie sygnat dzwiekowy.

Funkcja Automatyczne
gotowanie jest wtgczona.
Sygnat dzwiekowy moze
oznaczac, ze nalezy
obroci¢ jedzenie podczas
rozmrazania.

Po obréceniu jedzenia
nacisnij ponownie przycisk
Start, aby ponownie
uruchomic¢ piekarnik.

W kuchence pozostata woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Kuchenka nie jest
wypoziomowana.

Kuchenka jest zamontowana
na nieréwnej powierzchni.

Upewnij sig, ze kuchenka
jest umieszczona na rownej i
stabilnej powierzchni.

Urzadzenie iskrzy.

Podczas rozmrazania lub
korzystania z innych funkgji
kuchenki uzywane sg
metalowe pojemniki.

Nie uzywaj metalowych
pojemnikow.

Jasnos¢ wewnatrz piekarnika
zmienia sie.

Natezenie Swiatta zmienia
Sie wraz ze zmiang mocy
wyjsciowej dla danej funkcji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany mocy
wyjsciowej kuchenki. Nie
0znacza to awarii kuchenki.

Po podtaczeniu zasilania
kuchenka natychmiast
rozpocznie prace.

Kuchenka nie jest
prawidtowo zamknieta.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Pieczenie zostato zakonczone,
ale wentylator chtodzacy
nadal pracuje.

Aby zapewnic chtodzenie
urzadzenia, wentylator moze
dziata¢ do okoto 5 minut po
zakonczeniu gotowania.

Nie 0znacza to awarii
kuchenki.

Na kuchence mozna wyczuc
przebicie elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie
i gniazdo zasilania s3
prawidtowo uziemione.

Nacisniecie przycisku +30 s

powoduje wtgczenie kuchenki.

Dzieje sie tak, gdy kuchenka
nie byta uzywana.

Kuchenka mikrofalowa
zostata zaprojektowana tak,
aby zadziatata po nacisnieciu
przycisku +30 s, jesli nie byta
uzywana.

Kapie woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Para wodna przedostaje sie
przez drzwiczki.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
kuchenki.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.
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Problem Przyczyna Dziatanie Problem Przyczyna Dziatanie
Grill Z wnetrza kuchenki Resztki jedzenia lub plastiku | Uzyj funkcji gotowania na
Podczas dziatania z kuchenki | Podczas pierwszego uzycia | Nie jest to oznaka wadliwego mlkrofa!owej wydobywa sie | stopity sie wewnatrz parze, a nastepnie wyczysc
wydobywa sie dym. dym moze wydobywac sie | dziatania kuchenki nieprzyjemny zapach. urzadzenia. kuchenke sucha szmatka

z elementow grzejnych
kuchenki mikrofalowe;.

mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
zjawisko powinno ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Mozna umiesci¢ plaster
cytryny wewnatrz kuchenki
mikrofalowej i wtaczy¢

ja, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.

Potrawa znajduje sie zbyt
blisko grilla.

Na czas gotowania oddal
potrawe od grilla.

Potrawa nie jest prawidtowo
przygotowana lub utozona.

Upewnij sig, ze potrawa jest
prawidtowo przygotowana i
utozona.

Kuchenka mikrofalowa

Kuchenka mikrofalowa nie
podgrzewa.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Podczas nagrzewania
kuchenki wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie
Z elementow grzejnych
kuchenki mikrofalowej.

Nie jest to 0znaka wadliwego
dziatania kuchenki
mikrofalowej. Po pierwszych
2-3 uzyciach kuchenki to
Zjawisko powinno ustgpic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu kuchenki
mikrofalowej usun jedzenie z
elementow grzejnych.

Zapach spalenizny lub
plastiku podczas korzystania z
kuchenki mikrofalowe;j.

Do gotowania uzyto
plastikowych lub
niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania
w wysokiej temperaturze.

Kuchenka mikrofalowa nie
piecze prawidtowo.

Drzwiczki kuchenki
mikrofalowej sg czesto
otwierane podczas
gotowania.

Nie nalezy czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
gotuje sie cos, co wymaga
obracania. Jesli drzwiczki
Sg Czesto otwierane,
temperatura wewnatrz
Zostaje obnizona i moze
to negatywnie wptynac na
gotowanie.

Kontrolki kuchenki
mikrofalowej nie sg
prawidtowo ustawione.

Wprowadz prawidtowe
ustawienia kontrolek
kuchenki mikrofalowej i
sprobuj ponownie.

Grill lub inne akcesoria nie s3
prawidtowo wtozone.

Umiesc akcesoria
prawidtowo.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
lub rozmiaru naczyn.

Nalezy zresetowac elementy
sterujace kuchenki lub uzy¢
odpowiednich naczyn z

ptaskim dnem.

Polski 45

el
(=]
N
=
Q0
N
<
=
QU
3,
m
=]
=4
(=]
=X
(1]
3
(e}
=




Rozwigzywanie problemow Dane techniczne

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktow. Zaréwno dane

Kod informacyjny techniczne, jak i instrukcja uzytkownika mogg w zwiazku z tym ulec zmianie bez powiadomienia.
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Jesli kuchenka nie dziata, na wyswietlaczu moze pojawic sie kod informacyjny. Nalezy sprawdzic " T
ponizsza tabele i wyprobowac sugestie. AT OEEEl 230V - 501z
Moc maksymalna 2700 W
Kod Opis Dziatanie Mikrofale 1600 W
inik iest ot : . N
e CZUJ‘HT temperatury jest o vvartyl 2uzycie energii ol 600 W
Czujnik temperatury ulegt zwarciu. ) ) ) o -
— - — Nalezy odtgczyc¢ przewod zasilajacy Gotowanie 2600 W
Jesli nie wystepuje komunikacja kuchenki i skontaktowac sie z konwekeyjne
CFO pomigdzy gtownym i podrzednym lokalnym centrum serwisowym firmy Moc wyjéciowa 100 W / 800 W (IEC-705)
modutem MICOM. Samsung.
et Wystepuje tylko wtedy, gdy nie dziata Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
odczyt lub zapis pamieci EEPROM. Magnetron OM75P (21)
Ten kod pojawia sie, gdy temperatura Sposob chtodzenia Wentylator elektryczny
kuchenki jest wysoka. Nalezy odfaczy¢ p_rzevad zasilajacy_ Wymiary Urzadzenie gtowne | 595 x 456 x 570 mm
21 W przypadku Wzrostu temperatgry na czas wystarczaja;y do schfoq;enla, (szer. x wys. X gt) Mode! do zabudowy | 560 x 446 x 549 mm
powyzej temperatury granicznej a nastepnie ponownie uruchomic _ -
podczas pracy w kazdym trybie. kuchenke mikrofalowa. Pojemnosc 50 litrow
(Wykrycie pozaru). Netto 389 Kg
C-F2 Nacisnac Dl aby ponowic prébe. Waga W opakowaniu 469 Kg
Nalezy odtaczy¢ przewod zasilajacy transportowym '
na czas wystarczajacy do schfodzenia,
] ) 3 nast né ez Js,adi rzycisk. (Pt *Urzadzenie jest wyposazone w zrodto Swiatta o efektywnosci energetycznej <G>.
Przycisk dotykowy dziata EPNIE WYCZYSCIC PrzyCisk. (Fyt,
c-do nieprawidtowo. Woda) o
W przypadku wystgpienia
tego samego problemu nalezy
skontaktowac sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.
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Dodatek

Catkowity pobor pradu w trybie gotowosci (W)

Informacja dotyczaca oprogramowania Open Source

(Wszystkie porty sieciowe sg w stanie ,wtaczenia”) LIw
Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min.
Sie¢ Wi-Fi | Zuzycie energii w trybie gotowosci (W) 19W

Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min.
Tryb Zuzycie energii 05W
wytaczenia | Czas dla zarzadzania energig (min) 30 min.

Podane dane s3 zgodne z norma EN 50564 oraz rozporzadzeniem (WE) nr 1275/2008.

UWAGA

Niniejszym firma Samsung oswiadcza, ze niniejszy sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE i odpowiednimi wymaganiami ustawowymi obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii.
Petny tekst deklaracji zgodnosci z wymogami UE oraz deklaracji zgodnosci z wymogami
obowiazujacymi w Wielkiej Brytanii mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym:
Oficjalna deklaracja zgodnosci znajduje sie w witrynie http://www.samsung.com. Nalezy
wybrac pozycje Support (Wsparcie) > Search Product Support (Wyszukaj wsparcie techniczne) i

wprowadzi¢ na

zwe modelu.

Zakres czestotliwosci

Moc nadajnika (maks.)

Sie¢ Wi-Fi

2412-2472 MHz

20 dBm

Bluetooth

2402-2480 MHz

10 dBm

Oprogramowanie umieszczone w tym produkcie zawiera oprogramowanie typu open source.
Pod nastepujacym adresem URL: http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/
seq/0 znajduja sie informacje dotyczace licencji w odniesieniu do niniejszego produktu.
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SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

PYTANIA LUB UWAGI?

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 Www.samsung.com/ba/support
North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support

0800 111 31 - be3nnaTeH 3a BCWUKM Onepatopy

BULGARIA *3000 - LleHa Ha ef1H rpajicKu pa3roBop vt Ciopef TapridaTa Ha MOGVNHYAT onepatop www.samsung.com/bg/support
09:00 g0 18:00 - MoHeaenHyK Ao MNeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Wwww.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
POLAND 801(oga2t53vidlfiz gfi/fzyzoi)[;g?oi-;)y http://www.Samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit 8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWWw.samsung.com/si/support
Kosovo 038403090 WWW.Samsung.com/support
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MukpoBbnHoBa pypHa

PbkoBOACTBO 3a NOTpebuTens
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aunHexdata)

CbabpxaHne

WHcTpyKumm 3a 6e3onacHocT 3
BaxkHM MHCTpyKLMM 3a 6e30nacHoCT 3
MoHTunpane 10
CoabpxaHve 10
YKa3aHuA 3a MOHTUpaHe Il
Mopapbxka 15
Mouncreane 15
CmsAHa (pemoHT) 15
lpua Npy NPOABKUTENHO BPEME Ha Hel3non3eaHe 15
Havano 16
KomaHgHo Tabno 16
YacoBHMK 16
CTpaHun4HI cKapu 17
OTHOCHO MMKPOBbBIHOBaTa eHepriia 17
[oTBapCKI CbAOBE 33 MYKPOBBIHOBA dypHa 18
Pa6ota 19
Mperneg Ha GyHKUMNTE 19
PbueH pexum 20
ABTOMATUYEH PEXIM 25
PbkoBOACTBO 32 aBTOMATUYHO rOTBEHE 25
CneuwanHn GyHKuUn 28
[lombaHUTeNHN GYHKLN 30
Hactpoliku Ha ciuctemara 31
WHTenureHTHo ynpasneHue 32

2 bbnarapcku

MHTennreHTHO roTBEHe 32
PbuHo rotBeHe 32
Bbp3o n necHo 41
OTcTpaHsABaHe Ha He3nNpPaBHOCTU 42
TouKw 3a npoBepka 42
VHbopmaLmoHeH Ko 46
TexHnueckun cneumndukaymum 46
Mpunoxexne 47
[leknapaLins 3a OTBOPeH koA 47




WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

BAXHU MHCTPYKLIAW 3A BE3OMACHOCT

[MPOYETETE BHUMATEHO W MA3ETE 3A bbJELLIA CTIPABKI.

NPEAYNPEMAEHUE: Ako BpaTiukaTa uam ynabTHEHUATA Ha BpaTUyKaTa Ca
nospeneHy, ¢ dypHata He TpAbBa fa ce paboTy, fOKATO He 6bae peMOHTMPaHa
OT KOMMETEHTHO NnLie.

NPEAYNPEMAEHUE: OnacHo e 3a BCeki Apyr OCBEH 3a KOMMETEHTHO NnLie
[13 N3BbPLUBA KAKBITO 11 f1a OMNO CEPBU3HM I PEMOHTHI PaboTH, KONTO
BKNIOYBAT CBANAHE Ha Kamaka, KOMTO OCUrypsABa 3alluTa CpeLly u3naraHe Ha
Bb34e/CTBMETO HAa MUKPOBBIHOBATA EHEPIUA.

MPEAYNPEXEHWE: TeuHoCTn 1 fpyru xpaHu He TpAbBa da ce NpeTonnAT B
XePMETMYHO 3aTBOPEHN Cb0BE, Thil KaTO Ca CKNOHHM KbM 13byXBaHe.

NPEAYNPEXAEHWE: Mo3sonsAsaliTe Ha feLata Aa M3non3sat dypHaTa
6e3 HabntoaeHMe Camo KOraTo UM Ca aZleHN CbOTBETHU MHCTPYKLIAW, Taka
ye JIETETO f1a MOXe fja M3non3Ba PypHaTa no b6e3onaceH HaumH 1 pasbupa
OMacHOCTHTE OT HenpaBIIHaTa ynoTpeba.

To3u ypes e npefHa3HayeH 3a Non3BaHe Camo B JoMa 11 He TpsAbBa fa ce

M3M0N13Ba B CIEHNTE MECTa:

*  KyXHEHCKM MNIOLM 33 MepCOHana B MarasitHi, odpuc 11 Apyrv paboTHu
cpenv;

*  depmepcKm JOMOBE;

*  OTKIWEHTY B XOTENM, MOTENM 1 APYTY TUMOBE CPEAN Ha NpebuBaBaHe;
*  CPefy, NPefoCTaBALLM HOLLYBAHE 1 3aKYyCKa.

V3non3Balite camo Cb0BE, KOWTO Ca MOAXOAALLY 33 ynoTpeba B
MUKPOBBAHOBM QYPHIA.

an/I NPETONNAHE Ha XPaHW B N1aCTMaCOBW NN XapTUEHN Cb0BE IPBXKTE
¢ypHaTa noj OKO Nopafn OnaCHOCT OT 3anaJiBaHe.

MuKpoBbAHOBaTa GypHa € NpeHa3Hau€eHa 3a 3aTONNAHE Ha XpaHa 11 HaMNTKM.
CyLueHeTo Ha XpaHa WK AIPexy 1 3arpsiBaHETO Ha TOMMIELL Bb3rNaBHILM,
YexnK, rbOu, BNaXHI Kb 1 MO06HIN MOXE 1a JOBEfIE 10 OMACHOCT OT
HapaHABaHe, 3aManBaHe Ui NoXap.

Ako ce HabniogaBa (13NnycKaHe Ha) AUM, N3KIIOUETE UK N3gbpraitTe LWencena
Ha Ypena 1 APbXTe BpaTYKaTa 3aTBOPEHA, 3a f1a NOTYLIMTE BCAKAKBY
NNambL.

MUKPOBBAHOBOTO NPETONAAHE Ha HAMMTKI MOXE Aa AOBEAE A0 OypHO KineHe
1 3aTOBa TPADBA fja Ce B3EMAT MEPKM NMpW HarpABaHe Ha CbAa.

CbabpaHIMeTo Ha byTUNKITE 3a XpaHeHe 1 bypkaHyeTaTa ¢ 6ebeLukm XpaHi
TpAbBa fja ce pa3bbpkBa UK pasknalya 1 Aa ce NpoBepABa TeMneparypara
npeau KOHCyMaLs, 3a fia ce 36erHar usrapaHus.
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WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

Aa c yepynKi 1 Lienu TBbPAO CBapEHM AilLia He TPAOBA Aa ce MPeTONNAT B
MUKPOBBTHOBI QYpHI, THid KATO Te MOTaT Aa Ce NPbCHaT AOPU Cef KaTo e
3aBbPLLINIO0 MUKPOBBIHOBOTO NOATPABAHE.

(DypHaTa Tpﬂ6Ba [la CE NOYNCTBa PEIOBHO N Aia C€ OTCTPaHABAT BCAKAKBU
OTNnaraHWA Ha XpaHa.

HecnassaHeTo Ha nopapbKKaTa Ha GypHaTa B YNCTO CHCTOAHME b1

MO0 Jla JOBEfie 0 BOLIaBaHe Ha MOBbPXHOCTTa, KOETO fia Ce OTPa3m
HebnaronpUATHO Ha AbArOTPANHOCTTa Ha YPeAa U ia AOBE/E 0 Bb3MOXKHA
onacHa CUTyauus.

To3u ypep e npefHa3HayeH 3a U3non3BaHe Camo KaTo BrpadeH. YpeawT He
TpAb6Ba fa ce NocTassA B WKad.

MeTanHm KOHTeI7IHepVI 3a XPaHW 1 HaMUTKK He CE NO3BONABAT MPU
MWKPOBbBJIHOBO FOTBEHE.

TpA6Ba 1a Ce BHMMABA [1a He Ce Pa3MeCTV BbpTALLATA Ce NOCTaBKa, KOraTo e
N3BaX[aT CbaoBe OT ypesa. (Camo 3a Mofienu ¢ BbpTALLa Ce NMOCTaBKa)

YpenbT He TpAGBa Aa ce MOYNCTBA C NapoYMCTauKa.
YpenbT He TpsbBa fa Ce NOYMCTBA C BOAHA CTPYA.

To3u ypes He e NpefHa3HaueH 3a MOHTUPAHE B MbTHI NPEBO3HM CPEACTBA,
KapaBaH11 W Apyru Nofo6HI NPEBO3HM CPEACTBA U TH.

4 Bbarapckmn

To3un ypef He e NpefHa3HaueH 3a ynotpeba oT nnua (BKMOYNTENHO

[ielia) C HamaneHm $U3NYeCKN, CETUBHIA U YMCTBEHN Bb3MOXHOCTH, C
HeJ0CTaTbyeH OMUT 1 MO3HaHIA, OCBEH akKo He e HabmoaaBaT UK ca um
[QZIeHN MHCTPYKLWN 33 ynoTpebaTa Ha ypesa OT uLie, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
be30mnacHoCT.

[Nleuata Tpsi6Ba Ja GbaT noa HaA30p, 3a Aa CE rapaHTNpa, Ye HAMA fa U
UrpasT ¢ ypesa.

To3u ypep MOXe fia Ce M3noN3Ba OT feLla Haf 8-rofuLLHa Bb3pacT 1 OT nua ¢
HamaneHn GU3nYeckm, CETUBHI A YMCTBEHI Bb3MOXHOCTY, C HEROCTATbYeH
OMWUT 11 NO3HaHMA, aKO Ce HabMIAABAT UMM Ca UM AAIEHI MHCTPYKLIAN 33
ynotpebarta Ha ypesa no 6e3onaceH HaulH 1 Te pasbupart onacHoCTUTE.
[Leuata He 611Ba fa C1t UrpasT € ypepa. NouncTBaHeTo 1 NopApbKKaTa OT
notpebutens He TpAOBa fa e NPaBAT OT fieLia 6e3 HabntogeHwe.

Cnep MOHTMpaHe TPABBA f1a MMa Bb3MOXHOCT 3a U3K/I0UBaHe Ha ypesa
OT 3aXpaHBaHeTo. ToBa MOXe i Ce NOCTUTHE, KaTo OCUrypuTe JOCTBI A0
LLencena unw Kato BrpajuTe NpeBKtoYBaTeN CbobpasHo npasunata 3a
OkabensBaHe.

AKO Ha ypefia € MOHTUPaH 3axpaHBall kaben 6e3 Lwences, HaunHbBT 3a
M3KMI0YBAHE MOXE [1a € MHTErpUpaH BbB GUKCMPAHOTO OKabenaBaHe B
CbOTBETCTBME C NpaBiNaTa 3a OKabenaBaHe.




AKO 3axpaHBaLLKAT Kaben e NoBpefieH, To TPsIOBA 1a Objie 3aMEeHEH OT
NPOV3BOAUTENS, HETOB CEPBIU3EH NPEACTABUTEN U INLIE CbC CXOAHA
KBanMduKaLna, 3a a ce n3berHe puck.

[10COYEHNAT MeTOA Ha (I)VIKCVIpaHe He 3aBMCY OT U3MON3BAHETO Ha Neniina, Tbit
KaTo Te He Ce CYWTAT 3a HaleXAHO CPeCTBO 3a (I)VIKCVIpaHe.

Ta3u dypHa TpsbBa a 6bfe NOCTaBeHa B MPaBMIIHATa NOCOKA 1 BIUCOUNHA,
KOeTO [1a N03BONABA JIECEH AOCTBN 11 YMPaBeHMe.

Mpean fa u3non3gate GypHata 3a NpbB MbT, T4 TpAOBa Aa PaboTy ¢ Boda
10 MuHYTV 1 da ObAe M3non3gaHa cnep Toga.

AKo dypHaTa 13faBa CTPaHEH 3BYK, MUPI3Ma Ha U3rOPANO U MyLUeK,
He3abaBHO OTCTPaHeTe 3axpaHBaHeTO U ce 06bpHeTe KbM Hait-6113KuA c1
CepBM3eH LieHTbP.

MPERYNPEXAEHWE: Korato ypeabt paboTin B KOMOMHIMPaAH pexum, feLata
TpAbBa Aa n3non3Bat dpypHaTa Camo Nog HabntofeHe OT Bb3PaCTHITE 3apaau
Cb3f}aBaHMTE TeMnepaTypu.

Ypenbr ce HarpsiBa no Bpeme Ha paboTa. TpsibBa a ce BHUMaBa fia ce 130ArBa
[IONMPDT 10 HarpeBaTeNHITE €NIEMEHT BbB BHTPELIHOCTTa Ha $ypHaTa.

AKO TO31 ypes nMa GYHKLMA 3a NOYMCTBAHE, N0 BPEME Ha MOYNCTBaHeE
MOBBPXHOCTITE MOXe Jja CTaHaT No-TopeLLy OT 0OUKHOBEHO 1 3aTOBa He
TpAbBa Aa ce No3BonABa 4OCTHM Ha Aewia. DyHKLMATA 33 NOYNCTBAHE 3aBUCK
OT Mofiena.

MPEAYNPEMAEHUE: OtkpuTiTe YacTh MOraT fja Ce HarpeAT o Bpeme Ha
pabora. [aseTe MankuTe AeLa HaCTPaH.

He n3non3Baiite rpy6u abpasieHi NOYMCTBALLY NPENAPaTIA A OCTPK
METaJH CTbPra/ky 3a MOYNCTBAHE Ha CTHKIOTO Ha BPATUYKaTa, Thil KaTo
Te MOraT Jla Hafpackar NoBbPXHOCTTA, KOETO Aa A0BEfE A0 MPbCBAHE Ha
CTBKNOTO.

He Tps6Ba Aa ce 13non3Ba NapocTpyiika.

MPEAYNPEMAEHUE: YsepeTe ce, ye yCTPONCTBOTO € U3KMKOUEHO, NPean Aa
CMeHWTe NamnaTa, 3a fja U30erHeTe 0NacHOCTTa OT TOKOB YAap.

YpenbT He TpA0Ba [a C& MOHTMPA 3af] AEKOPATVBHIA BPATH, 33 fia Ce M30erHe
nperpsBaHe.

Bbnrapcku 5
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WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

NPEAYNPEMAEHWUE: Ypenbt 1 0TKpUTIATE YaCT MOraT Aia Ce HarpeAT no
BpeMme Ha pabora.

TpA6Ba fa ce BHMMABa f1a ce 136Arsa AONNUPLT A0 HarpeBaTeNHUTE ENeMEHTH.

[evja, KOUTO Ca Mo-MasikiA OT 8 rofuHIL, TPSI6BA A He Ce J0OANXaBaT [0
(ypHaTa, OCBEH aKo He Ca Hab/loaBaHu HEMPEKbCHATO.

BHUMAHWME: MpoLiectT Ha rotBeHe TpAbBa Aa 6be HabniogasaH. Kpatkute
MpOLIeCH Ha roTBeHe TPABBa Aa Ce HabMAABAT NPOABKNTENHO.

BparTaTa 11 BbHLUHUTE NOBbPXHOCTIA MOTaT Al Ca FopeLLA, KOraTo ypebT
pabotu.

Temnepartyparta Ha AOCTbMHUTE NOBbPXHOCTI MOXE fia € BUCOK, KOraTo
ypenst pabotu.

ﬂOB"prHOCTVITe MOraT [ja C€ HaropeLAT No BPEME Ha U3MON3BaHe.

EJ'IGKTpO)/pEﬂI/ITe He Ca NPeAHa3Ha4YeHN a pa6OTﬂT nocpeacTBoOM BbHLUEH
TaI7IMep NN OTAENHa CCTEMa C ANCTAHLUMOHHO ynpaBsfieHKe.,

6 bBbarapckmn

To3u ypes MOXe fia Ce 3non3Bsa OT feLla Hag 8-rofuiLHa Bb3pacT 1 0T nua ¢
HamaneHu Gpr3IYeckm, CETUBHI I YMCTBEHN Bb3MOXHOCTY, C HEOCTaTbUeH
OMIT M MO3HaHWA, aKO Ce HabNIofaBaT UK Ca UM JafeHM MHCTPYKLK 3a
ynotpebarta Ha ypesa no 6e3onaceH HaulH 1 Te pasbupart onacHoCTUTE.
[Levata He 611Ba fia vt UrpasT € ypesa. NounCTBaHETO 11 NOAPbKKaTA OT
noTpebutens He TpAbBa fa ce NPaBAT OT feLla, OCBEH aKO He Ca Ha Bb3pacT
Hag 8 rofMHM 1 ca HabniogaBaHw.

[pbXTe ypeqa v 3axpaHBaLyna My kaben faney ot feLa, no-manku ot
8 rogunHw.

locTaBeTe orbHaTaTa Harope CtpaHa
Ha PpaMKaTa 0T3af, 3a [ia CE NOAAbPXa
ONOPHOTO MONOKEHWE NPWN TOTBEHE Ha

ronAMO KONIMYeCTBO XpPaHa.

(B 3aBucKmocT oT Moena)




06wy yKasaHusA 3a 6esonacHoCT

BcAkaksy BUAOM3MEHEHNA 1 PEMOHTY TPAOBa Aa Ce N3BbPLUBAT CaMO OT KBaNMQULMPaH nepcoHal.

He 3aTonnaiite xpaHu Unm TEYHOCTY B XepMETUYECKM 3aTBOPEHY Cb0BE 38 GYHKLINATA C MUKPOBBITHU.

He nsnonssaiite 6eH3eH, paspeautent, ankoxon, ypeau 3a NOYNCTBaHe C BOAA MOJ BUCOKO HanaraHe uin
MapoCTpyIiKM 3a MOYMCTBaHe Ha PypHaTa.

He nHctanupaite gypHara: B 6711130CT 4O OTOMANTENHO TANO UV 3aNaNnuTeNHN MaTepUany; Ha MecTa, N3NoKeHN
Ha Brara, MasH/HW, Mpax W Npsaka CTbHYeBa CBETIMHA U BOJIA; Ha MeCTa C Bb3MOXHO 13TUYaHe Ha ras;
BbPXY HepaBHa MOBbPXHOCT.

Ta3u ¢ypHa Tps6Ba fa e NPaBUITHO 3a3eMeHa Cropef MECTHITE 11 HALIWOHAHI HOPMU.

PepjoBHO OTCTpaHABaliTe Uy auTe TeNla OT YacTITe Ha Lencena 1 KOHTaKTa CbC CyXa Kbpra.

He gbpnalite, He orbBaliTe NPEKOMEPHO U He NOCTaBANTE TEXKI NPEAMETI BbPXY 3axpaHBalLus Kaber.

AKO Ma 13TYaHe Ha ra3 (MponaH-6yTaH, MeTaH 1 np.), NpoBeTpeTe He3abaBHO. He nunaiiTe 3axpaHBaLLys
Kaben.

He nunafite 3axpaHBalyua Kaben ¢ MoKpw pbe.

[JlokaTo GypHaTa paboTu, He A N3KMKOUBaNTe C U3BaX/JaHe Ha 3axpaHBaLyuA Kaben.

He nocragsiite npbCTn nnn wyxam Tena. AKo BbB GypHaTa NonafHaT Yy/av Tena, n3BafeTe 3axpaHBalyma Kaben
OT CTEHHNA KOHTAKT 11 Ce CBbPXETe C MeCTeH CepBI3eH LIeHTbP Ha Samsung.

He npunaraiite npexomepeH HaTUCK Ui yaapu BbpXy ¢ypHaTa.

He nocrassiite dypHaTa BbpXy Yynnusu npeameTy.

YBepeTe ce, Ue HanpexeHeTo, YecToTaTa 1 amnepaxbT Ha eNeKkTPo3axpaHBaHETO OTFOBaPAT Ha
cneumdrKaLmMmnTe Ha NpoayKTa.

MocTaBeTe Lyencena Ha 3axpaHBaHETO MITbTHO B KOHTaKTa Ha CTeHaTa. He 13non3saiite pasknoHnTen, yabmxkuten
NIV eneKkTprYeckn TpaHchpopmatop.

He okauBaliTe 3axpaHBalLua kaben Bbpxy MeTanHn NpeameTy. YBepeTe ce, Ye KabenbT e Mexay npeameTuTe unm
3af dypHara.

He n3non3gaiite noBpefeH Lencen, noBpeaeH 3axpaHBaly kaben 1 pasxnabeH KoHTaKT. [pu noBpeseHn
Lencenu unn kabenn ce 06bpHeTe MeCTeH CepBI3€EH LIeHTbP Ha Samsung.

He HanuBaiiTe 1 He npbcKaliTe AUPEKTHO BOJA BbPXY PypHaTa.

He nocragaitte npefmeTy BbpXY GypHaTa, BHTPE B HEA N BbPXY BpaTUyKaTa Ha GypHaTa.

He npbckaiite C omacHu npenapary, Kato Hanpyumep MHCEKTULMAN, BbPXY ¢ypHaTa.

He cbxpaHsBaliTe 3ananumm matepuanit Bba ¢pypHata. Tbil KaTo MapuTe Ha ankoxona MoraT fja BAIA3aT B KOHTaKT
C ropeLyy YacTv Ha GypHaTa, BHIMaBaliTe Npu NPeTONAAHEe Ha XpaHa WK HanUTKI, ChEbPXaLLM ankoxon.
[Jleiata Morar Al ce 6TbCHaT UM ia NPMLYMNAT NPBCTU BbB BpaTUyKata. MaseTe AeLlaTa faneye oT BpaTuyKarta,
KoraTo s OTBapATe N 3aTBapATe.

MpeaynpexpaeHne 3a MUKPOBBIIHM

MWKpOBBTHOBOTO NPETONMAHE Ha HAaMMTKII MOXeE fia 0Befie A0 3abaBeHO bYPHO KMMeHe 1 3aToBa HopaBeHeTo
CbC Cbjla fia Ce M3BbPLLUBA BHIIMATENHO. BuHary nvaksaiite noHe 20 cekyHam npeau bopaseHe. Ako e
HeobxoANMo, pa3bbpKBaliTe Mo BpeMe Ha 3arpaBaHe. BuHary pa3bbpkBaiiTte cref 3arpasaHe.

B cnyuvait Ha n3rapAHe cnaspaiTe Te3n MHCTPYKLMM 3a MbpBa NOMOLL:

1. TlotoneTe M3ropeHOTO MACTO B CTyAieHa BOAA B NPOAbIKEHME Ha MoHe 10 MUHYTU.

2. [loKpwiiTe C YnCTa, Cyxa NpeBpb3Ka.

3. He maxeTe C HMKaKBM KpemoBe, Mac/a Uiv IOCUOHH.

3a fja n3berHeTe NoBpepa Ha TaBaTa UK CKapaTa, He NOCTaBANTe TaBaTa UM CKapaTa BbB BOfjA BEfHara cep
roTBeHe.

He n3non3saiiTe ¢pypHaTa 3a FbIOOKO MbpKeHe, TOV KaTo TemnepaTypata Ha MasH/HaTa He MOXe Aa ce
KOHTponupa. Toa MoXe fja f0BeAE A0 BHE3aMHO KNMBaHe Ha ropellarta MasHuHa.

Bbnrapcku 7
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WHcTpyKumn 3a 6esonacHocT

MpeanasHm Mepky 3a MUKPOBBAHOBAT hypHa MpepgnasHu MepKu Npu paboTa ¢ MUKPOBBIIHY

V3non3BaiiTe camo Cbfj0Be, NpeAHa3HaueH 3a MUKPOBBIIHOBA ¢ypHa. He n3non3garite MeTanHn CbAoBe,
HecnasBaHeTo Ha cnegHUTe NpeAnasHn MepKu 3a 6e30MacHOCT MOXe Jja loBese A0 BPEAHO n3naraHe Ha

OOMaKMHCKN CbA0Be CbC 3/1aTHU UK cpeﬁprm KaHTOBE, WKLLIOBE 1 Ap.

Ceanarite YCyKaHWUTE TeNleHU BPb3KN. Moxe fa ce NoABM enekTpryecka gora.

He n3non3gaiite dypHata 3a CyLueHe Ha XapTuA U [pexit.

MUKPOBB/IHOBA EHEPTIAS.
«  He pa6ortere ¢ dypHata npu oTBOpEHa BpaTuuKa. He ce onuTsaiiTe Aa canuTe 610KNPOBKNTE 3a

) 6e30macHoCT (KntouankuTe Ha BpaTuyKara). He BKapBaiiTe HULLO B OTBOpUTE Ha HNOKMPOBKIATE 3a
/3non3Baiite no-KkpaTku BpeMeHa 3a Mankil KOfIM4ecTBa XpaHa, 3a ia peaoTBpaTiTe NperpABaHe 1 n3rapaHe.

Ma3eTe 3axpaHBaLya KaGen v wencen oT BOAA W N3TOYHNLW HA TOMANHA.
3a fla HamanuTe prcKa OT EKCMNO3WA, He HarpABaliTe AiLa C YepyNKM UK TBbPAO CBapPeHH AliLa. He HarpaBalite

6e30MacHoCT.
. He nocraBsiiTe KakbBTO 11 ja G1UNO NpeaMeT Mexy BpaTuukaTa Ha dypHaTa 1 nuLeBata 4acT u He

nosgonsgate HaTpynBaHe Ha OCTaTbLM OT XpaHW MW NOYNCTBALLM NPenapatit No ynabTHATENTHUTE
XePMETUYHO 3aTBOPEHN NN BaKyYMHO yNbTHEHN Cb0Be, A4KMW, LOMATN U T.H.

HE nokpwuBalite BEHTUNALWMOHHITE OTBOPW C NAT MV XapThA. Mima onacHOCT OT Bb3HNKBaHe Ha noxap.
CDypHaTa CbLLO MOXe 1 fia nperpee 1 Aa ce U3KNIYN aBTOMATUYHO, KaTo Le OCTaHe N3KNYEHa, AOKATO He Ce

NoBbPXHOCTY. MOAAbPXKANTE BpaTUYKaTa 1 YMTETHUTENHITE MOBbPXHOCTM Ha BPATYKaTa YMCTIA, KaTo i
13TpUBaTE Cief PaboTa C BNaXHa Kbpa, a ClIef ToBa C MeKa Cyxa Kbpria.
«  He pa6ortere ¢ pypHara, ako e noBpeseHa. 3anouHete aa pabotiTe efsa Clief Kato Gbje PEMOHTUPaHa oT
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OXMafin OCTATBbYHO.
BuHary n3non3gaite KyXHeHCKI pbKaBuLM 3a GypHa npu U3BaxaaHe Ha ACTUe.
Pa36bpKBaiiTe TEUHOCTUTE MO BPEME Ha 3arpsBaHe Ui Clef Kpas Ha 3arpsBaHeTo 1 r' 0CTaBeTe fja NpecTosT

KBaNMOULMPAH TEXHNK.
BaxHo: BpaTuuKkaTa Ha dypHarta TpsGBa Aa e 3aTBopeHa fo6pe. BpaTuukara He TpsiOBa fa ce 13BMBa;

NMaHTUTe Ha BpaTWyKaTa He TpAGBA f4a Ca CYyNeHI UK pasxnabeHy; yrTbTHEHATa Ha BpaTuyKaTa 1
noHe 20 cekyHAW, 3a Aa NpeaoTBpaTATe U3KNNABAHE.

CroiiTe Ha ejHa pbKa pa3CToAHNe OT ¢ypHaTa, KOrato OTBapATe BpaTN4KaTa, 3a fja NPEAOTBPATUTE U3rapAHe OT
n3nunsatlua ropeLy Bb3ayx uiu napa.

NOBbPXHOCTUTE Ha YNIbTHEHWNATA HE TpHGBa [a Ca noBpefeHn.
. Bcunukm PerynupoBKy NN PEMOHTH TpﬂﬁBa Aa Ce N3BbPLUBAT OT Ksanmd)mumpaH TEXHUK.

He pa6orete ¢ pypHata, korato e npasHa. OypHata aBTOMATU4YHO Ce U3KIouBa cef 30 MUHYTM 3a 6e30MacHOCT.

MpenopbyBaMe fja NOCTaBUTe Yallia BOfja BLTPe BbB dypHaTa, KoATo Ja abcopbrpa MKPOBBIHOBaTa eHeprits, B
cnyyaii ye dypHaTa ce BK/IOUM CyYaitHo.

WHcTannpaitte dypHaTa cnopes MIHUMANHUTE MPOCTPAHCTBA W Pa3CTOAHMA B TOBA PbKOBOACTBO. (Bx. “MoHTax
Ha BalUaTa M1KPOBBIHOBA GypHa")

BHuMaBaiiTe, KoraTo BK/iouBaTe ENEKTPOYPEAM B KOHTAKTU Ha MpesxaTa B 671130CT 40 pypHaTa.

8 bBbarapcku



OrpaHuyeHa rapaHuua

Samsung LLe HauNCIM TaKCa 3@ PEMOHT 3a 3aMsAHa Ha akcecoap UM PEMOHT Ha KO3MeTUYeH AedeKT, ako
noBpepara B ypeaa Uin akcecoapa e npuunHeHa ot KNveHTa. EneMeHTITe, KoUTo Ce MOKpuMBaT OT TOBA YC/IOBME,
BK/IOYBAT:

. Bpatuuka, ApbKKa, BbHLIEH NaHes UK KOHTPOMEH NaHen, KOMTO Ca BATbOHATY, HAAPACKaHN UK CYYNEHU.
. MoBpefaeHa UK NNNCBaLLA TaBa, HANPAB/SBALLA POSKA, CbeAVHITEN MK CKapa.

W3non3gaiiTe dypHaTa camo No NpeaHasHaueHKe, KaKTo e On1caHo B PbKOBOACTBOTO. benexkuTe 3a
NpeaynpexXaeHna N BaXHWTE MHCTPYKLMK 3a 6e30MaCHOCT B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO He 00XBALLAT BCUYKM
Bb3MOMHIA CbCTOSHMA 11 CUTYaLIA, KOUTO MOXe J1a Bb3HIKHaT. Balua e 0TroBOPHOCTTa 1a U3Mnon3Bare 3apas
pasym, BHAMAHINE 1 TPYXKIA, KOraTo HCTaNNparte, MoARbpKate v paboute ¢ dypHara Bu.

Mopagw NpUYMHaTa, Ye Te31 MHCTPYKLK 3a paboTa C ypeasa NOKPIBAaT PasnyHN MOAENM, XapaKTePUCTUKNTE Ha
BalLaTa MMKPOBbBIHOBA GypHa MOraT Aa Ce Pa3nnyaBart B Masika CTeneH OT OMMCaHTe B TOBA PbKOBOACTBO 1 He
BCUYKM NPeAYNpeanTENHIA 3HaLmM MoraT Aa Gbaat NpUIoXIMIA. AKO MMaTe HAKAKBM BbMPOCY WAV CTe 3arpIKeHN
33 HELLO, CBbPXKETE Ce C MeCTeH CepBIA3 Ha Samsung UK NOTbpCeTe NOMOLY U MHbOPMALMA OHAAIH Ha afpec
Www.samsung.com.

W3non3gaiie dypHaTa camo 3a 3aToNNAHe Ha xpaHa. Ta e npedHa3HaueHa camo 3a joMaluHa ynoTpeba. He
3arpsBaiiTe HUKAKBM BUBOBE NNAT, HUTO Bb3MMABHNYKM, MbHN CbC 3bpHa. [PON3BOANTENAT He e OTFOBOPEH 3a
noBpeau, MPUYMHEHI OT HEMPABIIHO WM HEMOAXOASALLO M3MON3BaHeE Ha PypHaTa.

3a fia u36erHeTe BIOLWABAHE Ha MOBbPXHOCTTA Ha dypHaTa 1 OMacH CUTYaLMIA, BUHArM NOAAbPXaiiTe GypHaTta
4mncTa 1 B {OBPO CbCTOAHME.

JedunHnuua Ha npogyKTOoBa rpyna

To3w npopykT e lpyna 2 Knac B ISM o6opyneaHe. OnpefeneHneTo Ha rpyna 2, KosTo Cbabpxa uanoto ISM
060pyABaHe, B KOETO YMILLNEHO Ce reHepypa Papno-YecTOTHa EHEPrIA /Ui ce 13non3Ba nop popmara

Ha eneKTPOMarHnNTHa paAnaLa 3a TpeTUpaHeTo Ha MaTepuany, MallHV 3a eNeKTPONCKPOBa MeXaHyHa
06paboTKa 11 eNeKTPOLbroBo 3aBapbyHO 06opyABaHe.

O6opyasaHe Knac B e o6opyaBaHe, nopxoAALLo 3a yroTpeba B GUTOBYW YCTaHOBKY 11 B YCTAHOBKM, MPAKO
CBbP3aHU C eNleKTpo3axpaHBalla Mpexa C HICKO HanpexeHue, KOATO 3axpaHBa Crpajy, 3non3saHm 3a 61ToBK
Lenu.

MpaBunHo TpeTpaHe Ha U3AENMEeTO CeA Kpas Ha eKCNNoaTaLoOHHUA MY XNUBOT
(OTnagbyuHM eneKkTPUYECKU 1 eNeKTPOHHY ypeau)

(HanuyHo B cTpaHu CbC cucTeMu 3a pa3aenHo cMeTocbbupaHe)
To3u 3HaK, NOCTaBeH BbPXY U3AENNETO, HErOBU MPUHAANEXHOCTY MW NEYaTHU
maTepuan, 03HayaBa, Ye NPOAYKTHT 1 NPUHAANEXHOCTUTE (Hanpymep 3apAaHO
YCTpOiACTBO, cnywwanku, USB kaben) He 611Ba ja ce N3XBbPAIAT 3aeHO C ApyruTe
61TOBM OTMAfbLIW, KOTATO M3TeYe eKCMI0aTaLMOHHMAT My XMBOT. OTAensiiTe Te3n
YCTPOIACTBa OT APYruTe BUFOBM OTMAAbLM U M NpefaBalite 3a peLuKnnpaxe.
Cna3Baiiky TOBa MPABWIIO He U3/1araTe Ha OMACcHOCT 34PABETO Ha Jpyrii Xopa 1
npefna3saTe OKoNHaTa CPefia OT 3aMbpCABaHe, MPeAN3BIKAHO OT HE3KOHTPONHO
13XBbpNAHe Ha oTnagbLu. OcBeH TOBa, NOA06HO OTTOBOPHO MOBefeHe
_ Cb3/1aBa Bb3MOXHOCT 3a MOBTOPHO (EKONOTMYHO Cb06Pa3HO) 13MoN3BaHe Ha
maTepuasnHuTe pecypcu.
[JlomaLunuTe notpebuteny TpAGBa Aa Ce CBbPXKAT C TbproeLa Ha ApebHo, oT
KOTOTO Ca 3aKynum U3AeNNeTo, UM CbC CbOTBETHATa MECTHA ibpXaBHa areHLus,
3a fja nofyyaT NoAPOOHM MHCTPYKLMN Kb W KOra MOraT [ia 3aHecaT Te3un
YCTPOIACTBA 3 PeLMKpaHe, 6e30nacHo 3a OKoNHaTa cpefa.
KopnopatneHuTe notpe6uteny cneaBa a ce CBbpxart C JOCTaBYNKaA CUl 1
[a NPOBEPAT YCNOBNATA Ha JOrOBOPa 3a NOKYyNKa. ToBa 13aene 1 Herosute
€eKTPOHHY NPUHAANEXHOCTY He 61Ba Aia ce CMeCTBaT C ApyruTe OTNagbLy Ha
TbProBCKOTO NPeANpUATHE.
3a MHGOPMALKA 3a aHrAXXMMEHTUTE Ha Samsung KbM OMa3BaHe Ha OKOMHaTa cpefa 1 cneunduyHuTe
perynaTopHu U3NCKBaHWA 3a NPopyKTa, Hanpumep REACH, WEEE 1 6atepunTe, nocetete:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Bbnrapcku 9
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SHeduLHOW

MoHTtupaHe

CoabpxaHue

YBepeTe ce, Ue BCUYKI HacTy 1 akcecoapy Ca BKMKOUYEHI B NakeTa Ha NpofyKTa. AKo nmate npobnem ¢ gpypHata
NN C aKcecoapuTe, CBbPKETE Ce C MECTHUA KNNEHTCKM LIeHTbP Ha Samsung 1n ¢ TbproeLia Ha Ape6Ho.

bbp3 npernep Ha dypHarta

n—— — O

02

04

01  KomaHaHo Tabno 02  CrpaHnyHW cKapu 03  3akntoyanka Ha 3awmTHaTa

Bpata

04 Bpata 05 [pbxKa Ha BpaTaTa

10 Bbarapckn

Akcecoapu

(DypHaTa ce npeanara C pasnnyHm akcecoapu, C YAATO MOMOLL MOXeTe ia NPUroTBUTE Pas3INvyHK BUAOBE XPaHa.

Kepamnyna nocraska TaBa 3a neyeHe

(MonesHa 3a peskim Ha MUKPOBBIIHIA) (He n3non3Baiite 3a pexmm Ha MUKPOBBIIHN.)

TeneHa peletka [oTBapckun ypea C 4ncTta napa

(Mone3Ha 3a 6bP30 MeHIO 1 PEXIM rpi.) (Mone3eH 3a pexM Ha MKPOBBITHY 3a FOTBEHE Ha

napa.)

[MocTaBka 3a napa

y
/ . ///

CKapa 3a MbpeHe Ha Bb3fiyX
(MonesHo 3a pexnm Ha MbpXKeHe Ha Bb3AyX.)

3 BuHTa (M4 L25)

(Mone3Ho 3a pexum ¢ ecTecTBeHa napa.)

¢

W@

(0
@

3ABENEXKA

BuxTe MHTenureHTHO roTBeHe Ha cTpaHiLa 32-40, 3a a n3bepeTe NOAXOAALMA aKCECOap 3a NPUroTBSIHE Ha
[afieHa xpaHa.




loTBapCKy ypep ¢ uncTa napa YKa3zaHud 3a MOHTMpaHe

rOTBapCKI/IFIT ypea C 4ncTa napa € KOMNAEKT OT Kyna, BKapBallia e NoCTaBKa 1 Kanak, KomnTo e npeaHasHayeH

3a roTBeHe Ha napa. /3non3gaiite rotBapckua ypeq € UucTa napa 3a XpaHu Kato opu3, MakapOHEeHM 13aenus u 0611a TexHMUECKa MHGOPMALUA
3e/1eHuy LM, 3a Aja 3arnasnTe XpaHUTeNHUTE UM CBOICTBaA.
. loTBapCKuA yper € UncTa Napa MoXe Aa U3abpu Ha Temnepatypy ot -10 °C go 130 °C EnexTtpmnyecko 3axpaHBaHe 230V ~50Hz
. Mpu pa3ampa3sBaHe NOCTaBeTe 3aMpa3eHaTa XpaHa B KynaTa 6e3 kanaka. TeUHOCTTa Liie OCTaHe Ha AbHOTO Pasmep Ha

Ha KynaTa v HAMa fja pa3Bani xpaHara. Mozyna 395X 456 X 570 M
+  BuxTe PbKOBOACTBO 3a FOTBEHe Ha Napa Ha CTpaHuLia 40. Pasmepu (LU x B x ) Paswep npw

560 x 446 x 549 Mm

/N BHUMAHVE BrpaXpaHe -
. [0TBapCKNAT ypeq € uMCTa napa e npefHasHayeH camo 3a To3u Mogen. He n3non3gaitte rotBapckis ypes ¢ To3w ypep 0TroBapA Ha U3NCKBaHWATA Ha pernameHTuTe Ha EC. §

uncTa napa c apyrv mogenu niav npopykTu. Moxe a Bb3HUKHAT NOXapy Ui MMYLEeCTBEHU LETU. g
. He n3non3gaiite c Apyru pexumu Ha roTBeHe OCBEH C PEXIM Ha MUKPOBBHIA. V3xebpnaHe Ha onakoBKaTa 1 ypepa ®
. He n3non3saire roTBapCKMA ypen C Yncta napa C XpaHu, CbAbpKalln ronamo KonmnyecTBo 3axap unm OnakoBKaTa e NoAxXoAALLa 3a peLnKnpaHe.

MasHUHW. OnakoBKaTa MOXe Aia e OT CllefiHUTe MaTepuani:
. 3non3Baitte KyXHEHCKM PbKaBHLW, KOraTo U3BaxAaTe roTBapCKIA ypes C Y1CTa Napa, Thii KaTo TON MoXe . KapToH;

CUITHO [ia Ce HaropeLyn cnej 3aBbpLUBaHe Ha FOTBEHETO. . nonuetuneHoso ¢onno (PE);
. BHuMmaBaiiTe npw oTBapAHe Ha Kanaka, Tbil KaTo U3nn3aLlaTa napa MoXe Jja € MHOrO ropeLla. . MonmcTupon 6e3 CFC (PS TBbpaa nsHa).
. MorpueTe ce Aa Crno6uTe NPaBUTHO rOTBAPCKIAA YPeA C YMCTa Napa, BKIIOYATENHO Kanaka, Npeav Aa Mons, n3xBbpnanTe Te3u MaTepranii No OTTOBOPEH HAYWH B CbOTBETCTBUE C NPABUTENCTBEHUTE pa3nopeaon.

roTeute. BnacTite moraT Aa NpefoCTaBAT MHPOPMALIMA 38 HAUMHA Ha N3XBbPAAHE Ha JOMAKUHCKITE YPeay Mo OTrOBOPeH

HauMH.
besonacHoct

«  (CBbp3BaHeTO Ha TO31 ypepn TPAGBa Aa Ce M3BBPLUBA CAMO OT KBANNQULINPAH TEXHK.
+  OypHara HE e npepHa3HayeHa 3a 13n0n3BaHe B TbProBCKM YCIIOBIA 3a FTOTBEHE.

«  TpAbsa Aa ce M3non3Ba M3KMIOUNTENHO 3a FOTBEHE HA XPaHa NPU AOMALLHM YCIOBUA.
+ YpepnbT e ropely no Bpeme 1 ciep ynotpeba.

. BbpeTe BHUMaTENHN B NPUCHCTBIETO Ha Masky Aela.

Bbnrapckn 11



SHeduLHOW

MoHTtupaHe

Enektpuyecka Bpb3ka

[lomaknHCKaTa Mpexa, KbM KOATO e CBbp3aH ypefbT, TpAbBa ja 0TroBapsA Ha HaLMOHANHITE U MECTHUTE
pasnopen6u.

MocTaBAHETO Ha ypefia TPA6Ba [a NO3BONABA N3KMIOYBAHE OT ENEKTPO3axPaHBAHETO Ciell MOHTaX. ToBa MOXe
fa Ce MOCTUTHe, KaTo OCUrypIUTe JOCTBI A0 LUEMNCEeNna U KaTo BrpaduTe NpeBKtoYBaTen cbobpasHo npasunata
3a OKabensBaHe.

MoHTunpaHe B WwKad
KyxHeHckuTe WkadoBe B KOHTAKT C ¢pypHaTa TpAGBa Aa ca Tonnoyctoiumsm Ao 100 °C. Samsung He Hocw
OTrOBOPHOCT 3a NOBPE/a Ha LKadoBeTe BCNEACTBYUE Ha HarpABaHe.

Heo6xoanmu pasmepu 3a MoHTaX (To31 NPOAYKT e NpeAHa3HayeH 3a NpoayKTy 3a
BrpaxkpaHe).

OypHa (Mm)
A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 | 456
E 341
Ve N Oypra (vm)
. A 595
E B 85
C 360
d D 6
!
] J

12 Bbarapckn
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OypHa (Mm)
A 549 E 10
B 233 F 456
C 316 G 6
D 21 H 446
OypHa (Mm)
A 560 D 21
B 549 45
C 570




/

BrpageH wkad (vm)

A 600

[~ %

J—

MwuH. 564-568

MwuH. 550

MuH. 446 / Makc. 450

MwuH. 50

200 cm?

200 cm?

ITI|olm|m|O| |

MscTO 3a KOHTaKT
(oTBOP @ 30)

Llkad nog mmeKa (Mm)

A MuH. 550

MuH. 564 / Makc. 568

MuH. 446 / Makc. 450

B
C
D 50
E 200 cm?

3ABENIEXKA

MUHUMANHOTO 13MCKBaHe 3a BicouMHaTa (C) e 33 MOHTaX
camo Ha ¢ypHaTa.

MoHTuMpaHe ¢ HarpeBaTesHa naoya

3a [la MOHTMpaTe HarpesaTe/Ha nnoya Bbpxy GypHara,
npoBepeTe B PbKOBOACTBOTO 3 MOHTAX Ha Harpesare/iHata
M/I0Ya KaKBO € HEOBXOANMMOTO MOHTAXHO MPOCTPAHCTBO (% ).

Bbnrapckn 13
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SHeduLHOW

MoHTtupaHe

MoHTupaHe Ha pypHaTa

-

14 bBbnrapckn

3.

Mnb3HeTe GypHaTa B 0TBOPA, HO He JOKPail.
MpekapaiiTe cBbp3BaLLNA Kaben [0 U3TOUHIKA Ha
3aXpaHBaHe.

MNnb3HeTe dypHaTa LOKPali B 0TBOPA.

3akpeneTe dypHaTa C NOMOLLTa Ha NPEAOCTaBEHNTE
1Ba BUHTA (4 X 25 Mm).

Ve ™\ 4. Hanpasete enektpuyeckata Bpb3ka. [lposepete ganu
ypeqbT paboTi.
- )
e ™\ He 3abpassitte fa AbpxuTe ypeaa 3a 2-Te CTPaHNYHN
/ LPBXKI 1 APbKKaTa Ha BpaTaTa, Korato ro pasonakosare.

-
01 [pbxkKa Ha BpaTaTa
02 CrpaHu4Ha ipbXKa

Cnep KaTo MOHTaXbT MPUKIIOYY, OTCTPAHETE 3aLLUTHOTO GONKO, NIEHTaTa U ApyriA OMaKoBbYEH MaTepuan 1
113BafjeTe NPefoCTaBeHITE aKCecoapy OT BLTPELUHOCTTA Ha PypHaTa. 3a a u3BaguTe dypHata o Wwkada, MbpBo
13KNIoYeTe 3aXpaHBaHETO Ha GypHaTa M OTCTPAHETE 2 BUHTA OT ABETE CTPaHM Ha PypHaTa.




MopapbxKa

MounctBaHe

CmsHa (pemoHT)

MouucTBaiiTe dypHaTa PefoBHO, 3a a NPEAOTBPATIATE HATPYMBAHETO Ha HEUMCTOTUI BbPXY U BbB
BBTPELLHOCTTa Ha dypHaTa. Cblio 06bPHETE BHUMaHIE Ha BpaTaTa, yMTbTHEHMETO Ha BpaTaTa (Camo 3a
NPUACKUMI MOZENN).

Ako BparTaTa He Ce OTBaps Wi 3aTBaps MafKo, MbPBO NPOBEPETE [a/N YITBTHEHIATA Ha BPATaTa He ca
HacbOpanu HeuncToTin. /13non3BaiiTe Meka Kbpna B CanyHeHa BOJAA, 3a a NOUNCTUTE BBTPELLHNTE 1 BbHLIHITE
yacTit Ha pypHata. M3nnakHeTe n nopcylweTte fobpe.

3a fa oTcTpaHuTe ynopuT1 HeYNCTOTUN C JioLla MUPU3Ma OT BBTPELUHOCTTa Ha ¢yp|-|a'ra

1. MMpu npa3sHa dpypHa nocTaBeTe yalla pa3peieH NMMOHOB COK B LIEHTbPA Ha KyXMHaTa.

2. 3arpeiite ¢pypHata 3a 10 MUHYTV NPY MaKCYMasHa MOLYHOCT.

3. Korato UnKbabT 3aBbpLLK, M34aKaliTe, fOKaTo PypHaTa ce oxnaau. Cnep ToBa 0TBOpeETe BpaTaTta 1
NOYMCTETE NPOCTPAHCTBOTO 3a FOTBEHE.

/\ BHUMAHVE

. Ma3eTe BpaTaTa 1 yMibTHEHMETO YMCTY 1 CE YBEPETE, Ye BpaTaTa Ce OTBaps 1 3aTBaps MagKo. B npotuseH
CNyyai XMBOTBT Ha hypHaTa MOXe Aa ce Hamanu.

. BHumaBaiiTe a He pa3nvBaTe BOfA BbpXy OTBOPYTE 3a BEHTUNALNA Ha GypHaTa.

. He n3non3gaiite HUKaKBM abpasnBHI UM XNMNYECKI BELLECTBA 33 MOYMCTBAHE.

«  Crep BCAKO M3non3saHe Ha GypHaTa 13non3saiite HearpecBeH NoYMCTBaLY NPenapar, 3a 4a nouncTure
OT/EIEHIETO 3a FOTBEHE, CJIE[ KATO 3uaKate dpypHaTa fja ce oxnagn.

A\ NPESYNPEXIEHVE

BbB BbTPEILHOCTTa Ha $ypHaTa HAMa YaCTu, KOWTO fia Ce CBANAT OT noTpebutens. He ce onuTgalite o

MofMEHATE UK PeMOHTMpaTe camn GypHarta.

+  AKo ce HaTbKHeTe Ha Npobem C LWapHUPUTE, YITbTHEHNETO /1aV BpaTaTa, Ce CBbPXeTe C KBanuduumpan
TEeXHVK U MeCTEH CePBM3EH LIeHTbP Ha Samsung 3a TeXHU4Yecka MOMOLL.

+  AKo uCKaTe fja CMEHNTe KpyLLKaTa, Ce CBbpXKeTe C MeCTeH CepBM3eH LieHTbp Ha Samsung. He A cveHaiiTe
camu.

+ AKo Ce HaTbKHeTe Ha npobem € BbHLUHNA KOPMyC Ha ¢ypHaTa, MbPBO 13BajeTe 3axpaHBalLma kaben ot
KOHTaKTa 1 1oc/ie ce CBbpeTe C MeCTeH CepBU3eH LIeHTbP Ha Samsung.

vam(a npu NPOABIKUTENHO BPpeMe Ha Hen3non3paHe

Ako He n3non3Bate pypHaTa 3a NPOAbMKUTENEH NEPUOA OT BpeMe, U3BafieTe 3axpaHBalLma kaben 1 npemecteTe
(ypHaTa Ha Cyxo 1 He3anpalleHo MACTO. HaTpynBaHeTo Ha Npax v Bnara BbB BLTPELIHOCTTa Ha GypHaTa Moxe
Jia NoBAMsAe Ha KauecTBOTO il Ha paboTa.

Bbnrapckn 15

3
o
po)
=
o
[
E
=
B




Havano

/ImMa HAKONKO KOMMOHEHTa, KOMTO Tpﬂ6Ba [a No3HaBaTe, Npean Aa npeMmrnHeTe AUPEKTHO KbM U3MbJIHEHMETO Ha

peyenTa.

KomaHgHo Tabno

lpeaHnAT naHen ce Npefnara B WMpOKa rama OT MaTepuani 1 LiBeToBe. 3a I10,El06pﬂBaHe Ha KayeCTBOTO

AEVCTBUTENHNAT BbHILEH BIAA Ha $ypHaTa MoANexH Ha NpoMaHa 6e3 npepnssecTye.

04
01 02 03 -
© & 0
O] DI = 9
08 05 06 07
01 EkpaH Moka3Ba MeHIOTO, MHGOPMALIMATA 1 HAMPEeAbKa Ha FOTBEHETO.
02 Bpeme 3arotBeHe [loKocHeTe, 3a fia 3alaieTe BPEMETO 3a FOTBEHE.
03 OcgemieHne [lokocHeTe, 3a fia BKNIOUMTE WV N3KMI0UNTE CBETIMHATA BbB GypHaTa.
04 WHTenureHTHO Bkniouete nnu nskntoyete GyHKUMATa VIHTENUreHTHO ynpaBneHue.
npaBneHue
ynp 3ABENEXKA
TpsabBa fa 6bae 3afafeHO NECHO CBbP3BaHE, NPeaV Aa M3Non3BaTe Tasn
GYHKLMA.
05 Craprt/cTon [TlokocHeTe, 3a fia CTapTypaTe UK cnpeTe paboTata Ha PypHaTa.
[lokocHeTe 1 3aapbKTe 3a 3 CeKyHAN MO Bpeme Ha roTBeHe, 3a fia OTMeHNTe.
06 Onuun [lokocHeTe, 3a Aa BUAUTE CMIUCHKA C ONUUM.
[lokocHeTe 1 3appbKTe 3a 3 CeKyHAY, 3a Aa BUANTE HACTPOMKUTE Ha CCTeMaTa.
07 Hasap [lokocHeTe, 3a ia NpemMuHeTe KbM NPeALIHIA eKpaH Ui Aa OTMEHUTe
rOTBEHETO.
08 BkniousaHe [lokocHeTe, 3a fja BK/IOYMTE MU UKKOUNTE eKpaHa.
09 Kpbros cenekrop 3aBbpTeTE HANABO U HAJACHO, 33 [1a NPEMIHETE NPE3 MEHIOTAaTa U CINCHLKTE.

EnemeHTuTe We 6'bﬂaT noavepTaHn, 3a fa BUANUTE Kbe CTe Ha eKpaHa.
HatucHerte, 3a ga V|36epeTe NoAYEPTaHNA €NEMEHT.

16 bBbnrapckn

YacoBHUK

BaxHo e fja 3afjajeTe TOYHOTO Bpeme, 3a Aa ce Oocurypu npasunHa aBTomatnyHa pa60Ta.

3a fja HacTpouTe Yaca Ha YaCoBHMKa

JloKocHeTe — 1 HaTicHeTe KpbroBus cenexTop.

36epete 3agaBaHe Ha Yaca, KaTo 13nos3Bate Kpbrous cenekTop, cief Koeto HatucHeTe Kpbrosus
cenekrop.

3apaitTe Tekywus yac ¢ Kpbroeus cenektop, cef koeto HatucHeTe KpbroBus cenekrop. (Yac, MuHyTM 1
AM/PM (cyTpuH/cnenobep), ako e Heobxopnmo)

3a pa HacTpouTe faTata

JloKocHeTe — 1 HaTucHeTe Kpbrous cenektop.

136epeTe 3agaBaHe Ha AaTa, KaTo n3non3gate Kpbrosus cenektop, cnef Koeto HatucHeTe KpbroBus
cenekrop.

3apaliTe TekyluaTa Aata ¢ Kpbrous cenekrop, cnep Koeto HaTucHeTe Kpbroeus cenektop. (Mecel, aeH
1 TOfI1HA)

3a Aa HacTpouTe popmara Ha yaca

[lokocHeTe — 1 HaTucHeTe Kpbrosus cenekrop.

2. |I36epete Oopmar Ha Yaca, KaTo usnonssate Kpbrosusa cenektop, cnef Koeto HaTucHeTe Kpbrosus
cenekrop.

3. 3asbprete Kpbrosus cenekrop, 3a fa nsbepete 12 u. unu 24 u., cnep Koeto HatucHeTe Kpbrosus
ceneKrop.

3ABENEXKA

He moxeTe Aa npomeHsTe Yaca, 4oKaTo pypHaTa pabotu.




CTpaHuyHM CKapm

OTHOCHO MMKPOBB/IHOBATa EHepruA

e

MocTaBeTe aKcecoapa B NpasusiHaTa NO3nLNs BLTPE
BbB dypHaTa.

BHuMaBaiiTe Npu n3BaxaHe Ha Cbi0BE 3a rOTBEHE

n/nnv akcecoapy ot dypHara. lopeluute xpaHu unu

aKcecoapy MoXe fia NPeAn3BIKaT U3rapaHins.

01 Husol MuKpOBBIHOBa hyHKLYSA
02 Hueo2
03 Hueo3
OyHKUMA dypHa
04 Huso4
05 HueoS5

MWKpPOBBAHITE Ca BUCOKOYECTOTHY ENEKTPOMArHUTHY BbaHW. DypHaTa 13non3Ba NnpesBapuTeNHo BrpageHus
MarHeTpOH 3a reHepupaHe Ha MUKPOBDBITHIA, KOUTO CE U3MONI3BaT 3a FOTBEHE M MPETOMNAHE Ha XpaHa, 6e3 Aa
ce aehopmm1pa v 06e3LBETABA XpaHaTa.

1. MUKDOBDBHWUTE, FEHEPUPAHM OT MarHeTPOHa, ce
pa3npefensT paBHOMEPHO Npe3 BbpTAllaTa ce
pasnpegenurenta cuctema. ETo 3awo xpaHata ce

NPUroTBsi PaBHOMEPHO.
2. MuKpoBbaHHTE ce abcopOupar B xpaHaTa
Ha fbn6ounHa fo npubn. 2,5 cm. Cnep ToBa

MUKPOBDBIHITE Ce pa3ceilBaT BbTpe B XpaHaTa, Kato

rOTBEHETO NPOAb/kaBa.
3. Bpewmeto 3a roTeeHe ce Bnuse OT ClefHNTe
napameTpy Ha XpaHaTa.
. Konuuectso v nabTHOCT
. CbabpkaHue Ha Bnara
. HauanHa Temnepartypa (ocobeHo npu
3aMpb3Han NpoayKT)

3ABENEXKA

MpuroTeeHara xpaHa 3arasBsa ToMMHaTa B CbpLeBMHaTa
11 Cnefl NpUKIIoYBaHe Ha rotBeHeto. ETo 3auwo Tpabea
[a cria3sate BPEMETO 3a NPECTOiA, NOCOYEHO B TOBA
PBKOBOACTBO, KOETO rapaHTMpa PaBHOMEPHO rOTBEHE 10

CamaTa CbpLeBUHa.
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Havano

loTBapCKu CbAOBe 3a MUKPOBBIHOBA $ypHa

CbpoBeTe 3a roTBEHE, U3MON3BaHM 38 PEXIM Ha MUKPOBBITHN, TPAGBA 4a N03BONABAT MUKPOBBHUTE A
NpeM1HaBaT 1 a POHIKBAT B XpaHaTa. MeTan KaTo Hepb/4aemMa CTOMaHa, anyMyHWiA 1 Mef 0Tpa3aBaT
MWKPOBbIIHITE. 3aTOBa He 13M0NI3BaiiTe CbA0BE 3a roTBEHE, 13paboTeHM OT MeTanHu Matepuany. ChhoseTe 3a
roTBeHe, 0603HaueHN KaTo NMOAXOAALLM 32 MUKPOBBIHY, BIHaru ca 6e3omacH. 3a JOMbAHUTENHa MHPOpMaLnA
OTHOCHO MOAXOAALLNTE ChAOBE 3a FOTBEHE BIXTeE CNIeHITE YKa3aHWA 1 NOCTaBeTe Yallia BoAa Ui Manko XpaHa

BbB PypHaTa.

W3unckBanusa:

. MnocKo AbHO 1 NpaBy CTeHN
. MnbTHO NpunenBaly Kanak
. [Jlo6pe banaHcupaH TvraH ¢ APbKKN, KOUTO TEXAT MO-Manko OT OCHOBHUA TWraH

Moaxopswm 3a
Marepuan Onucanne
MUKPOBb/IHN
V3non3gaiite 3a Manka nopuws, 3a fia
A NpeAnasuTe oT Npenuyanxe. Moxe ga
AnymnHueBo ¢ponuo A Bb3HMKHE [ibra, ako ¢onnoto e 6a130 fo

CTeHaTa Ha GypHarta U ako usnonssare
NPEKOMepPHO KONMYeCTBO honio.

MopnoxHa unHua

He n3non3garite 3a npetonnaHe 3a
noBeye 0T 8 MUHYTH.

KocTeH nopuenaH unm kepammnka

@)

CbpoBETE OT MOPLIENaH, KEPaMIKa,
rnasvpaHa Kepamm1ka 1 KocTeH
nopLenaH 061KHOBEHO Ca NOAXOAALLA
32 MUKPOBBJIHI OCBEH aKO He Ca
[EeKOpPUpaHI C METaNeH KaHT.

Marepnan

MoaxopAwm 3a
MUKPOBB/HN

OnucaHune

CboBe 3a cepBupaHe

O

MoaxoaALLM 32 MUKPOBBIHM, OCBEH aKo
He Ca C METafeH KaHT.

ﬂ,eﬂVIKaTHVITe CTbKNEHN Cbi0BE MOXe

CTbKNeHn
OUHN CTBKNEHM CbAoBE O 73 Ce CUyMAT UK MyKHaT Npu 6bp30
cbpoBe
HarpsBaHe.
MoaxoAALwM camo 3a NpeTonnsHe.
CTbKneHn bypKaHm O
OTCTpaHeTe Kanaka npeau roteeHe.
YuHun X
M Te moraT fia NPUYMHAT 06pa3yBaHe Ha
eTanHmn Mnwk 3a dpusep ¢ X [T UM OXap.
YCYKaHW BPb3KN
YnHum, yawm, candeTkmn 0O 1A3non3gaiiTe 3a roTBEHE 3a KPaTKo
XaptueHu 11 KyXHEHCKa XapTist Bpeme. Te abcop6upat u3NuwLHaTa Bnara.
PeLyKMpaHa xapTus X MpuymHa 3a gbra.
/3non3gaitTe camo TepMONNACTUYHI
KOHTelHepu. HAkon nnactmacy morat
Cbpose O
[1a Ce U3KPUBAT WK 06e3LBETAT NpK
BMCOKY TemnepaTypu.
MnacTtmacoBu "
/3non3gaiiTe 3a 3anaspaHe Ha Bnarata
Mpunensay dpunm (@)

cnef roteeHe.

Mnukose 3a dppuzep

/3non3BaiiTe camo NNNKOBE, NOAXOASLM
3a BapeHe 1 ¢ypHa.

BocbyHa unn nepramMeHToBa XapTusa

113non3BaiiTe 3a 3ana3BaHe Ha Bnarata v
npenoTepatABaHe Ha M3NPbCKBaHE.

YnHUM OT NonmecTepeH KapToH 3a
€[IHOKPaTHO 13non3BaHe

Hskom 3aMpa3eHn XpaHu ca onakoBaHn
B TaKMBa YMHUN.

OnakoBKM Ha
anamuHyTn

MonnctupeHoBy Kynu
N KOHTENHepWn

MperpABaHeTO MOXe Aa NPUYMHN
CTOMABAHETO UM.

XapTvieHn NanKoBe unu
BECTHWLN

Te morart Aa ce 3ananAr.

PeuyknupaHa xapns
UIV MeTasHN U3pe3Ku

X|X]0O|O

Te obpasyBsart fibra.

18 bBbarapckn

O : NopxonAy 33 MUKPOBBAHM

/\ : VI3non3BaiiTe BHUMaTENHO

X:MI/IKpOB'bﬂHI/I - He




Pa6oTa

Npernepn Ha pyHKLMUTE
TemnepatypeH Temnepatypa no
OyHKuuA (HuBO Ha MolLHOCT) noppas6upaHe (HuBo Ha
OnanasoH MOLLHOCT)
40-230°C 160 °C

Pbuen
pexum

5

KoHBekuus

3afHUAT HarpeBaTeseH eflemMeHT reHepypa TOMNHa,
KOATO Ce pa3npefens PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIVIOHHA
BEHTINATOP. V3Mon3BaliTe T031 pexum 3a neyeHe

Ha TeCTeHI N3AENNA U MeCa Ha Pa3NNYHM HUBA
e[IHOBPEMEHHO.

40-230°C | 180°C
? Konsekuus ¢ TonnnHaTa ce reHepupa OT FOPHIAS 1 JONHUA HarpeBaTesneH
—_— BeHTUNaTop €IeMEHT C BeHTUNaTopy. Tasn HACTPOIIKA € NOAXOAALLA 3a
reyeHe Ha TeCTeH U3Lenna n meca.
150-230°C | 220°C
wwv T Tpun®bT € ronaMa oLy 13byBa ToNAvHa. M3nonssarite
onAM rpun
TO31 PEXIAM 3 3aNuUaHe Ha MOBbPXHOCTTA Ha XpaHaTa
(HanpyUMep Meco, 11a3aHs I OTpeTeH).
40-230°C | 180°C
v Tpunc [1Ba ropHY HarpeBaTeNHy enemMeHTa reHepupar TonuHa,
¥ BEHTMNaTOp KOSITO Ce pa3npefens OT BeHTunatopa. M3non3saiite To3u

PEXMM 32 NeYeHe Ha MeCTo W prba Ha ckapa.

EctecTBeHa napa

120-230°C | 160°C

OyHKUWSTa 32 eCTeCTBEHA Napa N03BO/IABA fia nevete
XpaHa € XpynkaBa MoBbPXHOCT 1 BNaXHa OTBbTpE. 3a Hail-
[06pu pe3ynTati npenopbyBame Aa Harpeete GypHata
NpeABapUTENHO.

MuKkpoBbaHN

100-800 W 800W

MwKpOBbAHOBATA EHEPrUA JaBa Bb3MOXHOCT 3a rOTBEHE
AN NPETONIAHE Ha XpaHa 6e3 NpomsAHa Ha popmara uam
LBeta.

TemnepatypeH Temneparypa no
QyHKunA (HnBo Ha mowwHOCT) noppas6upaHe (HuBo Ha
[IvanasoH MOLLHOCT)
40-200 °C 200°C
“~| | Mukposvam + 100 W-600 W 300W
~
Mpun HarpeBaTenHuAT enemeHT reHeprpa TOMINHA, KOATO ce
NOACUNBA OT MUKPOBBIHOBATA EHEPTIAS.
40-200 °C 180°C
100 W-600 W 300W
~
'J\r-f MUKPOBBIHU + | HarpesatenHUAT eleMeHT reHepupa TonMHa,
KoHsekuua a KOHBEKLIMOHHUAT BEHTUNATOP pasnpeaens
TOMIMHATA BbTPE BbB PypHaTa, KOATO Ce NOACK/IBA OT
MWKPOBBIIHOBATA EHEPTUA.
150-230°C 220°C
Mpu MbpXKeHe C Bb3AyX Ce N3M0A38a ropeLy Bb3ayx 3a
Mo-XpyrKaBa v No-34paBoC/IOBHA 3aMpa3eHa Unu npsacHa
Q Mbpxee ¢ XpaHa 6€3 01110 UK C NO-MaNKo ONNO, OTKONKOTO MpK
o Bb3AYX HOPMA/THUTE PEXUMM Ha KOHBEKLIMA. 3a Hait-§o6pm
pe3ynTaTii M3MoN3BaNTe TO3M PEXMM C TaBa 3a MbpPXKeHe
¢ Bb3ayx. Cnefgalite peLienTara unm yKasaHnsaTa Ha
OnaKoBKaTa 3a 3afjaBaHe Ha Temneparypa, Bpeme 1
KOJMYECTBO.
Al UTOI ABTOMAaTUYHO 3a HaumMHaeLynTe B KyXHATa ¢pypHaTa npeanara obLo
1 ] roTBeHe 20 Nporpamm 3a aBTOMaTUYHO rOTBEHE.
ABTOMaTHYeH
DOXAY >k AsTomatiyHo | 3a Balue yno6cTBo dypHaTa npeanara 5 nporpamu 3a
O pa3mpasfABaHe | pa3mpasfBaHe.
e 60-100°C | 60°C
1 \ o
1+ §§ 1| 3anaseretonnm | V3nonssaiite camo 3a nopAbpPXaHe Ha TOKy-WO
— NpWroTBeHaTa xpaHa Tonna.
Cneyuantm OypHata npegnara GyHKLMM 3 NOYMCTBAHE C Nnapa n
PyHKLN obe3mnpucaBaHe. MounCTBaHETO C Napa e NonesHo
& MouncrBate 3a MOYMCTBAHE Ha NIEK 3aMbPCABAHMA C Napa.
06e3MMpPNCABAHETO € NOME3HO 3a NpemaxBaHe Ha
MUPU3MK OT dypHaTa.

Bbnrapckun
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PbueH pexum Crbnka 3. 3agaiite BpemeTo 3a rotBeHe (1 HuBoTo Ha mowHocT)

Temnepatypata no noapasbupaxe (V1 HUBOTO Ha MOLLHOCT) Ce NPOMEHs CMOPe/ Hail-4ecTo 13non3BaHaTa
HacTpoiika 3a nocnegHute 10 onepaunn.

Crbnka 1. 360p Ha pexum
gl

1. W3non3gaitte Kpbrosus cenektop, 3a fa n3bepeTe “3afaBaHe Ha Bpeme 3a rotBeHe” 1 npoMeHeTe
BPEMETO 3a FOTBeHe.
Ako fokoctete (D), MoxeTe fia 3a7iafeTe BPEMETo 3a roTaeHe.

2. 3apaHacTpouTe KpaliHus yac, u3bepete “TotoBo B 12:00" 1 3afaliTe XenaHWs KpaeH yac, KaTo u3non3eare

Kpbrosus cenekrop.

3. 3apanpomeHuTe HMBOTO Ha MOLYHOCTTa, n3bepeTe “foTBeHe npu 800 BaTa" v u3non3gaiite Kpbrosus
ceneKTop, 3a ia IPOMeHMTe.

4. Koraro cte rotosu, gokoctete D, 3a ga sanounerte ga rotaure.

1. W3nonsgaiite Kpbrosus cenexrop, 3a a CbOynTe KOMaHAHOTO Tabno, cref KoeTo usbepete pbueH
peXuMm.
2. HatucHete KpbroBua cenektop, 3a ja noTBbpauTe.

Crbnka 2. Hactpoiika Ha Temnepartypata A BHUMAHVE

He apbixTe crotBeHa xpaHa BbB ¢ypHaTa TBbpAe AbAro. Ta Moxe Aja ce passanu.

Crbnka 4. MpepsaputenHo HarpaBaHe (KoHBekums, Konsekuua ¢ Bentunatop, fonam rpun, Mpun ¢
BeHTUnatop, MbpxeHe ¢ Bb3ayx, EcTecTBeHa napa)
(OypHara 3anoyBa fa HarpABa NpeABapuUTeNHo, LOKAaTO AOCTUTHE 3afjafeHaTa Temnepatypa. Korato e rotosa,

gl
¢ypHaTa 13[aBa 3BYKOB CMTHaN N UHAMKATOP®T 3a NPEABAPUTENTHO HarpABaHe 134ye3Ba.

1. 3aBbprete KpbroBus cenekrop, 3a fa u3bepeTe xenaHata Temneparypa.

2. Korato cTe rotoBu, HaTucHeTe KpbroBus cenekrop.

3. AKo UckaTe 6bP30 CTapTMpaHe, JOKOCHeTe Dl (OypHara 3anoysa Aa rotsu.
(DocTbnHo 3a pexumuTe Ha KoHBekuma, KoHBeKLmA ¢ BeHTunatop, fonam rpun, lpun ¢ BeHTUNaTop,
MbpeHe ¢ Bb3Ayx, EcTecTeHa napa.)

20 bwnrapcku



3a fa npomeHuTe Temnepatypata (M HNBoTo Ha MOLHOCT) 1 BPeMETO 3a FOTBEHE M0 BPeMe Ha roTBeHe KoHBekuus

HarpeBaTenHuAT enemeHT reHepypa TOMIHa, KOATO Ce pa3npefens BbB GypHaTa OT KOHBEKLIVIOHHMA
BEHTUNATOp. /3non3Baiite T031 pexim 3a GUCKBITI, OTAEHN KUGANYKYA, PyLia 1 CNaAKULLK, KaKTO 1 3a
NNOAOBY TOPTY, NapeHO TecTo 1 cyneTa.

®
Crbnka 1 Crbnka 2 Crobnka 3 Crbnka 4
> > MpepBaputento
KoHBekuma Temnepatypa Bpeme 3a rotBeHe
HarpsiBaHe

1. ToctaBete xpaHaTa B NOAXOAALY CbJj 33 FOTBEHE, Clej
TOBa Cbja BbPXY NPenopbyaHiia akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpETe BpaTaTa.

2. Cnepgaiite cTbNK 1-4 B pafen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

3. Korato roTBeHeTo NpuKnioum, MoxeTe a u3bepete
[o6aBsHe Ha 5 MUH. ¢ nomoLTa Ha Kpbrosus
cenekrop.
3non3BaiiTe KyXHeHCKI pbKaBuLM, 3a ia 13BaauTe
XpaHarta.

1. W3nonsgaiite Kpbroeus cenekrop, 3a Aa u3bepete Temneparypara/HIUBOTO Ha MOLHOCT/BPEMETO 3a
rOTBEHE Ha AMCNen U HaTcHeTe Kpbroeus cenektop.

2. [pomeHeTe CTOMHOCTTa C MoMoLLTa Ha Kpbrosus cenektop v HaticHeTe Kpbrosus cenektop, 3a da
noTBbpAUTE.

3. 3ajanpomeHuTe BpemeTo 3a roTeeHe, pokocHete (D). Cniefj ToBa MPOMeHeTe XenaHoTo Bpeme 3a

roTBEHe.

3a fja cnpete feiicTBIETO

KoHBeKumsa ¢ BeHTUNaTop
TonnuHata ce reHepupa oT FoOPHIA 1 JONHUA HarpeBaTeNeH eneMeHT C BEHTUNaTopy.
OyHKUMATa TPAOBA f4a Ce M3MON3Ba 3a CTaHAAPTHO MeYeHe Ha TECTEHU U3ENA 1 MECO 3a NOBEYETO TUMOBE

6mioaa.
DIl S Crbnka 1 Crbnka 2 Cronka 3 Crbnka 4
KoHBeKuua ¢ > > > MNpensaputenHo
Temnepatypa Bpeme 3a roteHe
BeHTUnaTop HarpsBaHe

1. TocTaBeTe xpaHaTa B NOAXOAAL Cbf 3a FOTBEHE, Cef
TOBa Cbfja BbPXY NPEnopbyaHiia akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpeTe BpaTarTa.

2. Cnepgaiite cTbnku 1-4 B pa3gen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

3. KoraTo rotBeHeTo NpuKNioum, MoxeTe a u3bepete
Do6aBsAHe Ha 5 MuH. ¢ nomoLTa Ha Kpbroeus
cenexTop.
13non3BaiiTe KyXHeHCKI pbKaBuLM, 3a ia 13BaauTe
XpaHata.

1.  [JokocHete Dll.
. (OypHata cnypa Ha nay3a. [lokocHeTe ro 0THOBO, 3a f1a Bb306HOBUTE paboTaTa Ha dypHara.

. llokocHeTe 1 3aapbXTe Dllsa3 CeKyHAV, 3a 1a OTMEeHUTE pexiMa Ha roTeeHe.
2. [lokocHeTe O, n36epeTe [la, KaTo u3nonssate Kpbrosusa cenektop.
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Tonam rpun

HarpeBatenHuTe enemeHTV reHepypar TONMHa. YBepeTe Ce, Ye Ca B XOPU3OHTANHO NONOXKEHNE.

Cronka 1 Crbnka 2

>
Tpun Temnepatypa

Crbnka 3 Cronka 4
MpepBaputento
Bpeme 3a rotBeHe
HarpsBaHe

MocTaBeTe XpaHaTa B NOAXOAALL Cbf 3a FOTBEHE, Clef
TOBa Cb/ja BbPXy NPenopbyaHisa akcecoap v ceq
TOBa 3aTBOPETE BpaTata.

Cnepgaiite cTbnKN 1-4 B pasgen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

KoraTo roteeHeTo NpuKioum, MoxeTe fia usbepete
[lo6aBsHe Ha 5 MuH. ¢ nomowTa Ha Kpbrosus
cenekrop.

3non3Baitte KyXHEHCKM PbKaBuLK, 3a fja N3BaauTe
XpaHara.

HarpeBatenHuTe enemeHTV reHepypar TOMMHa. YBepeTe Ce, Ye Ca B XOPU3OHTANHO NOMNOXKEHNE.

Tpun ¢ BeHTUNaTOP
Crbnka 1 Crbnka 2
>
Tpun Temnepatypa

Crbnka 3 Crbnka 4
MpepBaputento
Bpeme 3a rotBeHe
HarpsBaHe

locTaBeTe xpaHaTta B NOAXOAALLY CbA 3@ FOTBEHE, Cefd
TOBa Cb/ja BbPXY NpenopbyaHnsa akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpETE BpaTata.

CnepgaiiTe CTbKN 1-4 B pasgen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

KoraTo roTBeHeTO NprKNtoun, MoxeTe fja 3bepete
[lo6aBsHe Ha 5 MuH. ¢ nomoLyTa Ha Kpbrosus
CceneKTop.

A3non3gaitte KyXHEHCKN pbKaBuLy, 3a Aa N3BaguTe
XpaHarta.

EctecTBeHa napa

TonnuHata ce reHepupa OT ropHNA 1 OONTHUA HarpesaTesieH eleMEeHT C BEHTUIaTOPW.
(DyHKLlVIFITa TpH6Ba [a Ce 13non3Bea 3a CTaHAAPTHO NeYyeHe Ha TeCTEHN U34eNnna 1 MeCo 3a MOBEYETO TUMNoBe

6nioaa.
Crbnka 1 Crbnka 2 Crobnka 3 Crbnka 4
MpepBaputento
EctecTBeHa napa Temnepatypa Bpeme 3a rotBeHe
HarpsBaHe

lMocTaBeTe xpaHaTa B NOAXOAALY Cbf} 32 FOTBEHE, Clefd
TOBa Cbfja BbPXy NPenopbyaHina akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpeTe BpaTtata.

CnepBaiite cTbnkK 1-4 B pa3gen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

Korato roTBeHeTo Npukniouu, MoxeTe fa u3bepete
[Tlo6aBsHe Ha 5 MUH. € MomolyTa Ha Kpbrosus
cenexTop.

3non3BaiiTe KyXHeHCKI pbKaBuLM, 3a ia 13BaauTe
XpaHara.
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[E=] MukpobAHM

MVKpOBBTHUTE Ca BUCOKOUECTOTHI €NIEKTPOMArHUTHY BbIHI. MIKPOBBIHOBaTa eHepriis aBa Bb3MOXKHOCT 3a
rOTBEHE UMW NPETONNAHe Ha XpaHa 6e3 NpoMAHa Ha popmaTa nu LiBeTa.
. /3non3Baitte camo NoaAXOAALLM 33 MUKPOBBIIHI CbiOBE.

Cronka 1 Crbnka 2 Crbnka 3 Crobnka 4
>  Bpeme3arotBeHe >
MukpoBbAHN -
(HnBo Ha MowwHOCT)
1. TocTaBeTe xpaHaTa B MOAXOAALY 33 MUKPOBBIHM
KOHTEIHep, Cref, ToBa KOHTEHEpa BbpXy
NpenopbYaHnA akcecoap 1 cnef ToBa 3aTBOpeTe
BpaTata.
2. Cnepgaitte cTbrKy 1-3 B pasgen PbueH pexum Ha
cTp. 20-20. QypHaTa Le CTapTMpa Cnef 3afaBaHe Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE.
3. Korato rotBeHeTo NpuKNoYL, MOXeTe fia u3bepete
Do6aBsHe Ha 30 cek. c nomoLyTa Ha Kpbrosus
ceneKTop.
A3non3BaiiTe KyXHEHCKM pbKaBULW, 3a ja N3BaguTe
XpaHara.
HuBo Ha mMowwHoCT
WN3xopHa
Huso MpoueHT (%) OnucaHue
molHoct (W)
BUCOKO 100 800 /3non3gaiite 3a 3arpABaHe Ha TEYHOCT.
BMCOKO HUCKO 88 700
/3non3gaiite 3a 3arpABaHe 1 roTBeHe.
CPEZIHO BUCOKO 75 600
CPEQHO 56 450 W3ron3Balite 3a roTBeHe Ha MeCo I
CPEAHO HUCKO 38 300 3arpABaHe Ha seneHyyun.
V13non3BaiiTe 3a pa3ampasnBaHe npeau
PA3MPA3ABAHE 2 180 pasuip PeA
roTeHe.
V13non3BaiiTe 3a pa3ampassaBaHe Ha
HICKO 13 100 pasuip
3eneHYyLm.

MukpoBbAHN + Mpun

HarpeBaTeﬂHMﬂT €JIEMEHT reHepupa TonNMHa, KOATO Ce NOACKNIBa OT MUKPOBBJ/THOBATa eHeprus. V3nonsgarite

CaMo NoAXOAALLM 3a MUKPOBDBIIHY Cb[0BE, KaTO CTbKNEHWN U KEPAaMUYHIN CbAO0BE 3a FOTBEHE.

Crbnka 1 Crbnka 2
>
MukpoBbaHu + Mpun Temnepatypa
1.
2,
3.

/N BHUMAHVE

Crobnka 3 Crbnka 4
Bpeme 3arotBeHe >

(HuBO Ha molwHOCT)

MocTaBeTe xpaHaTa B NOAXOAALL CbA 33 FOTBEHE, Ciefl
TOBa Cbfja BbPXY NPenopbyaHia akcecoap 1 cnej
TOBa 3aTBOpeTe BpaTarta.

CnepBaiiTe cTbnku 1-3 B pa3gen PbueH pexum Ha
cTp. 20-20. OypHara Le cTapTipa Cnef 3afaBaHe Ha
BPEMETO 3a FOTBEHE.

KoraTto roTBeHeTo Npukniouu, MoxeTe Aa usbepete
[Tlo6aBsHe Ha 30 cek. c nomoLuTa Ha Kpbrosus
cenekxTop.

113non3BaiiTe KyXHEHCKN pbKaBuLW, 3a fia N3BaguTe
XpaHara.

V13non3BaiiTe camo NoaxoAALy 3a MWKPOBBJ/IHOBA ¢ypHa CbA0BE 3a rOTBEHE, KaTO Hanpumep CTbKNEHN Yalln,
KepamnyHu CbaoBe Ui Cb0Be OT KOCTEH NnopLenaH 6e3 MeTaneH KaHT.
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MukpoBbnHu + KoHsekuus

To3u KOMOMHMPaH PEXIM KOMOMHIPA MUKPOBBIIHOBATA EHEPTUA C FOPeLL Bb3fyX, KOETO BOAY 1O CbKPaTeEHO
BpeMme 3a roTBeHe 1 0bpasyBaHe Ha KasBa, XpynkaBa KopuuKa. /3non3Baiite ToBa 3a BCAKAKBI BULOBE MECO
1 NTULW, KaKTO U1 32 PeLenTy B TEH[Kepa 1 OrpeTeH, NaHAMLINaHOB Keilk 1 KU NNOA0BY ClajKuLLK, Na v

KpaM6'bﬂ, neyeHun 3enexyyun, KVI¢J'II/NKI/I 1 xnsbose.

Cronka 1 Crbnka 2
MukpoBbAHY + > Temneparyoa
KoHBeKuua paTyp
1.
2,
3.

/\ BHUMAHVE

Crbnka 3 Crobnka 4
Bpeme 3arotBeHe >

(HuBo Ha MmowwHOCT)

MocTaBeTe xpaHaTa B NOAXOAALL Cbf 33 FOTBEHE, (e
TOBa Cb/ja BbPXY CKapaTa v cnef ToBa 3aTBopeTe
Bpartara.

CnepgaiiTe cTbKM 1-3 B pasgen PbueH pexum Ha
cTp. 20-20. QypHaTa Le CTapTMpa Cnef 3afaBaHe Ha
BPEMETO 3a roTBeHe.

KoraTo rotBeHeTo Npuknioun, MoxeTe Aa u3bepete
Io6aBsHe Ha 30 cek. c nomoLyTa Ha Kpbrosus
cenexTop.

A3non3BaiiTe KyXHEHCKN pbKaBuLY, 3a Aa N3BagnTe
XpaHara.

/3non3Baitte camo MOAXOAALLM 33 MUKPOBBIIHOBA dypHa Cb/OBE 3a FOTBEHE, KaTo HanpuMep CTbKIeHM Yalun,
KepamMUyHV CbA0Be UMK CbOBE OT KOCTEH NopLenaH 6e3 MeTaneH KaHT.

Q& MbpixeHe ¢ Bb3ayX

HarpeBaTenHnAT enemeHT reHepypa TOMMHa, KOATO Ce pa3npefena BbB GypHaTa OT KOHBEKLIVIOHHMA
BeHTUNaTop. /3non3Baiite T031 pexim 3a GUCKBITI, OTAEHN KUGANYKIA, PyLia 1 CNaAKULLIK, KaKTO 1 3a

nNoJoBM TOPTK, NAPEHO TECTO N cy¢neTa,

Crbnka 1 Crbnka 2
TbpxeHe ¢ Bb3AYX Temnepatypa
1.
2,
3.

Crobnka 3 Crbnka 4

>
Bpeme 3a rotBeHe -

MocTaBeTe XxpaHaTa B NOAXOAALL CbA 3a FOTBEHE, Clef
TOBa Cbfja BbPXy NPenopbyaHina akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpETe BpaTtata.

Cnepaiite cTbnku 1-4 B pa3gen PbueH pexum Ha
cTp. 20-21.

Korato roTBeHeTo Npukniouu, MoxeTe Aa u3bepete
[Tlo6aBsHe Ha 5 MUH. € MomolyTa Ha Kpbrosus
cenexTop.

/13non3BaiiTe KyXHeHCKI pbKaBuLM, 3a ia 13BaauTe
XpaHata.
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ABTOMaTNUEH PeXKUM Aurd ABTOMATIYHO roTBeHe

3a Balue yao6cTBO dypHaTa npeAnara 2 pasnuyHi aBTOMaTUYHI pexima: ABTOMaTUYHO pa3mpasaBaHe 1 3a HauMHaeLwuTe B KyxHATa pypHaTa npeanara obio 20 nporpamu 3a aBTOMaTYHO rotBeHe. Bvanonsgaiite

ABTOMATUUHO FoTBeHe. U36epeTe To3u, KOWTO Haii-GoBpe OTroBaps! Ha BaLUUTe HyXaH. ce T Ta3u dyHKLWA, 33 43 CNECTTE BPEME W 42 CbKPATIATE KpUBaTa Ha 00yyeHue. BpemeTo 3a roteeHe n

TeMnepaTypara Le ce perynupar croped n3bpaHara pewenta.

Crobnka 1 Crbnka 2 Cronka 3
>
ABTOMaTMYHO roTBEHE MeHio Terno

1. TocTaseTe xpaHaTa B NOAXOASAL Cbfj 3 FOTBEHE, Cnefl

D TOBa Cbia BbPXY NpenopbyaHna akcecoap u cnep

TOBa 3aTBOPETE Bparara.

2. Cnepgaiite cTbnku 1-3 B pa3gen ABTOMaTM4eH

pexum Ha cTp. 25.
3. Korato rotBeHeTO NpuKnioum, U3nonsgaire

1. U3non3gaiite Kpbrosusa cenektop, 3a fa Cbbyaute KoMaHgHOTO Tabs1o, 136epeTte ABTOMATIYEH PEXUM 1

HaTucHeTe Kpbrosvm CeneKTop, 3a fia NOTBbPAMUTE.
@ KYXHEHCKM pbKaBnLK, 3a Aa N3BaANTE XpaHaTa.

—
. ABTOMaTUYHO roTBeHe (1), ABTOMaTUYHO pasmpasaBaHe (S4” ).
2.  3asbprete Kpbrosus cenekrop, 3a Aa nsbepete npeanoynTaHarta nporpama, 1 HatucHete Kpbrosms

PbKoBOACTBO 32 aBTOMATNYHO FOTBEHE
CeneKTop, 3a Aa NOTBbPAUTE.

3. 3asbprete KpbroBus cenektop, 3a ja n3bepete XenaHoTo Terno, cef KoeTo HaTucHete Kpbrosus
XpaHa Pa3mep Ha nopuusTa (Kr) AKcecoapm Huso
ceneKTop, 3a a NOTBbPANTE.
4. [lncnneat nokassa MEHIOTO 11 PbKOBOACTBOTO 3a akcecoapy. (HatucHete Kpbrosus cenekrop.) loToBa xpaHa 03-04 KepamuuHa noctaska 1
5. [okocrete Dl wnn Hatucrere Kpbroeus cenekrop, 3a ja 3anoyHeTe Ja roteure. 0,4-0,5

MocTaBeTe Ha KepaMMyHa YMHMA 1 NOKPWiATe C NpunenBaLy GuIM 3a MUKPOBBIHOBY
A BHUMAHUE bypHW. Tasn nporpama e NOAXoAALLA 33 XpaHu, CbCTOALYY Ce OT 3 KOMMOHeHTa (Hanp.

BuHarv u3nonssaite KyXHEHCKIM PbKaBULM, OKATO 3BaXfaTe XpaHara. MeCO CbC COC, 3e1IeHYYLIN N TapHUTYPA, KaTo KapTO(I)VI, opus nnn MaKapOHI/l). OcraBeTe pa

3ABENEXKA
3ampaseHa 0,3-04 TeneHa peleTka + 2
BpemeTo 3a roTeeHe e NpeABapUTENHO NPOrPamMM1PaHO 3a BCAKO MEHIO U HE MOXe fia Ce MPOMEHS. nnya 0405 KepaMiyHa NoCTaBKa

npecrou 3 MWHYTW CNef rotBeHe.

MocTaseTe 3aMpa3seHarta nuLa BbB GypHaTa.

3ampaseHa 04-0,5 TeneHa petluetka + 2
nasaHs 0,6-0,7 KepamnyHa nocTasBka

MocTaBeTe 3aMmpa3eHaTa la3aHA B NOAXOAALL KePaMUUEH Cbf, UM Cby OT OTHEYNOPHO
cTbKno. OcTaBeTe Ala Mpecton 2-3 MHYTY Cef NPeABapUTESTHO HarpABaHe.

Bbnrapckn 25



eLogeq

Pa6oTa

lMocTaBeTe AOBAKOBYSA Nail B KPbI'b/l METaNEH CbA. [TOCTaBETE TaBaTa 3a NeyeHe.
[lnanasoHbT Ha TErNOTO BKNOYBA AOBAKNTE W APYTU.

[aTckn cnagbk
xns6

0,7-0,8 | TaBa 3a neuexe | 3

locTaBeTe NPACHOTO TeCTO BbpXy NPaBObIbIHA MeTa/Ha TaBa 3a roTBeHe C NoAXoAALY
pa3mep (gbmxmHa 25 cm). MocTaBeTe TaBaTa HAATbKHO CNPAMO BpaTaTa BbpXy TaBaTa 3a
neyeHe.

XpaHa Pa3mep Ha nopumsTa (Kr) Akcecoapu Hueo XpaHa Pa3mep Ha nopuusTa (Kr) Akcecoapu Hugo
Lano nune 1,1-1,2 TeneHa peluetka + 2 Po3nukm ot 0,2-0,3 KepamnyHa noctaska 1
1,2-13 KepammnyHa noctaBka 6pokonu 0,3-04
HamasxeTe oxnafieHoTO nune ¢ onKo 1 NoANpPaBKi. MocTaBeTe ro C rbpAuTe Hagony B HapesxeTe bpoKonuTe Ha peeHu niv nonosuHKM. Jobasete camo 15 mn (1 cyneHa
CpepaTa Ha CKapaTa C TelleHa pelueTka ¢ KepamnyHata noctaska. Ob6bpHeTe BefjHara LWom nbXNUa) Boga. MocTaseTe rn paBHOMEPHO B CTbKIEHa Kyna € Kamnak. [oTBeTe ¢ Kanak.
ypHaTa u3pae 38ykoB curHan. HatucHete 6yToHa 3a CTapTupaHe, 3a fja NpoAbXUTe Pa3bbpkaliTe Cnef roteeHe.
npoueca. OctaBeTe Aa NPeCTou 5 MUHYTU Cef roTBeHe. REITTIGT 02-03 Kepamuura noctaka 1
Mapuera nune 0,6-0,7 TeneHa peluetka + 4 Kapduon 0,3-04
09-1.0 Kepamidta nocraska V3nnakHeTe 1 nouMCTETe CBEXIA KapOION 1 NOArOTBETe CTpbKYeTa. MocTaBeTe
HamaxeTe oxnageHnTe napyeta nuse ¢ 0AMO 1 nopnpaski. locTaBeTe BbpXy TeneHaTa paBHOMEPHO B CTbKIEHa Kyna ¢ Kanak. [lobaseTe 30 Mn (2 cyneHn MxxuLim) Bofa npm
peLueTka C KepamMyHaTa NocTaBKa C Koxata Hagony. O6bpHeTe BefHara oM gypHata Terno 0,2-0,3 Kr n 45-60 mn (3-4 cynenn nuxuum) npu Terno 0,3-0,4 kr. MocTaseTe KynaTa B
130age 3BYKoB curHas. OctaBeTe ja IPecToun 2-3 MUHYTY Cef FOTBEHe. cpepaTta Ha dypHata. [oTBeTe ¢ kanak. Pa3bbpKaliite cref roTBeHe.
MeuyeHo 0,8-0,9 TeneHa peluetka + 3 Hapsazann 0,2-03 KepamuyHa noctaBka 1
arHewko 1,1-1,2 KepammnyHa noctaBka MOPKOBU 0,4-0,5
lMocTaBeTe MapMHOBAHOTO arHeLLKO BbPXY CKapaTa C TefieHaTa peLueTka ¢ KepamuyHata /3muiiTe 1 nouncTeTe MOPKOBHTE 1 FN HAPEXeTe Ha PaBHOMEPHM KpbryeTa. lMocTaBeTe
noctaska. (e 3ByKOBUs CUrHan 06bpHETe 11 HaTiCHeTe GYTOHa 3a CTapTMpaHe OTHOBO. I paBHOMEPHO B CTbK/IEHa Kyra ¢ Kanak. [lo6aseTe 30 Myl (2 cyneHu ibxuLm) Boga npu
3ampasenn 0,304 Tasa 33 NeveHe 3 Terno 0,2-0,3 kr v 45-60 mn (3-4 cynenn nbxuuy) npu Terno 0,4-0,5 kr. MocTaseTe kynata B
KapTodu 33 04-0,5 cpepaTa Ha ¢pypHata. [oTBeTe ¢ kanak. Pa3bbpkaliTe cnef roteeHe.
dypHa Pa3nipefieneTe 3amMpa3eHuTe KapToV 3a hypHa BbPXY MeTasHa TaBa 3a neueHe. MeveH kapTod 03-04 Kepamnuxa nocraska L
C KOpMyKa 0,7-0,8
MeyeHn 0,4-0,5 Tenena pelwetka + 4
KapTodeH 0,607 KepamiuHa oCTaBKa lA3nnakHeTe 1 noumncTeTe KapTONTE, HAMAXKETE CbC 3EXTIH M NPOGUIATE KOpUUKaTa C
CEEEIT Hox. MocTaBeTe BbpXy KepamnyHata noctaska. OcTaseTe ja npectou 3-5 MUHYTU cnep
HapexeTe KapToduTe Ha NoNOBUHKM. HapegeTe ri B Kpbr BbpXy TaBaTa C OTpsi3aHaTa roTREHE
CTpaHa KbM rpuna. OcTaBeTe fja Npectou 2-3 MUHYTU CNef FOTBEHE.
. Benenn 0,4-0,5 KepammnyHa noctaska 1
A6bAKOB nan 12-14 | TaBa 3a neyeHe | 2
KapTodu 0,7-0,8

M3nnakHeTe n obeneTe KapToduTe, HapeeTe Ha NONOBIUHKIA U M MOCTaBETE B
OrHeynopHa CTbK/eHa Kyna ¢ Kanak. lobasete 15-30 Mn (1-2 cyneHmn mbxuLm) BoAa.
Pasbbpkalite cnep roteeHe. [py roTBeHe Ha Mo-ronemu Konu4yecTsa pasbbpkaiite
BEHDBX N0 Bpeme Ha roTeeHe. OcTaBeTe fja MPecTou 3-5 MHYTH.
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() ABTOMaTUUHO pa3mpasaBaHe
3a Balue ynobCTBO dypHaTa Mpeanara 5 Nporpamu 3a pasmpasssaHe. BpemeTo 1 HUBOTO Ha MOLLHOCT ce
HaCTPOIBAT aBTOMATUYHO Criopes n3bpaHara nporpama.

Crbnka 1 Crbnka 2 Crbnka 3
>
ABTOMaTUNYHO pa3mpasaBaHe MeHio Terno

1. ToctaBete xpaHaTa B NOAXOAALY CbJj 32 FOTBEHE, Clej
TOBa Cbfja BbPXY NPEnopbyaHiia akcecoap 1 cneg
TOBa 3aTBOpETe BpaTaTa.

2. Cnepgaiite cTbnKu 1-3 B pasfen ABTOMaTn4eH
pexum Ha cTp. 25.

3. KoraTo roTBeHeTo NpMKNouY, 13non3sante

KYXHEHCKM pbKaBunLK, 3a Aa M3BaAuTe XpaHaTta.

PbKoBOACTBO 32 pasmpassBaHe

XpaHa

Pa3mep Ha nopuusTa (Kr)

AKcecoapm

Huso

Meco

0,2-1,5 KepamuyHa noctaska 1

XpaHa Pa3mep Ha nopumsTa (Kr) Akcecoapu Hueo
TUKBNUKK 0,2-0,3 KepammuHa noctaBka 1
0,3-0,4
Hapexete TuKBMUKuTE Ha pe3eHn. [lobaseTe 30 M (2 cyneHn mbxuLy) Boga win byyka
macno. MoctaseTe r paBHOMEPHO B CTbK/EHa Kyna ¢ Kanak. [oTeeTe ¢ Kanak. [oTeeTe,
7l0KaTo ef1Ba OMEeKHaT.
HapsasaHu 0,1-0,2 KepammuHa noctaska 1
natnagxaHm 0,3-04
HapexeTe natnagxaHuTe Ha Manku peseHyeta 1 nopbcete ¢ 15 mMa (1 cyneHa nbxnua)
JIMMOHOB COK. lNocTaBeTe ri paBHOMEPHO B CTbK/eHa Kyna ¢ Kanak. [oTeeTe ¢ Kanak.
Pa36bpKaiiTe cneps roteeHe.
HapsasaH nyk 0,2-0,3 KepammnyHa noctaBka 1
0/4-0,5
HapexeTe nyka Ha pe3eHu nin nonosuHKM. Jobasete camo 15 mn (1 cyneHa nbxuua)
Bofja. ocTaBeTe rm paBHOMEPHO B CTbKIEHa Kyna ¢ Kanak. [oTeeTe ¢ kanak. Pa3bbpkalite
Cnefj rotBeHe.
CmeceHn 0,2-0,3 KepammnyHa noctaBka 1
3eM1eHuyLm 0,4-0,5
V3nnakHeTe 1 noyncTeTe npecHuTe 3eneHyyuu. MoctaseTe rn paBHOMEPHO B CTbK/EHa
Kyna ¢ kanak. [lo6asete 15 mn (1 cyneHa nbxuua) Boga npm Terno 0,2-0,3 kr 1 30 mn
(2 cynenn mbxwum) npu Terno 0,4-0,5 kr. [MocTaBeTe KynaTta B cpefjata Ha dypHara. lotsete
C Kanak. Pasbbpkaiite cneg roteeHe.
Bsn opus 0,2-0,3 KepamunuHa nocraska 1

3non3gaiiTe ronsima Kyra oT OrHeymnopHO CTHKIO € Kanak. (O6bpHeTe BHUMaHWe, ye
Opu3bT yABOABa 06eMa Cv Mo Bpeme Ha roTeeHe.) [otaeTe ¢ kanak. Cnef U3TyaHe Ha
BPEMETO 3a rOTBeHe pa3bbpKaiiTe, Ipeam da ocTasuTe Aa npectou. [lobasete con uau
6unku 1 Macno. OGbpHeTe BHUMaHIE, Ye OpN3LT MOXE Aa He e Moen Lisnata Boga cies
13TMYaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHe.

MokpwuiiTe KpanLaTa ¢ anymmnHneso donno. O6bpHeTe MecoTo, Korato dypHaTa n3page
3ByKOB CurHan. Tasu nporpama e noAxoAAlLa 3a roBex/o, arHeLLKo, CBUHCKO, CTEKOBE,
MbPKOIN, MISIHO MECO.

Mruyn

0,2-1,5 | KepammnyHa noctaska | 1

MokpwuiiTe KpauLaTa Ha byTyeTaTa 1 KpuLaTa C anymuHUeBo dponuno. O6bpHeTe NTULATA,
KoraTo ¢ypHaTa 13gaje 3ByKOB CurHan. Tasu nporpama e NoAXoAALLA KaKTO 3a LANO nune,
TaKa 11 3a mopLuv nnne.

Pu6a

0,2-1,5 | KepammnyHa noctaska | 1

MoKpwuiiTe onalukaTa npu Lsna prba ¢ anymmHneso donno. O6bpHeTe prbata, Korato
dypHaTa n3gage 38ykoB curHan. Tasu nporpama e NOAXOAALLA KaKTo 3a Liana puba, Taka n
3a pubHM duneta.
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XpaHa

Pa3mep Ha nopumsTa (Kr) Akcecoapu Hueo

Xna6/Kekc

0,1-0,8

KepammuHa noctaBka 1

MocTaBeTe xnA6a BbPXY KyXHEHCKa XapTua 1 ro 06bpHeTe, KoraTo GpypHaTa 13aaje 3ByKoB
curHan. [MocTaBeTe KeKca B KepamiyHa TaBa 1 ako e Bb3MOXHO, Fo 06bpHETe, Korato
bypHaTa u3page 38ykoB curHan. (DypHata npogbmkasa fa paboTi 1 civpa, Korato
0TBOpMTE BpaTaTa.) Tasu nporpama e NoAxoaALLa 3a BCUYKM BAOBE X196 — HapA3aH unn
LAin, a CbLUO 1 3a XebueTa 1 bareTn. MoapeseTe xnebyeTata B Kpbr. Tan nporpama e
NOAXOAALLA 32 BCUYKM BIOBE KEKC C Masl, DICKBUTY, YNIA3KENK 1 MHOTOMIMCTHO TecTo. TA
He € NOAXOAALLA 3 TECTEHU KOPU, MNOAOBM U KPeM MUTH, @ CbLYO 1 33 KEKC C LIOKONaJ0Ba
rnasypa.

Mnopose

0,1-0,6 KepammnyuHa noctaBka 1

Pasnpegerere 3aMpaseHnTe N0[0BE PaBHOMEPHO BbPXY KepamnyHa Tasa. Tasu
nporpama e NoAXOAALLA 3a MNOAOBE KaTo MaHK, CMECEHM FOPCKIA NIIO[0BE 1
TPOMMYECKM NNOFOBE.
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Cneuuantm GyHKUYUM

{15 3anasete Tonm

Crasn ¢yHKL[I/IFI pa60Tv| CaMO KOHBEKLNOHHWNAT HarpesaTesieH eIeMEHT U TOW Ce BKIIOYBA 1 U3K/IOYBA, 3 a

NOAADbPXKa XpaHaTa Tonna.

Korato roteeHeTo npuknoyn,

Dl

1. W3nonssaiite KpbroBus cenektop, 3a fa CbOyauTe KOMaHAHOTO Tabno, cnef KoeTo u3bepeTte 3anasere
Tonan (L ).

2.  Hatucrete Kpbroeua cenekrop, 3a Aa noTBbpauTe.

3. 3asbprete Kpbrosus cenektop, 3a fa 13bepete xenaHata remnepartypa (60-100 °C).

4,  Korato cte rotosu, HaTucHeTe KpbroBus cenekrop. AKo nckaTe 6bp30 CTapTUpaHe, JOKOCHeTe Dl
(OypHara 3anoyBa fja Tonu.

5.  3asbprete Kpbrosus cenekrop, 3a a 13bepete BpemeTo Ha paboTa.

6.  Korato cTe rotoBu, HaTuCHeTe KpbroBus cenekTop uin JOKOCHeTe Dl 3a [la 3anoyHeTe.

/N BHUMAHVE

BuHaru n3nonssaiite KyXHeHCKM PbKaBILK, JOKATO N3BaXfaTe XpaHata.

He n3non3galite Ta3u GpyHKLMA 3a NPeTONNAHe Ha M3CTUHaNA XpaHa. M3non3galite camo 3a NoAfbpxaHe
Ha TOKY-LLO NPUroTBeHaTa XpaHa Torna.

He n3non3saiite ta3n GpyHKLMA 3a noseye oT 1 yac. B npoTuBeH ciyyail KayecTBOTO Ha XpaHaTa Lije e no-
nowo.

3a fja 3anasuTe xpaHata Xpyrkasa, He A MOKPKBaliTe, KOraTo U3non3Bate Tasu GpyHKLUA.




PbKOBOACTBO 3a NOAADbPXaHE Ha XpaHaTa Tonna

Bpeme 3a npecroii
XpaHa Temnepartypa (°C) P P Yka3zaHua
(MUH.)

3a noabpkaHe TOMM Ha Meco,
XpaHa 80 30 nune, orpeTeH, Nuua, Kaptodm n

XpaHu B YUNHMA.

3a noagbpKaHe TONN Ha BOAA,
Hanutka 80 30 P

MNAKO 1 Kade.

3a noagbpkaHe TONM Ha XJisi6,
Xnsa6/neunsa 60 30 npenevyeHy Gunum, KUGNYKK,

MbOVHN 1 CnagKULWu.

3a npenBapuTeNIHO HarpsABaHe
Cbpose/ Ha Cb[j0Be U MMHEHU CbAOBeE.
FMUHEHN 70 30 MoppeneTe cbhoBeTe BbB dpypHaTa.
cbaoBe He npetoBapgaiite. (MakcumanHo

Terno: 7 Kr)

ey
MouncrBaHe

OypHara npepnara GyHKuwK 3a NouncTsaHe ¢ napa ([24) n O6esmupucasare ([3).

@ MouncrBaHe ¢ napa

Tasm ¢yHKLlI/IFI € Mone3Ha 3a NOYNCTBaHe Ha NeKn 3aMbpCABaHNA C napa.

1. W3neitre 100 Mn BOAA Ha SbHOTO Ha ypHaTa 1
3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHarta.

gl

2. W3non3gaiite Kpbrosus cenektop, 3a fia CbbyanTe KoMaHgHOTO Tabno, Cef KoeTo 13bepete
Mouncraane ([&]).
3. V3nonsgaiite Kpbrosus cenektop, 3a Aa u36epete Mouncteane ¢ napa ([4)).

4. Korato cTe roToBu, HatucHeTe KpbroBus cenektop. Ako uckate Gbp3o craptupane, gokoctete .
(OypHata 3anoyBa fa ce MOYMCTBA.

5. HatucHete Kpbrosus cenekrop, 3a ja npoyeteTe Cbo6LLEHUETO OT PbKOBOACTBOTO.

6.  Korato cte rotou, HatucHeTe Kpbrogus cenektop nm gokockete I, 3a ga sanounere.

7. Cnep KaTo 3aBbpLum onepauuATa Mouncreate
€ napa, 13non3galite Cyxa Kbpna 1 nouncrete
BBTPELLHOCTTA Ha dypHaTa.
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A\ NPEOYNPEXIEHVUE

He otBapsiiTe BpaTata npeau Kpas Ha nporpamara. Bogata 8bB ¢ypHata e MHOrO ropelLa 11 MOXe Aa B U3ropy.

3ABENEXKA

. /3non3BaitTe Ta3u GyHKLMA camo KoraTo PypHaTa e OxNafleHa HambIHO [0 CTailHa TemnepaTypa.

. HE n3non3Baiite gectunnpaHa Boga.

. HE n3non3gaiite nouncTBaLm npenapati ¢ Boga Noj BUCOKO HanAraHe Unu napocTpyiiki 3a NoYncTBaHe
Ha MUKPOBBIHOBaTa dypHa.

. AKO BBTPELLHOCTTa Ha GypHaTa e ropeLLia, aBTOMATYHOTO MOYNCTBaHE HAMa Al Ce akTUBMpA. /3uaKaitTe,
AOKaTO GypHaTa U3CTUHE, 1 ONKUTaiiTe OTHOBO.

. He n3nnBalite BoaaTa BbpXy AbHOTO CbC Cia. HanpaseTe ro BHMMaTeNHo. B npoTuseH ciyyaii Boaarta e
npenee otnpep.

E3 O6e3mnpucsBaHe

Ta3u $pyHKUMA e Mone3Ha 3a npemaxsaHe Ha MUPU3MK OT dypHaTa. V13non3gaiiTe Tasn GyHKLMA PeAOBHO, 3a Aa
npemaxHeTe BCAKa HeMpUATHa MPU3Ma OT BaluaTa dypHa.

Dl

1. W3non3Baiite Kpbroeus cenektop, 3a fa cbbynuTe KOMaHAHOTO Tabno, ces KoeTo n3bepete
Mouncraane ([&]).

2. U3nonssaiite Kpbrosus cenekTop, 3a fa nsbepete O6esmupucasane ([32).

3. 3aBbprete Kpbroeus cenektop, 3a fja n3bepeTe yaca, cnef KOeTo HaTrcHeTe Kpbrosus cenektop.
(3apapeHoTo no noppasbupaHe Bpeme e 5 MUHYTU.)

4. Korato cte rotow, HatucHeTe Kpbrosus cenektop wm gokoctete DI, 3a ga sanounere.

JonbnHuTenHn GyHKLMN

MeHio OnucaHne
Tainmep MoxeTe ga HacTpouTe Tailmepa.
3aknyBaHe MoxeTe Aa 3aKnUnTe KOMaHAHOTO Tabno.

Mourte pexumn

MoxeTe pa PeaakTMpate CnncbKka C PeXKMn 3a roTBeHe.

M3kniouBaHe Ha
eKpaHa

MoxeTe a perynupate BpemeTo Ha U3K/IouBaHe Ha Aucnes.

3ABENEXKA

MoTpebneHNeTO Ha EHEPrs MOXE fia Ce YBENMYIA B 3aBCMMOCT OT HACTpOMKaTa.

Hactpoliika Ha yaca

MoxeTe fia 3agapeTe TekyLms yac.

3ABENEXKA

3a NoAPO6HI NHCTPYKLMN BUXKTe CTpaHuLa 16.

Hactpolika Ha
patata

MoxeTe fia 3a7apeTe Tekyliara fata.

3ABENEXKA

3a NoAPO6HI HCTPYKLNN BUXKTe CTpaHuLa 16.

(®opmar Ha yaca

MoxeTe fa 3agagete 12- unu 24-yacos Gopmart Ha yaca.

3ABENEXKA

3a NoApO6HI MHCTPYKLNN BUXKTe CTpaHuLa 16.

3ByK

MoxeTe fia BKNKOUMTE MW M3KMIOUMTE 3BYKa Ha QypHaTa (3BYKOBHW CUTHamW).
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Talimep Hactpoiiku Ha cuctemara

1. [lokocHeTe — 1 HaTucHeTe Kpbrosus cenexTop. — .
- [lokocHeTe 1 3appbXTe — 3a 3 ceKyHAW, 3a Aia BNe3eTe B MeHI0TO HacTpoiiki Ha cucTemarta, U HaTuCHeTe
2. U36eperte Taitmep, KaTo u3non3sate KpbroBus cenektop, cnes Koeto HatcHeTe Kpbrous cenexrop. .
N ) Kpbrosus cenekTop, 3a la NpoMeHuTe pa3nnyH1 HACTPOKM 3a PypHaTa.
3. Hacrpoiite Taiivepa (4ac 1 MuHyTI) c KpbroBua cenektop, cnef KoeTo HaTucHeTe Kpbrosus cenexrop.
) Buxte cnepHata Tabnuia 3a noppobHu onvcaruA.

4.  HatucHete KpbroBus cenektop, 3a ja CtapTuparte Taimepa.
5. AKo uckaTe Aa cpeTe Ha nay3a, ja OTMEHUTe UK a pefakTmparte Taimepa, HatucHete Kpbrosua Hactpoiika Ha Onmncanme

ceneKTop 1nv 3aBbpTeTe Kpbrosus cenexrop. cuctemara

Wi-Fi MoxeTe aa Bkntounte uam nskntouute Wi-Fi.

3akniouBaHe
1. JlokocHeTe — 1 HaTucHeTe KpbroBus cenekTop. — Moxete aa nsbepere e3uk.
2. Vi36epete 3akntouBaHe, KaTo 13non3sate Kpbrosusa cenekrop, ciep Koeto HaticHete Kpbrosus Moute Mogenu Ta3u yHKLVA 3aMIOMHA 1 CbXPaHABA HACTPOIIKITE 33 FOTBEHE.

ceneKTop. . . .

— Hynupare Hynupatite Hactpoiiku. (MoBeye dyHKLMN, HacTpoiiku Ha cucTemara)

3. 3apa oTKmiounTe KOHTPOSHWA NaHen, JOKOCHETe U 3apbKTe — 3a 3 CeKyHAM.

1. [lokocHeTe 1 3appbKTe —3a 3 CeKyH[K, 3a ja BNie3eTe B MEHIOTO HaCTpOﬁKM Ha cucTemata, N HaTUCHETe

Moure pexumn Kpbrosus cenekrop.

1. JlokocHeTe — 1 HaTUCHeTe Kpbrogua cenektop. 2. VI36epeTe xenaHOTO MeHI0 C nomoLyTa Ha Kpbrosus cenektop 1 jokocHeTe Kpbroeus cenekrtop.
2. 136epeTe Moute pexumm ¢ Kpbroeus cenektop v cnef ToBa HatucHeTe Kpbrosus cenekrtop. 3. 3asbprete Kpbroeusi cenektop, 3a Aa usbepere xenaara onuus.

3. 3aBbprete Kpbrosus cenektop 1 cief ToBa HaTucHeTe Kpbrosus cenekTop, 3a fa nsbepete uam 4. Harucrere Kpbrosus cenekTop, 3a 4a noTBbpauTe.

OTMeHUTe 1360pa Ha PeXM.
4.  V36epete 3ana3BaHe, 3a [ 3anasuTe NPOMEHNUTE.,

M3KkniouBaHe Ha ekpaHa

1. [lokocHeTe — v HaTUcHeTe Kpbrous cenekTop.

2. Vi36epete U3KniouBaHe Ha ekpaHa ¢ Kpbrosusa cenekTop 11 cief ToBa HaTucHeTe Kpbrosus cenekrop.
3. 3asbprete Kpbrosusa cenekrop, 3a ja nsbepete xenaHoTo Bpeme.

4.  HatucHete KpbroBus celekTop, 3a [ja 3anasute npomeHunTe.

1. [IoKoCHeTe — U HaTUCHeTe Kpbrosus cenektop.

2. U36epete 3ByK c KpbroBus cenektop u cneg ToBa HatucHeTe KpbroBus cenekrop.
3. 3aBbprete Kpbrousa cenekrop, 3a fa nsbepete Bkn. unu Uskn..

4.  Hatnchete Kpbroeusa cenektop, 3a Aa 3anasute NpOMeHuTe.
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Pa6oTa

WUHTenureHTHO roTBeHe

WHTenureHTHO ynpasneHue

PbuHO rotBeHe

3a fia 3non3BaTe MHTENMTEHTHO YNpaBieHie Ha dypHaTa, TpAbBa fa U3TernuTe npunoxeHneto SmartThings
Ha MOBUHO ycTpolicTBO. DyHKLMUTE, yNpaBnABaHM OT npunoxeHreTo SmartThings, Moxe fa He paboTaT
6e3npobnemHo, ako yCnoBIATa 3a KOMyHUKaLMA ca oL unu dypHaTa e MHCTanmpaHa Ha MACTo cbe cnab Wi-Fi
curHan.

Kak na cBbpixeTe MUKpOBbIHOBaTa dypHa
1. Ws3ternete 1 otBOpeTe npunoxexneto SmartThings Ha MOBUHOTO CI1 YCTPOMCTBO.
2. CnepBaiiTe eKpaHHUTE MHCTPYKLMW Ha MPUTIOXEHIETO, 3 1a CBbpXKETe BallaTa dypHa.
_
3. Cnep 3aBbpluBaHe Ha NpoLieca MKOHaTa [] Ha AuCnies Ha GypHaTa 1 NPUNOXKEHMETO Lie MOTBbPAAT, e

PbKoBOACTBO 3a rOTBEHE C MUKPOBBITHN

«  He u3non3BaliTe MeTasHN KOHTENHEPY C PEXUM Ha MKPOBBIHM. BIHar MocTaBstiiTe KOHTeHepITe 3a
XpaHa BbpXy KepamuyHaTa noctaska.

«  3aHaii-§o6pu pesynTai ce npenopbyBa Aa MoKpMBaTe XpaHara.

«  (rnef 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO OCTaBeTE XpaHaTa fja NPecTou B cO6CTBEHaTa Cit napa.

3ampaseHu 3enenuyun

. /13non3gaiiTe KOHTENHEP OT OrHEYMOPHO CTHKO C Kanak.

CTe CBbp3aHu. . Pa36bpkaliTe 3eneHuyLuTe ABYKPATHO MO BPEME Ha FOTBEHETO U BeAHDBX Cllef} TOTBEHETO.
4. AKoVKOHaTa [] He Ce NOABM, CllefiBaliTe MHCTPYKLMWTE B MPUIOKEHNETO, 32 [1a Ce CBbpKeTe NOBTOPHO. . [lobaBeTe NopnpaBKy Cef roteeHe.
Pa3mep Ha Bpeme 3a Bpeme 3a
3a AMCTAHUMOHHO ynpaBneHune Ha dypHaTa XpaHa P Bkntousate (W) P P N
nopuuara (rp.) roTBeHe (M1H.) npecron (M1H.)
OT cbobpaxeHua 3a 6e30MacHOCT Tasn GyHKLMA He e HaNMYHA B PEXIM Ha MUKPOBBIHN.
1. HatucHete Smart Control [j ce noABsBa Ha Ancnnes. Cera dypHaTa MOXe Jia ce ynpasnsBa ANCTaHLMOHHO S 150 600 56 23
CbC CBbP3aHO AMCTaHLMOHHO YCTPOVICTBO. [TlobaseTe 15 Mn (1 cyneHa MbxuLa) CTyfieHa Bofa.
2. Vi36epeTe nkoHaTa Ha $ypHaTa B npunoxeHneTo SmartThings, 3a fa oTBOpUTe NpUnoxeHneto Oven
Bpokonu 300 | 600 | 89 | 23
Control.
Korato npunoxeHueTo ce cBbpxe ¢ dypHaTa, MOXeETe fja 13BbpLLBaTE ClefHUTe GYHKLMM Ype3 [lobasete 30 Mn (2 cyneHa nbxuLa) CTyAeHa Boga.
MPVINOXEHNAT: Fpax 300 | 600 | 78 | 23
JlncTaHuMoHHo ynpaeneHue Ha gypHata upes npunoxeHneto SmartThings [lo6asete 15 mn (1 cyneHa MbiLa) CTyfeHa BOAa.
CnepeHe Ha ¢pypHata . MpoBepKa Ha CbCTOAHMETO Ha pypHaTa 3eneH 606 300 | 600 | 72-8%2 | 2-3
[IncTaHUMOHHO . 3apaBailTe Wy perynupaiTe HaCTPOIKM Ha GypHaTa ANCTaHLMOHHO. Aobasere 30 M (2 cynea nbxiuua) CTyAeHa BOAR.
ynpasineHue Ha ¢pypHaTa (He e pocTbNHO B peXmm Ha MUKPOBbBIHW.) CmeceHu 3eneHuyun 300 | 600 | 7-8 | 2-3
. . (MopkoBu/Tpax/
Moerto rotBeHe W3kntouBaiiTe GpypHaTa AMCTaHLMOHHO. p— [lo6asere 15 wn (1 cynena moua) CTygeHa Bopa.
. Criefi 3anoyBaHe Ha roTBEHETO NPOMeHsITe 3afialeHOTO BpeMe 3a [P
roTBeHe 1 Temneparypara JUCTaHLUNOHHO. CmeceHu 3enenvyLm 300 | 600 | 7Y2-8%2 | 2-3
MpoBepKa 3a rpelukm «  Pa3no3HaBaitte rpetliki1 aBTOMaTUUHO. (Kuratickm ctin) [lo6ageTe 15 M (1 CyneHa TbxuLa) CTyAeHa BOJa.
3ABEJEXKA

_
AKO Ha ficnnes He e MokasaHo [0 , BCe NaK MOXeTe fia CieanTe CbCTOAHMETO Ha ¢ypHaTa 1 fa A usknoysate

32 bbarapcku




MpecHn 3eneHuyun .
ot Pasmep Ha nopumaTa Bpeme 3a roTeeHe Bpeme 3a npectoii
+ M3nonsgaiiTe KOHTeIIHEp OT OTHEYNOPHO CTHKAO C Kanak. P (rp) (Mun,) (MuH))
. 6 30-45 250r.
Lo asere 30-45 W CTyAieHa BOfa 32 Bcekn 250°, Fo6m 125 1 3
+  Pa3bbpkaliTe BeAHbX N0 BpeMe Ha roTBEHETO 1 BeAHbK Cllef FOTBEHETO. 250 23
+  [lo6aBeTe NoOANpaBKY Cnef roTBeHe.
. 3a n0-6bP30 roTBEHe Ce NPenopbUBa A2 HAPEKeTe Ha NO-MaNK eAHAKBY NapueTa. MpuroTeeTe e NN HAaPA3aHW Ha pe3eHn rbou. He fobassiite Boga. Mopbcete
«  ToTBeTe BCMUKN NPECHN 3eNIeHYYLN Ha MbJHA MUKPOBBAHOBA MOLIHOCT (800 W). CMOHOB COK. [loageTe con 1 nunep Ha BKyC. 3LieeTe npean cepeuparxe.
> Tyk 250 | 45 | 3
Pasmep Ha nopumsTa Bpeme 3a roTeeHe Bpeme 3a npecroit
Xpara (rp) (MuH) (MHH,) HapexeTe nyka Ha pe3eHu i nonosuHKu. [lobaseTe camo 15 mn (1 cyneHa
NbXUUa) BOAA.
Bpokonu 250 4-5 3
500 5-6 l‘|y|.L|K|/| 250 | 4-5 | 3
MpuroTeeTe CTPbKYETa C paBHOMEpHa rofiemuHa. Mogpesete cTe6nara Kb Hapexere uywkuTe Ha Mani pesev.
LieHTbpa Kaptodu 250 4-5 3
Bpiokcencko 3ene 250 5-6 3 500 78
500 7-8 Mpeternete 06eneHnTe KAPTOPU 1 I HAPEXKETE Ha NMONOBUHKIA UIN YETBBPTUHKM
[Nlo6aseTe 60-75 Mn (4-5 cyneHn ToxuLy) Boa. € nopjo6Ha ronemuHa.
Mopkosu 250 56 3 Pana 250 56 3
HapexeTe MOpKOBITE Ha NapyeTa C paBHOMEPHa roNeMuHa. Hapexete panata Ha manki ky6uera.
Kap¢uon 250 5-6 3
500 7-8

MpuroTeeTe CTPbKYETa C paBHOMEPHa rofieMiHa. HapexeTe ronemute CTpbkyeTa
Ha nonosuHKY. MoppegeTe cTebnata KbM LEHTbpa.
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TKBUYKY 250 | 3-4 | 3

HapexeTe TuKBINUKUTE Ha pe3eHn. lobaBeTe 30 MA (2 CyneHu TbXULM) BOAA Mn
6yuka macno. [oTBeTe, fOKATO e[jBa OMEKHAT.

MatnagxaHn 250 | 3-4 | 3
HapexeTe natnagxaHuTe Ha MajKi pe3eHyeTa 1 nopbeeTe ¢ 1 cyneHa mbxuua
JIMMOHOB COK.

Mpas nyk 250 | 3-4 | 3

Hapexete npas nyka Ha ge6enn pesexu.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

Opu3 1 MaKkapoHeHU n3penus MpeTonnsaxe
Pa36bpKBaiiTe OT BpeMe Ha Bpeme Mo Bpeme Ha FOTBEHe 1 Cllef TOBa. . He npeTonnaiite xpaHa ¢ ronsm pasmep Kato 6yToBe MeCTO, KOMTO JIECHO MOraT fja Ce Npenekar.
loTBeTe 6e3 Kanak 1 NoCTaBeTe Kanaka no Bpeme Ha npecTos. Cnep ToBa N3TOYETE BOAATA HAMBIHO. . Mo-6e30nacHo e [la NPETON/IATE XPaHW Ha MO-HICKK HIBA HA MOLLIHOCT.
. Opu3: V13non3Balite ronAm KOHTENHEP OT OTHeYMOPHO CTHKIO C Kanak cpeLly YABOABAHETO Ha 0bema Ha . Pa36bpkBaiiTe fo6pe 1y 06pblLaiiTe Mo BPeMe Ha FoTBEHe 1 Clief ToBa.
opu3a. . BbpeTe BHUMaTeNHV Npy TeYHOCTI 1 GebelLki xpaHi. PasobpkBaiite fobpe Npefw, no Bpeme Ha 1 cleg
. MakapoHeHu nsaenua: /3non3saiite ronam KOHTeHEp OT OTHEYNOPHO CTHKIIO. roTBEHe C MNIaCTMACoBa TbXILA WK CTbKIeHa GbpKarka, 3a a u3berHeTe GYpHO KiMeHe 11 onapBaHe.
bXKTE M BbB dypHaTa o Bpeme Ha npectos. OTaenete No-Abaro Bpeme 3a NpeTonsifAHe, 0TKONKOTO 3a
Pa3mep Ha Bpeme 3a Bpeme 3a A oyp P P A A P P
BkniouBaHe . ApyruTe XxpaHu.
XpaHa nopumata rotBeHe npecroin YkasaHus ;
(p) (W) (k) (k) . lpenopbunTenHOTO Bpeme 3a NPeCTol Clef NOBTOPHO 3arpABaHe e 2-4 MUHYTU. 3a CnpaBKa BuXKTe
rp. MVH. MUH.
i Tabnuuara no-gony.
[lo6asete 500 mn
250 17-18 TeyHocTI 1 XpaHa
ban opu3 500 s CTyAeHa BoAa.
Bpeme 3a Bpeme 3a
i) 375 1820 [loGasete 750 mn XpaHa Pasmep Ha nopumaTa | BkmiousaHe (W) P P )
CTyaeHa Boga. roTBeHe (MUH.) npecroii (MuH.)
250 2020 [lo6asee 500 mn Hanutka 250 mn (1 vawa) 800 1%-2 1-2
Kadae opus - ; CTyAeHa Bofa. 500 mn (2 vatuw) 2-3
(neko cBapeH) [lo6agere 750 mn Haneiite B KepamnyHa Yalua 1 npeTonnAiTe Henokpura. MocTaBeTe Yaluata no
375 22:24 CTyfieHa Bofa. CpefaTa Ha KepammyHa TaBa. Pa3bbpKaiite BHUMATENHO NPEeAN U ClIef MPecTos.
CmeceH opu3 250 500 1719 S [lo6agere 500 mn Cyna (OxnapeHa) 250 rp. | 800 | 3-4 | 23
:_f (opm3 + auB opu3) CTyAeHa Bofja. Haneite B ;bn6oka kepamuyHa unHms. [okpuiite ¢ N1acTMacoB Kamnak.
§ CMeceHi 3bpHa 250 500 1820 S [lo6agere 400 mn Pa36bpkalite fobpe cnep npetonnsaHe. Pa3bbpkalite 0THOBO NPeAV cepauMpaHe.
% (opm3 + xuTo0) CTyAeHa Bopa. 3apgyweHo 350 rp. | 600 | 5-6 | 2-3
3 (OxnapeHo)
3 MakapoHeHn 250 800 10411 5 [Llo6asete 1000 mn A HaneliTe B Abnboka KepammyHa YuHus. MoKpuiiTe C N1ACcTMacoB Kanak.
% n3genua ropeLla Boga. Pa36bpkaliTe fobpe cneg npetonnsaHe. Pa3dbpkalite 0THOBO NPeAM CepBUpaHe.
® MakapoHeHu 350 rp. | 600 | 5-6 | 2-3
MR ACIMAlCCCOC Haneite B ;bn6oka kepamuyHa unHms. [okpuiite ¢ N1acTMacoB Kamnak.
(Oxniapenn) Pa36bpKaiiTe fo6pe crie npetonnaHe. PasGbpKaitTe OTHOBO MPeAy cepBipaHe.
foToBu AcTNA 350 rp. 600 5-6 3
(OxnapeHn) 450 rp. 6-7
Pa3penete AcTeTO OT 2-3 OXNafeHN KOMMNOHEHTa BbPXY KepaM1yHa YNHUA.
MokpwuiiTe ¢ npunensaLy G1am 3a MUKPOBBIHOBY GYpPHM.
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bebeLwkm xpaHu 1 MnsKo PasmpassBaHe

. Pasmep Ha ; W Bpeme 3a Bpeme 3a MocTaBeTe 3amMpa3eHaTa XpaHa B MOAXOAALL 3@ MVIKPOBBITHU KOHTeiiHep 6e3 Kanak. O6bpHeTe no Bpeme Ha
aHa Knio4BaHe . .
B nopuusTa roTBeHe (ceK.) npecToi (MuH.) pa3mpassBaHe, N3TO4eTe TEYHOCTTa 11 OTCTPaHeTe ApebonnnTe cref pasmpasasaHe. 3a no-ronama besonacHocT
HapexeTe XpaHaTa Ha Maslku napyeTa 1 A 06BUiiTe C anyMuHNeBO Gponno npeau pasmpasasaxe. Korato
bebeLika xpaHa 190 rp. 600 30-40 2-3
3 + Meco) BbHILHaTa NOBbPXHOCT Ha 3aMpa3eHaTa XpaHa 3amnoyHe ja ce pa3TonsABa, CpeTe a pasMpassABaTe 1 A OCTaBeTe
enenuyLmn -
4 /3npasHeTe B KepamuuHa unHuNA. [oTBeTe C Kanak. PasbbpKaiiTe cnef BpemeTo cnopep MHCTpyKunnTe B Tabanyata no-gony.
3a roTeeHe. OcTaBeTe fja npecton 2-3 MuHyTI. Mpean cepBupaHe pasdbpkalite He npomensiiTe HUBOTO Ha MOLIHOCT No Noapasbupare (180 W) 3a pasvpasssare.
06pe 1 NpoBepeTe BHIMATENHO TemnepaTypara.
A00pe 1 nposep! patyp . Bpeme 3a ; )
Be6elka oBeceHa Kawa 190 rp. 600 20-30 23 XpaHa asmep Ha pasmpasaBaHe peme 3a npectout
(OBeceHy KM + nopuuara (rp.) (MUH.)
A /3npasHeTe B KepamnyHa YnHNA. [oTBETE C Kanak. Pa3sobpKaiiTe cnef BpemeTo (mwH.)
Mnako + Mnopose) 3a roteHe. OcTaBeTe fla NpecTom 2-3 MIAHy T, TIpejy cepBupaHe pastbpKaiite Meco MASHO Meco 250 6-7 15-30
nobpe 1 NpoBepeTe BHUMATENHO TemnepaTyparta. 500 8-12
Be6eluko mnsko 100 mn 300 30-40 23 CBUHCKI CTEKOBE 250 7-8

200 mn 50-60

MocTaBeTe MeCOTO BbpXY KepamnyHaTa YiHUA. [OKpHiiTe NO-TbHKNTE KpanLia
PasObpKaiite unu pasknatete AO0Pe v HaseliTe B CTEPUNN3MPaHE CTbKIEHa anymmHmeBo ponno. O6bpHeTe Cnief MONOBMHATa OT BPEMETO 3a pa3mpassBaHe.

6yTunka. MoctaseTe No cpeAaTa Ha kepaminuHa Tasa. [oTBeTe 6e3 Kanak.
y P P . MTuyn Mapueta nune 500 (2 6p.) 12-14 15-60
PasknateTe go6pe 1 OCTaBeTe fia NPeCTON Hail-Manko 3 MiHyT. Mpeam
cepBuMpaHe pasknateTte Aobpe 1 MpOBepeTe BHIMATENHO TeMnepaTypara. Usno nune 1200 2832

MbpBO, CNOXETe NapyeTaTa Nune C Koxara HagoNy, LIenTe MMNEWKI MbPpAK CbC CTPaHata <

663 KOXa HafoNy BbPXy KepamMnuHa unHms. NIOKpHiiTe NO-ThHKMTE KpauLLa, Hanpumep 3

KpUILa 1 KpauLwa ¢ anymuHneso Gonno. OGbpHeTe Crief NonoB1HaTa OT BPEMETO 3a s

™

pasmpassBaHe. £

X

o

Pu6a Pu6Ho dune 200 6-7 10-25 3

S

o

Llana puba 400 11-13 (]

m

MocTaBeTe 3ampa3eHaTa prba B cpefaTa Ha KepaminiHa YnHUA. MogpefeTe NO-TbHKNTe
yacTv nog no-aebenuTe. 3aBnitTe TECHNTE KpanLya Ha GpueTaTa v OnalLkaTta Ha Lanara
punba ¢ anymnHreso ¢ponno. OBbpHETe Cief NONOBIMHATA OT BPEMETO 3a Pa3mMpasaBaHe.

Mnogose beskocTunkosm 300 6-7 5-10
nnogose

Pasnpepenete nnogosete BbPXY NNOCKa, Kpbria CTbKieHa YAHWA C ronam AnameTbp.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

Bpeme 3a .
Pa3mep Ha Bpeme 3a npecroii
XpaHa pa3mpassBaHe
nopuusra (rp.) (MUH.)
(MuH.)
Xnsa6 Xnebyeta 26p. 1-1% 5-20
(BcsKo okono 50 rp.) 46p. 2-3
TocTtoBe/caHpBMuN 250 4-4Y,
500 7-9

Moapepnete xnebyetara B Kpbr nnu xnsaba XOPU30HTaNIHO BbPXY KyXHEHCKa XapThA Ha

KepamuyHaTa uuHus. O6bpHeTe ces NOIOBMHATA OT BPEMETO 3a pa3mpassiBaHe.

PbKOBOACTBO 3a neyeHe Ha rpun

HarpeBatenHuTe enemeHTV Ha rpuna ce HammMpaT Ha TaBaHa Ha Kameparta 3a rotBeHe. Tean enemeHT pa6OTﬂT
Camo KoraTto BpaTaTa € 3aTBOpPEHa.

Mpv neyeHe Ha rpus MOCTaBETe XpaHaTa Ha BICOKaTa CKapa OCBEH ako He & MOCOYEHO APYTo.
3arpeiiTe npeABaPUTENHO rPIIa 3a 2-3 MUHYTI C PEXIM rPUN 1, OCBEH aKO He € NOCOYEHO APYro Mo-4oNY,
neyeTe XpaHara Ha BICOKaTa cKapa. Korato neyeHeTo NpuKnioyuy, n3non3saiite KyXHeHCKU pbKasuLm, 3a 4a

13BaguTe XpaHarta.

ToTBapcku cbose

Tpun v Fpun ¢ BeHTUNaTOp: 13non3Baiite OrHeYNOPHI KOHTEHEPU, KOUTO MOTaT fia BKOYBAT METaHM YacTu.
He n3non3gaiite HIKaKbB BINA MNACTMACOBM rOTBAPCKI ChAOBE.
MukpoBbaHy + [pun: He n3non3Baiite rotBapcki CbJ0Be, N3pabOTEHY OT METAJTHI UM MNaCTMACOBU BELLECTBa.

Tun xpaHa

Mbponu, HaAeHNLK, CTeKoBe, Xambyprepi, GEKOH 1 LyHKa, TbHKW PUOHIN MOPLIAN, CAHABUYM 11 BCUYKM BUOBE
npeneyeHn Guanm ¢ NTbHKU.
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MeueHe Ha rpun

3apante 220 °C Temnepatypa Ha rpuna, 3arpeiTe NpeaBapuTeNHO 3a 5 MAHYTH.

Bpeme 3a rotBeHe

Bpeme 3a rotBeHe

XpaHa Akcecoapu Huso
P P (1-a cTpana) (MuH.) | (2-pa cTpaHa) (MUH.)

Wnwyera TeneHa peletka + 5 8-10 6-8
KepamuyHa nocTaBKa

CBUWHCKM CTEKOBE TeneHa peluetka + 5 7-9 5-7
KepamnyHa nocTaska

HapeHnukn TeneHa peluetka + 5 6-8 6-8
KepamnyHa nocTaska

Mapuera nune TeneHa peletka + 5 20-25 15-20
KepamnyHa nocTaska

Crek oT cbomra TeneHa peluetka + 5 8-12 6-10
KepamuyHa nocTaska

Hapasatn TeneHa peluetka + 5 15-20 -

3eneHuyLm KepamuyHa nocTaska

Mpeneyenn TeneHa peluetka + 5 2-3 1-2

bunun KepamnyHa nocTaska

Mpeneyena TeneHa peleTka + 5 3-5 -

dunua c KepamuyHa NocTaBKa

KallKaBan




lpwvn c BeHTMNATOP

3apaiiTe Temneparypara B Ta3u TabnuLa 1 3arpeite NpeaBapuTesHO 3a 5 MUHYTI.

KepaMnyHa nocTaBka

Bpeme 3a Bpeme 3a
roTBeHe roTBeHe
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu HuBso
(1-Ba cTpana) | (2-pactpaHa)
(Mun.) (MuH.)
KapTodehn 200-220 TaBa 3a nevexe 4 25-30 -
peseHyeTa
3ampaseHu 210-220 TaBa 3a neyeHe 4 15-20 -
KPOKeTM
3ampaseHu 210-220 TaBa 3a neyeHe 4 15-20 -
NUNELKN XanKu
Liana puba 200-220 TeneHa peleTtka + 4 10-15 10-15
KepaMuyHa NocTaBKa
Mapueta nune 200-210 TeneHa pelueTka + 4 20-25 15-20
KepammyHa nocTaBka
Liano nune 200-210 TeneHa peletka + 3 30-35 25-30

MukpoBbaHuY + Mpun

Bpeme 3a Bpeme 3a
HuEo Ha rotBeHe roteeHe
XpaHa MOLLHOCT Temn. (°C) Akcecoapm Hugo
w) (1-Ba cTpana) | (2-pa cTpaHa)
(MUH.) (MUH.)
Meyenn 1-8a:450 | 1-Ba: 180-200 | TeneHa peleTka + 4 10-15 2-4
KapTodu 2-pa:- 2-pa:220 | KepaMUyHa NocTaBKa
NomaTt Ha 180 160-180 TeneHa peluetka + 4 10-15 -
rpun KepamiyHa NocTaBKa
3eneHuykos 450 180-200 TeneHa peluetka + 4 10-15 -
rpeTeH KepaMi4yHa NocTaBKa
MeveHa 300 180-200 TeneHa peluetka + 4 5-8 6-10
puba KepaMiyHa nocTaBKa
Mapuera 300 180-200 TeneHa peluetka + 4 13-17 13-17
nune KepamnyHa nocTaska

PbKoBOACTBO 32 KOHBEKLA

KonBekuus n KoHBekumsa c BeHTMnatop

B pexum Ha KOHBEKLWA 11 PEXUM Ha KOHBEKLMA C BEHTUNATOP [iBaTa HarpeBaTesHi eNeMeHTa 11 BEHTNATOPbT
Ha CTpaHWyHaTa CTeHa paboTAT 3aeiHO 3a LMPKyNaLVA Ha TOMNMHATa B KamepaTa 3a roTBeHe.

Morat fja ce 13non3saT BCUUKN O6UKHOBEHM OTHeYMOPHM roTBapCKM CbAoBe, GOPMI 3a NeYyeHe U INCTOBE —
BCWYKO, KOETO 0OVKHOBEHO M3M0N3BaTe B TPAANLIMOHHA GypHa C KOHBEKLA.

MukpoBbaHu + KonseKkuusa

To3n KOMOUHMPaH PeXIM KOMOUHMPA MUKPOBBTHOBATa EHEPrIAs C ropeLy Bb34yX, KOETO BOAK 0 CbKpaTeHO
BpeMe 3a roTBeHe 1 0bpa3yBaHe Ha KadsBa, Xpyrnkasa Kopnuka. 3a Balue yao6cTBo GypHata npepnara 5
pa3nnuHM KOMBUHMPaHK pexuma. 13non3salite ToBa 3a BCAKAKBY BIAOBE MECO 1 MTULW, KAKTO 1 32 peLienTut
B TEH[PKEPa 1 OTPETeH, NaHAMLINAHOB KWK 1 NeKI NI0Z4O0BM CNaZKuLLW, Nali 1 KpaMGb, eyeHn 3eN1eHuyLm,
Kudnmnukm 1 xnabose. M13non3sarite camo NoAXOAALM 33 MUKPOBBIHOBA GYpHa ChAOBE 3a FOTBEHE, KaTo
Hanpumep CTbKAEHI YaLliv, KePaMUYHN CbROBE NN Cb0BE OT KOCTEH nopLienaH 6e3 MeTaneH KaHT.
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WUHTenureHTHO roTBeHe

KoHBekuus

3arpeiite npefBapuTENHO PypHaTa C PEXUM Ha KOHBEKLIMA.

KoHBeKUMA ¢ BeHTUNaTop

V13non3BaiiTe TemnepaTyparta 1 BpeMeTpaeHeTo, MOCOYEHM B Tasu Tabnuuya, kato yKa3aHuA 3a neyeHe.

MpenopbyBame fa HarpeeTe NpefBapUTENHO $ypHaTa C PEXIM Ha KOHBEKLMA C BEHTINIATOP.

38 bbnrapcku

Bpeme 3a rotBeHe
XpaHa Temn. (°C) Akcecoapun Huso P
(MUH.) Bpeme 3a rotBeHe
XpaHa Temn. (°C) Axcecoapu Huso
lMpaBobrbnHa popma 160-170 Tenena peluetka + 2 60-70 LLLL)
3a 6af;eMOB KeKC KepammnyHa noctaska JIEEETE] 180-190 TaBa 3a neyeHe 3 25-30
MpbcTeHoobpasHa 150-160 TeneHa pelueTka + 2 50-60 OrpeTeH ¢ KapTodu 170-180 TaBa 3a neyere 2 45-50
v kynoobpasHa KepammHHa nocraska MaHaMWNaHOB KenK 150-160 TaBa 3a neveHe 2 35-40
¢dopma 3a nuMoHoB
e Mpopabnrosat Kekc 150-160 TaBa 3a neyexe 2 50-60
MaHaMWNaHOB Keilk 150-160 Tenena peletka + 2 25-35 Baxxn1A6 170-180 Tasa 32 nevere 2 20-25
KepammuyHa noctaBka [JomawuHa nuua 180-200 TaBa 3a neyeHe 2 20-30
OcHoBa 3a N0f0B 150-170 TeneHa peleTka + 2 25-35 3ampaseHa
P P 180-200 TaBa 3a neyeHe 2 15-20
dnaH KepamuyHa nocraBka camoBTacBalla nuua
MnopoB cnagkuw ¢ 150-170 TaBa 3a neueHe 3 30-40 Kuw Jlopeiin 180-190 TaBa 3a neueHe 2 40-50
HaTPOWIEHN TPOXN A6bnKoB nain 160-170 TaBa 3a neueHe 2 60-80
(TecTo ¢ man)
K] 170-180 T 2 10-15 Craptua ¢ Gyrep
poacaHit _ aBa 3a nevene _ TecTo, A6LAKOB 180-190 TaBa 3a neyeHe 3 15-20
Ponua ot xns6 180-190 TaBa 3a neyeHe 2 10-15 NbIHEX
Bucksutkn 160-180 TaBa 3a neyeHe 3 10-20
Yunc 3a 200-220 TaBa 3a neyeHe 3 15-20
MWUKPOBB/IHOBA
dypHa




MukpoBbnHu + KoHBekuus MbpKeHe c Bb3AYX

Vi3non3Baiite TemnepaTtypata U BpeMeTpaeHETo, MOCOUEHU B Ta3u TabanLia, KaTo yKasaHVA 3a MbpXKeHe C Bb3yX.
Bpeme 3a Bpeme 3a
HuBo Ha He e HeobXxofnMO NpeaBapuUTENHO HarpsBaHe.
roteeHe rotBeHe
XpaHa mowHoct | Temn. (°C) Axcecoapu Huso N
w) (1-Ba cTpana) | (2-pa cTpaHa) XpaHa Pa3mep Ha nopumsra (rp.) Temn. (°C) Bpeme 3a rotBeHe (MuH.)
(MUH.) (MUH.) Kaprodu
Uanonune 1,2kr | 1-8a:450 | 180-200 | TeneHa peletka+ 3 20-25 23-27 3ampaseHyt kapTodu 3a hypHa 500-1000 210-220 20-25
2-pa: 300 KepamnyHa nocraska
3ampaseHu KapTodu 3a PypHa, 500-1000 210-220 1520
MeyeHo Tenewko/ 300 180-200 TeneHa pelueTka + 3 17-22 18-25 C MoAnpaskm
ArHewiko meco Kepammn4Ha nocTaska 3ampa3seHu KapTodeHu TonyeTa 500-1000 210-220 15-20
(CpepHo
3ampa3seHu xalu 6payHc* 500-1000 210-220 15-20
n3neyeHo)
3ampaseHn KapTodeHu peseHyeTa 500-1000 210-220 15-20
3ampaseHa 450 180-200 | TeneHa pelweTka + 3 30-35 -
nasaHs/OrpeTeH KepaMiuHa nocTagKa [lomaLuHu kapTodu 3a hypHa 500-1000 190-200 20-25
€ MaKapoHeH R 500-1000 200-210 2025
n3penua peseHueTa
OrpeTeH ¢ 450 180-200 | TeneHa peleTka + 3 15-20 - 3ampaseHu
KapTodu KepamunyHa nocTaBka 3ampaseHu nUneLIKu Xanki 300-500 210-220 15-20
OnaH c npechu 100 160-180 | Kepammuna noctaBka | 3 45-50 - 3ampaseHi nuneulky kpuniya* 500-1000 210-220 2530
niogose 3ampaseHu nyyeHn Kpbryeta 300-500 210-220 10-15 ES|
o
3ampaseHu pUBHI NPBLYMLK 300-500 210-220 15-20 =
I
3ampaseH nuneLKkn NpbynLyn 500-1000 210-220 20-25 ;
o
3ampaseHu yypocn 300-500 190-200 10-15 3
9
Mriyn §
m
MpecHu byTyeta* 500-1000 200-210 30-35
MpecHn nuneLwkm Kpunua* 300-500 200-210 27-32
Munewky rbpav, ¢ NnaHMpoBKa* 300-500 200-210 25-30
3eneHuyun
Acnepiu, C NaHNPOBKa 100-300 200 15-20
MaTnagxaHu, C naHMpoBKa 200-400 200 15-20
6K, C NaHNpoBKa 100-300 200 15-20
Jyk, ¢ naHMpoBKa 100-300 200 15-20
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WUHTenureHTHO roTBeHe

XpaHa Pa3mep Ha nopuusara (rp.) Temn. (°C) Bpeme 3a rotBeHe (MuH.)
Kapduon, c naHmposka 300-500 190-200 15-20
Cmec oT 3en1eHYyLW, C MaHNPOBKa 300-500 200 15-20

* ObbpHeTe Cef 2/3 oT BpemMeTo 3a roTBeHe.

3ABENEXKA

d MocTaBeTe XapTnA 3a NeYeHe 1K TaBa BbPXY CKapaTa Nnoj TaBaTa 3a MbpKeHe C Bb3ayX, KOATO fia ynoBu
€BEHTYaiHuTe Kanku. ToBa LL{e MOMOTHe 3a HaMasIABAHETO Ha MPbCKUTE N NYyLLEKa.

P Bpeme 3a

asmep Ha HuBo Ha

XpaHa roTBeHe Akcecoapu
nopuusra (rp.) mouwHoct (W) )

Opus 250 800 15-18 Kyna + kanak

MocTaBeTe opy3a B KynaTa 3a napa. [lobasete 500 Mn cTyfeHa Boga. [okpuiite
¢ kanak. Cnep rotBeHe ocTaBeTe 6e1A 0pr3 4a NPeCTon 5 MUHYTY, a KadasuA
opw3 - 10 muHyTH. OcTaBeTe ia npecton 5-10 MUHYTK.

MeueH kapTod ¢

500 | 800 | 78 | Kyna+wanax

Kopuuka
. Mpeau fa n3non3gate xapTyA 3a NeyeHe, NpoBepeTe MaKc1MasHaTa AoMycTMa Temneparypa 3a XxapTuaTa lNpeternere MSMTakHETE KapToguTe U It nocTagete B kynara sa napa. [jobasere
3 c.n. Boga. Mokpuiite ¢ kanak. OctaBeTe Aa NpecToun 2-3 MUHYTH.
3a neyeHe.
. Mpw roTBeHe Ha NPeCHX N1 JOMALLHYU XpaHW pa3npeseneTe MasHHaTa Ha No-rofama NioLy no- 3aayweHo (OxnageHo) 400 | 600 | 5%-6% | Kyna + kanak
aBHOMEPHO, KOeTO LLe npeneye XpaHaTa no-edpeKTBHO. , -
P pHO. P P 0 MocTaBeTe AXHMATa B KynaTa 3a napa. lMokpwuiite ¢ Kanak. Pa3ébpkaitte fobpe
npeay npectoil. OcTaBeTe Aa NpecTom 1-2 MUHYTH.
PbKOBOACTBO 3a FOTBEHE Ha napa
. Cyna (OxnapeHa) 400 | 800 | 34 | Kyna + kanak
A3non3Baitte roTBapcKmA ypes ¢ Y1CTa napa 3a rotBeHe Ha napa.
A3non3gaitte KyXHEHCKW pbKaBuLy Npy AONMP C XpaHaTa Clef roteeHe. W3nelite B Kyna 3a napa. Mokpwiite ¢ Kanak. PasbbpKaiite fobpe Npean npecToil.
OcrageTe fia npectou 1-2 MUHYTW.
Bpeme 3a
Pa3mep Ha HuBo Ha 3ampaseHa cyna 400 | 800 | 8-10 | Kyna + kanak
XpaHa p roTBeHe Akcecoapu p Y Y
nopuusrta (rp.) motwHocT (W) o o
(MuH.) MocTaBeTe 3ampa3eHata cyna B kynata 3a napa. lokpuiite ¢ kanak. Pazobpkaiite
ApTiwok 300 (1-26p) 800 56 Kyna + pobpe npeau npectoit. OcTaBeTe Aa NPECTON 2-3 MUHYTH.
Bkapsalya ce 3ampaseHun KHepnm 150 | 600 | 1%2-2%2 | Kyna + kanak
MoCTaBKa + Kanak
CLER DRI E HaBnaxHeTe ropHaTa YacT Ha KHeJJIuTe C MbHeX ChC CTyeHa Bopa. MocTasete
V3nnakHeTe 1 nouncTeTe apTULOKa. [ocTaBeTe BKapBalyaTa Ce NoCTaBka B Kyna. cnaako 1-2 3aMpa3eHn KHeAnn efHa A0 Apyra B kynaTa 3a napa. Mokpwuiite ¢ kanak.
HapegeTe apTuwoka B TaBa. [JobaseTe 1 cyneHa bxuLa IMMOHOB COK. [okpuiiTe OcTaBeTe Aja Npecton 2-3 MUHYTH.
c kanak. OctaBeTe fja npectou 1-2 MUHYTU.
IMpecHu 3eneHuyumn 300 800 4-5 Kyna + Mnopos Komnot 250 800 3-4 Kyna + kanak
Brapsgalua ce

NocTaBKa + Kanak

Mpeternete 3eneHuyuuTe (Hanp. 6pokony, kapdron, MOPKOBH, NUMep), CNe KaTo
CTe A N3MUNI, NOYNCTUAN 11 HAPA3ANM Ha MapyeTa C eAHaKbB pa3mep. MocTaeTe
nocTaekata B Kyna. Pasnpegenete 3eneHuyLuTe BbpXy BKapBallaTa ce NoCTaBKa.
[lobasere 2 c.n. Boga. Mokpuiite ¢ Kanak. OctaBeTe Aa NpecTom 1-2 MUHYTH.

MpeTernete npecHuTe nnoaose (Hanp. AGBAKY, KPyLIW, CAMBY, KaCUW, MaHro
VIV @HaHaC), CNef KaTo rv obenuTe, U3M1eTe U HapexeTe Ha NpUBNM3NTeNHo
efjHakB NapyeTa unn Kybuerta. MoctaseTe B KynaTa 3a napa. [lobasete 1-2 c.n.
Boga 1 1-2 c.n. 3axap. Mokpuiite ¢ kanak. OctaBeTe fla NPeCTOu 2-3 MUHYTH.

3aMpa3eHV| 3eneHvyumn

300 600 89 Kyna +
Brapsgalua ce
nocTaBKa + Kanak

MocTaBeTe 3ampa3eHuTe 3eMieHuyLM B MaskaTa Kyna 3a napa. locrasete
BKapBallaTa ce nocTasKa B kyna. flobasete 1 ¢.1. Boga. NokpuiiTe ¢ Kanak.
Pas6bpkaiiTe fobpe cnef roteeHe 1 npectoit, OcTaBeTe fa NPECTou 2-3 MUAHYTU.
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EctectBeHa napa

q)yHKLII/IFITa C eCTeCTBeHa Napa BX NO3BOJIABA fa neyeTe Cafknln 1 TeCTeHn nsfenna, KouTo Ca BUHaru

XPYMKaBY 1 N3MeYeHn OTBBH, HO MeKM 1 MyxKasw oTBbTpe. M3neiite Y2 vawwa (125 mn) Boaa B TaBaTa 3a napa
11 A MOCTaBeTe B [J0NIHaTa 4acT Ha ¢pypHara. /13non3gaiite TeMnepatypata 1 BpeMeTpaeHeTo, NOCOYeHN B
Ta3u TabnuLia, KaTo ykasaHnA 3a neyeHe. 3a Hail-4o6pu pesynTaTv npenopbysame fia 3arpeete GypHata

MpeaBapuTENHO C PEXMM Ha eCTeCTBEHa Mapa.

npaBobrb/ieH KeKc

XpaHa Temn. (°C) Akcecoapu Huso Boga Bpeme 3a roteHe (M1H.)

KpoacaHu 190 TaBa 3a neueHe 3 125 mn 20-25
[aTckn cnagkuw 180 TaBa 3a neyeHe 3 125 mn 25-30
LLlokonafoB Kekc 180 TaBa 3a neyeHe 3 125 mn 25-30
LaTtcku cnagkuw

180 TaBa 3a neueHe 3 125 mn 25-30
MoH6naH
Datcku

180 TaBa 3a neveHe 3 125 mn 30-35

A\ NPEOYNPEXIEHVUE

He nonugaiite Bogia No Bpeme Ha roTBeHe 1K KoraTo GpypHata e ropetia.

3ABEIEXKA

. /3non3gaiite npefocTaBeHnaA akcecoap 3a TaBata 3a napa.

«  TaBaTa MOXe Aa e ropeLa no Bpeme Ha roTBEHe 11 Cief TOBa. M3BageTe A C KyXHEHCKM pbKaBuLm, cnej

KaTo Ce OXnafu Han

'b/IHO.

bbp30o n necHo

PasTonsBaHe Ha Macno

MocTasete 50 rp. Macno B Maska ba6oKa CTbKeHa YmHA, NMoKpuiiTe ¢ N1acTMacoB Kanak. Harpsgaiite B
npoabmkeHue Ha 30-40 cekyHaw, kato usnonssate 800 W, fokaTo MacnoTo ce cTonu.

PasTonsBaHe Ha WwoKonag

Moctasete 100 rp. Wwokonag B Manka 4bnboka CTbKeHa YnHnA. Harpssaiite B npogbmkeHiie Ha 3-5 MUHYTV Npi
450 W, foKaTo WwoKkonagbT ce cTonu. Pa3bbpKalite BegHbX UK [iBa MbTI M0 BPEME Ha TOMeHeTo. V3nonsgalite
KyXHEHCKM PbKaBULY KOTaTo i u3saxpare!

PasTonsBaHe Ha Kpuctanusupan mep

MocTagete 20 rp. KpUCTanM3ypan NyeseH Mes B Maska Aba6oka CTbKeHa UnHuA, HarpsBaiite B npogbixkeHe
Ha 20-30 cekyHaw, kato usnonssate 300 W, JOKaTo MeAbT ce CTONM.

Pa3TonsBaHe Ha KenaTuH

Monoxete cyxu xenatnHosw nucta (10 rp.) B NpoAbIKEHNE Ha 5 MUHYTY B CTyAeHa Boda. [1ocTaBeTe 13ToueHna
XXenaTWH B MaJika Kyrna OT OrHeyMopHO CTbKAO. HarpeliTe B npobkeHue Ha 1 MIHYTa, KaTo n3nonssate 300 W.
Pasbbpkalite cnef cTonsBaHeTo.

MpuroTeaHe Ha rnasypu / CHeXHN KpemoBe (3a KellkoBe 1 nacTu)

CmeceTe pa3TBopumata rnasypa (14 rp.) ¢ 40 rp. 3axap v 250 Mn CTyfeHa Boga.
[oTBETE HEMOKPUTO B Kyna OT OFHEYMNOPHO CTbKNO 3a 3Y2 0 4Y2 MuHyTI Npun 800 W, goKaTo rnasypata CtaHe
npo3payHa. Pa3obpkaiite Ba MbTY N0 BPEME Ha roTBeHe.

lMpuroTeaHe Ha cnaako

MocTasete 600 rp. nnogose (Hanp. cMeceHy 6e3KOCTIUNKOBM) B MOAXOAALLA MO rofiemMiHa CTbK/eHa OrHeynopHa
Kyna ¢ kanak. flo6asete 300 rp. 3axap 3a KOHCepBUpPaHe 1 pa3dbpKalite Aobpe. [oTBETe C Kanak B NPOAbMKeHNe
Ha 10-12 MuHyTW, KaTo 13non3Bate 800 W. Pa3bbpKaiiTe HAKONKO MbTU MO BpeMe Ha roTBeHe. [ocTaBeTe
HanpaBo B bypkaHUeTa 3a CafKo C BUHTOBM Kanauku. OcTaBeTe fia NPecTonT C Kanak B NPOAbIKeHe Ha

5 MUHYTW.

MpuroTeaAHe Ha nyaunHr

CmeceTe nyAWHr Ha Npax Cbe 3axap 1 MAAako (500 M), KaTo cna3saTe yKasaHUATa Ha NPOU3BOANTENS, 1
pasbbpkaiite fobpe. V3non3Balite NogxoAsLLa no pasmep Kyna ot OrHeYNopHO CTBKJIO € Kanak. [oTBeTe ¢ kanak
B IPOAbIKEHNeE Ha 6%2 40 7%2 MUHYTK, KaTo u3non3sate 800 W. Pasbbpkaiite fobpe HAKOMKO MbTY MO Bpeme Ha
roTBeHe.

3anuyaHe Ha 6aHeMOBVI pe3eHn

Pasnpoctperte 30 rp. Hapa3aHu bafemn BbpXy CpefiHa Mo ronemM1Ha kepamuyHa YuHmA. PasbbpKaiite HAKONKO
MbTV MO BPEMe Ha NeyeHeTo B NpoAbxkeHe Ha 3%2 1o 42 MuHyTH, KaTto n3nonssate 600 W. OctaBete

/la NPeCTOAT B NPOAbIXEHME Ha 2-3 MUHYTU BbB dypHaTa. /I3non3saiite KyXHEHCKM PbKaByLM KOraTo i
n3Baxpare!
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OTCTpaHABaHe Ha HeM3NPaBHOCTH

Moxe Aa cpelyHeTe Mpobem Npu 3Mo3BaHETO Ha GypHaTa. B TakbB cyuail MbpBo NpoBepeTe Tabnnuata

no-gony u onuTainTe npeanoxeHuaATa. Ako I'Ip06ﬂeM'bT npoabiixaBa UK ako Ha Aucnnea NnpoAabaaea Aa ce

noABABa HAKAKbB I/IH¢0pMaLlVIOHeH KOJ, CBbPXKETE Ce C MeCTHNA CepBIK3eH LIEHTDP Ha Samsung.

Touku 3a npoBepKa

Mpo6nem

MpuynHa

Deinctue

AKo cpetlLHeTe npo6nem ¢ dypHaTa, MbpBO NpOBEpeTe TabnuLaTa no-Jony v U3npobBaiiTe NPeOKeHNATa.

Mpo6nem MNpuunna [JlenctBne
06wa nHdopmauus
ByToHuTe He Morar fa ce Mexgy 6yToHuTe MoraT fla GbaaT | OTCTpaHeTe YyX[0TO TANO 1
HaTMCKaT NpaBUsHoO. 3aXBaHATV YyXam Tena. onuTaiite OTHOBO.

3a CEH30pHW Mofenu: Bnaratae
MO BbHLIHATa YacT.

136bpLueTe Bnarata T BbHILHNTE
yactu.

AKTVBIPAHO € 3aK/I0YBAHETO
3a geua.

[leakTuBuparite ro.

He ce noka3Ba yacbT.

He ce nopaBa 3axpaHBaHe.

YBepeTe Ce, Yye ce nofasa
3axpaHBaHe.

3apaneHa e pyHKumATa Eco
(MKoHOMMYHO).

M3kntouete dyHKUMATa Eco
(MKoHOMMYHO).

QypHata ce U3Kn04Ba No Bpeme
Ha pa6ora.

(OypHaTa roTey NPOABIKNTENHO
Bpeme.

Cnef rotBeHe AbAro Bpeme
ocTaBeTe PypHaTa fja N3CTHHE.

OXNaxaaLmaT BEHTUMIATOP Ha
dypHaTa He paboTi.

CnywariTe 3a 3ByKa Ha
OXNaXfaLLKA BEHTUNATOP.

OnuTBate fia paboTuTe ¢ dypHaTa
6e3 nocTaBeHa xpaHa BbTpe.

MocTaBeTe XpaHa BbB dypHaTa.

HAama pocTaTbyHO MACTO 3a
npoBeTpsABaHe Ha GypHaTa.

ma BXOAALYN/M3XOAALM OTBOPH
oTnpes 1 0T3aj Ha GypHaTa 3a
npoBeTpsABaHe.

Cnas3BaliTe pa3CTOAHUAT,
npenopbyaHu oT PbKOBOACTBOTO
33 MOHTMPaHe Ha NPoAyKTa.

B €[1IMH KOHTaKT Ce n3nonssat
HAKOJIKO Lencena.

OnpefeneTe eyH KOHTAKT,
B KOWTO Aa BK/lOYBaTe CaMmo
dypHara.

QypHata He pa6oTu.

He ce nopaBa 3axpaHBaHe.

YBeperTe ce, Ye ce nogasa
3axpaHBaHe.

Hsima 3axpaHBaHe kbm dypHara.

He ce nogasa 3axpaHBaHe.

YBeperTe ce, Ye ce nogasa
3axpaHBaHe.

Bpatata e oTBOpeHa.

3aTBOpeTe BpaTtaTa 11 onuTariTe
OTHOBO.

MexaHu3muTe 3a 6e30nacHo
OTBapAHE Ha BpaTaTa ca NoKpuTH
Cuyxau Tena.

OTCTpaHeTe YyXao0To TANO U
OnuTaiiTe OTHOBO.

Mo Bpeme Ha paboTa ce uyBa
nykaHe n ¢pypHata He paboTu.

loTBEeHeTO Ha 3aneyaTaHa xpaHa
NV U3MON3BAHETO Ha KOHTelHep
C Kanak MOXe fia MpUuMHM
nyKatLm 3ByLM.

He n3non3gaiite 3anevataHn
KOHTeHepw, Tbil KaTo Te Morat
[la ce NpbCHaT NPy roTBeHe
nopaau paslwmpsBaHe Ha
CbAbPKAHNETO UM,

QypHata cnupa, fokato pabotu.

MoTpebutenst e oTBOPUA
BpaTaTa, 3a fja 06bpHe XpaHara.

Cnep o6pbluaHe Ha xpaHara
HaTuCHeTe 0THOBO GyTOHa <>, 33
[a cTapTupare pa6orara.

BbHLwHaTa yacT Ha pypHata e
TBbP/AE ropella no Bpeme Ha
pabora.

HAma gocTaTbuHO MACTO 3a
npoBeTpsiBaHe Ha dpypHara.

Vma BxopAwn/n3xoaALM 0OTBOPK
oTnpes 1 0T3af Ha GypHaTa

3a npoBeTpABaHe. Cna3galite
pa3CToAHUATA, NPenopbyaHm OT
PBKOBOACTBOTO 3@ MOHTMPAHE Ha
NpoAyKTa.

Otrope Ha dypHaTa nma
npeameTu.

MpemaxHeTe BCUUYKM NpeaMeTi
oTrope Ha pypHara.
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Mpo6nem

MpuunHa

DevictBue

Mpo6nem

MpuynHa

Deinctue

BpataTa He MOXe fia Ce 0TBOpU
npaBuHo.

Mepy BpaTaTa 1 BTPELLHOCTTa
Ha ¢ypHaTa uma 3acefHanu
OCTaTbLY OT XpaHa.

Mouncrete dypHata 1 nocne
0TBOpETE BpaTaTa.

OypHarta He ce 3arpsiBa.

(OypHaTa Moxe Aa He paboTu, Aa
1IMa NMoCTaBeHa TBbpP/iE MHOTO
XpaHa wiv f1a e N3non3saH
HenpaBwieH Cby.

MocTaBeTe efHa Yalla Boga

B KOHTEIHEp, NpefHa3HaueH

32 MKPOBBIIHOBU GYpHI, 1
ocTaseTe GypHaTa fa paboTy 3a
1-2 MUHYTW, 33 fla NpoBepuTe
[Janv Bogarta ce 3arpssa.
HamaneTte Konn4ecTBoTo Ha
XpaHaTa v CTapTupaiTe 0THOBO
byHKUpATa.

V13non3Baiite KoHTeHep 3a
rOTBEHE C MNOCKO AbHO.

OyHKunATa 32 3aTONNAHE He
pa6otu.

(OypHata Moxe fia He paboTy, Aa
1IMa NocTaBeHa TBbp/ie MHOO
XpaHa Unu fa e u3nonssaH
HenpasuneH CbA.

lMocTaBeTe eaHa yalla Bofa

B KOHTelHep, NpefHa3HayeH
32 MUKPOBBIHOBY GypHY, U
ocTaBeTe dypHaTa ja paboty 3a
1-2 MUHYTK, 3a fla NpoBepuTe
Aanu BojaTa ce 3arpAsa.
HamaneTe KonnyecTsoTo Ha
XpaHara ¥ ctapTupaiite 0THOBO
PyHKUMATa.

/A3non3gaiite KOHTeNHEP 3a
roTBEHe C NN0CKO AbHO.

3atonnsAHeTo e cnabo unu 6asHo.

(OypHata Moxe fia He paboTu, Aa
1IMa NOCTaBeHa TBbPAe MHOTO
XpaHa win fja e n3non3BaH
HenpasuieH CbA.

MocTaBeTe eHa valla Boaa

B KOHTel1Hep, NpeAHa3HayeH

33 MUKPOBBITHOBY QYpHY, 1
ocTaseTe GypHaTa fja paboTy 3a
1-2 MMHYTV, 33 fla NpoBepuTe
Aanv BoAarta ce 3arpasa.
HamaneTe KonnyecTBoTo Ha
XpaHaTa 11 CTapTupaiiTe 0THOBO
GyHKUMATa.

V3non3BaiiTe KOHTellHep 3a
rOTBEHe C MNOCKO AbHO.

OyHKunATa 32 pasmpa3aBaHe He
pa6otu.

OypHata Moxe fia He paboTy, Aa
1IMa nocTaBeHa TBbp/ie MHOTo
XpaHa Unu fa e u3nonssaH
HenpaBwneH Cbp.

MocTaBeTe efHa Yalla Bopa

B KOHTelHep, npefHa3HauyeH
32 MUKPOBBIIHOBU GypHY, U
ocTaBeTe dypHaTa ja paboty 3a
1-2 MUHYTK, 3a Aa NpoBepuTe
fanu Bojarta ce 3arpssa.
Hamanete konnyecToTo Ha
XpaHaTa 1 CTapTupaiite OTHOBO
PyHKUMATa.

A3non3gaiite KOHTeNHEP 3a
roTBeHe C NN0CKO AbHO.

BbTpeluHoOTO 0CBeTNEHNE € CNabo
WK He Ce BKIoYBa.

Bpatata e 6una ocTaBeHa
OTBOpEHa [AbATO Bpeme.

BBTpeLHOTO 0CBeTNEHME MOXE
aBTOMATMYHO A Ce N3KNouM,
koraTo pabotu dyHKumATa Eco
(MIkoHOMMYHO).

3aTBOpETE 1 OTBOPETE OTHOBO
BpaTaTa win HaTUCHeTe byToHa
“Light” (CeetnuHa).

BvTpelwHaTa namna e nokputa ¢
uyxaM Tena.

MouncTeTe BLTPELHOCTTA Ha
dypHaTa u nocne nposepete
OTHOBO.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTN

Mpo6nem

MpuunHa

DevictBue

Mpo6nem

MpuynHa

Deinctue

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce uyBa
6uneaHe.

AKo ce 13n0n13Ba PyHKLMATa

3a ABTOMATUYHO roTBEHE, TOBa
6GunBaHe 03Hauaga, ye e Bpeme Aa
06bpHeTe XpaHata no Bpeme Ha
pa3vpassBaHe.

Cnep 0bpblyaHe Ha xpaHaTa
HaTUCHeTe nak GyToHa Start
(Crapr), 3a fia CTapTVpaTe OTHOBO
paborara.

BbB dypHaTa Mma octaHana Boga.

B 3aBMCKMOCT OT XpaHaTa B HAKOM
cnyyan moxe fia ce 0bpasysa
napa unv Boga.

ToBa He e Heu3npPaBHOCT BbB
dypHara.

OcraBeTe pypHaTa Aa N3CTuHe
1 nocne 13bbplueTe CbC Cyxa
AOMaKMHCKa Kbpra.

(QypHarta He e HUBeNMpaHa.

(DypHaTa e MOHTMPaHa Ha
HepaBHa MOBbPXHOCT.

YBeperTe ce, ue dpypHata e
MOHTUPaHa Ha paBHa 1 CTabunHa
MOBBPXHOCT.

Mo BpeMme Ha roTBeHe MMa NCKp.

Mo Bpeme Ha rotBeHe/
pasmpassaBaHe ce 13non3sat
MeTasHIN KOHTeHepu.

He n3non3gaiite meTanHu
KOHTeHepu.

flpkocTTa BTPe BbB dypHaTa ce
npomeHs.

fpKoCTTa ce NpomeHs B
3aBMCYMOCT OT U3XOAHATa
MOLLHOCT Copep; NPOMEHN BbB
dyHKUMATa.

lMpomeHWTe B U3XOfHaTa
MOLLHOCT NPV rOTBEHE He Ca
Heun3npasHocTy. ToBa He e
Hen3npPaBHOCT BbB ¢ypHaTa.

Mpw BKNlouBaHe Ha
3axpaHBaHeTo ¢pypHaTa BefjHara
nouBa Aa paéotu.

Bparara He e npasuHo
3aTBOPEHa.

3aTBOpETe BpaTaTa v nposepete
OTHOBO.

ToTBEHETO NPUKNIOYM, HO
OXNaXAALUMAT BEHTMIATOP BCe
oue pa6otu.

3a pa nposeTpu ¢ypHata,
OXNaX[AALLMAT BEHTNATOP
Npofb/IKaBa Aa paboTn oKono
5 MUHYTI Cefl 3aBbpLUBaHe Ha
TOTBEHETO.

ToBa He e HeM3npaBHOCT BbB
dypHara.

OT ¢ypHata nsnusa

3aXpaHBaH€T0 VNN KOHTaKTbT HE

YBeperTe Ce, Ye 3axpaHBaHETO

Cnyyau Moxe fia ce obpasysa
napa unu Boga.

ToBa He € Hen3NpPaBHOCT BbB
dypHara.

eNeKTPUYECTBO. Ca NpaBWIHO 3a3eMeHI. 11 KOHTaKTbT Ca MPaBUIHO
3a3eMeHMU.
Kane Bopa. B 3aBMCHMOCT OT xpaHaTa B HAkou | OcTaBeTe dypHaTa Ja U3CTUHE

11 nocne n3bbpLIeTe CbC Cyxa
AOMaKMHCKa Kbpra.

OypHara ce 3apeiicTBa ¢
HaTMCKaHeTo Ha GyToHa +30 secs.

Toa ce cilyuBa, Korato ¢pypHata
He e paboTuna.

MuKpoBbnHoBaTa GypHa e
npoeKTMpaHa fia ce 3ageiicTsa
upe3 HaTICKaHe Ha byToHa

+30 secs, KoraTo He e pabotuna.

Oor BpaTaTta u3nusa napa.

B 3aB1cMMOCT OT XpaHaTa B HAKOM
Clyyan MoXe Aa ce 0bpasyBa
napa i Boga.

ToBa He e HeM3npaBHOCT BbB

dypHara.

OcrageTte ¢ypHaTa fia U3CTHHe
11 nocne 136bpLIETe CbC CyXa
[JOMaKMHCKa Kbpra.
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Mpo6nem

MpuunHa

DevictBue

Mpo6nem

MpuynHa

Deinctue

Tpun

Mo BpeHe Ha paboTa n3nusa gum.

Mpu MbPBOTO M3MON3BaHeE Ha
dypHata oT HarpesatenHuTe
eeMeHTV MOXe i ABA AVM.

ToBa He e Heu3nPaBHOCT 1 KOraTo
13non3sare ¢pypHata 2-3 mbTu,
TOBa TpsAbBa fAa crpe.

Mma XpaHa no HarpesaTenHuTe
eNeMeHTu.

OcraeTe ¢ypHaTa fja M3CTUHe
[OCTaTbYHO 1 OTCTPaHETe
XpaHara no HarpesatenHuTe
eNeEMEHTH.

OT BbTpeLHOCTTa Ha dypHaTa
131113a fiolla Mupu3ma.

ma nonenHanu octaTbLy ot
XpaHa unu pasToreHa naactmaca
M0 BLTPELUHOCTTA Ha PypHaTa.

3non3Baiite GyHKLMATa 3a
noumMcTBaHe C napa v nocne
n3bbpLLETE CbC CyXa Kbpra.
MoxeTe aa nocTaBuTe NUMOHOB
COK BbTPE 1 f1a NycHeTe ypHaTa,
3a fla OTCTpaHuTe MMpK3MaTa
no-6bp30.

XpaHara e TBbppae 67130 g0
rpuna.

lMocTaBete xpaHaTa Ha
NoAXoAALLO pa3CToAHue oT
rpvna, 4OKaTo Ce roten.

XpaHaTa He e npaBuIHO
NpuUroTBeHa n/mnm noppeneHa.

YBeperte ce, ue xpaHara e
NpUroTBeHa 1 NoapeaeHa
NPaBuIHO.

OypHa

OypHara He ce 3arpsiBa.

Bparara e oTBopeHa.

3aTBOpeTe BpaTtaTta 11 onuTariTe
OTHOBO.

Io Bpeme Ha nogrpsABaHe U3nu3a
aum.

Mpu MbPBOTO M3MON3BaHeE Ha
dypHata oT HarpesatenHuTe
e/leMeHTV MOXe fa NABa VM.

ToBa He e Hel3nPaBHOCT 1 KOraTo
n3non3gate ¢pypHata 2-3 nbTy,
TOBa TPsbBa fja cnpe.

Vima XpaHa no HarpesaTenHuTe
€eNleMeHTU.

Ocraere ¢ypHara ja U3CTHe
[OCTaTbYHO 11 OTCTPAHETE
XpaHarta Mo HarpesatenHuTe
eeMeHTI.

(OypHaTa He roTBu NPaBUHO.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpataTa Ha
PypHaTa ce 0TBapsA YecTo.

He oTBapsiiTe uecTo BpataTa
OCBEH aKO rOTBUTE Hellla, KOUTO
TpsbBa fja 6baaT 06bpHaATU. AKO
OTBapsATe YECTO BpaTHYKaTa,
BbTpeLLHaTa TeMnepaTypa Le
6bAe No-HNCKa 1 TOBa MOXeE Aa
MoBANsAe Ha pesynTaTuTe.

OpraHuTe 3a ynpasneHue Ha
PypHaTa He ca HaCTPOeHM
NpaBUIHO.

Hactpoiite npaunHo opranute
3a ynpasneHue Ha dypHaTa 1
OnuTalTe NakK.

TPWTBT UM [PYTATE aKCecoapm
He Ca MoCTaBeH!N NPaBMIHO.

locTaBeTe npaBuaHO
akcecoapure.

113non3BaHu ca cboBe C
rpeLHns pasmep.

Hynupaiite opraHuTe 3a
ynpaeeH1e Ha MKPOBbIIHOBaTa
dypHa unn unonsearre
MOAXOAALLM rOTBAPCKY CbAOBE C

NNOCKO AbHO.

Mpu pa6ota Ha pypHaTa UMa
MUpU3Ma Ha N3ropano unm
nnacTmaca.

V13non3gat ce nnactMacosu
Cb0BE UNY TaKIBa, KOUTO He Ca
TepPMOYCTONYMBY.

V13non3Baiite CTbKEHN
TEPMOYCTOIUMBM CbiOBE.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTN

TexHUYeckn cneunduKaumum

WUHdopmaumoHeH kog

Ako dypHaTa He paboTu, Moxe fia BUMTE MHGOPMALIMOHEH KO Ha Ancnnes. Bixkte Tabnuuata no-gony u
13npobBaliTe NpeAnoXeHNATa.

Kop OnucaHne [elictBne
TemnepaTypHNAT CEH30pP € OTBOPEH.
c-20 TeMnepaTypHUAT CEH30P e CbeMHEH
HaKbCo. M3kntoyeTe 3axpaHBalLuA kaben Ha
5o AKO HAMa KOMYHIKALIA MeXay (ypHaTa U1 ce CBbpXKeTe CbC CePBU3HUA
rnaBHua 1 nogumHeHus MICOM. LIEHTP Ha Samsung.
CF1 CnyuBa ce camo KoraTto $pyHKLMsATa 32
yeTeHe i 3annc Ha EEPROM He pabotu.
To3n Kog, ce nosiBABa, Korato
V3kntoyeTe 3axpaHBawyna kaben
Temnepatypata Ha GpypHaTa e BicoKa.
LOCTaTbuHO BPEME 3a OXNaxaHe 1
C-21 Ako TemnepaTypaTa ce NOBULIM Haf, ;
CTapTMpaliTe OTHOBO MUKPOBbB/IHOBaTa
TemnepaTypHaTa rpaHuLa no Bpeme Ha o
; pHa.
[DeCTBIe Ha BCeKM pexxum. (OTKPNT OrbH.) i’
C-F2 Hatucnete Dl 3a ga onurate oTHoBo.
3kntoueTe 3axpaHBaLynsa kaben
Heu3npaBHOCT Ha CEH30PHIA KNaBuLL. AOCTATBHHO BPEME 32 OXMaXAaHe 1
C-do nouucrete byToHa. (Mpax, Boga)
Korato Bb3HIKHe npobrem, ce cBbpxeTe
MeCTHWA CepBU3eH LieHTbP Ha Samsung.
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SAMSUNG ce cTpemn fia nofobpsBa 13aenmaTa ci HenpeKbCcHaTo. 3aToBa W KOHCTPYKTUBHUTE CreumduKaLm, u

Te31 MHCTPYKLV 3a MOTPe6UTENs NOANeXaT Ha NPOMAHa 63 NpeAn3secTe.

3axpaHBaHe 230V ~50Hz
MakcumanHa mowHoct | 2700 W
KoHcymauus Ha en. MukpoBbaHN 1600 W
eHeprua pun 2600 W
KoHBekuyma 2600 W
M3xogHa mowHocT 100 W /800 W (IEC - 705)
Pa6otHa yecToTa 2450 MHz
MarneTpoH OM75P (21)
MeTop Ha oxnaxpaHe MoTop Ha oxnaxpaaLyns BeHTnaTop
Pasmepn OcHoBHo TAN0 595 x 456 x 570 Mm
(WxBxA) BrpageHo 560 x 446 X 549 MM
O6em 50 auTpa
Heto 38,9 Kr
Terno
NocTtaBka 46,9 Kr

*To3n NpopyKT CbAbp*a CBETAMHEH U3TOUYHVK Ha €HePrus C eHepriteH Knac <G>.




MpunoxeHue

061142 KOHCYMaLWA Ha eNl. eHepriA B PeXuM Ha rotoHocT (W) Tow [leknapaums 3a OTBOPEH KoA
{BciuKy Mperosy nopToBe ca BLB BKAI0UEHO nooetwe) CodTyepwT, BK/IOYEH B TO31 MPOAYKT, CbAbpa CodpTyep C OTBOPEH KOp,.
Tepviofyor BpeMe 3a yNpaBicHMe Ha EEKTPWIECTBOTO (MHH.) 20w Cnepnuat URL agpec http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 Boau o nHpopmaLma
Wi-Fi KoHcymaLws Ha en. eHepriis B pexim Ha rotoBHocT (W) 1,9W 32 NWILieH3 33 OTBOPEH KO, CBbP3aHa C NPOAYKTa.
lepwvog oT Bpeme 3a ynpasneHue Ha
PUoR oT 8P /b 20 MWH.
eNeKTPNYeCTBOTO (MUH.)
M3knioyeHo | KoHcymauws Ha en. eHeprua 05W
cbcToAHME | [Mepurof OT Bpeme 3a ynpaBneHune Ha
PYoR oT 8P b 30 MUH.
eneKTPNYeCcTBOTO (MUH.)

[laHHnTe ca onpepenerm cbrnacHo ctaHaapt EN 50564 n PernameHT (EK) N2 1275/2008.

3ABEIEXKA

C HacToAILOTO Samsung feknapupa, Ye ToBa pajno obopyfisaHe e B cboTaeTcTBUe ¢ [lupektusa 2014/53/ECn
CbC CbOTBETHUTE 3aKOHOBW U3KCKBaHIA B O6eA1HEHOTO KPascTBo.

MbaHuAT TeKcT Ha EC leknapaumata 3a cboTBeTCTBME M [leknapaLuaTa 3a CboTBeTCTBINe Ha O6euHEHOTO
KpancTBo e AOCTbMEH Ha CiefjHuA nHTepHeT agpec: OduumanHata [leknapauys 3a CbOTBETCTBME MOXE Aa Obae
HamepeHa Ha http://www.samsung.com. OTugete Ha Support > Search Product Support (Mogapbxka > TopceHe
Ha NopApbXKKa 3a NPoAyKTa) 1 BbBeieTe METO Ha Mopiena.

YecToTeH AnanasoH MolwuHocT Ha npegaBatens (Makc.)
Wi-Fi 2412-2472 MHz 20 dBm
Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm
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SAMSUNG

Wwmaitte npeasma, Ye rapaHumaTa Ha Samsung HE nokprBea 06axaaHnATa 4o CepBiA3 3a pasAcHsBaHe Ha paboTata Ha NPOAYKTa, KOPUrMPaHe Ha HEMPABIIHO MOHTUPAHE N U3BbPLIBAHE HA HOPMAHO NOYMCTBAHE W NOAAPHKKA.

BbMPOCU T KOMEHTAPW?
CTPAHA OBAJIETE CE WU HA NOCETETE OHNAVH HA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - Be3nnateH 3a BCUYKM OMepaTopm
BULGARIA *3000 - LieHa Ha efuH rpajicKu pa3roBop unu criopef Tapudata Ha MOBUIHNAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 no 18:00 - MoHepenHuK go MeTbk
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 www.samsung.com/support
POLAND 8310:;;:;8: J:Jbg::ra;l?;c?;fr:tiraa?* http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea www.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) www.samsung.com/si/support
Kosovo 038403090

www.samsung.com/support

DG68-01402B-00
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Instructiuni pentru siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI-LE CU ATENTIE SI PASTRATI-LE PENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA.

AVERTISMENT: Daca usa sau elementele de etansare ale acesteia
sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie pus in functiune pana cand nu
este reparat de 0 persoand competenta.

AVERTISMENT: Este periculoasd executarea de operatii de service Si
reparatii care implicd indepdrtarea unui capac ce asigurd protectie
impotriva expunerii la microunde de cdtre 0 persoand care nu are
competenta necesara.

AVERTISMENT: Lichidele si alte alimente nu trebuie incdlzite in
recipiente sigilate, deoarece existd riscul de explozie.

AVERTISMENT: Permiteti copiilor sa utilizeze cuptorul cu microunde
fdra supraveghere numai dacd au primit instructiunile necesare
pentru a putea folosi cuptorul in siguranta si au inteles riscurile pe
care le implicd utilizarea necorespunzatoare.

Acest echipament este destinat exclusiv utilizarii in mediu casnic,

nefiind destinat pentru utilizare;

« zonele de bucdtarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru;

« ferme;

« de cdtre clientii din hoteluri, moteluri si din alte medii
rezidentiale;

« medii de tip pensiune.

Folositi numai instrumente adecvate pentru utilizarea in cuptoarele

Cu microunde.

Cand incdlziti alimente in recipiente din hartie sau plastic,
supravegheati cu atentie cuptorul deoarece existd posibilitatea de
aprindere.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor i
bauturilor. Uscarea alimentelor sau a hainelor si incdlzirea paturilor
electrice, a papucilor, a buretilor, a lavetelor umede si a unor
materiale similare poate duce la vatamadri corporale, aprindere sau
incendiu.

Dacd se observa (se emite) fum, opriti sau deconectati aparatul i
[3sati usa inchisd, pentru a stinge eventualele flacdri.

incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat
fierberea intarziata, cu eruptie. De acees, trebuie sd fiti atenti cand
manevrati recipientul.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor de hrand pentru bebelusi
trebuie amestecat si trebuie verificatd temperatura acestora inainte
de consum, pentru a evita arsurile.

Romana 3
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Instructiuni pentru siguranta

Oudle crude sau fierte cu tot cu coaja nu trebuie incalzite in cuptorul
Cu microunde, deoarece pot exploda, chiar si dupa incheierea
ciclului de incdlzire la microunde.

Cuptorul trebuie curdtat regulat si trebuie indepdrtate depunerile de
alimente.

Necurdtarea cuptorului poate duce |a deteriorarea suprafetei, ceea
ce poate sd afecteze negativ durata de functionare a aparatului si sd
determine aparitia unor situatii de risc.

Aparatul a fost conceput pentru a fi utilizat numai incastrat.
Aparatul nu va fi amplasat intr-un dulap.

NU este permisa Utilizarea recipientelor metalice pentru alimente si
bauturi pe durata prepararii la microunde.

Aveti grijd sd nu deplasati platoul rotativ atunci cand scoatet
recipiente din aparat. (Valabil numai pentru modelele cu platou
rotativ)

Aparatul nu va fi curdtat cu un aparat de curdtat cu aburi.
Aparatul nu trebuie curdtat sub jet de apa.

Aparatul nu este destinat a fi instalat in vehicule de teren, rulote si
alte vehicule similare efc.

4 Romana

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
catre persoane fard experientd si cunostinte, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de catre
persoana responsabild pentru siguranta lor cu privire |a utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fdrd experientd i cunostinte daca acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd se
joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare si intretinere uzuald nu
trebuie sd fie realizate de cdtre copii fard a fi supravegheati.

Dupd instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea de la
sursa de alimentare. Deconectarea se poate face asigurand un acces
usor 1a prizd sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

in cazul in care aparatul este prevazut cu cablu de alimentare fard
stecdr, mijloacele de deconectare trebuie montate pe cablul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.




in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producdtor, un reprezentant de service al acestuia
Squ 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice risc.

Metoda indicata pentru fixare nu trebuie sa depinda de utilizarea de
produse adezive, pentru ca acestea nu sunt considerate mijloace de
fixare fiabile.

Cuptorul trebuie pozitionat intr-o directie si la o inaltime
corespunzdtoare, care permit accesul usor la cavitatea si zona
acestuia de control.

{nainte de a utiliza cuptorul pentru prima datd, acesta trebuie
utilizat cu apd timp de 10 minute si abia dupa aceea folosit efectiv.

Daca aparatul face un zgomot ciudat, are un miros de ars sau scoate
fum, scoateti-I din priza imediat si contactati cel mai apropiat centru
de service.

AVERTISMENT: Cand aparatul este folosit in modul combinat, din
Cauza temperaturilor generate, copiii trebuie sd utilizeze cuptorul
numai sub supravegherea unui adult.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.

Dacd aparatul este prevazut cu functia de curdtare, in timpul
curdtarii, suprafetele pot deveni mai fierbinti decat in mod normal,
iar copiilor li se va interzice sa se apropie de cuptor. Functia de
curatare este prezenta in functie de model.

AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aibd acces la cuptor.

NU folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot
Zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

NU se va Utiliza un aparat de curdtare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.
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Instructiuni pentru siguranta

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti in
timpul utilizdrii.

Trebuie evitatd atingerea partilor care se incalzesc.

Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd acces la cuptor decat
sub supraveghere permanentd.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de
gdtire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioard poate sa devina fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune.

Este posibil ca suprafetele sa devind fierbinti in timpul utilizarii.

Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda separat.

6 Romana

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel putin

8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau fard experientd si cunostinte dacd acestea sunt
supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea aparatului
in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sd

Se joace cu aparatul. Curdtarea si operatiile de intretinere vor fi
realizate de copii numai dacd sunt in varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul sdu la indemana copiilor sub 8 ani.

Asezati gratarul cu marginea
ridicatd spre spate, pentru ca
preparatele de mari dimensiuni sd
aibd stabilitatea necesard. (In functie
de model)




Informatii generale legate de siguranta

Toate modificdrile sau reparatiile trebuie efectuate numai de personal calificat.

Nu incdlziti alimente sau lichide etansate in containere pentru functia de microunde.

Nu utilizati benzen, diluant, alcool sau abur sau instalatii de curdtare sub presiune inaltd pentru
curdtarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul langa un radiator sau in apropierea unui material inflamabil, in locatii cu
umiditate, ulei, praf sau care sunt expuse direct la lumind solard sau apd, unde existd posibilitatea
scurgerilor de gaze sau pe o suprafatd neomogena.

Acest cuptor trebuie impamantat corespunzator, in conformitate cu reglementarile locale i
nationale.

Utilizati cu regularitate o laveta uscatd pentru a elimina substantele strdine de la bornele si
contactele cablului de alimentare.

Nu trageti, indoiti excesiv cablul de alimentare si nu plasati obiecte grele pe acesta.

Daca existd scurgeri de gaz (propan, LP etc.) ventilati imediat. Nu atingeti cablul de alimentare.
Nu atingeti cablul de alimentare cu mainile umede.

In timpul functionarii cuptorului, nu 1l opriti prin scoaterea din functie a cablului de alimentare.
Nu introduceti degetele sau substante strdine. Dacd patrund substante strdine in cuptor, scoateti
cablul de alimentare si contactati un centru de service local Samsung.

Nu aplicati o presiune excesiva asupra cuptorului si nu-I supuneti la socuri mecanice.

Nu amplasati cuptorul peste obiecte fragile.

Asigurati-vd cd tensiunea de alimentare, frecventa si curentul corespund specificatiilor de produs.
Conectati ferm stecherul cablului de alimentare la priza de perete. Nu utilizati triplu stechere,
prelungitoare sau transformatoare electrice.

Nu agatati cablul de alimentare pe obiecte metalice. Asigurati-va ca firul se afld intre obiecte sau
in spatele cuptorului.

Nu utilizati un stecher stricat, un cordon deteriorat sau o priza de perete nefixatd corespunzdtor.
Pentru cabluri sau fise electrice deteriorate, contactati un centru local de service Samsung.

Nu turnati sau pulverizati apd direct pe cuptor.

Nu plasati obiecte pe cuptor, in interior sau pe usa cuptorului.

Nu pulverizati materiale volatile, cum ar fi insecticide, pe cuptor.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor. Deoarece vaporii de alcool pot intra in contact cu
piese fierbinti ale cuptorului, procedati cu atentie la incdlzirea alimentelor sau a bduturilor care
contin alcool.

Copiii se pot lovi sau isi pot prinde degetele in usd. Tineti copiii la distantd la deschiderea/
inchiderea usii.

Avertisment privind microundele

Incdlzirea bauturilor la cuptorul cu microunde poate avea ca rezultat fierberea intarziatd; trebuie
sd manevrati intotdeauna recipientul cu atentie. Ldsati bauturile timp de cel putin 20 de secunde
inainte de a le manevra. Daca este necesar, amestecati in timpul incdlzirii. Amestecati intotdeauna
dupd incdlzire.

In caz de opérire, respectati urmatoarele instructiuni de prim ajutor:

1. Scufundati zona opdritd in apd rece minim 10 minute.

2. Acoperiti zona cu 0 compresd curatd i uscata.

3. Nu aplicati creme, uleiuri sau lotiuni.

Pentru a evita deteriorarea tavii sau a suportului, nu le introduceti in apa la putin timp dupa gatit.
Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru prdjit in baie de ulei, deoarece temperatura uleiului nu
poate fi controlatd. Uleiurile fierbinti s-ar putea revarsa brusc in urma fierberii.
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Instructiuni pentru siguranta

Masuri de precautie privind cuptoarele cu microunde

Utilizati numai ustensile omologate pentru cuptoarele cu microunde. Nu utilizati recipiente
metalice, tacamuri cu margini de aur sau argint, tepuse etc.

Scoateti firele metalice. Se pot produce arcuri electrice.

Nu utilizati cuptorul pentru a usca hartii sau haine.

Utilizati durate mai mici pentru cantitati mici de alimente pentru a preveni supraincdlzirea sau
arderea acestora.

Tineti cablul si fisa de alimentare la distantd de sursele de apa si de cdldurd.

Pentru a evita riscul de explozie, nu incdlziti oudle cu coajd sau oudle fierte tari. Nu incdlziti
recipientele impermeabile la aer sau etansate in vid, nuci, rosii etc.

Nu acoperiti orificiile de ventilatie cu materiale textile sau hartie. Acesta reprezinta un pericol
de incendiu. Cuptorul se poate supraincalzi si se poate opri automat, caz in care va rdmane oprit
pand la rdcirea suficientd.

Utilizati intotdeauna manusi speciale la scoaterea unui vas.

Amestecati lichidele la jumdtatea timpului de incdlzire sau dupd aceasta si asteptati cel putin
20 de secunde dupad incdlzire pentru a preveni fierberea intarziata.

Stati la distantd de un brat de cuptor atunci cand deschideti usa pentru a evita opdrirea cu aerul
sau aburul fierbinte evacuat.

Nu puneti in functiune cuptorul dacd este gol. Cuptorul se va opri automat timp de 30 de minute,
din motive de sigurantd. Recomanddm sd Idsati permanent un pahar de apd in interiorul
cuptorului, pentru a absorbi energia microundelor in cazul pornirii accidentale a cuptorului.
Instalati cuptorul conform indicatiilor din acest manual. (Consultati Instalarea cuptorului cu
microunde))

Procedati cu atentie cand conectati alte echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Masuri de precautie privind operarea cuptoarelor

Nerespectarea urmdtoarelor mdsuri de sigurantd poate avea ca rezultat expunerea nociva la

microunde.

«  Nu operati cuptorul cu usa deschisd. Nu modificati dispozitivele de blocare de sigurantd
(zdvoarele de usi). Nu introduceti nimic in orificiile dispozitivelor de blocare de sigurantd.

«  Nu asezati obiecte intre usa cuptorului si partea frontald a acestuia si nu ldsati sd se
acumuleze resturi de alimente sau agenti de curdtare pe suprafetele de etansare. Pastrati
curate usa si suprafetele de etansare ale usii prin stergere mai intai cu o carpd umeda Si apoi
CU 0 carpa moale uscatd, dupa fiecare utilizare.

«  Nu puneti in functiune cuptorul dacd este deteriorat. Utilizati cuptorul numai dupd ce a fost
reparat de catre un tehnician calificat.

Important; usa cuptorului trebuie sa se inchida corespunzator. Usa nu trebuie sa fie indoita,
balamalele nu trebuie sd fie rupte sau sldbite, iar etansdrile usii si suprafetele de etansare nu
trebuie sd fie deteriorate.

«  Toate reglajele sau reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.

8 Romana



Garantie limitata

Samsung va percepe 0 taxd de reparatii pentru inlocuirea unui accesoriu sau remedierea
unui defect cosmetic dacd deteriorarea aparatului sau a accesoriului a fost cauzatd de client.
Elementele prevdzute in aceastd declaratie includ:

«  Usa, manerele, panoul exterior sau panoul de control cu crestdturi, zgarieturi sau sparte.
o Tavad, rold de ghidare, cuplaj sau suport de sarma spart sau lipsd.

Utilizati acest cuptor exclusiv in scopul pentru care a fost conceput, potrivit instructiunilor
cuprinse in prezentul manual. Avertismentele si instructiunile importante privind siguranta
cuprinse in prezentul manual nu acoperad toate conditiile si situatiile care pot apdrea. Este

responsabilitatea dvs. sd vd folositi simtul practic si sd dati dovadd de atentie si grija la instalarea,

intretinerea si utilizarea cuptorului dvs.

Deoarece urmadtoarele instructiuni de utilizare se referd la mai multe modele, caracteristicile
cuptorului dvs. cu microunde ar putea fi usor diferite de cele descrise in acest manual si este
posibil ca nu toate semnele de avertizare sd fie valabile. Dacd aveti intrebari sau neldmuriri,
contactati un centru de service Samsung local sau cdutati asistenta si informatii online pe site-ul
WWW.Samsung.com.

Utilizati acest cuptor numai pentru incdlzirea alimentelor. Este destinat exclusiv uzului domestic.
Nu incdlziti textile sau perne umplute cu granule. Producdtorul nu este rdspunzdtor pentru
pagubele cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau incorectd a produsului.

Pentru a evita deteriorarea suprafetei cuptorului si situatii periculoase, pdstrati intotdeauna
cuptorul curat si bine intretinut.

Definitia grupului de produse

Acest produs este un echipament ISM din clasa B, grupa 2. Definitia grupei 2 este: 0 grupd ce
contine toate echipamentele ISM in care energia RF este generatd intentionat si/sau utilizatd sub
forma de radiatii electromagnetice pentru tratarea materialelor si echipamente EDM si de sudurd
inarc.

Echipamentele clasa B sunt echipamente adecvate pentru uz la domiciliu si in locuri conectate
direct la o retea de alimentare cu tensiune scdzutd, destinatd cladirilor rezidentiale.

Cum se elimina corect acest produs (Deseuri de echipamente electrice si
electronice)

(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd faptul ca
produsul si accesoriile sale electronice (incdrcdtor, cdsti, cablu USB) nu
trebuie eliminate impreund cu alte deseuri menajere la finalul duratei
lor de utilizare. Dat fiind ca eliminarea necontrolatd a deseurilor
poate dduna mediului inconjurdtor sau sandtdtii umane, vd rugdm sd
separati aceste articole de alte tipuri de deseuri si sa le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor
materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sd-I contacteze pe distribuitorul care le-a
vandut produsul sau sd se intereseze la autoritatile locale unde si cum
pot sa duca aceste articole pentru a fi reciclate in mod ecologic.
Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sd consulte
termenii si conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si
accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fatd de mediu ale Samsung si obligatiile legale specifice
produsului, de ex., reglementarea REACH, DEEE, Baterii, vizitati :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/
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eaJejejsul

Instalarea

Continutul ambalajului

Verificati dacd toate piesele si accesoriile sunt prezente in ambalajul produsului. Dacd aveti
vreo problemd cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un centru de service Samsung din zona

dumneavoastrd sau vanzdtorul.

Prezentare generald a cuptorului

n—— — O

02

A

04

03 Elemente de blocare
a usii

01 Panou de comanda 02 CGratare laterale

04 Usd 05 Manerul usii

Accesorii
Cuptorul este livrat cu diverse accesorii cu ajutorul carora puteti prepara diverse tipuri de

alimente.

Tava pentru preparare la cuptor

Tava de ceramicd
(A nu se folosi pentru modul microunde.)

(Utila pentru modul microunde.)

Set de gdtit la aburi Pure
(Util pentru modul microunde pentru gdtit la
aburi)

Tavd pentru gatit la aburi

(Utila pentru modul de preparare cu aburi
naturali,)

Grdtar metalic interior
(Util pentru meniul Preparare rapidd si modul
gril.)

Grdtar pentru preparare cu aer cald
(Util pentru modul de preparare cu aer cald.)

)
()
W@

3 suruburi (M4 L25)

NOTA

Consultati Prepararea inteligentd de la pagina 32-40 pentru a alege accesoriul potrivit pentru
preparatele dumneavoastra.
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Set de gatit la aburi Pure

Setul de gatit Ia aburi Pure este alcdtuit dintr-o oald, un grdtar interior si un capac, toate special
concepute pentru gdtitul la aburi. Folositi setul de gdtit la aburi Pure pentru orez, paste si legume.
Astfel preparate, isi vor pdstra valorile nutritive.
«  Componentele setului de gatit la aburi Pure rezista la temperaturi de la -10 °C pand la
130 °C.
«  Atunci cand decongelati alimente, asezati-le in oald, fara capac. Lichidul va rdmane pe fundul
oalei si nu va altera alimentele.
«  (onsultati Ghid de preparare la aburi de la pagina 40.

/\ ATENTIE

«  Setul de gatit la aburi Pure este special conceput pentru acest model. Nu folositi setul de
qgatit la aburi Pure cu alte modele sau produse. Poate izbucni un incendiu sau se pot produce
pagube materiale.

. Nu il folositi la alte moduri de preparare in afard de modul microunde.

. Nu puneti in setul de gatit Ia aburi Pure alimente cu continut ridicat de zahdr sau grdsimi.

« Aveti grijd sd purtati mdnusi speciale pentru cuptor atunci cand scoateti setul de gatit Pure,
pentru cd acesta este foarte fierbinte Ia finalul prepararii.

. Deschideti cu atentie capacul, pentru ca aburul degajat poate fi foarte fierbinte.

« Inainte de preparare, verificati daca ati asamblat corect setul de gatit la aburi Pure si dacd
ati pus bine capacul.

Instructiuni de instalare

Informatii tehnice generale

Alimentare 230V ~ 50 Hz
. . Independent | 595 x 456 x 570 mm
Dimensiuni (I x H x A) -
Incastrat 560 x 446 x 549 mm

Acest aparat respecta reglementdrile UE.

Reciclarea ambalajului si aparatului

Ambalajul este reciclabil.

Ambalajul poate fi fabricat din urmatoarele materiale:

. carton;

«  folie din polietilend (PE):

«  polistiren fara clorofluorcarbon (CFC) (spuma PS rigidd).

Aruncati aceste materiale intr-o manierd responsabild si in conformitate cu reglementdrile
guvernamentale.

Autoritdtile locale vd pot oferi informatii despre eliminarea aparatelor de uz casnic intr-o manierd
responsabild.

Siguranta

«  Acest aparat trebuie conectat numai de cdtre un tehnician autorizat.
«  Cuptorul NU este destinat utilizarii in spatii de gdtit comerciale.

«  Seva folosi exclusiv pentru prepararea alimentelor in locuinte.

«  Aparatul este fierbinte in timpul si dupd utilizare.

«  Utilizati cuptorul cu grija in prezenta copiilor mici.
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eaJejejsul

Instalarea

Conexiunea electrica

Priza la care va fi conectat cuptorul cu microunde trebuie sa indeplineasca cerintele

reglementdrilor nationale si locale.

Aparatul trebuie sa poatd fi deconectat de la reteaua electricd dupd instalare. Deconectarea se
poate face asigurand un acces usor la priza sau prin montarea unui intrerupdtor pe cablul fix, in

conformitate cu regulile de cablare.

Instalarea in dulap

Dulapurile de bucdtdrie in care se va instala cuptorul trebuie sd fie reziste la temperaturi de pand
la 100 °C. Samsung nu isi asuma raspunderea pentru deteriorarea dulapurilor cauzatd de cdldurd.
Dimensiuni necesare pentru instalare (Acest produs este special conceput pentru

utilizare cu produse incastrate.)

Cuptor (mm)

A 560 F 595
B 446 G 354
C 549 H 85
D 21 I 456
E 341
/~ ™ Cuptor (mm)
A A 595
B B 85
C 360
C D 6
D)
! J

Cuptor (mm)

~
B
-—B———¢c——|||E
_ i
[
H
H — M
),
~
A
\
c B
(. €
B l——1F )

A 549 E 10
B 233 F 456
C 316 G 6
D 21 H 446
Cuptor (mm)

A 560 D 21
B 549 45
C 570
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™ Dulap incastrat (mm) 4 N Instalarea cu o plitd

[~ %

A 600 == ] w Pentru a instala o plitd pe partea de sus a
Min. 564-568 f — w cuptorului, consultati cerintele privind spatiul
necesar din ghidul de instalare al plitei ().

Min. 550

Min. 446 / Max. 450
Min. 50
200 cm? _ )
200 cm?

Spatiu pentru priza de curent
(orificiu cu @ 30)

I olm|m|O| 0|

32
)
—
<))
()
=3
(0]
QU

™ Dulap sub chiuvetd (mm)

A Min. 550
B Min. 564 / Max. 568
C Min. 446 / Max. 450
D 50

E 200 cm?

NOTA

Inaltimea minima necesara (C) este numai pentru
\ /' instalarea cuptorului.
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Instalarea

Montarea cuptorului

e

Introduceti partial cuptorul in dulap. Trageti
cablul la sursa de alimentare.

Introduceti complet cuptorul in dulap.

Fixati cuptorul cu cele doud suruburi
(4 x 25 mm) incluse.

01 Manerul usii
02 Maner lateral

4. Realizati conexiunea electricd. Verificati dacd
aparatul functioneaza.

Atunci cand despachetati produsul, tineti aparatul
de cele 2 manere laterale si de manerul usii.

Dupa finalizarea instaldrii, indepdrtati banda de protectie, banda adezivd si restul ambalajelor si
scoateti accesoriile din interiorul cuptorului. Pentru a scoate cuptorul din dulap, scoateti mai intai
cablul de alimentare din prizd, dupd care scoateti cele 2 suruburi de pe lateralele cuptorului.

14 Romand



Intretinere

Curatare

inlocuire (reparatie)

Curdtati cuptorul in mod regulat, pentru a preveni acumularea impuritdtilor in interiorul
cuptorului. De asemenea, acordati atentie sporitd usii si suprafetei de etansare a usii (numai la
anumite modele).

Dacd usa nu se deschide sau se inchide cu usurintd, verificati mai intai dacd s-au acumulat
impuritdti la elementele de etansare ale usii. Utilizati o carpd moale imbibatd in apa cu sdpun
pentru a curdta partea interioard si partea exterioard a cuptorului. Clatiti si uscati bine.

ndepértarea impuritatilor persistente cu miros neplécut din interiorul cuptorului

1. Pozitionati o ceascd cu suc de [dmaie diluat in interiorul cuptorului gol, in centru.

2. Incélziti cuptorul timp de 10 minute la putere maxima.

3. Lafinalizarea ciclului, asteptati racirea cuptorului. Apoi, deschideti usa si curatati spatiul de
preparare.

/\ ATENTIE

«  Pdstrafi curdtenia usii si a suprafetei de etansare a usii, Si asigurafi-va cd usa se deschide si
se inchide cu usurintd. In caz contrar, durata de viata a cuptorului poate scadea.

«  Aveti grijd sd nu vdrsati apd in orificiile de ventilatie ale cuptorului.

«  Nu utilizati substante abrazive sau chimice pentru curdtare.

. Dupa fiecare utilizare a cuptorului, utilizati un detergent slab pentru a curdta spatiul de
preparare, dupd ce cuptorul s-a rdcit.

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor nu are in interior componente ce pot fi demontate de operator. Nu incercati sa

inlocuiti sau sd reparati cuptorul.

«  Dacd descoperiti probleme la balamale, etansare si/sau usd, contactati un tehnician calificat
sau un centru de service Samsung din zona dvs., pentru asistentd tehnicd.

«  Dacd doriti sd inlocuiti becul, contactati un centru de service Samsung din zona dvs. Nu
inlocuiti singur componenta.

«  Dacd observati o problemd la carcasa exterioard a cuptorului, mai intai deconectati cablul de
alimentare de la sursa de alimentare, apoi contactati un centru de service Samsung din zona
dvs.

Pregatirea pentru o perioada lunga de neutilizare

Dacd nu utilizati cuptorul o perioada lungd de timp, decuplati cablul de alimentare si mutati
cuptorul intr-un loc uscat, fard praf. Praful si umezeala ce se acumuleazd in interiorul cuptorului
pot afecta performantele cuptorului.
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Inainte de a incepe

Inainte de a prepara o retetd, trebuie sa va familiarizati cu doua componente.

Panou de comanda

Ceas

Panoul de comanda este disponibil intr-o gamd largd de materiale si culori. Pentru a imbunatati
calitatea, aspectul real al cuptorului poate fi modificat fara preaviz.

04

01 02 03 _

®© & 3

0] M= ©
08 05 06 07

Este important sd potriviti ora exactd, pentru a va asigura cd operatiunile automate vor fi
efectuate corect.

01 Ecran Aici sunt afisate meniul, informatiile si stadiul pregdtirii mancdrii.
02 Timpde Apdsati pentru a fixa timpul de preparare.
preparare
03 Usor Apdsati pentru a aprinde sau stinge lumina din cuptor.
04 Control inteligent | Activati sau dezactivati functia Control inteligent.

NOTA

Setati Conexiunea rapidd inainte de a folosi aceasta functie.

05 Pornire / Oprire Apdsati pentru a porni sau opri cuptorul.

Tineti apdsat timp de 3 secunde in timpul prepardrii pentru a anula.

06 Optiuni Apdsati pentru a vedea lista de Optiuni.
Tineti apdsat timp de 3 secunde pentru a vedea Setdrile de sistem.
07 fnapoi Apasati pentru a reveni la ecranul anterior sau pentru a anula
prepararea.
08 Pornire Apdsati pentru a porni sau opri ecranul.

09 Buton disc Rotiti spre stanga si spre dreapta pentru a parcurge meniurile i
listele. Elementul subliniat indicd meniul in care va aflati pe ecran.

Apdsati pentru a selecta elementul subliniat.

Pentru a potrivi ora

1. Apdsati— dupa care apasati Butonul disc.

2. Selectati Fixare ord cu ajutorul Butonului disc, dupd care apasati Butonul disc.

3. Fixati ora curentd folosind Butonul disc, dupa care apdsati Butonul disc. (Ora, minutele si
AM/PM dacd este cazul)

Pentru a fixa data

1. Apasati—, dupd care apasati Butonul disc.
2. Selectati Fixare data cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul disc.
3. Fixati data curentd folosind Butonul disc, dupd care apdsati Butonul disc. (Luna, ziua si anul)

Pentru a fixa formatul orei

1. Apdsati—, dupad care apasati Butonul disc.

2. Selectati Format ora cu ajutorul Butonului disc, dupa care apdsati Butonul disc.

3. Rotiti Butonul disc pentru a selecta formatul de 12 ore sau 24 de ore, dupd care apdsati
Butonul disc.

NOTA

«  Nu puteti schimba ora in timpul ce cuptorul functioneazd.
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Cratare laterale Despre energia microundelor

Microundele sunt unde electromagnetice de inalta frecventa. Cuptorul foloseste magnetronul pre-

/~ ™ ¢ Introduceti accesoriul in pozitia corectd in . ) . . e )
S ) construit pentru a genera microundele utilizate pentru prepararea sau reincdlzirea alimentelor,
interiorul cuptorului. £4r4 3 le deform decolor
«  Aveti grijd atunci cand scoateti vasele si/sau dra a e detorma sau decolora.
accesoriile din cuptor. Preparatele sau 1. Microundele generate de magnetron sunt
accesoriile fierbinti pot cauza arsuri. T T g - distribuite uniform prin sistemul de distribuire
— | 01 Nivelul 1 Functia de microunde e pndelor electrorpz.agnﬁet\ce bin acest motiv,
. alimentele sunt gdtite in mod uniform.
9 ) 02 Nivelul 2 2. Microundele sunt absorbite de alimente pana
03 Nivelul 3 la 0 adancime de aproximativ 2,5 cm, dupd

Functia de cuptor care sunt disipate in interiorul alimentelor in

timpul prepararii.

05 Nivelul5 3. Timpul de preparare depinde de urmatoarele

caracteristici ale alimentelor.

«  (antitatea si densitatea

«  Continutul de umiditate

«  Temperatura initiald (mai ales in cazul
alimentelor congelate)

NOTA

Alimentele gatite retin caldura in interior dupd
finalizarea procesului de preparare. Din acest motiv,
trebuie sd respectati timpii de preparare specificati
in manual, care asigurd gatirea uniformd si in
interior.

04 Nivelul 4

p djureu|
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Inainte de a incepe

Vasele pentru prepararea la microunde

Vasele utilizate pentru prepararea in modul microunde trebuie sd permitd trecerea microundelor
si patrunderea in alimente. Metalele precum otelul inoxidabil, aluminiul si cuprul resping
microundele. Prin urmare, nu folositi vase din materiale metalice. Vasele marcate ca fiind
recomandate pentru microunde pot fi folosite in orice situatie in conditii de sigurantd. Pentru
informatii suplimentare despre vasele adecvate, consultati indicatiile de mai jos si asezati un
pahar cu apa sau alimente in interiorul cuptorului.

Cerinte:

«  Fund plat si laterale drepte
o (Capac ermetic
«  0ald bine echilibratd, cu manere mai usoare decat greutatea oalei

Material

Recomandat
pentru microunde

Descriere

Recomandate pentru microunde,

Recomandat

Material . Descriere
pentru microunde
Folositi pentru o portie mica,
pentru a evita prepararea excesivd.
Folie din aluminiu A Dacd folia este aproape de peretii

cuptorului sau daca folositi o
cantitate prea mare de folie, se pot
forma arcuri electrice.

Nu il folositi pentru preincdlzire
'e) tp p

Platou pentru rumenire mai mult de 8 minute.

Tn general, vasele din portelan,
lut, ceramicd Idcuita si portelan

Portelan 0s0s sau ceramicd O 0s0s pot fi folosite in cuptorul cu
microunde, cu exceptia celor cu
incrustatii metalice.

Tavi de unicd folosinta din poliester 0O Unele alimente congelate sunt

cartonat ambalate in astfel de tavi.

Pahare sau casolete e Supraincadlzirea poate cauza topirea
din polistiren acestora.

Ambalaje fast- | Pungi de hartie sau

A : Pot lua foc.
food hartie de ziar X ot lua foc
Hartie reciclata sau X Poate cauza formarea de arcuri
ambalaje metalice electrice.

Vase termorezistente O cu exceptia celor cu incrustatii
metalice.
Articolele din sticla find se pot
Sticla Sticla find (@) sparge sau fisura in urma incdlzirii
rapide.
Recomandate numai pentru
Borcane din sticld O incdlzire. Scoateti capacul inainte
de a incepe procesul de preparare.
Vase X
Metal PuNgi pentru Pot cauza formarea de arcuri
congelator cu X electrice sau incendiu.
clipsuri de prindere
Farfurii, cdni, .
ervetele si Folqs[t|—\e pentru preparare
Erosoape de O rapida. Acestea absorb excesul de
Hartie bucitirie umiditate.
- — Cauzeaza formarea de arcuri
Hartie reciclatd X electrice
Folositi numai recipiente din
material termoplastic. Unele
Recipiente (@) materiale plastice se pot deforma
sau decolora la temperaturi
Plastic ridicate.
Folie de plastic 0O SO|O§III pentru a retine umiditatea
uUpd preparare.
Pungi pentru A Folositi numai pungi
congelator termorezistente.
Hartie ceraty e} Folositi pentru retinerea umiditatii

Si prevenirea Improscarii.

QO : Recomandat pentru

microunde

A\ Ase utiliza cu atentie

X : Nerecomandat pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde
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Functii si comenzi

Prezentare generald a optiunilor

Optiune

Interval de temperaturd
(Nivel de putere) (Nivel de putere)

Temperaturd standard

Interval de temperaturd | Temperatura standard

Modul
Manual

5

Convectie

40-230°C 160 °C

Elementul de incdlzire din spate genereaza cdldurd,
distribuita uniform de ventilatorul de convectie.
Folositi acest mod pentru coacere si prdjire la
niveluri diferite simultan.

||

Ventilator
obisnuit

40-230°°C | 180°C

Cdldura este generata de elementele de incalzire
de sus si de jos si distribuitd de ventilatoare. Acest
mod este recomandat pentru coacere si prdjire.

Gril mare

150-230 °C | 220°C

Grilul mare emite cdldurd. Folositi acest mod pentru
obtinerea unei cruste rumene (de exemplu, carne,
lasagna sau preparate gratinate).

Cril si ventilator

40-230°C | 180 °C

Doud elemente de incdlzire din partea de sus
genereazd cdldurd, distribuitd uniform de ventilator.
Folositi acest mod pentru a prepara carne sau peste
la gril.

LI (Nivel de putere) (Nivel de putere)
40-200 °C 200 °C
i Grill Elementele de incilzire genereaza caldurd, care
este amplificata de energia microundelor.
40-200 °C 180 °C
100 W-600 W 300 W
%’ Microunde + | Elementele de incalzire genereaza cildura, iar
Convectie ventilatorul de convectie o distribuie in interiorul

cuptorului, unde este amplificata de energia
microundelor.

e
(P

Preparare cu
aer cald

150-230°C 220°C

Modul de preparare cu aer cald foloseste aer
fierbinte pentru obtinerea unor preparate mai
crocante si mai sandtoase decat cele gadtite in
modurile normale de convectie, atat in cazul
alimentelor congelate, cat si proaspete, si cu mai
putin ulei sau chiar fdrd ulei. Pentru rezultate
optime, folositi acest mod cu tava pentru preparare
cu aer cald. Fixati temperatura, timpul si cantitatea
conform indicatiilor din retetd sau de pe ambalaj.

Aburi naturali

120-230 °C | 160 °C

Cu functia de aburi naturali veti obtine preparate
crocante la suprafata si suculente la interior. Pentru
rezultate optime, va recomanddm sd preincalziti
cuptorul.

Microunde

100-800 W 800 W

Modul
Automat

>
c
pur]
o

Preparare
automata

Pentru incepdtori, cuptorul dispune de 20 programe
de preparare automata.

cx|[

Decongelare
automata

Cuptorul dispune de 5 programe de decongelare,
dintre care il puteti alege pe cel pe care il
considerati cel mai potrivit pentru dumneavoastrd.

Energia microundelor permite gdtirea sau
reincdlzirea alimentelor fard a le modifica forma
sau culoarea.

Functii
speciale

-
-~
-~

-

[

Pastrare la cald

60-100 °C | 60 °C

Folositi acest program numai pentru pastrarea
calda a alimentelor preparate recent.

Curdtare

Cuptorul este prevdzut cu functiile de Curdtare cu
aburi si Dezodorizare. Curdtarea cu aburi functie
este utild pentru indepdrtarea cantitatilor mici de
resturi depuse. Dezodorizarea este utild pentru

indepdrtarea mirosurilor nepldcute din cuptor.

Romanda 19

=
c
=
[=]

=

e,
=
o
3
o
=1
N,




Functii si comenzi

Modul Manual Pasul 3 Fixati timpul de preparare (i nivelul de putere)

Temperatura standard (sau Nivel de putere) se modificd in functie de valoarea cel mai des folositd
la ultimele 10 utilizari.

Pasul 1 Selectati un mod
D

1. Folositi Butonul disc pentru a selecta ,Fixare timp de preparare’ si modificati timpul de
preparare.
Dacd apasati (O, puteti fixa timpul de preparare.

2. Pentru a fixa ora de incheiere, selectati ,Gata la 12:00" si fixati ora de finalizare dorita cu
ajutorul Butonului disc.

3. Pentru a schimba nivelul de putere, selectati ,Preparare la 800W' si folositi Butonul disc
pentru schimbare.

4. Dupa ce ati terminat, apdsati DIl pentru a porni prepararea.

1. Folositi Butonul disc pentru a activa panoul de comandd, dupd care selectati un mod manual.
2. Apdsati Butonul disc pentru a confirma.

Pasul 2 Fixati temperatura

/\ ATENTIE
Nu lasati alimentele gdtite in cuptor pentru un timp prea lung. Se pot altera.

Pasul 4 Preincdlzire (numai pentru modurile Convectie, Ventilator obisnuit, Gril mare, Gril si
ventilator si Aburi naturali)

P Cuptorul incepe sa se preincdlzeascd, pand cand ajunge la temperatura fixatd. Cand atinge
temperatura fixatd, emite un semnal sonor si indicatorul de preincdlzire dispare.

=
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1. Rotiti Butonul disc pentru a selecta temperatura dorita.

2. Dupd ce ati terminat, apasati Butonul disc.

3. Dacs doriti o pornire rapidg, apasati DIl. Cuptarul incepe prepararea.
(Se poate utiliza in modurile Convectie, Ventilator obisnuit, Gril mare, Gril si ventilator,
Preparare cu aer cald si Aburi naturali)
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Pentru a modifica temperatura (sau Nivelul de putere) si timpul de preparare in timpul prepararii

1. Folositi Butonul disc pentru a selecta temperatura/nivelul de putere/timpul de preparare de
pe ecran si apdsati Butonul disc.

2. Modificati valoarea cu ajutorul Butonului disc si apasati Butonul disc pentru a confirma.

3. Pentru a modifica numai timpul de preparare, apasati (©. Dupa aceea, modificati timpul de
preparare dupa preferinte.

Pentru a opri functionarea

Dl ho)
1. Apasati DIl
. Functionarea cuptorului este intreruptd. Apdsati din nou pentru a relua functionarea
cuptorului.

«  Tineti apasat DIl timp de 3 secunde pentru a anula modul de preparare.
2. Apésati ©, apoi selectati Da folosind Butonul disc.

Convectie

Elementele de incdlzire din spate genereazd cdldurd, distribuitd uniform in interiorul cuptorului de
ventilatorul de convectie. Folositi acest mod pentru biscuiti obisnuiti, biscuiti englezesti, rulade si
checuri, precum si pentru checuri cu fructe, preparate de patiserie cu crema si sufleuri.

Pasul 1 N Pasul 2 § Pasul 3 N Pasul 4
Convectie Temperatura Timp de preparare Preincdlzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-21.

3. Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
Adaugare 5 min folosind Butonul disc.
Folositi mdnusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

Ventilator obisnuit

Cdldura este generata de elementele de incdlzire de sus si de jos si distribuita de ventilatoare.
Aceasta functie se va utiliza pentru coacerea si prdjirea obisnuitd pentru majoritatea felurilor de
preparate.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
Ventilator

o Preincdlzire
obisnuit

Temperatura Timp de preparare

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-21.

3. Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
Adaugare 5 min folosind Butonul disc.

Folositi mdnusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.
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Functii si comenzi

Gril mare

Elementele de incdlzire genereazd cdldurd. Aveti grijd ca acestea sa se afle in pozitie orizontald.

Pasul 1
Gril

Pasul 2
Temperaturd

Gril si ventilator

Pasul 3 N Pasul 4
Timp de preparare Preincdlzire

Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-21.

Dupa finalizarea prepardrii, puteti selecta
Adaugare 5 min folosind Butonul disc.

Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

Elementele de incdlzire genereazad caldurd. Aveti grijd ca acestea sd se afle in pozitie orizontald.

Pasul 1
Gril

Pasul 2
Temperaturd

22 Romana

Pasul 3 N Pasul 4
Timp de preparare Preincdlzire

Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-I pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-21.

Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
Addugare 5 min folosind Butonul disc.

Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

[S] Aburi naturali

Cdldura este generatd de elementele de incdlzire de sus si de jos si distribuitd de ventilatoare.
Aceastd functie se va utiliza pentru coacerea si prdjirea obisnuitd pentru majoritatea felurilor de
preparate.

Pasul 1 N Pasul 2 § Pasul 3 N Pasul 4
Aburi naturali Temperatura Timp de preparare Preincalzire

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-| pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-21.

3. Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
Adadugare 5 min folosind Butonul disc.

Folositi mdnusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.




Microunde

Microundele sunt unde electromagnetice de inaltd frecventd. Energia microundelor permite
gatirea sau reincdlzirea alimentelor fard a le modifica forma sau culoarea.

. Folositi numai vase recomandate pentru microunde.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
> Timp de preparare >

. >
Microunde i (Nivel de putere)

1. Asezati alimentele intr-un vas recomandat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
apoi asezati-| pe accesoriul recomandat i
inchideti usa.

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de Ia pagina 20-20. Cuptorul va porni dupa
fixarea timpului de preparare.

3. Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
Addugare 30 sec folosind Butonul disc.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

Nivel de putere

. Procentaj Putere de iesire .
Nivel Descriere
(%) (W)

RIDICAT 100 800 Pentru incdlzirea lichidelor.

PUTIN RIDICAT 88 700 oL
Pentru incalzire si preparare.

MEDIU RIDICAT 75 600

MEDIU 56 450 Pentru prepararea carnii si incdlzirea

MEDIU SCAZUT 38 300 legumelor.

DECONGELARE 2 180 Pentru decongelare inainte de
preparare.

SCAZUT 13 100 Pentru decongelarea legumelor.

Microunde + Grill
Elementele de incdlzire genereazd cdldurd, care este amplificata de energia microundelor. Folositi
numai vase recomandate pentru microunde, de exemplu vase din sticla sau ceramica.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
Timp de preparare >

Microunde + Grill (Nivel de putere)

Temperatura

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
uUsa.

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-20. Cuptorul va porni dupd
fixarea timpului de preparare.

3. Dupd finalizarea prepararii, puteti selecta
Adaugare 30 sec folosind Butonul disc.
Folositi mdnusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

/N ATENTIE

Folositi numai vase termorezistente, de exemplu din sticld, lut sau portelan 0s0s fdrd incrustatii
metalice.
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Functii si comenzi

Microunde + Convectie Q< Preparare cu aer cald
Tn acest mod, energia microundelor este combinatd cu aerul cald, rezultatul fiind un timp de Elementele de incdlzire din spate genereazd cdldurd, distribuitd uniform in interiorul cuptorului de
preparare redus si formarea unei cruste rumene la suprafata alimentelor. Folositi acest mod ventilatorul de convectie. Folositi acest mod pentru biscuiti obisnuiti, biscuiti englezesti, rulade si
pentru toate felurile de carne, inclusiv carne de pasdre, precum si pentru tocane si preparate checuri, precum si pentru checuri cu fructe, preparate de patiserie cu crema si sufleuri.
gratlmate,‘pe‘andjispan si checuri cu fructe, pldcinte, prajituri crumble, legume coapte, biscuiti Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
cnalezesti s pane Preparare cu aer Temperatura g Timp de preparare
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 cald P pdeprep
Microunde + > . > Timp de preparare >
) Temperatura ) - o ) .
Convectie (Nivel de putere) 1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
. . asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, Usa

recomandat pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde, apoi asezati-l pe suport si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Manual
de la pagina 20-20. Cuptorul va porni dupd
fixarea timpului de preparare.

2. Urmati pasii 1-4 din sectiunea Modul Manual
de |a pagina 20-21.

3. Dupad finalizarea prepardrii, puteti selecta
Adaugare 5 min folosind Butonul disc.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
a scoate mancarea.

puul 3. Dupd finalizarea prepardrii, puteti selecta
E, Addugare 30 sec folosind Butonul disc.
v, Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru
g a scoate mancarea.
m
i~
/\ ATENTIE
Folositi numai vase termorezistente, de exemplu din sticld, lut sau portelan 0sos fdrd incrustatii
metalice.
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Modul Automat % Preparare automatd

Pentru incepdtori, cuptorul dispune de 20 programe de preparare automatd. Profitati de
aceastd functie pentru a economisi timp sau pentru a invata mai repede. Timpul de preparare i
temperatura vor fi reglate in functie de reteta selectatd.

Cuptorul dispune de 2 programe automate, dintre care il puteti alege pe cel pe care il considerati
cel mai potrivit pentru dumneavoastrd: Decongelare automatd si Preparare automatd. Selectati-|
pe cel mai potrivit cerintelor dumneavoastra.

Pasul 1 N Pasul 2 N Pasul 3
Preparare automatd Meniu Greutate

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti
usa.

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Automat
de la pagina 25.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi mdnusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate

D

1. Folositi Butonul disc pentru a activa panoul de comandd, selectati un Modul Automat si
apdsati Butonul disc pentru a confirma.

L o— e mancarea.
. Preparare automatd (%), Decongelare automatd ( ;g ).
2. Rotiti Butonul disc pentru a selecta programul preferat si apasati Butonul disc pentru a . M
: P programut p ! apasal P Ghid de preparare automats
confirma. -
3. Rotiti Butonul disc pentru a selecta greutatea doritd, dupd care apdsati Butonul disc pentru - - - - — - =
a confirma. Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel =
4. Peecran se afiseazd meniul si ghidul de accesorii. (Apdsati Butonul disc.) Meniu 03-04 Tava de ceramicd 1 8
5. Apasati DIl sau apasati Butonul disc pentru a porni prepararea. complet gata 0,4-0,5 E
N
preparat Asezati alimentele pe un platou din ceramici si acoperiti platoul cu folie =
/N ATENTIE speciald pentru microunde. Acest program este adecvat pentru meniurile
Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea. alcdtuite din 3 feluri (de exemplu, carne cu sos, legume si garnituri cum ar fi
. cartofi, orez sau paste). Dupd preparare, asteptati 3 minute.
NOTA : - —
) . o . . Pizza 03-04 Gratar metalic interior + 2
Timpul de preparare este preprogramat pentru fiecare meniu si nu poate fi modificat. congelats 04-05 Tava de ceramici
Asezati pizza congelatd in cuptor.
Lasagna 04-05 Gratar metalic pentru 2
congelata 0,6-0,7 tava + Tava de ceramicad
Asezati lasagna congelatd intr-un vas de yena sau ceramic adecvat. Dupd
incdlzire, asteptati 2-3 minute.
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Asezati aluatul proaspdt intr-o tava dreptunghiulard metalicd de mdrimea
corespunzdtoare (lungime de 25 cm). Asezati tava pe lungime fatd de usd, in tava
pentru preparare la cuptor.
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Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
Pui intreg 1,1-1,2 Grdtar metalic pentru 2 Inflorescente 0,2-0,3 Tavd de ceramicd 1
12-13 tavd + Tava de ceramicd de broccoli 0,3-0,4
Ungeti puiul rece cu ulei si condimente. Asezati-I cu pieptul in jos in tava de Se taie broccoli in felii sau jumatdti. Se adauga doar 15 ml (1 lingurd) de apa.
ceramica si asezati tava in mijlocul gratarului metalic interior. Intoarceti pe Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Se acoperd cu un capac.
cealaltd parte dupd semnalul sonor. Apdsati butonul Start pentru a continua Amestecati dupd preparare.
prepararea. Dupd preparare, asteptati 5 minute. Buchete de 02-03 Tava de ceramic 1
Bucdti de pui 06-0,7 Grdtar metalic interior + 4 conopidd 0,3-0,4
0510 Tavd de ceramicd Spdlati si curdtati conopida proaspatd si preparati buchetele. Asezati-le in mod
Ungeti bucdtile de pui rece cu ulei si condimente. Asezati-le in tava de ceramicad egal intr-un bol de sticla cu capac. Addugati 30 ml (2 linguri) de apa pentru
cu partea cu piele in jos si asezati tava pe gratarul metalic interior. Intoarceti pe 0,2-0,3 kg si 45-60 ml (3-4 linguri) pentru 0,3-0,4 kg. Asezati bolul in centrul
cealaltd parte dupd semnalul sonor. Dupd preparare, asteptati 2-3 minute. cuptorului. Se acoperd cu un capac. Amestecati dupd preparare.
Friptura de 08-09 Grdtar metalic interior + 3 Morcovi feliati 0,2-0,3 Tavd de ceramicd 1
miel 1,1-12 Tava de ceramicd 04-05
Asezati bucdtile de miel marinate in tava de ceramicd si asezati tava pe grdtarul Spalati si curdtati morcovii si pregdtiti-i in felii egale. Asezati-le in mod egal
metalic interior. Dupd semnalul sonor, intoarceti-le si porniti din nou prepararea. intr-un bol de sticld cu capac. Addugati 30 ml (2 linguri) de apd pentru 0,2-0,3 kg
Chipsuri 03-04 Tavd pentru preparare 3 Zlcgiféocrglu(n}é llangUArrI])wgset?craUtiodﬁ_? I;eg;ﬁrzeréau bolul in centrul cuptorului. Se
la cuptor 0,4-05 la cuptor P pac pa prep .
congelate Asezati uniform chipsurile congelate pe tava metalicd pentru preparare la cuptor. ?r?;gjlécopt,l 8;8; Tava de ceramica 1
Cartofi copti 04-05 Grdtar metalic interior + 4 o e - - - - — -
e v - Spalati si curdtati cartofii, ungeti-i cu ulei de masline si intepati coaja cu varful
jumatadti 06-0,7 Tavd de ceramicd R o A, . . ;
unui cutit. Asezati-i in tava de ceramicd. Dupd preparare, asteptati 3-5 minute.
Tdiati cartofii in jumdtati. Asezati-i in cerc in tavd, cu partea taiatd spre gril. Dupd - - - - —
preparare, asteptati 2-3 minute. Cartofi decojiti 847182 Tava de ceramica 1
Pachtacy 1214 Tave pf;ﬁpg‘fpara’e 2 Spalati si decoji cartofi, tiati- in jumatti si asezati-i intr-un bol de sticl3
termorezistent cu capac. Se adaugd 15-30 ml (1-2 linguri) de apd. Amestecati
Asezati pldcinta cu mere intr-un vas metalic rotund. Asezati-l pe tava dupad preparare. Atunci cand preparati cantitati mari, amestecati o datd in timpul
pentru preparare la cuptor. Greutatea se calculeaza cu tot cu mere si restul prepardrii. Asteptati 3-5 minute.
ingredientelor.
Chec aromat 0,7-08 Tava pentru preparare 3
CU miere Si la cuptor
melasd




Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel
Dovlecei 02-03 Tavd de ceramicd 1
03-04

Se taie dovleceii in felii. Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apa sau unt cat o nuca.
Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticla cu capac. Se acoperd cu un capac.
Se lasa doar sd se pdtrunda.

Vinete feliate

0,1-0,2 Tavd de ceramica 1

03-04

Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 15 ml (1 lingurd) de suc de
[amaie. Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Se acopera cu un
capac. Amestecati dupa preparare.

Ceapa feliatd

0,2-03 Tavd de ceramicd 1

04-0,5

Se taie cepele in felii sau jumdtati. Se adaugd doar 15 ml (1 lingurd) de apd.
Asezati-le in mod egal intr-un bol de sticld cu capac. Se acoperd cu un capac.
Amestecati dupa preparare.

Mix de 0,2-03 Tava de ceramicd 1

legume 0,4-0,5
Spdlati si curdtati legumele proaspete. Asezati-le in mod egal intr-un bol de
sticla cu capac. Addugati 15 ml (1 lingurd) de apd pentru 0,2-0,3 kg si 30 ml
(2 linguri) pentru 0,4-0,5 kg. Asezati bolul in centrul cuptorului. Se acoperd cu
un capac. Amestecati dupd preparare.

Orez alb 0,2-03 Tava de ceramicd 1

Se foloseste un bol mare de sticla pyrex, cu capac. (Retineti faptul ca orezul isi
dubleaza volumul in timpul prepardrii.) Se acopera cu un capac. Dupad trecerea
timpului de preparare, se amestecd inainte de a se Idsa sd stea. Se adauga sare
sau mirodenii si unt. Retineti faptul cd este posibil ca orezul sd nu fi absorbit
toatd apa dupa incheierea duratei de preparare.

@ Decongelare automatad

Cuptorul dispune de 5 programe de decongelare, dintre care il puteti alege pe cel pe care il
considerati cel mai potrivit pentru dumneavoastrd. Timpul si nivelul de putere sunt reglate
automat in functie de programul selectat.

Pasul 1 N
Decongelare automata Meniu

Pasul 2 Pasul 3

Greutate

1. Asezati alimentele intr-un vas adecvat, apoi
usa.

de la pagina 25.

3. Dupd finalizarea prepardrii, folositi mdnusi
speciale pentru cuptor pentru a scoate

asezati-l pe accesoriul recomandat si inchideti

2. Urmati pasii 1-3 din sectiunea Modul Automat

mancarea.
Ghid pentru decongelare
Alimente Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel

Carne 02-15 Tava de ceramicd 1
Protejati marginile cu folie de aluminiu. Intoarceti carnea pe partea cealalta
dupa semnalul sonor. Acest program este adecvat pentru carne de vitd, miel,
por¢, fripturi, cotlete si carne tocatd.

Carne de 02-15 | Tavd de ceramicd | 1

[prIEIE Protejati capetele picioarelor si aripilor cu folie de aluminiu. intoarceti carnea
de pasdre pe partea cealaltd dupd semnalul sonor. Programul este adecvat
pentru decongelarea puilor intregi si a bucdtilor de carne de pui.

Peste 02-15 | Tavd de ceramicd | 1

Protejati coada pestelui intreg cu folie de aluminiu. Intoarceti pestele pe
partea cealaltd dupa semnalul sonor. Acest program este adecvat pentru
decongelarea pestilor intregi si a fileului de peste.
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Functii s

i comenzi

Alimente

Dimensiune portie (kg) Accesorii Nivel

Paine/
Prdjituri

0,1-0.8 Tava de ceramicd 1

Asezati painea pe 0 bucatd de prosop de bucdtdrie si intoarceti-o pe partea
cealaltd dupd semnalul sonor. Asezati tarta pe tava de ceramica si, dacd

este posibil, intoarceti-o pe partea cealaltd la semnalul sonor al cuptorului.
(Cuptorul continua sd functioneze, dar se opreste cand deschideti usa.)
Programul este adecvat pentru toate tipurile de paine, feliatd sau intreaga,
precum si pentru chifle si baghete. Aranjati chiflele in cerc. Acest program
este adecvat pentru toate tipurile de tarte cu aluat dospit, biscuiti, pldcinte cu
branza si foietaje. Nu este adecvat pentru tartele cu crustd, tartele cu fructe si
crema sau cele cu glazura de ciocolata.

Fructe

0,1-06 Tavd de ceramica 1

Se aranjeaza uniform fructele congelate pe tava din ceramicd. Acest program
este recomandat pentru fructe precum zmeurd, amestec de fructe de padure si
fructe tropicale.
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Functii speciale

(i1 Pastrare la cald

La aceasta functie se foloseste numai elementul de incdlzire prin convectie, care efectueaza un
ciclu de pornire si oprire pentru a pastra alimentele calde.

Dupd finalizarea prepardrii,

Dl

1. Folositi Butonul disc pentru a activa panoul de comanda, dupa care selectati
Pastrare la cald (51,

2. Apdsati Butonul disc pentru a confirma.

3. Rotiti Butonul disc pentru a selecta temperatura doritd (60-100 °C).

4. Dupé ce ati terminat, apasati Butonul disc. Dacé doriti o pornire rapidd, apasati DIl Cuptorul
incepe sa se incdlzeasca.

5. Rotiti Butonul disc pentru a selecta durata de functionare.

6. Dupa ce ati terminat, apsati Butonul disc sau apasati DIl pentru a porni.

/\ ATENTIE

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea.

Nu utilizati aceastd functie pentru a reincalzi alimente reci. Folositi acest program numai
pentru pastrarea calda a alimentelor preparate recent.

Nu folositi aceasta functie mai mult de o ora. In caz contrar, calitatea alimentelor poate i
afectata.

Pentru a pdstra preparatele crocante, nu le acoperiti in timpul utilizarii acestei functii.




Ghid pentru pastrarea la cald

Curatare

Cuptorul poate fi curdtat cu ajutorul functiilor de Curdtare cu aburi (&) si Dezodorizare ([33).

9 Curatare cu aburi
Aceasta functie este utild pentru curdtarea cu aburi a cantitdtilor mici de resturi depuse.

/L/

1. Turnati 100 ml de apa in partea de jos a
cuptorului si inchideti usa.

) Temperatura Duratd de ..
Alimente . ; Recomandari
(0) asteptare (min.)
Pentru pastrarea la cald a
Preparate preparatelor cu carne, pui, preparate
. 80 30 . . iy o
culinare gratinate, pizza, cartofi si meniuri
gata preparate.
Bauturi 80 30 Pentru_pa_strarea_ la cald a apei,
laptelui si cafelei.
Produse de Pentru pastrarea la cald a painii,
panificatie si 60 30 painii prdjite, chiflelor, brioselor si
patiserie checurilor.
Pentru preincdlzirea farfuriilor
si a veselei. Aranjati farfuriile in
Farfurii/vesela 70 30 interiorul cuptorului. Nu introduceti

prea multe farfurii. (cantitate
maximd: 7 kg)

gl

2. Folositi Butonul disc pentru a activa panoul de comandd, dupd care selectati Curdtare
().

3. Folositi Butonul disc pentru a selecta Curatare cu aburi (&)

4. Dupé ce ati terminat, apasati Butonul disc. Dacé doriti o pornire rapids, apasati Dl
Cuptorul incepe procesul de curatare.

5. Apdsati Butonul disc pentru a citi mesajul cu instructiuni.

6. Dupa ce ati terminat, apasati Butonul disc sau apasati DIl pentru a porni.

7. Dupad finalizarea procesului de Curdtare cu
aburi, curdtati interiorul cuptorului cu o lavetd
uscata.
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Functii si comenzi

A\ AVERTISMENT Mai multe functii
Nu deschideti usa inainte de terminarea ciclului. Apa din interiorul cuptorului este foarte fierbinte - -
si poate cauza arsuri. Meniu Descriere
NOTA Temporizator Programarea temporizatorului.
«  Folositi aceasts functie numai dupa ce cuptorul s-a racit complet si a ajuns la temperatura Blocare Blocarea panoului de comanda.
camerei. Modurile mele Puteti modifica lista modurilor de preparare.
+ NU folositi apa distilatd. , Puteti modifica intervalul de timp dupd care ecranul s& se stingd dacé nu
NU curitati . . ' . . Stingerea S )
. curdtati cuptorul cu microunde cu aparate de spalat cu jet de presiune sau cu jet de —— se efectueaza nicio operatiune.
aburi. N o
« Dacainteriorul cuptorului este fierbinte, functia de curitare automata nu se va activa. 0 petr.loidta de NOTA
Asteptati pand cand cuptorul se rdceste si incercati din nou. inactivitate Consumul de curent poate creste in functie de intervalul de timp setat.
. Nu turnati toatd cantitatea de apd deodatd in partea de jos a cuptorului. Turnati putin cate Puteti fixa ora curenta.
putin. In caz contrar, apa se va revdrsa spre partea din fatd. Fixarea orei NOTA
3 Dezodorizare Pentru instructiuni detaliate, consultati pagina 16.
Aceastd functie este utila pentru indepartarea mirosurilor neplcute din cuptor. Folositi aceastd Putefi fixa data curentd.
g functie in mod regulat, pentru a indeparta mirosurile nepldcute din cuptor. Fixarea datei NOTA
%’ Pentru instructiuni detaliate, consultati pagina 16.
é‘ Puteti fixa ora in formatul de 12 ore sau in cel de 24 de ore.
3 . .
3 Formatul orei NOTA
N Pentru instructiuni detaliate, consultati pagina 16.
Semnal sonor Activarea sau dezactivarea semnalului sonor al cuptorului (bipurile).

1. Folositi Butonul disc pentru a activa panoul de comanda, dupa care selectati Curatare ().

2. Folositi Butonul discl pentru a selecta Dezodorizare ([3).

3. Rotiti Butonul disc pentru a fixa timpul, dupd care apdsati Butonul disc. (Timpul prestabilit
este 5 minute)

4. Dupd ce ati terminat, apasati Butonul disc sau ap&sati DIl pentru a porni.
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Temporizator

1. Apasati— dupa care apasati Butonul disc.

2. Selectati Temporizator cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul disc.

3. Fixati temporizatorul (ora si minutele) cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul
disc.

4. Apdsati Butonul disc pentru a porni temporizatorul.

5. Dacd doriti sa intrerupeti, sa anulati sau sa modificati temporizatorul, apdsati Butonul disc
sau rotiti Butonul disc.

Blocare

1. Apasati— dupa care apasati Butonul disc.
2. Selectati Blocare cu ajutorul Butonului disc, dupad care apdsati Butonul disc.
3. Daca doriti sa deblocati panoul de comanda, tineti apasat — timp de 3 secunde.

Modurile mele

1. Apasati— dupa care apasati Butonul disc.

2. Selectati Modurile mele cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul disc.

3. Rotiti Butonul disc, dupd care apdsati Butonul disc pentru a selecta sau deselecta modurile.
4.  Selectati Memorare pentru a memora modificdrile.

Stingerea ecranului dupa o perioada de inactivitate

1. Apdsati—, dupd care apasati Butonul disc.

2. Selectati Stingere ecran inactiv cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul disc.
3. Rotiti Butonul disc pentru a selecta timpul dorit.

4. Apdsati Butonul disc pentru a memora modificarile.

Semnal sonor

1. Apdsati— dupa care apasati Butonul disc.

2. Selectati Semnal sonor cu ajutorul Butonului disc, dupd care apdsati Butonul disc.
3. Rotiti Butonul disc pentru a selecta Pornit sau Oprit.

4. Apdsati Butonul disc pentru a memora modificdrile.

Setdri de sistem

Tineti apasat — timp de 3 secunde pentru a intra in meniul Setari de sistem, dupa care rotiti
Butonul disc pentru a modifica setdrile cuptorului.
Pentru o descriere amdnuntitd, consultati tabelul de mai jos.

Setdri de sistem Descriere
Wi-Fi Activarea sau dezactivarea Wi-Fi.
Limba Puteti selecta o limba.

Preferintele mele | Aceastd functie memoreaza si pastreaza setdrile pentru preparare.

Resetare Resetati setdrile. (Mai multe functii, Setari de sistem)

1. Tineti apdsat = timp de 3 secunde pentru a intra in meniul Setari de sistem, dupa care
apdsati Butonul disc.

2. Selectati meniul dorit folosind Butonul disc, dupd care apdsati Butonul disc.

Rotiti Butonul disc pentru a selecta optiunea dorita.

4.  Apasati Butonul disc pentru a confirma.

w
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Functii si comenzi Prepararea inteligenta

Control inteligent Prepararea manuala

Pentru a utiliza functia de Control inteligent al cuptorului, trebuie sa descdrcati aplicatia

SmartThings si s& o instalati intr-un dispozitiv mabil. Este posibil ca functiile controlate prin Ghid de preparare la microunde

aplicatia SmartThings sa nu functioneze bine in conditii de comunicare slabe sau dacd ati instalat «  Nufolositi recipiente din metal cand utilizati modul microunde. Asezati intotdeauna
cuptorul intr-un loc in care semnalul Wi-Fi este slab. recipientele cu alimente in tava de ceramicd.

«  Pentru rezultate optime, se recomandd sd acoperiti alimentele.

Conectarea cuptorului cu microunde «  Dupa finalizarea prepararii, I3sati mancarea s se patrunda in aburii proprii.

1. Descdrcati aplicatia SmartThings si deschideti-o pe dispozitivul mobil.

2. Urmati instructiunile afisate de aplicatie pe ecran pentru a conecta cuptorul. Legume congelate
3. Dupd finalizarea procesului, pictograma ’ﬁ se va afisa pe ecranul cuptorului, iar aplicatia va «  Folositi un vas de yena cu capac.
confirma conexiunea. «  Se amestecd legumele de doud ori in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare.
4. Dacd pictograma {j nu se afiseazd, urmati instructiunile din aplicatie pentru reconectare. «  Se condimenteazad dupd preparare.
Controlarea cuptorului de la distant3 . Dimensiune Durata de Durata de
) ) . . . ) ) e ) Alimente ) Putere (W) preparare asteptare
Din motive de sigurantd, aceastd functie nu este disponibild in modul microunde. portie (g) o i)
1. Apasati Control inteligent [ apare pe ecran. In acest moment, cuptorul poate fi controlat de . :
la distant3 prin intermediul dispozitivului conectat. Spanac 150 600 56 2-3
2. Selectati pictograma cuptorului din aplicatia SmartThings pentru a deschide aplicatia Control Se adauga 15 ml (1 linguri) de apé rece.
cuptor. -
3 Dupé ce aplicatia este conectatd la cuptor, puteti utiliza urmatoarele functii din cadrul Broccoli 300 | 600 | 8-9 | 23
E aplicatiilor: Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apa rece.
QU
S Controlul de la distanta al cuptorului prin intermediul aplicatiei SmartThings Mazare 300 | 600 | 78 | 2-3
3 o . . v
T Monitorizare cuptor |« Verificarea starii cuptorului Se adauga 15 ml (1 linguri) de apa rece.
(=}
1£_Q1 -
% Control de la distanta «  Fixarea sau modificarea setdrilor cuptorului de la distanta. Fasole verde 300 | 600 | %8k | 2-3
al cuptorului (Indisponibild pentru modul microunde) Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apd rece.
Preparatul meu «  Oprirea cuptorului de la distantd. Mix de legume 300 | 600 | 7-8 | 2-3
+  Dupd inceperea prepararii, modificati de la distantd timpul de (Morcovi/Mazdre/ Se adaugs 15 mi (1 linguri) de ap
preparare si temperatura. Porumb) € adauga Lo mitL1ingurt) o€ apd rece.
Verificare erori « Identificarea automatd a erorilor. Mix de legume 300 | 600 | 7%-8% | 2-3
(Amestec chinezesc) Se adaugd 15 ml (1 linguri) de apa rece.

NOTA

Dacd E nu este afisatd pe ecran, puteti totusi monitoriza starea cuptorului si il puteti opri
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Legume proaspete Aliment Di . ) Duratd de preparare | Duratd de asteptare
«  Folositi un vas de yena cu capac. _ Imente imensiune portie () (min) (min)
«  Seadaugd §0—45 rPIAde‘apa rece pen}ry ﬁecare u250 g e 15 1- 3
«  Seamestecd o datd in timpul prepardrii si 0 datd dupd preparare.
! . 250 2-3
«  Se condimenteazd dupd preparare. - . —— . ‘ —
+  Pentru prepararea mai rapids, se recomanda tdierea in bucati mai mici de aceeasi marime. Se pregatesc ciuperci mici Intregi sau feliate. Nu se adaugd apd. Se
«  Preparati toate legumele proaspete la treapta de putere maxima (800 W). stropesc cu suc de Idmaie. Se condimenteaza cu sare si piper. Se scurg
- - inainte de a fi servite.
Alimente Dimensiune portie (g) Durata de.preparare Durata de.asteptare Ceapa 250 | 4-5 | 3
(min.) (min.)
Broccoli 250 45 3 Se taie cepele in felii sau jumatdti. Se adaugd doar 15 ml (1 lingurd)
500 56 de apa.
Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se aranjeazd cu cozile Pl 250 | 45 | 3
spre centru Se taie ardeii in felii mici.
Varza de Bruxelles 250 5-6 3 Cartofi 250 4-5 3
500 7-8 500 7-8
Se adauga 60-75 ml (4-5 linguri) de apa. Se cantdresc cartofii decojiti si se taie in jumatdti sau sferturi egale.
Morcovi 250 56 3 Napi 250 56 3
Se taie morcovii in felii egale. Se taie napii in cuburi mici.
Conopidd 250 5-6 3
500 7-8

Se pregdtesc buchetele de dimensiuni egale. Se taie buchetelele mari
in jumatati. Se aranjeazd cu cozile spre centru.

Dovlecei 250 | 3-4 | 3

Se taie dovleceii in felii. Se adaugd 30 ml (2 linguri) de apd sau unt cat
0 nuca. Se lasd doar sd se patrunda.
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Vinete 250 | 3-4 | 3
Se taie vinetele in felii mici si se stropesc cu 1 linguritd de suc de
lamaie.

Praz 250 | 3-4 | 3

Se taie prazul in felii subtiri.
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Prepararea inteligenta

Orez si paste
Amestecati ocazional in timpul si dupd preparare.

Se prepard neacoperite si se pune capacul cat timp se lasd sd se odihneascd. Se scurge apoi toatd apa.

«  Orez: Dacd orezul isi dubleazd volumul in timpul prepararii, folositi un vas de yena mare, cu
capac.
«  Paste: Folositi un vas de yena mare.

Reincdlzire

Nu reincdlziti alimentele de mari dimensiuni, cum ar fi bucatile mari de carne, care se pot gdti
excesiv foarte repede.

Este mai sigur sd reincdlziti alimentele la niveluri de putere mai mici.

Amestecati bine sau intoarceti alimentele in timpul si dupd preparare.

Procedati cu atentie atunci cand reincdlziti lichide sau hrand pentru bebelusi. Amestecati bine

- - inainte, in timpul prepardrii si dupd preparare cu o lingurd din plastic sau cu o bagheta din
I Duratdde | Duratdde sticl, pentru a evita clacotirea si opdrirea. Lasati lichidele in cuptorul cu microunde pe durata
) Dimensiune | Putere ..
Alimente portie () W) preparare asteptare Recomandari de asteptare. Evitati s le reincalziti mai mult decét in cazul altor alimente.
(min.) (min.) . Durata de asteptare recomandata dupd reincdlzire este de 2-4 minute. Consultati tabelul
" orientativ de mai jos.
250 17-18 5¢ adaugd 500 ml o
Orez alb 800 : de apa rece. Lichide si alimente
Y 375 18-20 Se adauga 750 ml . Dimensiune Durat3 de Durata de
de apad rece Alimente . Putere (W) . .
: portie preparare (min.) | asteptare (min.)
250 20-22 3§ Zggur%acem m| BAUtUri 250 ml (1 cang) 800 1%-2 12
Orez brun - ani -
(semifiert) 800 > daugs | o (2 Sl . P 2 : - "
375 22-24 Se adauga 750 m Se toarnd intr-o ceasca de ceramica si se reincalzeste fard capac. Se asazd
de apd rece. in centrul tavii de ceramicd. Se amestecd cu grijd Tnainte si dupd durata de
Orez amestec . asteptare.
Se adaugd 500 ml
éorez) +orez 250 800 17-18 5 de ap3 b Supa (Rece) 2509 | 80 | 34 | 23
il Se toarnd intr-un castron din ceramica adanc. Se acopera cu un capac de
Porumb amestec 250 800 18-20 5 Se adaugd 400 ml plastic. Se amestecd bine dupd reincdlzire. Se amesteca din nou inainte de
(orez + cereale) de apd rece. servire.
5 Stufat (Rece, 350 600 5-6 2-3
Paste 250 800 10-11 5 e adaugd 1000 ml (Rece) - | : _ | : |
de apa fierbinte. Se toarna intr-un castron din ceramica adanc. Se acopera cu un capac de

plastic. Se amestecd bine dupa reincalzire. Se amesteca din nou inainte de
servire.

Paste cu s0s (Reci) 309 | 60 | 56 | 23

Se toarna intr-un castron din ceramicd adanc. Se acoperd cu un capac de
plastic. Se amestecd bine dupa reincdlzire. Se amesteca din nou inainte de

servire.
Meniu complet gata 3504 600 5-6 3
preparat (Rece) 450 g 6-7

Se aseazd 2-3 alimente reci pe un platou din ceramicd. Se acopera cu folie
speciald pentru microunde.
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Hrand si lapte pentru bebelusi

Decongelare

. Dimensiune Durati de Durati de Asezati alimentele congelate intr-un vas recomandat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde,
Alimente portie Putere (W) preparare (sec) | asteptare (min) fard capac. Intoarceti-le in timpul decongelarii, iar dupa decongelare scurgeti lichidul si
- indepdrtati mdruntaiele. Pentru o decongelare mai rapidd, tdiati bucdti mici si infasurati-le in
Hrana pentru 1909 600 30-40 23 folie de aluminiu Tnainte de decongelare. Atunci cand alimentele congelate incep sd inmoaie Ia
:)I_eebedl;jé o Se toarnd Intr-un castron adanc din ceramica. Se acopera cu un capac. suprafqt,é, opri;i decongelarea si Iésati-Alg sd stea conform indicatiilor din tabelul de mai jos.
9 Se amestecd dupa preparare. Asteptati 2-3 minute. nainte de servire, Nu schimbati nivelul de putere prestabilit (180 W) pentru decongelare.
se amestecd bine si se verificd temperatura cu atentie. I Durata de ourats de
Budinca pentru 190 g 600 20-30 2-3 Alimente : ) u decongelare Y .
e — — — - portie (g) ; asteptare (min.)
5 Se toarnd intr-un castron adanc din ceramicd. Se acoperd cu un capac. (min.)
(Cereale + Lapte + Se amesteca dupd preparare. Asteptati 2-3 minute. Tnainte de servire, Carne Carne tocats 250 6-7 15-30
Fructe) se amestecd bine si se verificd temperatura cu atentie. 500 8-12
Lapte pentru bebelusi 100 ml 300 30-40 2-3 Fripturd de porc 250 7-8
200 ml 50-60 Asezati carnea pe platoul de ceramicd. Protejati marginile mai subtiri cu
Se amesteca sau se agita bine si se varsd intr-un recipient din sticla folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealalta dupa jumatate din timpul de
sterilizat. Se asaza in centrul tavii de ceramicé.ASe gadteste fdrd capac. decongelare.
Se'avg|t§ b\ng Si se qgtzeuapta cel putin 3 m|nutq Inainte de servire, se Carne de BuCal] de pui 500 g (2 buc) 1014 1560
agitd bine si se verificd temperatura cu atentie. <
pasare PUi intreg 1200 28-32 -
Mai intai, asezati bucdtile de pui cu partea cu piele in jos, iar pieptul intreg §
pe 0 parte pe platoul de ceramicd. Protejati pdrtile mai subtiri si capetele cu B
folie de aluminiu. Intoarceti pe partea cealaltd dupé jumétate din timpul de @
decongelare. z
Peste File de peste 200 6-7 10-25 2
Peste intreg 400 11-13 =
Asezati pestele congelat pe mijlocul platoului din ceramicd. Asezati partile
mai subtiri sub cele mai groase. Acoperiti cu folie de aluminiu capetele
inguste ale fileurilor si coada pestelui intreg. Tntoarceti pe partea cealaltd
dupd jumadtate din timpul de decongelare.
Fructe Fructe de padure 300 6-7 5-10
Imprastiati fructele pe un platou rotund din sticla cu diametru mare.
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Prepararea inteligenta

Prepararea la gril

Fixati temperatura grilului la 220 °C si preincdlziti-l timp de 5 minute.

. . Duratd de «
: Dimensiune Durata de
Alimente . decongelare ;
portie (q) ; asteptare (min.)
(min.)
Paine Chifle 2 buc. 1-1% 5-20
(cca.50 g fiecare) 4 buc. 2%-3
Toast/sandvici 250 4-4%
500 7-9

Timp de preparare

Timp de preparare

Asezati chiflele in cerc sau painea orizontal pe prosoape de hartie pentru
bucatarie, pe platoul de ceramica. Intoarceti pe partea cealalta dupd jumatate
din timpul de decongelare.

Ghid pentru prepararea la gril

Elementele de incdlzire ale grilului se afld pe partea superioard a spatiului de preparare. Acestea
functioneaza numai atunci cand usa este inchisd.

Atunci cand preparati alimente la gril, asezati-le pe suportul inalt, daca nu se specificd altfel.
Preincdlziti grilul timp de 2-3 minute in modul Gril si, dacd nu se specificd altfel mai jos, preparati
alimentele pe suportul inalt. Dupd finalizarea prepardrii la gril, folositi manusi speciale pentru
cuptor pentru a scoate mancarea.

Materiale de gdtit

Gril si Gril si ventilator: Folositi vase termorezistente, care pot avea si parti metalice. Nu folositi
veseld din plastic.

Microunde + Grill: Nu folositi veseld din metal sau din plastic.

Tipuri de alimente
Cotlete, carnati, fripturi, hamburgeri, sunca si costita afumata, felii subtiri de peste, sandviciuri i
toate tipurile de toast cu toppinguri.

36 Romand

Alimente Accesorii Nivel . e cealalta parte
(pe o parte) (min.) b . I
(min.)
Chebap pe Gratar metalic 5 8-10 6-8
frigdrui interior + Tavd de
ceramicd
Fripturd de Grdtar metalic 5 7-9 5-7
porc interior + Tavd de
ceramicd
Carnati Grdtar metalic 5 6-8 6-8
interior + Tavd de
ceramicd
Bucdti de pui Grdtar metalic 5 20-25 15-20
interior + Tavd de
ceramicd
Fripturd de Grdtar metalic 5 8-12 6-10
somon interior + Tavd de
ceramicd
Legume feliate Gratar metalic 5 15-20
interior + Tavd de
ceramicd
Toast Gratar metalic 5 2-3 1-2
interior + Tavd de
ceramicd
Toast cu Grdtar metalic 5 3-5
cascaval interior + Tavd de

ceramicd




Cril si ventilator

Microunde + Grill

Fixati temperatura la valorile din tabelul de mai jos si preincdlziti timp de 5 minute. Timp de
; ; Timp de
Timp de Timp de . Nivel de ) . prepgrare preparare
) 5 - ) preparare preparare Alimente Utere (W Temp. () Accesorii Nivel e 0 parte (pe cealalta
Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel (e o parte] {pe cealalts p (W) (p (mﬁ]) ) parte)
(min.) parte) (min.) : (min.)
Cartofi sferturi 200-220 Tava pentru 4 25-30 Cartofi copti | Pe o parte: | Peoparte: Gratar metalic 4 10-15 2-4
preparare la cuptor 450 180-200 interior + Tavd de
- Pe cealaltd | Pe cealaltd ceramicd
Croch<|ate 210-220 Tavd p(lentru 4 15-20 parte: - | parte: 220
congelate preparare la cuptor Rosillagril | 180 160-180 | Gratarmetalic | 4 10-15
Bulete de pui 210-220 Tavd pentru 4 15-20 interior + Tava de
congelate preparare la cuptor ceramica
Peste intreg 200-220 Gratar metalic 4 10-15 10-15 Legume 450 180-200 Gratar metalic 4 10-15
interior + Tavd de gratinate interior + Tava de
ceramicd ceramicd
Bucati depui | 200-210 Grétar metalic 4 20-25 15-20 Peste prajit 300 180-200 | Gratar metalic 4 5-8 6-10
interior + Tavd de interior + Tavd de
ceramica ceramicd
Pui intreg 200-210 Gritar metalic 3 30-35 2530 Bucadti de 300 180-200 Gratar metalic 4 13-17 13-17
interior + Tava de pui interior + Tava de
- ceramicd
ceramicd

Ghid pentru utilizarea modului convectie

Convectie si Ventilator obisnuit

In modul Convectie si modul Ventilator obisnuit, ambele elemente de incalzire si ventilatorul de

pe peretele interior functioneaza simultan pentru a face sd circule cdldura in interiorul spatiului de
preparare.

Se pot folosi toate vasele, tavile de copt si foliile termorezistente obisnuite, pe care le folositi de obicei
in orice cuptor cu conventie.

Microunde + Convectie

In acest mod, energia microundelor este combinatd cu aerul cald, rezultatul fiind un timp de preparare
redus si formarea unei cruste rumene la suprafata alimentelor. Cuptorul dispune de 5 moduri combinate,
dintre care 1l puteti alege pe cel pe care il considerati cel mai potrivit pentru dumneavoastrd. Folositi
acest mod pentru toate felurile de carne, inclusiv carne de pasdre, precum si pentru tocane Si preparate
gratinate, pandispan si checuri cu fructe, pldcinte, prajituri crumble, lequme coapte, biscuiti englezesti si
paine. Folositi numai vase termorezistente, de exemplu din sticld, lut sau portelan 0sos fdrd incrustatii
metalice.
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Prepararea inteligenta

Convectie

Preincalziti cuptorul in modul Convectie.

Ventilator obisnuit

Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt.
Vd recomanddm sd preincalziti cuptorul in modul Ventilator obisnuit.

Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel reDg::: ?mein) Durats de
prep - Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel )
Prajitura cu 160-170 Grétar metalic 2 60-70 preparare (min.)
?Iune d? pédurg interior + Taya de Lasagna 180-190 Tava pentru 3 25-30
in formd patrata ceramicd preparare la cuptor
Fhec cuulamale 150-160  Gratar metalvm 2 50-60 Cartofi gratinati 170-180 Tava pentru ) 45-50
in forma de tort interior + Tavd de preparare la cuptor
sau in forma ceramicd s
) ) ) Tavd pentru i
rotund3 Pandispan 150-160 preparare la cuptor 2 35-40
Pandispan 150-160 Gratar metalic 2 25-35 Tavd
e | ) pentru i
interior + Ta\v/a de Chec 150-160 oreparare la cuptor 2 50-60
ceramicd
At . Tavd pentru
Blat pentru tarts 150-170 Gratar metalic 2 25-35 Paine alba 170-180 oreparare [a cuptor 2 20-25
cu fructe interior + Tava de ————
ceramicd Pizza de casd 180-200 prep:;/aarep(leancruuptor 2 20-30
Prdjiturd cu 150-170 Tavad pentru 3 30-40 o e
fructe Streusel preparare la cuptor 2] g1 4
(luat dospit cu blat cu praf 180-200 Tava pentru 2 15-20
pit) de copt preparare la cuptor
Cornuri 170-180 Tavad pentru 2 10-15 ——
preparare la cuptor Quiche Lorraine 180-190 prepaa;/aarepleancruuptor 2 40-50
Chifle 180-190 Tavad pentru 2 10-15 ———
preparare la cuptor Plcintd cu mere 160-170 prep:rvaargfa”cruuptor 2 60-80
Fursecuri 160-180 Tava pentru 3 10-20 — -
preparare la cuptor Pateuri din foitaj 180-190 Tava pentru 3 15-20
= - CU mere preparare la cuptor
Chipsuri la 200-220 Tava pentru 3 15-20
cuptor preparare |a cuptor
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Microunde + Convectie Preparare cu aer cald

- - Folositi temperaturile si timpii din acest tabel ca valori orientative pentru prepararea cu aer cald.
Timp de Timp de Nu este necesara preincdlzirea cuptorului.
) Nivel de Temp. . . préparare prepararev : - - ; . =
Alimente o Accesorii Nivel (pe o (pe cealalta Alimente Dimensiune portie Temp. (°C) Duratd de preparare
putere (W) (°0) :
parte) parte) () (min.)
(min.) (min.) Cartofi
Pui intreg Pe 0 parte: | 180-200 | Grétar metalic | 3 20-25 23-27 Chipsuri 1a cuptor congelate 500-1000 210-220 20-25
1,2 kg 450 interior + Tava Chipguri la cuptor congelate si 500-1000 210-220 15-20
Pe cealaltd de ceramica condimentate
parte: 300 Crochete de cartofi congelate 500-1000 210-220 15-20
Fripturd de vita / 300 180-200 | Crdtar metalic 3 17-22 18-25 Crochete de Caftqﬁ Hash 500-1000 210-220 15-20
Miel (gétit interior + Tava Brown congelate
medium) de ceramics Cartofi sferturi congelati 500-1000 210-220 15-20
Lasagna 450 180-200 | Gratar metalic | 3 30-35 - ggr‘]zseﬁ;‘tge G Bl 500-1000 190-200 20-25
congelaté / Paste interior + Tavé P ——
gratinate de ceramicd congelati® 500-1000 200-210 20-25
Cartofi gratinati 450 180-200 | Gratar metalic 3 15-20 - Congelate
interior + Tayé Bulete de pui congelate 300-500 210-220 15-20
de ceramica Aripioare de pui congelate® 500-1000 210-220 25-30 _-g?
Tarta cu fructe 100 160-180 Tavd de 3 45-50 - Inele de ceapd congelate 300-500 210-220 10-15 S
proaspda ceramicd Crochete de peste congelate 300-500 210-220 1520 g
Fasii de pui crocante congelate 500-1000 210-220 20-25 %
Churros congelate 300-500 190-200 10-15 g
Carne de pasdre 5
Copdnele de pui proaspete* 500-1000 200-210 30-35
Aripioare de pui proaspete* 300-500 200-210 27-32
Piept de pui pane* 300-500 200-210 25-30
Legume
Sparanghel pane 100-300 200 15-20
Vinete pane 200-400 200 15-20
Ciuperci pane 100-300 200 15-20
Ceapd pane 100-300 200 15-20
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Prepararea inteligenta

Alimente Dimensiune portie Temp. (°C) Duratd de preparare
() (min.)
Conopida pane 300-500 190-200 15-20
Amestec de legume pane 300-500 200 15-20

* Se intorc dupd 2/3 din timpul de preparare.

NOTA

«  Asezati o foaie de copt sau 0 tavd pe suportul de sub tava de preparare cu aer cald, pentru a
aduna lichidul scurs. Se reduc astfel stropirea si degajarea fumului.
« Tnainte de a folosi foaia de copt, verificati temperatura maxima recomandata pentru

utilizarea acesteia.

+ Incazul produselor proaspete sau de casd, ungeti uniform cu ulei o suprafatd mai mare,
pentru a se rumeni mai bine.

Ghid de preparare la aburi

Folositi setul de gatit Pure pentru prepararea la aburi.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate setul de gatit dupa finalizarea prepardrii.

) : . Duratd de
. Dimensiune Nivel de "
Alimente ) preparare Accesorii
portie () putere (W) )
(min.)
Legume congelate 300 600 8-9 Oald +
Grdtar interior +
Capac

Asezati legumele congelate in oala de gdtit la aburi. Asezati grdtarul
interior in oala. Addugati 1 linguri de apd. Acoperiti cu capacul.
Amestecati bine dupd preparare si dupd durata de asteptare. Asteptati
2-3 minute.

Orez

250 | 80 | 1518 | oald+ Capac

Puneti orezul in oala de gatit la aburi. Se adaugd 500 ml de apa rece.
Acoperiti cu capacul. Dupd preparare, lasati sa se odihneasca: orezul
alb 5 minute, orezul brun 10 minute. Asteptati 5-10 minute.

Cartofi copti in coaja

so0 | 8o | 78 | o0ali+capac

Clatiti cartofii, cantdriti-i si asezati-i in oala de gatit la aburi. Addugati
3 linguri de apd. Acoperiti cu capacul. Asteptati 2-3 minute.

. ) . Duratd de
. Dimensiune Nivel de "
Alimente ) preparare Accesorii
portie (g) putere (W) .
(min.)
Anghinare 300 (1-2 buc) 800 5-6 Oald +
Gratar interior +
Capac

Stufat (Rece) 400 | 600 | 5nex | 0ali+Capac
Puneti tocana in oala de gatit la aburi. Acoperiti cu capacul. Amestecati
bine Tnainte de durata de asteptare. Asteptati 1-2 minute.

Supé (Rece) 200 | 80 | 34 | oala+Capac

Turnati supa in oala de gdtit la aburi. Acoperiti cu capacul. Amestecati
bine Tnainte de durata de asteptare. Asteptati 1-2 minute.

Spadlati si curdtati anghinarea. Asezati gratarul interior in oald. Puneti
anghinarea pe gratar. Addugati 1 lingurd de suc de ldmaie. Acoperiti cu
capacul. Asteptati 1-2 minute.

Supa congelatd

400 | 80 | 810 | oald+Capac

Puneti supa congelatd in oala de gadtit la aburi. Acoperiti cu capacul.
Amestecati bine nainte de durata de asteptare. Asteptati 2-3 minute.

Legume proaspete

300 800 4-5 Oald +
Gratar interior +
Capac

Cantariti legumele (de exemplu, broccoli, conopidd, morcovi, ardei)
dupa spalare, curatare si feliere. Asezati grdtarul in oald. Asezati
uniform legumele pe grdtar. Addugati 2 linguri de apd. Acoperiti cu
capacul. Asteptati 1-2 minute.

Gdluste cu gem
din aluat dospit,

150 | 600 | 1%2% | 0ald+cCapac

Umeziti partea de sus a galustelor cu apa rece. Asezati 1-2 galuste
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congelate congelate una 1ang4 alta in oala de gétit la aburi. Acoperiti cu capacul.
Asteptati 2-3 minute.
Compot 250 | 8o | 34 | oali+capac

Cantdriti fructele proaspete (de exemplu, mere, pere, prune, caise,
mMango sau ananas) dupd ce le-ati curdtat, spdlat si tdiat in felii sau
cubulete. Puneti-le in oala de gatit la aburi. Addugati 1-2 linguri de
apd si 1-2 linguri de zahdr. Acoperiti cu capacul. Asteptati 2-3 minute.




Aburi naturali

Cu ajutorul functiei de aburi naturali puteti coace placinte si produse de patiserie care vor ramane
crocante si rumene la suprafatd, dar moi si pufoase in interior. Turnati % de cand (125 ml) de apd
in tava pentru gdtit la aburi si asezati tava pe partea de jos a cuptorului. Folositi temperaturile si
timpii din acest tabel ca valori orientative pentru copt. Pentru rezultate optime, va recomanddm
sd preincdlziti cuptorul in modul Aburi naturali.

Alimente Temp. (°C) Accesorii Nivel Apa Durata de.preparare
(min.)
Tavd pentru
Cornuri 190 preparare la 3 125 ml 20-25
cuptor
Tavd pentru
Aluat danez 180 preparare la 3 125 ml 25-30
cuptor
Tava pentru
Pain au chocolat 180 preparare Ia 3 125 ml 25-30
cuptor
Prdjitura Tavd pentru
Montblanc cu 180 preparare Ia 3 125 ml 25-30
aluat danez cuptor
Tava pentru
Chec danez 180 preparare la 3 125 ml 30-35
cuptor
A\ AVERTISMENT
Nu addugati apa in timpul prepararii sau cand cuptorul este incd fierbinte.
NOTA

. Folositi tava inclusa ca accesoriu.
«  Tava se poate incinge in timp ce se afld in cuptor sau dupa preparare. Scoateti-o din cuptor
CU manusi sau dupd ce s-a racit complet.

Rapid si usor

Topirea untului

Se pun 50 g de unt intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se acoperd cu un capac de plastic. Se
incdlzeste 30-40 secunde la 800 W, pand cand untul se topeste.

Topirea ciocolatei

Se pun 100 g de ciocolatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incdlzeste 3-5 minute Ia
450 W, pana cand ciocolata se topeste. Se amesteca o data sau de doud ori in timpul topirii.
Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!

Topirea mierii cristalizate

Se pun 20 g de miere cristalizatd intr-un vas mic si adanc, din sticld. Se incdlzeste 20-30 secunde
la 300 W, pand cand mierea se topeste.

Topirea gelatinei

Se pun foile de gelating uscata (10 g) timp de 5 minute in apd rece. Se aseazd gelatina scursa de
apd intr-un bol mic din sticla pyrex. Se incdlzeste timp de 1 minut la 300 W. Se amesteca dupd
topire.

Prepararea glazurilor (pentru torturi si prdjituri)

Se amestecd glazurd instant (aproximativ 14 g) cu 40 g zahdr si 250 ml apd rece.
Se prepard fard capac intr-un bol de sticld termorezistentd, timp de 3%-4% minute, la 800 W,
pand cand glazura devine transparentd. Se amestecd de doud ori in timpul prepardrii.

Prepararea gemului

Se pun 600 g de fructe (de ex., un amestec de fructe de padure) intr-un vas de sticla pyrex

de dimensiuni adecvate, cu capac. Se adaugd 300 g de zahdr conservant si se amestecd bine.
Preparati acoperit timp de 10-12 minute la 800 W. Amestecati de mai multe ori in timpul
prepardrii. Puneti direct in borcane de gem mici, cu capace cu filet. Asteptati cu capac 5 minute.

Prepararea budincilor

Se amestecd praf de budincd cu zahadr si lapte (500 ml) respectand instructiunile de la producdtor
si se amesteca bine. Se foloseste un bol de sticld pyrex cu capac, de dimensiune potrivitd.
Prepargti'acoperit timp de 6% - 7% minute la 800 W. Amestecati de mai multe ori in timpul
prepararii.

Rumenirea feliilor de migdale

Se imprastie uniform 30 g de migdale tdiate felii pe un platou din ceramicd, de dimensiune medie.
Amestecati de cateva ori in timpul rumenirii timp de 3% pand la 4% minute, la 600 W. Ldsati Ia
cuptor timp de 2-3 minute. Folositi manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate vasul!
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Depanare

Este posibil sa intdmpinati probleme la utilizarea cuptorului. In astfel de situatii, consultati mai
intai tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse. Dacd problema nu se remediazd sau dacd
vreunul dintre codurile de informare continud sd fie afisat pe ecran, contactati un centru de

service Samsung din zona dumneavoastrd.

Aspecte de verificat

Problemad

Cauza

Actiune

Daca intampinati vreo problema cu cuptorul, consultati mai intai tabelul de mai jos si incercati

solutiile propuse.

Problemd

| Cauzd

Actiune

Informatii generale

Nu se poate apdsa corect pe
butoane.

Pot exista substante strdine
prinse intre butoane.

Indepértati substantele
strdine si incercati din nou.

Pentru modelele cu butoane
tactile: Exista umezeald la
exterior.

Stergeti umezeala din
exterior.

Blocarea pentru copii este
activata.

Dezactivati blocarea pentru
copii.

Nu este afisatd ora.

Nu existd alimentare cu
energie electricd.

Asigurati alimentarea cu
energie electricd.

Se intrerupe alimentarea in
timpul functionarii.

Cuptorul a functionat o
perioadd lungd de timp.

Dupa ce gdtiti o perioada
lungd de timp, ldsati cuptorul
Sd Se rdceasca.

Ventilatorul de rdcire nu
functioneaza.

Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Incercati s utilizati cuptorul
fara alimente in interior.

Puneti alimentele in cuptor.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd i in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Se utilizeazd mai multe
stechere in aceeasi priza.

Alegeti 0 singurd prizd care
va fi utilizatd pentru cuptor.

Functia Eco (de economisire a
energiei) este setatd.

Opriti functia Eco.

Cuptorul nu este alimentat
electric.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Nu existd alimentare cu
energie electrica.

Asigurati alimentarea cu
energie electrica.

Usa este deschisa.

Inchideti usa si incercati din
nou.

Se aud pocnituri in timpul
functionarii, iar cuptorul nu
functioneaza.

Prepararea de alimente in
recipiente sigilate sau in
recipiente cu capac poate
produce sunete asemenea
unor pocnituri.

Nu utilizati recipiente etanse,
deoarece acestea se pot
sparge din cauza dilatdrii
continutului.

Mecanismele de sigurantd
pentru deschiderea usii
sunt acoperite cu substante
straine.

Indepértati substantele
strdine si incercati din nou.

Cuptorul se opreste in timpul
functionarii.

Utilizatorul a deschis usa
pentru a intoarce alimentele
pe partea cealalta.

Dupd intoarcerea alimentelor,
apasati din nou butonul &
pentru a porni functionarea.

Exteriorul cuptorului este prea
cald in timpul functiondrii.

Nu existd un spatiu de
ventilare suficient pentru
cuptor.

Exista orificii de admisie/
evacuare, in partea din

fatd si in partea din spate a
cuptorului, pentru ventilare.
Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

EXistd obiecte pozitionate pe
cuptor.

Indepértati toate obiectele de
pe cuptor.
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Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Usa nu se deschide corect.

Intre usa si interiorul
cuptorului au ramas resturi
alimentare.

Curdtati cuptorul si deschideti
uUsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepara o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeazd materiale de gdtit
necorespunzatoare.

Puneti o ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si Idsati
cuptorul sa functioneze
timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incalzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Incélzirea nu functioneaza.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti o ceascd cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si lasati
cuptorul sé functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incalzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Alimentele se incdlzesc prea
putin sau prea lent.

Cuptorul poate sd nu
functioneze, deoarece se
prepard o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceasca cu apd
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si 1dsati
cuptorul sa functioneze
timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incdlzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Dezghetarea nu functioneaza.

Cuptorul poate sé nu
functioneze, deoarece se
prepara o cantitate prea
mare de alimente sau se
utilizeaza materiale de gatit
necorespunzatoare.

Puneti 0 ceascd cu apad
intr-un recipient recomandat
pentru microunde si 1asafi
cuptorul sa functioneze

timp de 1-2 minute pentru a
verifica dacd s-a incdlzit apa.
Reduceti cantitatea de
alimente si porniti din nou
functia.

Utilizati un recipient pentru
gatit cu fundul plat.

Lumina interioara este slabd
Sau nu se aprinde.

Usa a fost Idsatd deschisd
mai mult timp.

Lumina interioard se poate
stinge automat in timp ce
este activa functia Eco.
Inchideti si deschideti din
NOU USa Sau apdsati butonul
JLuming”.

Lumina interioard este
acoperita cu substante
straine.

Curdtati interiorul cuptorului,
apoi verificati din nou.
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Depanare

Problemd

Cauza

Actiune

Problemad

Cauza

Actiune

Se aude un semnal sonor in
timpul prepararii.

Dacd se utilizeaza functia de
preparare automatd, acest
semnal sonor indica faptul ca
alimentele trebuie intoarse
pe partea cealalta in timpul
dezghetdrii.

Dupd intoarcerea alimentelor,
apasati din nou butonul

Start pentru a reporni
functionarea.

Ramane apa in cuptor.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Ldsati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucatarie uscat.

Cuptorul nu este echilibrat.

Cuptorul este instalat pe o
suprafatd denivelatd.

Asigurati instalarea
cuptorului pe o suprafatd
orizontald, stabild.

Apar scantei in timpul
prepararii.

Se utilizeazd recipiente
metalice in timpul prepardrii/
dezghetdrii.

Nu utilizati recipiente
metalice.

Luminozitatea din cuptor
variaza.

Luminozitatea se modificd
in functie de puterea de
iesire, diferita pentru fiecare
functie.

Modificdrile puterii de

iesire in timpul prepararii

nu reprezintd defectiuni.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

La conectarea alimentdrii,
cuptorul incepe sd functioneze
imediat.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa si verificati din
nou.

Prepararea s-a terminat, dar
ventilatorul de rdcire incd
functioneaza.

Pentru ventilarea cuptorului,
ventilatorul de rdcire
continud sd functioneze timp
de 5 minute dupd finalizarea
prepararii.

Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Cuptorul este incarcat cu
electricitate.

Alimentarea electrica sau
priza de curent nu este
prevazutd cu o impdamantare
corespunzatoare.

Asigurati-vd cd alimentarea
electrica si priza de

curent au o impamantare
corespunzatoare.

Picurd apd.

Este posibil sd fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucatdrie uscat.

Cuptorul porneste cand se
apasa butonul +30 secunde.

Aceasta se intampla cand
cuptorul nu era in functiune.

Cuptorul cu microunde este
conceput sd porneascd la
apasarea butonului

+30 secunde daca nu este
deja in functiune.

les aburi pe la usa.

Este posibil sd fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a cuptorului.

Lasati cuptorul sd se
rdceascd, apoi stergeti-l cu un
prosop de bucatdrie uscat.
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Problemd Cauzd Actiune Problemd Cauzd Actiune
Gril Se simte un miros nepldcut Resturile alimentare sau din | Utilizati functia de curdtare
lese fum in timpul La prima utilizare a Aceasta nu este o defectiune provenit qm interiorul plastic s—ag topjt Siau rdmas | cu aburi, apoi stergeti-l cu o
functionarii. cuptorului, este posibil ca si. dac3 utilizati cuptorul cuptorului. blocate in interior. carpauscatd.
elementele de incilzire s3 de 2-3 ori, nu se va mai Pentru a elimina $i mai rapid
emane fum. intampla. mirosul, puneti o felie de
- - lamaie in interior si porniti
Alimentele se afld pe Ldsati cuptorul sd se rdceascd cuptorul,
elementele de incdlzire. si indepartati alimentele de - - —
pe elementele de incalzire. Cuptorul nu gdteste corect. Usa cuptorului este deschisd | Nu deschideti usa des decat
- - — des in timpul prepararii. dacd preparati alimente
Alimentele se gﬂa prea Ppnet| ?I|memtelt? [a o' care trebuie Tntoarse.
aproape de gril. d|stant? _a_decvata in timpul Dacd deschideti des usa,
preparartl. temperatura din interior
Alimentele nu sunt preparate | Asigurati-vd cd alimentele scade si rezultatele prepardrii
Si/sau aranjate. sunt preparate si aranjate in nu sunt adecvate.
mod corespunzdtor. Comenzile cuptorului nu sunt | Setati corect comenzile
Cuptorul setate corect. cuptorului si incercati din

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa este deschisa.

Tnchideti usa si incercati din
nou.

lese fum in timpul
preincdlzirii.

La prima utilizare a
cuptorului, este posibil ca
elementele de incdlzire sd
emane fum.

Aceasta nu este o defectiune
si, dacd utilizati cuptorul

de 2-3 ori, nu se va mai
intampla.

nou.

Grilul sau celelalte accesorii
nu sunt introduse corect.

Introduceti corect accesoriile.

Se utilizeazad materiale de
gatit de tip sau dimensiuni
gresite.

Resetati comenzile sau
utilizati vase adecvate, cu

fund plat.

Alimentele se afld pe
elementele de incdlzire.

Lasati cuptorul sd se rdceasca
si indepdrtati alimentele de
pe elementele de incdlzire.

La folosirea cuptorului se
simte un miros de ars sau de
plastic.

Se Utilizeazd materiale de
gdtit din plastic sau materiale
care nu sunt termorezistente.

Utilizati materiale de gdtit
din sticld, adecvate pentru
temperaturi ridicate.
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Depanare Specificatii tehnice

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbundtati produsele in mod constant. Prin urmare, atat

Cod de informare specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fard instiintare
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In cazul in care cuptorul nu functioneazd, pe ecran se poate afisa un cod de informare. Consultati

tabelul de mai jos si incercati solutiile propuse. Sursa de alimentare 230V ~ 50 Hz
Cod Descriere Actiune Putere maxims 2700 W
Circuitul senzorului de temperatura . Microunde 1600 W
este intrerupt. Consum de energie -
C-20 Gril 2600 W
Scurtcircuit la senzorul de . ) .
temperaturd Scoateti din priza cablul de alimentare Convectie 2600 W
— — - si contactati un centru de service Putere de iesire 100 W / 800 W (IEC - 705)
C-FO Nu exista comunicare intre Samsung din zona dumneavoastra. - ;
MICOM principal si SUbMICOM. Frecventad de functionare 2450 MHz
CF1 Apare numai atunci cand Citire sau Magnetron OM75P (21)
Scriere EEPROM nu functioneazd. Metoda de ricire Motor ventilator de rcire
Acest cod apare atunci cand Unitate
; Aty S i TS i iuni . 456 x 570 mm
temperatura cuptorului este ridicatd. | Scoateti din priza cablul de I(Jllmflnsf)m independenta 595X
i dacs 5 ' 4sati 5 X Hx -
Cgq |7 0acdtemperaturadepdseste | alimentare, lasati cuptorul sd se Incastrat 560 X 446 X 549 mm
valoarea limitd in timpul functiondrii rdceascd si reporniti cuptorul cu —
in fiecare mod. (Detectare a microunde. Volum 50 litri
incendiului.) Net3 389 kg
C-F2 Apasati DIl pentru a incerca din nou. Creutate Cu ambalaj de 169k
7Kg
Scoateti din prizé cablul de transport
A A A ) alimentare, ldsati cuptorul sa se X ) . . . L .
o Tastele tactile nu mai functioneaza. raceasca si curdtati butonul. (Praf, Apd) Acest produs contine o sursd de lumind de clasd de eficientd energetica <G>.
Dacd problema reparare, contactati un
centru de service Samsung din zona
dumneavoastra.
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Anexa

Anunt Open Source

Consum de energie total in standby (W) Low

(Cu conditia ca toate porturile de retea sa fie deschise) '

Interval de timp pentru gestionarea alimentarii (min.) 20 min.

Wi-Fi Consum de energie in standby (W) 19 W
Intgrval de timp pentru gestionarea alimentarii 20 min.
(min))

Modul Consum de energie 05W

oprit i i i arii .

p I(eqi:;/al de timp pentru gestionarea alimentarii 30 min.

Date stabilite conform standardului EN 50564 si Regulamentului (CE) nr. 1275/2008.

NOTA

Prin prezenta, Samsung declard faptul cd acest echipament radio respecta Directiva 2014/53/UE
si dispozitiile legale relevante din Marea Britanie.
Textul integral al declaratiei de conformitate UE si al declaratiei de conformitate pentru Marea
Britanie poate fi consultat la urmdtoarea adresd de internet: Declaratia de conformitate oficiald se
poate consulta la adresa http://www.samsung.com. Accesati Support (Asistentd) > Search Product
Support (Cautare produs pentru asistentd), apoi introduceti denumirea modelului.

Gama de frecventa

Putere de transmisie (Maximd)

Wi-Fi

2412-2472 MHz

20 dBm

Bluetooth

2402-2480 MHz

10 dBm

Software-ul inclus in acest produs contine un software Open Source.
URL-ul urmator http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 duce la
informatii despre licenta Open Source aferentd acestui produs.
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SAMSUNG

Vd rugam sd retineti cd garantia Samsung NU acopera apelurile de service pentru explicarea functiondrii produsului, pentru remedierea unei instaldri inadecvate sau pentru efectuarea de operatii normale de

curatare sau intretinere.

INTREBARI SAU COMENTARII?

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 Www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
North Macedonia 023207777 www.samsung.com/mk/support

0800 111 31 - be3nnaTeH 3a BCWUKM Onepatopy

BULGARIA *3000 - LleHa Ha ef1H rpajicKu pa3roBop vt Ciopef TapridaTa Ha MOGVNHYAT onepatop www.samsung.com/bg/support
09:00 g0 18:00 - MoHeaenHyK Ao MNeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) Wwww.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 Www.samsung.com/support
POLAND 801(oga2t53vidlfiz gfi/fzyzoi)[;g?oi-;)y http://www.Samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit 8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 Www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
Kosovo 038403090 WWW.Samsung.com/support

=
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Safety instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE.

WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven
must not be operated until it has been repaired by a competent
person.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

WARNING: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe way and
understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only and it

is not intended to be used such as:

« staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

« farm houses;

« by clients in hotels, motels and other residential
environments;
« Dbed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire,

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.
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Safety instructions

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The appliance
shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance. (Turntable models
only)

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.

The appliance is not intended for installing in road vehicles,
caravans and similar vehicles etc.

4 English

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fied wiring in accordance with the wiring rules.

If supply cord without plug is installed on the appliance, the
means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.




If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This oven should be positioned proper direction and height
permitting easy access to cavity and control area.

Before using your oven first time, oven should be operated
with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell, or smoke

Is emitted, unplug the power plug immediately and contact
your nearest service center.

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions, the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. The cleaning function depends on the
model.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.
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Safety instructions

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance
IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The Appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

6 English

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Please put the bent up frame side
to the back, in order to support
the restposition when cooking big
loads. (Depending on model)




General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak;
or an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the
power cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always
use caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least
20 seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after
heating.

In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly
after cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot ails.
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Safety instructions

Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The
oven may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools
sufficiently.

Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liguids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand
at least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting
scalded by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing
your microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure

to microwave energy.

« Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety
interlocks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

« Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry
cloth after each use.

« Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been
repaired by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

« All adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

8 English



Limited warranty

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

«  Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.
« A broken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all
possible conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use
common sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your
oven.

Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not
heat any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot
be held liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep
the oven clean and well maintained.

Product group definition

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment
of material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product-specific
requlatory obligations, e.q. REACH, WEEE, Batteries, visit :
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-
commitment/data/
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Installation

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
centre or the retailer.

Oven at a glance

n—— — O

04

02 Side racks
05 Door Handle

01 Control panel
04 Door

03 Safety door lock

10 English

Accessories

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of
food.

Ceramic tray
(Useful for microwave mode.)

Baking tray
(Do not use for microwave mode.)

Wire tray insert Pure steam cooker
(Useful for speed menu and grill mode.) (Useful for microwave mode for steam

cooking.)
)
Air fry rack Steam tray

(Useful for air fry mode.) (Useful for natural steam mode.)

W@

@

g
W@

3 Screws (M4 L25)

NOTE

See the Cooking Smart on page 32-40 to determine the appropriate accessory for
your dishes.




Pure steam cooker

The Pure steam cooker is a set of the Bowl, Insert tray, and Lid, which is designed
for steam cooking. Use the Pure steam cooker for foods such as rice, pasta, and
vegetables to preserve their nutritional values.
«  The Pure steam cooker parts can withstand temperatures from -10 °C to
130 °C
«  When defrosting, place frozen food in the steam bow! without the lid. The
liquid will remain in the bottom of the bowl! and will not harm the food.
«  See the Steam cooking guide on page 40.

/\ CAUTION

«  The Pure steam cooker is dedicated to this model. Do not use the Pure steam
cooker with other models or products. A fire or property damage may occur.

« Do not use with other cooking modes except Microwave mode.

« Do not use the Pure steam cooker with foods containing high sugar or fat
content.

«  Make sure to use oven gloves when taking the Pure steam cooker out because
the Pure steam cooker becomes very hot when cooking is complete.

« Use caution when opening the lid, because the steam escaping may be very
hot.

«  Make sure to properly assemble the Pure steam cooker including the lid
before cooking.

Installation instructions

General Technical Information

Electrical Supply 230V ~ 50 Hz

Set size 595 x 456 x 570 mm

Dimensions (W x H x D)

Built in size | 560 x 446 x 549 mm

This appliance complies with EU regulations.

Disposal of Packaging and Appliance

Packaging is recyclable.

Packaging may consist of the following materials:

«  cardboard;

«  polyethylene film (PE);

e« CFC-free polystyrene(PS rigid foam).

Please dispose of these materials in a responsible manner in accordance with
government regulations.

The authorities can provide information on how to dispose of domestic appliances
in a responsible manner.

Safety

«  This appliance should only be connected by a qualified technician.
« The Oven is NOT designed for use in a commercial cooking setting.
. It should be used exclusively for cooking food in a home setting.

« The appliance is hot during and after use.

«  Exercise caution when young children are present.
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Installation

Electrical Connection Ve ~ Oven (mm)
The house mains to which the appliance is connected should comply with national i A 549 E 10
and local regulations. B 4| 4E
Appliance should allow to disconnection of the appliance from the supply after — T B 233 F 456
installation. The disconnection may be achieved by having the plug accessible or FS C 316 G 6
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.
i E D 21 H 446
Install in the Cabinet
s Kitchen Cabinets in contact with the oven must be heatresistant up to 100 °C. H i
g, Samsung will take no responsibility for damage of cabinets from the heat. G )
w Required Dimensions for installation (This product is dedicated to built-in products.)
= Ve A N Oven (mm)
=] 0
ven (mm) \ A 560 D 21
A 560 F 595 B 549 E 45
B 446 G 354 L @ € 570
C 549 H 85
D 21 I 456
E 341 IR 6
p Le—0—x—F—F+—J 1 ¢
__° J
e N Oven (mm)
A
595
B B 85
C 360
C D 6
D
! J
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/

Built-in cabinet (mm) /~

600

Min. 564-568

Min. 550

Min. 446 / Max. 450

Min. 50

200 cm? _

[~ %

J—

200 cm?

I o|lmim| O(n|®@

Space for power outlet

(30 @ Hole)

Under-sink cabinet (mm)

A Min. 550

B Min. 564 / Max. 568

C Min. 446 / Max. 450

D 50

E 200 cm?
NOTE

Minimum height requirement (C) is for oven
installation alone.

Installing with a hob

To install a hob on top of the oven, check
the installation guide of the hob for the
installation space requirement (*).
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Installation

Mounting the oven

e

Slide the oven partly into the recess.
Lead the connection cable to the power
source.

Slide the oven completely into the
recess.

Fasten the oven using the two screws
(4 x 25 mm) provided.

4 N 4. Make the electrical connection. Check
that the appliance works.

Be sure to hold the appliance with 2 side
handles and door handle when unpacking
the product.

01 Door handle
02 Side handle

After the installation is complete, remove the protective film, tape, and other
packing material, and take out the provided accessories from inside of the oven. To
remove the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove
2 screws on both sides of the oven.

14 English



Maintenance

Cleaning Replacement (repair)

Clean the oven reqularly to prevent impurities from building up on or inside the
oven. Also pay special attention to the door, door sealing (applicable models only).
If the door won't open or close smoothly, first check if the door seals have built up

impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner and outer sides oven yourself.
of the oven. Rinse and dry well. « If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a

qualified technician or a local Samsung service centre for technical assistance.
To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven . If you want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre.
Do not replace it yourself.
« If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug
the power cord from the power source, and then contact a local Samsung

A\ WARNING
This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or repair the

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
cavity.
2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the service centre. §

door and clean the cooking chamber. Care against an extended period of disuse 2

32

/\ CAUTION If you don't use the oven for an extended period of time, unplug the power cord o

«  Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that builds up B
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened. inside the oven may affect the performance of the oven.

«  Take caution not to spill water into the oven vents.

« Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

«  After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.
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Before you start

There are a couple of components that you should know before going directly to a
recipe.

Control panel

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

04
01 02 03 _
© & 7
©) Dl = p}
08 05 06 07

01 Screen Displays the menu, information and cooking progress.

02 Cooking Time Tap to set the cooking time.

03 Light Tap to turn the oven light on or off.

04 Smart Control Set the Smart Control function on or off.

NOTE

Easy Connection should be set prior to use this function.

05 Start / Stop Tap to start or stop the oven operation.

Tap and hold 3 seconds during cooking to cancel.

06 Options Tap to see the Options list.
Tap and hold 3 seconds to see the System settings.
07 Back Tap to move to the previous screen or to cancel the
cooking.
08 Power Tap to turn the screen on or off.
09 Dial Knob Turn left and right to navigate through the menus and

lists. An item will be underlined to show you where you

are on the screen. Press to select the underlined item.

Clock

It is important to set the correct time to ensure correct automatic operations.

To set the clock time

1. Tap — and press the Dial.

2. Select Set time using the Dial, and then press the Dial.

3. Set the current time using the Dial, and then press the Dial. (Hour, minute, and
AM/PM if necessary)

To set the date

1. Tap — and press the Dial.

2. Select Set date using the Dial, and then press the Dial.

3. Set the current date using the Dial, and then press the Dial. (Month, day, and
year)

To set the time format

1. Tap — and press the Dial.
2. Select Time format using the Dial, and then press the Dial.
3. Turn the Dial to select 12hr or 24hr, and then press the Dial.

NOTE

«  You cannot change the clock time while the oven is operating.

16 English



Side racks

About microwave energy

-

Insert the accessory to the correct
position inside of the oven.

Take caution in removing cookware
and/or accessories out of the oven. Hot
meals or accessories can cause burns.

01 Level 1 Microwave function

02 Level 2

03 Llevel 3 )
Oven function

04 Level 4

05 Level 5

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The oven uses the prebuilt
magnetron to generate microwaves which are used to cook or reheat food without

deforming or discolouring the food.

1. The microwaves generated by the
magnetron are distributed uniformly
through the whirling distribution
system. This is why the food is cooked
evenly.

2. The microwaves are absorbed down
to the food up to a depth of approx.
2.5 cm. Then, the microwaves are
dissipated inside the food as cooking
continues.

3. The cooking time is affected by the
following conditions of the food.

«  Quantity and density

«  Moisture content

« Initial temperature (especially,
when frozen)

NOTE

The cooked food keeps heat in its core
after cooking is complete. This is why you
must respect the standing time specified in
this manual, which ensures cooking evenly
down to the core.
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Before you start

Cookware for microwave

Cookware used for Microwave Mode must allow microwaves to pass through and
penetrate the food. Metals such as stainless steel, aluminium and copper reflect
microwaves. Therefore, do not use cookware made of metallic materials. Cookware
marked microwave-safe is always safe for use. For additional information on
appropriate cookware refer to the following guidelines and place a glass of water

or some food on the cavity.

Requirements:

«  Flat bottom and straight sides

«  Tight-fitting lid

«  Well-balanced pan with handles that weigh less than the main pan

Material

Microwave-
safe

Description

Aluminium foil

A

Use for a small serving size to
protect against overcooking.
Arcing can occur if the foil is
near the oven wall or if using
an excessive amount of foil.

Crusty plate

Do not use for preheating for
more than 8 minutes.

Bone china or earthenware

Porcelain, pottery, glazed
earthenware, and bone china
are usually microwave-safe
unless decorated with a metal
trim.

Disposable polyester cardboard
dishes

Some frozen foods are
packaged in these dishes.

Polystyrene cups
or containers

Overheating may cause these
to melt.

Fast-food
packaging

Paper bags or
newspaper

These may catch fire.

Recycled paper
or metal trims

X|X|]O0|O

These may cause arcing.

Material LB LS TN Description
safe
Oven-to-table 0O Microwave-safe unless
ware decorated with metal trims.
) Delicate glassware may break
Glassware Fine glassware O or crack by rapid heating.
Appropriate for warming
Glass jars only. Remove the lid before
cooking.
Dishes .
- These may cause arcing or
Metal Freezer bag with X fire.
twist-ties
PIate;, cups, Use to cook for a short time.
napkins, and )
Paper Kitchen paper These absorb excess moisture.
Recycled paper Causes arcing.
Use thermoplastic containers
) only. Some plastics may
Containers O warp or discolour at high
. temperatures.
Plastic — -
Cling film 0o Use to maintain moisture
after cooking.
Use boilable or ovenproof
Freezer bags AN bags only.
SR O GRS e o) Use to maintain moisture and

prevent spattering.

QO : Microwave-safe

/\ : Use caution

X : Not microwave-safe

18 English




Operations

Feature overview

Temperature Default temperature
Feature
(Power level) range (Power level)
Feature o Ter;'n?:ralt)u:aen Def?slt tempe;a;)ture 40-200 °C 200 °C
owe Ve . g€ owe OEV ’vz Microwave + 100 W-600 W 300 W
40-230 C 160 € —~ Grill The heating elements generate heat, which
The rear heating element generates is reinforced by the microwave energy.
Jf Convection heat, Wh|ch is evenly Q|str|buted by the 20-200 °C 180 °C
convection fan. Use this mode for baking 100 W-600 W 300 W
and roasting on different levels at the same .
time. ==| | Microwave + | The heating elements generate heat, and
20-230°C | 180 °C 2 Convection | the convection fan distributes the heat
inside the oven, which is reinforced by the
Ky Fan_ The heat is generated from the top and microwave energy.
—1 | Conventional | hottom heating elements with fans. This 150230 °C 220 °C
setting is suitable for baking and roasting. - - —
- ~ Air Fry uses hot air for crispier and
150-230 C i | 220 C i ) healthier frozen or fresh foods without, or
wv ; The large-area grill emits heat. Use this QQ Air Fry less oil, than normal convection modes. For
Large Grill ; =
Manual mode for browning the tops of food (for best results, use this mode on a Air fry tray.
Mode example, meat, lasagne, or gratin). Follow recipe or package directions for set
40-230 °C | 180 °C temperature, time and quantity.
v - Two top heating elements generate heat, (| ; ;
$ Fan Grill R A For cooking beginners, the oven offers a
which is distributed by the fan. Use this AUTO | Auto Cook total of 20 auto cooking programmes.
mode for grilling meat or fish. Auto
120-230 *C | 160 °C Mode k " The oven offers 5 defrosting programmes
\:J bake crispy surface and moist inside. We
Steam
recommended preheat the oven for the best oy 60-100 °C | 60 °C
results. 1 §§ 1| KeepWarm | Use this only for keeping foods warm that
100-800 W 800 W — have just have been cooked.
==|| Microwave | The microwave energy enables food to be fSpetc.laI The oven offers Steam Clean and
—~ cooked or reheated without changing either unctions Y ean Deod?r||s?t|0n| fun'ctlolnshstea'?w Clea'nh
the form or the colour ¢ Cleaning is useful for cleaning light soiling wit

steaming. Also, Deodorisation is useful for

deodorising the oven.
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Operations

suonesado

Manual mode Step 3. Set the cooking time (and Power level)

The default temperature (or Power level) changes according to the most frequently
used setting for the last 10 operations.

Step 1. Select a mode
D

1. Use the Dial to select 'Set Cook Time' and change cooking time.
If you tap (®, you can set cooking time.
2. Toset end time, select 'Ready at 12:00' and set desired end time by using Dial.
To change the power level, select 'Cook at 800W' and use Dial to change.
4. When done, tap Dl to start cooking.

w

1. Use the Dial to wake the control panel, and then select a manual mode.
2. Press the Dial to confirm.
/\ CAUTION

Step 2. Set the temperature Do not keep cooked food in the oven for too long. The food may spoil.

Step 4. Preheat (Convection, Fan Conventional, Large Grill, Fan Grill, Natural Steam
only)

The oven starts preheating until it reaches the set temperature. When complete,
the oven beeps and preheat indicator disappears.

Dl

1. Turn the Dial to select the desired temperature.

When done, press the Dial.

3. If you want a quick start, tap DlI. The oven starts cooking.
(Available for Convection, Fan Conventional, Large Grill, Fan Grill, Air Fry,
Natural Steam modes)

N
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To change the temperature (or Power level) and cook time during cooking Convection

The heating elements generate heat, which is evenly distributed inside the oven
by the convection fan. Use this mode for biscuits, individual scones, rolls, and
cakes as well as fruit cakes, choux, and soufflés.

Step 1 N Step 2 . Step 3 N Step 4
Convection Temperature Cooking time Preheating

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

3. When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.

1. Use the Dial to select the temperature/power level/cooking time on display
and press the Dial.

2. Change the value using the Dial and press the Dial to confirm.

3. To change cooking time only, tap (. Then, change the cooking time you

desire.
Use oven gloves to take out food.
To stop the operation Fan Conventional
The heat is generated from the top and bottom heating elements with fans.
This function should be used for standard baking and roasting for most types of _g
dishes. o
QU
Step 1 N Step 2 g Step 3 N Step 4 =
N < Fan Conventional Temperature Cooking time Preheating a
1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
1. Tap DIl accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

3.  When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.
Use oven gloves to take out food.

«  The oven pauses. Tap it again to resume the oven.
« Tapand hold Dl for 3 seconds to cancel the cooking mode.
2. Tap O, select Yes using the Dial.
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Operations

Large Grill
The heating elements generate heat. Make sure they are in the horizontal position.

Step 1
Grill

Step 2
Temperature

Fan Grill

The heating elements generate heat. Make sure they are in the horizontal position.

Step 3 N Step 4
Cooking time Preheating

Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.
Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.

Use oven gloves to take out food.

Step 1
Grill

Step 2
Temperature

22 English

Step 3 N Step 4
Cooking time Preheating

Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.
Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.

Use oven gloves to take out food.

Natural Steam

The heat is generated from the top and bottom heating elements with fans.

This function should be used for standard baking and roasting for most types of
dishes.

Step 1 N Step 2 . Step 3 N Step 4
Natural Steam Temperature Cooking time Preheating

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

3.  When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.

Use oven gloves to take out food.




Microwave

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves. The microwave energy
enables food to be cooked or reheated without changing either the form or the
colour.

o Use only microwave-safe cookware.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
>  Cooking time >

>
Microwave -
(Power Level)

1. Put food in microwave-safe container,
put the container on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 20-20. The oven will
start after setting the cooking time.

3.  When cooking is complete, you can
select Add 30 sec using Dial.

Use oven gloves to take out food.

Power level

Level Perc(i:;tage OutpL(J\tN[))ower Description
HIGH 100 800 Use to heat up liquid.
HIGH LOW 88 700

Use to heat up and cook.

MEDIUM HIGH 75 600
MEDIUM 56 450 Use to cook meat and heat up
MEDIUM LOW 38 300 vegetables.
DEFROST 22 180 Use to defrost before cooking.
LOW 13 100 Use to defrost vegetables.

Microwave + Grill
The heating elements generate heat, which is reinforced by the microwave energy.
Use only microwave-safe cookware, such as glass or ceramic cookware.

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

Microwave + Temperature >  Cooking time > )
Grill P (Power level)

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 20-20. The oven will
start after setting the cooking time.

3.  When cooking is complete, you can
select Add 30 sec using the Dial.

Use oven gloves to take out food.

/\ CAUTION

Use only ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without
metal trim.
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suonesado

Operations

Microwave + Convection
This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. Use this
for all kinds of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge

cakes and light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads.

Step 1
Microwave +
Convection

Step 2

Temperature

/\ CAUTION

Step 3 Step 4
Cooking time >
(Power Level)

Put food in suitable cookware, put the
cookware on the rack, and then close
the door.

Follow steps 1-3 in the Manual mode
section on page 20-20. The oven will
start after setting the cooking time.
When cooking is complete, you can
select Add 30 sec using the Dial.

Use oven gloves to take out food.

Use only ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without

metal trim.

Qe Air Fry

The heating elements generate heat, which is evenly distributed inside the oven
by the convection fan. Use this mode for biscuits, individual scones, rolls, and
cakes as well as fruit cakes, choux, and soufflés.

Step 1 N Step 2 . Step 3 . Step 4
Air Fry Temperature Cooking time -

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-4 in the Manual mode
section on page 20-21.

3.  When cooking is complete, you can
select Add 5 min using the Dial.

Use oven gloves to take out food.
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Auto mode

The oven offers 2 different auto modes for your convenience: Auto Defrost and
Auto Cook. Select one that best fits your needs.

Dl

1. Use the Dial to wake the control panel, select an Auto Mode and press the Dial
to confirm.

. Auto Cook (&%), Auto Defrost (G).

2. Turn the Dial to select the preferred programme and press the Dial to confirm.
3. Turn the Dial to set the desired weight and then press the Dial to confirm.

4. The display shows the menu and accessory guide. (Press the Dial.)

5. Tap Dll or press the Dial to start cooking.

/\ CAUTION

Always use oven gloves while taking out food.

NOTE

The cooking time is pre-programmed for each menu and, it cannot be changed.

fure Auto Cook

For cooking beginners, the oven offers a total of 20 auto cooking programmes.
Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve.
The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected
recipe.

Step 1 N Step 2 N Step 3
Auto cook Menu Weight

1. Put food in suitable cookware, put
the cookware on the recommended
accessory, and then close the door.

2. Follow steps 1-3 in the Auto mode
section on page 25.

3.  When cooking is complete, use oven
gloves to take out food.

Auto cook guide

Food Serving size (kg) Accessory Level
Plated Meal 0.3-0.4 Ceramic tray 1
0.4-0.5

Put on a ceramic plate and cover with microwave cling film. This
programme is suitable for meals consisting of 3 components (e.q.
meat with sauce, vegetables and a side dish like potatoes, rice or
pasta). After cooking stand for 3 min.

Frozen 0.3-0.4 Wire tray insert + 2
Pizza 0.4-0.5 Ceramic Tray

Put frozen pizza on oven.
Frozen 0.4-0.5 Wire tray insert + 2
Lasagne 0.6-0.7 Ceramic Tray

Put frozen lasagne in a suitable glass pyrex or ceramic dish. After
reheating let stand for 2-3 minutes.
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Operations

suonelado

Put fresh dough into suitable sized rectangular metal baking dish
(length 25 cm). Put dish length way to the door on baking tray.

Food Serving size (kg) Accessory Level Food Serving size (kg) Accessory Level
Whole 1.1-1.2 Wire tray insert + 2 Broccoli 0.2-0.3 Ceramic tray 1
Chicken 1.2-13 Ceramic Tray Florets 0.3-04
Brush chilled chicken with oil and spices. Put breast-side-down, Cut broccoli into slices or halves. Add only 15 ml (1 tablespoon)
in the middle of Wire tray insert rack with ceramic tray. Turnover, water. Put them evenly into a glass bow! with lid. Cook covered.
as soon as the oven beeps. Put Start button to continue process. Stir after cooking.
After cooking let stand for 5 minutes. Cauliflower 02-03 Ceramic tray 1
Chicken 0.6-0.7 Wire tray insert + 4 Florets 0.3-0.4
Pieces 0.9-10 ceramic Tray Rinse and clean fresh Cauliflower and prepare florets. Put them
Brush chilled chicken pieces with oil and spices. Put on wire tray evenly into a glass bow! with lid. Add 30 ml (2 tablespoons) water
insert with ceramic tray with the skin-side down. Turnover, as when cooking for 0.2-0.3 kg, and add 45-60 ml (3-4 tablespoons)
soon as the oven beeps. After cooking let stand for 2-3 minutes. for 0.3-0.4 kg. Put bowl in the centre of cavity. Cook covered. Stir
Roast Lamb 0.8-0.9 Wire tray insert + 3 after cooking.
1.1-1.2 Ceramic Tray Sliced 0.2-0.3 Ceramic tray 1
Put marinated roast lamb on Wire tray insert rack with ceramic Carrots 0.4-05
tray. When beeps, turnover and start again. Rinse and clean carrots and prepare even slices. Put them evenly
Frozen 03-04 Baking tray 3 into a glass bow! with lid. Add 30 ml (2 tablespoons) water when
oven Chips 04-05 cooking for 0.2-0.3 kg, and add 45-60 ml (3-4 tablespoons) for
— - - 0.4-0.5 kg. Put bowl in the centre of cavity. Cook covered. Stir
Distribute frozen oven chips on metal baking tray. after cooking.
Baked 0.4-0.5 Wire tray insert + 4 Jacket 03-04 Ceramic tray 1
Eo'fato 0.6-0.7 Ceramic Tray Potatoes 07-08
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the tray with the Rinse and clean potatoes, Brush with olive oil and pierce skin with
cut side to the grill. After cooking let stand for 2-3 minutes. a knife. Put on ceramic tray. After cooking, stand for 3-5 minutes.
Apple Pie 12-14 | Baking tray | 2 Peeled 04-05 Ceramic tray 1
Put apple pie into a round metal dish. Put on the baking tray. The Potatoes 0.7-0.8
weight ranges include apple and so on. Rinse and peel potatoes, cut into halves and put into an
Dutch Loaf 0.7-0.8 | Baking tray | 3 oven-proof glass bow! with lid. Add 15-30 ml of water
Cake (1-2 tablespoons). Stir after cooking. When cooking higher

quantities stir once during cooking. Stand for 3-5 minutes.
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Food Serving size (kg) Accessory Level & Auto Defrost
Courgettes 0.2-0.3 Ceramic tray 1 The oven offers 5 defrosting programmes for your convenience. The time and
0.3-0.4 power level are automatically adjusted according to the selected programme.
Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tablespoons) water or a Step 1 Step 2 Ste.p 3
knob of butter. Put them evenly into a glass bowl with lid. Cook Auto defrost Menu Weight
covered. Cook until just tender. )
: - 1. Put food in suitable cookware, put
Sliced Egg 0.1-0.2 Ceramic tray 1 the cookware on the recommended
Plants 0.3-04 accessory, and then close the door.
Cut egg plants into small slices and sprinkle with 15 ml 2. Follow steps 1-3 in the Auto mode
(1 tablespoon) lemon juice. Put them evenly into a glass bow! with section on page 25.
lid. Cook covered. Stir after cooking. 3.  When cooking is complete, use oven
Sliced 0.2-0.3 Ceramic tray 1 gloves to take out food.
Onions 0.4-0.5
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tablespoon) Defrost guide
water. Put them evenly into a glass bow! with lid. Cook covered. ——
Stir after cooking. Food Serving size (kg) Accessory Level
Mixed 0.2-03 Ceramic tray 1 Meat 0.2-15 Ceramic tray 1 %
Vegetables 0.4-05 Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat over, when §
Rinse and clean fresh vegetables. Put them evenly into a glass the oven beeps. This programme is suitable for beef, lamb, pork, §
bow! with lid. Add 15 ml (1 tablespoon) water when cooking for steaks, chops, minced meat.
0.2-0.3 kg, and add 30 ml (2 tablespoons) for 0.4-0.5 kg. Put bowl| Poultry 0.2-15 | Ceramic tray | 1
in the centre of cavity. Cook covered. Stir after cooking. Shield the leg and wing tips with aluminium foil. Turn the poultry
White Rice 0.2-0.3 Ceramic tray 1 over, when the oven beeps. This programme is suitable for whole
Use a large glass Pyrex bow! with lid. (Note that rice doubles in chicken as well as for chicken portions.
volume during cooking.) Cook covered. After cooking time is over, Fish 0.2-15 | Ceramic tray | 1
stir before letting stand. Add salt or herbs and butter. Note that Shield the tail of a whole fish with aluminium foil. Turn the fish
rice may not have absorbed all water after the cooking time is over, when the oven beeps. This programme is suitable for whole
finished. fishes as well as for fish fillets.
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Operations

Food

Serving size (kg) Accessory Level

Bread/Cake

0.1-0.8 Ceramic tray 1

Put bread on a piece of kitchen paper and turn over, as soon as
the oven beeps. Place cake on ceramic tray and if possible, turn
over, as soon as the oven beeps. (Oven keeps operating and is
stopped, when you open the door.) This programme is suitable
for all kinds of bread, sliced or whole, as well as for bread rolls
and baguettes. Arrange bread rolls in a circle. This programme is
suitable for all kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff
pastry. It is not suitable for short / crust pastry, fruit and cream
cakes as well as for cake with chocolate topping.

Fruit

0.1-0.6 Ceramic tray 1

Distribute frozen fruit evenly on ceramic tray. This programme
is suitable for fruits like raspberries, mixed berries, and tropical
fruits.
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Special functions

i1 Keep Warm
With this function, only the convection heating element operates, and it cycles on
and off to keep food warm.

When cooking is complete,

Dl

1. Use the Dial to wake the control panel, and then select Keep Warm ({i:).

2. Press the Dial to confirm.

3. Turn the Dial to select the desired temperature (60-100 °C).

4. When done, press the Dial. If you want a quick start, tap DIl. The oven starts
warming.

5. Turn the Dial to select the operating time.

6. When done, press the Dial or tap DIl to start.

/\ CAUTION

Always use oven gloves while taking out food.

Do not use this function to reheat cold foods. Use this only for keeping foods
warm that just have been cooked.

Do not run this function for more than 1 hour. Otherwise, this may affect food
quality.

To keep food crispy, do not cover the food when using this function.




Keep Warm guide

Food Temp:arature Standlr)g time Directions
0 (min.)

For keeping meat, chicken,

Meals 80 30 gratin, pizza, potatoes, and
plated meals warm.

Drinks 80 30 For keeping water, milk, and
coffee warm.

Breads/ For keeping bread, toast, rolls,

A 60 30 )

pastries muffins, and cake warm.
For preheating dishes and

Dishes/ 70 30 crockery. Arrange the dishes

crockery inside the cavity. Do not
overload. (maximum load: 7 kg)

Cleaning

Cleaning offers Steam clean ([%}) and Deodorisation ([22) functions.

9, Steam Clean
This function is useful for cleaning light soiling with steaming.

/L/

1. Pour 100 ml of water onto the bottom
of the oven and close the oven door.

gl

2. Use the Dial to wake the control panel, and then select Cleaning ([&]).

3. Use the Dial to select Steam Clean ([2)).

4. When done, press the Dial. If you want a quick start, tap Dll. The oven
starts cleaning.

5. Press the Dial to read guide message.

6. When done, press the Dial or tap DIl to start.

7. After completing Steam Clean, use a
dry cloth to clean inside the oven.
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suonesado

Operations

A\ WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

NOTE
«  Use this feature only when the oven has cooled completely to room
temperature.

« DO NQOT use distilled water.

« DO NOT use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners to clean the
microwave oven.

« |f the oven is hot inside, auto cleaning will not activate. Wait until the oven
cools down, and then try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

[ Deodorisation

This function is useful for deodorizing the oven. Use this function regularly to
remove any unpleasant odour in your oven.

D

More Functions

Menu Description
Timer You can set the timer.
Lock You can lock the control panel.
My Modes You can edit the cooking mode list.

Screen timeout

You can adjust the display timeout.

NOTE

Energy consumption may increase depending on your setting.

Set time

You can set the current time.

NOTE

For detailed instruction, see page 16.

Set date

You can set the current date.

NOTE

For detailed instruction, see page 16.

Time format

You can set the time format to 12-hour or 24-hour format.

NOTE

For detailed instruction, see page 16.

Sound

You can turn the oven's sound (beeps) on or off.

=

Use the Dial to wake the control panel, and then select Cleaning ([]).

Use the Dial to select Deodorisation ([2).

3. Turn the Dial to set time, and then press the Dial. (Default set time is 5
minutes.)

4. When done, press the Dial or tap Dl to start.

N
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Timer System Settings

L Ta? — and then p;ess t_hf Dial. h he Dial Tap and hold = for 3 seconds to enter the System Settings menu, and then turn
2. ge echt Tlmer U;'ng t eleq ;andt gn pLess t Ie D'g ) h he Dial the Dial to change various settings for your oven.
3. Setthe t|mgr (hour an mmute) using the Dial, and then press the Dial. Please refer to the following table for detailed descriptions.
4. Press the Dial to start the timer.
5. If you want to pause, cancel, or edit timer, press the Dial or turn the Dial. System Setting Description
Wi-Fi You can turn the Wi-Fi on or off.

Lock
1. Tap =, and then press the Dial. Language You can select a language.
2. Select Lock using the Dial, and then press the Dial. My Patterns This function remembers and stores the cook settings.
3. If you want to unlock the control panel, tap and hold — for 3 seconds. - - -

v P tap - Reset Reset your setting. (More Functions, System settings)
My Modes 1. Tap and hold = for 3 seconds to enter the System Settings menu, and then
1. Tap =, and then press the Dial. press the Dial.
2. Select My Modes using the Dial, and then press the Dial. 2. Select the desired menu using the Dial, and then press the Dial.
3. Turn the Dial, and then press the Dial to select or unselect modes. 3. Turn the Dial to select desired option.
4. Select Save to save the changes. 4. Press the Dial to confirm.

Screen timeout

1. Tap —, and then press the Dial.

2. Select Screen timeout using the Dial, and then press the Dial.
3. Turn the Dial to select the desired time.

4. Press the Dial to save the changes.
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Sound

1. Tap —, and then press the Dial.

Select Sound using the Dial, and then press the Dial.
Turn the Dial to select On or Off.

Press the Dial to save the changes.

AWN
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Operations

Cooking Smart

Smart Control

Manual cooking

To use the oven's Smart Control, you must download the SmartThings app to a
mobile device. Functions operated by the SmartThings app may not work smoothly
if communication conditions are poor or the oven is installed in a place with a
weak Wi-Fi signal.

How to connect the microwave oven

1. Download and open the SmartThings app on your mobile device.

2. Follow the app’s on-screen instructions to connect your oven.

3. Once the process is complete, the ﬁ icon located on your oven display, and
the app will confirm you are connected.

4. |If the ’ﬁ\ icon does not appear, follow the instruction on the app to reconnect.

To control the oven remotely

For safety reason, this function is not available for microwave mode.

1. Press Smart Control ﬁ appears in the display. The oven can now be controlled
remotely with a connected remote device.

2. Select the oven icon on the SmartThings app to open the Oven Control app.
When the app is connected to the oven, you can perform the following
functions through the applications:

Microwave cooking guide

« Do not use metal containers with Microwave mode. Always put food
containers on the ceramic tray.
. It is recommended to cover the food for best results.

« After cooking is complete, let the food settle in its own steam.

Frozen vegetables

« Use aglass Pyrex container with a lid.
«  Stir vegetables twice during cooking, and once after cooking.
« Add seasoning after cooking.

Oven remote control using the SmartThings app

Oven monitoring e Check the status of the oven

Oven Remote «  Set or adjust oven settings remotely.
control (Not available for Microwave mode)
My Cooking « Turn the oven off remotely.

»  Once cooking starts, change the set cooking time and
temperature remotely.

Error Check -  Automatically recognize errors.

NOTE

If ﬁ is not shown in the display, you are still able to monitor the oven status and
turn the oven off

(Chinese Style)

Food SerVI(ZG)J 7€ | power ) tiﬁwoeo l((rlnnicrjl.) tis;;aen(C:rI\?g.)

Spinach 150 600 5-6 2-3
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

Broccoli 300 | 600 | 89 2-3
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.

Peas 300 | 600 | 78 2-3
Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.

Green Beans 300 | 600 | 7s8n 2-3
Add 30 ml (2 tbsp.) of cold water.

Mixed Vegetables 300 | 600 | 7-8 2-3

(Carrots/Peas/Corn) | Aqq 15 mi (1 tbsp) of cold water.

Mixed Vegetables 300 | 600 | 7men 2-3

Add 15 ml (1 tbsp.) of cold water.
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Fresh vegetables

e Use aglass Pyrex container with a lid.

« Add 30-45 ml of cold water for every 250 g.

«  Stir once during cooking, and once after cooking.

« Add seasoning after cooking.

«  For faster cooking, it is recommended to cut into smaller, even sizes.
«  Cook all fresh vegetables using full microwave power (800 W).

. . Cooking time Standing time
Food Serving size (g) Tt Tt
Mushrooms 125 1-2 3
250 2-3
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any
water. Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper.
Drain before serving.
Onions 250 | 4-5 | 3
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.)
water.
Peppers 250 | 45 | 3
Cut pepper into small slices.
Potatoes 250 4-5 3
500 7-8

Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized
halves or quarters.

. . Cooking time Standing time
Food Serving size (g) o )
Broccoli 250 4-5 3
500 5-6
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre
Brussels sprouts 250 5-6 3
500 7-8
Add 60-75 ml (4-5 tbsp.) of water.
Carrots 250 5-6 3
Cut carrots into even sized slices.
Cauliflower 250 5-6 3
500 7-8

Turnip cabbage

250 5-6 3

Cut turnip cabbage into small cubes.

Prepare even sized florets. Cut big florets into halves.
Arrange stems to the centre.

Courgettes 250 | 3-4 | 3

Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) of water or a
knob of butter. Cook until just tender.

Egg Plants 250 | 3-4 | 3

Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1
tablespoon lemon juice.

Leeks 250 | 3-4 | 3

Cut leeks into thick slices.
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Cooking Smart

Rice and pasta Reheating
Stir from time to time during and after cooking. « Do not reheat large-sized foods such as joints of meat, which easily overcook.
Cook uncovered, and close the lid during settling. Then, drain water thoroughly. « Itis safer to reheat foods at lower power levels.
«  Rice: Use a large glass Pyrex container with a lid against the rice doubling in «  Stir well or turn over during and after cooking.
volume. «  Use caution for liquids or baby foods. Stir well before, during, and after
« Pasta: Use a large glass Pyrex container. cooking with a plastic spoon or glass stirring stick to prevent eruptive boiling
- - ; and scalding. Keep them inside the oven during the standing time. Allow a
Food S?N'(n? P(()\‘,'var t_Cool(qn_g ) t§tan(dmg) Directions longer reheating time than other food types.
size g Ime min. Ime {min. « Recommended standing time after reheating is 2-4 minutes. See the table
o 250 17-18 Add 500 ml of below for reference.
White rice cold water. Liquids and food
) 800 5 a
(parboiled) 375 18-20 Add 750 ml of K i
cold water. Food Serving size Power (W) Cooking AL
time (min.) time (min.)
Add 500 ml of -
. 250 20-22 Drink 250 ml (1 mug) 800 11%-2 1-2
Brown rice cold water.
. 800 5 500 ml (2 mugs) 2-3
(parboiled) Add 750 ml of - 5 -
375 22-24 cold water. Pour into a ceramic cup and reheat uncovered. Place cup in
Mixed ri the center of ceramic tray. Stir carefully before and after
ixed rice -
standing time.
(rice + wild 250 800 17-19 5 fgl‘(jj a%?eT' of : o
. rice) : Soup (Chilled) 2509 | 80 | 34 | 23
% Mixed corn 50 200 1890 . Add 400 ml of Pour into a deep‘ceram‘ic pla‘te Cover v\/ith.plastic lid. Stir
3 (rice + grain) cold water. well after reheating. Stir again before serving.
o o o | oo | 100 i ~dd 1000 i of Stew (Chilled) 3509 | 600 | 56 | 23
,%, hot water. Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving.
Pasta with sauce 350 g | e0 | s6 | 23
(Chilled) Pour into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir
well after reheating. Stir again before serving.
Plated meal 350 g 600 5-6 3
(Chilled) 450 ¢g 6-7
Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling film.
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Baby foods & milk

Food Serving size Power (W) el S tandlr)g

(sec.) time (min.)
Baby Food 190 g 600 30-40 2-3
:\\A/:gte)etable * Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after

cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
well and check the temperature carefully.

Baby Porridge

190 g 600 20-30 2-3

(Grain + Milk + Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after
Fruit cooking time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir
well and check the temperature carefully.
Baby Milk 100 ml 300 30-40 2-3
200 ml 50-60

Stir or Shake well and pour into a sterilized glass bottle.
Place into the centre of ceramic tray. Cook uncovered. Shake
well and stand for at least 3 minutes. Before serving, Shake
well and check the temperature carefully.

Defrost

Put frozen food in a microwave-safe container without a cover. Turn over during
defrosting, and drain off liquid and remove giblets after defrosting. For faster
defrosting, cut the food into small pieces, and wrap them with aluminum foil
before defrosting. When the outer surface of frozen foods begins to melt, stop
defrosting and let stand as instructed in the table below.

Do not change the default power level (180 W) for defrosting.

Serving size Defrosting Standing time
Food . . .
(9) time (min.) (min.)
Meat Minced meat 250 6-7 15-30
500 8-12
Pork steaks 250 7-8
Place the meat on the ceramic plate. Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time.
Poultry Chicken pieces 500 (2 pcs.) 12-14 15-60
Whole chicken 1200 28-32
First, put chicken pieces skin - side down, whole chicken breast -
side - down on ceramic plate. Shield the thinner parts like wings
and ends with aluminium foil. Turn over after half of defrosting
time.
Fish Fish fillets 200 6-7 10-25
Whole fish 400 11-13
Put frozen fish in the middle of ceramic plate. Arrange the thinner
parts under the thicker parts. Shield narrow ends of fillets and
tail of whole fish With aluminium foil. Turn over after half of
defrosting time.
Fruit Berries 300 6-7 5-10
Spread fruit on a flat, round glass dish with a large diameter.

English 35

(e
o
o
=
=]
(=]
1%
3
Q
=
-




(]
(]
o
=
=1
(=}
(%]
3
o
=
~

Cooking Smart

Serving size Defrosting Standing time Grilling ) )
Food © time (min.) (min) Set 220 °C grill temperature, preheat for 5 minutes.
Bread Bread rolls 2 pcs 1-1% 5-20 Food AcCessor Level Cooking time Cooking time
(each ca. 50 q) 4 pcs 2%-3 y (15t side) (min.) | (2" side) (min.)
Toast/sandwich 250 4-4% Kebab spits Wire tray insert + 5 8-10 6-8
500 7-9 Ceramic Tray
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper on Pork steaks Wire tray insert + 5 7-9 5-7
the ceramic plate. Turn over after half of defrosting time. Ceramic Tray
Sausages Wire tray insert + 5 6-8 6-8
Grilling guide Ceramic Tray
The grill-heating elements are located on the ceiling of the cooking chamber. These Chicken Wire tray insert + 5 20-25 15-20
elements operate only when the door is closed. pieces Ceramic Tray
When grilling food, put the food on the high rack unless otherwise instructed. Salmon Wire tray insert + 5 8-12 6-10
Preheat the grill for 2-3 minutes with Grill mode, and, unless otherwise instructed steaks Ceramic Tray
below, grill food on the high rack. When grilling is complete, use oven gloves to - - -
take out the food. Sliced Wire tray insert + 5 15-20 -
vegetables Ceramic Tray
Copkware . ) ) ) Toast Wire tray insert + 5 2-3 1-2
Grill and Fan grill: Use flameproof containers, which may include metal parts. Do Ceramic Tray
not use plastic cookware of any kind. - -
Cheese toasts | Wire tray insert + 5 3-5 -

Microwave + Grill: Do not use cookware that is made of metal or plastic substances.

Food type
Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish
portions, sandwiches, and all kinds of toast with toppings.

Ceramic Tray
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Fan Grill Microwave + Grill
Set the temperature in this table and preheat for 5 minutes. - -
Cooking | Cooking
Gaoking Cooking Power time time
H nd ° st nd
Food Temp. (°C) Accessory Level time (15t t|m_e (2 e level (W) VT (6] el el (.1 (.2
e ) () side) side) side)
’ (min.) (min.) (min.)
Potato 200-220 Baking tray 4 25-30 - Baked 1st: 450 | 1st: 180-200 | Wire tray insert 4 10-15 2-4
wedges potatoes 2nd: - 2nd: 220 + Ceramic Tray
Frozen 210-220 Baking tray 4 15-20 - Grilled 180 160-180 Wire tray insert 4 10-15 -
croquettes tomatoes + Ceramic Tray
Frozen 210-220 Baking tray 4 15-20 - Vegetable 450 180-200 Wire tray insert 4 10-15 -
chicken gratin + Ceramic Tray
nuggets Roast fish | 300 180-200 | Wire tray insert | 4 5-8 6-10
Whole fish 200-220 Wire tray insert 4 10-15 10-15 + Ceramic Tray
+ Ceramic tray Chicken 300 180-200 | Wiretrayinsert | 4 | 13-17 | 13-17
Chicken 200-210 Wire tray insert 4 20-25 15-20 pieces + Ceramic Tray
pieces + Ceramic tray
Whole 200-210 Wire tray insert 3 30-35 25-30 Convection guide
chicken + Ceramic tray

Convection and Fan conventional

Convection mode and Fan conventional mode, both the heating element and the
side-wall fan operate together to circulate the heat inside the cooking chamber.

All conventional ovenproof cookware, baking tins and sheets - anything you would
normally use in a traditional convection oven - can be used.

Microwave + Convection

This combination mode combines the microwave energy with hot air, resulting in
reduced cooking time and producing a brown, crispy surface of the food. The oven
offers 5 different combination modes for your convenience. Use this for all kinds
of meat and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones, and breads. Use only
ovenproof cookware, such as glasses, potteries, or bone china without metal trim.
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Cooking Smart

Convection

Preheat the oven with Convection mode.

Fan Conventional

Use temperatures and times in this table as guidelines for baking.
We recommend to preheat the oven with Fan Conventional mode.

Food Temp. (°C) Accessory Level Cookmg s - -
(min.) o Cooking time
Food Temp. (°C) Accessory Level .
Hazelnutcake | 160-170 Wire tray 2 60-70 (min.)
square mould insert + Lasagna 180-190 Baking tray 3 25-30
Ceramic Tray Potato Gratin 170-180 Baking tray 2 45-50
Lemon cake 150-160 Wire tray 2 50-60 Sponge Cake 150-160 Baking tray 2 35-40
ring-shaped insert + -
or bowl Ceramic Tray Loaf cake 150-160 Baking tray 2 50-60
mould White bread 170-180 Baking tray 2 20-25
k 150-16 Wire t 2 25-35 .
sponge cake 0-160 yire tray Homemade 180-200 Baking tray 2 20-30
insert + Pizza
Ceramic Tray Frozen self- _
Fruit flan base | 150-170 Wire tray 2 25-35 rising Pizza 180-200 Baking tray ? 1520
Insert + Quiche Lorraine 180-190 Baking tray 2 40-50
Ceramic Tray - -
- Apple Pie 160-170 Baking tray 2 60-80
Flat streusel 150-170 Baking tray 3 30-40 e —
fruit cake AU | ?f”.ry' 180-190 Baking tray 3 15-20
(yeast dough) pple filiing
Croissants 170-180 Baking tray 2 10-15
Bread rolls 180-190 Baking tray 2 10-15
Cookies 160-180 Baking tray 3 10-20
Oven chips 200-220 Baking tray 3 15-20
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Microwave + Convection Air Fry
- - Use temperatures and times in this table as guidelines for air frying. No preheating
Cooking | Cooking ) ired
- o e is required.
Food Power Temp. ACCessor Level time (15 | time (2
level (W) (0 y side) side) Food Serving size (g) Temp. (°C) Cooking Time (min.)
(min.) (min.) Potatoes
Whole chicken 1st: 450 | 180-200 Wire tray 3 20-25 23-27 Frozen Oven Chips 500-1000 210-220 20-25
1.2 kg 2nd: 300 insert + Frozen Oven Chips
Ceramic Tray —— 500-1000 210-220 15-20
Roastbeef( 300 180-200 Vywetray 3 17-22 18-25 EiomEn TaiEr Tois 500-1000 210-220 15-20
Lamb (Medium) nsert + F Hash B f 500-1000 210-220 15-20
Ceramic Tray rozen Has rown
B Fi Potato Wed 500-1000 210-220 15-20
Frozen lasagne 450 180-200 Wire tray 3 30-35 - SeE Oy WiEe e
/ Pasta gratin insert + Homemade Oven Chips 500-1000 190-200 20-25
Ceramic Tray Homemade Potato Wedges* 500-1000 200-210 20-25
Potato gratin 450 180-200 Wire tray 3 15-20 - Frozen
insert + Frozen Chicken Nuggets 300-500 210-220 15-20
Ceramic Tray Frozen Chicken Wings” 500-1000 210-220 25-30
Fresh fruit flan 100 160-180 | Ceramic Tray 3 45-50 - Frozen Onion Rings 300-500 510-220 10-15
Frozen Fish Fingers 300-500 210-220 15-20 g
Frozen Chicken Strips 500-1000 210-220 20-25 g
Q
Frozen Churros 300-500 190-200 10-15 wn
3
Poultry =
A
Fresh Drumsticks* 500-1000 200-210 30-35
Fresh Chicken Wings* 300-500 200-210 27-32
Chicken Breasts, Breaded* 300-500 200-210 25-30
Vegetables
Asparagus, Breaded 100-300 200 15-20
Egg Plants, Breaded 200-400 200 15-20
Mushroom, Breaded 100-300 200 15-20
Onions, Breaded 100-300 200 15-20
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Cooking Smart

Food Serving size (g) Temp. (°0) Cooking Time (min.) Food Serving size | Power level | Cooking Accessory
Cauliflowers, Breaded 300-500 190-200 15-20 @ W) Time (min.)
Vegetable Mix, Breaded 300-500 200 15-20 Rice 250 800 15-18 Bowl + Lid
X . Put rice into the steam bowl. Add 500 ml cold water. Cover
Turnover after 2/3 of the cooking time. with lid. After cooking let stand white rice 5 minutes, brown
NOTE rice 10 minutes. Stand for 5-10 minutes.
« Place a baking sheet or tray on the rack below the Air fry tray for getting any AR OIS - >0 - | 800 | /8 | - Bowl + Lid
drippings. This will help to reduce splatter and smoke. Weigh and rinse the potatoes and put them into steam
»  Before using a baking sheet, check the maximum allowable temperature of bowl. .Add 3 tbsp water. Cover with lid. Stand for
- 2-3 minutes.
baking sheet. - -
«  For cooking fresh or homemade foods, spread the oil over a larger area more Stew (Chilled) 400 | 600 | 5%-6% | Bow! + Lid
evenly, crisping up the food more effectively. Put stew into the steam bowl. Cover with lid. Stir well
before standing. Stand for 1-2 minutes.
Steam cooking guide Soup (Chilled) 400 | 800 | 34 | Bowl+Lid
Use the pure steam cooker for steam cooking. Pour into steam bowl. Cover with lid. Stir well before
And use oven gloves when handling after cooking. standing. Stand for 1-2 minutes.
o Serving size | Power level | Cooking i Frozen Soup 400 | 800 | 8-10 | Bow! + Lid
) (W) Time (min.) y Put frozen soup into steam bowl. Cover with lid. Stir well
o Artichokes 300 (1-2 pcs) 300 5.6 Bowl + before standing. Stand for 2-3 minutes.
g Insert tray + Lid Frozen Yeast 150 | 600 | 1%2% | Bowl+Lid
z Rinse and clean artichokes. Put insert tray into bowl. Set Dump!lpg with Moist the top of filled dumplings with cold water. Put
=) artichokes on tray. Add 1 tbsp lemon juice. Cover with lid. Jam Filling 1-2 frozen dumplings side by side into the steam bow!.
3 Stand for 1-2 minutes. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes.
gr Fresh Vegetables 300 800 4-5 Bowl + - -
Insert tray + Lid Fruit Compote 250 | 800 | 34 Bow! + Lid
Weigh the vegetables (e.g. broccoli, cauliflower, carrots, Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots,
pepper) after washing, cleaning and cutting into similar mangoes or pineapple) after peeling, washing and cutting
size. Put tray into bowl. Distribute vegetables on insert tray. into similar sizes or cubes. Put into steam bowl. Add
Add 2 thsp water. Cover with lid. Stand for 1-2 minutes. ;g rt'Ttw)iSnput\Aéiter and 1-2 tbsp sugar. Cover with lid. Stand for

Frozen Vegetables 300 600 8-9 Bowl +
Insert tray + Lid

Put the frozen vegetables into the steam bowl. Put insert
tray into bowl. Add 1 tbsp water. Cover with lid. Stir well
after cooking and standing. Stand for 2-3 minutes.
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Natural Steam

The natural steam function allows you to bake pies and pastries that are always
crispy and brown on the outside but soft and fluffy on the inside. Pour % cup
(125 ml) of water into a steam tray and place it on the bottom of the oven. Use
temperatures and times in this table as guidelines for baking. We recommended
preheat the oven with Natural steam mode for the best results.

Food Temp. (°C) | Accessory | Level | Water | Cooking time (min.)
Croissants 190 Baking tray 3 125 ml 20-25
Danish pastry 180 Baking tray 3 125 ml 25-30
Pain au chocolat 180 Baking tray 3 125 ml 25-30
Montblanc )

Danish Pastry 180 Baking tray 3 125 ml 25-30
Danish Loaf 180 Baking tray 3 125 ml 30-35
A\ WARNING
Do not refill the water during cooking or when the oven is hot.
NOTE

»  Use the steam tray accessory which is provided.
«  Tray may be hot during oven operation or after cooking. Remove it by using
oven gloves or after cooling completely.

Quick & Easy

Melting butter

Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid. Heat for 30-
40 seconds using 800 W, until butter is melted.

Melting chocolate

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish. Heat for 3-5 minutes, using
450 W until chocolate is melted. Stir once or twice during melting. Use oven gloves
while taking out!

Meltng crystallized honey

Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish. Heat for 20-30 seconds
using 300 W, until honey is melted.

Melting gelatine

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water. Put drained gelatine
into a small glass pyrex bowl. Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

Cooking glaze/icing (for cake and gateaux)

Mix instant glaze (@approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water.
Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3% to 4% minutes using 800 W, until
glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

Cooking jam

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex

bow! with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well. Cook covered for 10-

12 minutes using 800 W. Stir several times during cooking. Put directly into small
jam glasses with twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

Cooking pudding

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bow! with lid. Cook
covered for 6% to 7% minutes using 800 W. Stir several times well during cooking.

Browning almond slices

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate. Stir several
times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W. Let it stand for
2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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Troubleshooting

You may encounter a problem using the oven. In that case, first check the table
below and try the suggestions. If a problem persists, or if any information code
keeps appearing on the display, contact a local Samsung service centre.

Checkpoints

Problem

Cause

Action

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions.

Problem

Cause

Action

General

The buttons cannot be
pressed properly.

Foreign matter may
be caught between the
buttons.

Remove the foreign
matter and try again.

For touch models:
Moisture is on the
exterior.

Wipe the moisture from
the exterior.

Child lock is activated.

Deactivate Child lock.

The time is not displayed.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The Eco (power-saving)
function is set.

Turn off the Eco function.

The power turns off during
operation.

The oven has been
cooking for an extended
period of time.

After cooking for an
extended period of time,
let the oven cool.

The cooling fan is not
working.

Listen for the sound of the
cooling fan.

Trying to operate the oven
without food inside.

Put food in the oven.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and
rear of the oven for
ventilation.

Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

Several power plugs are
being used in the same
socket.

Designate only one socket
to be used for the oven.

The oven does not work.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

There is no power to the
oven.

Power is not supplied.

Make sure power is
supplied.

The door is open.

Close the door and try
again.

The door open safety
mechanisms are covered
in foreign matter.

Remove the foreign
matter and try again.

There is a popping sound
during operation, and the
oven doesn't work.

Cooking sealed food or
using a container with a
lid may causes popping
sounds.

Do not use sealed
containers as they may
burst during cooking
due to expansion of the
contents.

The oven stops while in
operation.

The user has opened the
door to turn food over.

After turning over the
food, press the & button
again to start operation.
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The oven exterior is too hot
during operation.

There is not sufficient
ventilation space for the
oven.

There are intake/exhaust
outlets on the front and
rear of the oven for
ventilation. Keep the gaps
specified in the product
installation quide.

Objects are on top of the
oven.

Remove all objects on the
top of the oven.




Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The door cannot be opened
properly.

Food residue is stuck
between the door and
oven interior.

Clean the oven and then
open the door.

The oven does not heat.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container
and run the microwave
for 1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount of
food and start the function
again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The warm function does
not work.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water ina
microwave-safe container
and run the microwave
for 1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount of
food and start the function
again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

Heating is weak or slow.

The oven may not work,

too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container
and run the microwave
for 1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount of
food and start the function
again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The thaw function does not
work.

The oven may not work,
too much food is being
cooked, or improper
cookware is being used.

Put one cup of water in a
microwave-safe container
and run the microwave
for 1-2 minutes to check
whether the water is
heated.

Reduce the amount of
food and start the function
again.

Use a cooking container
with a flat bottom.

The interior light is dim or
does not turn on.

The door has been left
open for a long time.

The interior light may
automatically turn off
when the Eco function
operates.

Close and reopen the door
or press the "Light" button.

The interior light is
covered by foreign matter.

Clean the inside of the

oven and check again.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

A beeping sound occurs
during cooking.

If the Auto Cook function
is being used, this beeping
sound means it's time to
turn over the food during
thawing.

After turning over the
food, press the Start
button again to restart
operation.

There is water left in the
oven.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.

The oven is not level.

The oven is installed on an
uneven surface.

Make sure the oven is
installed on flat, stable
surface.

There are sparks during
cooking.

Metal containers are used
during the oven/thawing
functions.

Do not use metal
containers.

The brightness inside the
oven varies.

Brightness changes
depending on power
output changes according
to function.

Power output changes
during cooking are not
malfunctions. This is not
an oven malfunction.

When power is connected,
the oven immediately
starts to work.

The door is not properly
closed.

Close the door and check
again.

Cooking is finished, but the
cooling fan is still running.

To ventilate the oven, the
cooling fan continues to
run for about 5 minutes
after cooking is complete.

This is not an oven
malfunction.

There is electricity coming
from the oven.

The power or power
socket is not properly
grounded.

Make sure the power and
power socket are properly
grounded.

There is water dripping.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.

Pressing the +30 secs
button operates the oven.

This happens when the
oven was not operating.

The microwave oven is
designed to operate by
pressing the +30 secs
button when it was not
operating.

Steam leaks from the door.

There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not an oven
malfunction.

Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Grill

Smoke comes out during
operation.

During initial operation,
smoke may come from the
heating elements when
you first use the oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

There is a bad smell coming
from inside the oven.

Food residue or plastic has
melted and stuck to the
interior.

Use the steam function
and then wipe with a dry
cloth.

You can put a lemon slice
inside and run the oven to
remove the odour more
quickly.

Food is too close to the
grill.

Put the food a suitable
distance away while
cooking.

Food is not properly
prepared and/or arranged.

Make sure food is properly
prepared and arranged.

Oven

The oven does not heat.

The door is open.

Close the door and try
again.

Smoke comes out during
preheating.

During initial operation,
smoke may come from the
heating elements when
you first use the oven.

This is not a malfunction,
and if you run the oven
2-3 times, it should stop.

Food is on the heating
elements.

Let the oven cool and then
remove the food from the
heating elements.

The oven does not cook
properly.

The oven door is
frequently opened during
cooking.

Do not frequently open
the door unless you

are cooking things that
need to be turned. If you
open the door often, the
interior temperature will
be lowered and this may
affect the results of your
cooking.

The oven controls are not
correctly set.

Correctly set the oven
controls and try again.

The grill or other
accessories are not
correctly inserted.

Correctly insert the
accessories.

The wrong type or size of
cookware is used.

Reset the oven controls
or use suitable cookware
with flat bottoms.

There is a burning or plastic
smell when using the oven.

Plastic or non heat-
resistant cookware is used.

Use glass cookware
suitable for high
temperatures.

English 45

o |
=
o
(=
=
M
wn
=2
o
o
=5
=
(=]




—
[0
[a)
I
=
o
=2
(%)

=}
o
=,
=}
o
[
=
(=]
=
©n

Troubleshooting

Technical specifications

Information codes

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check

the table below and try the suggestions.

Code Description Action
ol The temperature sensor is open.
The temperature sensor is short.
If there is no communication Unplug the power cord of
C-FO between the the oven, and contact a local
main and sub MICOM. Samsung service centre.
Only occurs when EEPROM Read

C-F1 o )
or Write is not working.
This code appears when the
oven temperature Righ. ) Unplug the power cord for
In case the temperature rises i )

Cc-21 o cooling enough time, and restart
over the limit temperature ;

h ) the microwave oven.

during operation of each mode.
(Fire sensed.)

C-F2 Press DIl to try again.
Unplug the power cord for
cooling enough time, and clean

c-do The touch key is malfunction. the button. (DUSt, Water)

When appear same problem,
contact a local Samsung service
centre.

46 English

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change without
notice.

Power Source 230V ~ 50 Hz
Maximum power | 2700 W
Power Microwave 1600 W
Consumption Grill 2600 W
Convection 2600 W
Output Power 100 W / 800 W (IEC - 705)
Operating Frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Cooling Method Cooling fan motor
Dimensions Main unit 595 x 456 x 570 mm
(W x H x D) Built-in 560 x 446 x 549 mm
Volume 50 liter
o Ne-t | 38.9 Kg
Shipping 46.9 Kg

* This product contains a light source of energy efficiency class <G>.




Appendix

Overall Standby Power consumption (W) 19W Open Source Announcement

(AII_networ.k et s o goni 1427 - - The software included in this product contains open source software.

Pe_rl_od of time for the power management (mln) 20 min. The following URL http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/

WiFi Standby-mode Power Consumption (W) 19W seq/0 leads to open source license information as related to this product.
Period of time for the power 20 min

management (min)
Off mode | Power consumption 05W
Period of time for the power
management (min)

Data determined according to standard EN 50564 and Regulation (EC)
No 1275/2008.

NOTE

Hereby, Samsung declares that this radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements in the UK.
The full text of the EU declaration of conformity and the UK declaration of
conformtiy is available at the following internet address: The official Declaration
of conformity may be found at http://www.samsung.com. go to Support > Search
Product Support and enter the model name.

30 min.

Freguency range Transmitter power (Max)
Wi-Fi 2412-2472 MHz 20 dBm
Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm
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SAMSUNG

Please be advised that the Samsung warranty does NOT cover service calls to explain product operation, correct improper installation, or perform normal cleaning or
maintenance.

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
North Macedonia 023207 777 Www.samsung.com/mk/support
0800 111 31 - BesnnateH 3a BCMYKM OnepaTopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha eAnH rpafckin pasroBop 1nu crnopep tTaprdata Ha MOBUAHNAT Www.samsung.com/ba/support
onepatop
09:00 go 18:00 - MNoHepenHvK Ao MeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
POLAND 80*1(;)1[:;a2t—a6\i/i:jl’rtz J{:rifzyzo?j%g?;:)y http://www.samsung.com/pl/support/
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit *8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WwWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
Kosovo 038 40 30 90 WWW.Samsung.com/support
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