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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
AF1450XD

DESCRIPCION

A. Panel de control digital
1. lcono de encendido/apagado
2. lIcono de ajuste de temperatura
3. Pantalla digital
4. lcono de ajuste de tiempo
5. Programas predefinidos
5.1 Programa de pizza
5.2 Programa de patatas
5.3 Programa de carne
5.4 Programa de gambas
5.5 Programa de pescado
5.6 Programa de alitas de pollo
5.7 Programa de verduras
5.8 Programa de postres
Entrada de aire
Cesta
Asa
Rejilla antiadherente
Salida de aire

@mMmoow

Cable de alimentacion y enchufe

En caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

+ No utilice el aparato vacio.

* No use el aparato si el temporizador no funciona
correctamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para conservar el tratamiento antiadherente en buen
estado, no utilice sobre él utensilios metalicos o
punzantes.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Desenchufe el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guarde ni transporte el aparato si todavia esta
caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas, ahorrara energia y prolongaré la vida del
aparato.

+ Utilice solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.

+ Como orientacion, en la tabla anexa se indican una serie
de recetas que incluyen la temperatura de coccidn y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

+ El producto contiene elementos electronicos y elementos
calefactores. No lo introduzca en agua ni lo lave con
agua.

+ No cubra la entrada ni la salida de aire durante el
funcionamiento. No toque el interior del producto. Evite
quemaduras.

+ No dafie, tire con fuerza ni retuerza el cable de
alimentacion, no lo utilice para transportar cargas
pesadas ni lo transforme, para evitar descargas
eléctricas, incendios y otros accidentes. Si el cable
de alimentacién esta dafiado, debe ser sustituido por
el fabricante, su agente de servicio o personas con
cualificacion similar con el fin de evitar un peligro.

+ Separe el producto unos 30 cm de distancia de la pared o
los muebles para evitar dafiarlos.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Lea atentamente el folleto "Consejos y advertencias de
seguridad" antes de utilizarlo por primera vez.

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpiezay.

+ El aire a alta temperatura saldra por la salida durante el
proceso de trabajo del producto.

uso
« Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.
+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Nota: manipule la cesta utilizando su asa. No toque la
cesta cuando esté caliente.
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+ Coloque los ingredientes que desea freir dentro de la
cesta (C).

* Introduzca la cesta dentro de la freidora.

+ Pulse el botén de encendido/apagado (1) para activar el
aparato.

+ Ajuste la temperatura y el tiempo utilizando los botones
correspondientes, o seleccione uno de los 8 modos
preestablecidos, ya que la temperatura y el tiempo
iniciales seran de 200°C y 18 minutos.

+ Pulse de nuevo el botén de encendido/apagado para
iniciar la coccion (1). Si detiene el proceso mientras esta
seleccionado cualquier modo preestablecido, se apagara
y se pondra en modo de espera después de 1 minuto.
Esto también se aplica a las pausas en mitad del proceso
de coccion.

+ Nota: Si el producto esta encendido y retira la cesta,
permanecera apagado hasta que vuelva a colocarla.

+ Nota: Tenga en cuenta que si el aparato esta frio debera
afiadir 3 minutos a la coccién de los alimentos.

+ Nota: si desea agitar los ingredientes, saque el cesto del
aparato por el asa y agitelo cuando se hayan alcanzado
2/3 del tiempo de coccion.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion, saque
la cesta fuera del aparato. El aparato se apagara
automaticamente.

+ Si los alimentos no se cocinan como se desea, vuelva a
encenderlo durante un par de minutos.

+ ATENCION: La cesta y los alimentos estaran muy
CALIENTES.

+ Cologue la cesta sobre una superficie plana capaz de
soportar altas temperaturas.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Puede ajustar la duracion y la temperatura utilizando los
simbolos A /¥ (2, 4).

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse cualquiera de los
iconos de programa (5,1-5,8).

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preestablecidos
(24).

+ Una vez seleccionado el programa, pulse el icono
encendido/apagado (1) para iniciar el calentamiento. Vera
que el temporizador empieza a funcionar.

+ Para cambiar cualquier ajuste durante la coccidn, primero
haga una pausa pulsando el icono ON/OFF (1), modifique
los ajustes deseados (2,4) y luego reanude.

+ NOTA: Durante la fase de coccidn, puede pulsar el
icono encendido/apagado (1) para detener el aparato. El

temporizador también se detendra y mostraré el tiempo
restante. Pulse de nuevo este botdn para reanudar la
fase de coccion.

+ La freidora emitira un pitido cuando el tiempo de coccién
haya terminado

+ Compruebe que los alimentos estan cocinados.

+ Sino lo estan, solo tiene que volver a introducir el

recipiente en la freidora y programar el temporizador para
que se cocine durante unos minutos mas.

+ Una vez finalizada la coccién, saque la cesta del aparato.
El aparato se apagara automaticamente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.
* Deje que se enfrie.

« Limpie el aparato como se explica en el apartado
"Limpieza".

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguridad
que protege el aparato de cualquier sobrecalentamiento.

« Si el aparato se desconecta por si mismo y no vuelve a
conectarse, proceder a desenchufarlo de la red, esperar
unos 15 minutos antes de volver a conectarlo. Si sigue
sin funcionar, acudir a uno de los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes o productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos, para limpiar el
aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningdin otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Ninguna de las partes de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas.

+ La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
debe permitir el escurrido del agua con facilidad.

+ A continuacién, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.
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TABLA DE RECOMENDACIONES + NOTA: Estos ajustes son meramente indicativos.

« Aqui puede orientarse para las cocciones de diferentes * Los alimentos pueden variar en origen, tamafio, forma
alimentos. y marca, por lo que no podemos garantizar los mejores

ajustes para ningun alimento especifico.

GUIA DE COCINA Cantidad (min- Tiem- Temper- Agitar Informacion adicional
max) (g) po atura
(min) (°C)
Patatas fritas
Patatas finas congeladas 300-1200 9-16 200 Si
Patatas gruesas 300-1200 11-20 200 Si
congeladas
Patatas caseras (5x8mm) 300-1200 16-10 200 Si Afiadir 1/2 cda aceite
Patatas caseras en gajos. 300-1200 18-22 180 Si Afiadir 1/2 cda aceite
Patatas caseras en dados 300-1200 12-18 180 Si Afiadir 1/2 cda aceite
Patatas rosti 250 15-18 180 Si
Patatas gratinadas 500 15-18 200 Si

Carnes y aves

Filete 100-500 8-12 180

Costilla de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180

Salchichas 100-500 13-15 180

Muslos 100-500 18-22 180

Pechuga de pollo 100-500 10-15 180

Aperitivos

Rollitos de primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollo 100-500 6-10 200 Si
congelados

Varitas de pescado 100-400 6-10 200

congelado

Aperitivos de queso 100-400 8-10 180

empanado congelado

Verdura rellena 100-400 10 160
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Hornear
Bizcocho 300 20-25 160 Use molde para horno
Quiche 400 20-22 180 Use molde para horno
Muffins 300 15-18 200 Use molde para horno
Snacks dulces 400 20 160

SOLUCION DE PROBLEMAS
Problema Causa posible Solucion
La AIR FRYER no funciona. El aparato no esta enchufado. Conecte al aparato a un enchufe con toma de

tierra.

El temporizador no esta
configurado.

Para encender el aparato, actie sobre el
temporizador hasta obtener el tiempo de
preparacion requerido.

Los alimentos fritos en
la AIR FRYER no estan
totalmente hechos.

La cantidad de alimentos
colocada en la cesta es
excesiva.

Coloque una menor cantidad de ingredientes en la
cesta. Las cantidades menores se sacuden mejor,
y frien mas uniformemente.

La temperatura seleccionada
es demasiado baja.

Aumente la temperatura hasta llegar a la posicion
adecuada.

Ajuste de temperatura: consulte la guia de
coccion.

Los alimentos se frien de
manera desigual.

Ciertos ingredientes se deben
sacudir a mitad del tiempo de
preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima
de otros (por ejemplo, patatas fritas) se tienen que
agitar a mitad del tiempo de preparacion.

Los fritos no salen
crujientes.

El tipo de alimento utilizado es
incorrecto.

Consulte el modo de preparacion de los alimentos
del fabricante.

Sale humo blanco del
aparato.

Se estan preparando
ingredientes con alto contenido
de aceite.

Se ha afiadido aceite a la
preparacion.

No utilice alimentos con alto contenido de aceite ni
agregue mas aceite del estrictamente necesario.
Esta freidora utiliza una tecnologia que requiere
poco o ningun aceite.

La cesta todavia contiene
restos de grasa del uso
anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
calienta en la cesta.

Asegurese de limpiar la cesta correctamente
después de cada uso.

No se puede deslizar la
cesta en el aparato.

Cesta sobrecargada.

No llene la cesta por encima de la indicacion
mencionada en la guia de cocina.
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m English  (Original instructions)

AIR FRYER
AF1450XD

DESCRIPTION

A. Digital control panel
1. Power ON/OFF icon
2. Temperature adjustment icons
3. Digital display
4. Time adjustment icons
5. Preset programs
5.1 Pizza program
5.2 Fries program
5.3 Meat program
5.4 Shrimp program
5.5 Fish program
5.6 Chicken drumsticks program
5.7 Vegetables program
5.8 Dessert program
Airinlet
Pot
Handle
Non-stick tray
Air outlet

@mMmoow

Power cable and plug

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE
+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Only use the device if the parts or accessories are
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the machine when empty.

+ Do not use the appliance if the timer switch does not work
properly.

* Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ As a reference, in the annexed table, you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

+ The product contains electronic elements and heating
elements. Do not put it in water or wash it with water.

+ Do not cover the air inlet and outlet during the operating
process. Do not touch the inside of the product. Avoid
scald.

+ Do not damage, strongly pull or twist the power cord, use
it to carry heavy loads, or transform it, to avoid electric
shock, fire and other accidents. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

+ Place the product about 30 cm away from the wall or
furniture to avoid damaging it.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Please read the “Safety advice and warnings” booklet
carefully before first use.

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

+ High-temperature air will flow out through the outlet during
the product working process.

USE
+ Unroll the cable completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Note: manipulate the pot using its handle. Don't touch the
pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the pot (C).
* Introduce the pot inside the fryer.
+ Press the on/off button (1) to switch on the appliance.

+ Adjust the temperature and time using the according
buttons, or select one of the 8 preset modes, as the initial
temperature and time will be 200°C and 18 minutes.
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+ Press the on/off button again to start the cooking (1). If
you leave it while any preset mode is selected, it will turn
off into standby mode after 1 minute. This also applies to
pausing in the middle of the cooking process.

+ Note: If the product is switched on and you pull off the
pot, it will be off until you put it back in.

+ Note: Keep in mind that if the appliance is cool, you
should add 3 minutes to the cooking time.

+ Note: if you want to shake the ingredients, pull the pot out
of the appliance by the handle and shake it after 2/3 of
the cooking time has been reached.

+ Once the cooking time reaches its end, pull out the
pot outside the appliance. The appliance will switch off
automatically.

+ If the food is not cooked as desired, switch it on again for
a couple of minutes.

+ CAUTION: Pot and food will be very HOT.

+ Place the pot over a plain surface able to support high
temperatures.

TIME AND TEMPERATURE

* You can adjust the duration and temperature by using the
symbols A /V (2, 4).

PRESET PROGRAMS

+ This appliance has 8 preset programs.

+ To select a program, press any of the program buttons
(5.1-5.8).

+ If you wish, you can also change the temperature and
time settings for the preset programs (2,4).

+ Once the program has been selected, press the on/off
icon (1) to start heating. You will see that the Timer will
start running.

+ To change any settings while cooking, first pause by
pressing the on/off icon (1), modify the desired setting
(2,4) and then resume by pressing on/off again (1).

+ NOTE: During the cooking phase, you can press the on/
off icon (1) to stop the appliance. The Timer will also stop
and display whatever time remains. Press this button
again to resume the cooking phase.

+ The fryer will beep when the cooking time has finished.
+ Check to see that the food is cooked.

« If it is not, you only have to put the container back in
the fryer and program the Timer to cook for a few more
minutes.

+ When cooking is complete, remove the pot from the
appliance. The appliance will switch off automatically.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.

+ Let it cool down.

+ Clean the appliance as it is explained in the «Cleaning»
section.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device which protects the
appliance from overheating.

« |f the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again, seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never submerge the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

« Itis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food that remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ None of the parts is suitable for cleaning in the
dishwasher.

+ The draining/drying position of the articles washable in
the sink must allow the water to drain away easily.

+ Then dry all parts before their assembly and storage.

RECOMMENDATION TABLE

+ Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

+ NOTE: These settings are indicative only.

+ Foods may vary in origin, size, shape and brand, so we
cannot guarantee the best settings for any specific food.
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COOKING GUIDE Food Amount (g) Time Temp. Shake Extra information
(min-max) (min) (°C)

Potatoes & fries

Thin frozen fries 300-1200 9-16 200 Yes

Thick frozen fries 300-1200 11-20 200 Yes

Home-made fries (5x8mm) | 300-1200 16-10 200 Yes Add 1/2 tbsp oil

Home-made potato 300-1200 18-22 180 Yes Add 1/2 tbsp oil

wedges

Home-made potato cubes 300-1200 12-18 180 Yes Add 1/2 tbsp oil

Rosti 250 15-18 180 Yes

Potato gratin 500 15-18 200 Yes

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Pork chops 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sausage roll 100-500 13-15 180

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes

Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Yes

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200

Frozen breadcrumbed 100-400 8-10 180

cheese snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 160

Baking

Cake 300 20-25 160 Use baking tin/ oven dish

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin/ oven dish

Sweet snacks 400 20 160
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TROUBLESHOOTING
Problem Possible cause Solution
The AIR FRYER does not The appliance is not plugged Put the mains plug in an earthed wall socket.
work. in.
You have not set the Timer. Press the according button to the required cooking
time to switch on the appliance.
The foods fried with the AIR | The quantity of food in the pot Put smaller batches of food in the pot. Smaller
FRYER are not done. is too much. batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Press the temperature buttons until you reach the
desired temperature.

Temperature setting - refer to the cooking guide
for reference.

The food is fried unevenly in
the AIR FRYER.

Certain food types need to be
shaken halfway through the
cooking time.

Food that lies on top of or across each other (e.g.
fries) needs to be shaken halfway through the
cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AR FRYER.

Incorrect food type used.

Refer to food manufacturers cooking instructions.

White smoke comes out
from the appliance.

Food with high oil content has
been used.

Oil has been added to the
food.

Do not use food groups with high oil content or
add extra oil that is not required.

An air fryer uses technology where low or no oil
is required.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the pot.

Make sure you clean the pot correctly after each
use.

Cannot slide the tray into the
appliance.

Pot overloaded.

Do not fill the pot above the indication mentioned
in the cooking guide.




Downloaded by: pd-oliana on 10-05-2023 11:58 CEST

E Frangais (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
AF1450XD

DESCRIPTION

A. Panneau de commande tactile
1. Icbne de marche/arrét
2. lcone de réglage température
3. Ecran numérique
4. Icone de réglage durée
5. Programmes prédéfinis
5.1 Programme pizza
5.2 Programme pomme de terre
5,3 Programme viandes
5,4 Programme gambas
5.5 Programme poisson
5.6 Programmes ailes de poulet
5.7 Programme légumes
5.8 Programme desserts
Entrée d'air
Panier
Poignée
Grille antiadhésive
Sortie d'air
Cordon d'alimentation et fiche

@mMmoow

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas des
accessoires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent
s'acquérir séparément aupres des services d'assistance
technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, déroulez complétement le cable
électrique de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
correctement assemblés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Le cas échéant,remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil a vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si la minuterie ne fonctionne pas
correctement.

+ Ne faites pas bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de 'appareil.

+ Débranchez I'appareil du secteur quand il n'est pas utilisé
et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou présentant un manque d'expérience
et de connaissances

* Ne transportez pas I'appareil s'il est encore chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance.
Vous réduirez par la méme occasion la consommation
d'énergie et prolongerez la durée de vie de I'appareil.

+ Utilisez uniquement des ustensiles congus pour supporter
des températures élevées.

+ Attitre d'orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement de
I'appareil.

+ Le produit contient des éléments électroniques et des
éléments chauffants. Ne le mettez pas dans I'eau et ne
pas le laver a I'eau.

+ Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d'air pendant le
fonctionnement. Ne touchez pas l'intérieur du produit .
Evitez les brdlures.

+ Ne endommagez pas, tirez fort ou tordre le cordon
d'alimentation, et ne I'utilisez pas pour transporter
de lourdes charges. Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
agent de service ou un personnel qualifié pour éviter
toute situation dangereuse.

* Merci de positionner I'appareil a 30 cm du mur ou des
meubles pour éviter tout dommage.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Veuillez lire attentivement le livret "Conseils de sécurité et
avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

+ Durant le travail 'appareil produira de 'air & haute
température.

UTILISATION
+ Déroulez complétement le cable avant de le brancher.
* Branchez l'appareil au secteur.

+ Note : manipulez le panier 4 la poignée. Ne touchez pas
le panier lorsqu'il est chaud.

* Placez les ingrédients a frire dans le panier (C)
* Placez le panier dans la friteuse a air.
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+ Appuyez sur le bouton de marche éteindre (1) pour
activer l'appareil.

* Réglez la température et le temps a l'aide des boutons
prévus a cet effet, ou sélectionnez I'un des 8 modes
prédéfinis, sachant que la température et le temps initiaux
seront de 200 °C et 18 minutes.

+ Appuyez a nouveau sur le bouton marche/arrét pour
démarrer la cuisson (1). En cas d'arrét de processus alors
qu'un mode prédéfini est sélectionné, 'appareil s'arrétera
et passera en mode veille dans un délai de 1 minute. Ceci
s'applique également a la pause au milieu du processus
de cuisson.

+ Remarque : Si 'appareil est allumé et le panier est retiré,
I'appareil restera éteint jusqu'a ce que le panier soit remis
en place.

* Remarque : Il faut savoir que si I'appareil est froid il faut
ajouter 3 minutes au temps de cuisson des aliments.

* Remarque : s'il est souhaité secouer les ingrédients,
sortez le panier de I'appareil en utilisant la poignée et
le secouer lorsque les 2/3 du temps de cuisson sont
afteints.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, sortez le panier de
I'appareil. L'appareil s'éteindra automatiquement.

+ Si les aliments ne sont pas cuits a souhait, rallumez
I'appareil pendant quelques minutes.

+ ATTENTION : Le panier et ainsi que les aliments sont
trés chauds.

* Placez le panier sur une surface plane capable de
résister a des températures élevées.

DUREE ET TEMPERATURE

+ Il est possible de modifier I'heure et la température a
I'aide des symboles A /¥ (2, 4).

PROGRAMMES PRECONFIGURES
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préconfigurés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur l'un des
boutons de programme (5.1-5.8).

+ Le cas échéant, il est également possible de modifier les
paramétres de température et de temps des programmes
prédéfinis (2,4).

+ Apres avoir sélectionné le programme, appuyez sur
I'icone marche/arrét (1) pour démarrer le chauffage. La
minuterie se mettra en marche.

+ Pour modifier n'importe quel réglage pendant la cuisson,
activer le mode pause en touchant l'icone ON/OFF
(1), modifier les réglages souhaités (2,4) et relancer la
cuisson.

* REMARQUE : Durant la cuisson, il est possible d’appuyer

sur licéne marche/arrét (1) pour arréter 'appareil. La
minuterie s'arrétera et affichera le temps restant. Appuyez

a nouveau sur ce bouton pour reprendre la phase de
cuisson.

+ La friteuse émettra un bip sonore lorsque la cuisson sera
terminé

« Vérifiez que les aliments soient cuits correctement.

+ Dans le cas contraire, replacez tout simplement le
récipient dans la friteuse et réglez la minuterie sur
quelques minutes de plus.

+ Une fois la cuisson est terminée, retirez le panier de
I'appareil. L'appareil s'éteindra automatiquement.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
+ Laissez-le refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme il est expliqué dans la section
« Nettoyage ».

SECURITE THERMIQUE

+ L'appareil dispose d'un dispositif thermique de sdreté qui
protege I'appareil de toute surchauffe.

+ Si l'appareil se déconnecte tout seul et que vous ne
parvenez pas a le reconnecter, débranchez-le et attendez
environ 15 minutes avant de le rebrancher. S'il ne
fonctionne toujours pas, faites appel a 'un des services
d'assistance technique agréés.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits dont le pH est
acide ou basique, comme I'eau de Javel, ni de produits
abrasifs, pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d'aliments.

+ Si l'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

+ Aucune des parties de cet appareil n'est adaptée a un
nettoyage au lave-vaisselle.

+ La position de vidange/séchage des parties lavables doit
permettre une évacuation facile de I'eau.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les pieces.
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TABLEAU DE CONSEIL

+ Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des

aliments.

+ Les aliments peuvent étre d'origine, de taille, de forme

+ REMARQUE : Ces parametres sont purement indicatifs.

et de marques différentes, par conséquent, nous ne
pouvons donc pas garantir les meilleurs paramétres pour
chaque aliment spécifique.

GUIDE DE CUISINE Quantité (min- Temps | Temp. Secouer | Information supplé-
max) (g) (min) (°C) mentaire

Frites

Frites fines surgelées 300-1200 9-16 200 Oui

Frites épaisses surgelées 300-1200 11-20 200 Oui

Pommes de terre maison 300-1200 16-10 200 Oui Ajouter 1/2 cuillere a

(5%8mm) soupe d'huile

Pommes de terre maison 300-1200 18-22 180 Oui Ajoutez 1/2 cuillére a

en quartiers soupe d'huile

Pommes de terre maison 300-1200 12-18 180 Oui Ajoutez 1/2 cuillére a

en dés soupe d'huile

Pommes de terre roties 250 15-18 180 Oui

Pommes de terre gratinées | 500 15-18 200 Oui

Viande et volailles

Filet 100-500 8-12 180

Cote de porc 100-500 10-14 180

Hamburgers 100-500 7-14 180

Rouleaux de saucisse 100-500 13-15 180

Cuisses de poulet 100-500 18-22 180

Blanc de poulet 100-500 10-15 180

Apéritifs

Rouleaux de printemps 100-400 8-10 200 Oui

Nuggets de poulet 100-500 6-10 200 Oui

surgelés

Batonnets de poisson 100-400 6-10 200

surgelés

Snacks au fromage 100-400 8-10 180

panées surgelés

Légumes farcis 100-400 10 160
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Cuire au four

Brioche 300 20-25 160 Utilisez un moule a four.
Quiche 400 20-22 180 Utilisez un moule a four.
Muffins 300 15-18 200 Utilisez un moule a four.
Snacks sucrés 400 20 160

RESOLUTION DE PROBLEMES
Probléme Cause possible Solution
La FRITEUSE AAIR ne L'appareil n'est pas branché. Branchez |'appareil a une prise de terre.

fonctionne pas.

La minuterie n'est pas réglée.

Pour allumer 'appareil, réglez la minuterie sur le
temps de préparation requis.

Les aliments frits dans la
FRITEUSE A AR ne sont
pas complétement cuits.

La quantité de nourriture
placée dans le panier est
excessive.

Mettez moins d'ingrédients dans le panier. Les
petites quantités sont plus faciles a secouer et
permettent une friture uniforme.

La température sélectionnée
est trop basse.

Augmentez la température jusqu'a atteindre la
position appropriée.

Réglage de la température : voir le guide de
cuisson.

La friture n'est pas uniforme.

Certains ingrédients doivent
&tre agités a la moitié du temps
de préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par
exemple, des frites), ils doivent étre remués a la
moitié du temps de préparation.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Mauvais type d'aliment utilisé.

Consultez la méthode de préparation des aliments
du fabricant.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Des ingrédients riches en huile
sont en cours de préparation.
De I'huile a été ajoutée a la
préparation.

N'utilisez pas d'aliments riches en huile ou
n'ajoutez pas d'huile plus que strictement
nécessaire.

Cette friteuse utilise une technologie qui nécessite
peu ou pas d’huile.

Le panier contient encore des
traces de graisse de ['utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui
chauffe dans le panier.

Assurez-vous de bien nettoyer le panier aprés
chaque utilisation.

Le cuve ne peut pas étre
inséré dans |'appareil

Panier surchargé.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication
mentionnée dans le guide de cuisson.
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Portugués  (Traduzido das instruces originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
AF1450XD

DESCRIGAO

A. Painel de controlo digital
1. lcone de ligado/desligado
2. lcone de ajuste da temperatura
3. Ecradigital
4. lcone de ajuste do tempo
5. Programas predefinidos
5.1 Programa para pizza
5.2 Programa para batatas
5.3 Programa para carne
5.4 Programa para gambas
5.5 Programa para peixe
5.6 Programa para asinhas de frango
5.7 Programa para legumes
5.8 Programa para sobremesas
Entrada de ar
Cesto
Pega
Grelha antiaderente
Saida de ar

@mMmoow

Cabo de alimentagéo e ficha

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los
separadamente nos Servicos de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se os acessorios ndo estiverem
devidamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ Nao utilize o aparelho se estiver vazio.

+ N&o utilize o aparelho se o temporizador ndo funcionar
corretamente.

* Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou pontiagudos sobre o
mesmo.

+ Né&o force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Desligue o aparelho da corrente quando n&o estiver a ser
utilizado e antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e
de pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

+ Ndo guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

+ Para orientacgéo, na tabela em anexo sdo indicadas uma
série de receitas que incluem a temperatura de confe¢éo
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

+ O produto contém elementos eletronicos e elementos de
aquecimento. N&o o coloque dentro de agua nem o lave
com agua.

+ Néo cobra a entrada e saida de ar durante o processo
de funcionamento. Nao toque o interior do produto. Evite
queimaduras.

+ Nao danifique, nem puxe com forga ou torga o cabo
de alimentag&o, nem o utilize para transportar cargas
pesadas, nem o transforme, para evitar descargas
elétricas, incéndios e outros acidentes. Se o cabo de
alimentagéo estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante ou por pessoal
qualificado, a fim de evitar situagées de perigo.

+ Coloque o aparelho a 30 cm de distancia da parede ou
dos moveis para evitar que fiquem danificados.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZA(}AO

+ Leia atentamente o folheto "Conselhos de seguranga e
avisos" antes da primeira utilizag&o.

+ Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

+ O ar a altas temperaturas saira pela abertura durante o
processo de funcionamento do produto.

UTILIZAGAO

+ Desenrole completamente o cabo antes de o ligar a
tomada.

+ Ligue o aparelho & corrente elétrica.

+ Nota: manuseie sempre o cesto pela pega. Ndo toque no
cesto enquanto este estiver quente.
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+ Coloque os ingredientes que deseja fritar dentro do cesto.
* Introduza o cesto dentro da fritadeira.
+ Prima o botéo de ligar/desligar (1) para ativar o aparelho.

+ Ajuste a temperatura e o tempo utilizando os respetivos
botdes, ou selecione um dos 8 modos predefinidos, ja
que a temperatura e 0 tempo iniciais serdo de 200°C e
18 minutos.

+ Prima novamente o bot&o de ligado/desligado para iniciar
a fritura (1). Se o processo for parado enquanto estiver
a decorrer, para qualquer modo predefinido, o aparelho
passa ao modo de espera apds 1 minuto. Isto também
se aplica a pausa a meio do processo de fritura dos
alimentos.

+ Nota: Se o aparelho estiver ligado e o cesto for retirado,
fica desligado até que se coloque novamente o cesto.

+ Nota: Tenha em conta que, se o aparelho estiver frio,
devera adicionar mais 3 minutos ao tempo de confegao
dos alimentos.

+ Nota: Se deseja mexer os ingredientes, retire o cesto do
aparelho pela pega e sacuda-o quando tiverem passado
2/3 do tempo de fritura.

+ Uma vez terminado o tempo de fritura, retire o cesto do
aparelho. O aparelho desliga-se automaticamente.

+ Se o0s alimentos n&o estiverem ainda ao seu gosto,
ligue-o novamente por mais um par de minutos.

+ ATENGAO: O cesto e os alimentos estaréo bastante
QUENTES.

+ Cologue o cesto sobre uma superficie plana capaz de
suportar altas temperaturas.

TEMPO E TEMPERATURA

+ Pode alterar a duragéo e a temperatura utilizando os
simbolos ¥ /¥ (2, 4).

PROGRAMAS PREDEFINIDOS
+ Este aparelho possui 8 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima qualquer um dos
icones de programa (5.1-5.8).

+ Se 0 desejar, pode também modificar os ajustes
da temperatura e do tempo dos programas (2,4)
predefinidos.

+ Uma vez selecionado o programa desejado, prima o
icone de ligado/desligado (1) para iniciar o aquecimento.
Vera que o temporizador comega a funcionar.

+ Para alterar qualquer ajuste durante o processo de fritura,
primeiro pause o aparelho premindo o icone ON/OFF (1),
modifique os ajustes desejados (2,4) e torne a reiniciar o
funcionamento.

+ NOTA: Durante a operagéo de fritura, pode premir o
botdo de ligado/desligado (1), para parar o aparelho. O

temporizador ir& parar e mostrar o tempo restante. Prima
novamente este botdo para reiniciar o funcionamento.

+ Afritadeira emitira um apito quando terminar o tempo de
fritura.

« Verifique se os alimentos estdo prontos.

+ Se ainda néo estiverem, s6 tem de voltar a colocar o
cesto dentro do aparelho e programar o temporizador
para mais alguns minutos.

+ Uma vez terminada a fritura, retire o cesto do aparelho. O
aparelho desliga-se automaticamente.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO
+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
+ Deixe que arrefeca.

+ Limpe o aparelho conforme explicado na se¢éo
«Limpezay.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANCA

+ O aparelho dispde de um dispositivo térmico de
seguranga que o protege de qualquer sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar sozinho e néo se voltar a ligar,
desligue-o da corrente e aguarde 15 minutos antes de o
ligar novamente. Se continuar sem funcionar, dirija-se a
um dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-0
arrefecer antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH &cido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+» Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+* Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho n&o for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a duragéo
da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo de perigo.

+ Nenhuma das pegas deste aparelho pode ir @ maquina
de lavar loica.

+ A posigao de escorrimento/secagem das pegas lavaveis
deve permitir 0 escorrimento da dgua com facilidade.

+ Em seguida, seque bem todas as pegas antes de as
montar e guardar.
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TABELA DE RECOMENDA(}C)ES + NOTA: Estes ajustes sdo meramente indicativos.
+ Pode guiar-se por aqui para cozinhar os diferentes tipos * Os alimentos podem ser de origem, tamanho, forma e
de alimentos. marcas diferentes, pelo que ndo podemos garantir os

melhores parametros para alimentos especificos.

GUIA CULINARIO Quantidade (min- | Tempo | Temper- | Agitar Informagao adicional
max) (g) (min) atura
(°C)
Batatas fritas
Batatas finas congeladas 300-1200 9-16 200 Sim
Batatas grossas 300-1200 11-20 200 Sim
congeladas
Batatas fritas em rodelas 300-1200 16-10 200 Sim Adicionar 1/2 c/c de dleo
(5x8 mm)
Batatas caseiras em 300-1200 18-22 180 Sim Adicionar 1/2 c/c de dleo
palitos
Batatas caseiras em cubos | 300-1200 12-18 180 Sim Adicionar 1/2 c/c de dleo
Batatas assadas 250 15-18 180 Sim
Batatas gratinadas 500 15-18 200 Sim

Carnes e aves

Filetes 100-500 8-12 180

Costeletas de porco 100-500 10-14 180

Hamburguer 100-500 7-14 180

Salsichas 100-500 13-15 180

Coxas 100-500 18-22 180

Peito de frango 100-500 10-15 180

Aperitivos

Crepes chineses 100-400 8-10 200 Sim
Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Sim
congelados

Douraditos de peixe 100-400 6-10 200

congelados

Aperitivos de queijo 100-400 8-10 180

panados congelados

Legumes recheados 100-400 10 160
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GUIA CULINARIO Quantidade (min- | Tempo | Temper- | Agitar Informagao adicional
max) (g) (min) atura
(°C)

Cozer

Bolachas 300 20-25 160 Utilize uma forma para
forno.

Quiche 400 20-22 180 Utilize uma forma para
forno.

Muffins 300 15-18 200 Utilize uma forma para
forno.

Snacks doces 400 20 160
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugéo

AAIR FRYER néo funciona.

0 aparelho no esta ligado a
corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a
terra.

O temporizador ndo esta
configurado.

Para ligar o aparelho, gire o temporizador até
obter o tempo de preparagéo requerido.

Os alimentos fritos na AIR
FRYER né&o estdo bem
cozinhados

A quantidade de alimentos
colocada no cesto € excessiva.

Coloque uma menor quantidade de ingredientes
no cesto. Quantidades mais pequenas podem ser
melhor agitadas e fritam mais uniformemente.

A temperatura selecionada é
demasiado baixa.

Aumente a temperatura até chegar a posi¢ao
adequada.

Ajuste da temperatura: consulte o guia de
confecéo.

Os alimentos estao fritos de
maneira desigual.

Certos ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo de
preparag&o.

Quando os alimentos se encontram uns em cima
dos outros (por exemplo, batatas fritas) tém de ser
agitados a meio do tempo de preparacéo.

Os fritos nao ficam
crocantes.

O tipo alimento utilizado &
incorreto.

Consulte 0 modo de preparagéo dos alimentos na
embalagem do fabricante.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estéo a ser preparados
ingredientes com alto contetdo
em gordura.

Adicionou-se 6leo na
preparagéo.

Nao utilize alimentos com alto contetido em
gordura nem adicione mais 6leo do que o
estritamente necessario.

Esta fritadeira utiliza uma tecnologia que requer
pouco ou nenhum 6leo.

O cesto ainda contém residuos
de gordura da utilizagao
anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura
aquecida no cesto.

Certifique-se de limpar o cesto corretamente apds
cada uso.

Né&o se consegue deslizar o
cesto no aparelho.

Cesto com excesso de carga.

N&o encha o cesto acima da marca indicada no
qguia culinario.
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IT Italiano

FRIGGITRICE AD ARIA
AF1450XD

DESCRIZIONE

A. Pannello di controllo digitale
1. lcona di accensione/spegnimento
2. lcona di regolazione della temperatura
3. Schermo digitale
4. lcona di regolazione del tempo
5. Programmi predefiniti
5.1 Programma per pizza
5.2 Programma per patate
5.3 Programma per carne
5.4 Programma per gamberi
5.5 Programma per pesce
5.6 Programma per ali di pollo
5.7 Programma per verdure
5.8 Programma per dolci
Ingresso dell'aria
Cestino
Maniglia
Griglia antiaderente
Uscita dell'aria

@mMmoow

Cavo di alimentazione e spina

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non
sia dotato degli accessori anteriormente elencati, puo
acquistarli separatamente presso i punti di assistenza
tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’'USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non avviare mai I'apparecchio a vuoto.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il temporizzatore non
funziona correttamente.

* Non muovere I'apparecchio durante 'uso

* Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente,
non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando
I'apparecchio non & in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con limitate capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza

+ Non riporre, né trasportare I'apparecchio quando &
ancora caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate una
serie di ricette che comprendono la temperatura di cottura
e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

+ |l prodotto contiene elementi elettronici ed elementi di
riscaldamento. Non immergerlo né lavarlo con acqua.

+ Non coprire I'entrata e I'uscita dell'aria durante il
funzionamento. Non toccare I'interno del prodotto. Evitare
scottature.

+ Non danneggiare, tirare con forza o ritorcere il cavo di
alimentazione, NON utilizzarlo per trasportare carichi
pesanti o modificarlo, al fine di evitare scariche elettriche,
incendi e altri incidenti. Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito dal fabbricante, da
un suo agente di servizio o da personale con qualifiche
similari, al fine di evitare qualsiasi pericolo.

+ Posizionare il prodotto a 30 cm di distanza dalla parete o
dai mobili per evitare che si danneggino.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL’'USO

+ Leggere attentamente il libretto "Avvertenze e consigli di
sicurezza" prima del primo utilizzo.

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

* Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata alla «Pulizia».

+ Durante il funzionamento del prodotto, I'aria ad alta
temperatura uscira dalla relativa uscita.

uso

+ Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la
spina.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Nota: muovere il cestino afferrandolo dalla sua maniglia.
Non toccare il cestino quando é caldo.
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* Inserire gli ingredienti che si desiderano friggere nel
cestino (C).
* Inserire il cestino nella friggitrice.

+ Premere il pulsante di accensione/spegnimento (1) per
attivare I'apparecchio.

* Regolare la temperatura e il tempo mediante i relativi
pulsanti oppure selezionare una delle 8 modalita
predefinite, tenendo presente che la temperatura e il
tempo iniziali saranno di 200°C e 18 minuti.

* Premere nuovamente il pulsante di accensione/
spegnimento per avviare la cottura (1). Se si arresta
il processo mentre si sta selezionando una modalita
predefinita, dopo un 1 minuto 'apparecchio si spegne e
passa alla modalita di attesa. Cio vale anche per le pause
a mezza cottura.

+ Nota: Se il prodotto & acceso e si rimuove il cestino,
rimarra spento finché non si riposizioni quest'ultimo.

+ Nota: Bisogna considerare che, se I'apparecchio fosse
freddo, si dovranno aggiungere 3 minuti al tempo di
cottura degli alimenti.

+ Nota: se si desiderano mescolare gli ingredienti, estrarre
il cestino dall'apparecchio afferrandolo dalla maniglia e
mescolare quando si siano raggiunti i 2/3 del tempo di
cottura.

+ Al termine del tempo di cottura, estrarre il cestino
dall'apparecchio. L'apparecchio si spegne
automaticamente.

+ Se gli alimenti non si cucinano come desiderato,
riaccendere I'apparecchio per circa due minuti.

+ ATTENZIONE: Il cestino e gli alimenti saranno molto
CALDI.

+ Posizionare il cestino su una superficie piana che possa
sopportare alte temperature.

TEMPO E TEMPERATURA

+ E possibile regolare la durata e la temperatura mediante i
simboli A /¥ (2, 4).

PROGRAMMI PREDEFINITI

* Questo apparecchio possiede 8 programmi predefiniti.

* Per selezionare un programma, premere un’icona di
programma (5.1-5.8).

+ Se si desidera, & possibile cambiare anche le
impostazioni della temperatura e del tempo dei
programmi predefiniti (2,4).

+ Dopo aver selezionato il programma, premere l'icona
accensione/spegnimento (1) per avviare il riscaldamento.
Il temporizzatore inizia a funzionare.

+ Per modificare qualsiasi impostazione durante la cottura,
per prima cosa selezionare la pausa mediante 'icona ON/

OFF (1), modificare le impostazioni desiderate (2,4) e poi
riavviare il processo.

+ NOTA: Durante la cottura & possibile premere l'icona di
accensione/spegnimento (1) per arrestare I'apparecchio.
Si arresta anche il temporizzatore e mostra il tempo
rimanente. Premere nuovamente questo pulsante per
riavviare la fase di cottura.

+ Al termine del tempo di cottura la friggitrice emette un
segnale acustico.

+ Verificare che gli alimenti siano cotti.

+ Se cosi non fosse, basta reinserire il recipiente nella

friggitrice e impostare il temporizzatore aggiungendo
alcuni minuti di cottura.

+ Al termine della cottura estrarre completamente il
cestino dall'apparecchio. L'apparecchio si spegne
automaticamente.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
« Lasciare che si raffreddi.

+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione
«Pulizia.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio possiede un dispositivo termico di
sicurezza che lo protegge da qualsiasi surriscaldamento.

+ Se 'apparecchio si sconnette da solo e non si riconnette,
scollegarlo dalla presa e attendere circa 15 minuti prima
di collegarlo nuovamente. Se ancora non funziona,
rivolgersi ad un centro d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e attendere che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

« Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

« Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ Nessuna delle parti che compongono questo apparato e
adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

+ La posizione di gocciolamento e asciugatura dei pezzi
lavabili deve permettere un facile gocciolamento.
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+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene

TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

tutti i pezzi. : . S . .
+ Forniamo alcuni consigli orientativi per la cottura di vari
alimenti.
+ NOTA: Queste impostazioni sono puramente indicative.
+ Gli alimenti possono essere di origine, dimensioni, forme
e marche diverse, pertanto non possiamo garantire i
migliori parametri per alimenti specifici.
GUIDA PER LA COT- Quantita (min- Tempo | Temper- | Agitare Ulteriori informazioni
TURA max) (g) (min) atura
(°C)
Patate fritte
Patate fine congelate 300-1200 9-16 200 Si
Patate grosse congelate 300-1200 11-20 200 Si
Patate fatte in casa (5x8 300-1200 16-10 200 Si Aggiungere 1/2
mm) cucchiaino d'olio
Patate a spicchi fatte in 300-1200 18-22 180 Si Aggiungere 1/2
casa cucchiaino d’olio
Patate a dadini fatte in 300-1200 12-18 180 Si Aggiungere 1/2
casa cucchiaino d’olio
Patate arrosto 250 15-18 180 Si
Patate gratinate 500 15-18 200 Si
Carni e volatili
Filetto 100-500 8-12 180
Costolette di maiale 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtini di salsiccia 100-500 13-15 180
Cosce 100-500 18-22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 180
Aperitivi
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Si
Nugget di pollo congelati 100-500 6-10 200 Si
Bastoncini di pesce 100-400 6-10 200
surgelati
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GUIDA PER LA COT- Quantita (min- Tempo | Temper- | Agitare Ulteriori informazioni
TURA max) (g) (min) atura
(°C)

Aperitivi al formaggio 100-400 8-10 180

impanati congelati

Verdure ripiene 100-400 10 160

Cuocere al forno

Torta 300 20-25 160 Utilizzare uno stampo
da forno

Quiche 400 20-22 180 Utilizzare uno stampo
da forno

Muffin 300 15-18 200 Utilizzare uno stampo
da forno

Snack dolci 400 20 160
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SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non ¢ collegato
alla rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con presa
aterra.

Il temporizzatore non e
configurato.

Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante
del temporizzatore fino ad ottenere il tempo di
preparazione necessario.

Gli alimenti fritti nella
friggitrice ad aria non sono
completamente cotti.

La quantita di alimenti nel
cestino € eccessiva.

Inserire una minor quantita di ingredienti nel
cestino. Minori quantita si smuovono meglio e si
friggono uniformemente.

La temperatura selezionata e
troppo bassa.

Aumentare la temperatura fino ad arrivare alla
posizione adeguata.

Regolare la temperatura: consultare la guida per
la cottura.

II cibo viene fritto in modo
non uniforme nella friggitrice
ad aria.

Alcuni ingredienti devono
essere smossi a meta del
tempo di cottura.

Quando gli alimenti sono uno sopra l'altro (ad
esempio, le patate fritte), bisogna smuoverli alla
meta del tempo di cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando escono
dalla friggitrice ad aria.

Si sta usando un tipo di
alimento non corretto.

Consultare la modalita di preparazione degli
alimenti, fornita dal produttore.

L'apparecchio emette un
fumo bianco.

Si stanno preparando
ingredienti con un alto
contenuto d'olio.

E stato aggiunto olio alla
preparazione.

Non utilizzare alimenti con alti contenuti d’olio
né aggiungere piu olio di quello strettamente
necessario.

Questa friggitrice utilizza una tecnologia che
richiede poco olio 0 non ne richiede.

Nel cestino ci sono resti di
grasso di precedenti cotture.

Il fumo bianco € causato dal grasso che si scalda
nel cestino.

Assicurati di pulire correttamente il cestino dopo
ogni utilizzo.

Non ¢ possibile far scorrere
il secchiello nellapparecchio

cestino troppo carico.

Non riempire il cestino oltre 'indicazione citata
nella guida per cucinare.
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Catala  (Traduit d'instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
AF1450XD

DESCRIPCIO

A. Panell de control digital
1. lcona d'encesa / apagat
2. lcones d'ajust de temperatura
3. Pantalla digital
4. lcones d'ajust de temps
5. Programes preestablerts
5.1 Programa de pizza
5.2 Programa de patates fregides
5.3 Programa carn
5.4 Programa de gambes
5.5 Programa de peixos
5.6 Programa d'aletes de pollastre
5.7 Programa de verdures
5.8 Programa de postres
Entrada d'aire
Cistella
Nansa
Safata antiadherent
Sortida d'aire
Cable d'alimentacié i endoll

@mMmoow

Si el model del teu electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també es poden comprar
per separat al Servei d'Assisténcia Técnica.

US 1 CURA

+ Esteneu completament el cable de corrent de I'aparell
abans de cada Us.

« Utilitzeu només el dispositiu si les peces o els accessoris
estan ben acoblats.

* No utilitzeu I'aparell si els accessoris que s'hi adjunten
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

+ No utilitzeu la maquina quan estigui buida.

* No utilitzeu I'aparell si l'interruptor temporitzador no
funciona correctament.

+ No moveu |'aparell mentre s'utilitza.

+ Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
utilitzeu estris metal-lics ni punxeguts.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

* Desendolleu I'aparell quan no s'utilitzi i abans
d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Emmagatzemeu aquest aparell fora de I'abast de nens
ilo persones amb problemes fisics, sensorials o psiquics
reduits 0 amb manca d'experiencia i coneixements.

» No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara és
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no s'utilitza.
Aixo estalvia energia i allarga la vida de I'aparell.

« Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Com a referéncia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié
de diversos apats.

+ El producte conté elements electronics i elements de
calefaccio. No el poseu en aigua ni el renteu amb aigua.

+ No tapeu I'entrada i sortida d'aire durant el procés de
funcionament. No toqueu l'interior del producte. Eviteu
cremar-vos.

+ No danyeu, estireu o gireu fortament el cable
d'alimentacio, ni I'utilitzeu per transportar carregues
pesades, ni el transformeu, per evitar descarregues
eléctriques, incendis i altres accidents. Si el cable de
subministrament esta danyat, ha de ser substituit pel
fabricant, el seu agent de servei o persones qualificades
similars per evitar un perill.

+ Col-loqueu el producte a uns 30 cm de distancia de la
paret o del moble per evitar danyar-lo.

INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet "Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us.

+ Assegureu-vos que s'ha eliminat del tot 'embalatge del
producte.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a la secci6 de «Neteja».

+ L'aire d'alta temperatura sortira per la sortida durant el
procés de treball del producte.

Us

+ Desenrotlleu el cable completament abans de connectar-
lo.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Nota: manipuleu la cistella amb la seva nansa. No toqueu
la cistella quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que vulgueu fregir dins de la
cistella (C).

* Introduiu la cistella dins de la fregidora.

+ Premeu el boto d'engegar/ apagar (1) per encendre
I'aparell.
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+ Ajusteu la temperatura i el temps mitjangant els botons
corresponents o seleccioneu un dels 8 modes predefinits,
ja que la temperatura i el temps inicials seran de 200°C
i 18 minuts.

+ Torneu a prémer el botd d'encesa / apagat per iniciar la
coccid (1). Si el deixeu mentre se selecciona qualsevol
mode predefinit, es desactivara en mode d'espera al
cap d'1 minut. Aixd també s'aplica a la pausa enmig del
procés de coccio.

+ Nota: Si I'aparell esta engegat i traieu la cistella,
s'apagara fins que I'hi torneu a posar.

+ Nota: Tingueu en compte que si l'aparell esta fred, heu
d'afegir 3 minuts al temps de coccié.

+ Nota: si voleu remenar els ingredients, traieu la cistella
de I'aparell per la nansa, i sacsegeu-la després d'haver
arribat a 2/3 del temps de coccié.

+ Un cop finalitzi el temps de coccid, traieu la cistella fora
de 'aparell. L'aparell s'apagara automaticament.

+ Si el menjar no queda cuinat com es desitja, torneu-lo a
engegar durant un parell de minuts.

« ATENCIO: La cistella i el menjar estaran molt CALENTS.

+ Col-loqueu la cistella sobre una superficie plana capag de
suportar altes temperatures.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Podeu ajustar la durada i la temperatura utilitzant els
simbols A /¥ (2, 4).

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

+ Per seleccionar un programa, premeu qualsevol dels
botons del programa (5.1-5.8).

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar la configuracié de
temperatura i temps dels programes predefinits (2,4).

+ Un cop seleccionat el programa, premeu la icona
d'encesa / apagada (1) per comencar a escalfar. Veureu
que el temporitzador comengara a funcionar.

+ Per canviar qualsevol configuracié durant la cuina, primer
feu una pausa prement la icona d'encesal/apagada (1),
modifiqueu la configuracié desitjada (2,4) i després torneu
a prémer encesal/apagada (1).

+ NOTA: Durant la fase de coccio, podeu prémer la
icona d'encesa / apagada (1) per aturar I'aparell. El
temporitzador també s'aturara i mostrara el temps que
quedi. Torneu a prémer aquest botd per reprendre la fase
de coccio.

+ La fregidora emetra un so quan hagi acabat el temps de
coccio.
+ Comproveu que el menjar estigui cuit.

+ Si no és aixi, només heu de tornar a posar la cubeta a la
fregidora i programar el temporitzador perque es cogui
uns minuts més.

+ Quan s'hagi acabat la coccio, traieu la cistella de I'aparell.
L'aparell s'apagara automaticament.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L'APARELL

+ Desendolleu 'aparell.

+ Deixeu-lo refredar.

+ Netegeu I'aparell tal com s'explica a la seccié de
«Netejar.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell té un dispositiu de seguretat que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga i no es torna a engegar, desendolleu-
lo i espereu aproximadament 15 minuts abans de tornar-
lo a connectar. Si la maquina no es torna a engegar,
sol-liciteu assisténcia técnica autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
liquid de rentat i després eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el poseu sota l'aixeta.

« Es recomanable netejar 'aparell regularment i treure
qualsevol reste d'aliment.

+ Si I'aparell no esta en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot degradar i afectar inexorablement la
durada de la vida Util de I'aparell i podria arribar a ser
insegur d'utilitzar.

+ Cap de les peces és adequada per a la neteja al
rentaplats.

« La posicio d'escorregut/assecat de les peces que es
renten a l'aigliera ha de permetre que I'aigua s'escorri
facilment.

+ A continuacid, eixugueu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.

TAULA DE RECOMANACIO

+ Aqui podeu trobar la nostra recomanacio sobre el temps i
la temperatura per fregir els diferents menjars.
+ NOTA: Aquests parametres només son orientatius.

+ Els aliments poden variar en origen, mida, forma i marca,
per la qual cosa no podem garantir la millor configuracio
per a cap aliment en concret.
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GUIA DE CUINA Quantitat Temps | Temp. Remenar | Informacio addicional
d'Aliments (g) (min) (°C)
(min-max)
Patates i patates fregides
Patates fregides fines 300-1200 9-16 200 Si
congelades
Patates fregides 300-1200 11-20 200 Si
congelades gruixudes
Patates fregides casolanes | 300-1200 16-10 200 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
(5%8mm)
Patates casolanes a grills 300-1200 18-22 180 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
Daus de patata fets a casa | 300-1200 12-18 180 Si Afegiu 1/2 cda d'oli
Rosti 250 15-18 180 Si
Patates gratinades 500 15-18 200 Si
CamniAu
Bistec 100-500 8-12 180
Costelles de porc 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Botifarres 100-500 13-15 180
Cuixes 100-500 18-22 180
Pit de pollastre 100-500 10-15 180
Snacks
Rotllets de primavera 100-400 8-10 200 Si
Nuggets de pollastre 100-500 6-10 200 Si
congelats
Varetes de peix congelats 100-400 6-10 200
Aperitius de formatge 100-400 8-10 180
arrebossat congelat
Verdures farcides 100-400 10 160
Coure al forn
Pastis 300 20-25 160 Utilitzeu un motlle/plat

de forn
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Quiche 400 20-22 180 Feu servir un motlle per
a forn.

Magdalenes 300 15-18 200 Utilitzeu un motlle/plat
de forn

Aperitius dolgos 400 20 160

RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Possible causa Solucio

La FREGIDORA no L'aparell no esta endollat. Poseu I'endoll de xarxa en una presa de paret

funciona. de terra.

No heu configurat el
temporitzador.

Premeu el bot6 segons el temps de coccid
necessari per engegar l'aparell.

Els aliments fregits amb
la FREGIDORA no estan
prou fets.

Hi ha massa quantitat
d'aliments a la cistella.

Poseu menys quantitat d'ingredients a la cistella.
Els lots més petits es fregeixen de manera més
uniforme.

La temperatura ajustada és
massa baixa.

Premeu els botons de temperatura fins que
arribeu a la temperatura desitjada.

Configuraci6 de la temperatura: consulteu la guia
de coccié com a referencia.

El menjar es fregeix de
manera desigual a la
FREGIDORA.

Certs tipus d'aliments s'han de
remenar a la meitat del temps
de coccid.

Els aliments que es troben a sobre o a l'altre
costat (per exemple, patates fregides) s'han de
remenar a la meitat del temps de coccio.

Els aperitius fregits no
queden cruixents quan
surten de la FREGIDORA.

Tipus d'aliment incorrecte
utilitzat.

Consulteu les instruccions de cuina dels fabricants
d'aliments.

Surt fum blanc de I'aparell.

S'han utilitzat aliments amb alt
contingut en oli.
S'ha afegit oli als aliments.

No hi feu servir aliments amb un contingut alt d’oli
ni hi afegiu més oli de I'estrictament necessari.
Una fregidora d'aire utilitza tecnologia on cal poc
o gens d'oli.

La cistella encara conté
residus de greix d'un Us
anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del greix
ala cistella.

Assegureu-vos de netejar la cistella correctament
després de cada Us.

No es pot lliscar la safata a
I'aparell.

Cistella sobrecarregada.

No ompliu la cistella per sobre de la indicacio
esmentada a la guia de coccié.
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E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

HEISSLUFTFRITTEUSE
AF1450XD

BESCHREIBUNG

A Digitale Bedienertafel
1. Symbol der An-/Aus-Taste
2. Symbol der Taste zur Temperatureinstellung
3. Digitalanzeige
4. Symbol der Taste zur Zeiteinstellung
5. Vordefinierte Programme
5.1 Pizza-Programm
5.2 Programm fiir Kartoffeln
5.3 Fleischprogramm
5.4 Krabbenprogramm
5.5 Fischprogramm
5.6 Programm Huhnerfliigel
5.7 Gemiiseprogramm
5.8 Programm fiir Nachspeisen
Lufteinlass
Wanne
Griff
Antihaft-Gitter
Luftaustritt
Stromkabel und Stecker

@mMmoow

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem oben
angefiihrten Zubehor ausgestattet ist, kdnnen Sie die Teile
auch einzeln beim Technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

+ Vor jedem Gebrauch des Geréts das Stromkabel
vollstandig abwickeln.

+ Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerat nicht benitzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt,
nicht benlitzt werden.

* Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Zeitschaltuhr
nicht richtig funktioniert.

+ Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Betrieb ist.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie keine metallischen oder spitzen Utensilien
darauf.

* Betriebskapazitat des Gerats nicht tiberbeanspruchen.

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Das Gerat aulerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

+ Das Gerat nicht wegrdumen, wenn es noch heif3 ist.

+ Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und
verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

« Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe
Temperaturen ausgelegt sind.

+ In der beigefiigten Tabelle finden Sie eine Reihe von
Rezepten mit Angaben zu Temperatur und Dauer der
Zubereitung.

+ Das Produkt enthélt Elektronik und Heizelemente. Legen
Sie es nicht ins Wasser und waschen Sie es nicht mit
Wasser ab.

+ Decken Sie den Lufteinlass und -auslass wahrend des
Betriebs nicht ab. Berlihren Sie nicht das Innere des
Produkts. Verbriihungen vermeiden.

+ Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, ziehen Sie nicht
gewaltsam daran, verdrehen Sie es nicht zum Tragen
schwerer Lasten und verandern Sie es nicht, um
Stromschlage, Feuer und andere Unfélle zu vermeiden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder &hnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

+ Das Gerat 30 cm von Wanden oder Mobeln entfernt auf,
um Schaden zu vermeiden.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

+ Bitte lesen Sie die Broschiire "Sicherheitshinweise und
Warnungen" vor dem ersten Gebrauch sorgféltig durch.

+ Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

+ Wahrend des Betriebs des Produkts wird Luft mit hoher
Temperatur aus dem Auslass geblasen.

BENUTZUNG:
+ Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

* Hinweis: Fassen Sie die Wanne an ihrem Griff an.
Berlihren Sie die Wanne nicht, wenn sie heifd ist.
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+ Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Wanne (C).
+ Setzen Sie die Wanne in die Fritteuse ein.

+ Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste (1), um das Gerat
einzuschalten.

« Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit den
entsprechenden Tasten ein oder wahlen Sie einen der 8
voreingestellten Modi, da die Anfangstemperatur und -zeit
200°C und 18 Minuten betragen.

* Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste erneut, um den
Garvorgang zu starten (1). Wenn Sie den Prozess
unterbrechen, wahrend ein voreingestellter Modus
ausgewahlt ist, schaltet sich das Gerat nach 1 Minute aus
und geht in den Standby-Modus (iber. Dies gilt auch fiir
Pausen mitten im Garvorgang.

+ Bemerkung: Wenn das Produkt eingeschaltet ist und Sie
die Wanne entfernen, bleibt es ausgeschaltet, bis Sie die
Wanne wieder einsetzen.

+ Bemerkung: Wenn das Gerét kalt ist, berlicksichtigen
Sie bitte, dass Sie 3 Minuten zu der Zubereitungszeit
hinzuzéhlen missen.

+ Hinweis: Wenn Sie die Zutaten schiitteln méchten,
nehmen Sie die Wanne am Griff aus dem Geréat und
schitteln ihn, wenn 2/3 der Garzeit erreicht sind.

+ Wenn die Garzeit abgelaufen ist, nehmen Sie die Wanne
aus dem Gerat. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

+ Wenn die Speisen nicht wie gewlinscht garen, schalten
Sie das Gerat einige Minuten lang erneut ein.

+ VORSICHT: Die Wanne und die Lebensmittel werden
sehr HEISS sein.

« Stellen Sie die Wanne auf eine ebene Flache, die hohen
Temperaturen standhalten kann.

ZEIT UND TERMPERATUR

+ Sie kénnen die Dauer und Temperatur mit den Symbolen
A |V (2,4)einstellen.

VORDEFINIERTE PROGRAMME
+ Dieses Gerat verfiigt iber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm zu wahlen, driicken Sie eines der
Programmsymbole (5.1-5.8).

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie auch die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
(2,4) andern.

+ Sobald das Programm ausgewahlt ist, driicken Sie das
Ein/Aus-Symbol (1), um den Aufheizvorgang zu starten.
Sie werden sehen, dass der Timer zu laufen beginnt.

+ Um die Einstellungen wéhrend des Garvorgangs zu
andern, unterbrechen Sie zunéchst den Vorgang durch
Driicken des EIN/AUS-Symbols (1), andern Sie die
gewdnschten Einstellungen (2.4) und fahren Sie dann
fort.

+ BEMERKUNG: Wahrend des Garvorgangs konnen
Sie das Symbol EIN/AUS (1) driicken, um das Gerét
zu stoppen. Der Timer stoppt ebenfalls und zeigt die
verbleibende Zeit an. Driicken Sie diese Taste erneut, um
die Kochphase fortzusetzen.

+ Die Fritteuse piept, wenn die Zubereitungszeit
Beendigung des.

+ Vergewissern Sie sich, dass das Essen fertig gegart ist.

+ Wenn nicht, stellen Sie die Wanne einfach wieder in die
Fritteuse und stellen Sie den Timer ein, um noch ein paar
Minuten zu garen.

+ Nach Beendigung des Garvorgangs nehmen Sie
die Wanne aus dem Gerét. Das Gerét schaltet sich
automatisch ab.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS
+ Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
+ Gerét abkiihlen lassen.

+ Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt «Reinigung»
erlautert.

WARMESCHUTZSCHALTER

+ Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung geschiitzt
ist.

+ Schaltet sich das Gerét von selbst aus und nicht
wieder ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr, warten
Sie 15 Minuten und schalten es wieder ein. Wenn die
Maschine nicht wieder startet, wenden Sie sich an einen
autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ erwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand
gehalten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

+ Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.
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* Die Lage der abwaschbaren Teile muss so sein, dassdas ~ TABELLE MIT EMPFEHLUNGEN

Wasser leicht abflieBen kann. _ P S .
. . . ) * Hier finden Sie Orientierungswerte fiir die Zubereitung
+ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Gerat verschiedener Lebensmittel.

fieren und aufbewahren.
monfieren und adibewanren - BEMERKUNG: Diese Einstellungen sind nur indikativ.

+ Lebensmittel kdnnen in Bezug auf Herkunft, GroRe, Form
und Marke variieren, so dass wir keine Garantie fir die
besten Einstellungen fiir ein bestimmtes Lebensmittel
geben kénnen.

BRATANLEITUNG Anzahl (min-max) | Zeit Temper- | Schiit- Weiterfiihrende Infor-
(9) (min) atur (°C) | teln mationen

Pommes Frites

Diinne gefrorene Pommes | 300-1200 9-16 200 Ja

Dicke gefrorene Pommes 300-1200 11-20 200 Ja

Hausgemachte Pommes 300-1200 16-10 200 Ja 1/2 Essléffel O

frites (5x8mm) hinzufiigen

Hausgemachte 300-1200 18-22 180 Ja 1/2 Essléffel O

Kartoffelstiicke hinzufigen

Hausgemachte 300-1200 12-18 180 Ja 1/2 Essléffel O

Kartoffelw(rfel hinzufigen

Rosti-Pommes 250 15-18 180 Ja

Uberbackene Bratkartoffeln | 500 15-18 200 Ja

Fleisch und Geflugel

Filet 100-500 8-12 180

Schweinerippchen 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Wurst im Brotchen 100-500 13-15 180

Schenkel 100-500 18-22 180

Hahnchenbrust 100-500 10-15 180

Vorspeisen

Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja

Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Ja

Nuggets

Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200
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BRATANLEITUNG Anzahl (min-max) | Zeit Temper- | Schiit- Weiterfiihrende Infor-
(9) (min) atur (°C) | teln mationen

Tiefgekiihlte panierte 100-400 8-10 180

Kase-Happchen

Gefiilltes Gemise 100-400 10 160

Backen

Zwieback 300 20-25 160 Verwenden Sie eine
Backform.

Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine
Backform.

Muffins 300 15-18 200 Verwenden Sie eine
Backform.

Sile Snacks 400 20 160
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PROBLEMLOSUNG
Problem Mégliche Ursache Losung
Der AIR FRYER funktioniert Das Gerét ist nicht SchlieRen Sie das Gerét an eine Steckdose mit
nicht. angeschlossen. Erdungsanschluss an.

Der Timer ist nicht eingestellt.

Driicken Sie die entsprechende Taste bis
zur gewlinschten Garzeit, um das Geréat
einzuschalten.

Die im Air FRYER frittierten
Speisen sind nicht fertig
zubereitet.

Die Menge der in der Wanne
eingelegten Lebensmittel ist
zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in die Wanne. Kleinere
Mengen lassen sich besser schiitteln und
gleichméaRig braten.

Die gewahlte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhdhen Sie die Temperatur auf die richtige
Einstellung.

Temperatureinstellung: siehe
Zubereitungsanleitung.

Die Lebensmittel werden
ungleichmaBig gebraten.

Bestimmte Zutaten sollten
nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt
werden.

Wenn Lebensmittel ibereinander liegen (z. B.
Pommes frites), miissen sie nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden.

Das Gebratene wird nicht
knusprig.

Falsche Art der verwendeten
Lebensmittel.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise des
Herstellers.

Es tritt weiler Rauch aus
dem Gerét aus.

Es werden Zutaten mit hohem
Fettgehalt zubereitet.

Dem Rezept wurde Ol
zugegeben.

Verwenden Sie keine Lebensmittel mit hohem
Fettgehalt und fiigen Sie nicht mehr Ol als notig
hinzu.

Diese Fritteuse verwendet eine Technologie, die
wenig oder gar kein Ol bendtigt.

Die Wanne enthalt noch
Fettspuren vom vorherigen
Gebrauch.

Der weilke Rauch wird durch das Fett verursacht,
das in der Wanne erhitzt wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie den Wanne nach
jedem Gebrauch richtig reinigen.

Die Wanne kann nicht in das
Gerat geschoben werden.

Wanne Uberladen.

Fillen Sie die Wanne nicht tiber die in der
Kochanleitung angegebene Menge hinaus.
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Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

AIRFRYER
AF1450XD

OMSCHRIJVING

A. Digitaal bedieningspaneel
1. Pictogram voor aan/uit inschakelen
2. Pictogrammen voor temperatuuraanpassing
3. Digitaal scherm
4. Pictogrammen voor tijdaanpassing
5. VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
5.1 Pizzaprogramma
5.2 Fries-programma
5.3 Vleesprogramma
5.4 Shrimp programma
5.5 Visprogramma
5.6 Programma voor kippenboutjes
5.7 Groentenprogramma
5.8 Dessertprogramma
Luchtinlaat
Pot
Handvat
Bakje met antiaanbaklaag
Luchtuitlaat

@mMmoow

Stroomkabel en stekker

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunt u deze ook apart bij
de technische ondersteuningsdienst kopen.

GEBRUIK EN VERZORGING

* Verleng de voedingskabel van het apparaat volledig voor
elk gebruik.

+ Gebruik het apparaat alleen als de onderdelen of
accessoires goed zijn gemonteerd.

* Gebruik het apparaat niet als de accessoires die erop zijn
bevestigd defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Gebruik het apparaat niet als de timerschakelaar niet
goed werkt.

+ Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag u
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet
wanneer het niet in gebruik is en voordat u begint met
schoonmaken.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/
of personen met een fysieke, zintuiglijke of mentale
beperking of met een gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog warm is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Gebruik alleen gereedschap dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

+ Ter referentie vindt u in de bijgevoegde tabel een
aanbeveling over de bereidingstemperatuur en de
kooktijd voor verschillende maaltijden.

+ Het product bevat elektronische elementen en
verwarmingselementen. Leg het niet in water en was het
niet met water.

+ Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af tijdens het gebruik.
Raak de binnenkant van het product niet aan. Voorkom
brandwonden.

+ Beschadig het netsnoer niet, trek er niet hard aan of draai
het niet, gebruik het niet om zware lasten te dragen of
transformeer het niet om elektrische schokken, brand en
andere ongelukken te voorkomen. Als de voedingskabel
beschadigd is, moet deze worden vervangen door
de fabrikant, zijn onderhoudsagent of vergelijkbare
gekwalificeerde personen om gevaar te vermijden.

+ Plaats het product op ongeveer 30 cm afstand van de
muur of meubels om beschadiging te voorkomen.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Lees het boekje "Veiligheidsadvies en waarschuwingen"
zorgvuldig door voor het eerste gebruik.

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
is verwijderd.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u
de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

+ Tijdens het werkproces van het product zal lucht op hoge
temperatuur via de uitlaat naar buiten stromen.

GEBRUIK
* Rol de kabel volledig uit voordat u deze aansluit.
« Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.

+ Let op: manipuleer de pot met het handvat. Raak de pan
niet aan als deze warm is.

+ Doe de ingrediénten die je wilt bakken in de pan (C).
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+ Plaats de pan in de friteuse.

+ Druk op de aan-/uitknop (1) om het apparaat in te
schakelen.

+ Pas de temperatuur en tijd aan met de bijoehorende
knoppen, of selecteer een van de 8 vooraf ingestelde
modi, aangezien de begintemperatuur en -tijd 200° C en
18 minuten zijn.

* Druk opnieuw op de aan/uit-knop om het koken te
starten (1). Als u de modus laat staan terwijl een vooraf
ingestelde modus is geselecteerd, wordt deze na 1
minuut uitgeschakeld in de standby-modus. Dit geldt ook
voor pauzes in het midden van het kookproces.

+ Opmerking: Als het product is ingeschakeld en je trekt de
pan eraf, dan blijft het uit tot je het er weer in doet.

+ Opmerking: Houd er rekening mee dat als het apparaat is
afgekoeld, u 3 minuten aan de kooktijd moet toevoegen.

+ Let op: als je de ingrediénten wilt schudden, trek dan de
pan aan de handgreep uit het apparaat en schud deze
nadat 2/3 van de kookijd is bereikt.

+ Zodra de kooktijd voorbij is, trekt u de pan uit het
apparaat. Het apparaat schakelt zichzelf automatisch uit.

+ Als het eten niet naar wens gaar is, zet het dan weer een
paar minuten aan.

* VOORZICHTIGHEID: De pot en het eten zullen erg HEET
zijn.

+ Zet de pot op een vlak opperviak dat bestand is tegen
hoge temperaturen.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ U kunt de duur en temperatuur aanpassen met behulp
van de symbolen A /¥ (2, 4).

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

+ Om een programma te selecteren, drukt u op een van de
programmaknoppen (5.1-5.8).

+ Als u wilt, kunt u ook de temperatuur- en tijdinstellingen
voor de vooraf ingestelde programma's wijzigen (2,4).

+ Zodra het programma is geselecteerd, drukt u op het aan/
uit-pictogram (1) om de verwarming te starten. Je zult
zien dat de timer begint te lopen.

+ Om tijdens het koken een instelling te wijzigen, pauzeert
u eerst door op het aan/uit icoon (1) te drukken, wijzigt u
de gewenste instelling (2,4) en hervat u door opnieuw op
aan/uit (1) te drukken.

+ OPMERKING: Tijdens de kookfase kunt u op het aan/
uit-pictogram (1) drukken om het apparaat te stoppen.
De timer stopt ook en geeft de resterende tijd weer. Druk
nogmaals op deze knop om de kookfase te hervatten.

+ De friteuse piept wanneer de kooktijd is afgelopen.

+ Controleer of het eten gaar is.

+ Als dat niet het geval is, hoeft u de container alleen
maar terug in de friteuse te plaatsen en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

+ Haal de pan uit het apparaat als het koken klaar is. Het
apparaat schakelt zichzelf automatisch uit.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAATFR

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
+ Laat het even afkoelen.

+ Maak het apparaat schoon zoals uitgelegd in het
hoofdstuk "Reiniging

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat is voorzien van een veiligheidsvoorziening
die het apparaat beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en zichzelf
niet opnieuw inschakelt, haal dan de stekker uit het
stopcontact en wacht ongeveer 15 minuten voordat u het
opnieuw aansluit. Als het apparaat niet opnieuw start,
zoek dan bevoegde technische ondersteuning.

SCHOONMAAK

+ Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet en laat
het afkoelen voordat u begint met schoonmaken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH, zoals bleekmiddel of schuurmiddelen, om
het apparaat te reinigen.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
eventueel achtergebleven etenswaren te verwijderen.

+ Als het apparaat niet in goede staat verkeert, kan het
oppervlak verslechteren en onverbiddelijk van invioed zijn
op de levensduur van het apparaat en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ Geen van de onderdelen is geschikt voor reiniging in de
vaatwasser.

+ De afvoer-/droogpositie van de artikelen die in de wasbak
kunnen worden gewassen, moet ervoor zorgen dat het
water gemakkelijk kan weglopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen af voordat ze worden
gemonteerd en opgeslagen.
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TABEL MET AANBEVELINGEN + OPMERKING: Deze instellingen zijn slechts indicatief.

« Hier vindt u onze aanbeveling over het tijdstip en + Voedsel kan variéren in herkomst, grootte, vorm en merk,
de temperatuur voor het frituren van verschillende dus we kunnen niet de beste instellingen voor specifieke
maaltijden. voedingsmiddelen garanderen.

KOOKGIDS Hoeveelheid Tijd Temp. Schud Extra informatie
voedsel (g) (min- (min) (°C)
max)

Aardappelen en frietjes

Dunne bevroren frietjes 300-1200 9-16 200 Ja

Dikke bevroren frieten 300-1200 11-20 200 Ja

Huisgemaakte frietjes 300-1200 16-10 200 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
(5%8mm)

Huisgemaakte 300-1200 18-22 180 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
aardappelpartjes

Huisgemaakte 300-1200 12-18 180 Ja Voeg 1/2 eetlepel olie toe
aardappelpartjes

Rosti 250 15-18 180 Ja

Aardappelgratin 500 15-18 200 Ja

Vlees en gevogelte

Steak 100-500 8-12 180
Varkenskoteletten 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180
Worstenbroodje 100-500 13-15 180
Trommelstokken 100-500 18-22 180

Kipfilet 100-500 10-15 180

Snacks

Lenterolletjes 100-400 8-10 200 Ja
Ingevroren kipnuggets 100-500 6-10 200 Ja
Bevroren vissticks 100-400 6-10 200

Bevroren gepaneerde 100-400 8-10 180
kaassnacks

gevulde groenten 100-400 10 160

Bakken
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Taart 300 20-25 160 Gebruik een bakvorm/
ovenschaal

Quiche 400 20-22 180 Gebruik een bakvorm

Muffins 300 15-18 200 Gebruik een bakvorm/
ovenschaal

Zoete snacks 400 20 160

PROBLEEMOPLOSSING
Probleem Mogelijke oorzaak oplossing
De AIR FRYER werkt niet. Het apparaat is niet Steek de stekker in een geaard stopcontact.

aangesloten.

Je hebt de timer niet ingesteld.

Druk op de betreffende knop tot de gewenste
kooktijd om het apparaat in te schakelen.

Het voedsel dat met de AIR
FRYER is gebakken, is nog
niet gaar.

De hoeveelheid voedsel in de
pot is te veel.

Doe kleinere hoeveelheden voedsel in de pan.
Kleinere porties worden gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Druk op de temperatuurknoppen tot je de
gewenste temperatuur hebt bereikt.
Temperatuurinstelling - raadpleeg de kookgids
voor meer informatie.

Het eten wordt ongelijkmatig
gebakken in de AIRFRYER.

Bepaalde soorten voedsel
moeten halverwege de kooktijd
worden geschud.

Voedsel dat op of tegenover elkaar ligt
(bijvoorbeeld frietjes) moet halverwege de kooktijd
worden geschud.

Gefrituurde snacks zijn niet
krokant als ze uit de AIR
FRYER komen.

Eris een verkeerde
voedselsoort gebruikt.

Raadpleeg de kookinstructies van
voedselfabrikanten.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Er is voedsel met een hoog
oliegehalte gebruikt.

Er is olie aan het voer
toegevoegd.

Gebruik geen voedselgroepen met een hoog
oliegehalte en voeg geen extra olie toe die niet
nodig is.

Een heteluchtfriteuse maakt gebruik van
technologie waarbij weinig of geen olie nodig is.

De pot bevat nog vetresten van
eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het opwarmen
van vet in de pan.

Zorg ervoor dat je de pot na elk gebruik goed
schoonmaak.

Kan de lade niet in het
apparaat schuiven.

Pot overbelast.

Vul de pan niet boven de in de kookgids vermelde
indicatie.
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m Roména  (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER DE AER
AF1450XD
DESCRIERE
A. Panou de control digital
1. Pictograma de pornire/oprire
2. Pictograme de reglare a temperaturii
3. Afisaj digital
4. Pictograme de ajustare a timpului
5. PROGRAME PRESTABILITE

5.1 Programul Pizza
5.2 Programul "Cartofi prajiti
5.3 Programul carme
5.4 Programul pentru creveti
5.5 Programul pentru pesti
5.6 Programul "Pui cu covrigi
5.7 Programul de legumicultura
5.8 Programul de deserturi

Intrarea aerului

Pot

Méner

Tava antiaderenta

lesire de aer

Cablu de alimentare si fisa

Mmoo w

®

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.
UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

+ Utilizati aparatul numai daca piesele sau accesoriile sunt
montate corect.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.

* Nu utilizati aparatul dac intrerupatorul temporizator nu
functioneaza corect.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

* Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si nainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul dacé este inca
fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacd nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta tem-
peraturi ridicate.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

+ Produsul contine elemente electronice si elemente de
incalzire. Nu-l introduceti in apd si nu-| spalati cu apa.

* Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer in timpul procesului
de functionare. Nu atingeti interiorul produsului. Evitati
arsurile.

* Nu deteriorati, nu trageti sau rasuciti puternic cablul de
alimentare, nu il utilizati pentru a transporta sarcini grele
si nu il transformati pentru a evita socurile electrice,
incendiile si alte accidente. In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre
producator, de catre agentul sdu de service sau de cétre
persoane cu calificare similara pentru a evita un pericol.

+ Asezati produsul la o distanta de aproximativ 30 cm
de perete sau de mobilier pentru a evita deteriorarea
acestuia.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura "Sfaturi de siguranta
si avertismente" inainte de prima utilizare.

* Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare".

* Aerul la temperatura ridicata va iesi prin iesire in timpul
procesului de lucru al produsului.

UTILIZATI

+ Desfasurati complet cablul inainte de a-I conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Notd: manipulati vasul folosind méanerul acestuia. Nu
atingeti vasul de préjit cand este fierbinte.

+ Puneti ingredientele pe care doriti s& le prdjiti in interiorul
vasului (C).

* Introduceti vasul in interiorul friteuzei.
+ Apasati butonul pornit/oprit (1) pentru a porni aparatul.
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* Reglati temperatura si timpul cu ajutorul butoanelor
corespunzatoare sau selectati unul dintre cele 8 moduri
presetate, deoarece temperatura si timpul initiale vor fi de
200°C si 18 minute.

+ Apasati din nou butonul pornit/oprit pentru a incepe
gatitul (1). Daca il 1asati in timp ce este selectat orice
mod presetat, acesta se va opri in modul standby dupa 1
minut. Acest lucru este valabil si pentru pauza in mijlocul
procesului de gatire.

+ NOTA: Dac4 produsul este pornit si scoateti vasul, acesta
va fi oprit pana cand il puneti la loc.

« NOTA: Retineti &, dac aparatul este rece, trebuie sa
adaugati 3 minute la timpul de gatire.

+ Nota: dac doriti sa scuturati ingredientele, scoateti vasul
din aparat de maner si scuturati-l dupa ce s-au atins 2/3
din timpul de gatire.

+ Odata ce timpul de gatire ajunge la final, scoateti vasul in
afara aparatului. Aparatul se va opri automat.

+ Daca mancarea nu este gatita asa cum se doreste,
porniti-l din nou pentru cateva minute.

+ ATENTIE: Oala si méncarea vor fi foarte HOT.

* Asezati vasul pe o suprafata plana care sa poata suporta
temperaturi ridicate.

TIMP S TEMPERATURA

» Puteti regla durata si temperatura cu ajutorul simbolurilor
AV (2,4).

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe prestabilite.

* Pentru a selecta un program, apasati oricare dintre
butoanele de program (5.1-5.8).

+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile de
temperatura si timp pentru programele presetate (2,4).

+ Dupa selectarea programului, apasati pictograma pornit/
oprit (1) pentru a incepe incélzirea. Veti vedea ca tem-
porizatorul va incepe sa functioneze.

+ Pentru a modifica orice setari in timpul gatitului, mai intéi
faceti 0 pauza apasand pictograma pornit/oprit (1), modi-
ficati setarea dorita (2,4) si apoi reluati apasand din nou
pornit/oprit (1).

+ NOTA: Tn timpul fazei de gatit, puteti ap&sa pictograma
pornit/oprit (1) pentru a opri aparatul. Cronometrul se va
opri si el si va afisa timpul ramas. Ap&sati din nou acest
buton pentru a relua faza de gatire.

* Prajitorul va emite un semnal sonor atunci cand timpul de
gatire s-a incheiat.

+ Verificati dacd mancarea este gatita.

+ In caz contrar, trebuie doar s& puneti recipientul inapoi
in friteuza si sa programati cronometrul pentru a mai gati
céteva minute.

+ Cand gatitul este complet, scoateti vasul din aparat.
Aparatul se va opri automat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

+ Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta care
protejeaza aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
masina nu porneste din nou, solicitati asistentd tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si ldsati-l s& se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu céteva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau bazic,
cum ar fi indlbitorul, sau produse abrazive pentru curata-
rea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu-I puneti niciodata sub apa curenta.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este n stare buna de curatenie, supra-
fata acestuia se poate degrada si poate afecta inexorabil
durata de viata utila a aparatului si ar putea deveni nesi-
gur pentru utilizare.

+ Niciuna dintre piese nu poate fi curatatd in masina de
spalat vase.

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor lavabile in chiuve-
ta trebuie sa permita scurgerea usoara a apei.

+ Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare si depo-
zitare.

TABELUL DE RECOMANDARI

+ Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si
temperatura de prajire a diferitelor mancaruri.

+ NOTA: Aceste setari sunt doar orientative.

+ Alimentele pot varia in functie de origine, dimensiune,
forma si marca, astfel incat nu putem garanta cele mai
bune setari pentru un anumit aliment.
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GHID DE GATIT Cantitatea de Timp Temp. Shake Informatii suplimentare
alimente (g) (min- | (min) (°C)
max)

Cartofi si cartofi prajiti

Cartofi prajiti subtiri con- 300-1200 9-16 200 Da

gelati

Cartofi prajiti grosi congelati | 300-1200 11-20 200 Da

Cartofi prajiti de casa 300-1200 16-10 200 Da Se adauga 1/2 lingura

(5%8mm) de ulei

Cartofi de casa 300-1200 18-22 180 Da Se adauga 1/2 lingura
de ulei

Cartofi de casa 300-1200 12-18 180 Da Se adauga 1/2 lingura
de ulei

Rosti 250 15-18 180 Da

Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da

Carne si pasari de curte

Friptura 100-500 8-12 180

Cotlete de porc 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Rulada de céarnati 100-500 13-15 180

Betisoare de toba 100-500 18-22 180

Piept de pui 100-500 10-15 180

Gustari

Rulouri de primavara 100-400 8-10 200 Da

Nuggets de pui congelate 100-500 6-10 200 Da

Batoane de peste con- 100-400 6-10 200

gelate

Snacks-uri congelate cu 100-400 8-10 180

branza pane si pesmet

Legume umplute 100-400 10 160

Coacere

Tort 300 20-25 160 Folositi o forma de copt/
un vas de cuptor

Quiche 400 20-22 180 Folositi forma de copt

Briose 300 15-18 200 Folositi o forma de copt/
un vas de cuptor

Gustari dulci 400 20 160
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DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

RAcitorul de aer nu functi-
oneaza.

Aparatul nu este conectat la
priza.

Introduceti stecherul de retea intr-o priza de
perete cu impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Apasati butonul corespunzator timpului de gatire
dorit pentru a porni aparatul.

Alimentele prajite cu AIR
FRYER nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din oala
este prea mare.

Puneti loturi mai mici de méncare in oald. Loturile
mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scazuta.

Apasati butoanele de temperatura pana cand
ajungeti la temperatura dorita.

Setarea temperaturii - consultati ghidul de gatit
pentru referinta.

Alimentele sunt prajite
neuniform in AIR FRYER.

Anumite tipuri de alimente
trebuie sa fie agitate la jumata-
tea timpului de gatire.

Alimentele care se aseaza unele peste altele sau
una peste alta (de exemplu, cartofii prajiti) trebuie
scuturate la jumatatea timpului de gatire.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand ies din
AIR FRYER.

Tipul de aliment utilizat este
incorect.

Consultati instructiunile de gatit ale producétorilor
de alimente.

Din aparat iese fum alb.

Au fost utilizate alimente cu un
continut ridicat de ulei.
S-a adaugat ulei in alimente.

Nu folositi grupe de alimente cu un continut ridicat
de ulei si nu adaugati ulei suplimentar care nu
este necesar.

O friteuza cu aer utilizeaza o tehnologie in care
este nevoie de putin sau deloc ulei.

Oala contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in
oala.

Asigurati-va ca curatati corect vasul dupa fiecare
utilizare.

Nu se poate glisa tava in
aparat.

Oala supraincarcata.

Nu umpleti vasul peste indicatia mentionatd in
ghidul de gatit.
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Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTOWNICA
AF1450XD

OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
1. lkona wigczania/wytaczania zasilania
2. lkony regulacji temperatury
3. Wyswietlacz cyfrowy
4. lkony regulacji czasu
5. Wstepnie ustawione programy
5.1 Program "Pizza
5.2 Program "Frytki
5.3 Program miesny
5.4 Program dotyczacy krewetek
5.5 Program rybny
5.6 Program "Podudzia kurczaka
5.7 Program "Warzywa
5.8 Program deserowy
Wiot powietrza
Garnek
Uchwyt
Taca nieprzywierajaca
Wylot powietrza
Kabel zasilajacy i wtyczka

@mMmoow

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

ZASTOSOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy w petni rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Uzywaj urzadzenia tylko wtedy, gdy czesci lub akcesoria
sq prawidtowo zamontowane.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Wymien je natychmiast.

+ Nie nalezy uzywa¢ maszyny, gdy jest pusta.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia, jesli przetacznik czasowy
nie dziata prawidtowo.

* Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym stanie,
nie nalezy uzywa¢ na niej metalowych lub spiczastych
przyboréw.

+ Nie nalezy wymusza¢ na urzadzeniu jego zdolnosci do
pracy.

+ Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane i
przed podjeciem jakichkolwiek czynno$ci zwigzanych z
Czyszczeniem.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub braku
doswiadczenia i wiedzy.

* Nie nalezy przechowywac ani transportowac urzadzenia,
gdy jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtaczonego i bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Dzigki temu oszczedza
sie energie i przedtuza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Uzywaj tylko przyboréw odpowiednich do utrzymywania
wysokich temperatur.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajdg Panstwo
zalecenia dotyczace temperatury i czasu gotowania dla
kilku positkow.

+ Produkt zawiera elementy elektroniczne i elementy
grzejne. Nie nalezy wktada¢ go do wody ani my¢ woda.

* Nie przykrywa¢ wlotu i wylotu powietrza podczas pracy.
Nie nalezy dotyka¢ wnetrza produktu. Unika¢ oparzen.

+ Nie nalezy uszkadzac, silnie ciagna¢ lub skreca¢
przewodu zasilajacego, uzywac go do przenoszenia
duzych cigzaréw lub przeksztatca¢ go, aby unikng¢
porazenia pradem, pozaru i innych wypadkéw. Jesli
przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby
unikna¢ zagrozenia.

+ Umie$¢ produkt w odlegtosci okoto 30 cm od Sciany lub
mebli, aby unikna¢ ich uszkodzenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢
broszure "Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy oczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w rozdziale "Czyszczenie".

* Przez wylot bedzie wyptywato powietrze o wysokiej
temperaturze podczas procesu pracy produktu.

UZYCIE
* Przed podiaczeniem kabla nalezy go catkowicie rozwingg.
+ Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;j.

+ Uwaga: manipuluj garnkiem za pomoca jego uchwytu. Nie
dotykaj garnka, gdy jest goracy.
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+ Do $rodka garnka (C) wioz sktadniki, ktére chcesz
usmazy¢.

+ Wprowadzi¢ garnek do wnetrza frytkownicy.

+ Nacis$nij przycisk on/off (1), aby wiaczy¢ urzadzenie.

+ Ustaw temperature i czas za pomoca przyciskow lub
wybierz jeden z 8 zaprogramowanych trybéw, poniewaz
poczatkowa temperatura i czas beda wynosi¢ 200°C i 18
minut.

+ Naci$nij ponownie przycisk on/off, aby rozpoczaé
gotowanie (1). Jesli pozostawisz go, gdy wybrany jest
dowolny tryb zaprogramowany, po 1 minucie wytaczy
sie w tryb czuwania. Dotyczy to rowniez wstrzymania w
$rodku procesu gotowania.

+ Uwaga: Jesli produkt jest wiaczony i $ciagniesz garnek,
bedzie wytaczony, dopdki nie wiozysz go z powrotem.

+ Uwaga: Nalezy pamietac, ze jesli urzadzenie jest
chtodne, nalezy doda¢ 3 minuty do czasu gotowania.

+ Uwaga: jesli chcesz wstrzasna¢ sktadnikami, wyciagnij
garnek z urzadzenia za uchwyt i wstrzasnij nim po
osiagnigciu 2/3 czasu gotowania.

+ Gdy czas gotowania osiagnie swoj kres, wyciagnij
garnek na zewnatrz urzadzenia. Urzadzenie wylaczy sie
automatycznie.

+ Jedli potrawa nie jest ugotowana w pozadany sposob,
wigcz jg ponownie na kilka minut.

+ UWAGA: Garnek i jedzenie bedg bardzo HOT.

+ Umie$¢ garnek na gtadkiej powierzchni zdolnej do
utrzymania wysokiej temperatury.

CZAS | TEMPERATURA

+ Czas trwania i temperature mozna regulowac¢ za pomoca
symboli A /¥ (2, 4).

WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programoéw.

+ Aby wybra¢ program, nacisnij dowolny przycisk programu
(5.1-5.8).

+ Jesli chcesz, mozesz rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla programéw wstepnie ustawionych
(24).

+ Po wybraniu programu nalezy nacisna¢ ikone on/off (1),

aby rozpocza¢ ogrzewanie. Zobaczysz, ze timer zacznie
dziatac.

+ Aby zmieni¢ jakiekolwiek ustawienia podczas gotowania,
nalezy najpierw wstrzymac prace, naciskajac ikone on/off
(1), zmodyfikowa¢ zadane ustawienie (2,4), a nastepnie
wznowi¢ prace, naciskajac ponownie on/off (1).

+ UWAGA: Podczas fazy gotowania mozna nacisna¢ ikone
on/off (1), aby zatrzymac¢ urzadzenie. Timer réwniez
zatrzyma sie i wySwietli pozostaty czas. Nacisnij ten
przycisk ponownie, aby wznowi¢ faze gotowania.

+ Frytownica wyda sygnat dzwigkowy po zakoriczeniu
czasu gotowania.

+ Sprawdz, czy jedzenie jest ugotowane.

+ Jesli nie jest, wystarczy wiozy¢ pojemnik z powrotem do
frytkownicy i zaprogramowac timer, aby gotowac jeszcze
przez kilka minut.

+ Po zakonczeniu gotowania nalezy zdja¢ garnek z
urzadzenia. Urzadzenie wytgczy si¢ automatycznie.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA
+ Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.
+ Pozostawic¢ do ostygniecia.

+ Wyczysci¢ urzadzenie w sposéb opisany w rozdziale
"Czyszczenie".

BEZPIECZNY OCHRANIACZ TERMICZNY

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni
urzadzenie przed przegrzaniem.

+ Jedli urzadzenie samo sie wytaczy i nie wigczy sie
ponownie, nalezy odtaczy¢ je od sieci elektrycznej i
odczekac okoto 15 minut przed ponownym podtaczeniem.
Jesli maszyna nie uruchomi si¢ ponownie, nalezy zwréci¢
sie do autoryzowanej pomocy technicznej.

CZYSZCZENIE

+ Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Wyczy$¢ sprzet wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze, ani produktow $ciernych.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszczaj go pod biezaca woda.

+ Wskazane jest regularne czyszczenie urzadzenia i
usuwanie resztek jedzenia.

+ Je$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czysto$ci,
jego powierzchnia moze ulec degradacii i nieubtaganie
wptynac na diugo$¢ okresu uzytkowania urzadzenia, a
takze moze stac sie niebezpieczne w uzytkowaniu.

« Zadna z cze$ci nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

+ Pozycja do odsaczania/suszenia artykutdw nadajacych
sig do mycia w zlewie musi umozliwia¢ tatwy odptyw
wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czesci przed ich
montazem i przechowywaniem.
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TABELA ZALECEN + UWAGA: Ustawienia te sa jedynie orientacyjne.
« Tutaj znajdziesz nasze zalecenia dotyczace czasu i * Zywnos¢ moze roznic sig pochodzeniem, rozmiarem,
temperatury smazenia réznych potraw. ksztattem i marka, dlatego nie mozemy zagwarantowa¢

najlepszych ustawien dla zadnej konkretnej zywnosci.

PORADNIK KULINARNY llos¢ pokarmu (g) | Czas Temp. Shake Informacje dodatkowe
(min-max) (min) (°C)

Ziemniaki i frytki

Cienkie mrozone frytki 300-1200 9-16 200 Tak

Grube mrozone frytki 300-1200 11-20 200 Tak

Frytki domowe (5x8mm) 300-1200 16-10 200 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

meoyve Kliny 300-1200 18-22 180 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

ziemniaczane

Domowe kostki 300-1200 12-18 180 Tak Dodaj 1/2 tyzki oleju

ziemniaczane

Rosti 250 15-18 180 Tak

Potato gratin 500 15-18 200 Tak

Mieso i dréb

Stek 100-500 8-12 180

Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Butka z kietbasa, 100-500 13-15 180

Pateczki perkusyjne 100-500 18-22 180

Piers z kurczaka 100-500 10-15 180

Przekaski

Spring rolls 100-400 8-10 200 Tak

Mrozone nuggetsy z 100-500 6-10 200 Tak

kurczaka

Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200

Mrozone przekaski z 100-400 8-10 180

serem w bulce tartej

Warzywa faszerowane 100-400 10 160

Pieczenie
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Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia/
naczynia do piekarnika

Quiche 400 20-22 180 Uzyj formy do pieczenia

Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy do pieczenia/
naczynia do piekarnika

Stodkie przekaski 400 20 160

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Nie dziata AIR FRYER. Urzadzenie nie jest podigczone | Wi6z wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka

do pradu.

$ciennego.

Nie ustawite$ timera.

Nacisna¢ przycisk zgodnie z wymaganym czasem
gotowania, aby wigczy¢ urzadzenie.

Potrawy smazone w AIR

llo$¢ jedzenia w garnku jest

Do garnka wkiadaj mniejsze partie jedzenia.

FRYER nie sg gotowe. zbyt duza. Mniejsze partie s smazone bardziej
réwnomiernie.
Ustawiona temperatura jest Naciskaj przyciski temperatury, az osiggniesz
zbyt niska. pozadang temperature.
Ustawienie temperatury - patrz przewodnik
gotowania w celu odniesienia.
W AIR FRYER potrawy sg Niektore rodzaje zywnosci Zywnos$é, ktora lezy na sobie lub w poprzek (np.

smazone nierownomiernie.

wymagaja wstrza$niecia w
potowie czasu gotowania.

frytki) wymaga wstrzasniecia w potowie czasu
gotowania.

Smazone przekaski nie s
chrupiace po wyjsciu z AIR
FRYER.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
Zywnosci.

Nalezy zapozna¢ sig z instrukcjami gotowania
producentow zywno$ci.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Stosowano zywno$¢ o duzej
zawartosci oleju.
Do jedzenia zostat dodany olej.

Nie nalezy stosowa¢ grup pokarmowych

0 wysokiej zawartosci oleju lub dodawac
dodatkowego oleju, ktory nie jest wymagany.
Frytownica powietrzna wykorzystuje technologie,
w ktorej wymagana jest mata ilo$¢ oleju lub jego
brak.

Garnek zawiera jeszcze
pozostatosci thuszczu z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
tluszczu w garnku.

Upewnij sig, ze prawidtowo wyczyScisz garnek po
kazdym uzyciu.

Nie mozna wsung¢ tacy do
urzadzenia.

Garnek przetadowany.

Nie nalezy napetniaC garnka powyzej wskazania
podanego w instrukcji gotowania.
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6bnrapck

Bb3AYLWEH ®PUTIOPHUK
AF1450XD

OMUCAHUE

A. Lincbpos koHTpoOneH naHen

1. VkoHa 3a BKMHOYBaAHE/M3KIHOYBAHE Ha
3axpaHBaHeTo

2. WkoHu 3a perynupaHe Ha Temnepartyparta
3. Ludpos aucnneit
4. VIkoHu 3a HacTpolika Ha BpeMeTo

5. MPEOBAPUTENHO 3AIAQEHU
NPOrPAMK

5.1 Mporpama "Muuya
5.2 Mporpama 3a MbpXeHN kKapTou
5.3 MecHa nporpama
5.4 Mporpama 3a ckapuam
5.5 PubHa nporpama
5.6 Mporpama 3a nuneLuky 6ytyeTa
5.7 Mporpama 3a 3eneruyum
5.8 Mporpama 3a geceptu
Bxop 3a Bb3ayx
Mot
[pbxka
HesanengalLa TaBa
113xog 3a Bb3ayx

Mmoo w

3axpaHBaly kaben v wencen

AKo MofienbT Ha BalLNs Ypes He pasnonara ¢ onucaHnTe
no-rope akcecoapu, Te Morat Aa bbaart 3akyneHn OTAenHo
oT cryxGaTa 3a TEXHUYECKa MOMOLL.

YNOTPEBA U TPUXKU

* Mpeay Besika ynoTpe6a u3gbpnanTe HambaHo
3axpaHBalLug kaben Ha ypeda.

* A3non3BanTe yCTPONCTBOTO CaMO ako YacTuTe Unu
aKcecoapuTe ca NpaBuUHO MOHTUPAHM.

* He uanonagaiite ypesia, ako NPUKPENeHUTE KbM Hero
akcecoapu ca fiedektHi. HesabasHo ru cmeHeTe.

* He usnonasaiite MawwmnHata, koraTo e npasHa.

+ He usnonagaiite ypeaa, ako NpeBKto4BaTENST HA
Taimepa He paboTy NpaBuUIHO.

* He npemecTBaiiTe ypeaa, AokaTo ce 13nonasa.

+ 3a fja 3anasnTe HesanensaLLoTo NOKPUTHE B 4OBPO
CbCTOsIHME, He U3NON3BaliTe METAMHU UMK 320CTPEHN
npuGopy BbPXY Hero.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

* He HacunaiiTe paboTHUS KanauuTeT Ha ypeaa.

* Uskniovete ypeda oT enekTpuyeckata Mmpexa, Korato He
ro n3nonaeare 1 npean aa 3ano4yHeTe NoYUCTBaHe.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M ypes Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
AeLa uunu nuua ¢ husndeckit, CEH30PHN U yMCTBEHN
YBPEXOaHUS UMK C NUNCA Ha ONKUT U NO3HAHKS.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropeL.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypea cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce u3non3ea. ToBa CNecTsBa eHepris U yabkasa
XUBOTa Ha ypeaa.

* /3nonagaiite camo Cba0Be, NoaxoasLLy 3a pabota npu
BUCOKU TEMMEPATYPY.

* B npunoxeHara Tabnuua MoxeTe fja HamepuTe
npenopbka 3a Temneparypara y BpeMeTo 3a roTeeHe 3a
HSAKOJTKO SICTHSI.

. npOﬂ,yKT'bT CbbpXa eNeKTPOHHN enemMeHT 1
HarpeBaTenHn eNneMeHTn. He ro nocrassiiTe BbB Boaa 1
He ro MuiTe ¢ Boda.

* He nokpuBaiiTe Bxoga v 13xo4a 3a Bb3ayx Mo Bpeme Ha
pabota. He fokocBaiiTe BbTPELIHOCTTa Ha NPOAYKTa.
3bsreaiite onapeaHe.

* He noBpexgalite, He U3abPNBalTe U He yCykBaiTe
CUNHO 3axpaHBalLus kaben, He ro u3nonaeaiite 3a
npeHacsiHe Ha TEXKM TOBapW 1 He ro TpaHcdopmupaiTe,
3a Aa n3berHeTe TOKOB yAap, Noxap 1 Apyrv UHLMAEHTY.
Ao 3axpaHBawusT kaben e NoBpeaeH, Toit Tpsibea Aa
Obie 3aMeHeH OT NPOM3BOANTENS, HETOBMS CEPBU3EH
npeacTaBuTeN Unm OT Nnua ¢ nofgobHa kanuukaLus,
3a Aa ce u3berHe onacHocr.

+ [ocTaseTe npoaykTa Ha okoro 30 CM OT cTeHaTa 1nu
MebenuTe, 3a fja He ro noBpepauTe.

WHCTPYKLUWK 3A YIIOTPEBA
MPEAYN YNIOTPEBA

+ Mons, npoyeTteTe BHUMaTENHo bpowypata "CbBeTy
1 NpepynpexaeHns 3a BesonacHocT" Npeau Mbpeata
ynotpeba.

* YBepeTe ce, Ye LiAnara onakoBka Ha NpofykTa e
oTCTpaHeHa.

+ MNpeav fa n3nonseare npoaykTa 3a MbpBu MbT,
MoYnCTETE YacTUTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
Mo HaumHa, onucaH B pasgen "MouncTeaHe".

+ o BpeMe Ha npoLieca Ha paGoTa ¢ NpofykTa npe3
U3XOfia LLE U3MN3a BICOKOTEMMEPATYPEH Bb3[IyX.

W3MON3BANTE
« PasBuitte kabena HambMHO, Npeau Aa ro BKkn4uTe.
+ CBbpXKETE ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.
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+ 3abenexka: MaHUNynMpaiiTe TeHpKepaTa C NoMoLYTa Ha
apbxkata . He gokoceaiTe cbaa 3a MbpXeHe, koraTto e
ropeLy,.

+ [locTaBeTe CbCTaBKUTE, KOWTO McKaTe Aa 3ambpxuTe, B
cbaa (E).

* Bkapaiite Cba BbB (PpUTIOPHMKA.

+ HatucHete 6ytoHa ON/OFF (1) 3a 3 cekyHau, 3a aa
BKIIOYMTE Ypesa.

+ Perynupaiite Temnepartyparta v BpemeTo ¢ 6yToHuTe
1nu n3depeTe eauH oT 8-Te NpeaBapuUTENHO 3afafeHn
pexvma, kaTo MbpBOHayanHaTa Temneparypa u Bpeme
e 6baat 200°C n 18 MuHyTw.

* HaTucHeTe 0THOBO GyTOHA 3a BKIKOUBaHE/U3KI0YBaHe,
3a fa 3anoyHete roteeHeTo (1). Ako ro octasuTe, OKaTo
€ n3bpaH HAKOW OT NPeABaAPUTENHO 3aAafleHUTe PEXVMY,
TOW LLe Ce U3KII0UN B PEXUM Ha rOTOBHOCT cneg 1
MWHyTa. ToBa Ce OTHACs 1 3a CIMpaHETo Mo cpesaTa Ha
npoLeca Ha roTBeHe.

+ 3abenexka: Ao MPOAYKTBLT € BKIOYEH W U3BaguUTe CbAa,
TOl Le Gbae U3KNIYEH, [OKATO He ro MOCTaBUTe OTHOBO.

+ 3abenexka: maitte npeABuz, Ye ako ypeabT € XnageH,
TpsibBa fa AobaBuTe 3 MUHYTV KbM BPEMETO 3a FOTBEHE.

+ 3abenexka: ako 1ckaTe Aa paskraTuTe CbCTaBKuTe,
n3mbprainTe Cbaa OT ypesia 3a ApbXKaTa 1 ro
paskrnateTe Cried 4OCTUraHe Ha 2/3 oT BpemeTo 3a
TOTBEHE.

+ Criefi kaTo BPEMETO 3a rOTBEHE M3Teye, U3BafeTe Chaa
WU3BBH ypena. YpeabT Le ce U3KIIouM aBTOMaTUYHO.

+ Ako XpaHaTta He e CroTBeHa crnopep XenaHneTto,
BKIto4eTe 1 OTHOBO 3@ HAKOKO MUHYTU.

* BHUMAHWE: MspHeTo 1 xpaHata Lie 6baaT MHoro
TOPELLN.

+ [ocTaBeTe TeHpKkepaTa BbpXy rnagka NoBbPXHOCT,
KOSITO MOXe Aa MoAAbpXKa BUCOKM TeMnepaTypi.

BPEME W TEMMNEPATYPA

+ MoxeTe Aa perynupate npogbIKkUTENHOCTTa U
Temneparypata c nomoLlTa Ha cumeonute A [V (2, 4).

NPEOBAPUTENHO 3AOALEHM MPOrPAMU
+ To3u ypen uma 8 npesBapuTenHo 3afafeHn nporpamiu.

+ 3a fja n3bepeTe nporpama, HaTUCHETE HAKON OT
6yToHuTe 3a nporpamu (5.1-5.8).

* Ao xenaeTe, MOXeTe CblLO Taka fja IPOMEHUTE
HacTpolik1Te Ha TemnepaTypata 1 BpemeTo 3a
npeABapuUTENHO 3aaaaeHuTe nporpamu (2,4).

+ Cnep kaTo n3bepeTe Nporpamata, HaTUCHeTe UKOHaTa
3a BKroYBaHe/n3kntouBaHe (1), 3a ga ctaptupare
otonnexueto. LLe BuguTe, Ye TalMepbT Le 3anoyHe Aa
pabotu.

+ 3a ja NPOMEHMTE HAKOS OT HACTPOVKUTE MO Bpeme
Ha roTBEHe, MbPBO CIpeTe Ha naysa ¢ HaT1ckaHe Ha
VIKOHaTa 3a BKMoYBaHe/n3kmtouBaHe (1), nppomeHeTe
XenaHaTta HacTpoiika (2,4) v cnep ToBa NPOLbITKETE
C NMOBTOPHO HATUCKaHE Ha MKOHaTa 3a BKroyBaHe/
u3kntoyBaHe (1).

+ BABENEXKA: Mo Bpeme Ha (has3aTa Ha roTBeHe MoxeTe
[la HaTUCHETe VMKOHaTa 3a BKN4BaHe/m3knoysaHe (1),
3a Aa cnpeTe ypeaa. TailMepbT ChLLUO Le Crpe U Wwe
nokaxe 0CTaBaLyoTo Bpeme. HaTucHeTe 0THOBO TO3M
ByTOH, 3a ja Bb30GHOBMTE (ha3aTa Ha roTBeHe.

+ OPUTIOPHUKBT LLie M3faze 3BYKOB CUrHan, korato
BPEMETO 32 rOTBEHE MPUKITHYM.

+ [poBepeTe fanu XpaHaTa e CroTeeHa.

* AKo He €, TpsibBa camo [ja BbpHeTe KOHTeltHepa 0bpaTHo
BbB (DPUTIOPHMKA W @ nporpamupare Taimepa Aa roteu
OLLIE HSIKOMKO MUHYTY.

+ KoraTo roTBEHETO MpuKIioum, M3BazeTe cbaa OT ypesa.
YpenbT L€ Ce WU3KITH0UM aBTOMATUYHO.

CNEQ KATO NPUKNIOYMTE C U3NON3BAHETO HA
YPELA

* Vi3kntoyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.
+ OcTaBeTe 1o aa U3CTuHe.

* [ouncTeTe ypepna, kakTo e 0bsiCHEHO B pa3aen
"Mouncreane".

3ALLUMTEH TEPMO3ALLUUTEH ENEMEHT

*YpeobT € cHabzieH ¢ npegnasHo yCTpOIZCTBO, KOeTo ro
npeanasea OT nperpasaHe.

* AKO ypefbT Ce CaMOM3KIIOUN 1 He Ce BKIIoUN OTHOBO,
W3KITKYETE 10 OT eNeKTpUYeckaTa Mpexa 1 usvakaiite
okoro 15 MUHYTY, Mpeau Aa ro BKITOYMUTE OTHOBO.
Ako MalLMHaTa He Ce cTapTupa OTHOBO, MOTbPCETE
0TOpU3MpaHa TeXHUYeCKka MOMOLL.

NOYUCTBAHE

* U3kniovete ypena OT enekTpuyeckaTa mpexa u ro
OCTaBeTe Aa U3CThHe, Npean Aa 3anoyHeTe NoYUCTBaHe.

+ [MouncreTe 060pyaBaHETO C BNAXHA Kbprna C HAKOMKO
Karnku TEYHOCT 33 MMEHe Ha CbAoBe U Cnef ToBa ro
nopcyLerte.

* He nanonasaitTe pasTBOpUTENI UMW MPOAYKTH C
KMCEMMHHO UM OCHOBHO pH, kaTo 6ennHa, unm
abpa3avBHI NPOJYKTY 3a NOYMCTBaHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansitTe ypeaa BbB BoAa univ Apyra
TEYHOCT W He ro NocTaBsiATe Nog Tevalla BoAa.

+ [penopbymTENHO e Aa NouMCTBaTE Ypesia PeSOBHO U Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTATbLMTE OT XpaHa.
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* AKO ypeabT He € B 106p0 ChCTOSHUE Ha YMCTOTA, TAB”M”A 3A MPENOPBKU

MOBBPXHOCTTA My MOXE @ CE BIIOLLYM 11 TOBA HEYMONUMO
[a NOBIASIE HA MPOBLIKUTESHOCTTA HA MONE3HIS! XNBOT
Ha ypeJa v ja CTaHe onaceH 3a ynotpeba.

. TyK MOXeTe ja HaMepuTe HalluTe NpenopbKu 3a
BPEMETO 1 TeMnepaTypaTa 3a NbpPXeHe Ha pasnnyHn

ACTUS.
* H1TO efjHa oT YacTuTe He e NOAXOASALLA 3a NOYNCTBaHE B .
CbAOMMSITHA MaLLMHa. + SABEJIEXKA: Tesn HacTpoiiku ca camo
OPMEHTUPOBBYHM.
+ MscTOTO 3a OTTUYaHE/CYLLEHe Ha u3nenusTa, KouTo + XDSHMTENHITE NOOQVKTH MOAT [ C& basTMAEAT o
moraT fja ce MUST B MUBKaTa, TpsibBa fja no3sonsBsa npowaxo asmep %o o Manxa TgKa "6 o o
NeCHO OTTUYaHe Ha BofaTa. p a, p P, (pop pKa,

[a rapaHTpame Hait-1obpuTe HaCTPOIKY 3a BCEkw

+ Crieq TOBa NMOACYLUETE BCUYKM YaCTy Mpeam KOHKDETEH XpaHMTENEH MPOZYKT.

crnobsiBaHeTo 1 CbXpaHeHNeTo M.

PBKOBOACTBO 3A KonuyectBo xpa- Bpeme | Temne- Paskna- [onbnHutenHa ux-
FOTBEHE Ha (g) (min-max) (MuH.) patypa waHe ¢opmaums
(°C)

KapTodm v mbpxeHu kapTodm

TbHKM 3aMpa3eHn 300-1200 9-16 200 [a

MbPXEHU KapTodn

[ebenu 3ampaseHru 300-1200 11-20 200 [a

MbPXEHM KapTou

[lomallHo npuroTeeHm 300-1200 16-10 200 [a [o6asete 1/2 c.n. macno
MbpXEHM KapTodu (5%8

MM)

[lomallHo npuroTeeHu 300-1200 18-22 180 Ja [oGasete 1/2 c.n. macno
kapTodheHn KnHoBe

[lomallHo npuroTeeHm 300-1200 12-18 180 [a [oGasete 1/2 c.n. macno
kapTodheHn KnHoBe

Rosti 250 15-18 180 Ja

KapTodbeH rpateH 500 15-18 200 Ja

Meco 1 gomaluHm ATuum

Mbpxkona 100-500 8-12 180
CBuHCKN KOTNeTH 100-500 10-14 180
Xambyprep 100-500 7-14 180
KonbacHo pyno 100-500 13-15 180
Manku 3a 6apabaxu 100-500 18-22 180

lMuneLwky repam 100-500 10-15 180
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PBKOBOACTBO 3A KonuuectBo xpa- Bpeme | Temne- Paskna- LonbnHuTenHa uH-
FOTBEHE Ha (g) (min-max) (MuH.) patypa waHe ¢opmaums
(°C)

3akycku

[MponeThu pynua 100-400 8-10 200 Ja

3ampaseHu nuneLuku 100-500 6-10 200 Ja

Xxankv

3ampaseHu pubHu 100-400 6-10 200

npBbYALY

3ampaseHu 3aKycku CbC 100-400 8-10 180

CUpeHe B raneta

[TbrHEeHu 3eneHyyLm 100-400 10 160

[MeyeHe

Topta 300 20-25 160 M3nonssaHe Ha hopma
3a neyeHe/cby 3a
neyeHe

Knw 400 20-22 180 anonagaiite hopma 3a
neyeHe

MbdhuHn 300 15-18 200 V3non3saxe Ha opma
3a neyeHe/cbr 3a
neyeHe

Cnagku 3akycku 400 20 160
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OTCTPAHABAHE HA
HEW3MNPABHOCTH

Mpo6nem

Bb3moxHa npuumHa

Pewenue

Bw3agywHata dpputiopHuLa
He paboTu.

YpenobT He € BKIYEH KbM
enekTpuyeckata Mpexa.

MocTaBsete Lencena Ha enekTpuyeckaTa Mpexa B
3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

He cTe HacTpounu Taiimepa.

HaTtucHeTe 6yToHa O HE0BX0AMMOTO Bpeme 3a
roTBeHe, 3a f1a BKMoYUTe ypeaa.

XpaHuTe, KOUTO Ce MbpKaTt
BbB (DPUTIOPHUKA, He ca
TOTOBM.

KonmuyecTtBoTO XpaHa B cbaa e
TBBPLE ronsMo.

CnoxeTe no-manku nopumMun XpaHa B TeHKepara.
[No-mankure napTuau ce mbpxat no-paBHOMEPHO.

3apageHata Temneparypa e
TBbPAE Hucka.

Hatuckaitte 6yToHMTE 3a Temnepatypa, LOKaTo
[OCTUTHETE XenaHaTta Temneparypa.
Hacrpolika Ha Temnepatypata - BikTe
PBHKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE 3a CripaBka.

XpaHata ce mbpxu
HepaBHOMEPHO BbB
bpuTIOPHIKA.

Hskou B1poBe xpanm Tpsibea
Aa ce pasknaTaT no cpeaata
Ha BpemeTo 3a roTBeHe.

XpaHara, KosiTO NeXM eIHa BbpXy Apyra Ui
edHa BbpXy Aipyra (Hanp. mbpxeHn kaptodu),
TpsiGBa f1a Ce paskmaTy ro cpeaata Ha BpemeTo
3a roTeeHe.

[TbpxeHnTe 3aKycku He
ca XpynKkasw, KoraTo ce
13BaAAT OT (DPUTIOPHIKA.

V3non3BaH e HenpaswmeH Tun
XpaHa.

BuxTe MHCTPYKUMNTE 3@ rOTBEHE Ha
MPON3BOANTENMUTE Ha XPaHN.

OT ypega u3nusa 6sn aum.

V3non3sar ce XpaHu ¢ BUCOKO
ChbpXaHWe Ha Macro.

KbM xpaHara e fo6aseHo
macro.

He n3nonaBaiiTe rpynu xpaHu ¢ BUCOKO
CbbpXKaHWe Ha Macno unu He fobassiite
JOMbIHUTENHO Macno, KOeTo He e HeobxoanMo.
OpUTIOPHUKBT M3NON3Ba TEXHOMOTISA, MPU KOSITO
C€ 13MCKBa MarKko UNi H1KaKBO Macro.

B cbpa Bee olwe vma octaTbuy
OT Ma3HuHa OT NpeauLLHa
ynotpeba.

BenusiT ium ce Abmku Ha HarpsBaHeTo Ha
MasHuHaTa B Cbja.

YBepeTe ce, Ye no4mncTBaTe NPaBUMHO Cba Creq
BCsika ynotpeba.

He moxeTe aa nnb3HeTe
TaBaTa B ypefa.

["bpHETO € NpeToBapeHo.

He mbrHeTe TeHoXepaTa Haf ykasaHusTa,
MOCOYEHM B PbKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE.
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EAAHNIKA  (Metdgppaon amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

OPITEZA AEPA
AF1450XD

NEPIFPA®H

A. Wneiakdg ivakag eAéyyou
1. EiKovidio evepyotoinang/amevepyotoinang
2. Eiovidia pubuiong Beppokpaaiag
3. Wneiakn 066vn
4. EiKovidia pUBuiong wpag
5. TIPOKAGOPIZMENA NMPOrPAMMATA
5.1 Npbypapua Titoag
5.2 Mpdypaypa TnyavnTwy TaTaTwy
5.3 Mpodypapua kpéatog
5.4 Mpbypappa yapidag
5.5 Mpdypaypa yapiwv
5.6 Mpdypappa TupTmavwy KoTOTTOUAOU
5.7 Npbypapua Aayxavikwv
5.8 Mpdypapua emdopTriwy
Eioodog aépa
Katoapoia
Ao
AvTiKOANTIKGG dioKog
‘E¢odog aépa
KaAwdio Tpogodoaiag kai Buopa

GG Mmoo W

Edv 10 povtého TG ouokeung oag dev dIaBETEl Ta
aegoudip TToU TTEPIYPAPOVTAl TTAPATIAVW, UTTOPOUV
€TTIoNG va ayopacoTouv EEXwpIoTa amd mv YTnpeoia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

+ Emekreivere mARpwg 10 KaAwdio Tpo@odoaiag Tg
ouaokeung TTpiv amé kéBe xpron.

+ XpNGIUOTIOIAOTE TN CUCKEUR HOVO €4V Ta e¢aptipaTa fy
T0 £§apTANATA Eival owoTd ToToBETNPEVAL.

+ Mnv xpnaipoToigite T cuakeur eav Ta eéaptiuara
TI0U €ival TIPOCAPTNUEVA OE QUTAY Eival EAQTTWHATIKA.
AVTIKOTOOTAOTE TA APECWG.

* Mnv xpnaoipoTroieite 1o unxavnua étav eivar adeio.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV O BIAKOTITNG
XPovodiakoT dev AciToupyei cwoTd.

* Mnv petakiveite Tn ouokeun kard Tn xpron.

+ [1a va diatnproete TV avTikoAMnTIKR Bepareia o€ kaAr
KaTAOTaON, PNV XPNOIWOTIOIEITE YETAANIKG 1) YUTEPA
okeln Tavw TG,

*» Mnv méGETe TN XwPNTIKGTNTA EPYATIOG TNG GUOKEUNG.

+ ATIogUVOEDTE TN GUCKEUR a6 TO BiKTUO OTAV dEV
XPNOIWOTIOIEITaI KO TIPIV aVAAGBETE OTTOIadATIOTE
epyacia kabapiouou.

+ AToBnkeUaTE AUTA TN GUGKEUR Hakpld ammd Taidid A / Kai
ATOMO JE OWHATIKA, AI0ONTPIAKN 1) PEIWPEVN YUXIKA A
ENeIYN euTTEIpiag Kal yvwaong.

* Mnv amoBnkeUETe A HETOYEPETE T GUTKEUR €AV Eival
aKkopa (eaTn.

* Mnv a@riveTe TTOTE TN GUOKEUT) CUVOEDEUEVN KaI XWPIG
emiPAeyn eav dev xpnaipotroieital. Autd e§oikovopei
EVEPYEID Kal TrapaTeivel Tn dIApKeIa WG TNG GUOKEUAG.

* Xpno1poToIEiTE p6VO OKedn KaTaAAnAa yia Tnv
uTroaTPIgN UWNAWY BEPUOKPATIWV.

+ Q¢ avagopd, oTov ouvnupévo Trivaka Ba Bpeite pia
oU0TaON OXETIKA pE TN BeppoKpaaia payelpéuaTtog kai 10
XPOVO yia TTOAG yeUpara.

+ To TIpoidv TepIEXE NAEKTPOVIKG GTOIXEIQ Kl BEPPAVTIKG
aTolxeia. Mnv o Badete o€ vepod Kal pnv 10 TTAEVETE e
VEPO.

* Mnv kaAUTTeTe TNV €i00d0 Kai TV ££080 aépa KaTd Tn
diapkela e diadikaaiag Aeiroupyiag. Mnv ayyidete 1o
ETWTEPIKO TOU TTPOi6VTOG. ATTOQUYETE TO {EPATITNAL.

« Mnv kataoTpé@eTe {npIEG, TPARNAETE Ny TTEPIOTPEWTE
évtova 10 kaAwdI0 TPOYOS0Tiag, XPNTILOTIOIATE TO
Y10 VO JETAQEPETE BAPIG QOPTIO A VO TO PETATPEWETE,
yia va amo@UyeTe nAekTpoTrAngia, Trupkayid kar GAha
aruxAuara. Eav 1o kaAwdio 1po@odoaiag Exel UTTOOTE]
{nuId, TTPETTEI VA QVTIKATAOTABE! OTTO TOV KATAOKEUADTH,
Tov avTiTpdowo aépPIg Tou fi TTapdpola €IdIKEUEvVa
aTopa yia va amo@euyBei o Kivouvog.

+ TomoBetaTe 10 TPOIGV TEPiTIOU 30 cm paKpPId aTmd Tov
T0iX0 1) T0 £TTITTAQ Y10 VOl ATTOQUYETE TNV KATAGTPOPH TOU.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATIO TH XPHEH

+ AiaBaaTe TPOOEKTIKA TO QUAAGSIO "LUpBOUAEG
acpaAeiag kai TTPOEIBOTIOIRCEIS" TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xpnan.

* BeBaiwbeite o1 £xel agaipebei 0AOKAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIGVTOG,.

* [pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YIO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR PE
TPOQILA e TOV TPOTIO TTOU TIEPIYPAPETAI GTNV EVOTNTA
«KaBapiopogy .

+ O aépag uwnArg Beppokpaaiag Ba péel £§w amd Ty
£€¢odo kard Tn didpkeia TG diadikaaiag epyaaiag Tou
TPOIOVTOG.
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XPHZH
* ZeTUAigTE €VTEAWG TO KOAWSIO TTPIV TO CUVOECTETE.
* ZUvOEDTE T GUOKEUN OTO Pela.

* Znueiwan: XEIPIOTEITE TO OXEIO XPNTILOTIOIWVTAG TN
Aapn Tou. Mnv ayyiete o Tyavi étav eival kauto.

* Bagoupe péoa oty karoapoAa Ta uAiké TTou BEAoupe va

myaviooupe (I).
+ TommoBetaTe TV KTOAPOAQ PET OTN QPITECQ.

* MarAaTe 10 KoupTi ON/OFF (1) yia 3 deutepoAetTa yia
VQ EVEPYOTTOINTETE Tr) GUOKEUNR.

+ PuBuioTe T Beppokpaaia Kal T0 Xp6VO XPnCIUOTIOIWVTAG

Ta avahoya KoupTmid 1 EMIAESTE pia aTmd Tig 8
TpoKaBopIopEVES AsiToupyieg, kaBuwg n apyIkr
Bepuokpaaia kai o xpovog Ba eivar 200°C kai 18 Aetrra.

« MamoTe Eava 1o KoupTri evepyotroinong/
QTIEVEPYOTTOINONG YIa Val EEKIVATETE TO payeipepa (1).
Edv 1o agrioete evw ival emAeypévn omroladnmoTe
mpokaBopiopévn Asimoupyia, Ba amevepyotroinBei o€
KaTGOoTOON AVOPOVAG META amd 1 AeTTo. AuTo 10X UEI Kal
yia TV TTauon oTn péon g diadikaaiag PayeipépaTog.

+ JHME'1QZH: Eév 10 Trp0idV €ivar evepyoTroinpévo Kai
TpaBngeTe To doxeio, Ba eival afnaTo pExp! va 1o PaAeTe
gava péoa.

* JHME'1QZH: AdBete umown 0TI Qv n CUCKEUN gival
dpoaepr, Ba TpéTel va TpoobéaeTe 3 AeTrTdl GTo XPOVO
HayEIpEPATOG.

* Znueiwaon: av BéAeTe va avakivioeTe Ta uNikd, Tpaphgre
Vv KaToapoAa £§w amod T ouokeun amd ™ Aapn
Kal avaKIvAaTe TNV agou @Tacouv Ta 2/3 Tou Xpovou
payeIpEPATOG.

+ MOAIg 0 xpdvog payeipéparog @Tacel 0To TEAOG TOu,
TPaRAgTE £¢w TNV KaTaapdAa £Ew amd T ouakeur. H
ouokeun Ba amevepyotroinBei autoparTa.

+ Edv 10 @aynté Oev payelpeuTei OTTwg £TMIBUEITE,
EVEPYOTIOINATE TO EQVA YIa PEPIKA AETTTAL.

+ [IPOXOXH: H katoapdha kai 1o gayntoé Ba eival TTOAU
(eaTa.

+ TommoBetoTe TV KaTGaPOAQ TTavVW aTTd pia aTmAr
ETMIQPAVEID KAV VO UTIOaTNPIGEl UWNAEG BeppoKpaaieg.

PYOMIZH XPONOY KAI ©EPMOKPAZIAZ

+ Mmopeite va puBpicete T didpkeia kai T Bepuokpaaia
XPNoloTroIwvVTag Ta oUuRoAa A /Y (2, 4).

MPOKAGOPIZMENA NPOrPAMMATA

+ AuTi n ouokeur| d1abéTel 8 TTpokaBopiopéva
TIpOyPAPaTa.

+ [0 va emAECETE Eva TIPOYPAUKA, TIATACTE OTTOI0dATIOTE
amé Ta KoupTTIé Tou TTpoypduparog (5.1-5.8).

+ Edv BéAeTe, pmmopeite emmiong va aMAgeTe Tig pubpioeig
Beppokpaaiag kar wpag yia Ta mpokabopiopéva
TpoypdppaTa (2,4).

» MOAIg emiAeyei To TTPOYPAUKA, TIATATTE TO EIKOVISIO
gvepyotroinong/amevepyotoinong (1) yia va gekivioeTe
Tn B¢puavan. Oa Seite 611 0 XpovodiakoTTng Ba apyioel
va ekTeAETaL.

+ [Na va aMGEee omroladrimote pUBuIon Katé T dIdpKeIa
TOU HAYEIPEPOTOG, KAVTE TIpWTa TTalan TTATWVTAS TO
€lkovidio on/off (1), TpomoTmoIRaTE TNV £MBUNNTH PUBUION
(2,4) ka1 0T oUVEXEIQ oUVEXiOTE TIATWVTAG Eava on/off
().

+ YHMETQZH: Kard tn didipkeia G @dong payelpéuarog,
UTTOPEITE VO TTATATETE TO €IKOVIBIO EvepyoTroinang /
amevepyotroinang (1) yia va atapataoete T cuokeur}. O
XPOvodIaKOTTNG Ba oTapaThoel emiong Kal Ba eupavioe!
6, T Xpbvog amopével. MariaTe Eava auté To koupTi yia
Va OUVEXIOETE Tr) @ACT PayeIpEUaTOg.

* H ppitéda Ba nxfoer otav TeAeioel o Xp6vog
PayEIPEHATOC.

+ EAéyére yia va deite 611 T0 @aynTo eival payeipepévo.

+ Edv Sev gival, Tpémel uévo va ToTmobeTATETE TO
Goxeio miow aTn QPITECA KAl va TTPOYPANUATIOETE TO
XPOVODIOKOTITN va payelpelel yia Aiya akoun AeTTd.

+ Otav oAokAnpw6Eei To payeipeua, agaipéaTe
TV katoapdAa amd  ouakeur. H ouokeun Ba
amevepyotoinBei autduara.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THZ LYZKEYHZ
+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUR a6 TNV TPIlaL.
+ AQAOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T cuokeur| 6mwg egnyeital oty evotnta
«KaBapiaua.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZQAAEIAZ

+ H guokeur| d106€tel ouakeun acg@aleiag Trou
TTPOCTATEVEI TN GUOKEUN atmd uTiepBEppavaT.

+ Edv n ouokeun] amevepyotroinbei kai ev evepyotroinBei
gava, amoouvdEDTE TV a6 TNV TIAPOXT PEUMATOS Kall
TIEPIPEVETE TTEpiTIOU 15 AeTTTd TIPIV ETavacuvOeBEiTe.
Edv 1o pnxdvnpa dev 1ebei Eava o Aeimoupyia, {nthaTe
eouaiodoTtnuévn Texviki BorBeia.

KAOAPIZMOZ

+ ATIOGUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO BIKTUO KAl APrOTE
TNV VA KPUWOEI TTPIV avaAdRETE OTToIadKTIOTE pyaaia
Kabapigpou.

+ KaBapioTe Tov e50mANiopd pe Eva uypod Tavi e PEPIKEG
OTAYOVEG UYPOU TTAUGNG KaI OTN GUVEXEID OTEYVWOTE TOV.
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* Mnv xpnaipoToieite S1aAUTEG A TTPOiGVTA PE OIvo iy
Baaikd pH, 6Twg xAwpivn A AciavTikd poidvra, yia Tov
KaBapiopo TNG GUOKEUNG.

+ [oté pnv BuBilete T oUCKeUn € vepd 1 oTroI00ATIOTE
GMo uypo 1) TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUHEVO VEPO.

* ZuvIoTaTal va kabapidete TakTikG T GUOKEUR Kai va

QQAIPEITE TUXOV TPOPILA TTOU TIAPAUEVOUV.

+ EGv n ouokeun dev ival g€ KaAr karaaTaon
kaBapi6TTag, n emQAveId G pmopei va utoBabyioTei
Kkai va etmpedael avatroQEUKTa Tn SIAPKEIR TNG WOEAIUNG
{WAG TNG GUCKEUNG Kall UTTOPET VO KATAOTET U ao@AArg

o xpnon.

Kavéva amd ta pépn O¢ev eival katdAAnAo yia kabapiouo

+ H Béon amoaTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIPEVWY
TI0U TTAEVOVTQI OTO VEPOYXUTN TTPETTEN VOl ETTITPETTEI TNV
€UKoAn amoaTpdyyion Tou vepou.

* 2T OUVEXEID OTEYVWOTE OAQ TOL PEPN TTPIV OTTO TN
OUVaPPOAGYNON Kail TV aTTOBAKEUCT) TOUG.

MINAKAZ ZYZTAZEQN

+ ESw prmopeite va BpeiTe T 0UOTAOT| HAG OXETIKA PE TV
Wwpa Kai T Beppokpaaia yia 10 TNYAvVIGHA SIAQOPETIKWY
VEUHATWV.

+ JHME'QZH: Autég o1 puBpiceig gival povo eVOEIKTIKEG.
* Ta TpdoIpa evoExeTal va SIAQEPOUV WG TIPOG TNV

070 TTAUVTAPIO TTIATWV. mpoéheuan, To PéyeBog, To aYAKA Kal TO EUTIOPIKG OTiua,
ETTOPEVWG OEV UTTOPOUHE va £yyunBoULE TIG KAAUTEPEG
PUBHICEIG yIa OTTIOI0DATIOTE GUYKEKPIUEVO TPOPILO.
OAHI Oz MATEIPIKHZ MogotnTa TpOPRg | Xpo- O¢ppo- Zeiw MpoéabeTeg TANPOPO-
(g) (eAGi10TO-pé- vog Kpagia pieg
y1070) (Aemra) | (°C)

Marareg & TaTaTeg

NETITEG KATEWUYHEVES 300-1200 9-16 200 Nai

TIATATEG

Mayiég kareyuypéveg 300-1200 11-20 200 Nai

TIaTareg

Zmimikég arareg Tnyavitég | 300-1200 16-10 200 Nai MpoaBéToupe 1/2 k..
AadI

LTITIKEG OQAVES TIATATAG 300-1200 18-22 180 Nai MpoaBéToupe 1/2 K.0.
AaoI

ZmiTikoi KUBol TTaTaTag 300-1200 12-18 180 Nai MpoaBéToupe 1/2 k.0.
AadI

PéorTi 250 15-18 180 Nai

kpaTiv TTaTérag 500 15-18 200 Nai

Kpéag & Moukepikd

Mmpi{dha 100-500 8-12 180

Xoipivég uTrpIfOAeg 100-500 10-14 180

Xapmoupykep 100-500 7-14 180

PoAé Aoukavikou 100-500 13-15 180

Kvnueg 100-500 18-22 180

21006 KoTdTIOUAOU 100-500 10-15 180
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OAHIOZ MATEIPIKHZ MoodtnTa TPOPAS | Xpo- O¢eppo- Zeiw Mpo6oBeteg TANPOPO-
(9) (eAaxi0TO-pE- vog Kpaoia pieg
y1070) (Aemra) | (°C)
ZVOKG
Ehamipia 100-400 8-10 200 Nai
Karewuyuéva nuggets 100-500 6-10 200 Nai
kotéTTouAou
Karewuypéva dayTuha 100-400 6-10 200
yapiwv
Katewuyuéva avak Tupiou 100-400 8-10 180
e pixouha
lepioté Aayavikd 100-400 10 160
Yhoiuo
Kéik 300 20-25 160 Xpnaiyotmoinate Tayi /
Tayi poupvou
Kig 400 20-22 180 XpnaipoTroInaTe Tayi
Magivg 300 15-18 200 XpnaigotoinaTe Tawi /
Tayi oupvou
'AUKa ovak 400 20 160
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ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

MpopAnpa

MOavn artia

Noon

H @pitéCa air dev Aermoupyei.

H ouokeun dev eival
ouvdedepévn oTnv TIpica.

TomoBetaTe To BUopa OF pia yelwpévn TIpila.

Aev éxete pubpioel To
XPOVOUETPO.

MamoTe 10 KouuTr av@Aoya e TOV aTTaITOUKEVO
XPOVO HaYEIPEUATOG VIO VO EVEPYOTTOIATETE TN
OUOKEUN.

Ta Tpé@iua Tou
yavifovtai pe 10 AIR
FRYER &gv yivovral.

H moaétnTa Tou gayntou aTo
doyeio eivar Tapa oAU.

BaATe pikpdrepeg Taptideg TpoPipwy otV
karoapdha. Or pikpdTepeg TapTideg TyavifovTal
1710 OLOIOHOPAA.

H puBpiopévn Beppokpaaia
eival ToAU xapnAn.

MéoTe Ta KoupTid Beppokpaaiag péxpr va
@réoete oV €mBUUNTA Bepuokpaaia.
PuBpion Beppokpaaiag - avatpéte aTov 0dnyd
MayEIPEUATOG VIO AVaPOPA.

To @aynté yaviletar dvioa
010 AIR FRYER.

Opiapévor 1001 TPOPiHWY
TIPETTEI VO AVOKIVOUVTAI 0T

HI0G ToU XpOvou HayEIpENATOG.

Ta Tpd@Ipa Tou Bpickovtal TTavw A aTTEvavTI aTmd
10 GAAO (TT.X. TTATATEG) TIPETTEI VA AVAKIVOUVTal
oTa PIod TOU XPOVOU HayEIPENATOC.

Ta yavntd ovak dev gival
Tpayava 6tav Byaivouv atmod
10AIR FRYER.

Xpnaiyotoirnénke
AavBaopévog TUTTOG TPOioU.

Avarpére aTIG 00nyieg HaYEIPEUATOS TV
KOTOOKEUATTWY TPOPIHWV.

Neukdg kamvog Byaivel amd
TN OUOKEUN.

‘Exouv xpnaiuotoinBei
TPOPIMA HE UWNAR
TIEPIEKTIKOTNTA G€ AGOI.
270 QaynTo xel TPoOTEDE
AGGI.

Mnv xpnoipoTTolgiTe OpAdES TPOPINWY PE UYNAR
TIEPIEKTIKOTNTO € AAGI KAl Pnv TIPOCBETETE
emmAéov AGd1 TTou dev amaiteital.

Mia @pitéa xpnoipotrolei Texvohoyia 6TTou
amaireital xaunAd f kaBoAou AGd!.

H yAdoTpa mepiéxel akopa
umroAeippaTa Aitroug amd
TiponyoUpEvn xpAon.

O Aeukdg karvog TpokaAeital amo T Béppavan
AiTroug aTo doyeio.

®povrifoupe va kaBapilete cwaTd TV KaTaapoAa
ETA amd k&Be xpran.

Aev pmopei va alpel 10
5ioKo péoa aTn GUOKEUR.

To Goxeio UTTEPPOPTWONKE.

Mnv yepiCete Tnv kaToapdAa Tévw amé v
¢vOEIgN TTOU aVaPEPETAI GTOV 0BNYO HAYEIPEUATOG.
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Pycckuit

BO3AYLIHASA ®PUTIOPHULIA
AF1450XD

OMUCAHUE

A. Lindposast naHenb ynpasneHus
1. 3HaY0oK BKITIOYEHWS/BBIKIOYEHNS MUTaHNS
2. 3Hayku perynupoBki TemnepaTypbl
3. Uudpposoir gucnneit
4. 3HauKy KOPPEKTUPOBKI BPEMEHU
5. MPEOYCTAHOBJIEHHbIE NPOrPAMMbI
5.1 Mporpamma nunLibl
5.2 Kaptodbens thpu
5.3 MscHas nporpamma
5.4 TMporpamMma KpeBeToK
5.5 PbibHas nporpamma
5.6 Mporpamma KypuHbIX roneHe
5.7 OBowyHas nporpamma
5.8 [lecepTHas nporpamma
Boanyxo3abopHuk
l"opLuok
Pyudka
AHTUNPUrapHbIi NOTOK
OtBepcTve Ans Bbinycka BO3ayxa
Kabenb nutaHus u wrekep

@mMmoow

Ecnu mogenb Baluero npubopa He UMeeT akceccyapos,
OMMCaHHbIX BbILLE, UX TaKke MOXHO NpuobpecTn 0TAENbHO
B Cnyx6e TEXHUYECKOI NOLAEPXKKN.

MUCNONIb3OBAHUE U YXO[

* MonHoCTbH0 paclumpsiiTe kabenb nuTaHus npubopa
nepefl KaxabIM UCTIONb30BAHUEM.

* McnonbayiiTe YCTPOICTBO TOMBKO B TOM Crlyyae, ecrn
[eTanu unu akceccyapbl NpaBunbHO YCTAHOBIMEHSI.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu akceccyapbl,
NPVKPENNeHHbIE K HEMY, HeMcnpaBHbl. 3aMeHuTe ux
HEeMeZEHHO.

* He ucnonbayiiTe yCTPOCTBO B NYCTOM COCTOSIHUM.

* He ucnonbayiiTe yCTpOICTBO, €CAK NepekntoyaTent
Tanmepa He paboTtaeT AOMKHBIM 06pa3oM.

* He nepemeLyaitte npuGop Bo Bpemst UCMOSb30BaHMNS.

* UT0BbI COXpaHUTL aHTUMpUrapHyto 06paboTky B XopoLuem
COCTOSIHUW, HE UCMOMb3yiiTe Ha HEW MeTaNNMYECKYI0 Uk
320CTPEHHYI0 NocyAy.

* He hopcupyitte paboTocnocobHOCTL YCTPOICTBA.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

+ OTKMH04MTE NPMBOP OT 3NEKTPOCETH, KOTAA OH He
ncnonb3yeTcs, v neper BbINONHeHNeM kakix-nnbo 3aaay
10 O4MCTKE.

+ XpaHuTe 3TO YCTPOMCTBO B HEAOCTYNHOM Ans AeTen u/
VNK 1L, ¢ OU3MYECKM, CEHCOPHBIM W MOHWKEHHBIM
YMCTBEHHbIM COCTOSIHUEM WM OTCYTCTBUEM OMbITa U
3HaHWA.

* He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTUpYIiTe Npubop, ecnm oH
€LLe ropsumi.

* Hukorga He ocTaBnsTe yCTPOACTBO NOAKMHOYEHHBIM
11 6e3 NprcMOTpa, eCi OHO He 1CMoMb3yeTes. 3TO
9KOHOMUT SHEPruio U NPOANeBaeT Cpok cryxObl npubopa.

* Vicnonb3yiiTe TONbKO MOCYAY, MOAXOASLLYIO Anst
noaaepKaHust BbICOKUX TemMneparyp.

+ B kauecTBe cnpasky, B npunaraemoi Tabnuue
Bbl HallaeTe pekoMeHAaL Mo No TemnepaType
NPUrOTOBNIEHNS 1 BPEMEHW L7151 HECKOMbKUX MPUEMOB
MULLK.

* M3agenue cofepkuT SMEKTPOHHBIE NEMEHTbI 1
HarpeBaTenbHble 3aneMeHTbl. He knaauTe ero B BOAY U He
MOTE BOAOMN.

* He 3akpbiBaliTe BXOA W BbIXOJ BO3AyXa BO BPEMS
paboyero npouecca. He npukacaiitech k BHyTpeHHel
YacTi nspenus. Msberarite ownapveanus.

* He nospexaaiite, He TAHUTE 1 He KpyTUTE LLHYP
NUTaHWS, He UCMONb3YITe ero ANsi NEPEHOCKMN
TSKENbIX PY30B UK He NpeobpasyiiTe ero, YTobbl
n3bexatb NOPaKEHNst ANEKTPUYECKUM TOKOM, Noxapa
11 IpYrUX HecYacTHbIX cryyaes. Ecnn WHyp nutaHms
MOBPEXAEH, OH AOMKEH ObITb 3aMEHEH U3rOTOBUTENEM,
€r0 CEepPBUCHBIM areHTOM UK NULaM1 aHanoru4Hoi
kBanudukaLmn, 4tobbl n3dexatb ONacHOCTH.

+ MomecTute u3genue Ha pacctosiHue okono 30 ¢M oT
CTeHbI U1 MeBenu, 4tobbl He NOBPEAUTL ero.

WHCTPYKUWNA NO NPUMEHEHUIO
MNEPEA UCTIONb30BAHUEM

+ [epep nepBbIM NCNONb30BaHMEM BHUMATENBHO
npounTaiTe byknet "CoBeThbI 1 NpeaynpexaeHUs no
TexHuke 6esonacHocTn".

* YbeauTech, 4to ynakoBKa u3fenua nonHoCTbo yaaneHa.

+ Nepen nepBbIM UCTIONb30BAHUEM U3LENKS OYUCTUTE
yacTu, kotopble ByyT conpukacaTbCs C MNLLEBLIMM
npoayKTamu, kak onucaHo B pasaene «OuucTkan .

* BbicokoTemnepaTtypHbili Bo3ayx GyneT BbiTekaTb Yepe3
BbIXO/JHOE OTBEPCTVE BO BPEMS MpoLiecca paoThl
npoayKTa.

NCNONb30BAHUE

* MonHoCTbi0 passepHUTe kaberb, Npexae Yem
MOAKITHYUTb €ro.
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* Mopkntounte I'Ipl/l60p K 3neKkTpoceTu.

* [TpuMeYaHe: MaHunynupyiTe ropLUKOM C MOMOLLbIO €70
pyykun. He npukacainTech K ropLUKy, KOrAa OH ropsyuit.

* [TonoxwTe MHrPeANeHTbI, KOTOpbIE Bbl XOTUTE 0OXapUTb,
B kactptorio (C).

* BBeamTe KacTptonto BHYTPb (pUTIOPHNLLI.

* HaxwmuTe KHOMKy BKIto4eHUs/BbIKMoYeHNs (1), 4Tobbl
BKIIOYNTb Npubop.

+ OTperynupyiTe TemnepaTtypy v Bpems C MOMOLLbH0
COOTBETCTBYIOLUMX KHOMOK UnK BbIBepuTe OAMH 13 8
npeayCcTaHOBMEHHbIX PEXVUMOB, Tak Kak HayanbHas
Temneparypa v Bpems 6yayT coctanstb 200°C v 18
MUHYT.

* HaxmuTe KHOMKY BKIMIOYEHNS/BLIKMIOYEHNS eLlie
pa3, 4tobbl HauaTb NpuroToBnexve nuim (1).
Ecnv Bbl ocTaBuTe ero, koraa BeiGpaH noboit
npeayCTaHOBMNEHHbIN PEXIM, OH NEPEKITOYNTCS B PEXUM
OXMAAHNS Yepes 1 MUHYTY. ITO Takke OTHOCUTCA K nayse
B CepeAyHe npoLiecca NpuroToBMEHMS.

+ 3ameTka: ECnv NpofiyKT BKIKOYEH, 11 Bbl BbITACKUBAETE
kacTpionto, oHa By/eT BbIkMoYeHa, Noka Bbl HE MONOXUTE
ee obpaTHo.

+ 3ameTka: VimeiiTe B BUAY, YTO ecrivt NpuGop NPOXTaaHbI,
Bbl [JOMDKHbI J06ABUTL 3 MUHYTHI K BPEMEHM
MPUFOTOBNEHMNS.

* [pymeyaHne: ecrv Bbl XOTUTE BCTPSIXHYTb MHTPEAMEHTI,
BbITaLLMTE KacTpiomio U3 npubopa 3a pyyky 1 BCTPSIXHUTE
ee nocne Toro, kak byaeT AOCTUTHYTO 2/3 BpeMeHm
MPUrOTOBIEHUS.

+ Kak TonbKo Bpemsi NpUroToBNEHNst OCTUTHET CBOETO
KOHU, BbITALLMTE KacTptoio 3a npeAenbl npubopa.
[MpnBop BbIKMOUMTCS aBTOMATUHECKN.

+ Ecnu nuwwa npuroToBneHa He Tak, kak xoTenochk Ol
BKIOYMTE €€ CHOBA Ha Napy MUHYT.

+ OCTOPOXHOCTb: lopLuok 1 eaa byayT oueHb
FOPAYNMU.

+ [omecTuTe ropLUoK Ha rMagkyt nNoBepxHOCTb, CI'IOCO6HyI0
noaaepxunBaTtb BbICOKME TEMNepaTypbl.

HACTPOWKA BPEMEHU U TEMMEPATYPbI

* Bbl MOXETE HACTPOUTb MPOAOMKUTENBHOCTb U
Temneparypy C NoMoLLbto cumBorioB A [V (2, 4).

NPEAYCTAHOBINEHHbIE MPOrPAMMbI

+ 370 yCTPONCTBO MMEET 8 NpeAyCTaHOBNEHHBIX
nporpamm.

* Y106b1 BbIbpaTh NPOrpaMmy, Haxmute nobyt U3 KHOMOK
nporpammsl (5.1-5.8).

+ [Tpu XenaHuy Bbl Takke MOXeTe M3MEHUTb HACTPOIKNA
TeMMepaTypbl 1 BPEMEHW AMs NPeSyCTaHOBNEHHbIX
nporpamm (2,4).

+ Mocne Toro, kak nporpamMma BblbpaHa, HaxmMUTe 3Ha4OK
BKITO4EHMS/BbIKMIOYEHNS (1), 4TOObI HAYaTb Harpes. Bbl
YBUAWTE, YTO TailMep HaYHET paboTaTb.

* Yt06bl M3MEHNTb Kakie-nbo HacTpoliKi BO BpeMst
NPUrOTOBNEHMS MWLM, CHAYana caenaiTe naysy,
HaaB 3HaYOK BKIIOYEHNS/BbIKMOYEHMS (1), M3MEHUTE
Xenaemyio HacTpomky (2,4), a 3aTem BO306GHOBUTE, CHOBa
HaXaB KHOMKY BKITKOYEHUS/BbIKMIOYeHNs (1).

+ BAMETKA: Ha atane npuroToBneH!si MOXHO HaxaTb
3HAYOK BKITKOYEHWS/BbIKMIOYeHNs (1), 4ToBbl OCTaHOBUTD
npu6op. Taimep Takke Oy[eT ocTaHaBNMBATLCS U
oTobpaxarb noboe ocTaBLueecs Bpems. Haxmute
9Ty KHOMKY eLle pas, 4Tobbl BO30GHOBUTL aTan
NpUrOTOBNEHMS.

+ QpuTiopHMLA 6yﬂ,eT nogaeatb 3ByKOBOl7I curHan, korga
Bpemsi NPUroTOBIIEHNA 3aKOHYUTCA.

* [poBepbTe, NPUroTOBNEHa N ea.

+ ECnvt 370 He Tak, Bam HY)XHO TONbKO MOMOXUTb
KOHTelHep 0BpaTHO BO (hPUTIOPHULLY ¢
3anporpaMM1poBaTh TaMep Ha NpuroToBNeHNe eLle
HECKOMbKO MUHYT.

+ Korpa npurotoenexue nuim 6yneT 3aBepLueHo,
BbIHbTE KacTpHOnto 13 npubopa. Mpubop BbikouMTCS
aBTOMaTHYECKN.

NOCJIE TOr0, KAK Bbl 3AKOHYUIN
UCMONb30BATb YCTPOMCTBO

+ OTknoumMTe NpUbOp OT CETH.
« [laitTe oCTbITb.
+ Quuctute npubop, kak onncaHo B pasaene «OuncTkay .

BE3OMACHbIA TENMNOBOW NPOTEKTOP

* MpuGop MMeeT NpesoXpaHUTENbHOE YCTPONCTBO,
KoTOpOe 3aLumLLaeT Npubop oT neperpesa.

+ Ecrm I'IpI/I60p BbIKIKOYaETCA 1 HE BKMOYaeTCsa CHOBa,
OTKNKOYNUTE ero OT 3MEKTPOCETH U NOAOXKANTE NPUMEPHO
15 MUHYT, Npexzae Yem CHOBa NOAKNIOUYNTLCA. Ecnmn
MallKHa He 3anyCckaeTca CHOoBa, 06paTMTer 3a
aBTOpI/ISOBaHHOIZ TEXHUYECKO NOMOLLBHO.

UUCTKA

+ OTcoeamHuTe Npubop OT CeTU 1 AaitTe emy OCTbITb,
npexzae YeMm BbINOMHSATL Kakue-nMbo 3agayum no 04MCTke.

+ OuncTuTe 060pYA0BaHHE BNaXHOM TPSINKOM C
HECKOSTBKVMI KanmsiMiA MOIOLLE XMAKOCTH, a 3aTem
BbICYLLMTE €ro.

* He vcnonbayitte pacTBOpUTENN Niv NPOAYKTbI C

KMCMOTHBIM UK LENOYHbIM pH, Takune kak oTbennsaTens
1nu abpasneHble NMPOAYKTHI, ANS O4MCTKM Mpubopa.



* Hukorga He norpyxaite npubop B BOZy Ui nobyio

* XenatensHo perynapHo YucTuTb anGop nynanatb

« Ecnn npuBop He HaxofumTCs B XOPOLLEM COCTOSHIM
YMCTOTbI, €0 MOBEPXHOCTb MOKET YXYALNTHCS U
HEYMOMNMMO BUSITb Ha MPOAOIIKUTENBHOCTL CPOKA
cnyx6bl npubopa 1 MoxeT cTaTb HeGe3onacHoi B
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APYrY0 KUAKOCTb W He MOMELLAIATe ero NoA NPOTOYHY

BOZY.

Ntoby0 OCTaBLUYIOCS MALLY.

MCNoJb30BaHUN.

Hu oaHa 13 geTaneil He NOAXOAWT ANA OYUCTKN B

MoCyZOMOEYHO MaLLMHe.

lMonoxeHue CJ'IVIBa/CyLIJKVI npeameTos, MOKOLLMXCA B
pakoBuHe, 4OMKHO NO3BONATL BOAE NErKO CTeKaTb.

+ 3aTeM BbICyLLMTE BCe AeTanu nepes ux c6opkoi 1

XpaHeHneM.

TABNALA PEKOMEHTALIMNA

+ 30€Cb Bbl MOXETE HalTK HaLLm pekomeHgauum no
BpeMeHu 1 TemnepaType And Xapku pasnuyHbIX bniog,.

+ BAMETKA: 311 HacTpouku sBRsoTCS
OPVEHTYPOBOYHbIMU.

* MpoByKTbI MOTYT pa3nuyaThCst N0 NPOUCXOXAEHMIO,
paamepy, (popme 1 Mapke, NO3TOMY Mbl He MOXEM
rapaHTMpoBaTh NyyLlMe YCroBIUs ANst KaKkoi-nGo
KOHKPETHOM MALLY.

PYKOBOACTBO N0 Konuyectso Bpemsa | Temnep. | Tpsictu [ononHutenbHas
NMPUrOTOBNEHUIO v (r) (MuH- (muH) (°C) uHopmaLus

LN Makc)

Kaptocbenb v kapTodens dpu

TOHKMiA 3aMOPOKEHHBI 300-1200 9-16 200 [a

kapTodens dpu

['ycToM 3aMOpOXEHHBIN 300-1200 11-20 200 Ja

kapTodens dpu

[omaluHnin kaptodens 300-1200 16-10 200 Ja [o6aBuTb 1/2 cTONOBOIA
pm (5%8mm) NOXKW Macna
[omaluHve kapTodensHele | 300-1200 18-22 180 [a [o6aBuTb 1/2 cTONOBOI
[0nbkN NOXKW Macna
[omaluHve kapTodensHele | 300-1200 12-18 180 [a [No6aBuTb 1/2 cTONOBO
kyouKm NOXKW Macna

Poctu 250 15-18 180 [a

KapTodhenbHblii rpaTeH 500 15-18 200 Ja

Msco n ntuua

Budreke 100-500 8-12 180

OT6MBHbIE M3 CBUHMHbI 100-500 10-14 180

[ambyprep 100-500 7-14 180

KonbacHblit pynet 100-500 13-15 180

onexu 100-500 18-22 180

KypuHas rpyaka 100-500 10-15 180
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PYKOBOACTBO N0 Konuuectso Bpema | Temnep. | Tpsctu [ononHutenbHas

NMPUrOTOBNEHUIO nuwwm (r) (MuH- (mMuH) (°C) uHhopmaLus

UK Makc)

3akycku

CnpuHr-ponnbl 100-400 8-10 200 Ja

3aMOpOKeHHbIE KypUHble 100-500 6-10 200 [a

HarreTchbl

3amMopoXeHHble pbibHbIE 100-400 6-10 200

nanbLil

3aMOpOXeHHbIe ChipHble 100-400 8-10 180

3aKyCKu

dapLumpoBaHHble 0BOLLM 100-400 10 160

Bbineuka

Topt 300 20-25 160 Vicnonbayitte dopmy
ANt BbINeYKM / AyX0BKM

Kuw 400 20-22 180 Vicnonbayite XecTaHyo
6aHKy Ans BbIneyku

MadpuHbl 300 15-18 200 Vicnonbayitte dopmy
ANt BbINeYKM / AyXOBKM

Cnagkvie 3aKycku 400 20 160
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YCTPAHEHWE HEMONALOK

MpoGnema Bo3moxHas npuumHa Pewenne
OPUTIOPHNLIA AIR He [Mpnbop He noakmtoyeH k ceT. | omecTuTe CETEBYIO BUKY B 3a3€MMNEHHYIO
pabotaeT. PO3ETKY.

Bbl He ycTaHOBUAM TaiiMep.

HaxmuTe KHOMKy B COOTBETCTBUN C TPeDyeMbIM
BPEMeHeM NPUroToBREHNS!, 4TOBbI BKMOUNTD
npubop.

lMponykTbl, 06apeHHbIe ¢
nomotybio AIR FRYER, He
AenatoTes.

KonuyecTso nuwwm B ropiuke
CIIMLLKOM MHOTO.

MonoxwTe MeHbLUMe NAPTUN MWLM B KaCTPIONHO.
MeHbLuve napTum obxapuBatoTcs bonee
paBHOMEPHO.

YcTaHoBNeHHas Temneparypa
CINLLKOM H3Kas!,

HaxumaiTe KHoMKM TemnepaTypbl, Noka He
HOCTUTHETE HY)XHOM TemnepaTypbl.
Hacrpolika Temnepatypbl - 0bpatutech k
PYKOBOZCTBY MO MPUTOTOBNEHWHO MULLM N5
CrpaBKy.

Muwwa obxapueaeTcs
HepaBHOMepHO B AIR
FRYER.

HexoTopble BUAbI MUK
DOMKHbI BbITb BCTPSIXHYT
B CEpefMHE BPEMEHN
MPUTOTOBNEHNS!.

Muwa, koTopast NeXwT Apyr Ha Apyre uin
rnonepek Apyr apyra (Hanpumep, kaptodens
tbpu), BOMmKHa ObITb BCTPSIXHYTA B CEpeanHE
BPEMEHW NPUrOTOBNEHMS.

XKapeHble 3aKycku He
XPYCTAT, KOrZia OHM BbIXOASAT
n3AIR FRYER.

VicnonbayeTcsa HenpaBunbHbI
TN NULLK.

O6paTUTeCh K MHCTPYKLMSIM NPOVU3BOANUTENEN
MPOAYKTOB MUTaHNS MO MPUTOTOBNEHNIO MULLW.

Benblit AbIM BbIXOAWUT U3
npubopa.

Vcnonb3oBanuch NpoayKT
C BbICOKUM COfiepXaH1em
macna.

B nuwy no6asnero macno.

He ncnonb3yiite nuLLeBble rpynnbl ¢ BbICOKUM
coaepxaHnem mMacna unu He fobasnsiite
[OMNOMHUTENBHOE Macno, KoTopoe He TpebyeTcs.
BosaywHas hpuTiopHuLa ucnonbayet
TEXHONOTMI0, NpU KOTOPOM TpebyeTcs Mano unm
BoOGLLe He TpebyeTcs Macro.

["OpLUOK MO-NpeXHEMY
COAEPXKUT OCTATKM Xupa OT
NpefblaYLLEro UCMoMb30BaHWS.

Benbliit AbIM BbI3bIBAETCS KUPOM,
HarpeBaloLLVMCs! B FOPLLKe.

Y6eauTech, YTO Bbl NPABUILHO YUCTUTE
KacTPHOMIO MOCKIe KaXI0ro UCMONb30BaHNS.

He ynaetcs BCTaBUTh NOTOK
B npubop.

["OpLUOK NeperpyxeH.

He 3anonHsiiTe KacTpIONIo BbiLLE yka3aHus,
yKa3aHHOro B PyKOBOACTBE MO MPUrOTOBNEHMIO
LY.
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m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

AIR FRYER
AF1450XD

BESKRIVELSE

A. Digitalt kontrolpanel

1. Teend/sluk-ikon

2. Ikoner for temperaturjustering

3. Digitalt display

4. lkoner for tidsjustering

5. FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
5.1 Pizza-program
5.2 Pommes frites-program
5.3 Kadprogram
5.4 Rejeprogram
5.5 Fiskeriprogram
5.6 Kyllingeunderlarsprogram
5.7 Program for grgntsager
5.8 Dessertprogram

Luftindtag

Cryde

Handtere

Non-stick bakke

Luftudtag

Strgmkabel og stik

@mMmoow

Hvis modellen af dit apparat ikke har det ovenfor
beskrevne tilbeher, kan det ogsa kebes separat fra den
tekniske assistanceservice.

BRUG OG PLEJE
« Treek apparatets stremkabel helt ud fer hver brug.

* Brug kun enheden, hvis delene eller tilbehgret er korrekt
monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift dem med det samme.

* Brug ikke maskinen, nar den er tom.
* Brug ikke apparatet, hvis timeren ikke fungerer korrekt.
* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

+ For at holde non-stick behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

+ Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar det ikke er i brug,
og for du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for barn ogleller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsat mental eller
mangel pa erfaring og viden.

+ Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis det stadig
er varmt.

+ Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Brug kun redskaber, der er egnede il at understatte hoje
temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

* Produktet indeholder elektroniske elementer og
varmeelementer. Laeg det ikke i vand eller vask det med
vand.

« Tildeek ikke luftindtaget og -udtaget under driftsprocessen.
Rer ikke ved indersiden af produktet. Undga skoldning.

+ Undlad at beskadige, traekke kraftigt i eller dreje
stremledningen, bruge den til at baere tunge byrder eller
transformere den for at undga elektrisk sted, brand og
andre ulykker. Hvis forsyningsledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller lignende kvalificerede personer for at undga en fare.

* Placer produktet ca. 30 cm veek fra vaeggen eller
mgblerne for at undga at beskadige det.

BRUGSANVISNING
FOR BRUG

+ Lees heeftet "Sikkerhedsrad og advarsler" omhyggeligt for
forste brug.

+ Serg for, at hele produktets emballage er fiernet.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet "Rengering".

* Hojtemperaturluft vil stramme ud gennem udlgbet under
produktets arbejdsproces.

BRUG
* Rul kablet helt ud, fer du seetter det i.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Bemeerk: manipuler gryden ved hjeelp af dens handtag.
Rar ikke ved stegegryden, nar den er varm.

+ Kom de ingredienser du vil stege i gryden (C).
+ Seet gryden ind i frituregryden.

+ Tryk pa ON/OFF-knappen (1) i 3 sekunder for at teende
for apparatet.

+ Juster temperaturen og tiden ved hjeelp af de tilsvarende
knapper, eller veelg en af de 8 forudindstillede tilstande,
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da den oprindelige temperatur og tid vil veere 200°C og
18 minutter.

« Tryk pa teend/sluk-knappen igen for at starte
tilberedningen (1). Hvis du forlader den, mens
en forudindstillet tilstand er valgt, slukkes den i
standbytilstand efter 1 minut. Det geelder ogsa ved pauser
midt i tilberedningen.

+ Bemaerk: Hvis produktet er teendt, og du traekker gryden
af, vil den vaere slukket, indtil du saetter den i igen.

+ Bemaerk: Husk, at hvis apparatet er kgligt, skal du tilfgje 3
minutter til tilberedningstiden.

+ Bemeerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du traekke
gryden ud af apparatet i handtaget og ryste den, nar 2/3
af tilberedningstiden er naet.

+ Nar tilberedningstiden nar sin afslutning, treekkes gryden
ud uden for apparatet. Apparatet slukker automatisk.

* Hvis maden ikke er tilberedt som gnsket, teendes den
igen i et par minutter.

+ ADVARSEL: Gryden og maden vil vaere meget VARMT.

* Placer gryden over en almindelig overflade, der kan
understatte haje temperaturer.

INDSTILLING AF TID OG TEMPERATUR

+ Du kan justere varigheden og temperaturen ved at bruge
symbolerne A /¥ (2, 4).

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

+ For at veelge et program skal du trykke pa en af
programknapperne (5.1-5.8).

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa andre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer
(2,4).

+ Nar programmet er valgt, skal du trykke pa teend/sluk-
ikonet (1) for at starte opvarmningen. Du vil se, at timeren
begynder at kare.

+ For at andre eventuelle indstillinger under madlavningen
skal du ferst holde pause ved at trykke pa teend/sluk-
ikonet (1), endre den gnskede indstilling (2,4) og derefter
genoptage ved at trykke pa teend/sluk igen (1).

+ BEMARK: Under tilberedningsfasen kan du trykke pa
teend/sluk-ikonet (1) for at stoppe apparatet. Timeren vil
ogsa stoppe og vise den resterende tid. Tryk pa denne
knap igen for at genoptage tilberedningsfasen.

« Frituregryden bipper, nar tilberedningstiden er slut.

+ Tjek at maden er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, skal du blot seette beholderen tilbage
i frituregryden og programmere timeren til at stege et par
minutter mere.

+ Nar tilberedningen er feerdig, skal du fierne gryden fra
apparatet. Apparatet slukker automatisk.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET
« Tag stikket ud af stikkontakten.
+ Lad det kale af.

+ Renggr apparatet, som det er forklaret i afsnittet
"Rengaring".

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTER
+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage det ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for det tilsluttes igen. Hvis maskinen ikke starter
igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller base pH, sdsom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

+ Nedseenk aldrig apparatet i vand eller anden veeske, og
stil det aldrig under rindende vand.

+ Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne mad, der er tilbage.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand med hensyn til
renlighed, kan dets overflade nedbrydes og ubgnherligt
pavirke varigheden af apparatets levetid og kan blive
usikker at bruge.

* Ingen af delene egner sig til rengering i opvaskemaskine.

+ Temnings-/tgrrepositionen for de artikler, der kan vaskes i
vasken, skal tillade, at vandet let kan labe veek.

* Tor derefter alle dele inden montering og opbevaring.

ANBEFALINGSTABEL

+ Her kan du finde vores anbefaling om tid og temperatur
for stegning af forskellige maltider.

+ BEMARK: Disse indstillinger er kun vejledende.

+ Fadevarer kan variere i oprindelse, storrelse, form og
meerke, sa vi kan ikke garantere de bedste indstillinger for
nogen specifik mad.
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MAGNINGSGUIDE Fedevaremangde | Tid Midlerti- | Ryste Ekstra oplysninger
(g) (min-max) (min) dig. (°C)

Kartofler og pommes frites

Tynde frosne pommes 300-1200 9-16 200 Ja

frites

Tykke frosne pommes frites | 300-1200 11-20 200 Ja

Hjemmelavede pommes 300-1200 16-10 200 Ja Tilseet 1/2 spsk olie

frites (5%8 mm)

Hjemmelavede 300-1200 18-22 180 Ja Tilseet 1/2 spsk olie

kartoffelbade

Hjemmelavede 300-1200 12-18 180 Ja Tilsaet 1/2 spsk olie

kartoffelbade

Rosti 250 15-18 180 Ja

Kartoffelgratin 500 15-18 200 Ja

Ked & Fjerkrae

Bof 100-500 8-12 180

Koteletter af svinekad 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

rullepalse 100-500 13-15 180

Trommestikker 100-500 18-22 180

Kyllingebryst 100-500 10-15 180

Snacks

Forarsruller 100-400 8-10 200 Ja

Frosne kyllingenuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frosne fiskefingre 100-400 6-10 200

Frosne bradkrumme ost 100-400 8-10 180

snacks

Fyldte grentsager 100-400 10 160

Bagning

Kage 300 20-25 160 Brug bageform/ ovnfad

Quiche 400 20-22 180 Brug bageform

Muffins 300 15-18 200 Brug bageform/ ovnfad

Sade snacks 400 20 160
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FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

AIR FRYER virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet netstikket i en jordet stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Tryk pa den tilsvarende knap til den gnskede
tilberedningstid for at teende for apparatet.

Maden stegt med AIR
FRYER er ikke feerdig.

Meengden af mad i gryden er
for stor.

Leeg mindre partier mad i gryden. Mindre partier
steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Tryk pa temperaturknapperne, indtil du nar den
gnskede temperatur.

Temperaturindstilling - se
tilberedningsvejledningen for reference.

Maden steges ujeevnt i AIR
FRYER.

Visse madtyper skal rystes
halvvejs i tilberedningstiden.

Mad, der ligger oven pa eller pa tveers af
hinanden (f.eks. fritter), skal rystes halvvejs i
tilberedningstiden.

Friturestegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer ud
afAIR FRYER.

Forkert fadevaretype brugt.

Se fadevareproducentens
madlavningsinstruktioner.

Der kommer hvid rag ud af
apparatet.

Der er brugt fadevarer med
hgit olieindhold.
Der er tilsat olie til maden.

Brug ikke fadevaregrupper med hgijt olieindhold
eller tilseet ekstra olie, som ikke er pakraevet.

En airfryer bruger teknologi, hvor der kreeves lav
eller ingen olie.

Gryden indeholder stadig
fedtrester fra tidligere brug.

Hvid reg skyldes, at fedtet opvarmes i gryden.
Sarg for at rengare gryden korrekt efter hver brug.

Kan ikke skubbe bakken ind
i apparatet.

Gryden er overbelastet.

Fyld ikke gryden over indikationen neevnt i
tilberedningsvejledningen.
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m Norsk (Oversatt av originale instruksjonen)

AIR FRYER
AF1450XD

BESKRIVELSE

A. Digitalt kontrollpanel
1. Strem PA/AV-ikon
2. Ikoner for temperaturjustering
3. Digital skjerm
4. Tidsjusteringsikoner
5. FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER
5.1 Pizzaprogram
5.2 Frites-program
5.3 Kjettprogram
5.4 Rekeprogram
5.5 Fiskeprogram
5.6 Program for kyllinglar
5.7 Grgnnsaksprogram
5.8 Dessertprogram
Luftinntak
Cryte
Handtak
Ikke-klebende brett
Luftuttak
Strgmkabel og stepsel

@mMmoow

Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbeharet
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistanse.

BRUK OG STELL
+ Trekk apparatets stremledning helt ut fer hver bruk.

+ Bruk kun enheten hvis delene eller tilbeharet er riktig
montert.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk maskinen nar den er tom.

+ lkke bruk apparatet hvis timerbryteren ikke fungerer som
den skal.

« Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ikke bruk
metall eller spisse redskaper pa den.

+ [kke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk og
fer du utfgrer noen rengjeringsoppgaver.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

* Bruk kun redskaper som er egnet il & tale hoye
temperaturer.

+ Som referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

* Produktet inneholder elektroniske elementer og
varmeelementer. lkke legg den i vann eller vask den med
vann.

+ lkke dekk til luftinntaket og -utlepet under driftsprosessen.
Ikke bergr innsiden av produktet. Unnga skalding.

+ Ikke skade, dra kraftig i eller vri stremledningen,
bruk den til & baere tung last eller transformer den
for & unnga elektrisk stet, brann og andre ulykker.
Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut
av produsenten, dennes servicerepresentant eller
tilsvarende kvalifiserte personer for & unnga fare.

+ Plasser produktet ca. 30 cm unna veggen eller mablene
for & unnga & skade det.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
FOR BRUK

+ Vennligst les "Sikkerhetsrad og advarsler"-heftet naye for
forste gangs bruk.

+ Serg for at hele produktets emballasje er fiernet.

+ For du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er
beskrevet i avsnittet «<Rengjaring» .

+ Luft med hoy temperatur vil stramme ut gjennom utlgpet
under produktets arbeidsprosess.

BRUK
* Rull kabelen helt ut fgr du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Merk: manipuler potten med handtaket. Ikke rer gryten
nar den er varm.

+ Ha ingrediensene du vil steke i gryten (C).
« Sett gryten i frityrkokeren.
« Trykk pa av/pa-knappen (1) for & sla pa apparatet.

+ Juster temperaturen og tiden ved a bruke de tilsvarende
knappene, eller velg en av de 8 forhandsinnstilte



Downloaded by: pd-oliana on 10-05-2023 11:58 CEST

modusene, siden den opprinnelige temperaturen og tiden
vil veere 200°C og 18 minutter.

* Trykk pa av/pa-knappen igjen for 4 starte tilberedningen
(1). Hvis du forlater den mens en forhandsinnstilt modus
er valgt, vil den sla seg av til standby-modus etter 1
minutt. Dette gjelder ogsa pauser midt i kokeprosessen.

+ Merk: Hvis produktet er slatt pa og du trekker av kjelen, vil
den veere av til du setter den inn igjen.

+ Merk: Husk at hvis apparatet er kjalig, bar du legge til 3
minutter til koketiden.

+ Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, trekk kjelen ut av
apparatet i handtaket og rist den etter at 2/3 av koketiden
er nadd.

+ Nar koketiden nar slutten, trekk ut kjelen utenfor
apparatet. Apparatet slar seg av automatisk.

+ Hvis maten ikke er tilberedt som gnsket, sla den pa igjen
i et par minutter.

+ FORSIKTIGHET: Gryte og mat blir veldig VARMT.

« Plasser gryten over en jevn overflate som taler haye
temperaturer.

TID OG TEMPERATUR

+ Du kan justere varigheten og temperaturen ved & bruke
symbolene A /¥ (2, 4).

FORHANDSINNSTILLE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

« For & velge et program, trykk pa en av programknappene
(5.1-5.8).

+ Hvis du gnsker det, kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
(24).

+ Nar programmet er valgt, trykk pa av/pa-ikonet (1) for a
starte oppvarmingen. Du vil se at timeren vil begynne &
kjore.

« For & endre noen innstillinger under matlaging, pause
forst ved a trykke pa av/pa-ikonet (1), endre gnsket
innstilling (2,4) og fortsett deretter ved a trykke pa/av
igien (1).

* MERK: Under tilberedningsfasen kan du trykke pa av/pa-
ikonet (1) for & stoppe apparatet. Timeren vil 0gsa stoppe
og vise den tiden som gjenstar. Trykk pa denne knappen
igien for a gjenoppta tilberedningsfasen.

« Frityrkokeren piper nar steketiden er over.
+ Sjekk at maten er tilberedt.

+ Hvis den ikke er det, mé du bare sette beholderen tilbake
i frityrkokeren og programmere timeren til & koke i noen
minutter til.

+ Nar tilberedningen er fullfart, fiern gryten fra apparatet.
Apparatet slar seg av automatisk.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stremnettet.
+ La det avkjoles.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet
«Rengjaring» .

SIKKERHET TERMISK BESKYTTER

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen,
koble det fra stromnettet og vent i ca. 15 minutter fer du
kobler det il igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen, sk
autorisert teknisk assistanse.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
utferer noen rengjgringsoppgaver.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk lzsemidler eller produkter med sur eller base
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Senk aldri apparatet i vann eller annen vaeske eller
plasser det under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fierne
all mat som gjenstar.

+ Hvis apparatet ikke er i god renholdstilstand, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli usikker a bruke.

* Ingen av delene egner seg for rengjaring i
oppvaskmaskin.

+ Tomme-/tgrkeposisjonen til gjenstandene som kan
vaskes i vasken, ma gjere at vannet lett kan renne bort.

* Tork deretter alle delene fgr de monteres og lagres.

ANBEFALINGSTABELL

+ Her finner du var anbefaling om tid og temperatur for
steking av ulike maltider.

* MERK: Disse innstillingene er kun veiledende.

+ Matvarer kan variere i opprinnelse, starrelse, form og

merke, sa vi kan ikke garantere de beste innstillingene for
noen spesifikk mat.



Downloaded by: pd-oliana on 10-05-2023 11:58 CEST

MAKEGUIDE Matmengde (g) Tid Temp. Riste Ekstra informasjon
(min-maks) (min) (°C)

Poteter og pommes frites

Tynne frosne pommes 300-1200 9-16 200 Ja

frites

Tykke frosne pommes 300-1200 11-20 200 Ja

frites

Hjemmelagde pommes 300-1200 16-10 200 Ja Tilsett 1/2 ss olje

frites (5%8 mm)

Hjemmelagde potetbater 300-1200 18-22 180 Ja Tilsett 1/2 ss olje

Hjemmelagde 300-1200 12-18 180 Ja Tilsett 1/2 ss olje

potetterninger

Rosti 250 15-18 180 Ja

Potetgrateng 500 15-18 200 Ja

Kjott & Fjeerkre

Steak 100-500 8-12 180

Svinekoteletter 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Pglse rull 100-500 13-15 180

Trommestikker 100-500 18-22 180

Kyllingbryst 100-500 10-15 180

Snacks

Varruller 100-400 8-10 200 Ja

Frosne kyllingnuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frosne fiskefingre 100-400 6-10 200

Snacks med frossen 100-400 8-10 180

bradsmulet ost

Fylte grannsaker 100-400 10 160

Baking

Kake 300 20-25 160 Bruk bakeform/ ovnsform

Quiche 400 20-22 180 Bruk bakeform

Muffins 300 15-18 200 Bruk bakeform/ ovnsform

Sate snacks 400 20 160
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FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til.

Sett stapselet i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn tidtakeren.

Trykk pa den tilsvarende knappen til gnsket
koketid for & sla pa apparatet.

Maten stekt med AIR
FRYER er ikke ferdig.

Mengden mat i kjelen er for
stor.

Legg mindre partier med mat i gryten. Mindre
partier stekes jevnere.

Den innstilte temperaturen er
for lav.

Trykk pa temperaturknappene til du nar ensket
temperatur.

Temperaturinnstilling - se kokeveiledningen for
referanse.

Maten stekes ujevnt i AIR
FRYER.

Enkelte mattyper ma ristes
halvveis i koketiden.

Mat som ligger oppa eller pa tvers av hverandre
(f.eks. pommes frites) ma ristes halvveis i
koketiden.

Stekt snacks er ikke spro
nar de kommer ut av AIR
FRYER.

Feil mattype brukt.

Se matprodusentens matlagingsinstruksjoner.

Hvit reyk kommer ut fra
apparatet.

Det er brukt mat med hoyt
oljeinnhold.
Olje er tilsatt maten.

Ikke bruk matvaregrupper med hgyt oljeinnhold
eller tilsett ekstra olje som ikke er ngdvendig.

En airfryer bruker teknologi der det kreves lite eller
ingen olje.

Gryten inneholder fortsatt
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit rayk oppstar ved at fett varmes opp i kjelen.
Serg for & rengjere gryten riktig etter hver bruk.

Kan ikke skyve brettet inn i
apparatet.

Potten overbelastet.

Ikke fyll gryten over indikasjonen nevnt i
kokeveiledningen.
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Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

LUFTFRYSARE
AF1450XD

BESKRIVNING

A. Digital kontrollpanel
1. Strdm PA/AV-ikon
2. Ikoner fér temperaturjustering
3. Digital display
4. Tidsjustering ikoner
5. FORINSTALLDA PROGRAM
5.1 Pizzaprogram
5.2 Frites-program
5.3 Kottprogram
5.4 Rakprogram
5.5 Fiskprogrammet
5.6 Program fér kycklingklubbor
5.7 Gronsaksprogram
5.8 Dessertprogram
Luftintag
Pott
Hantera
Non-stick bricka
Luftutslapp
Stromkabel och stickpropp

@mMmoow

Om modellen av din apparat inte har de tillbehér som
beskrivs ovan, kan de ocksa kopas separat fran den
tekniska assistansen.

ANVAND OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens strémkabel helt fore varje anvandning.

+ Anvand endast enheten om delarna eller tillbehdren ar
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om tilloehdren som sitter pa den
ar defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte maskinen nar den ar tom.

+ Anvand inte apparaten om timern inte fungerar som den
ska.

* Flytta inte apparaten nér den anvands.

« For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvéand
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Tvinga inte apparatens arbetskapacitet.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdring.

« Forvara denna apparat utom réckhall for barn och/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsatt mental eller
bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ Ldmna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hga
temperaturer.

+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid fér flera
maltider.

* Produkten innehaller elektroniska element och
varmeelement. Lagg den inte i vatten och tvatta den inte
med vatten.

+ Tack inte dver luftintaget och utloppet under driften. Ror
inte insidan av produkten. Undvik skallning.

+ Skada, dra eller vrid inte i natsladden, anvand den inte for
att bara tunga laster eller transformera den for att undvika
elektriska stotar, brand och andra olyckor. Om natsladden
ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande kvalificerade personer
for att undvika fara.

+ Placera produkten cirka 30 cm fran véggen eller mdbeln
for att undvika att skada den.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
FORE ANVANDNING

+ Las igenom haftet "Sakerhetsrad och varningar" noggrant
innan du borjar anvénda den.

+ Se il att hela produktens forpackning har tagits bort.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet "Rengdring".

+ Luft med hég temperatur kommer att strdmma ut genom
utloppet under produktens arbetsprocess.

ANVANDA SIG AV
* Rulla ut kabeln helt innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Notera: manipulera grytan med dess handtag. Rér inte
grytan nar den &r varm.

+ Lagg ingredienserna du vill steka i grytan (C).
+ Sétt in grytan i fritdsen.
+ Tryck pa pa/av-knappen (1) for att sla pa apparaten.

+ Justera temperaturen och tiden med hjalp av
motsvarande knappar, eller valj ett av de 8 forinstéllda
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lagena, eftersom den initiala temperaturen och tiden
kommer att vara 200°C och 18 minuter.

« Tryck pa pa/av-knappen igen for att starta tillagningen (1).
Om du lamnar den medan nagot forinstallt Idge ar valt,
stangs det av till standbylage efter 1 minut. Detta géller
&ven vid paus i mitten av tillagningsprocessen.

+ Notera: Om produkten ar paslagen och du drar av grytan
kommer den att vara avstangd tills du satter in den igen.
+ Notera: Tank pa att om apparaten &r sval bér du lagga till

3 minuter till tillagningstiden.

+ Notera: om du vill skaka ingredienserna, dra ut grytan
ur apparaten i handtaget och skaka den efter att 2/3 av
tillagningstiden har uppnatts.

+ Nar tillagningstiden nar slutet, dra ut grytan utanfor
apparaten. Apparaten stangs av automatiskt.

+ Om maten inte tillagas som onskat, sla pa den igen i ett
par minuter.

+ VARNING: Gryta och mat kommer att bli véldigt VARMT.

* Placera krukan dver en vanlig yta som klarar hdga
temperaturer.

INSTALLNING AV TID OCH TEMPERATUR

+ Du kan justera varaktigheten och temperaturen genom att
anvanda symbolerna A /V (2, 4).

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 8 forinstallda program.

« For att vélja ett program, tryck pa nagon av
programknapparna (5.1-5.8).

+ Om du vill kan du aven andra temperatur- och
tidsinstallningarna for de férinstallda programmen (2,4).

+ Nar programmet har valts, tryck pa pa/av-ikonen (1) for
att starta uppvarmningen. Du kommer att se att timern
bérjar kéras.

+ For att &ndra nagra installningar under tillagning, pausa
forst genom att trycka pa pa/av-ikonen (1), andra dnskad
instéllning (2,4) och ateruppta sedan genom att trycka pa
palavigen (1).

+ NOTERA: Under matlagningsfasen kan du trycka pa on/
off-ikonen (1) for att stdnga av apparaten. Timern kommer
ocksa att stanna och visa den tid som aterstar. Tryck pa
denna knapp igen for att ateruppta matlagningsfasen.

+ Fritdsen piper nar tillagningstiden ar slut.
+ Kontrollera att maten ar tillagad.

+ Om den inte ar det, behdver du bara sétta tillbaka
behallaren i fritdsen och programmera timern for att tillaga
ytterligare nagra minuter.

+ Nar tillagningen &r klar, ta bort grytan fran apparaten.
Apparaten stangs av automatiskt.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat det svalna.

+ Rengdr apparaten pa det sétt som beskrivs i avsnittet
"Rengoring".

SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar
apparaten fran Gverhettning.

+ Om apparaten stanger av sig sjélv och inte slar pa sig
sjalv igen, koppla ur den fran eluttaget och vénta i cirka
15 minuter innan du ansluter den igen. Om maskinen inte
startar igen, sék auktoriserad teknisk assistans.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfor nagon rengdring.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte 16sningsmedel eller produkter med ett surt
eller bas-pH-varde som blekmedel eller slipmedel for att
rengora apparaten.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vétska och
placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det ar tillradligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort all mat som finns kvar.

+ Om apparaten inte &r i gott skick vad galler renhet kan
dess yta férsdmras och obdnhérligt paverka apparatens
livsldngd och kan bli osaker att anvanda.

+ Ingen av delarna lampar sig for rengdring i diskmaskin.

+ Tomnings-/torkningslaget for artiklarna som kan tvattas i
diskhon maste tillata att vattnet 1att kan rinna av.

+ Torka sedan alla delar fére montering och forvaring.

REKOMMENDATIONSTABELL

« Har hittar du var rekommendation om tid och temperatur
for stekning av olika maltider.

+ NOTERA: Dessa installningar ar endast vagledande.

« Livsmedel kan variera i ursprung, storlek, form och
marke, sa vi kan inte garantera de basta instéllningarna
for nagon specifik mat.
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MATNINGSGUIDE Matmangd (g) Tid Temper- | Skaka Extra information
(min-max) (min) atur(°C)

Potatis & pommes frites

Tunna frysta pommes frites | 300-1200 9-16 200 Ja

Tjocka frysta pommes 300-1200 11-20 200 Ja

frites

Hemgjorda pommes frites 300-1200 16-10 200 Ja Tillsatt 1/2 msk olja

(5%8 mm)

Hemgjorda Klyftpotatis 300-1200 18-22 180 Ja Tillsatt 1/2 msk olja

Hemgjorda potatiskuber 300-1200 12-18 180 Ja Tillsatt 1/2 msk olja

Rosti 250 15-18 180 Ja

Potatisgratang 500 15-18 200 Ja

Kott & Fagel

Biff 100-500 8-12 180

Flaskkotletter 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Korvrulle 100-500 13-15 180

Trumpinnar 100-500 18-22 180

Kycklingbrost 100-500 10-15 180

Snacks

Varrullar 100-400 8-10 200 Ja

Frysta kycklingnuggets 100-500 6-10 200 Ja

Frysta fiskfingrar 100-400 6-10 200

Frysta brédsmulade 100-400 8-10 180

ostsnacks

Fyllda grénsaker 100-400 10 160

Bakning

Tarta 300 20-25 160 Anvand bakform/
ugnsform

Quiche 400 20-22 180 Anvénd bakform

Muffins 300 15-18 200 Anvénd bakform/
ugnsform

Sota mellanmal 400 20 160
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FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Lésning

Fritésen fungerar inte.

Apparaten ar inte ansluten.

Satt natkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte stallt in timern.

Tryck p& motsvarande knapp till dnskad
tillagningstid for att sla pa apparaten.

Maten som steks med AIR
FRYER &r inte fardig.

Méngden mat i grytan ar for
stor.

Lagg mindre omgangar mat i grytan. Mindre
partier steks jamnare.

Den installda temperaturen &r
for 1ag.

Tryck pa temperaturknapparna tills du nar dnskad
temperatur.

Temperaturinstalining - se matlagningsguiden fér
referens.

Maten steks ojamnt i AIR
FRYER.

Vissa mattyper maste
skakas halvvags genom
tillagningstiden.

Mat som ligger ovanpa eller tvars dver varandra
(t.ex. pommes frites) behdver skakas halvvags
under tillagningstiden.

Friterade snacks ar inte
krispiga nar de kommer ut ur
AR FRYER.

Felaktig mattyp anvands.

Se livsmedelstillverkarens
matlagningsinstruktioner.

Vit rok kommer ut fran
apparaten.

Livsmedel med hdg oljehalt har
anvants.
Olja har lagts till maten.

Anvéand inte livsmedelsgrupper med hdg oljehalt
och tillsétt inte extra olja som inte behdvs.

En air fryer anvander teknik dar lag eller ingen
olja kravs.

Grytan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i grytan.
Se till att du rengdr grytan korrekt efter varje
anvandning.

Kan inte skjuta in brickan i
apparaten.

Grytan dverbelastad.

Fyll inte grytan ovanfér indikationen som ndmns i
tillagningsguiden.
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ﬂ Suomalainen  (Alkuperdisten ohjeiden kaannds)

PAISTINPANNU
AF1450XD

KUVAUS

A. Digitaalinen ohjauspaneeli
1. Virta paalle/pois -kuvake
2. Lampdtilan saatokuvakkeet
3. Digitaalinen naytt6
4. Ajan saatokuvakkeet
5. Esiasetetut ohjelmat
5.1 Pizza-ohjelma
5.2 Perunat-ohjelma
5.3 Lihaohjelma
5.4 Katkarapuohjelma
5.5 Kalaohjelma
5.6 Kanan koivet-ohjelma
5.7 Vihannesohjelma
5.8 Jalkiruokaohjelma
limanottoaukko
Pot
Kahva
Tarttumaton tarjotin
liman ulostulo

@mMmoow

Virtajohto ja pistoke

Jos laitteesi mallissa ei ole ylla kuvattuja lisdvarusteita, voit
ostaa ne myds erikseen teknisesta tuesta.

KAYTTO JAHOITO

+ Pidenna laitteen virtajohto kokonaan ennen jokaista
kayttoa.

+ Kayté laitetta vain, jos osat tai lisdvarusteet on asennettu
oikein.

« A4 kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisdvarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

+ Al4 kayta konetta tyhjana.

« A& kayta laitetta, jos ajastinkytkin ei toimi oikein.

« Al siirra laitetta kéyton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyy hyvassa kunnossa, éla
kéyta siina metallisia tai teravia astioita.

+ A4 pakota laitteen tydkykya.

+ Irrota laite sahkdverkosta, kun sité ei kayteta ja ennen
puhdistustoita.

+ Sailyté taté laitetta poissa lasten ja/tai sellaisten
henkildiden ulottuvilta, joilla on fyysinen, sensorinen tai
alentunut henkinen tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa.

« A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Ala koskaan j4té laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

+ Kéyta vain korkeita [ampétiloja tukevia astioita.

+ Viitteena liitteend olevasta taulukosta 18ydat suosituksen
useiden aterioiden kypsennyslampétilasta ja -ajasta.

* Tuote siséltaa elektronisia elementtejé ja
lammityselementteja. Ala laita sita veteen tai pese sita
vedelld.

+ A4 peitd ilmanotto- ja ulostuloaukkoja kéyton aikana. Ald
koske tuotteen sisépuolelle. Valttakaa kuumennusta.

+ Al4 vahingoita, veda tai vé&nna virtajohtoa voimakkaasti,
kéyta sita raskaiden kuormien kuljettamiseen tai muunna
sita sahkdiskun, tulipalon ja muiden onnettomuuksien
valttamiseksi. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
sen huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilén on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

+ Aseta tuote noin 30 cm:n etdisyydelle seinasta tai
huonekaluista, jotta se ei vahingoitu.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA

+ Lue "Turvallisuusohjeet ja varoitukset" -kirjanen
huolellisesti ennen ensimmaista kayttoa.

+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

+ Korkean lampétilan ilma virtaa ulos ulostulon kautta
tuotteen tydskentelyprosessin aikana.

KAYTTAA
* Rullaa kaapeli auki kokonaan ennen kuin liitat sen.
+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Huomautus: kasittele ruukkua sen kahvalla. Ald koske
paistinpannuun, kun se on kuuma.

+ Laita kattilaan (C) ainekset, jotka haluat paistaa.
+ Laita kattila rasvakeittimen sisaan.

+ Kytke laite paalle painamalla ON/OFF-painiketta (1) 3
sekunnin ajan.

+ Saada lampdtilaa ja aikaa vastaavilla painikkeilla tai
valitse jokin 8 esiasetetusta tilasta, koska alkulampdtila ja
aika ovat 200 °C ja 18 minuuttia.

+ Aloita kypsennys painamalla virtapainiketta uudelleen (1).
Jos jatat sen, kun jokin esiasetettu tila on valittuna, se



Downloaded by: pd-oliana on 10-05-2023 11:58 CEST

sammuu valmiustilaan 1 minuutin kuluttua. Taméa koskee
myos keskeyttdmistd kesken kypsennyksen.

+ Huom: Jos tuote on paalld ja vedat kattilan pois, se on
pois paalta, kunnes laitat sen takaisin.

+ Huom: Muista, etté jos laite on jadhtynyt, lisda
kypsennysaikaan 3 minuuttia.

» Huomautus: jos haluat ravistaa aineksia, veda
kattila ulos laitteesta kahvasta ja ravista sité, kun 2/3
kypsennysajasta on saavutettu.

+ Kun kypsennysaika on paattynyt, veda kattila ulos laitteen
ulkopuolelle. Laite sammuu automaattisesti.

+ Jos ruoka ei kypsy haluamallasi tavalla, kytke se
uudelleen paalle muutamaksi minuutiksi.

+ VAROITUS: Pannu ja ruoka ovat erittain KUUMIA.

+ Aseta kattila tasaiselle alustalle, joka kestaa korkeita
lampétiloja.

AJAN JA LAMPOTILAN ASETUS

+ Voit saataa kestoa ja lampétilaa kayttamalla symboleja
AV (2,4).

ESIASETETUT OHJELMAT
+ Téssa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla mit tahansa
ohjelmapainiketta (5.1-5.8).

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
(2,4) lampdtila- ja aikaasetuksia.

+ Kun ohjelma on valittu, kdynnista lammitys painamalla
paéalle/pois-kuvaketta (1). Néet, etta ajastin alkaa toimia.

+ Jos haluat muuttaa asetuksia kypsennyksen aikana,
keskeyta ensin painamalla paalle/pois-kuvaketta
(1), muuta haluamaasi asetusta (2,4) ja jatka sitten
painamalla uudelleen paalle/pois (1).

+ HUOM: Kypsennysvaiheen aikana voit pysayttaa
laitteen painamalla paalle/pois-kuvaketta (1). Ajastin
myos pysahtyy ja ndyttaa jaljella olevan ajan. Paina tata
painiketta uudelleen jatkaaksesi kypsennysvaihetta.

+ Rasvakeitin antaa a&nimerkin, kun kypsennysaika on
paattynyt.

« Tarkista, etté ruoka on kypsaa.

+ Jos ndin ei ole, sinun tarvitsee vain laittaa astia takaisin
rasvakeittimeen ja ohjelmoida ajastin kypsentamaan viela
muutaman minuutin ajan.

+ Kun kypsennys on valmis, poista kattila laitteesta. Laite
sammuu automaattisesti.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite séhkdverkosta.

* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa “Puhdistus” selostetulla tavalla.

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite sammuu itsestaan eika kytkeydy uudelleen
paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15 minuuttia
ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos kone ei kaynnisty
uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen tukeen.

PUHDISTUS

+ Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya ennen kuin
ryhdyt puhdistamaan mitaan.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa astianpesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« Ala kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai tuotteita,
joiden pH on hapan tai emas, kuten valkaisuainetta tai
hankaavia tuotteita.

« A4 koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sité juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saénnéllisesti ja poistaa
kaikki jaljella olevat elintarvikkeet.

+ Jos laite ei ole hyvéassé puhtauskunnossa, sen pinta voi
huonontua ja vaikuttaa vaistamatta laitteen kayttéikaan ja
siita voi tulla vaarallista kayttaa.

+ Mikdan osa ei sovellu pestavaksi astianpesukoneessa.

+ Pesualtaassa pestavissa olevien tuotteiden tyhjennys-/
kuivausasennon tulee sallia veden helppo valua pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.

SUOSITUSTAULUKKO

+ Taalta 16ydat suosituksemme eri ruokien paistamisajasta
ja -lampétilasta.

+ HUOM: Nama asetukset ovat vain suuntaa-antavia.

* Ruoat voivat vaihdella alkuperaltaan, koosta, muodoltaan

ja merkilta, joten emme voi taata parhaita asetuksia
millekaan tietylle ruoalle.
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KYPSENNYSOPAS Ruoan maara (g) Aika Temp. Ravista Lisatietoja
(min-max) (min) (°C)

Perunat & perunat

Ohuet pakastetut 300-1200 9-16 200 Joo

ranskalaiset

Paksut pakastetut 300-1200 11-20 200 Joo

ranskalaiset

Kotitekoiset perunat 300-1200 16-10 200 Joo Lisaa 1/2 rkl 6ljya

(5%8mm)

Kotitekoiset perunalohkot 300-1200 18-22 180 Joo Lisaa 1/2 rkl 6ljya

Kotitekoiset perunalohkot 300-1200 12-18 180 Joo Lisaa 1/2 rkl 6ljya

Rosti 250 15-18 180 Joo

Perunagratiini 500 15-18 200 Joo

Liha & Siipikarja

Pihvi 100-500 8-12 180

Porsaan kyljykset 100-500 10-14 180

Hampurilainen 100-500 7-14 180

Makkararulla 100-500 13-15 180

Koivet 100-500 18-22 180

Kananrinta 100-500 10-15 180

Vaélipalat

Kevatkaaryleet 100-400 8-10 200 Joo

Pakastetut kananmunat 100-500 6-10 200 Joo

Jaédytetyt kalan sormet 100-400 6-10 200

Jaadytetyt 100-400 8-10 180

korppujauhojuustovélipalat

Taytetyt vihannekset 100-400 10 160

Leivonta

Kakku 300 20-25 160 Kayta uunivuokaa/
uunivuokaa

Quiche 400 20-22 180 Kayté uunivuokaa

Muffinit 300 15-18 200 Kayta uunivuokaa/
uunivuokaa

Makeat vélipalat 400 20 160
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ONGELMIEN KARTTOITTAMINEN

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

AIR FRYER ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty
pistorasiaan.

Liita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Kytke laite paélle painamalla haluamasi
kypsennysajan painiketta.

AIR FRYER -paistettua
ruokaa ei kyeta.

Ruoan méaara kattilassa on
liian suuri.

Laita pienemmat ruokaerat kattilaan. Pienemmat
erat paistetaan tasaisemmin.

Asetettu lampétila on liian
alhainen.

Paina lampétilapainikkeita, kunnes saavutat
haluamasi [ampétilan.
Lampétilan asetus - katso kypsennysoppaasta.

Ruoka paistuu epatasaisesti
AIR FRYERIssa.

Tiettyja ruokatyyppeja on
ravistettava kypsennysajan
puolivalissa.

Toistensa paalla tai vastakkain olevia ruokia
(esim. ranskalaisia perunoita) on ravisteltava
kypsennysajan puolivalissa.

Paistetut vélipalat eivat ole
rapeita, kun ne tulevat ulos
AIR FRYERISTA.

Kaytetty vaara ruokalaji.

Katso elintarvikevalmistajien ruoanlaitto-ohjeet.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

On kaytetty runsaasti
dljypitoista ruokaa.
Ruokaan on lisatty 6ljya.

Al4 kayta ruokaryhmia, joissa on korkea
dljypitoisuus, alaka lisaa ylimaaraista oljya, jota
ei tarvita.

limakeittimessa kaytetaan tekniikkaa, jossa oljya
tarvitaan véhan tai ei ollenkaan.

Astiassa on vield rasvajaamia

aikaisemmasta kaytosta.

Valkoista savua aiheuttaa kattilassa lampeneva
rasva.

Varmista, ettd puhdistat astian oikein jokaisen
kéyton jalkeen.

Lokeroa ei voi liu'uttaa
laitteeseen.

Pannu ylikuormitettu.

Al4 tayta kattilaa kypsennysoppaassa mainittujen
ohjeiden ylapuolelle.
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Turkin  (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVA FRITOZU
AF1450XD
TANIM

A. Dijital kontrol paneli
1. Glig AGIK/KAPALI simgesi
2. Sicaklik ayarr simgeleri
3. Dijital gosterge
4. Zaman ayari simgeleri
5. Onceden ayarlanmis programlar
5.1 Pizza programi
5.2 Patates kizartmasi programi
5.3 Et programi
5.4 Karides programi
5.5 Balik programi
5.6 Tavuk budu programi
5.7 Sebze programi
5.8 Tatli programi
Hava girisi
Tencere
Tutamak
Yapismaz tepsi
Hava ¢ikisl
Giig kablosu ve fis

@mMmoow

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse Teknik Servisten ayri olarak da satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Cihazi yalnizca parcalar veya aksesuarlar dogru sekilde
takilmigsa kullanin.

+ Takil aksesuarlari arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.
+ Bosken makineyi kullanmayin.

+ Zamanlayici anahtari diizgiin ¢alismiyorsa cihazi
kullanmayin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Yapismaz iglemi iyi durumda tutmak igin iizerinde metal
veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Cihazin ¢alisma kapasitesini zorlamayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik islemine
baslamadan énce cihazin figini prizden gekin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi hala sicakken saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimiyorsa, cihazi asla bagli ve gozetimsiz
birakmayin. Bu eneriji tasarrufu saglar ve cihazin émriini
uzatir.

+ Yalnizca yiiksek sicakliklari desteklemek icin uygun
kaplari kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli yemekler igin
pisirme sicakligi ve suresine iligkin bir &neri bulacaksiniz.

+ Uriin elektronik elemanlar ve 1sitma elemanlari igerir.
Suya koymayin veya su ile yikamayin.

* Caligtirma iglemi sirasinda hava giris ve gikigini
kapatmayin. Urlinlin i¢ kismina dokunmayin. Haslanmayi
dnleyin.

+ Elektrik carpmasi, yangin ve diger kazalari dnlemek igin
gu¢ kablosuna zarar vermeyin, guclii bir sekilde gekmeyin
veya biikmeyin, agir yik tasimak igin kullanmayin veya
déntstiirmeyin. Besleme kablosu hasar gérirse, bir
tehlikeyi 6nlemek icin Uretici, servis temsilcisi veya benzer
sekilde kalifiye kisiler tarafindan degistirilmelidir.

+ Zarar gormesini nlemek igin drtinl duvardan veya
mobilyadan yaklasik 30 cm uzaga yerlestirin.

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ Litfen ilk kullanimdan 6nce “Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyunuz.

+ Uriiniin tim ambalajinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari "Temizlik" bolliminde agiklanan sekilde
temizleyin.

+ Uriin galigma siireci sirasinda yiiksek sicakliktaki hava
cikistan disar akacaktir.

KULLAN
+ Fisi takmadan énce kabloyu tamamen agin.
+ Cihazi sebekeye baglayin.

+ Not: Tencereyi sapini kullanarak manipile edin. Sicakken
tencereye dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri tencerenin igine koyun
(©).

+ Tencereyi fritdzlin igine yerlestirin.

+ Cihazi agmak igin agma/kapama digmesine (1) basin.
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+ Uygun diigmeleri kullanarak sicakligi ve siireyi ayarlayin
veya baslangic sicakligi ve stresi 200°C ve 18 dakika
olacagindan 8 6n ayarli moddan birini segin.

+ Pisirmeyi baglatmak icin agmarkapama diigmesine
tekrar basin (1). Herhangi bir 6n ayar modu segiliyken
birakirsaniz, 1 dakika sonra bekleme moduna gegecekir.
Bu ayni zamanda pisirme isleminin ortasinda duraklatma
icin de gegerlidir.

« Not: Uriin agiksa ve tencereyi gekerseniz, siz tekrar
takana kadar kapali kalacaktir.

+ Not: Cihaz soguksa pisirme siiresine 3 dakika eklemeniz
gerektigini unutmayin.

+ Not: Malzemeleri sallamak isterseniz, tencereyi sapindan
tutarak cihazdan gikarin ve pigirme stresinin 2/3'line
ulastiktan sonra sallayin.

+ Pisirme suresi sona erdiginde, tencereyi cihazin digina
dogru cekin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

+ Yemek istediginiz gibi pismezse, birkac dakika icin tekrar
agin.

+ DIKKAT: Tencere ve yemek ok sicak olacak.

+ Tencereyi yuksek sicakliklari destekleyebilecek diiz bir
ylizeyin Uzerine yerlestirin.

ZAMAN VE SICAKLIK

* A /V (2,4) sembollerini kullanarak stireyi ve sicakligi
ayarlayabilirsiniz.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

+ Bu cihazda 6nceden ayarlanmis 8 program vardir.

* Bir program se¢mek igin program digmelerinden (5.1-5.8)
birine basin.

« Isterseniz, 6nceden ayarlanmis programlar iin sicaklik ve
zaman ayarlarini da degistirebilirsiniz (2,4).

* Program segildikten sonra 1sitmayi baslatmak igin agma/
kapama simgesine (1) basin. Zamanlayicinin galismaya
basladigini géreceksiniz.

+ Pisirme sirasinda herhangi bir ayari degistirmek igin,
once agmal/kapama simgesine (1) basarak duraklatin,
istediginiz ayari (2,4) degistirin ve ardindan tekrar agma/
kapama simgesine (1) basarak devam edin.

+ NOT: Pisirme asamasinda agma/kapama simgesine (1)
basarak cihazi durdurabilirsiniz. Zamanlayici da duracak
ve kalan sireyi gosterecektir. Pisirme asamasina devam
etmek icin bu dugmeye tekrar basin.

* Pisirme suresi tamamlandiginda fritéz bip sesi
cikaracaktir.

+ Yiyeceklerin pisip pismedigini kontrol edin.

+ EGer degilse, kabi tekrar fritdze koymaniz ve
Zamanlayiclyi birkac dakika daha pisirmesi igin
programlamaniz yeterlidir.

+ Pisirme islemi tamamlandiginda tencereyi cihazdan
cikarin. Cihaz otomatik olarak kapanacaktir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Cihazin fisini prizden ¢ekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi "Temizlik" béliminde agiklandigi gibi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihaz, cihazi asiri Isinmaya kars! koruyan bir giivenlik
cihazina sahiptir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden takmadan énce yaklasik 15
dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa, yetkili teknik
yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani nemli bir bezle birkag damla bulasik deterjani
ile temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin agartici veya asindirici Uriinler gibi
asit veya baz pH degerine sahip solventler veya Urtinler
kullanmayn.

+ Cihazi kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin
veya akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikarilmasi tavsiye edilir.

+ Cihaz temizlik agisindan iyi durumda degilse, ylizeyi
bozulabilir ve cihazin kullanim émriint kaginilmaz olarak
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

« Parcalarin higbiri bulagik makinesinde yikanmaya uygun
degildir.

+ Lavaboda yikanabilir esyalarin bosaltma/kurutma
konumu, suyun kolayca akip gitmesine izin vermelidir.

+ Ardindan, birlestiriimeden ve saklanmadan 6nce tim
pargalari kurutun.

ONERi TABLOSU

+ Burada farkli yemekleri kizartmak igin zaman ve sicaklik
dnerilerimizi bulabilirsiniz.
+ NOT: Bu ayarlar sadece gosterge niteligindedir.

+ Gidalar mense, boyut, sekil ve marka bakimindan farklilik
gosterebilir, bu nedenle herhangi bir gida igin en iyi
ayarlari garanti edemeyiz.
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PiSIRME REHBERI Besin Miktari () | Zaman | Sicaklik | Salla Ek bilgi
(min-maks) (daki- (°C)
ka)

Patates & Patates Kizartmasi

ince dondurulmus patates 300-1200 9-16 200 Evet

kizartmasi

Kalin dondurulmus patates | 300-1200 11-20 200 Evet

kizartmasi

Ev yapimi patates 300-1200 16-10 200 Evet 1/2 yemek kasigi yag

kizartmasi (5x8mm) ekleyin

Ev yapimi patates dilimleri | 300-1200 18-22 180 Evet 1/2 yemek kasigi yag
ekleyin

Ev yapimi patates kupleri 300-1200 12-18 180 Evet 1/2 yemek kasigi yag
ekleyin

Rosti 250 15-18 180 Evet

Patates graten 500 15-18 200 Evet

Et ve Kiimes Hayvanlari

Biftek 100-500 8-12 180

Domuz pirzolasi 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sosisli Rulo 100-500 13-15 180

Bagetler 100-500 18-22 180

Tavuk Gogsii 100-500 10-15 180

atistirmaliklar

Cin boregi 100-400 8-10 200 Evet

Dondurulmus tavuk 100-500 6-10 200 Evet

nuggetlari

Dondurulmus balik kroket 100-400 6-10 200

Dondurulmus ekmek 100-400 8-10 180

kirintil peynirli

atistirmaliklar

Sebze dolmasi 100-400 10 160




Downloaded by: pd-oliana on 10-05-2023 11:58 CEST

Firinlama

Kek 300 20-25 160 Firin kabi/firin tepsisi
kullanin

Kis 400 20-22 180 Firin kalibr kullanin

Kekler 300 15-18 200 Firin kabi/firin tepsisi
kullanin

Tatl atistirmaliklar 400 20 160

SORUN GIDERME
Problem Muhtemel neden Coziim

Firin galismiyor.

Cihazin fisi prize takili degil.

Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.

Zamanlayiciyi ayarlamadiniz.

Cihazi galistirmak igin gereken pisirme siresine
gore ilgili diigmeye basin.

AIR FRYER ile kizartilan

Tenceredeki yiyecek miktari

Tencereye daha kiictik gruplar halinde yemek

esit olmayan bir sekilde
kizartilir.

pisirme suresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir.

yiyecekler pismemistir. cok fazladr. koyun. Daha kiiguk partiler daha esit sekilde
kizartilir.
Ayarlanan sicaklik ok diisuk. istenilen sicakija ulasana kadar sicaklik
dugmelerine basin.
Sicaklik ayari - referans igin pisirme kilavuzuna
bakin.
Yiyecekler AIR FRYER'da Baz yiyecek tiirlerinin Ust Uste veya karsilikli duran yiyeceklerin (6.

patates kizartmasi) pisirme siiresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir.

Kizarmig atigtirmaliklar AIR
FRYER'dan giktiklarinda gitir
citir olmazlar.

Yanlig gida tiirt kullanildi.

Gida Ureticilerinin pisirme talimatlarina bakin.

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Yag icerigi yliksek yiyecekler
kullaniimistir.
Gidaya yag ilave edilmigtir.

Yag icerigi yiiksek besin gruplarini kullanmayin
veya gerekli olmayan ekstra yag eklemeyin.
Haval fritéz, az yag gerektiren veya hi¢ yag
gerektirmeyen bir teknoloji kullanir.

Tencere hala dnceki
kullanimdan kalma yag
kalintilar igermektedir.

Beyaz duman tencerede Isinan yagdan
kaynaklanir.

Her kullanimdan sonra tencereyi dogru sekilde
temizlediginizden emin olun.

Tepsi cihazin igine
kaydirilamiyor.

Tencere asiri yuklendi.

Tencereyi pisirme kilavuzunda belirtilen
gostergenin tizerinde doldurmayin.
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