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INDONES/A §

‘Blacl: Art

Notes of spices, molasses, dark
chocolate

ESPRESSO

SPECIALTY COFFEE ROASTERY

DARK & SPICY

Black Art

CRAFTED BY POLISH ROASTING CHAMPION
Aksann Syt

dc“"' Unigue selection of East Asian arabica beans and long roasting
Ev:::’D'ﬂem time almost upon the second crack aliows us to enhance
@ deep tgste and complexity of warm, spicy, and cedary notes.

BLEND OF FINEST SPECIALTY COFFEE BEANS
ROASTED FOR voOUR ULTIMATE ESPRESSO PLEASURE:

WHOLE BEAN COFFEE
350cG

LACAVA

ERECI&LTYY COFFEN BOARTERY




STOPIEN PALENIA

GORYCZ

~E Y X

KWASOWOSC

Arabica indonezyjska jest znana z
orientalnych, pikantnych 1
ziemistych nut.

Ta ciemna burza smakow miesza
sie z pysznymi, orzechowymi
ziarnami z Hondurasu.

Dtugt, cudownie bogaty i
satysfakcjonujacy finisz o smaku
ctemnej czekolady.

Wierzymy, ze sztuka
palenia kawy jest
magiczna. Jest to

tajemnicza alchemia
uprawiana przez
wirtuozow fachu

przez mroczne

LACAVA dekady.

ERECIALYY COFFEN BOARTERY



