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DE Produktname

Schokoladen-Ritteltisch

EN Product name

Chocolate vibrating table

PL Nazwa produktu

Stét wibracyjny do czekolady

cz Nazev vyrobku

Vibra¢ni stll na ¢okoladu

FR Nom du produit

Table vibrante pour chocolat

IT Nome del prodotto Tavolo vibrante per cioccolato
ES Nombre del producto Mesa vibradora para chocolate
HU Termék neve Csokoladé rezgbasztal

DA Produktnavn Chokoladevibrerende bord

FI Tuotteen nimi Suklaavarahteleva poyta

NL Productnaam Chocolade triltafel

NO Produktnavn Sjokoladevibrerende bord

SE Produktnamn Chokladvibratorbord

PT Nome do produto

Mesa vibratéria para chocolate

SK Nazov produktu

Vibracny st6l na ¢okoladu

BG Mme Ha npoayKTa

BubpaumoHHa maca 3a LWoKonag,

EL ‘Ovopa mpoidvtog AovnTIKO TPATETL YLo COKOAATA
HR Naziv proizvoda Vibrirajudi stol za ¢okoladu

LT Produkto pavadinimas Sokolado vibruojantis stalas

RO Numele produsului Masa vibranta pentru ciocolata
SL Ime izdelka Vibracijska miza za ¢okolado

DE Modell | EN Product model |

PL Model produktu |

CZ Model vyrobku | FR Modéle |

IT Modello | ES Modelo | HU Modell |
DA Model | FI Tuotteen malli |

NL Productmodel | NO Produktmodell |
SE Produktmodell | PT Modelo do produto
| SK Model | BG Mogen Ha npoaykT |
EL Movtélo npoiovtog | HR Model
proizvoda | LT: Gaminio modelis | RO:
Model de produs | SL: Model izdelka

RC-CMMO02

DE Hersteller | EN Manufacturer |
PL Producent | CZ Vyrobce |

FR Fabricant | IT Produttore |

ES Fabricante | HU Termel6 |

DA Producent | FI Valmistaja |
NL Producent | NO Produsent |
SE Tillverkare | PT Fabricante |
SK Vyrobca | BG Mpoussoauten |
EL Kataokevuaotrig | HR Proizvodac |
LT Gamintojas | RO Producator |
SL Proizvajalec

expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.

DE Anschrift des Herstellers |

EN Manufacturer Address | PL Adres
producenta | CZ Adresa vyrobce |

FR Adresse du fabricant | IT Indirizzo del
produttore | ES Direccion del fabricante |
HU A gyarté cime | DA Producentens
adresse | Fl Valmistajan osoite |

NL Adres producent | NO Produsentens
adresse | SE Tillverkarens adress |

PT Endereco do fabricante | SK Adresa
vyrobcu | BG Agpec Ha npoussogutens |
EL: AleUBuvon kataokevaotr | HR Adresa
proizvodaca | LT Gamintojo adresas |

RO Adresa producatorului | SL Naslov
proizvajalca

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona Goéra | Poland, EU
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eine akkurate Ubersetzung zu liefern. Allerdings ist keine maschinelle Ubersetzung perfekt. Die

c Diese Bedienungsanleitung wurde fiir Sie maschinell ibersetzt. Wir arbeiten kontinuierlich daran,

offizielle Bedienungsanleitung ist die englische Version. Etwaige Abweichungen oder
Unterschiede in der Ubersetzung sind weder bindend noch haben sie eine rechtliche Wirkung fiir
die Einhaltung oder Durchsetzung von Vorschriften. Sollten Fragen zur Genauigkeit der
Informationen in der Bedienungsanleitung aufkommen, beziehen Sie sich bitte auf die englische
Version dieser Inhalte. Sie ist die offizielle Version.

HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor Sie diese Bedienungsanleitung gelesen haben.

1. Technische Daten

Beschreibung des Parameters Parameterwert
Produktname Ritteltisch fur Schokolade
Modell RC-CMMO02
Material Rostfreier Stahl
Spannung 230V / 50Hz
Stromversorgung des Gerats 30 W
Abmessungen (LxBxH) 570 x 285 x 355 mm
Gewicht 8,6 kg

2. Beschreibung

1. Der Schokoladenriitteltisch dient zum Entfernen von Blasen aus der Schokolade wdhrend des GieRens und
zum Entleeren der Form bei der Herstellung von Hohlmodellen oder Pralinenschalen.

2. Freistehendes, robustes und kompaktes Design.

3. Abnehmbare Silikon-Gummimatte in Lebensmittelqualitat.

3. Warnung

1. Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der auf dem Produkt angegebenen lGbereinstimmt. Die
Abweichung sollte weniger als 10 % betragen.

2. SchlieRen Sie immer das Erdungskabel an, bevor Sie die Stromversorgung anschlieRen.

3. Vor dem Zugriff auf die Klemmen missen alle Stromkreise abgeschaltet werden.

4. Um Gefahren zu vermeiden, muss das Netzkabel, wenn es beschadigt ist oder das Gerat Anzeichen von

VerschleiR aufweist, vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt
und repariert werden.

Elektronische und elektrische Teile sollten nicht untergetaucht werden.

NICHT grob behandeln oder auf harte Oberflachen fallen lassen.

Lassen Sie es NICHT rosten. Reinigen Sie die Teile griindlich, trocknen Sie sie vollstandig und schmieren Sie
sie mit Mineraldl, bevor Sie sie lagern oder wieder in das Gerat einbauen.

Setzen Sie das Gerat NICHT unter Druck, wenn es klemmt. Demontieren und entfernen Sie alle Hindernisse,
um eine Beschadigung des StoRels zu vermeiden.

9. Bewahren Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

10. Die maximale Chargenlast betragt 30 kg.

11. Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden.

4. Betrieb

Stellen Sie die mit Schokolade gefiillte Form auf den Tisch und schalten Sie den Tisch ein. Der Tisch beginnt zu
vibrieren, so dass Luft oder Blasen in der Schokolade entfernt werden.
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5. Reinigung und Lagerung

=

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und warten Sie, bis es abgekiihlt ist, bevor Sie es reinigen.

2. Verwenden Sie keine stark alkalischen Reinigungsmittel wie Bleichmittel, Soda oder Trinatriumphosphat, da
diese das Gerat verfarben oder sogar korrodieren kénnen. Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch.
Verwenden Sie niemals scheuernde Produkte.

3. Lagern Sie es an einem trockenen Ort, fern von dtzenden Substanzen.
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efforts have been made to provide an accurate translation; however, no automated translation is

c This User Manual has been translated for your convenience using machine translation. Reasonable

perfect nor is it intended to replace human translators. The official User Manual is the English
version. Any discrepancies or differences created in the translation are not binding and have no
legal effect for compliance or enforcement purposes. If any questions arise related to the accuracy
of the information contained in the User Manual, please refer to the English version of those
contents which is the official version.

NOTE: Do not use the device unless you have read this user manual.

1. Technical data

Parameter description Parameter value
Product name Chocolate vibrating table
Model RC-CMMO02
Material Stainless steel
Voltage 230V /50Hz
Power 30 W
Dimensions (LxWxH) 570 x 285 x 355 mm
Weight 8.6 kg

2. Description

1. The chocolate vibrating table is used to remove bubbles from the chocolate during the molding process and
to empty the mold when making hollow models or praline shells.

2. Freestanding, sturdy and compact design.

3. Removable food grade silicone rubber mat.

3. Warning

1. Make sure that the power supply matches the one marked on the product. The deviation should be less than
10%.

2. Always connect the ground wire before connecting the power supply.

3. Before accessing the terminals, all power circuits must be disconnected.

4. To avoid hazards, if the power cord is damaged or the machine shows any signs of deterioration, it must be
replaced and repaired by the manufacturer, its service agent or a similarly qualified person.

5. Electronic and electrical parts should not be submerged.

6. DO NOT handle roughly or drop on hard surfaces.

7. DO NOT let it rust. Clean the parts thoroughly, dry them completely and lubricate them with mineral oil
before storing or reinstalling them in the unit.

8. DO NOT force the machine if it jams. Disassemble and remove any obstructions to prevent damage to the
plunger.

9. Keep the device out of the reach of children.

10. The maximum batch load is 30 kg.

11.

This device is not intended to be used by persons (including children) with limited physical, sensory or mental
aptitude or lack of experience and/or knowledge.

4. Operation

Pla

ce the chocolate filled mold on the table and turn the table on. The table starts to vibrate so that any air or

bubbles in the chocolate are removed.
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5. Cleaning and storing

=

DISCONNECT the device from the power supply and wait for it to cool down before cleaning.

Do not use strong alkaline cleaners, such as bleach, soda ash or trisodium phosphate, as they may discolor
or even corrode the device. Clean the device with a soft cloth. Never use abrasive products.

3. Storeitin adry place away from corrosive substances.

N
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maszynowego. Dotozono wszelkich staran, aby zapewnic¢ doktadne ttumaczenie. Nalezy jednak

c Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona dla Twojej wygody za pomocg ttumaczenia

pamietad, ze zadne ttumaczenie automatyczne nie jest doskonate i nie ma na celu zastgpienia
ttumaczy-ludzi. Oficjalng instrukcja obstugi jest wersja angielska. Wszelkie rozbieznosci lub réznice
powstate w ttumaczeniu nie sg wigzace i nie majg skutkéw prawnych dla celéw zgodnosci lub
egzekwowania przepiséw. W razie jakichkolwiek pytan co do doktadnosci informacji zawartych w
Instrukcji obstugi prosimy zapoznad sie z wersjg angielskg tej instrukcji, ktéra jest wersjg oficjalng.

UWAGA : Nie uzywaj urzgdzenia bez zapoznania sie z instrukcjg obstugi.

1. Dane techniczne
Opis parametru Wartos¢ parametru

Nazwa produktu Stét wibracyjny do czekolady
Model RC-CMMO02
Materiat Stal nierdzewna
Napiecie 230V /50 Hz
Zasilanie urzadzenia 30 W
Wymiary (dt. x szer. x wys.) Wymiary: 570x285x355 mm
Waga 8.6 kg

2. Opis

1. Stot wibracyjny do czekolady stuzy do usuwania pecherzykdéw powietrza z czekolady podczas procesu

formowania oraz do oprdzniania formy podczas produkcji pustych modeli lub skorupek pralin.
2. Wolnostojaca, solidna i kompaktowa konstrukcja.

3.

3.

10.
11.

4,

Wyjmowana mata silikonowa dopuszczona do kontaktu z zywnoscig.
Ostrzezenie

Upewnij sie, ze zrdodto zasilania jest zgodne z oznaczeniem na produkcie. Odchylenie powinno by¢ mniejsze
niz 10%.

Zawsze podtaczaj przewdd uziemiajgcy przed podtgczeniem zasilania.

Przed uzyskaniem dostepu do zaciskow nalezy odtgczy¢ wszystkie obwody zasilania.

Aby uniknac zagrozen, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony lub urzadzenie wykazuje jakiekolwiek oznaki
zuzycia, musi zosta¢ wymieniony i naprawiony przez producenta, jego agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe.

Nie nalezy zanurza¢ czesci elektronicznych i elektrycznych.

NIE WOLNO obchodzi¢ sie z urzadzeniem gwattownie i nie upuszcza¢ go na twarde powierzchnie.

NIE dopus¢ do rdzewienia. Doktadnie wyczys¢ czesci, wysusz je catkowicie i nasmaruj olejem mineralnym
przed schowaniem lub ponownym zamontowaniem w urzadzeniu.

NIE uzywaj sity, jesli urzadzenie sie zatnie. Rozmontuj ttok i usun wszelkie przeszkody, aby zapobiec jego
uszkodzeniu.

Przechowywad urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Maksymalny tadunek wsadu wynosi 30 kg.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej lub nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy.

Dziatanie

Potéz foremke wypetniong czekolada na stole i wigcz stét. Stét zaczyna wibrowaé, aby usungé wszelkie

pe

cherzyki powietrza i inne substancje z czekolady.
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5. Czyszczenie i przechowywanie

=

ODtACZ urzadzenie od zasilania i odczekaj, az ostygnie, zanim zaczniesz je czyscic.

2. Nie nalezy uzywacd silnych sSrodkéw czyszczacych o odczynie zasadowym, takich jak wybielacz, soda
kalcynowana lub fosforan tréjsodowy, poniewaz mogg one spowodowac odbarwienie, a nawet korozje
urzadzenia. Czys¢ urzadzenie miekka sciereczka. Nigdy nie uzywaj srodkéw sciernych.

3. Przechowywac¢ w suchym miejscu, z dala od substancji zracych.
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Zadny strojovy preklad viak neni dokonaly. RovnéZ neslouzi k nahrazeni piekladu lidskou osobou.

c Tento navod k poutZiti byl preloZen strojové. Vzdy se snaZime o poskytnuti presného prekladu.

Oficidlni ndvod k pouziti je dostupny v anglické verzi. Pripadné nesrovnalosti nebo rozdily v
prekladu nejsou zdvazné a nemaji Zadny pravni Ucinek pro Ucely dodrZzovani predpisli nebo jejich
vymahani. V pripadé jakychkoli otazek ohledné spravnosti informaci uvedenych v navodu k pouZziti
se fidte anglickou verzi tohoto obsahu. Jedna se o oficidlni verzi.

POZNAMKA : Nepouzivejte zafizeni, pokud jste si nepreéetli tuto uZivatelskou p¥irucku.

1. Technické udaje

Popis parametru Hodnota parametru
Stdl pro horni frézku Cokoladovy vibraéni stdl
Model RC-CMMO02
Material Nerez
Napéti 230V /50 Hz
Napajeni zatizeni 30w
Rozméry (DxSxV) 570 x 285 x 355 mm
Hmotnost 8,6 kg
2. Popis
1. Cokoladovy vibraéni stdl se pouzivd k odstranéni bublinek z ¢okolddy bé&hem procesu formovani a k

vyprazdnéni formy pfi vyrobé dutych modell nebo skorapek pralinek.
2. Volné stojici, robustni a kompaktni design.
3. Odnimatelna potravinarska silikonova pryzova podlozka.

3. Varovani

9.
10.
11.

Ujistéte se, Ze napajeci zdroj odpovida tomu, ktery je oznacen na produktu. Odchylka by méla byt mensi nez
10 %.

Zemnici vodi¢ vidy pFipojte pfed pFipojenim napajeni.

Pfed pristupem ke svorkam musi byt odpojeny vSechny silové obvody.

Aby se predeslo nebezpedi, pokud je napajeci kabel poskozen nebo stroj vykazuje znamky poskozeni, musi
jej vyménit a opravit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba.

Elektronické a elektrické casti by nemély byt ponoreny.

NEMANIPULUJTE s ni hrubé ani ji nepoustéjte na tvrdé povrchy.

NENECHTE jej zrezivét. Dily dikladné olistéte, zcela osuste a namazte minerdlnim olejem, nezZ je uloZite nebo
znovu nainstalujete do jednotky.

Pokud se stroj zasekne, NEPOUZIVEJTE nasili. Demontujte a odstrarite viechny piekazky, abyste zabranili
poskozeni pistu.

UdrZujte zafizeni mimo dosah déti.

Maximalni zatiZzeni davky je 30 kg.

Toto zafizeni neni urCeno pro pouZiti osobami (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a/nebo znalosti.

4. Provoz

Pol

ozte formu s ¢okoladou na stul a zapnéte stul. Stdl zacne vibrovat, aby se odstranil veskery vzduch nebo

bublinky v ¢okoladé.

5. Cisténi a skladovani

1.

ODPOJTE zafizeni od napajeni a pred Cisténim pockejte, az vychladne.
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2. Nepouzivejte silné alkalické Cistici prostredky, jako je bélidlo, soda nebo fosforecnan sodny, protoZze mohou
zménit barvu nebo dokonce korodovat zafizeni. Zafizeni Cistéte mékkym hadrikem. Nikdy nepouzivejte
abrazivni prostredky.

3. Skladujte na suchém misté mimo dosah korozivnich latek.
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c Ce manuel d’utilisation a été traduit a I'aide d’une traduction automatique pour votre confort.

Des efforts raisonnables ont été faits pour vous fournir une traduction précise ; cependant,
aucune traduction automatique n’est parfaite et ne pourra jamais remplacer les traducteurs
humains. La version anglaise est la version officielle de nos manuels d’utilisation. Toute divergence
ou différence créée par la traduction n'est pas contraignante et n'a aucun effet juridique a des fins
de conformité ou d'application. En cas de questions relatives a I'exactitude des informations
contenues dans le manuel d'utilisation, veuillez-vous référer a la version anglaise de ces contenus
en tant que version officielle.

REMARQUE : N'utilisez pas I'appareil sans avoir lu ce manuel d'utilisation.

1. Données techniques

Description du parametre Valeur du parametre
Nom de produit Table vibrante en chocolat
Modéle RC-CMMO02
Matériau Acier inoxydable
Tension 230V /50 Hz
Alimentation de I'appareil 30w
Dimensions (LxIxH) 570 x 285 x 355 mm
Poids 8,6 kg

2. Description

1. La table vibrante a chocolat est utilisée pour éliminer les bulles du chocolat pendant le processus de moulage
et pour vider le moule lors de la fabrication de modéles creux ou de coques pralinées.

2. Conception autonome, robuste et compacte.

3. Tapis amovible en caoutchouc de silicone de qualité alimentaire.

3. Avertissement

9.
10.
11.

Assurez-vous que |'alimentation électrique correspond a celle indiquée sur le produit. L'écart doit étre
inférieur a 10 %.

Connectez toujours le fil de terre avant de connecter I'alimentation électrique.

Avant d’accéder aux terminaux, tous les circuits d’alimentation doivent étre déconnectés.

Pour éviter tout danger, si le cordon d'alimentation est endommagé ou si la machine présente des signes de
détérioration, il doit étre remplacé et réparé par le fabricant, son agent de service ou une personne de
qualification similaire.

Les piéces électroniques et électriques ne doivent pas étre immergées.

NE PAS manipuler brutalement ni laisser tomber sur des surfaces dures.

NE le laissez PAS rouiller. Nettoyez soigneusement les pieces, séchez-les completement et lubrifiez-les avec
de I’huile minérale avant de les ranger ou de les réinstaller dans I'appareil.

NE FORCEZ PAS la machine si elle se bloque. Démontez et retirez toute obstruction pour éviter
d’endommager le piston.

Gardez I'appareil hors de portée des enfants.

La charge maximale du lot est de 30 kg.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des aptitudes
physiques, sensorielles ou mentales limitées ou un manque d'expérience et/ou de connaissances.

4. Fonctionnement

Pla

cez le moule rempli de chocolat sur la table et allumez la table. La table commence a vibrer pour éliminer

I'air ou les bulles présentes dans le chocolat.
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5. Nettoyage et stockage

1. DEBRANCHEZ I'appareil de I'alimentation électrique et attendez qu’il refroidisse avant de le nettoyer.

2. N'utilisez pas de nettoyants alcalins puissants, tels que I'eau de Javel, le carbonate de sodium ou le phosphate
trisodique, car ils peuvent décolorer ou méme corroder I'appareil. Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux.
Ne jamais utiliser de produits abrasifs.

3. Conservez-le dans un endroit sec, a I'abri des substances corrosives.



Questo manuale di istruzioni e stato tradotto con la traduzione automatica. Ci sforziamo
costantemente di fornire una traduzione accurata. Tuttavia, nessuna traduzione automatica e
perfetta, né intende sostituire la traduzione umana. |l manuale di istruzioni ufficiale & nella
versione inglese. Eventuali discrepanze o differenze create dalla traduzione non sono vincolanti e
non hanno alcun effetto legale ai fini della conformita o dell'esecuzione. In caso di domande
relative all'accuratezza delle informazioni contenute nel manuale di istruzioni, consultare la
versione inglese dei contenuti, in quanto questa e la versione ufficiale.

NOTA : non utilizzare il dispositivo prima di aver letto il presente manuale utente.

1.

1.

Dati tecnici
Descrizione del parametro Valore del parametro

Nome del prodotto Tavolo vibrante al cioccolato
Modello Modello RC-CMMO02
Materiale Acciaio inossidabile
Voltaggio 230V / 50Hz
Alimentazione del dispositivo 30w
Dimensioni (LxWxH) Dimensioni: 570 x 285 x 355 mm
Peso 8,6 kg

. Descrizione
Il tavolo vibrante per cioccolato viene utilizzato per rimuovere le bolle dal cioccolato durante il processo di

stampaggio e per svuotare lo stampo quando si realizzano modelli cavi o gusci di praline.

2.

Design indipendente, robusto e compatto.

3. Tappetino in gomma siliconica alimentare rimovibile.

3

w

o

9.

. Attenzione

Assicurarsi che I'alimentatore corrisponda a quello indicato sul prodotto. La deviazione dovrebbe essere
inferiore al 10%.

Collegare sempre il filo di terra prima di collegare |'alimentazione.

Prima di accedere ai terminali, tutti i circuiti di alimentazione devono essere scollegati.

Per evitare pericoli, se il cavo di alimentazione & danneggiato o la macchina mostra segni di deterioramento,
deve essere sostituito e riparato dal produttore, dal suo agente di assistenza o da una persona ugualmente
qualificata.

Le parti elettriche ed elettroniche non devono essere immerse.

NON maneggiare con violenza e non lasciar cadere su superfici dure.

NON lasciarlo arrugginire. Pulire accuratamente le parti, asciugarle completamente e lubrificarle con olio
minerale prima di riporle o reinstallarle nell'unita.

NON forzare la macchina se si inceppa. Smontare e rimuovere eventuali ostruzioni per evitare danni allo
stantuffo.

Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

10. Il carico massimo del lotto & di 30 kg.
11. Questo dispositivo non & destinato all'uso da parte di persone (bambini compresi) con capacita fisiche,

4,

sensoriali o mentali limitate o prive di esperienza e/o conoscenza.

Funzionamento

Posizionare lo stampo riempito di cioccolato sul tavolo e accendere il tavolo. Il tavolo inizia a vibrare in modo
da eliminare eventuali bolle d'aria presenti nel cioccolato.



5. Pulizia e conservazione

=

SCOLLEGARE il dispositivo dalla rete elettrica e attendere che si raffreddi prima di pulirlo.

2. Non utilizzare detergenti fortemente alcalini, come candeggina, carbonato di sodio o fosfato trisodico, poiché
potrebbero scolorire o addirittura corrodere il dispositivo. Pulire il dispositivo con un panno morbido. Non
utilizzare mai prodotti abrasivi.

3. Conservarlo in un luogo asciutto e lontano da sostanze corrosive.
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Este manual de instrucciones ha sido traducido automaticamente. Nos esforzamos
constantemente por ofrecer una traduccién precisa. Sin embargo, ninguna traduccidn automatica
es perfecta. Tampoco pretende sustituir a la traduccion realizada por un ser humano. El manual
de instrucciones oficial es la versidn inglesa. Cualquier discrepancia o diferencia en la traduccién
no es vinculante ni tiene ningun efecto legal a efectos de cumplimiento o ejecucidn. En caso de
duda sobre la exactitud de la informacion incluida en las instrucciones de uso, consulte la version
inglesa de estos contenidos, ya que esta es la version oficial.

NOTA : No utilice el dispositivo a menos que haya leido este manual del usuario.

1.

1.

Datos técnicos

Descripcion del pardmetro Valor del parametro
Nombre del producto Mesa vibratoria para chocolate
Modelo RC-CMMO02
Material Acero inoxidable
Tensidn 230V /50 Hz
Alimentacion del equipo 30 W
Dimensiones (LxAnxAl) 570 x 285 x 355 mm
Peso 8,6 kilogramos

. Descripcion

La mesa vibratoria de chocolate se utiliza para eliminar las burbujas del chocolate durante el proceso de

moldeado y para vaciar el molde al hacer modelos huecos o carcasas de praliné.

2.

Disefio independiente, robusto y compacto.

3. Alfombrilla de goma de silicona de grado alimenticio extraible.

3. Advertencia

8.
9.

Asegurese de que la fuente de alimentacion coincida con la marcada en el producto. La desviacidn debe ser
inferior al 10%.

Conecte siempre el cable de tierra antes de conectar la fuente de alimentacion.

Antes de acceder a los terminales, todos los circuitos de alimentacion deben estar desconectados.

Para evitar riesgos, si el cable de alimentacion esta dafiado o la maquina muestra signos de deterioro, debera
ser reemplazada y reparada por el fabricante, su agente de servicio o una persona igualmente calificada.
Las partes electrénicas y eléctricas no deben sumergirse.

NO manipule bruscamente ni lo deje caer sobre superficies duras.

NO dejes que se oxide. Limpie bien las piezas, séquelas completamente y lubriquelas con aceite mineral antes
de guardarlas o reinstalarlas en la unidad.

NO fuerce la maquina si se atasca. Desmonte y elimine cualquier obstruccidon para evitar dafiar el émbolo.
Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

10. La carga maxima por lote es de 30 kg.
11. Este dispositivo no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con aptitud fisica, sensorial

4,

o mental limitada o con falta de experiencia y/o conocimientos.

Operacién

Coloque el molde relleno de chocolate sobre la mesa y encienda la mesa. La mesa comienza a vibrar para
eliminar cualquier aire o burbuja presente en el chocolate.
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. Limpieza y almacenamiento

DESCONECTE el dispositivo de la fuente de alimentacion y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.
No utilice limpiadores alcalinos fuertes, como cloro, carbonato de sodio o fosfato trisédico, ya que pueden

decolorar o incluso corroer el dispositivo. Limpie el dispositivo con un pafio suave. No utilice nunca
productos abrasivos.

Gudrdelo en un lugar seco y alejado de sustancias corrosivas.
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hogy a forditdsok a lehetd legpontosabbak legyenek, azonban egyetlen gépi forditds sem

c Kérjlik, vegye figyelembe, hogy ez a hasznalati Utmutaté gépi forditassal készilt. Arra toreksziink,

tokéletes, és nem is célja, hogy helyettesitse az emberi forditast. A hivatalos hasznalati Utmutaté
az angol nyelvl valtozat. A forditdsban keletkezett eltérések vagy kilénbségek nem koételezd
érvénylek, és nincs jogi hatasuk a megfelelGség vagy a végrehajtas szempontjabodl. Ha barmilyen
kérdés meril fel a hasznalati Utmutatoban szereplé informdacidok pontossdgaval kapcsolatban,
kérjuk, hivatkozzon ezen tartalmak angol nyelvii valtozatara, amely a hivatalos valtozat.

MEGIJEGYZES: Ne hasznalja a késziiléket, ha nem olvasta el ezt a hasznalati Gtmutatot.

1.

Miiszaki adatok

Paraméter leirdsa Paraméter értéke
Preciziés mérleg Csokoladé rezgbasztal
Modell RC-CMMO02
Anyag Rozsdamentes acél
Feszultség 230V /50Hz
Késziilék aramellatasa 30W
Méretek (LxWxH) 570 x 285 x 355 mm
Suly 8,6 kg

2. Leiras

1. A csokoladé rezgGasztalt arra hasznaljak, hogy a csokoladébdl a formazas soran eltavolitsak a buborékokat, és
kitritsék a format, amikor Greges modelleket vagy pralinéhéjakat készitenek.

2.
3.

3.

10.
11.

4,

Szabadon 4llo, stabil és kompakt kialakitas.
Levehet6 élelmiszeripari szilikon gumimatrac.

Figyelmeztetés

GyG6z6djon meg réla, hogy a tapegység megfelel a terméken feltlintetett tapegységnek. Az eltérésnek 10%-
nal kisebbnek kell lennie.

A tdpegység csatlakoztatdsa el6tt mindig csatlakoztassa a foldkabelt.

A csatlakozdkhoz vald hozzaférés el6tt minden taparamkort le kell valasztani.

A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a tdpkabel megsériil, vagy a gépen a karosodas barmely jelét mutatja,
azt a gyarténak, szervizének vagy egy hasonldan képzett személynek kell kicserélnie és megjavitania.

Az elektronikus és elektromos alkatrészeket nem szabad viz ala meriteni.

NE kezelje durvan, és NE dobja le kemény feliletekre.

NE hagyja rozsddsodni. Alaposan tisztitsa meg az alkatrészeket, szaritsa meg Gket teljesen, és kenje be
asvanyi olajjal, miel6tt tarolja vagy visszahelyezi 6ket a késziilékbe.

NEM szabad eréltetni a gépet, ha elakad. A dugattyu sériilésének elkeriilése érdekében szerelje szét és
tavolitsa el az esetleges akadalyokat.

Tartsa a késziléket gyermekek eldl elzarva.

A maximalis tételterhelés 30 kg.

Ezt a késziiléket nem olyan személyek (beleértve a gyermekeket is) szamara szanjak, akik korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell§ tapasztalattal és/vagy
ismeretekkel.

Miivelet

Helyezze a csokoladéval tolt6tt format az asztalra, és kapcsolja be az asztalt. Az asztal vibrdlni kezd, hogy a
csokoladéban lévé levegd vagy buborékok eltavolodjanak.
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5. Tisztitas és tarolas

=

A tisztitds el6tt valassza le a késziiléket az aramforrdsrol, és varja meg, amig lehdil.

Ne hasznaljon erds lugos tisztitoszereket, példaul fehérit6t, szédabikarbonat vagy trinatrium-foszfatot, mivel
ezek elszinezhetik vagy akar meg is korrodalhatjak a késziiléket. Tisztitsa meg a készuléket puha ruhaval.
Soha ne hasznaljon surolészereket.

3. Tarolja széraz helyen, mard anyagoktdl tavol.

N
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arbejdsindsats for at fa oversaettelserne sa pracise som muligt, er ingen maskineoversaettelser

c Bemaerk at denne brugervejledning er maskinoversat. Skgnt der er blevet gjort en stor

BE

perfekte, og er heller ikke ment som erstatning for en menneskelig oversaettelse. Den officielle
brugervejledning er den engelske version. Vi hafter ikke juridisk for misforstaelser som fglge af
maskinelle fejloversattelser Safremt der opstar tvivi om meningen, henviser vi til den engelske
brugsanvisning da dette er den officielle version.

MZRK: Brug ikke enheden, fgr du har leest denne brugervejledning.

1. Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parameterveerdi
Produktnavn Vibrerende bord til chokolade
Model RC-CMMO02
Materiale Rustfrit stal
Spaending 230V /50Hz
Strgmforsyning til apparatet 30W
Dimensioner (LxBxH) 570 x 285 x 355 mm
Veaegt 8,6 kg
2. Beskrivelse
1. Chokoladevibrationsbordet bruges til at fjerne bobler fra chokoladen under stgbeprocessen og til at tsmme

formen, nar man laver hule modeller eller pralinéskaller.

2.

Fritstdende, robust og kompakt design.

3. Aftagelig silikonegummimatte af fgdevarekvalitet.

3. Advarsel

10.
11.

4.

Sti
bo

5.

1.

Serg for, at stremforsyningen svarer til den, der er angivet pa produktet. Afvigelsen bgr veere mindre end 10
%.

Tilslut altid jordledningen, fgr du tilslutter strgmforsyningen.

Fgr du far adgang til terminalerne, skal alle stremkredse afbrydes.

Hvis netledningen er beskadiget, eller hvis maskinen viser tegn pa forringelse, skal den udskiftes og repareres
af producenten, dennes serviceagent eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga farer.
Elektroniske og elektriske dele ma ikke nedsankes.

M3 IKKE handteres hardt eller tabes pa harde overflader.

Lad den IKKE ruste. Renggr delene grundigt, tgr dem helt og smgr dem med mineralolie, fgr du opbevarer
eller geninstallerer dem i enheden.

Tving IKKE maskinen, hvis den saetter sig fast. Afmonter og fjern eventuelle forhindringer for at undga skader
pa stemplet.

Opbevar enheden utilgaengeligt for bgrn.

Den maksimale batchbelastning er 30 kg.

Denne enhed er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med begreensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden.

Betjening

| den chokoladefyldte form pa bordet, og teend for bordet. Bordet begynder at vibrere, sa eventuel luft eller
bler i chokoladen fjernes.

Renggring og opbevaring

Afbryd enheden fra strgmforsyningen, og vent p3, at den kgler af, fgr du renggr den.
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2. Brugikke stzerke alkaliske renggringsmidler som f.eks. blegemiddel, soda eller trinatriumphosphat, da de kan
misfarve eller endda korrodere enheden. Renggr enheden med en blgd klud. Brug aldrig slibende produkter.
3. Opbevar den pa et tgrt sted veek fra aetsende stoffer.
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Tama kayttéopas on kadnnetty konekdantdjan avulla. Olemme pyrkineet tarjoamaan
A mahdollisimman tarkan kdanndksen. Automaattisten kddnnodsten laatu ei kuitenkaan ole
taydellinen, eika sen ole tarkoitus korvata ihmisten tekemia kdaannaoksia. Virallinen kayttéopas on
englanninkielinen versio. Kddnnoksessa mahdollisesti esiintyvat ristiriitaisuudet tai erot viralliseen
versioon eivdt ole sitovia, eika niilla ole oikeudellista vaikutusta ohjeiden noudattamisen tai
taytantoonpanon osalta. Jos jokin kdyttdohjeen sisdltamien tietojen tarkkuuteen liittyva seikka

askarruttaa sinua, kdanny kayttéohjeiden virallisen englanninkielisen version puoleen.

HUOMAA : Al kayti laitetta, ellet ole lukenut titd kdyttdopasta.

1.

2.

1.

Tekniset tiedot
Parametrin kuvaus Parametrin arvo
Tuotteen nimi Suklaavarahteleva poyta
Malli RC-CMMO02
Materiaali Ruostumaton teras
Jannite 230V /50 Hz
Teho 30 W
Mitat (PxLxK) 570 x 285 x 355 mm
Paino 8,6 kg

Kuvaus

Suklaavaradhtelypoytaa kaytetdan kuplien poistamiseen suklaasta muovauksen aikana ja muotin

tyhjentamiseen, kun valmistetaan onttoja malleja tai praline-kuoria.

2.

3

PoNE W

ow

8.
9.

Vapaasti seisova, tukeva ja kompakti rakenne.
Irrotettava elintarvikelaatuinen silikonikumimatto.

Varoitus

Varmista, ettd virtaldhde vastaa tuotteeseen merkittya virtaldhdetta. Poikkeaman tulee olla alle 10 %.

Kytke maadoitusjohto aina ennen virtaldhteen kytkemista.

Ennen kuin paaset kasiksi liittimiin, kaikki virtapiirit on irrotettava.

Vaarojen valttamiseksi, jos virtajohto on vaurioitunut tai koneessa on merkkeja huonontumisesta,
valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan henkilén on vaihdettava ja korjattava
se.

Elektronisia ja séhkdisid osia ei saa upottaa.

ALA késittele karkeasti tai pudota koville pinnoille.

ALA anna sen ruostua. Puhdista osat perusteellisesti, kuivaa ne kokonaan ja voitele ne mineraaliéljylld ennen
varastointia tai uudelleenasennusta yksikk6on.

ALA pakota konetta vikisin, jos se juuttuu. Pura ja poista kaikki esteet estddksesi mannan vaurioitumisen.
Laite on pidettdva poissa lasten ulottuvilta.

10. Suurin erapaino on 30 kg.
11. Tata laitetta ei ole tarkoitettu henkildiden (mukaan lukien lasten) kaytettavaksi, joilla on rajoitettu fyysinen,

4,

sensorinen tai henkinen kyky tai joilla ei ole kokemusta ja/tai tietoa.

Kayttd

Aseta suklaalla taytetty muotti poydalle ja kdynnista poyta. Poyta alkaa tarista niin, etta suklaassa oleva ilma tai
kuplat poistuvat.
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5. Puhdistus ja varastointi

=

IRROTA laite virtaldhteesta ja odota, ettd se jaahtyy ennen puhdistamista.

Ala kayta voimakkaita emaksisid puhdistusaineita, kuten valkaisuainetta, soodaa tai trinatriumfosfaattia,
koska ne voivat virjita tai jopa sydvyttada laitetta. Puhdista laite pehmeilld liinalla. Ald koskaan kayta
hankaavia tuotteita.

3. Sailyta sita kuivassa paikassa erilladn syovyttavista aineista.

N
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is redelijk wat inspanning geleverd voor het zo nauwkeurig verstrekken van een accurate vertaling;

c Deze gebruikershandleiding is voor uw gemak vertaald met behulp van automatische vertaling. Er

alleen is geen enkele geautomatiseerde vertaling perfect en het is ook niet de bedoeling dat zij
menselijke vertalers gaan vervangen. De officiéle gebruikershandleiding is de Engelse versie.
Discrepanties of verschillen in de vertaling zijn niet bindend en hebben geen rechtsgevolgen voor
naleving of handhaving. Bij vragen over de juistheid van de informatie in de gebruikershandleiding
wordt verwezen naar de inhoud van de Engelse versie, welke de officiéle versie is.

LET OP : Gebruik het apparaat niet voordat u deze gebruikershandleiding hebt gelezen.

1. Technische gegevens

Beschrijving parameter Waarde parameter
Productnaam Chocolade triltafel
Model RC-CMMO02
Materiaal Roestvrij staal
Spaending 230V / 50Hz
Effekt 30 Watt
Afmetingen (LxBxH) 570x285x355mm
Gewicht 8,6kg

1.

. Beschrijving

De chocoladetriltafel wordt gebruikt om tijdens het gietproces luchtbellen uit de chocolade te verwijderen en

om de mal leeg te maken bij het maken van holle modellen of pralineschelpen.
2. Vrijstaand, stevig en compact ontwerp.
3. Verwijderbare mat van siliconenrubber van voedingskwaliteit.

3. Waarschuwing

10.
11.

4,

Controleer of de voeding overeenkomt met de voeding die op het product staat aangegeven. De afwijking
moet kleiner zijn dan 10%.

Sluit altijd eerst de aarddraad aan voordat u de voeding aansluit.

Voordat u de klemmen bereikt, moeten alle stroomcircuits worden losgekoppeld.

Om gevaren te voorkomen, moet het netsnoer, indien beschadigd of indien het apparaat tekenen van slijtage
vertoont, vervangen en gerepareerd worden door de fabrikant, diens serviceagent of een persoon met
vergelijkbare kwalificaties.

Elektronische en elektrische onderdelen mogen niet ondergedompeld worden.

NIET ruw behandelen en niet op harde oppervlakken laten vallen.

Laat het NIET roesten. Maak de onderdelen grondig schoon, droog ze volledig en smeer ze in met minerale
olie voordat u ze opbergt of opnieuw in het apparaat plaatst.

Forceer de machine NIET als deze vastloopt. Demonteer en verwijder eventuele obstakels om schade aan de
zuiger te voorkomen.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

De maximale partijbelasting bedraagt 30 kg.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met beperkte fysieke,
sensorische of mentale vaardigheden of met een gebrek aan ervaring en/of kennis.

Bediening

Zet de met chocolade gevulde mal op tafel en zet de tafel aan. De tafel begint te trillen, zodat alle lucht en
luchtbelletjes uit de chocolade worden verwijderd.
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. Schoonmaken en opbergen

HAAL de stekker van het apparaat uit het stopcontact en wacht tot het is afgekoeld voordat u het
schoonmaakt.
Gebruik geen sterke alkalische reinigingsmiddelen, zoals bleekmiddel, soda of trinatriumfosfaat, omdat deze

het apparaat kunnen verkleuren of zelfs corroderen. Maak het apparaat schoon met een zachte doek.
Gebruik nooit schurende producten.

Bewaar het op een droge plaats, uit de buurt van bijtende stoffen.
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anstrengelser for a gi en ngyaktig oversettelse, men ingen automatisk oversettelse er perfekt, og

c Denne bruksanvisningen er oversatt ved hjelp av maskinoversettelse. Det er gjort rimelige

det er heller ikke meningen at den skal erstatte menneskelige oversettere. Den offisielle
bruksanvisningen er den engelske versjonen. Eventuelle uoverensstemmelser eller forskjeller i
oversettelsen er ikke bindende og har ingen juridisk virkning med hensyn til overholdelse eller
handhevelse. Hvis det oppstar spgrsmal knyttet til ngyaktigheten av informasjonen i
bruksanvisningen, henvises det til den engelske versjonen av innholdet, som er den offisielle
versjonen.

MERK : Ikke bruk enheten med mindre du har lest denne brukerhandboken.

1. Tekniske data

Beskrivelse av parameter Parameterverdi
Produktnavn Sjokolade vibrerende bord
Modell RC-CMMO02
Materiale Rustfritt stal
Spenning 230V /50 Hz
Maksimal 30W
Dimensjoner (LxBxH) 570 x 285 x 355 mm
Vekt 8,6 kg
2. Beskrivelse
1. Sjokoladevibrasjonsbordet brukes til 3 fijerne bobler fra sjokoladen under stgpeprosessen og til & tgmme

formen nar du lager hule modeller eller pralinskall.

2.

Frittstaende, solid og kompakt design.

3. Avtakbar matte av silikongummi av matkvalitet.

3. Advarsel

10.
11.

4.

S¢rg for at stremforsyningen samsvarer med den som er merket pa produktet. Avviket bgr veere mindre enn
10 %.

Koble alltid til jordledningen fgr du kobler til strgmforsyningen.
Fgr du far tilgang til terminalene, ma alle stremkretser kobles fra.
For @ unnga farer, hvis strégmledningen er skadet eller maskinen viser tegn pa forringelse, ma den skiftes ut
og repareres av produsenten, dennes servicerepresentant eller en tilsvarende kvalifisert person.
Elektroniske og elektriske deler skal ikke nedsenkes.
IKKE handter grovt eller slipp pa harde overflater.
IKKE la den ruste. Rengjgr delene grundig, tgrk dem helt og smgr dem med mineralolje fgr de lagres eller
installeres pa nytt i enheten.
IKKE press maskinen hvis den setter seg fast. Demonter og fjern eventuelle hindringer for a forhindre skade
pa stempelet.
Oppbevar enheten utilgjengelig for barn.
Maksimal batchbelastning er 30 kg.
Denne enheten er ikke ment a brukes av personer (inkludert barn) med begrensede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap.

Drift

Sett den sjokoladefylte formen pa bordet og sla pa bordet. Bordet begynner a vibrere slik at eventuell luft eller

bo

bler i sjokoladen fjernes.
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5. Rengjgring og oppbevaring

1. KOBLE enheten fra strégmforsyningen og vent til den er avkjglt fgr rengjgring.

2. lkke bruk sterke alkaliske rengjgringsmidler, som blekemiddel, soda eller trinatriumfosfat, da de kan misfarge
eller til og med korrodere enheten. Rengjgr enheten med en myk klut. Bruk aldri skurende produkter.

3. Oppbevar den pa et tgrt sted vekk fra etsende stoffer.
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Rimliga anstrangningar har gjorts for att tillhandahalla en korrekt oGversattning, men ingen

c For din bekvamlighet har denna bruksanvisning Oversatts med hjalp av maskinéversattning.

automatiserad Oversattning ar perfekt och ar inte heller avsedd att ersatta manskliga 6versattare.
Den officiella bruksanvisningen ar den engelska versionen. Eventuella avvikelser eller skillnader
som kan ha uppstatt i 6versattningen ar inte bindande och har ingen rattslig verkan for
efterlevnads- eller verkstallighetsandamal. Om det uppstar fragor om huruvida informationen i
bruksanvisningen ar korrekt, hanvisar vi till den engelska versionen av innehallet, som &r den
officiella versionen.

OBS : Anvand inte enheten om du inte har last denna bruksanvisning.

1. Tekniska data

Parameterbeskrivning Parametervarde
Produktnamn Choklad vibrerande bord
Modell RC-CMMO02
Material Rostfritt stal
Spadnning 230V /50 Hz
Effekt 30W
Matt (LxBxH) 570 x 285 x 355 mm
Vikt 8,6 kg

2. Beskrivning

1. Chokladvibrationsbordet anvands for att ta bort bubblor fran chokladen under formningsprocessen och for att
tdmma formen nar man gor ihdliga modeller eller pralinskal.

2. Fristaende, robust och kompakt design.

3. Avtagbar matta av silikongummi av livsmedelskvalitet.

3. Varning

Se till att stromforsérjningen matchar den som ar markerad pa produkten. Avvikelsen bor vara mindre &n 10
%.

2. Anslut alltid jordledningen innan du ansluter stromforsorjningen.

3. Innan du kommer at terminalerna maste alla stromkretsar kopplas bort.

4. For att undvika faror, om natsladden ar skadad eller maskinen visar tecken pa forsdamring, maste den bytas
ut och repareras av tillverkaren, dess servicerepresentant eller en liknande kvalificerad person.

5. Elektroniska och elektriska delar bor inte nedsankas.

6. Hantera INTE grovt eller tappa pa harda ytor.

7. Lat det INTE rosta. Rengor delarna noggrant, torka dem helt och smérj dem med mineralolja innan du
forvarar eller satter tillbaka dem i enheten.

8. Tvinga INTE maskinen om den fastnar. Ta isar och ta bort alla hinder for att férhindra skador pa kolven.

9. Forvara apparaten utom rackhall for barn.

10. Den maximala batchbelastningen ar 30 kg.

11. Denna enhet ar inte avsedd att anvdndas av personer (inklusive barn) med begransad fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap.

4. Drift

Stall den chokladfyllda formen pa bordet och satt pa bordet. Bordet borjar vibrera sa att eventuell luft eller
bubblor i chokladen tas bort.
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5. Rengoring och forvaring

=

KOPPLA UR enheten fran stromforsorjningen och vanta tills den svalnat innan rengdring.

2. Anvand inte starka alkaliska rengéringsmedel, sdsom blekmedel, soda eller trinatriumfosfat, eftersom de kan
missfarga eller till och med korrodera enheten. Rengdr enheten med en mjuk trasa. Anvand aldrig slipande
produkter.

3. Forvara den pa en torr plats borta fran fratande amnen.
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Este Manual do Utilizador foi traduzido para sua conveniéncia através de traducdo automatica.

A Foram feitos esforgos razodveis para fornecer uma tradugdo exata; no entanto, nenhuma
traducdo automatica é perfeita nem se destina a substituir os tradutores humanos. O Manual do
Utilizador oficial é a versdo em inglés. Quaisquer discrepancias ou diferencas criadas na tradugdo
ndo sdo vinculativas e ndo tém qualquer efeito juridico para efeitos de cumprimento ou execugao.
Se surgirem questdes relacionadas com a exatiddo das informagGes contidas no Manual do
Utilizador, consulte a versdo inglesa desses conteldos, que é a versdo oficial.

OBSERVACAO : N3o utilize o dispositivo sem antes ler este manual do usuario.

1.

2.

1.

e

2.
3.

3.

=

w

9.

Dados técnicos

Descri¢do do parametro Valor do parametro
Nome do produto Mesa vibratoria de chocolate
Modelo RC-CMMO02
Material Aco inoxidavel
Tens3o 230V /50Hz
Poténcia 30 W
Dimensdes (CxLxA) 570 x 285 x 355 mm
Peso 8,6 kg

Descri¢ao

A mesa vibratéria para chocolate é usada para remover bolhas do chocolate durante o processo de moldagem
para esvaziar o molde ao fazer modelos ocos ou conchas de praliné.

Design independente, resistente e compacto.

Tapete removivel de borracha de silicone de grau alimenticio.

Aviso

Certifique-se de que a fonte de alimentacdo corresponde aquela marcada no produto. O desvio deve ser
menor que 10%.

Sempre conecte o fio terra antes de conectar a fonte de alimentacao.

Antes de acessar os terminais, todos os circuitos de energia devem ser desconectados.

Para evitar riscos, se o cabo de alimentagdo estiver danificado ou a maquina apresentar sinais de
deterioragdo, ele devera ser substituido e reparado pelo fabricante, seu agente de servico ou uma pessoa
igualmente qualificada.

Pegas eletrénicas e elétricas ndo devem ser submersas.

NAO manuseie bruscamente nem deixe cair em superficies duras.

NAO deixe enferrujar. Limpe bem as pecas, seque-as completamente e lubrifique-as com éleo mineral antes
de armazena-las ou reinstala-las na unidade.

NAO force a maquina se ela emperrar. Desmonte e remova quaisquer obstrucdes para evitar danos ao
émbolo.

Manter o aparelho fora do alcance das criangas.

10. A carga maxima do lote é de 30 kg.
11. Este dispositivo ndo se destina a ser usado por pessoas (incluindo criangas) com aptidao fisica, sensorial ou

4,

mental limitada ou com falta de experiéncia e/ou conhecimento.

Operagao

Coloque a forma cheia de chocolate sobre a mesa e ligue-a. A mesa comeca a vibrar para que qualquer ar ou
bolhas no chocolate sejam removidas.
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. Limpeza e armazenamento

DESCONECTE o dispositivo da fonte de alimentacdo e espere que ele esfrie antes de limpa-lo.
N3o use produtos de limpeza alcalinos fortes, como alvejante, carbonato de sddio ou fosfato trissddico, pois

eles podem descolorir ou até mesmo corroer o dispositivo. Limpe o dispositivo com um pano macio. Nunca
utilize produtos abrasivos.

Guarde-o em local seco e longe de substancias corrosivas.
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Tato pouzivatelska prirucka bola prelozend pomocou strojového prekladu. VynaloZili sme
A primeranu snahu o poskytnutie presného prekladu, avsak Ziadny automaticky preklad nie je
dokonaly a nema nahradit [udskych prekladatelov. Oficidlna pouzivatelska prirucka je v anglickom
jazyku. Akékolvek nezrovnalosti alebo rozdiely, ku ktorym doslo v procese prekladu, nie su zadvazné
a nemaju ziadny pravny ucinok na ucely dodrziavania alebo presadzovania predpisov. Ak mate
akékolvek otazky tykajuce sa presnosti informdcii obsiahnutych v pouzivatelskej prirucke, pozrite

si jej anglickd verziu, ktord predstavuje oficialnu verziu.

POZNAMKA : Zariadenie nepouizivajte, pokial ste si nepreéitali tito pouZivatelskd prirucku.

1.

2.

1.

Technické udaje

Popis parametra Hodnota parametra
Nazov produktu Cokoladovy vibraény stol
Model RC-CMMO02
Material Nehrdzavejuca ocel
Napatie 230V /50 Hz
Sila 30 W
Rozmery (DxSxV) 570 x 285 x 355 mm
Hmotnost 8,6 kg
Popis
Cokoladovy vibraény stél slizi na odstranenie bublin z ¢okolady pocas procesu formovania a na vyprazdnenie

formy pri vyrobe dutych modelov alebo Skrupin praliniek.

2
3

3.

8.
9.

Volne stojaci, robustny a kompaktny dizajn.
Odnimatelna podlozka zo silikonovej gumy potravinarskej kvality.

Upozornenie

Uistite sa, Ze napajaci zdroj sa zhoduje s napajacim zdrojom oznaéenym na produkte. Odchylka by mala byt
mensia ako 10 %.

Pred pripojenim napadjacieho zdroja vzdy pripojte uzemnovaci vodic.

Pred pristupom k svorkdm musia byt vsetky napajacie obvody odpojené.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, ak je napajaci kabel posSkodeny alebo stroj vykazuje akékolvek znamky
poskodenia, musi ho vymenit a opravit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba.
Elektronické a elektrické ¢asti by nemali byt ponorené.

NEZAOBCHADZAIJTE s nim hrubo ani ho nepustajte na tvrdé povrchy.

NENECHAJTE to hrdzaviet. Pred uloZenim alebo opatovnou instaldciou dielov do jednotky ich dékladne
oCistite, Uplne vysuste a namazte mineralnym olejom.

Ak sa stroj zasekne, NENAsilu. Demontujte a odstrante vsetky prekazky, aby ste zabranili poskodeniu piestu.
Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti.

10. Maximalne zatazZenie davky je 30 kg.
11. Toto zariadenie nie je uréené na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi

4,

alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a/alebo znalosti.

Prevadzka

Polozte formu naplnenu ¢okoladou na stél a zapnite ho. Stél za¢ne vibrovat, aby sa odstranil vzduch alebo
bublinky v ¢okolade.
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5. Cistenie a skladovanie

1. Pred Cistenim ODPOIJTE zariadenie od napajania a pockajte, kym vychladne.

Nepouzivajte silné alkalické Cistiace prostriedky, ako su bielidla, séda alebo fosforec¢nan sodny, pretoze mozu
zmenit farbu alebo dokonca korodovat zariadenie. Zariadenie Cistite makkou handri¢kou. Nikdy nepouZivajte
abrazivne prostriedky.

3. Skladujte na suchom mieste mimo dosahu korozivnych latok.

N
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ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPebUTENs e npeBeAeHO 3a Bawe ya06CTBO C NOMOLLTA HA MalUMHEH
npeeoa. MoAoXKeHU ca pasyMHU YCUAMA 33 OCUTYypsABaHe Ha TOYEH MPEeBOJ; BbNPEKU TOBA HUTO
eavH aBTOMaTM3MpaH npesBog He e nepdeKkTeH, HUTO e NpegHasHayeH Aa 3aMeHM YOBELIKU
npesogaun. OPULMANHOTO PHLKOBOACTBO 3a NOTpebuTeNs e aHriuickata Bepcua. Bcuuku
HeCbOTBETCTBMA WAM PAa3/NIMKKU, Cb34aAeHM B MpPeBoAa, He ca 06BbP3BalM M HAMAT MPaBHO
JAeicTBue 3a LeMTe Ha CbOTBETCTBMETO MM NPUAaraHeTo. AKO Bb3HWKHAT BbMPOCH, CBbP3aHU C
TOYHOCTTA Ha MHOOPMALMATA, CbAbPMKALLA Ce B PbKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENA, MOASA, BUKTE
aHIIMACKaTa BEPCUA HA TOBA CbAbPrKaHMeE, KoATOo e oduuManHaTa Bepcus.

3ABE/IEXKA : He nsnonsBaiiTe yCTPOMCTBOTO, OCBEH aKO HE CTe NpoYen ToBa PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens.

1. TexHU4eCcKu paHHU

OnucaHue Ha napameTbpa CTOMHOCT Ha NapameTbpa
Mme Ha npoayKTa LLlokonasoBa BUb6paumoHHa maca
Mogen RC-CMMO02
Martepuan HepbXgaema cTomaHa
HanpexeHue 230V /50Hz
MouwHocT 30 W
Pasmepwu (OxLLUxB) 570 x 285 x 355 mm
Terno 8,6 Kr

2. OnucaHue

1. Wokonagosata Bnbpupalla maca ce U3noa3Ba 3a NpemaxBaHe Ha MexypyeTa OT LIOKOoNaja no Bpeme Ha
npoueca Ha popmoBaHe 1 33 U3MpPa3BaHe Ha MaTpuMLLaTa NPU NPABEHE Ha KYXM MOLENN UAU YEPYNKW 3@ NPASIUHW.
2. CBobogHOCTOALL, 34PaB M KOMMNAKTEH AN3aliH.

3. NoaBWKHA NOANOXKKA OT CUIMKOHOBA F'YMa 33 XPaHM.

3. MpeaynpexxaeHune

1. VYBepeTe ce, Ye 3axpaHBaAHETO CbBMNaLA C MAaPKMPAHOTO BbPXY NpoayKTa. OTKAOHeHUeTo TpAbBa Aa 6bae no-
masnko ot 10%.

2. BwHaru cebp3BaliTe 3a3eMABaLLMA NPOBOAHMK, NPeamn Aa CBbPKETE 3aXPaHBAHETO.

Mpeau [ocTbn A0 KNEMUTE, BCUUKM ENEKTPUYECKM BepUrn TpABBa Aa 6bAaT UKOUEHM.

4. 3a pa wn3berHeTe OMNacHOCTWU, aKO 3axpaHBAWMAT Kaben e noBpegeH WAM MALIMHATA MOKa3Ba HAKAKBU
npu3Haum Ha nospesa, Ta TpAbBa Aa 6bae CMEeHEHa U PEMOHTMPAHA OT NPOU3BOAMUTENA, HEFOB CePBU3EH
areHT uam auue ¢ nogobHa Keanndukaums.

5. EneKTpoHHWTE U eneKkTpuUYecKuTe Yactn He TpAbBa Aa ce NOTaNAT NoZ BoAa.

HE 6opaseTe rpybo 1 He U3NycKaiTe BbPXYy TBBPAM NOBbPXHOCTH.

7. HE ro octaBaiTe pga pbxaAcsa. MNounctete nobpe yactute, NoAcyweTe M HAaMb/JHO M M CMaxeTe C
MUHepanHo Macno, Npean Aa rv CbxpaHasBaTe Uin MHCTanMpaTe OTHOBO B ypeaa.

8. HE HacunBalTe mallMHATA, aKo 3aapbcTu. Pasrnobete M OTCTpaHeTe BCUYKM NpenaTcTBMA, 33 Aa
npeaoTBpaTUTE NOBpeaa Ha byTanoTo.

9. T[aseTe ypeaa oT geua.

10. MaKkcMmanHoTo NapTMaHoO HaTtoBapsaHe e 30 Kr.

11. ToBa YyCTPOMCTBO He e npeAHasHaYeHO 33 M3N0/A3BaHe OT NMLA (BKAHOYMTENHO Aeua) C orpaHuYeHu
bU3NYECKM, CETUBHU AN YMCTBEHW CMOCOBHOCTU MK INMCA Ha OMUT W/UK 3HaHWUA.

w

o

4. Onepauuma

MocTaBeTe HanNb/AHEHaTa C WOKOoAa4, ¢>opN|a Ha MacaTa 1 BKAto4YeTe macaTta. MacaTta 3ano4sa aa BM6pMpa, TaKa
4ye BCEKU BBb3AYX NN MeXyp4eTa B LLOKO/1ada Aa 61:,Cl,aT OTCTPaAHEHMN.
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. MouncrsaHe u cbxpaHeHue

M3KNHOYBAMTE ycTpOCTBOTO OT 3aXpaHBaHETO M M34aKaiTe Aa U3CTUHE Npeam NnouncTeaHe.
He n3nonsBaiTe CUAHM aIKaHM MOYMUCTBALLM NPENapaTH, KaTo bennHa, KaaumMHMpaHa coaa Uan TpuHaTpues

docdart, Tbit KaTo Te moraT fa 06e3LBETAT UM A0PM Aa KOPO3MPaT YCTPOUCTBOTO. NouncTete yCTpoOMCTBOTO
C MeKa Kbpna. HuKora He u3nonsealiTe abpasnBHM NPOAYKTH.

C'bXpaHFlBaVITe ro Ha CyXO MACTO, Aasied OT KOPO3MBHU BelleCTBa.
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petadpaacn. Exouv yivel ebAoyeg MpoomaBEeLeg yla TNV Ttapox akplpoUg petadpaocns. Qotooo,

c AUTO TO gyxelpidlo xprotn €xel petadpaocTel yLa tn SLEUKOAUVOT g XPNOLLOTIOLWVTOC CUTOUATN

KOULOL QUTOOTOTOLNUEVN HeTAdpaCh SeV ival TEAELO OUTE MPOOPILIETAL VA AVTIKATAOTNOEL TOUG
avBpwrivoug petadpactéc. To emionuo eyxelpidlo xpnotn eival n ayyAwkn €kdoon. Tuxov
aoupdwvieg i dtadopég mou Snuloupyolvtal otn petdadpacn Sev eival SECUEUTIKEG Kal Sev
€XOUV VOLKN) LoV yLO GKOTIOUG CUUUOpdwanG 1 emtBoAng. EGv mpokUPouV EpWTNOEL OXETLKA HE
TV akpipeta Twv mAnpodopLwv mou TepLExovTat oto Eyxelpidlo xpriong, avatpé€te otnv ayyAtkn
£€K600N AUTWV TWV TEPLEXOUEVWV TTOU £lval N emionun €kdoon.

ZHMEIQZH : Mn XpnOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN €AV eV €XeTe SLOPACEL QUTO TO €YXELPLELO Xprong.

1. Texvika otowyeia

Meplypadn MapapeETpwY T mapap£tpou
‘Ovopa mpoiovrog AovoUpevo Tpaméll oKOAATOG
Movtého RC-CMMO02
YALkO Avo€eidwto atoaAl
Auvvaptko 230V /50 Hz
E€ovuoia 30 W
Alactdoelg (MxMxY) 570 x 285 x 355 yAot
Bapoc 8,6 KIAG

2. Nepypadn

1. To SovoUpevo Tpaméll cokoAdTag Xpnolpomnoleital yla tnv adaipeon puocalibwv anod T COKOAATA KATA TN
Slabikaoia popdomnoinong Kot yla To ASELAOUO TOU KAAOUTILOU KOTA TNV KATOOKEUN KOWMWV HOVTEAWV N
keAUdoug pahivag.

2. Avegaptntn, otifapn Kol cupmayng oxediaon.

3. AdatpoUpevo xaldkt olhlkdvng totdtntag Tpodipwy.

3. Nposetdonoinon

9.
10.
11.

BeBalwBeite otL To Tpododotikd Talpldlel Le autd Tou avaypadetal oto npolov. H amdkAlon MpEMEeL va
elval pikpotepn amno 10%.

Yuvbéete mavra to kKaAwdlo yelwaong nmpLv cuvdEoete 1o TPoPodOoTIKO.

MpLV AMOKTHOETE TPOOPACH OTOUC AKPOSEKTEG, MPETEL VAL amocuveeBoUv OAa Tal KUKAWUATA LoXUOG.

o tnv arnoduyn Kvduvwy, edv to KaAwdlo tpododoaciag eival KATECTPAUUEVO H TO HNXAVA O TTOPOUGCLATEL
onuadia $pOBopdg, TPEMEL va OVTIKATAOTAOEL Kol vaL EMILOKEVAOTEL ATO TOV KATOLOKEUALOTH], TOV OVTLTPOCWITO
0£pPLg Tou  amod dtopo pe mapdpola e€eldikeuaon.

Ta NAEKTPOVIKA Kal NAEKTPLKA Pépn Sev mpemel va BuBidovtal.

MHN to xelpileote pe tpaxL tpomo kat MHN médtete o€ OKANPEG EMLPAVELEC.

MHN to adrjoete va okoupldoel. KaBapiote KOAG Ta €QPTUATA, OTEYVWOTE T TEAELWC KL AUTAVETE TA UE
OPUKTEAQLLO TIPLV TA aOBNKEVOETE 1) T EMOVEYKATAOTHOETE OTN Hovada.

MHN TéleTe TO PNXAVNUQ €GV UITAOKAPEL. ATTOCUVAPHOAOYNOTE Kal adalpECTE TUXOV EUMOSLA yla va
arnoduyete {nULd oto £upolo.

Kpatr|oTe TN GUGKEUR MaKpLA Ao maldid.

To péyloto doptio nmaptidag eivat 30 kg.

AuTi n cuokeun Sev pooplleTal yLa xpron amnd Atopd (CUUMEPAABOVOUEVWVY TTALSLWY) UE TIEPLOPLOUEVES
OWHOTIKEG, 0LoONTNPLAKEC f} SLOVONTIKEG LKAVOTNTEG N EMeWPn epmelpiog f/Kat yvwong.

4. Aertoupyia
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TomoBetrote Tn PpOpUa yEUATN 0OKOAATO OTO TPAMETL Kol avate To Tpamnéll. To tpanéll apyilel va doveltal
£10L wote va adatpeBolv Tuxov agpag n puoalideg otn cokoAdra.

5. KaBoplopog ko anobikevon

1.

ANOZYNAEZTE tn ouokeun amo TNV mapoxr PEULATOG KoL TIEPLUEVETE VA KPUWOEL TIPLY TNV KaBaploete.
2.

Mn XpnoLWOMOLE(TE LOXUPA OAKAALKA KABOPLOTIKA, OMwWG AEUKAVTLKO, avOpaKilkd vATplo i dwodoplkd
TPWATPLO, KOBWG UMOPEL va amoxpwpatioouv 1 akopa kot va SlaBpwoouv tn cuokeun. Kabapiote tn
OUOKEUN UE éva HoAako Ttavi. Mnv xpnotpormnoleite moté Aslavtikd mpoiovra.

3. AmoBnkeloTe T0 0 ENPO HEPOG LOKPLA aTto SLaBpwTIKEG OUaTieG.
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razumni napori da se osigura toc¢an prijevod; medutim, nijedan automatizirani prijevod nije

c Ovaj korisnicki prirucnik je preveden radi vase udobnosti pomocu strojnog prijevoda. UloZeni su

savrsen niti mu je namjera zamijeniti ljudske prevoditelje. Sluzbeni korisnicki prirucnik je engleska
verzija. Sve nedosljednosti ili razlike nastale u prijevodu nisu obvezujuce i nemaju pravni u¢inak u
svrhu uskladenosti ili provedbe. Ako se pojave bilo kakva pitanja vezana uz tocnost informacija
sadrzanih u korisnickom priru¢niku, pogledajte englesku verziju tih sadrzaja koja je sluzbena
verzija.

NAPOMENA : Nemojte koristiti uredaj ako niste procitali ovaj korisnicki priru¢nik.

1. Tehnicki podaci

Opis parametra Vrijednost parametra
Naziv proizvoda Cokoladni vibrirajuci stol
Model RC-CMMO02
Materijal Nehrdajuci celik
Napon 230V /50 Hz
Vlast 30 W
Dimenzije (DxSxV) 570 x 285 x 355 mm
TeZina 8,6 kg

2. Opis

1. Cokoladni vibrirajudi stol sluzi za uklanjanje mjehuri¢a iz éokolade tijekom procesa kalupljenja i za praznjenje
kalupa kod izrade Supljih modela ili skoljki za praline.

2. Samostojedi, ¢vrst i kompaktan dizajn.

3. Uklonjiva podloga od silikonske gume.

3. Upozorenje

1. Uvjerite se da napajanje odgovara onom oznacenom na proizvodu. Odstupanje bi trebalo biti manje od 10%.

2. Uvijek spojite Zicu za uzemljenje prije spajanja napajanja.

3. Prije pristupa stezaljkama, moraju se odspojiti svi strujni krugovi.

4. Kako bi se izbjegle opasnosti, ako je kabel za napajanje oStecen ili stroj pokazuje bilo kakve znakove kvarenja,
mora ga zamijeniti i popraviti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalificirana osoba.

5. Elektronicki i elektri¢ni dijelovi ne smiju se potapati.

6. NEMOJTE grubo rukovati i ne ispustati ga na tvrde povrsine.

7. NE dopustite da zahrda. Temeljito ocistite dijelove, potpuno ih osusite i podmaZite mineralnim uljem prije
pohranjivanja ili ponovnog postavljanja u jedinicu.

8. NEMOIJTE forsirati stroj ako se zaglavi. Rastavite i uklonite sve prepreke kako biste sprijecili ostecenje klipa.

9. Drzite uredaj izvan dohvata djece.

10. Maksimalno opterecenje serije je 30 kg.

11. Ovaj uredaj nije namijenjen za koriStenje od strane osoba (ukljucujuéi djecu) s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja.

4. Operacija

Kalup napunjen ¢okoladom stavite na stol i ukljucite stol. Stol pocinje vibrirati kako bi se uklonio sav zrak ili
mjehurici u ¢okoladi.

5. CiScenje i skladistenje

1.

ISKLJUCITE uredaj iz struje i pricekajte da se ohladi prije ¢iséenja.
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Nemojte koristiti jaka alkalna sredstva za Cis¢enje, poput izbjeljivaca, sode ili trinatrijevog fosfata, jer mogu
promijeniti boju ili ¢ak nagrizati uredaj. Ocistite uredaj mekom krpom. Nikada nemojte koristiti abrazivne
proizvode.

Cuvajte ga na suhom mjestu daleko od korozivnih tvari.
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pagrjstos pastangos siekiant pateikti tiksly vertima; taciau joks automatinis vertimas néra tobulas

c Sis vartotojo vadovas buvo idverstas jisy patogumui naudojant masininj vertima. Buvo dedamos

ir néra skirtas pakeisti Zmoniy vertéjus. Oficialus vartotojo vadovas yra angly kalba. Bet kokie
vertime sukurti neatitikimai ar skirtumai néra jpareigojantys ir neturi teisinés galios atitikties ar
vykdymo tikslais. Jei kyla klausimy, susijusiy su vartotojo vadove pateiktos informacijos tikslumu,
Zr. Sio turinio versijg angly kalba, kuri yra oficiali versija.

PASTABA : nenaudokite jrenginio, nebent perskaitéte $j vartotojo vadova.

1. Techniniai duomenys

Parametry aprasymas Parametry reiksmé
Produkto pavadinimas Sokoladinis vibruojantis stalas
Modelis RC-CMMO02
MedZiaga Nertdijantis plienas
Jtampa 230V /50 Hz
Galia 30W
Matmenys (IxPxH) 570 x 285 x 355 mm
Svoris 8,6 kg

2. Aprasymas

1. Sokolado vibracinis stalas naudojamas burbulams pagalinti i$ $okolado formavimo proceso metu ir istustinti

for

ma gaminant tusciavidurius modelius ar praline kevalus.

2. Laisvai stovintis, tvirtas ir kompaktiskas dizainas.
3. Nuimamas maistinis silikoninis guminis kilimélis.

3.]

S

spéjimas

Jsitikinkite, kad maitinimo Saltinis atitinka nurodytg ant gaminio. Nuokrypis turi biiti mazesnis nei 10%.

Prie$ prijungdami maitinimo 3altinj, visada prijunkite jZeminimo laida.

Prie$ pasiekiant gnybtus, reikia atjungti visas maitinimo grandines.

Kad blty iSvengta pavojy, jei pazeistas maitinimo laidas arba masina turi kokiy nors gedimo pozymiy, jj turi
pakeisti ir suremontuoti gamintojas, jo techninés prieZilros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

5. Elektroninés ir elektrinés dalys neturi biti panardintos.

6. NENAUDOKITE grubiai ir nenumeskite ant kiety pavirsiy.

7. NEleiskite jam surtidyti. Kruopsciai iSvalykite dalis, visiskai jas iSdZiovinkite ir sutepkite mineraline alyva pries
sandéliuodami arba vél jdédami j jrengin;.

8. NENAUDOKITE masinos jéga, jei ji uzstringa. ISardykite ir pasalinkite visas kliltis, kad nepazeistuméte
stimoklio.

9. Prietaisa laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

10. DidZiausia partijos apkrova yra 30 kg.

11. Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy fizinis, jutiminis ar protinis gebéjimas yra
ribotas arba neturi patirties ir (arba) Ziniy.

4. Operacija

Padékite Sokolado formg ant stalo ir jjunkite stalg. Stalas pradeda vibruoti, kad Sokolade bity pasalintas oras ar
burbuliukai.

5. Valymas ir laikymas

1.
2.

ATJUNKITE prietaisg nuo maitinimo Saltinio ir pries valydami palaukite, kol jis atvés.
Nenaudokite stipriy Sarminiy valikliy, tokiy kaip baliklis, natrio karbonatas ar trinatrio fosfatas, nes jie gali
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iSblukti arba net sugadinti prietaisg. Nuvalykite prietaisg minksta Sluoste. Niekada nenaudokite abrazyviniy
produkty.
3. Laikykite jj sausoje vietoje, toliau nuo koroziniy medziagy.
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c Acest manual de utilizare a fost tradus pentru confortul dvs. folosind traducere automata. S-au

facut eforturi rezonabile pentru a oferi o traducere corectd; cu toate acestea, nicio traducere
automata nu este perfecta si nici nu are scopul de a inlocui traducatorii umani. Manualul de
utilizare oficial este versiunea in limba engleza. Orice discrepante sau diferente create in traducere
nu sunt obligatorii si nu au niciun efect juridic in scopuri de conformitate sau de aplicare. Daca
apar intrebari legate de acuratetea informatiilor continute in Manualul de utilizare, va rugam sa
consultati versiunea in limba engleza a acelor continuturi, care este versiunea oficiala.

NOTA : Nu utilizati dispozitivul decat daci ati citit acest manual de utilizare.

1. Date tehnice

Descrierea parametrilor Valoarea parametrului
Numele produsului Masa vibranta de ciocolata
Model RC-CMMO02
Material Otel inoxidabil
Voltaj 230V /50 Hz
Putere 30 W
Dimensiuni (LxIxh) 570 x 285 x 355 mm
Greutate 8,6 kg

2. Descriere

1. Masa vibranta de ciocolata este folosita pentru a indeparta bulele de ciocolata in timpul procesului de turnare
si pentru a goli matrita la realizarea modelelor goale sau a cochiliilor de pralina.

2
3

9.

. Design de sine statator, robust si compact.
. Covorasa detasabilad din cauciuc siliconic alimentar.

. Avertisment

Asigurati-va ca sursa de alimentare corespunde cu cea marcata pe produs. Abaterea ar trebui sa fie mai mica
de 10%.

Conectati intotdeauna firul de impamantare fnainte de a conecta sursa de alimentare.

Tnainte de a accesa bornele, toate circuitele de alimentare trebuie deconectate.

Pentru a evita pericolele, daca cablul de alimentare este deteriorat sau masina prezintda semne de
deteriorare, acesta trebuie nlocuit si reparat de catre producator, agentul sau de service sau o persoana cu
calificare similara.

Piesele electronice si electrice nu trebuie scufundate.

NU manipulati brusc sau scapati pe suprafete dure.

NU-I Iasati sa rugineasca. Curatati bine piesele, uscati-le complet si lubrifiati-le cu ulei mineral inainte de a le
depozita sau reinstalati in unitate.

NU fortati masina daca se blocheaza. Dezasamblati si indepartati orice obstacol pentru a preveni deteriorarea
pistonului.

Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

10. Sarcina maxima a lotului este de 30 kg.
11. Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de cdtre persoane (inclusiv copii) cu aptitudini fizice, senzoriale sau

mentale limitate sau cu lipsa de experienta si/sau cunostinte.

4. Functionare

Puneti forma umpluta cu ciocolata pe masa si porniti masa. Masa incepe sa vibreze, astfel incat orice aer sau
bule din ciocolata sunt indepartate.
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5. Curatare si depozitare

1. DECONECTATI dispozitivul de la sursa de alimentare si asteptati sa se raceasca inhainte de curatare.

2. Nu utilizati substante de curatare alcaline puternice, cum ar fi indlbitor, soda sau fosfat trisodic, deoarece
acestea pot decolora sau chiar corodeaza dispozitivul. Curatati dispozitivul cu o carpa moale. Nu utilizati
niciodata produse abrazive.

3.

Pastrati-l intr-un loc uscat, ferit de substante corozive.
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Ta uporabniski prirocnik je bil za vase udobje preveden s strojnim prevajanjem. VloZeni so bili
razumni napori, da se zagotovi to¢en prevod; vendar noben avtomatiziran prevod ni popoln niti ni

namenjen nadomestitvi ¢loveskih prevajalcev. Uradni uporabniski priro¢nik je angleska razlicica.
Kakrsna koli neskladja ali razlike, ustvarjene v prevodu, niso zavezujoce in nimajo pravnega ucinka

za namene skladnosti ali uveljavljanja. Ce se pojavijo kakréna koli vprasanja v zvezi s to¢nostjo
informacij v uporabniskem priro¢niku, si oglejte anglesko razlicico te vsebine, ki je uradna razlicica.

OPOMBA : Naprave ne uporabljajte, e niste prebrali tega uporabniskega prirocnika.

1. Tehni¢ni podatki

Opis parametra Vrednost parametra
Ime izdelka Cokoladna vibracijska miza
Model RC-CMMO02
Material Nerjavece jeklo
Napetost 230V /50 Hz
Moc¢ 30W
Dimenzije (DxSxV) 570 x 285 x 355 mm
Teza 8,6 kg

2. Opis

1. Cokoladna vibracijska miza se uporablja za odstranjevanje mehurékov iz ¢okolade med procesom oblikovanja
in za praznjenje kalupa pri izdelavi votlih modelckov ali $koljk za praline.

2. Prostostojeca, ¢vrsta in kompaktna oblika.

3. Odstranljiva podloga iz silikonske gume za hrano.

3. Opozorilo

1. Prepricajte se, da napajalnik ustreza tistemu, ki je oznacen na izdelku. Odstopanje mora biti manjse od 10 %.

2. Preden prikljucite napajalnik, vedno prikljucite ozemljitveno Zico.

3. Pred dostopom do sponk je treba odklopiti vsa napajalna vezja.

4. Da bi se izognili nevarnostim, mora proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljena oseba
zamenjati in popraviti, Ce je napajalni kabel poskodovan ali naprava kaZze znake poslabsanja.

5. Elektronski in elektricni deli ne smejo biti potopljeni.

6. NE ravnajte grobo in ga NE spustite na trde povrsine.

7. NE pustite, da zarjavi. Dele temeljito ocistite, popolnoma posusite in namazite z mineralnim oljem, preden
jih shranite ali ponovno namestite v enoto.

8. NE silite stroja, e se zatakne. Razstavite in odstranite vse ovire, da preprecite poskodbe bata.

9. Napravo hranite izven dosega otrok.

10. Najvecja obremenitev serije je 30 kg.

11. Ta naprava ni namenjena uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki) z omejenimi fizicnimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in/ali znanja.

4. Delovanje

Model s ¢okolado napolnjen postavimo na mizo in mizo prizgemo. Miza za¢ne vibrirati, tako da se zrak ali
mehurcki v ¢okoladi odstranijo.
5. Cid¢enje in shranjevanje

1. Napravo ODKLOPITE iz elektricnega omreZzja in pred Cis¢enjem pocakajte, da se ohladi.
2. Ne uporabljajte moc¢nih alkalnih Cistil, kot so belilo, soda ali trinatrijev fosfat, saj lahko razbarvajo ali celo
razjedajo napravo. Napravo ocistite z mehko krpo. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih izdelkov.
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3. Hraniti ga na suhem mestu, stran od jedkih snovi.
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catering

UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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