150 WHEY 0 SMAKU LODOW WANILIOWYCH

Suplement diety. Zawiera substancje stodzaca. Nie zawiera barwnikow.

Sktadniki: 98% izolat biatka serwatki (z mleka), stabilizator E414, emulgator: lecytyna stonecznikowa, aromat,
substancja stodzaca: sukraloza. Moze zawierac biatko jaj oraz orzechy.

Sposdb przygotowania: 20 g proszku (1 miarka) rozpusci¢ w 200 ml wody. Spozyc od razu po przygotowaniu.
Zobacz przepisy na zdrowe stodycze z wykorzystaniem produktu na www.blog.alicjajanowicz.com.
Zalecany sposob spozycia: 0d 1 do 2 porgji dziennie.

Uwagi: Produkt nie moze by¢ stosowany przez dzieci, kobiety w ciazy oraz karmiace.

Suplement diety nie moze by¢ stosowany jako substytut (zamiennik) zréznicowanej diety.

Nie nalezy przekraczac zalecanej porcji dziennej. Utrzymanie prawidtowego stanu zdrowia wymaga
zrdznicowanego odzywiania i prowadzenia zdrowego stylu zycia.

Warunki przechowywania: Przechowywac w suchym i chtodnym miejscu, niedostepnym dla matych dzieci.
Chroni¢ przed bezposrednim dziataniem promieni stonecznych.

Wyprodukowano w UE dla:

ALICJA FITNESS MOTIVATION ALICJA JANOWICZ
B. Chrobrego 61, 62-060 Steszew

Nr serii:

Najlepiej spozy¢ przed koricem: ‘ |

57904804"313364">

Idjecie przedstawia smak produktu.

ISO WHEY O SMAKU LODOW WANILIOWYCH

PROFIL AMINOKWASOWY

Wartos¢ odzywcza na100g Porcja (20 g) na100g Porga(20q)
Wartos¢ energetyczna: 1576 kJ /376 keal 315 kJ /75 keal Kwas glutaminowy 14,699 2944
Thiszez 284 0,569 Lizyna 9699 1949
Leucyna 9,10¢ 1,829
w tym kwasy tuszczowe nasycone  1,7g 0344 Kwas asparaginowy 8,44 ¢ 1,699
Weglowodany 469 0,924 Treonina 5369 1,074
Izoleucyna 5194 1,049
e 269 0529 " “Walina 4689 09%4g
Bfonnik 0g ] Prolina 459¢ 092g
Biatko w suchej masie 85¢ 174 Alanina 4349 08749
S6l <03 g <0,1 q Seryna 3,669 0,73 g
Fclly:uu:dnina 2,559 0,51 g
lzolat biatka serwatki 984 1969 Tyrozyna 2474 0,50g
(ysteina 2,13¢g 0424
Arginina 1,969 0394
Metionina 1,874 037¢
Histydyna 1454 0299
Glicyna 1,459 0,29g
Tryptofan 1,029 0,204

Masa netto: 500 g
Opakowanie zawiera 25 porgji.

Wartosci aminogramu moga podlegac biologicznym
wahaniom typowym dla produktow naturalnych.



