ENTREES

Velouté de saison -8 €

Créme et légumes de saison suivant arrivage

7€
Ravioles du Dauphiné et sa créme de Beaufort -& @ o€
(15 minutes de cuisson)

Ravioles du Dauphiné “Label Rouge” et creme de Beaufort
yal

Soupe de poissons -5 o€
Poissons de roche, crabe vert, concentré de tomates,
ail et condiments
Tartare de saumon -& 12€
Saumon, pommes Granny Smith, échalotes, ciboulette,
aneth et sésame
Foie gras poélé, fruits rouges et pain d'épices -& 18€
Escalope de foie gras poélée, sauce gastrique aux fruits
rouges, pain d’épices maison
(roque savoyard et sa salade verte & 16€
Pain de campagne, reblochon, jambon cru de Savoie
affiné 16 mois, lardons, creme
Tartiflette & 18¢
Pommes de terre, reblochon, lardons, oignons, creme
Pavé deveaudlasavoyarde -& 22¢€

(103 15 minutes de cuisson)
Pavé de veau “VVF” cuisson basse de température,
sauce Beaufort, jambon cru de Savoie affiné 16 mois
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Cuisse de canard confite

Cuisse de canard, graisse de canard, ail, garniture aromatique

PA Y

Filet mignon de porc a [a moutarde et au miel de Savoie -&

Filet mignon de porc, miel de Savoie, moutarde

YA

Escalope milanaise &

Escalope de veau panée, sauce tomate, parmesan, citron

£\,

Entrecdte Angus sauce béarnaise &

POISSONS
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Fish & Chips

Dos de lieu noir pané et frit, citron, sauce tartare
Quenelle 3 la lyonnaise
Quenelle de brochet, bisque, Iégumes de saison rotis

Vi

Filet de truite aux amandes -5

Filet de truite, amandes, créeme

18¢

18¢

22€

29€

18¢€

18¢€

24€

PATES, RIZ ET SALADES

PLATS UNIQUEMENT

Tagliatelles 3 la tartufata  €¥)

Tagliatelles fraiches, tartufata (créme de champignons)

Risotto a la courge et aiguillettes de canard &

Riz Arborio, parmesan, courge rotie, graines de courge,
aiguillettes de canard, bouillon de lIégumes, oignons, ail

Possibilité végétarienne (avec du poulet végétal) @

Salade (ésar au poulet
Salade romaine, poulet pané, tomates cerises, croditons,

copeaux de parmesan, sauce César

Possibilité végétarienne (avec du poulet végétal) @

Salade Savoyarde &

Cromesquis de reblochon, pommes de terre, diots de Savoie,

tomates cerises
ACCOMPAGNEMENTS
Tagliatelles
Poélée de legumes de saison
Duo de frites
Pommes de terre facon sarladaise

Salade

Nos prix s’entendent TTC service compris.

18¢€

18¢€

18¢

18¢€



