
Foccacia avocat et saumon fumé
Foccacia, avocat, saumon fumé, échalottes

Duo melon et chiffonade de jambon cru 

Pommes de terre, reblochon, lardons, oignons, crème

Possibilité végétarienne (avec du poulet végétal)

Melon, Jambon cru, menthe et myrtille 
Tartare de thon façon Thai
Thon albacore, sauce Thai, sésame noir et blanc

16€

Tagliatelles carbonara du chef
Tagliatelles fraîches, vin blanc, jaune d’oeuf, guanciale,

oignon, parmesan

Salade César au poulet
Salade romaine, poulet pané, tomates cerises, croûtons,

copeaux de parmesan, sauce César

C a r t e  A d e l p h i aC a r t e  A d e l p h i a

Riz Arborio, parmesan, haricot vert, pois gourmand,
bouillon de légumes, oignons, ail, pesto maison

Salade Italienne

Spécialités savoyardes

Tartiflette 18€

Steack tartare façcon savoyard

Entrées

Asperges vertes et son émulsion au lard
Asperges vertes, crème, lard paysan

Soupe de poisson

Burrata au pesto maison

9€

10€

12€

12€

 Accompagnements

Tagliatelles 

Poêlée de légumes de saison 

Duo de frites

Salade

VIANDES

Côtes de veau et son jus corsé

Pièce du Boucher

poissons

Fish & Chips 
Dos de lieu noir pané et frit, citron, sauce tartare

Pêche du moment
Poisson frais suivant arrivage

24€

28€

18€

25€

Nos prix s’entendent TTC service compris. 

Pâtes, riz et  salades

Risotto primavera

Plats uniquement

18€

18€

18€

Soupe rouge, poisson de roche, crabe vert,
légumes et condiments

14€

Burrata 150g, roquette, pesto maison, fruits de saison 

19€

Côtes de veau, réduction de jus de boeuf, garniture aromatique

Pièce de viande fraîche suivant arrivage

Mélange de salade, tomates cerises, copeaux de
parmesan, jambon cru, noisettes torréfiées, burrata

24€

Purée de pomme de terre

Riz pilaf

Viande de boeuf, abondance, noisettes, huile de truffe,
sauce tartare

Tartare de thon façon Thai
Thon albacore, sauce Thai, sésame noir et blanc

25€

Escalope milanaise
Escalope de veau panée, sauce tomate, parmesan, citron 

22€


