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PATES, RIZ ET SALADES

PLATS UNIQUEMENT

ENTREES

Asperges vertes et son émulsion au lard & 9€

: A\
Asperges vertes, créeme, lard paysan Tagliatelles carbonara du chef -= 18€

Tagliatelles fraiches, vin blanc, jaune d’oeuf, guanciale,

Soupe de poisson & 10€

_ oignon, parmesa
Soupe rouge, poisson de roche, crabe vert, & P

Risotto primavera A Vv

VIANDES

(V) 18€

|égumes et condiments

Foccacia avocat et saumon fumé 12€ Escalope milanaise 4 22€ R'E Ar_tl’lo”o(; p?fmesan, héﬂcot Ver_r, pOIi gour_mand,
: (4 ouillon de légumes, oignons, ail, pesto maison
Foccacia, avoc.at, sadmon .fume, echakges Escalope de veau panée, sauce tomate, parmesan, citron
Duo melon et chiffonade de jambon cru -= 12€ . , , A A
Melon, Jambon cru, menthe et myrtille (otesdeveauetsonjuscorsé -5 24¢ Salade Césaraupoulet = 18¢
y
Tartare de thon fagon Thai _é 14€ Cotes de veau, réduction de jus de boeuf, garniture aromatique Salade romaine, poulet pané, tomates cerises, croditons,
Thon albacore, sauce Thai, sésame noir et blanc Piace du Boucher A g¢ ) copeaux de parmesan, sauce César
. & %} 2 a : s s s Py
Burrata au pesto maison ) 16¢ = VA o7 Possibilité végétarienne (avec du poulet végétal)

Burrata 150g, roquette, pesto maison, fruits de saison Pidce de viande fraiche suivant arrivage

Salade Italienne & 24%€
Mélange de salade, tomates cerises, copeaux de
parmesan, jambon cru, noisettes torréfiées, burrata

SPECIALITES SAVOYARDES

Tartiflette -& 18¢
Pommes de terre, reblochon, lardons, oignons, creme

ACCOMPAGNEMENTS
POISSONS

Tagliatelles
Fish & Chips & 18¢

Dos de lieu noir pané et frit, citron, sauce tartare

Steack tartare faccon savoyard & 19¢ Poélée de légumes de saison

Viande de boeuf, abondance, noisettes, huile de truffe, Duo de frites
e e Péche du moment -& 25¢
Poisson frais suivant arrivage Riz pilaf
Tartare de thon facon Thai -& 25¢€ Purée de pomme de terre
Thon albacore, sauce Thai, sésame noir et blanc
Salade

Nos prix s’entendent TTC service compris.



