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Denominazione/denomination: Barbaresco D.O.C.G.

4

O Barbaresco area
e

nutmeg
Abbinamenti/pairing: carne arrosto, selvaggina e cioccolato/
\ roast beef, game meet and chocolate
‘ In tempi antichi il luogo dove oggi sorge il borgo di
— Barbaresco eraricoperto dauna foresta i Romanila
denominarono "barbarica silva": da questa espressione
deriva l'antico toponimo Barbaritium, evolutosi
/ nell’attuale Barbaresco.

Zona di produzione/ production area: Zona del Barbaresco/

Vitigno/grape: 100% Nebbiolo
Vendemmia/harvest: meta Ottobre / middle of October
Affinamento/aging: legno-barrique / wood

Colore/color: rosso rubino brillante / bright ruby red color

Sentori/Tasting notes: Note fruttate di more, floreali di garofano e

speziate di vaniglia, cuoio e noce moscata / Fruity notes of

blackberries, floral notes of carnation and spicy notes of vanilla and

N §‘ During Roman times, the hill where the village of Barbaresco now
/ stands was intensely wooded, the Romans called this area

‘barbarica silva’, from this expression derives Barbaritium, which
evolved into Barbaresco.
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