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Kindljon valami egyedit: 6si gabonabol késztilt
fermentalt pékstiteményt, amit mdshol nem talall ——
Fedezze fel az Alakor erejét!

A Natur Gold cégcsoport tobb évtizede élen jar az
0si gabondak termeltetésében és feldolgozasaban.
Eurodpa-szerte az egyik legnagyobb Alakor- és
tonkoly-termeltet6ként sajat, hantolouze-
munkben dolgozzuk fel a BIO mindsitési
gabonainkat - teljes mértékben kézben tartva a
minéséget.
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BIO ALAKOR LISZT

Az alakor korunk yjra felfedezett gabonaja, mely egyike az

emberiség els§ gabondinak. Oseink mar 12 ezer évvel
ezelOtt is termesztették, ezzel az alakor az egyik

legrégebben termesztett kenyérgabona. Ez a fantasztikus
és egyedulallo iz- és illatvilagu gabona rendkivil kedvezd
élettani hatassal bir, rengeteg olyan tdpanyagot tartalmaz,
amelyekjotékonyan hatnak a szervezetiinkre.

A termék 100% teljes kiorlésii, prémium minoségu
Alakor lisztet tartalmaz!

Osszetétel:

100% BIO teljes 6rlésti Alakor liszt*,
*Ellendrzott okoldgiai gazddlkoddsbol. HU-GKO-01
EU-mez6gazdasag

100% Alakor

Ellen6rzott 6ko gazdalkodashol
Tartositészer mentes

Adalék mentes

GMO mentes

Vegan

Geand Atico

ALAKORLISZT

Atlag(?s tapérték 100 g lisztben
* PREMIUMMINGSEG + | | o4 (=) -4 t- FOOO oo

st
Samaits

-

— melybdl telitett zsirsava

Szénhidrat.....................

BIO TELJES GRLESD ALAKOR LISIT

:::::

Kiszerelés:
25 kg zsakos, 1 kg tasak

cikkszam: 108 cikkszam: 004



BIO ALAKOR LISZT

Avilagosra 6rolt Grana Antico BIO Alakor liszt az egyik legdsibb

buzaféle, a Triticum monococcum tiszta és természetes
form4djat kindlja. Kifejezetten konnyed, finomszerkezet( liszt,

amely kivald valasztas pékségek, éttermek és kézmiives
uzemek szamadra, ahol fontos a jo formdazhatdsag, a lagyabb
tésztaszerkezet és az enyhén dios, selymes izvilag.Ez a vilagos
liszt tokéletes valasztas kenyerekhez, péksiteményekhez,
tésztakhoz vagy akdr sos és édes fermentalt termékekhez is —
kiilonosen akkor, ha egyedi, jol tolerdlhato és torténelmi multa

gabonatkeres.
A termék 100%, prémium mindségi vilagos Alakor lisztet

tartalmaz!

Osszetétel:
100% BIO vilagos Alakor liszt*,

*Ellendrzétt okologiai gazddlkoddsbol. HU-OKO-01
EU-mez8gazdasag

!

100% Alakor

Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol
Tartositészer mentes

Adalék mentes

GMO mentes

Vegan

Grana Anr{m_

HMAHUFAKTERE

“ALAKOR LISZT

R Atlagos tapérték 100 g liszthen
* PREMIUM MINGSEG * E d [ —————

e

melybdl telitett zsirsavak
Szénhidrat...................
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Kiszerelés:

25 kg zsakos, 1 kg tasak
cikkszam: 109 cikkszam: 127
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BIO TONKOLYLISZT

A Grana Antico teljes kiérlési tonkolylisztje (Triticum

spelta) 100%-ban bio min6sitésl, frissen 6rolt,
tapanyaghban gazdag alapanyag, amely idealis valasztas

kézmilives kenyerekhez, kovaszos pékaruhoz, bio
tésztakhoz és egyéb fermentalt termékekhez. A liszt
gazdag, telt ize, rugalmas tésztadllaga és kivalo vizfelvevd
képessége révén a professziondlis felhasznaldk korében is
kedvelt.

A termék 100% teljes kiorlésii, prémium minoségi
Tonkolylisztet tartalmaz!

Osszetétel: e
100% BIO teljes 6rlésti Alakor liszt*, * R

*Ellendrzott okologiai gazddlkoddsbol. HU-OKO-01
EU-mez6gazdasag

"!-

100% Tonkoly

Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol
Tartositészer mentes

Adalék mentes

GMO mentes

Vegan

Grana .vlnr{m_

HAHUFAKTERE

CroNKALVLISIT

. Atlagos tapérték 100 g lisztben
* PREMIUM MINGSEG * “ [ ] ————

.

melybdl telitett zsirsa
SZENIAIAL......coveviiviviriciriciicciiines
melybol CuKrok........ccoovcviicincncnninnnee,

Dnmeieniy i i EARHTAL 1T PR e |
Lo B e b TR g Yol bl - RUoL.ceeeennnnennes
R T T |

Kiszerelés:

25 kg zsakos, 1 kg tasak
cikkszam: 129 cikkszam: 006



konnyed texturajaval és semlegesebb izvildgaval idealis

1 BIO TONKOLYLISZT

~ A Grana Antico vilagos tonkolylisztje (Triticum spelta)

alapanyag hagyomdanyos és modern péksiiteményekhez, o 1: £ H"
lagyabb kenyerekhez, pizzatésztakhoz, palacsintakhoz, " 2 TR l
piskotakhoz és martasokhoz is. A tonkoly természetes ‘”‘E’ S .
elényeit — magas sikértartalom, konnyii emészthet6ség, . } - ¥ :
kivalé siitési tulajdonsadg — megérizve kinal kompro- ”‘ -
misszummentes megoldast, ha a klasszikus buzaliszt AW 'l i--_~;
alternativajatkeresi. ; By

& -y - ,.'.E_. .
A termék 100% teljes kiorlésd, prémium mindségi n - 2 /7 i
Tonkolylisztet tartalmaz! ' - J"—-._

Osszetétel:
100% BIO teljes 6rlésti Alakor liszt*,

*Ellendrzott okoldgiai gazddlkoddsbol.

rana Antic,,

HAMUPAETOLE

SrinkdLvusIT

* PREMIUM MINGSEG *

BIO VILAGOS TONKOLYLISZT

Lisra 1 wliges Tondlytier
"lenieray B it
Flarm LA G e
Sa3rar da WdwE el Bladd?
i et e Mdlmnabon

HU-OKO0-01 "
EU-mez8gazdaség w 1 g TS

100% Tonkoly
Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol

Adalék mentes
GMO mentes

©
©
(¥) Tartésitészer mentes
©
©
©

Vegan

Atlagos tapérték 100 g lisztben

Energia......ccococeeveeneerecnce 1503 K] (355 kcal)
ZSIT..euiiiieieirieneieeiceeeetstsnsaenesesesesesesenes 16¢g
melybdl telitett zsirsavak...................... 0,3g
SZENNIArAL.....c.covrevieceerieirececeeccennen 71g
melyboOl CUKTOK.......ccccvuvuvireicreieiriicnenes 2,28
ROSt..ovviiiiicccciiicccces 3g
FEReTje...coieeeiecrceeeee e 13 g
] T <0,025 g

Kiszerelés:

25 kg zsakos, 1kg tasak

cikkszam: 128 cikkszam: 031
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Alakor Siuitoferment e—

Alvo mikroorganizmusokat tartalmaz,
els6sorban tejsavbaktériumokat

Aktivalas e—
Liszttel és meleg vizzel egyszeriien
aktivalhato és tobbszor etethet6.

A fermentacio csodaja e—
A fermentdcio sordn az
0si gabona életre kel.

Alakor Sut

Az &l SUTESI ELMENYERT

A e
”ferment®

— e Osi siités élménye
Feedezze fel a hagyomdanyos
fermentacio titkat.
—o Fermentalasi id6
3-5 nap — a hGmeérséklettdl,
fényt6l és etetéstdl fiiggben.
—e Sokoldaluan felhasznalhato
Tokéletes el6tésztaként siitéshez, és
kival6an alkalmas tovabbtenyésztésre is.
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ALAKOR SUTOKEVEREK

Alakor Sitéferment® inditékultaraval

Sutbkeverékiinkhoz kizardlag teljes 6rlésti Alakor
gabonat hasznalunk. Az Alakor az els6, mintegy 12,000 éve
emberek 4ltal termesztett kaldszos novény, ritka és
értékes alapanyag. Az ebbdl késziilt kenyér kiilonleges,
korpas mellékiz nélkili izélményt nyujt, igy kdnnyen
beilleszthetd akar gyermekek mindennapi taplalkozasaba
is.

Osszetétel:

BIO teljes 6rlési Alakor liszt*,

Alakor Siit6ferment® koncentratum

(tejsavbaktérium altal fermentalt

teljes 6rlési Alakor liszt™*),

szaritott élesztd, utifimaghéj* tengeri s6  gu.6ro-01
*Ellendrzott 6koldgiai gazddlkoddsbol. EU-mezdgazdasag

Felhasznalhaté:

Osi gabona kenyér, bagett, zsemle, Kifli,
pizza és mas sos péksiutemény sutéséhez.

ﬁ‘fﬂu ""!{ca

“nakoR®

SUTOKEVEREK

AAAKGR BIPORERIINT EARTALCMMAL

-,.H“"‘k

A
KENYER, ZSEMLE, BAGETT, FIZZA

D ELKESZITES EGYSZERUEN

5009
stitokeverék

450 ml viz

500g stit6keveréket
keverjiink 6ssze 450
ml langyos vizzel.

CL/ A tésztat szobah6mérsékleten

. kb. 60 percig pihentetjiik, majd
min. 60 pere @ tapaddsmentes (vagy siitGpa-
pirral bélelt) formaba ontjiik.

5 perc A siit6formaban még tovabbi
5 percig pihentetjiik a tésztat.

60 perc © 0 9 A kenyeret 180 fokra elémele-
ﬁ] gitett stit6ben 60 perc alatt
% készre siitjiik, majd a formdabol
kivéve hiilni hagyjuk.

> ELKESZITES FERMENTALVA

A kelesztési id6 novelésével (1 —4 dra) egyre
karakteresebb kenyeret kapunk.

Az inditékulturdban taldlhaté Alakor
Siuit6ferment® id6vel egyre jobban kifejti
hatésat. A hosszabb ideji kelesztés igy
eredményezi a kenyértészta természetes
fermentacidjat.

100% 6si gabona liszttel
Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol
Alakor Sutéferment®tartalommal
Tartdsitészer mentes

Adalék mentes

GMO mentes

Vegan

Atlagos tapérték 100 g kész kenyér
....937Kj (224kcal)

melybdl telitett zsirsavak
Szénhidrat

Kiszerelés:

10kg zsakos, 2kg tasakos
cikkszam: 118 cikkszam: 114




o0 VY /4 Ve
A L A Ko R s U To K Ev E R E K A Grana Antico siit6keverékek eszenciaja

az Alakor Siit6ferment®, mellyel tobbféle-

o0 - ® ° ' V4 - ” > > > > o >
Alakor Siitéferment” inditékultaraval képpen is elkészithets a kenyér.
Sut6keverékink fékomponense a vilagos Alakor liszt — POy >
amely prémium kategorias alapanyag. Az ebbdl késziilt P ELKESZITES EGYSZERUEN
kenyér inyenceknek késziil: gazdag, aranysarga szine és 08 4sOmlviz
utdnozhatatlan ize kulonleges kulindris élményt nyujt } Q 500 siit6keveréket
mindazoknak, akik egyedi izeket keresnek. G 6@ keverjiink dssze 450
kb. 3 perc ml langyos vizzel.
- ~ . e A tésztat szobahOmérsékleten
Osszgt(?tel. . . (/ kb. 60 percig pihentetjiik, majd
BIO vildgos Alakor liszt* min. 60 perc @ tapaddsmentes (vagy siitSpa-
Alakor Stitéferment® koncentratum IRl L IS DA Gl
(tejsavbaktérium altal fermentalt ©
teljes 6rlési Alakor liszt™), 5 perc A siit6forméban még tovabbi
szaritott élesztd, Gtiflimaghéj* tengeri s6  mu.oxo.01 5 percig pihentetjik a tésztat
*Ellendrzott okoldgiai gazddlkoddsbol. EU-mez6gazdasag Q‘/
60 perc © 0 9 A kenyeret 180 fokra elémele-
@ gitett stit6ben 60 perc alatt
< 2 = készre siitjitk, majd a forméabol
Felhasznalhaté: Ewc Kveve niint b
Osi gabona kenyér, bagett, zsemle, kifli Loy i z
& yer, bageth O » ELKESZITES FERMENTALVA

pizza és mas sos péksiitemeény siitéséhez. o )
A kelesztési id6 novelésével (1 — 4 dra) egyre

karakteresebb kenyeret kapunk.
Az inditékultirdban taldlhat6 Alakor
Siit6ferment® idGvel egyre jobban kifejti
hatésat. A hosszabb idejl kelesztés igy

' eredményezi a kenyértészta természetes
fermentécidjat.

100% 06si gabona liszttel
Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol
Alakor Siit6ferment® tartalommal
Tartositdszer mentes

Adalék mentes

G Ao Fi GMO mentes

ALAKOR | Vegén
SUTOKEVEREK

Atlagos tapérték 100 g kész kenyér

tﬁu-u;‘\ | ' v 844K] (200Kcal)

ol mnmmum—rmn. 1’3g

melybdl telitett zsirsava .. 03g
Szénhidrat 37,38

Kiszerelés:

10kg zsakos, 2kg tasakos
cikkszam: 119 cikkszam: 115




[ 1J [ 1J (1] ~y ~y
N
.8 TON Ko LY SUTO KEVEREK A Grana Antico siit6keverékek eszenciaja
1’ v - ® o . . . . az Alakor Siit6ferment®, mellyel tobbféle-
v Alakor Siitéferment” inditékultaraval képpen is elkészithet6 a kenyér.
"3 Sutékeverékink 100%-ban teljes Orlésti tonkolylisztbél és L . .
LN teljes Grlésti Alakor Siitéferment®-bél késziil. A tonkolyliszt D ELKESZITES EGYSZERUEN
[TR izvilaga és felhasznalhatésaga kozel all a klasszikus o _
il kenyérlisztekhez, ezért konnyen beleilleszthets a pékségek sttokeversk 450 m!Viz
technoldgiai folyamataiba. A vasarlok széles korben ismerik @ Q @ 500g siit6keveréket
és értékelik a teljes 6rlésii tonkoly taplalkozasi elényeit. o e keverjunk gssze 450
. . o PO 2 PO PO . . - 3 perc ml langyos vizzel.
Tonkoly stit6keverékinkbdl késziilt péksiiteményeinek
kellemes, diés aromaval rendelkeznek. C'y A tésztit szobahémérsékleten
. kb. 60 percig pihentetjiik, majd
Osszetétel: min. 60 perc Z@ tapaddsmentes (vagy siitépa-
pirral bélelt) formaba ontjiik.

BIO teljes 6rlésti Tonkolyliszt®,
Alakor Stit6ferment® koncentratum
(tejsavbaktérium altal fermentalt

5 perc A stit6formédban még tovabbi
. Py . * 5 percig pihentetjiik a tésztat.
teljes 6rlési Alakor liszt™),

szaritott élesztd, utifimaghéj™* tengeri s6  yy.oro-01 G
*Ellendrzott 6kolégiai gazddlkoddsbol. EU-mez6gazdasag 60 perc © 00 A kenyeret 180 fokra elémele-
@ gitett stit6ben 60 perc alatt
80°C készre siitjiik, majd a formdabol
A Ao kivéve hiilni hagyjuk.
Felhasznalhato:
Osi gabona kenyér, bagett, zsemle, kifli, » ELKESZITES FERMENTALVA
pizza és mas sos péksiutemény sutéséhez. A kelesztési id6 novelésével (1 - 4 6ra) egyre

karakteresebb kenyeret kapunk.

Az inditékultirdban taldlhat6 Alakor
Siit6ferment® idGvel egyre jobban kifejti
hatésat. A hosszabb idejl kelesztés igy
eredményezi a kenyértészta természetes
fermentécidjat.

100% 6si gabona liszttel
Ellen6rzott 0ko gazdalkodashol
Alakor Siit6ferment® tartalommal
Tartositdszer mentes
Adalék mentes

G Nl " GMO mentes

Drinkoy ® Ve
g
SUTOKEVEREK
[ mns omist Atlagos tapérték 100 g kész kenyér
... 957 K] (228 kcal)

melybdl telitett zsirsavak
Szénhidrat

Nes sity: 1

Kiszerelés:

10kg zsakos, 2kg tasakos
cikkszam: 120 cikkszam: 116




Té N Ké LY s UTé K EVE R E K A Grana Antico siitgkeverékek eszencidja

az Alakor Siit6ferment’, mellyel tobbféle-

Alakor Siitéferment® inditékultaraval képpen is elkeészithetd a kenyér.

Vildgos tonkoly sutékeverékiink specidlisan vildgos co o o

t6nkolyliszt és teljes 6rléstd Alakor Siitdferment® kombi- P ELKESZITES EGYSZERUEN

ndaciojabol készil. Az igy késziilt keverék kivaléan alkalmas 500g

péksiitemények készitésére, mivel szerkezetében és sttdleversk 450 ™! viz

texturajdban hasonlé a hagyomdnyos vilagos kenyér- @ Q @ 500g siitkeveréket

lisztekhez, ezért konynyedén beilleszthetd a pékségek wamee % Ligns ol i 210

technoldgiai folyamataiba. Azoknak kinalunk egészség- milangyos vizzel

tudatos alternativat, akik szivesen vdalasztandnak tonkoly o o

alapt termékeket, de nem feltétleniil ragaszkodnak a teljes G geggt;te:é;b;i‘:ﬁ:ff?; 4

Ki6rlésti valtozatokhoz. min.s0pare 6\\ Mt e i
Osszetétel: pirral bélelt) formaba 6ntjik.
BIO vildgos Tonkolyliszt*, ©

Alakor Stut6ferment® koncentratum
(tejsavbaktérium altal fermentalt
teljes 6rlési Alakor liszt*),
szaritott élesztd, utifimaghéj™* tengeri s6  yu.oro-01

5 perc A siit6formaban még tovabbi
5 percig pihentetjiik a tésztat.

60 perc © 0 9 A kenyeret 180 fokra elémele-
*Ellendrzott 6kolégiai gazddlkoddsbal. EU-mez6gazdasag ‘i] gitett siit6ben 60 perc alatt
180°C készre siitjiik, majd a formdbol
. . kivéve hiilni hagyjuk.
Felhasznalhaté: L )
. , . » ELKESZITES FERMENTALVA
Osi gabona kenyér, bagett, zsemle, Kifli, o )
. , L, . B L, A kelesztési id6 novelésével (1 - 4 ora) egyre
Plzza es mas Sos peksutemeny slitéséhez. karakteresebb kenyeret kapunk.
Az inditékultirdban taldlhat6 Alakor
Siit6ferment® idGvel egyre jobban kifejti
| \ ( hatésat. A hosszabb idejl kelesztés igy
' l eredményezi a kenyértészta természetes
fermentécidjat.

i 100% 0si gabona liszttel
\k | Ellendrzott 6ko gazdalkodasbol
&l‘% : . Alakor Stt6ferment®tartalommal
‘ Tartdsitészer mentes

Adalék mentes

@ o GMO mentes
TllHIlllw

Vegan
SUTOKEVEREK ,
Atlagos tapérték 100 g kész kenyér
E2 TR 816 kJ (193 kcal)

melybdl telitett zsirsavak...................
SZENIAIAL......covevviviiiriciriciicciccines

—— ==

Kiszerelés:

10kg zsakos, 2kg tasakos
cikkszam: 121 cikkszam: 117
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2024-ben a Natur Gold Global Kft. kiemelked§ sikereket ért el a Grana Antico®

termékcsaldd fejlesztése sordan. Cégink Szeptemberben két rangos
elismerésbenrészesiltaz Orszaghédzban:

Frték és Mindség Nagydij: Ezt a dijat a gazdasag szamos teriiletérdl

2024 érkez6 kivald termékek és szolgaltatasok kozott itélték oda. Szamunkra

Innovacioeért Nivodij kiillénésen nagy elismerést jelent, hogy termékeink kiemelkedd mindsége

‘yﬁﬂ M és értéke altal miis megkaphattuk ezt a rangos kitlintetést.

ﬂ /%((<j Innovacios Nivodij: Ezt az elismerést kizaro6lag a Natur Gold Global Kft.

érdemelte ki, ami a Grana Antico” termékcsaldd innovativ megoldésait

dijazza. Az 6si gabonak és a fermentacio6 6tvozésével egy egyediilallo

siitékeveréket hoztunk létre, melyért cégiink innovaciods
erdfeszitéseitkiilon dijaztak.

*GLOBAL -

L ¢ 2

*GLOBAL -

TERMELTETES FELDOLGOZAS ERTEKESITES



