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San Giacomo
Canavese Rosso DOC

Cabernet Sanvignon e Barbera

Vendemmia delle uve separata all’inizio di ottobre
Fermentazione in vasi vinari d’acciaio separati
Assemblaggio delle masse prima dell’affinamento
in tonneaux di rovere francese

Bottiglia per almeno due anni

Eta del vigneto 70 anni

Grado alcolico medio delle annate 14°
Vendenimia 2018
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La Giasera
Canavese Bianco DOC

Uva bianca in purezza

Vendemma prima settimana di settembre
Fermentazione e affinamento in vasi vinari
d’acciaio termo controllati. Batonnage tre volte
alla settimana fino allimbottigliamento

Eta del vigneto 15 anni

Grado alcolico medio delle annate 13°
Vendenmmia 2018
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THIS IS TO CERTIFY THAT e“NATIO¢
Donnalia, Roc Della Regina ; \e SILVER ‘7(
Canavese, Piedmont, Italy 2018 I
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has been awarded a Bronze medal and 86 points in the ‘ n ‘ E
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This is to certify that the

2025

Decanter

'WORLD WINE AWARDS

BRONZE

roc della regina, 2018
by
Donnalia ssa

has been awarded a Silver Medal and 90 IWC points
by the judges at International Wine Challenge 2025
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CITTA DEL VINO

XXIII Concorso Enologico Internazionale Citta del Vino
International Wine City Challenge
Associazione Nazionale Citta del Vino
Siena - 6th/8th June 2025
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Roc della Regina
Canavese Bianco DOC

Uva bianca in purexza

Vendemma prima settimana di settembre
Fermentazione e affinamento in tonneaux di acacia
Roulage costante fino all'imbottigliamento
Bottiglia per almeno un anno

Eta del vigneto 15 anni

Grado alcolico medio delle annate 13°

Vendemmia 2018
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TOP HUNDRED
2024 “storici”
i migliori vini d'ltalia Ay A

DONNALIA

Spumante VSQ Brut Rosé
Metodo Classico
“MaDama” (50 mesi)
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MaDama
Spumante VSQ Rosato Extra Brut
Metodo Classico

Freisa e Nebbiolo

Vendemmia precoce a fine agosto e spremitura soffice ad aria
Fermentazione in vasi vinari d’acciaio termo controllati

/ Batonnage tre volte alla settimana fino all'imbottigliamento

7 Riposo sui lieviti per almeno 36 mesi

e Eta del vigneto 16 anni

Grado alcolico medio delle annate 12,5°
:5’;; Vendenniia 2019
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CITTA DELVINO
XXIII Concorso Enologico Internazionale Citta del Vino
International Wine City Challenge
Associazione Nazionale Citta del Vino
Siena - 6th/8th June 2025

Premio Speciale Nebbiolo World

Donnalia Ssa
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San Siond
Canavese DOC Nebbiolo

Nebbiolo in purezza
Vendemmia all’inizio di ottobre
\ Fermentazione in vasi vinari d’acciaio

Affinamento in tonneaux di rovere francese e poi bottiglia per a
due anni

0 . Eta del vigneto 16 anni

n Siond

matse Nebbiolo doe & Grado alcolico medio delle annate 13,5°
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