
 
 

LA SOURCE «Perle des Roches» DE MONTARCHER 

 
⯌ La pureté des Monts du Forez à 1150 mètres d’altitude. 

⯌ Une unité de production performante. 

⯌ Contrôle qualité et respect de la règlementation sanitaire. 

⯌ Label « nourrisson ». 

⯌ Médaille de bronze au concours international « Taste & Design Awards 2024 ». 

⯌ Montarcher à la table des restaurants du guide Michelin. 
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L’eau, comme de nombreux autres produits alimentaires, suscite un intérêt renouvelé de la part des 

consommateurs pour ses origines. Chaque source présente des qualités minérales spécifiques avec une 

identité propre liée à son bassin. 

 
PRÉSENTATION DE LA SOURCE «PERLE DES ROCHES». 

La pureté des Monts du Forez à 1150 mètres d’altitude. 

Imaginez une nature préservée sur les monts du Forez qui surplombent une vallée verdoyante. C’est là que 

jaillit l’eau de la source « Perle des Roches », légère et faiblement minéralisée. 
 

Avec un résidu sec de seulement 43 mg/l à 180°C, Montarcher elle est l’une des eaux les moins 

minéralisées de France. Cette caractéristique se manifeste par un goût neutre en bouche, offrant un 

véritable « reset » des papilles qui facilite l’accord entre les mets et révèle toutes les saveurs de vos plats. 

L’eau de Montarcher est idéale pour l’accompagnement des repas. Pauvre en sodium (moins de 4 

mg/l), l’eau de Montarcher est conseillée pour vous désaltérer tout au long de la journée. 

Montarcher est une invitation à la découverte d’un terroir préservé et d’une production raisonnable. 

Une unité de production performante 

Jean Louis BISSARDON a relancé cette source qui possède un potentiel de 33 millions de litres par 

an, en janvier 2023, dans le respect d’une gestion durable de la ressource. Son ambition, partager cette 

eau unique et la mettre à disposition des professionnels de la restauration et de l’hôtellerie. Pour cela, 

il a investi sur une ligne d’embouteillage des plus performantes pour assurer une qualité optimale à 

l’eau de Montarcher. 



2 
 

 
 

Contrôle et respect des normes sanitaires. 

L’assurance d’une eau pure est un enjeu crucial, au centre des préocupations de l’équipe qui veille sur 

l’eau de Montarcher. Son service qualité profite des meilleures compétences pour contrôler et garantir 

la qualité de son embouteillage. 
 

 

Par arrêté préfectoral, l’eau de Montarcher est reconnue comme adaptée à l’alimentation des 

nourrissons. 

Cette reconnaissance résulte d’analyses effectuées par un laboratoire indépendant, désigné par l’Agence 

Régionale de Santé (ARS), portant sur plus de 300 paramètres, incluant 209 pesticides. 
 

 

  

Ensemble, partageons la passion d’un produit authentique et responsable, où chaque 

gorgée résonne avec la nature préservée. 
 

 

Immatriculée au RCS de Saint-Etienne B 882 971 310 
93, Le Suc 42 380 Montarcher 04 77 30 66 30  

montarcherlasource.fr 

info@montarcherlasource.fr 

Sodium 3.9 mg 

Résidus à sec à 180° 43 mg 

Bicarbonate 13 mg 

Clhorure 1.7 mg 

Sulfate 1.8 mg 

Nitrate 1.7 mg 

Calcium 2.2 mg 

Magnésium 0.6 mg 

Potassium 0.6 mg 

L’EAU IDÉALE POUR VOTRE 

ORGANISME 

pH : 6.3 

Composition moyenne en mg 

https://montarcherlasource.fr/
mailto:info@montarcherlasource.fr
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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

5 mars 2024 

 
L’eau de source de Montarcher, Perle des Roches, reconnue adaptée à l’alimentation des nourrissons par un 

arrêté préfectoral 

 
A peine plus d’un an après le début de sa commercialisation, l’eau de source de Montarcher a obtenu une reconnaissance officielle 

par arrêté préfectoral, la qualifiant comme adaptée à l’alimentation des nourrissons. Cette décision fait suite à des analyses menées 

par un laboratoire indépendant sélectionné par l’Agence Régionale de Santé (ARS), portant sur plus de 300 paramètres, dont 209 

pesticides. 

 
Pour en garantir la sécurité sanitaire, l’eau conditionnée fait l’objet d’un suivi permanent par l’Agence Régionale de Santé (ARS) 

conformément aux normes en vigueur en France, fixées notamment par les arrêtés du 14 mars 2007 et du 22 octobre 2013 modifiés. 

Les analyses portent sur des paramètres qui sont susceptibles de générer des effets immédiats ou à plus long terme pour la santé 

(paramètres microbiologiques, chimiques comme la présence de pesticides, des paramètres indicateurs de radioactivité, ...). Si les 

critères sont déjà très stricts pour la consommation humaine, l’eau destinée à l’alimentation des nourrissons fait l’objet de 

restrictions supplémentaires, en raison de l’organisme encore fragile et en cours de développement de ces nouveau-nés. 

 
Les résultats d’analyse ont donc confirmé le caractère approprié de l’eau de Montarcher non effervescente pour l’alimentation des 

nourrissons. Ces analyses seront répétées périodiquement afin de s’assurer que l’eau maintient sa conformité aux limites de 

qualités réglementaires spécifiques à l’alimentation des nourrissons. 

 
Cet arrêté préfectoral marque une étape significative dans la reconnaissance de la qualité de l’eau de source de Montarcher, qui 

peut être consommée sans restriction par toute la famille. Une analyse complémentaire réalisée au mois de décembre 2023 

démontre de plus l’absence de PFAS (acides perfluorocarboxyliques et dérivés) dans l’eau de Montarcher. Ces substances 

polluantes sont persistantes à la fois dans l’environnement et dans le corps humain, et peuvent être à l’origine d’effets néfastes sur 

la santé. Elles peuvent notamment se retrouver dans le lait maternel, exposant ainsi les nourrissons à ces produits chimiques dès 

les premiers stades de leur vie. 
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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

30 avril 2024 

 
L’eau de source de Montarcher remporte une médaille de bronze au concours international d’eaux 

« Taste & Design Awards 2024 » 

 
Nous sommes fiers d’annoncer que l’eau de source de Montarcher a obtenu une médaille de bronze lors du concours international 

Taste & Design Awards 2024. Organisé par la Fine Water Society, cet événement célèbre l’eau, un produit naturel doté d’un terroir 

et de caractéristiques uniques. 

 
Les Taste & Design Awards 2024 se sont déroulés au Basque Culinary Center à Donostia-San Sebastián (Espagne) le 26 avril. Le 

jury international, composé de 5 juges sommeliers d’eau, a évalué à l’aveugle 110 eaux provenant de 37 pays différents. Parce 

que la dégustation de l’eau mérite une attention toute particulière, tout comme le vin, les organisateurs de ce concours tiennent à 

mettre en lumière le terroir, l’authenticité et la personnalité propres à chaque source. 

 
L’eau de source pétillante de Montarcher a brillé dans la catégorie des eaux très faiblement minéralisées, en obtenant une 

très belle médaille de bronze. 

 
Cette distinction témoigne de l’engagement de notre entreprise à fournir une eau de qualité qui peut fièrement accompagner les 

meilleures tables. Notre choix de ne proposer Montarcher qu’en bouteilles en verre reflète notre souci de préserver la pureté 

délicate que les Monts du Forez lui confèrent comme de contribuer à préserver l’environnement. 
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Restaurant Marcon    Saint-Bonnet-le-Froid, 43290 

L’Acte 2            Saint-Bonnet-le-Froid, 43290 

La Tour            Dunières, 43220 

Vidal            Saint-Julien-Chapteuil, 43260 

L’Ermitage            Espaly-Saint-Marcel, 43000 

Court La Vigne            Lavaudieu, 43100 

Le Clos Perché            Montarcher, 42380 

À la Table des Lys            Saint-Étienne, 42000 

La Source            Saint-Galmier, 42330 

Château Blanchard            Chazelles-sur-Lyon, 42140 

Troisgros - Le Bois sans Feuilles    Ouches, 42155 

Le Restaurant 1451            Renaison, 42370 

Le Prieuré            Ambierle, 42820 

L’Atelier Locavore             Le Coteau, 42120 

Oma            Roanne, 42300 

Relais de l’Abbaye            Charlieu, 42190 

La Colline du Colombier            Iguerande, 71340 

Le Cerisier            Tournon-sur-Rhône, 07300 

Anne - Sophie Pic      Valence, 26000 

Les Cèdres        Granges-les-Beaumont, 26600 

L’Instant            Romans-sur-Isère, 26100 

Origines            Le Broc, 63500 

Les Chênes Augerolles, 63930 

MONTARCHER À LA TABLE DES RESTAURANTS DU GUIDE 

MICHELIN 

Nom de l’établissement Distinction Ville 
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