
VIÑA FURIELES
Blanco

Pajizo brillante. 
Bright straw. 

Los aromas picantes de cítricos y frutos de la huerta
muestran una buena nitidez y notas de quinina y estragón.
Zesty citrus and orchard fruit aromas show good clarity and
hints of quinine and tarragon.
 

Seco y concentrado en boca, ofrece sabores amargos de
corteza de limón y piel de pera que aumentan al airearse.  El
final es firme y dominante, dejando una sutil nota herbal.
Dry and focused on the palate, offering bitter lemon pith and
pear skin flavors that put on weight with air. Finishes with  
firm cut and grip, leaving a subtle herbal note behind. 

Graduación: 12% vol. 
Variedad de uva: Viura

Alcohol content: 12% vol. 
Grape variety: Viura

Viña Furieles blanco es un vino delicioso y divertido elaborado a
partir de uvas cultivadas de forma sostenible en el centro norte de
España. Si te gustan los vinos jóvenes, vibrantes y sencillos, este
vino brillante, picante y firme es para ti. Perfecto para beber solo,
mientras se cocina o con cualquier alimento ligero y sin
complicaciones como pollo, ensaladas, pastas y mariscos.

Viña Furieles white is a fun, delicious wine produced from
sustainably-grown grapes in central-northern Spain. If you like
youthful wines that are vibrant and uncomplicated, this bright,
zesty and firm wine is for you. Perfect to drink on its own, while
cooking or with any food that is light and uncomplicated such as
chicken, salads, pasta, and seafood. 

ELABORACIÓN / WINEMAKING
Tras la vendimia, la uva se prensa directamente sin contacto con
la piel para mantener alejados los taninos y su color lo más pálido
posible.  Una vez realizada la fermentación, el vino se cría en
depósito de acero inoxidable durante un mes y luego se filtra y se
embotella.

After harvest, the grapes are pressed directly without any skin
contact to keep the tannins away and the color as pale as possible.
Once fermentation has taken place, the wine is aged in stainless
steel tanks for one month and then it is filtered and bottled.

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES
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