CHATEAU

LAPELLETRIE

100% Mer
D% huierise GChiffre clé

"

plateau argilo-calcaire

a CANOPEE

DE LAPELLETRIE

« Nez: evoquant tour a tour des WM?Z’: Tm i
notes de reglisse, de petits fruits = =
des bois, ce vin possede
beaucoup de souffle aromatique

« Bouche : équilibre roulant
et delicat @

« La signature de ce vin repose sur
la fraicheur et sur sa degustation
que 'on peut qualifier
d’organique
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