
Nez : évoquant tour à tour des
notes de réglisse, de petits fruits
des bois, ce vin possède
beaucoup de souffle aromatique
Bouche : équilibre roulant 

      et délicat 
La signature de ce vin repose sur
la fraîcheur et sur sa dégustation
que l’on peut qualifier
d’organique

75 ANS 
vignoble

2 500 
bouteilles

Chiffre clé 
100% Merlot

plateau argilo-calcaire

Château LAPELLETRIE - 33300 Saint-Christophe-des-Bardes
Anne Biscaye -     : +33 6 81 91 16 70 -       : a.biscaye@lapelletrie.com

9 ÈME
génération


