Avjourd'hvi, l'avbe dans |es vignes était
magnifique. Le soleil se [evait
dovcement, éclairant les ranpées de
merjot d'vne Jumiére dorée. Plus tard,
|'effervescence dv chai nous a tous
gagnés, préparant cette cuvée qui fait
notre fierté. Les rires avtour de [a table
de cuisine résonnent encore dans ma
téte, alors que nous poltions les
premiers échar§i”ons.

Chagque gorgée de cette cuvée me
rappelle pourquoi nous faisons ce métier
- pour ces moments suspendus, ces
instants de prdce qui font toute fa
beauvté de la vie de chateau.
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A dégu.sfer : Avec vne céte de bevf av BBQ, > Nez de burlat ef cassis
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A servir : Chambré (16-18°C) aprés > Tanins bien fondvs
30 mn d'aération. > Fruit immaculé




