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DeRaza Ihéri
4 cal /

Jamoén de Bellota 100% Ibérico
<<100% lbérico Bellota>> Ham
Ref: 070000
4 i Curacion aprox. Cured: 48 ~ 60 meses. Months Aprox,
’ 4 i o = Free range pork
i . - v
n Jamén de Bellota Ibérico
50% Raza Ibérica
A W
Y Ibérico <<Bellota>> Ham 50% Iherian Breed
Ref: 070024
Curacién aprox. Cured: 48 ~ 60 meses. Months Aprox.
Free range pork
El Jamdn Ibérico de DeRaza es la cumbre
. de la gastronomia y sin duda la comida Jamén d‘ﬁﬁb“ dalﬁéa::‘w Ibérico
b by o tradicional espanola mas Famosa en el Raza ca
1 :,“ mundo. Ibérico <<Cebo de Campo>> Ham
La distribucién de estos productos esta 50% Iberian Breed
especialmente indicada para el consumo Ref: 072005
. en charcuteria, restauracién y secciones Curacidn aprox. Cured: 30 meses, Months Aprox,
"gourmet" de la distribucién moderna. |—

Jamon de Cebo Ibérico
50% Raza Ibérica

Ibérico <<Cebo>> Ham 50% Iberian Breed

Ref: 072027
Curacién aprox. Cured: 30 meses. Months
Aprox.
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Rl [ ‘ ‘ . - Jamén de Bellota 100% Ibérico
; ';.1 "?{v B . IE., “"'L -'] - .
<<100% Ibérico Bellota>> Boneless Ham
Ref: 070100
Curacion aprox. Cured: 48-60 meses. Months Aprox.
Free range pork
Centro de
Jamén de Bellota Ibérico
50% Raza Ibérica
Bloque de jamén de Cebo Ibérico Ibérico <<Bellota>> Boneless Ham
50% Raza lbérica 50% Iberian Breed

— ¥ Ref: 070110

Ibérico <<Cebo>> Boneless Ham 50% Iberian Breed : Curacidn aprox. Cured: 48-60 meses. Months Aprox.
Ref: 072105 Free range pork
Curacidn aprox. Cured: 30 meses. Months Aprox.

Jamoén de Cebo
co

50% Raza ibérica Centro de

%amén de Cebo de Campo Ibérico
0% Raza Ibérica

Ibérico <<Cebo de Campo>> Boneless Ham
50% Iberian Breed

Centro de

moén de Cebo Ibérico
0% Raza Ibérica

Ibérico <<Cebo>> Boneless Ham
50% Iberian Breed

Ref: 072101
O 5 Curacién aprox. Cured: 30 meses, Months Aprox.
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M ibérico:
¥ Sipecial eotle a cuchillo

y
4 YHand Cawed

Loncheado de
Jamon de Bellota 100% lbérico

<<100% Ibérico Bellota>> Hand carved
Ref: 070500

A1)
L L ez Peso. Weight: 100 gr.

Loncheado B Loncheadode,

50% Raza Ibérica
Eapecial corle a cuchillo
Hand Cared Ibérico <<Bellota>> Hand carved
50% Iberian Breed
‘Disfrute plenamente de esta joya gastronomica Ref: 070501
ya loncheada y lista para abrir y servir’ Peso. Weight: 100 gr.

‘Fully enjoy this gastronomic gem already sliced
and ready to cpen and serve’

Especial corle a_cuchille
Hand Cawed

Loncheado de

Jamén de Cebo Ibérico
50% Raza Ibérica

Ibérico <<Cebo>> Hand Carved
50% Iberian Breed

Ref: 072502
Peso. Weight: 100 gr.

%
oy

Loncheado de

amon de Cebo Ibérico
0% Raza Ibérica

Ibérico <<Cebo>> Sliced Ham
50% lberian Breed

Ref: 072501
Peso. Weight: 100 gr.
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DeRaza Ibéri o

Jugosa, de tacto aterciopelado y sabor intenso, _ ; 7. /), { /
asi es la Paleta Ibérica marca DeRaza. I

Gran desconocida para muchos y el secreto
mejor guardado para otros, la paleta ibérica
DeRaza es un producto excelente e ideal
para aquellos que busquen uniformidad y
un extra de sabor.

Paleta de Bellota 100% lbérica

<<100% lbérica Bellota>> Shoulder
Ref: 080000
Curacion aprox. Cured: 30 meses, Months Aprox.

Free Range Pork

Paleta de Bellota Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Bellota>> Shoulder
50% lberian Breed

Ref: 080025

Curacién aprox. Cured: 30 meses. Months Aprox.
Free Range Pork

Paleta de Cebo de Campo Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Cebo de Campo>> Shoulder
50% Iberian Breed

ReF: 082005
Curacion aprox. Cured: 20-24 meses. Months Aprox.

[ =
Paleta de Cebo Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Cebo>> Shoulder
50% lberian Breed

Ref: 082025
Curacién aprox. Cured: 20-24 meses, Months Aprox.




DeRaza
ibérico.

Centro de
Paleta de Bellota 100% Ibérica

- «<100%Ibérica Bellota>> Boneless Shoulder

i

sadas

Curacion aprox. Cured: 30 meses. Months Aprox.
Free range pork

Centro de

Paleta de Bellota Ibérica
50% Raza lbérica

Ibérica <<Bellota>> Boneless Shoulder [/ 4@

Bloque de Paleta de Cebo Ibérica 50% Iberian Breed

0% £t Ref; 080110
5 Raza Ibérica Curacién aprox. Cured: 30 meses. Months Aprox. °

Ibérica <<Cebo>> Boneless Shoulder 50% Iberian Breed Free range pork

Ref: 082105
Curacidn aprox, Cured: 20 meses. Months Aprox.

Centro de
: S Paleta de Cebo de Campo Ibérica
\ B Tocrian Brvca f |1 '. Paletade Cebo | 50% Raza Ibérica

4
. E 4 N W Ibérica <<Cebo de Campo>> Boneless Shoulder
o

n'.".'-"\:?:“""--..,_,_.-- - A ' 4 50% lberian Breed

Ref: 082125 I
Curacién aprox. Cured: 20-24 meses. Months Aprox.

Centro de

Paleta de Cebo Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Cebo>> Boneless Shoulder
50% Iberian Breed

Ref: 082101
Curacidn aprox. Cured: 20-24 meses. Months Apro:
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Loncheada

‘Disfrute plenamente de esta joya gastronémica
ya loncheada y lista para abrir v servir’

‘Fully enjoy this gastrenemic gem already sliced

and ready to open and serve’

& DeRaza
M ibérico:
* Especial eotle a cuchillo

Hand Cawed

Loncheado de
Paleta de Bellota 100% Ibérica

Especial corle a cuchillo
Hand Carved

<<100% Ibérica Bellota>> Hand carved
Ref: 080500

Peso. Weight: 100 gr.

Free range pork

Loncheado de
Paleta de Bellota Ibérica
50% Raza Ibérica

(

r

ibérico.

Ibérica <<Bellota>> Hand carved

50% Iberian Breed
Ref: 080501

Peso. Weight: 100 gr.
Free ork
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Especial corle a_cuchillo
“FHand Cawed

Loncheado de

Paleta de Cebo Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Cebo>> Hand carved
50% lberian Breed

Ref: 082502

Peso. Weight: 100 gr.

Loncheado de

Paleta de Cebo Ibérica
50% Raza Ibérica

Ibérica <<Cebo>> Sliced Shoulder
50% lberian Breed

Ref: 082501
Peso. Weight: 100 gr.
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D Lomo de Bellota Ibérico
e a za ; Pieza noble del cerdo ibérico, el lomo y B 50% Raza Ibérica

ibérico curado DeRaza es un producto T
excelente que se extrae del lomo del g

4 @ A
r. c animal, por eso es un alimento rico en B SA Iberian Breed
[ proteinas, y con un sabor inigualable. b Ref: 090002 Pieza, Piece,
éd ayg g 9 090004 1/2 Pieza.1/2 Piece.

Curacion aprox. Cured: 4 meses. Months Aprox.
Free Range Pork

y

erico

&

Lomo de Bellota
100% Ibérico

EEE————
<<100% lbérico Bellota>> Loin

Ref: 090000 Pieza. Piece.
090001 1/2 Pieza.1/2 Piece.
Curacién aprox. Cured: 4 meses. Months Aprox

Free Range Pork

Lomo de Cebo Ibérico
50% Raza lbérica

Lomo de Bellota B Ibérico <<Cebo>> Loin
100% Ibérico T X
50% lberian Breed

Ref: 090023 Pieza. Piece,
090024 1/2 Pieza.1/2 Piece.
090501 Loncheado. Sliced.
Peso. Weight: 100 gr
Curacion aprox. Cured: 3 meses. Months Aprox.

Lomo de Bellota
100% Ibérico

| - 300% bricn Bellotas Lot
\




DisFrute plenamente de la gama de &, Chorizo Ibérico de Bellota

embutidos DeRaza Ibérico en su amplia B o _
variedad de Formatos, ideales para <<Ibérico Bellota>> Chorizo

tomar en la mejor compaiiia o para -

tomarse un descanso, jpruébalos!

Ref: 092002 Pieza. Piece.
092004 1/2 Pieza.1/2 Piece,

Chorizo Ibérico

<<|bérico>> Chorizo
Ref: 092012 Pieza. Piece.
092013 1/2 Pieza. 1/2 Piece.

092501 Sobre loncheado. Sliced.
Peso del sobre. Weight: 100gr.

Curacién aprox. Cured: 3 meses. Months
Aprox,

Curacion aprox. Cured: 4 meses. Months Aprox.
Free Range Pork

Salchichén Ibérico de Bellota
<<|bérico Bellota>> Salchichén

Ref: 093002 Pieza. Piece.

093004 1/2 Pieza.1/2 Piece.
Curacién aprox. Cured: 4 meses. Months
Aprox,

Free Range Pork

Salchichon lbérico

<<|bérico>> Salchichén

Ref: 093012 Pieza. Piece.
093013 1/2 Pieza. 1/2 Piece.

093501 Sobre loncheado. Sliced.
Peso. Weight: 100gr.

Curacion aprox. Cured: 3 meses. Months
Aprox,
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Con la mezcla de experiencia y tradicién,

técnica y calidad os presentamos la nueva

serie de Asados Ibéricos Tradicionales -
DeRaza: una seleccién de nuestros mejores

jamones y paletas, frescas y naturales, con

la cantidad adecuada de sal, listos para

conquistar el sentido del gusto por su

sencillez y armonia.
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Jamon lbérico Asado

—
Roasted Ibérico Ham
- Corte Cuchillo Corte Maguina
Paleta Ibérica Asada Cut Knife Machine ot

— Cod. Articul 066090 066091
Roasted Ibérica Shoulder Céd. e

Entero Deshuesada Entera
Whole Bone=in Boneless

Cod. Articulo 066101 066102
Cdd.

s ;“-_‘_‘ Sl g ’ , %
%‘H“‘ Jamon lbérico Asado
- Roasted Ibérico Ham
~ Entero  Semideshuesado
s, Whale Bone-in Boneless
Cod. Articulo 066001 066002
- L 1/2 Centro Deshuesado Boncless
066004
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Oficinas centrales y administracién
Head office and administration

Gutenberg, s/n Poligono Industrial Torrehierro
Tel.: +34 925 851110 45600 Talavera de la Reina

Toledo Espafia/Spain

Mercamadrid

Ctra. Villaverde - Vallecas, km. 3,800 Mercado
Central de Carnes Médulo 19 Madrid
Tel: +34 917 86 6157

Salas de despiece
Cutting Plant

Gutenberg, s/n PD|igﬂnD Industrial Torrehierro
45600 Talavera de la Reina Toledo Espafa/Spain

www.deraza.es




