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VESUVIO LACRYMA CHRISTI - ROSSO
Dermina gionecde Qrigine Dol
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ESUVIO LACRYMA CHRISTI

PLINIUS

Jenominazione di Origine Protett®
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DENOMINAZIONE: Vesuvio Lacryma Christi DOP

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 60% Piedirosso 20% Aglianico 20% Sciascinoso

TIPO DITERRENO: di Origine Vulcanica

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Vesuvio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE: fermentazione con macerazione

per circa 8 giorni a temperatura controllata in serbatoi d'acciaio
AFFINAMENTO: 3 mesi in serbatoi d'acciaio e 6 mesi in bottiglia
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Vesuvio Lacryma Christi DOP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE VARIETY: 60% Piedirosso 20% Aglianico 20% Sciascinoso
SOIL: Volcanic

GRAPE ORIGIN : Vesuvius

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: Temperature-controlled stainless steel
maceration and fermentation

AGING: 3 months in stainless steel and 6 months in bottle
ALC.VOL.: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles

o (3
L0 B VESUVIO
. LACRYMA CHRISTI
DE ANGELIS DEANGELIS "R0sS0 D.O.P.

— 1930 ——

v

PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
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Prodotto in ltalia - Product of Italy
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CONTIENE SOLFII- CONTAINS SULPHITES - ENTHALT SULFIE - CONTIENT SULFITES

€ 750 ml. 13% vol.

Denominazione di Origine Protetta

www.cantinedeangelis.com
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GAIUS LACRYMA CHRISTI DE ANGELIS
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VESUVIO LACRYMA CHRISTI

GAIUS

Denominazione di Origine Protettd
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DENOMINAZIONE: Vesuvio Lacryma Christi DOP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 60% Caprettone 40% Falanghina

TIPO DITERRENO: di Origine Vulcanica

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Vesuvio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE: pressatura soffice delle uve,
fermentazione a temperatura controllata in serbatoi d’acciaio
AFFINAMENTO: 3 mesi in serbatoio e 2 mesi in bottiglia
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Vesuvio Lacryma Christi DOP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE VARIETY: 60% Caprettone 40% Falanghina
GRAPE ORIGIN : Vesuvius

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: after soft pressing, temperature-controlled
stainless steel fermentation

AGING: 3 months in stainless steel and 2 months in bottle
ALC. VOL.:13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles

.
aoes v VESUVIO
O %
DE AN.GELIS DE ANGELIS LAE&%%CD%ETI

— 1930 ——

vin
PRODOTT! IMBOTTIGLIATO DA

NGELIS 1930 S.R.L.

DEAI
SORRENTO (NA) - ITALY - www.cantinedeangelis.com
Prodotto in ltalia - Product of Italy
Do U -
4 A 2

VESUVIO LACRYMA CHRISTI
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CONTIENE SOLFITI- CONTAINS SULPHITES - ENTHALT SULFITE - CONTIENT SULFITES

€ 750 ml. 13% vol.

Denominazione di Origine Protetta

www.cantinedeangelis.com
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DRUSILLA LACRYMA CHRISTI DE ANGELIS

DEL VESUVIO - ROSATO
Dermina gionecde Qrigine Dol

DE ANGELIS

——BiE——

)4

VESUVIO LACRYMA CHRIST!
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DENOMINAZIONE: Vesuvio Lacryma Christi DOP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 60% Piedirosso 20% Aglianico 20% Sciascinoso
TIPO DITERRENO: di Origine Vulcanica

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Vesuvio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE macerazione per circa 48 ore e
successiva fermentazione a temperatura controllata
in serbatoi d’acciaio

AFFINAMENTO: 3 mesi in serbatoio e 3 mesi in bottiglia
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Vesuvio Lacryma Christi DOP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE VARIETY: 60% Piedirosso 20% Aglianico 20% Sciascinoso
SOIL: Volcanic

GRAPE ORIGIN : Vesuvius

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: after 48 hours maceration,
temperature-controlled stainless steel fermentation
AGING: 3 months in stainless steel and 3 months in bottle
ALC.VOL.: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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Prodotto in ltalia - Product of ltaly
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CONTIENE SOLFITI- CONTAINS SULPHITES - ENTHALT SULFTE - CONTIENT SULFITES

€ 750 ml. 12,5% vol.

Denominazione di Origine Protetta

www.cantinedeangelis.com
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NERO DEL TASSO DE ANGELIS

AGLIANICO CAMPANIA
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DENOMINAZIONE: Aglianico Campania IGP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 100% Aglianico

TIPO DI TERRENO: Argilloso

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sannio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE fermentazione con macerazione
per circa 18 giorni a temperatura controllata.
AFFINAMENTO: 18/24 mesi in barriques nuove
e di secondo passaggio e 12 mesi in bottiglia
GRADAZIONE: 14,5%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Aglianico Campania IGP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 100% Aglianico

SOIL: Clay

GRAPE ORIGIN : Sannio

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: 18 days temperature-controlled
stainless steel maceration and fermentation

AGING: 18/24 months in new and second passage barriques
and 12 months in bottle

ALC. VOL.: 14,5%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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NERO DEL TASSO
‘ Campania Aglianico
‘ L.G.P.
PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 S.R.L.
SORRENTO (NA) - ITALY - www.cantinedeangelis.com

‘ Prodotto in ltalia - Product of Italy
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BIANCO DEL TASSO DE ANGELIS

BIANCO CAMPANIA
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DENOMINAZIONE: Falanghina Campania IGP

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 100% Falanghina

TIPO DITERRENO: Argilloso

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sannio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE: pressatura soffice delle uve, fermentazione
a temperatura controllata in serbatoi d’acciaio
AFFINAMENTO: 12 mesi in serbatoio e 12 mesi in bottiglia
GRADAZIONE: 13,5%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Falanghina Campania IGP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 100% Falanghina

SOIL: Clay

GRAPE ORIGIN : Sannio

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: after soft pressing, temperature-controlled
stainless steel fermentation

AGING: 12 months in stainless steel and 12 months in bottle
ALC.VOL: 13,5%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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Campania Falanghina

‘ LG.P.
PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
NGELIS 1930 SR.L.
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| ‘ SORRENTO (NA) - ITALY - www.cantinedeangelis.com
\ ‘ Prodotto in Italia - Product of Italy
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KALLIOPE - SORRENTO DE ANGELIS

PENISOLA SORRENTINA - BIANCO
Dermina gionecde Qrigine Dol

DENOMINAZIONE: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 60% Greco 40% Falanghina

TIPO DI TERRENO: di Origine Vulcanica

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sorrento

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: Eroica A Mano

VINIFICAZIONE: macerazione pellicolare, pressatura soffice
delle uve, decantazione

statica a freddo e fermentazione del mosto per circa 20 giorni
in serbatoi di acciaio a temperatura controllata
AFFINAMENTO: minimo 2 anni in serbatoio d’acciaio

e 2 anni in bottiglia

GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

. ‘ APPELLATION: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
PENISOLA SORRENTINA TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 60% Greco 40% Falanghina

SOIL: Volcanic

GRAPE ORIGIN : Sorrento

HARVEST PERIOD: October

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

HARVEST: heroic by hand
WINE MAKING PROCESS: after skin maceration and soft pressing,
KALLIOPE cold static decantation '
and roughly 20 days temperature- controlled stainless steel
o fermentation

DE A{\g:E;ELIS AGING: minimum 2 years in stainless steel and 2 years in bottle
- ALC. VOL: 13%
CARTONS: 6 bottles / 12 bottles

PENISOLA SORRENTINA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA DE ANGELIS
1930

PENISOLA SORRENTINA
SORRENTO BIANCO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTI

KALLIOPE
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DE ANGELIS 1930 SRL.
SORRENTO (NA) - ALY - www.cantinedeangelis.it
Prodotto in lalia - Product of Htaly
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DENOMINAZIONE: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 70% Piedirosso 30% Aglianico

TIPO DI TERRENO: di Origine Vulcanica

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sorrento

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: Eroica A Mano

VINIFICAZIONE: fermentazione con macerazione per 5 giorni circa
AFFINAMENTO: 6 mesi in serbatoio fino allimbottigliamento
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 70% Piedirosso 30% Aglianico

SOIL: Volcanic

GRAPE ORIGIN : Sorrento

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: heroic by hand

WINE MAKING PROCESS: 5 days temperature-controlled
stainless steel maceration and fermentation
AGING: 6 months in stainless steel

ALC.VOL: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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SORRENTO ROSSO

Denominazione di Origine Protetta
PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930
Sorrento (NA) - ITALY - www.cantinedeangelis.com
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PENISOLA SORRENTINA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

S O R R E N TO Prodotto in Italia - Product of ltaly
Sos P®d
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DE ANGELIS € 750 ml. 13% vol.
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PENISOLA SORRENTINA DE ANGELIS

SORRENTO - BIANCO
Deromine gionecde Qrigione st

DENOMINAZIONE: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot
UVE: 80% Greco 20% Falanghina
TIPO DI TERRENO: di Origine Vulcanica
ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sorrento
EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre
VENDEMMIA: Eroica A Mano

VINIFICAZIONE: pressatura soffice delle uve, decantazione
statica a freddo e fermentazione del mosto per circa 20 giorni
- AT in serbatoi di acciaio a temperatura controllata
AFFINAMENTO: 2 mesi in serbatoio fino all'imbottigliamento
GRADAZIONE: 13%
CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie
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APPELLATION: Penisola Sorrentina Sorrento DOP
TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 80% Greco 20% Falanghina

SOIL: Volcanic

GRAPE ORIGIN : Sorrento

HARVEST PERIOD: October

oL HARVEST: heroic by hand
WINE MAKING PROCESS: after soft pressing, cold static decantation
: and roughly 20 days temperature- controlled stainless steel
; " fermentation
AGING: 2 months in stainless steel
'ORRENTO ALC. VOL: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA DE_AI‘\QIEEAIS

PENISOLA SORRENTINA

SORRENTO BIANCO
D

enominazione di Origine Protetta
PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 S.R.L.
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DENOMINAZIONE: Aglianico Campania IGP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 95% Aglianico 5% altre Uve

TIPO DITERRENO: Argilloso

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sannio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre

VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE: fermentazione con macerazione
per circa 8 giorni a temperatura controllata
AFFINAMENTO: per 6 mesi in acciaio e 6 mesi in barriques.
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Aglianico Campania IGP

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 95% Aglianico 5% altre Uve

SOIL: Clay

GRAPE ORIGIN : Sannio

HARVEST PERIOD: October

HARVEST: by hand

WINE MAKING PROCESS: 8 days temperature-controlled
stainless steel maceration and fermentation

AGING: 6 months in stainless steel and 6 months in barriques.
ALC.VOL: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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%qm DE ANGELIS
i
Campania Aglianico I.G.P.
PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA

DE ANGELIS 1930 SR.L.
. SORRENTO (NA) - ITALY
. . . www.cantinedeangelis.com

. . . . Prodotto in Italia - Product of Italy
Aglianico Campania 1.G.P. CONTENE LA CONTANS SULPHTES: ETHAL SULRTE-CONTIEN SULFTES
DE ANGELIS € 750 ml. 13% vol.
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CORNELIA DE ANGELIS

FALANGHINA - BIANCO
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DENOMINAZIONE: Falanghina Campania IGP
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

UVE: 100% Falanghina

TIPO DITERRENO: Argilloso

ZONA DI PROVENIENZA UVE : Sannio

EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre
VENDEMMIA: A Mano

VINIFICAZIONE: pressatura soffice delle uve,
fermentazione a temperatura controllata
AFFINAMENTO: per 5 mesi in serbatoio e circa 3 in bottiglia
GRADAZIONE: 13%

CARTONE: 6 Bottiglie / 12 Bottiglie

APPELLATION: Falanghina Campania IGP
TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: 100% Falanghina

SOIL: Clay

GRAPE ORIGIN : Sannio

=y
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) HARVEST PERIOD: October
.‘ ) HARVEST: by hand
O [ WINE MAKING PROCESS: after soft pressing, temperature-controlled
stainless steel fermentation
“aanghina Campania LGP AFFINAMENTO: 5 months in stainless steel and 3 months in bottles
DE ANSEEE ALC. VOL: 13%

CARTONS: 6 bottles / 12 bottles
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Campania Falanghina |.G.P.

PRODOTTO ED IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 S.R.L.
. SORRENTO (NA) - ITALY
. ' www.cantinedeangelis.com

. . Prodotto in ltalia - Product of ltaly
Fal hina Ci ia LGP @ @
alangnhina tampania 1.o.F. CONTENE OLFT: CONTANS SULPHTES: EATHAL SLRTE-CONTENT SULATES
DE ANGELIS € 750 ml. 13% vol.
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DENOMINAZIONE: V.d.T

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot
UVE: di varia origine

TIPO DITERRENO: di Origine Argillosa
ZONA DI PRODUZIONE: Sorrento (NA)
EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre
VENDEMMIA: Classica
VINIFICAZIONE: in rosso
GRADAZIONE: 12%

CARTONE: 12 Bottiglie

APPELLATION: V.d.T

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: Various origin grapes

SOIL: Clay

HARVEST PERIOD: October

PRODUCTION ZONE: Sorrento (NA)

HARVEST: Classic

WINE MAKING PROCESS: red in stainless steel
ALC.VOL: 12%

CARTONS: 12 bottles

oo,
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SOLARO DE\{\DIEELIS

SOLARO
roggo

IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 SR.L.
SORRENTO (NA) - ITALY
www.cantinedeangelis.com
Prodotto in Italia - Product of Italy
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‘. CONTIENE SOLFT-CONTAINS SULPHITES - ENTHALT SULFITE - CONTIENT SULFITES

DE ANGELIS € 750 ml. 12% vol.
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DENOMINAZIONE: V.d.T

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot
UVE: di varia origine

TIPO DITERRENO: di Origine Argillosa
ZONA DI PRODUZIONE: Sorrento (NA)
EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre
VENDEMMIA: Classica
VINIFICAZIONE: in bianco
GRADAZIONE: 12%

CARTONE: 12 Bottiglie

APPELLATION: V.d.T

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: Various origin grapes

SOIL: Clay

HARVEST PERIOD: October

PRODUCTION ZONE: Sorrento (NA)

HARVEST: Classic

WINE MAKING PROCESS: white in stainless steel
ALC.VOL: 12%

CARTONS: 12 bottles

DE ANGELIS
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SOLARO
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IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 SR.L.
SORRENTO (NA) - ITALY
www.cantinedeangelis.com
Prodotto in Italia - Product of Italy
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DENOMINAZIONE: V.d.T

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot
UVE: di varia origine

TIPO DITERRENO: di Origine Argillosa
ZONA DI PRODUZIONE: Sorrento (NA)
EPOCA DI VENDEMMIA: Ottobre
VENDEMMIA: Classica
VINIFICAZIONE: breve macerazione
GRADAZIONE: 12%

CARTONE: 12 Bottiglie

APPELLATION: V.d.T

TRAINING SYSTEM: Guyot

GRAPE: Various origin grapes

SOIL: Clay

HARVEST PERIOD: October

PRODUCTION ZONE: Sorrento (NA)
HARVEST: Classic

WINE MAKING PROCESS: short maceration
ALC.VOL: 12%

CARTONS: 12 bottles

TS,
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SOLARO DE ANGELIS
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IMBOTTIGLIATO DA
DE ANGELIS 1930 SR.L.
SORRENTO (NA) - ITALY
www.cantinedeangelis.com
Prodotto in Italia - Product of Italy
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DE ANGELIS € 750 ml. 12% vol.
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De Angelis 1930 S.r.l.
Via Marziale 14, 80067 Sorrento (NA)
Tel. +39 081 8781648 - P.iva 01361351214

www.cantinedeangelis.com - info@cantinedeangelis.it
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