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LA NOSTRA STORIA M

DAL 1997

A S SOPOLETRD, e N B e GO R
DELL’UMBRIA, PRODUCIAMO E
VENDIAMO, ALL’INGROSSO, AL
DETTAGLIO E A  MARCHIO,
UN’AMPIA GAMMA DI PRODOTTI
CON E SENZA TARTUFO, SALSE,
SUGHI, CONFETTURE, DELIZIE, OLI
AROMATIZZATI E SOTTOLIO.

J.A NOSTRA NUOVA SEDE SI TROVA

IN viA GIOVANNTI MARCORA 177/19.




'TRA I NOSTRI

SERVIZI

IL NOSTRO OBIETTIVO PRINCIPALE E QUELLO DI CREARE
PRODOTTI DI QUALITA, RIGOROSAMENTE PRIVI DI

CONSERVANTI E COLORANTT.

LE LAVORAZIONI ADOTTATE NELLA NOSTRA AZIENDA | \ ‘ t
i, B R

SEGUONO METODI E RICETTE ANTICHI E PROPRIO PER K@ /}‘,‘,y,,*;////},‘ ﬂ) yé 4
i ) / 2 / )
e

QUESTO MOTIVO I PRODOTTI CONSERVANO IL SAPORE \

DELLA TRADIZIONE UMBRA, SEMPLICE E GENUINA.

NOSTRI PRODOTTI SON
DI GLUTINE *

O PRIVI

UNO DEI NOSTRI PUNTI DI FORZA E LA VERSATILITA E LA
DISPONIBILITA DI FRONTE ALLE VARIE RICHIESTE DEL
CLIENTE. DA DIVERSI ANNI ORMAI, OLTRE ALLA VENDITA
DEI PRODOTTI ANTICHI SAPORI UMBRI, OFFRIAMO ANCHE
ALTRI DUE SERVIZI:

PrivaTE LABEL - RENDIAMO POSSIBILE AL CLIENTE LA
PERSONALIZZAZIONE DEI NOSTRI PRODOTTI CON IL SUO

MARCHIO;

PRODUZIONE PERSONALIZZATA - COLLABORIAMO CON
COLTIVATORI PRIVATI ED AZIENDE AGRICOLE PER

RIPRODURRE LA NOSTRA LINEA CON LA LORO MATERIA

PRIMA O CREARE NUOVI PRODOTTI SU RICHIESTA DEL

CLIENTE.
. ESCLUSE SPECIFICATE ECCEZIONI

( Antichi Sapori )
Umbri




PATE E SALSE AL TARTUFO IN OLIO DI GIRASOLE

Pexr CROSTINI, PER CONDIRE PRIMI (ANCHE CON L,AGGIUNTA DI PANNA DA CUCINA) O SECONDI PIATTIL.

3 ANNI DI SCADENZA

SaLsa TARTUFATA (3% TARTUFO) SaLsa TarTUraTA Bianca

Con funghi freschi e tartufi estivi italiani
Formati: 9o gr 32 pezzi per cartone g v

180 gr 16 pezzi per cartone

Con funghi Champignon freschi e
tartufo bianchetto italiano
Formati: 9o gr 32 pezzi per cartone
180 gr 16 pezzi per cartone

S £ 280 gr 12 pezzi per cartone = = T
- - 500 gr 6 pezzi per cartone & . i’y 7 P‘L’ & pf e (
e = 1000 gr 6 pezzi per cartone | et §O0ErG pezzrper cartom*
SENZA CONSERVANTI, 1000 gr 6 pezzi per cartone
COLORANTI E GLUTINE ' SENZA CONSERVANTI,
COLORANTI E GLUTINE
SaLsa ALBORNOZIANA SaLsa SPOLETINA
Con funghi fr(:schiiE afjlil:r?gli porcini e tartufo 2’ B il el st
e Formati: 9o gr 32 pezzi per cartone Formati: 9o gr 32 pezzi per cartone
B = 180 gr 16 pezzi per cartone Z 180 gr 16 pezzi per cartone
ﬁr 500 gr 6 pezzi per cartone™ * z 500 gr 6 pezzi per cartone™
uBCRNG2ANA 1000 gr 6 pezzi per cartone™ Ty 1000 gr 6 pezzi per cartone™

SENZA CONSERVANTI, SENZA GLUTINE

COLORANTTI E GLUTINE "

PatE cox Porcing Sarsa FRANCEscANA

senza tarcufo

Con funghi freschi e funghi porcini Con carciofi, olive e tartufo

PaTE E SALSE AL TaARTUFO IN OEVO

Per CROSTINI, PER CONDIRE PRIMI (ANCHE IN AGGIUNTA DI PANNA DA CUCINA) O SECONDI PIATTI.

Sarsa TARTUFATA SaLsa TarTUFaTA B1anca Sarsa TARTUFATA
(CON 7% DI TARTUFO) (cox 3% b1 TarTUFO B1aNCHETTO) (CON 15% DI TARTUFO)
SaLsa SPOLETINA SaLsa ALBORNOZIANA Sarsa NorciNa
Con carciofi, olive e tartufo Con funghi freschi, funghi porcini e tartufo Con lenticchie e tartufo
Sarsa CarcIOFI, CROSTINO UMBRO CON TARTUFO  PESTO ALLA GENOVESE
Sarsiccia E TARTUFO Pate’ di fegatini tipico del nostro territorio con tartufo CON TARTUFO
Con basilico ligure e tartufo italiano
SaLsa CECI, OLIVE E MAIALINA CON TARTUFO
TARTUFO Pate’ di porchetta con tartufo italiano

CoNTORNI PRONTI E ALTRI PRODOTTI AL 1 ARTUFO

CONTORNI AL TARTUFO PER ACCOMPAGNARE PRIMI E SECONDI. SALE SPEZIATO E BURRO AL TARTUFO PER

IMPREZIOSIRE PIATTI E MIELE DA GUSTARE SUI FORMAGGI.

FuxcHI soTTOLIO CON FaGioL1 coN TARTUFO
TARTUFO
CICORIA CATALOGNA CON Metti a cuocere la pasta.
Burro cox TARTUFO TARTUFO Prendi un pentolino e mescola una

bustina di panna da cucina e aggiungi

SALE SPEZIATO CON un cucchiaio la salsa al tartufo che hai

* ; scelto. Fai scaldare a fuoco basso,
TARTUFO ,

giusto il tempo di far amalgamare il
prodotto e spegni.
MIELE cON TARTUFO* g Una volta pronta la pasta, scolala

N conservando due cucchiai di acqua di
TUTTA LA NOSTRA PRODUZIONE ﬁ cottura, agglungendo il condimento
L)\\ b preparato. Ripassa un tutto sul
VIENE FATTA CON fornello per poco tempo mescolando.
S TARTUFO ESLCUSIVAMENTE ITALIANO \Z{ Gusta il tuo piatto super veloee!
Le foto rappresentano il formato da 180 gr, 2
L eticheftatura e il sigillo potrebbero variare di )(8 . PASTA CON PANNA

ot e (ntichi Sapori ) AL TARTUFO
due anni di scadenza um b




TARTUFO AL NATURALE

TARTUFI PURI, SENZA AGGIUNTA DI AROMA. LA VERSIONE INTERA PER APPREZZARE LA FORMA DEL TARTUFO, QUELLA
MACINATA E AL CARPACCIO CON L’AGGIUNTA DI 0LI0 ExTrA VERGINE b1 OLIVA PER IL GIUSTO CONDIMENTO DEI PIATTI IN
CUI VERRANNO DEGUSTATE.

Rompi le uova in una ciotolina,
TarTUFO B1ANCHETTO TarTUFO BIANCHETTO aggiungi poco sale, un
cucchiaino di tartufo macinato e
INTERO MaciNnaTto 1N OEvo et i
mescola il tutto e versa in una

TARTUFO MACINATO TarTUro CarRPACCIO DarlallEs ar B s G o
(IL OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA) (IL OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA)

- —

fuoco medio mescolando,

‘ogliere dal fuoco quando ¢ cotto.

= Per rendere il piatto ancora pitt
belloe TARTUFOSO
Eggiungere sopra due foglie di

TarTUFO INTERO

carpaccio di tartufo estivo.

S UOVA STRAPAZZATE /' &k\l ey
Sars AL TARTUFO 1R
, ALSE
MaAIALINA SaLsa DEL SOLE Savrsa pEL PERUGINO
Paté di porchetta umbro in Oevo Con funghi e verdure miste come peperoni e Con lenticchie e pecorino, in olio di semi
melanzane e pinoli, in olio di semi
Sarsa Gricia Pesto aLLA GENOVESE Sarsa b1 RabiccHio
Pate p1 OLive VErDI PaTE p1 OLIvE NERE PatE p1 Carcior:
é Sarsa GusTosa Sarsa Diavora Sarsa PiccantinNa
2 Gustosa per bruschette, con olive, Una salsa rossa per gli amanti del piccantissimo. Un cucchiaino  Con pomodori secchi, peperoncino in
capperi e peperoncino. In olio semi in una zuppa o nella maionese rivoluziona la pietanza olio di semi
SaLsa PRIMAVERA SpeciaLiTA OLive NERE Coxpirasta NORCINO
/ Delicata, con carciofi, mandorle e olive in Con olive nere, scorzette di arancia e Clan ilsiciin ot b i sl s
é olio semi olio di semi e
o 7 Sarsa Casciana PatE p1 FEGATO (CROSTINO UMBRO) Sarsa ETrusca
/( Con vino Sagrantino, funghi e Paté di fegatini di carne umbro, perfetto per Gusto delicato, con carciofi ¢ olio semi
¢ zafferano, in oevo una bruschetta o sopra a del roast beefP
( Sarsa p1 CipoLLE SavLsa p1 Nocr Sarsa Fave e PEcoriNo
SaLsa MELaANZANE E OLIVE SaLsa DI ASPARAGI Sarsa p1 Porcino Puro

PatE p1 Cect

OLI AROMATIZZATI*

OvL1o Extra VERGINE AL TARTUFO NERO
Ovr1o ExtrAa VERGINE AL TARTUFO Bianco
OvL1o ExTrA VERGINE ALL’AGL1O E PEPERONCINO

OvL1o Extra VERGINE A1 FungHI PorciN

e

*due anni di scadenza | ﬁntlchl Sapori ’
Umbri




CONFETTURE

3 ANNI DI SCADENZA

CAROTE E FRUTTI DI BOSCO CAROTE E ARANCIA MELE COTOGNE
PERE, LIMONI E NOCI MANDARANCIO PERE COTOGNE
SaMBUCO FicH1 E Noc1

; RU , .
Con 50% di mele, uvetta, brandy, pinoli e cannella

ALBICOCCHE E ARANCIA FracoLe MORE
CASTAGNE E CACAO CILIEGIA CASTAGNE
FruTTI DI BOSCO LamMpon1 MELOGRANO
ViscioLE MIRTILLI ALBICOCCHE

/PanpPEPATO¥

DeL1z1E, MOSTARDE E MIELE

PoMoODORI E ARANCE Crporra ARANCIA, CPOLLA E ZENZERO
Zucca E ZENZERO PoMoDORI VERDI ANANAS E PEPE ROSA
CONFETTURA DI PEPERONCINO SEDANO MIELE CON PEPERONCINO¥
MIELE coN BarLsamico MELE, CANNELLA E DEL1z14 DI VINO
E Noc1¥ PEPERONCINO* GRECHETTO
DEeL1z1A DI VINO DEeL1z1A DI DEL1z1A DI

SAGRANTINO Birra LiMoNcELLO

DEeL1z1a p1 vino Rosso p1 MONTEFALCO

3 ANNI DI SCADENZA SUGHI PRONTI

SuGo cox BasiLICO SuGo ALLA SPOLETINA SUGO CON FUNGHI PORCINI

Piccantino

RAGU DI VERDURE RAGU DI CINGHIALE RaAGU b1 CERVO
SuGo CON TARTUFO SuGo cox LE NoCI SUGO ALL’AMATRICIANA A
SoTTOoLI
OLIVE ALL’ARANCIA PEPERONI AGRODOLCE CARCIOFI INTERI
PoMoDpoRI SECCHI PORCINI INTERI FUNGHI MISTI CON PORCINI

MELANZZANE CONDITE

PrRODOTTI SECCHI

FUNGHI PORCINI SECCHI SPAGHETTATA PICCANTE

*due anni di scadenza Jqﬂﬁ(:hl' SQPOTi )
Umbri



