
Nokat est une artiste peintre et plasticienne française. 
Son univers est influencé par le détournement des marques et des
logos, l’alchimie, les personnages contemporains, le vintage, la pop
culture. Toujours soucieuse du détail, elle fabrique un subtil
mélange de collages et de peinture qu’il faut apprécier de près
comme de loin car souvent ces visuels en cachent d’autres. 
Elle puise ses matières premières dans la rue, les marchés aux
puces et les lieux où les objets, les jouets, les livres, les revues, les
affiches surannées tentent de se réinventer une nouvelle vie. 

SOL : Argilo-calcaire
CEPAGES : 100 % Sauvignon blanc
RENDEMENT : 55 HL/ HA
VINIFICATION :Traditionnelle en cuve inox. Debourbage à froid. 
Fermentation à 17°C.

TEMPÉRATURE : Servir à 10-12 °C
CONSERVATION :  Garde de 5 à 8 ans

DEGUSTATION :  Un nez riche et complexe sur des arômes de
fleurs blanches et agrumes. En bouche, l’attaque est fraîche et vive 

ACCORDS METS ET VINS : 
Fruits de mers,  Risotto

VIGNERON PARTENAIRE :  Chateau Lestrille, 
Estelle Roumagne, Saint Germain du Puch

FICHE TECHNIQUE 

valerie.c@purelinews.com

AOC Bordeaux BIO

EFFECT

https://www.nokat.eu/

