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Evoluzioni di grano ¢ un progetto
imprenditoriale che nasce dalla
nassione di Laura e Patrizia per |5
storia e per 1 sapori e si sviluppa nel
solco della tradizione
gastronomica proiettato alla
ricerca di gusti NuUovi e Unici



Come sono realizzati i nostri
prodotti?

Realizziamo, prepariamo e
confezioniamo prodott] tratti da
ricettari medievali, rinascimentall e
Sette/Ottocenteschi. Dal Trecentesco
‘Liber de coguina’ fino ad arrivare a 'l
CUOCO galante di Vincenzo Corrado e
a "Cucina teorico pratica’ di lppolito
Cavalcantl, ¢l place spulciare nelle
Dagine della storia per riscoprire
esperienze di gusto antiche e
sottrarre
alloplio del tempo | sapori che hanno
caratterizzato il nostro passato e
segnato Il presente.
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BISCOTTI TRATTI DA RICETTARI
MEDIEVALI

BUONUMORE
CRESTINE DI FRUTTA

BISCOTTI TRATTI DA RICETTARI
BORBONICI

BISCOTTINI NOBILI
SOSAMELLI ALLA MONACA

CONFETTURE STORICHE
ANNURCA UBRIACA

ANNURCA MOSCATO E CANNELLA
SAPORE DI PESCHE

ALBICOCCHE

ARANCIATA




TARALLI
TARALLI SCALDATI AL FINOCCHIETTO

TARALLI MANDORLATI
TARALLI ALLA CIPOLLA E UVETTA

BRENNOLE

BISCOTTI ARTIGIANALI

ANNURCHINI
CARAMELLO SALATO
COOKIES FONDENT]

MORETTINI

MORZETTE CAMPANE

MORZETTE AL CAFFE’
MORZETTE PECAN



BISCOTTI TRATTI
DA RICETTARI

MEDIEVALI

Biacotti del buonumore

Frollini con hoce moscata e cannella
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Buonumore

Frollini con noce moscata e cant

-

Informazioni
tecniche

PESO 200GR - SHELFLIFE 180 GIORNI



BISCOTTI TRATTI
DA RICETTARI

MEDIEVALI

Crestine di fruiia

Sfoglie ripiene di melaq, frutta secca e spezie

Sfoglie ripiene di mela,
frutta secca e spezie

Informazioni
tecniche

PESO 200GR - SHELFLIFE 90 GIORNI



BISCOTTI TRATTI

DA RICETTARI
BORBONICI

Biscotti croccanti con mandorla e cannella
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~ _ La ricetta e tratta da “Il credenziere
EVOLUZIONI pi % di buon gusto”, scritto da
GR\.‘ANO Vincenzo Corrado, cuoco e capo dei

ﬂ. A " servizi di bocca presso la Corte
wcotumnobw Borbonica di Napoli nella seconda
conar:f:::.f,',f;‘ff_:::' ! Mmeta del Settecento, colui che riusci
= ad innovare I'esuberante cucina
partenopea coniugandola con
quella “tradizionale” francese. Un
fine pasto invitante e speziato da
abbinare a vini passiti.

\
— INGREDfIENTI: . dorl |

] 3 Farina di frumento 00, zucchero, mandorle 16%, latte, uova,
Valori medi per 1009 margarina vegetale (oli e grassi vegetali: palma, Sirasole, palma
Energia(KcaI ............................................. 396 totalmente idrogenato e soia in proporzione variabile; acqua,

. . acidificanti: acido citrico; emulsionanti: E475, E471, lecitine;
Energla (KJ) ........................................... 1659 conservanti: E202; aromi, coloranti: caroteni), burro, agente lievitante
Grassi (g) 14 (carbonato di ammonio), cannella in polvere 1%, sale.
di Ul SATUTT (G) oo 1 |
Carboidrati (9) e, 54
di cui zuccheri(Q) e, 26 ALLLERGENI: PUd contensre fruttala guscio.
Proteine (g) 8 CODICE PRODOTTO: EDGRAF
Sale (9) 0,5 IMBALLO: 24 pezzi per cartone (misure 27x32x32cm)

| ORDINE MINIMO: 20 pz

PESO 200GR - SHELFLIFE 150 GIORNI



BISCOTTI TRATTI
DA RICETTARI

BORBONICI

Sosamelli alla monaca

Biscotti speziati alla mandorla e canditi

Hiawotie deflor )
Lorte Borbomice Y Sunsa lartosio
i

EVOLUZIONI DI

allt mondica

Biscottl speziati alla mandorla e canditi

Informazioni
tecniche

PESO 200GR - SHELFLIFE 180 GIORNI



CONFETTURE

STORICHE

Annurca ubriaca

Composta di mela annurca e aglianico

Informazioni
tecniche

PESO 220GR - SHELFLIFE 720 GIORNI



CONFETTURE

STORICHE

Annurca moscato e cannella

Confettura extra di mela annurca e cannella

Informazioni
tecniche

PESO 220GR - SHELFLIFE 720 GIORNI



CONFETTURE

STORICHE

aporedt peache

ttura extra di pesche

PESO 220GR - SHELFLIFE 720 GIORNI



CONFETTURE

STORICHE

Albicocche

Confettura extra di albicocche

Informazioni
tecniche

PESO 220GR - SHELFLIFE 720 GIORNI



CONFETTURE
STORICHE

Aranciata

Marmellata speziata di arance

Informazioni
tecniche

PESO 220GR - SHELFLIFE 720 GIORNI



m TARALLI

Taralli scaldati al finocchietto
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EVOLUZIONI PI

GRANO

Taralli Scaldati
7l Finocchiello

Informazioni
tecniche

PESO 300GR - SHELFLIFE 180 GIORNI




TARALLI

Taralli mandorlati

EVOLVZIONI DI
GRANO
Taralli

Mandorlali
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PESO 300GR - SHELFLIFE 90 GIORNI

Informazioni
tecniche




@ TARALLI

Taralli cipolla e uvetta
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EVOLVZIONI PI

GRANO

Taralli
EU

InformaZ|on|
tecnlche

PESO 300GR - SHELFLIFE 180 GIORNI



TARALLI

Informazioni
tecniche

PESO 300GR - SHELFLIFE 180 GIORNI



BISCOTTI

ARTIGIANALI

Annurchini

Frollini alla mela annurca .

y -

EVOLUZIONI DI

Frollini alla mela annurca

Informazioni
tecniche

PESO 200GR - SHELFLIFE 180 GIORNI




BISCOTTI

ARTIGIANALI

Caramello salato

Biscotti al caramello

EVOLUZIONI DI
GRANO

Caramello Salato

Biscotti al caramello

Informazioni
tecniche

PESO 200GCR - SHELFLIFE 180 GIORNI




BISCOTTI

ARTIGIANALI

Cooki tenti

Biscotti con gocce di cioccolato fondente

Informazioni
tecniche

PESO 200GCR - SHELFLIFE 180 GIORNI




BISCOTTI
ARTIGIANALI

Frollini al cioccolato fondente e cacao

Morettini

r -

s Moremm
Frollini al cioccolato
fondente e cacao _

Informazioni
tecniche

PESO 200GCR - SHELFLIFE 180 GIORNI



MORZETTE

CAMPANE

Morzette al caffe’

Biscotti croccanti al caffe con nocciola e cioccolato
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EVOLUZIONIDI —~

GRANO Biscotti croccanti al caffe, con
74 . 8
Morzelle ﬂlCaJé nocciola e cioccolato
R, Questi biscotti croccanti sono una

Con Nocciola E Cioccolata

gustosa rivisitazione delle classiche
morzette campane, aggiunte di
polvere di caffe e ingolosite con
nocciole, gocce di cioccolato e
spezie. Connotate da una leggera
nota amarognola, sono una delizia
per gli amanti del caffe.

\|

INGREDIENTI:

X . Farina di frumento 00, zucchero, nocciole 6%, gocce di cioccolato 6%
Valori medi per 100g (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao,emulsionante: lecitina di soia,
q estratto naturale di vaniglia), uova, caffé solubile 5%, latte, agente

Energia(Kcal). .. 370 lievitante (carbonato di ammonio, bicarbonato di sodio), vaniglia, cannella
Energia (KJ) 1550 e chiodi di garofano in polvere, sale.
(@Y = ISISY I () TS 12
di CUi SATUN () v 3 |
Carboidrati (g) oo 59

. . . i
di cui AUl elel aT=Tgl () O 32 AILLERGENT B @siitie e e i o St
Proteine (Q).ecooeeeeceoeeeeceeeeeeeeeeeee. 7 CODICE PRODOTTO: EDGMOC

T 1[I () RO 0,5 IMBALLO: 24 pezzi per cartone (misure 27x32x32)
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PESO 200GR - SHELFLIFE 180 GIORNI



MORZETTE
CAMPANE

Biscotti croccanti con noci pecan e uva sultanina

Morzette pecan

(s £VOLUZIONI DI
NO
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" Morzelle Pecan
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Informazioni
tecniche

PESO 200GR - SHELFLIFE 150 GIORNI
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Via IV Novembre AMOROSI (BN)
evoluzionidigrano@gmail.com
+39 329 484 5089

www.evoluzionidigrano.it
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