
Cibus Deorum s.a.s. 
Via Stazione, Vibo Valentia Marina (VV) 
SCHEDA TECNICA DEORUM CIBUS REV.0 DEL 06/02/2024 
 

Le informazioni in questo documento sono confidenziali e riservate esclusivamente al destinatario. 
I destinatari non autorizzati sono tenuti alla riservatezza L'uso, la diffusione, la spedizione, la stampa o la copia di questo documento da parte dei 
destinatari non autorizzati senza previo consenso del mittente: Cibus Deorum sas  sono proibite in conformita' con l'art. 616 del codice penale e 
del decreto legislativo N. 196 del 2003. 
 

SCHEDA TECNICA: MIELE ALLA ‘NDUJA ESSENTIA  
NOME DEL PRODOTTO Nettare (miele alla ‘nduja essentia) 

 
ORIGINE DEL PRODOTTO Calabria (ITALIA) 

 
PESO PER SINGOLO PACKAGING 120/250g 

METODO DI CONSERVAZIONE Temperatura ambiente 

IMBALLAGGIO PRIMARIO Vaso in vetro con capsula 
Squeezer in plastica riutlizzabile. 

IMBALLAGGIO SECONDARIO Cartoni da 32 pezzi  

PALLET 48 cartoni 

SHELF LIFE 18 mesi (Spesso buono oltre) 
 

TIPO DI PACKAGING Vaso in vetro/ squeezer in plastica 
 

TRASPORTO Il Trasporto avviene con mezzi sanificati in 
osservazione alle direttive per l’igiene dei 
prodotti alimentari. 

PROCESSO DI PRODUZIONE Il prodotto estratto dalla ‘nduja tradizionale 
(ESSENTIA) puro viene miscelato con il miele 
mille fiori. 

CONSIGLI D’USO Conservare a temperatura ambiente 
Conservare lontano da fonti di luce diretta e 
dal calore diretto. 
La cristallizzazione è un processo naturale se il 
miele cristallizza basta riportare il vasetto allo 
stato liquido scaldandolo a bagno-maria ad 
una temperatura non superiore ai 35° C. 

TRATTAMENTO TERMICO Non richiesto dal prodotto. 
Non presente. 

ALLERGENI Il prodotto non contiene allergeni presenti 
presenti e indicati nel Annex II del 
regolamento europeo 1169/2011 emanato dal 
parlamento europeo. 

ULTERIORI INFORMAZIONI Le informazioni sopra riportate non esentano il 
consumatore a leggere attentamente le 
informazioni e le indicazioni riportate in 
etichetta.  
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PIANO DI AUTOCONTROLLO 
REG. CE 852/2004 

Cibus deorum s.a.s segue tutte le direttive 
contenute nel REG. CE 852/2004 che contiene 
le norme e le buone prassi igieniche da seguire 
lunga tutta la filiera, dalla trasformazione alla 
commercializzazione. 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Colore: arancione, arancione acceso. 
Sapore: leggermente affumicato, leggermente 
piccante, tipico del miele. 
Odore: tipico del miele. 
Presentazione: denso/tipico del miele. 

LOTTO DI PRODUZIONE Il numero di lotto viene assegnato ad ogni 
produzione, il numero di rintracciabilità è 
riportato nei registri di laboratorio e viene 
indicato su ogni etichetta. 

INGREDIENTI Miele mille fiori 95 % 
Estratto liquido di ‘Nduja di Spilinga (grasso 
suino, peperone, sale)5%. 

 

VALORI 
NUTRIZIONALI 
PER 15 g 

Porzione 
15 g 

AR 
15 g 

Energia 215 kJ 2,6 % 

51 kcal 

Grassi 0,6 g 0,8 % 

di cui grassi 
saturi 

0 g 0,4 % 

Carboidrati 11 g 4,4 % 

di cui zuccheri 11 g 12,7 % 

Fibre 0 g  

Proteine 0 g 0 % 

Sale 0 g 0 % 

 


