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Vivo, rosa pálido.
  

Vivid, pale pink.
 

Floral, mineral y fresco en nariz, con aromas de fresa
silvestre, frambuesa y grosella roja.

Floral, stony and fresh on the nose, with scents of wild
strawberry, raspberry, and red currant.
 

Picante y vivaz, los sabores de frutos rojos muestran buena
intensidad y excelente nitidez. Se expande y gana fuerza, con
una acidez brillante que brinda un firme final.

Spicy and lively, the red fruit flavors showing good intensity
and excellent clarity. Expands and gains power through the
finish, with bright acids providing a firm, bright edge. 

Graduación: 12,5% vol. 
Variedad de uva: Garnacha y Tempranillo

Alcohol content: 12.5% vol. 
Grape variety: Garnacha and Tempranillo

Viña Furieles rosado es un vino delicioso y divertido elaborado a
partir de uvas cultivadas de forma sostenible en el centro norte de
España. Si te gustan los vinos jóvenes, vibrantes y sencillos, este
rosado brillante y picante te encantará. Perfecto para beber solo o
con cualquier comida ligera y sencilla como barbacoas, platos de  
marisco, embutidos y ensaladas.

Viña Furieles rosé is a fun, delicious wine produced from
sustainably-grown grapes in central-northern Spain. If you like
youthful wines that are vibrant and uncomplicated, this bright,
zesty rosé will charm you. Perfect to drink on its own or with any
food that is light and uncomplicated such as barbecues, seafood
platters, charcuterie and salads. 

ELABORACIÓN / WINEMAKING
Tras la vendimia, las pieles se mezclan con el mosto sin fermentar
durante cinco horas a 7 ºC . La fermentación se realiza en
depósitos de acero inoxidable. El lento proceso de fermentación
(30 días a 12 ºC) permite que el vino conserve un alto grado de
riqueza y sabor.
After harvest, the skins mix with the unfermented juice for five
hours at 7 ºC. Fermentation takes place in stainless steel tanks.
The slow fermentation process (30 days at 12 ºC) allows the wine
to retain a high degree of richness and flavor.
 
NOTAS DE CATA / TASTING NOTES


