
VIÑA FURIELES
Tinto

Después de la vendimia, los hollejos se mezclan con el mosto sin
fermentar durante cinco días a 7 ºC para la posterior
fermentación en acero inoxidable durante 21 días a 22 ºC.

After harvest, the skins mix with the unfermented juice for five 
days at 7 ºC for a later fermentation in stainless steel for 21 days at 
22 ºC.

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Rubí vivo.
 

Vivid ruby.
 

Nariz expresiva de frutos rojos frescos, flores confitadas y un 
toque de pimienta blanca.

Fresh red berries, candied flowers and a hint of white pepper
on the expressive nose.
 

Jugoso, atractivamente dulce y ligero, presenta sabores de
frambuesa y cereza que muestran un buen enfoque, sin
bordes ásperos.  Un estilo muy atractivo y fácil de beber, pero
sin falta de complejidad. Final largo y suave, sin taninos
evidentes y con un persistente carácter de frutos rojos.

Juicy, appealingly sweet and light on its feet, offering
raspberry and cherry flavors that show good focus and no
rough edges. In a highly appealing, easy-to-drink style, yet
not lacking in complexity. Closes long and smooth, with no
obvious tannins and lingering red berry character. 

Graduación: 12.5% vol. 
Variedad de uva: Tempranillo

Alcohol content: 12.5% vol. 
Grape variety: Tempranillo
Artevin tinto es un vino delicioso y divertido elaborado a partir de
uvas cultivadas de forma sostenible en el centro norte de España.  
Si te gustan los vinos jóvenes, vibrantes y sencillos, este vino de
frutos rojos ligeramente especiado es para ti. Perfecto para beber
solo, mientras se cocina o con cualquier alimento ligero y sencillo
como pollo, arroces, pasta y pizza.

Artevin red is a fun, delicious wine produced from sustainably
grown-grapes in central- northern Spain. If you like youthful
wines that are vibrant and uncomplicated, this red-berry, slightly
spiced wine is for you. Perfect to drink on its own, while cooking
or with any food that is light and uncomplicated such as chicken,
rice dishes, pasta and pizza.
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