
Benvenuti,

Nel cuore dell’Umbria, La Boiola nasce dall’incontro tra
tradizione e ricerca gastronomica, con l’obiettivo di valorizzare

le materie prime del territorio attraverso una cucina autentica e
contemporanea. Ogni piatto è il risultato di una selezione

attenta degli ingredienti, privilegiando stagionalità, qualità e
ingredienti locali.

Grazie.



Spaghetti di Tonno Rosso con Agrumi su Salsa di Bagna
Cauda

Crema Fredda di Zucchine e Basilico

Chilled zucchini and basil cream soup

“La Caprese della Boiola”, Burrata con Pomodori e Basilico

Insalata Mista di Stagione
Seasonal mixed green salad with light citrus vinaigrette

Insalata di Avocado, Pesche e Noci con Rucola e Miele
Avocado, peach and walnut salad with rocket and honey dressing

Red tuna spaghetti with bagna cauda sauce

16

10

“La Caprese della Boiola”, burrata with tomatoes and basil
12

10

12

Pollo alla griglia / Grilled chicken  5  
Salmone / Salmon  7 

Gamberoni / Shrimp 8

Antipasti -  Starters

Beef tartare with saffron polenta chips and truffles 

18

Tartare di Manzo al Tartufo

7

12

7, 4, 12

8

8

4

2



Mezze Maniche “Mancini” al Ragu Bianco di Chianina profumate al timo
“Mancini” mezze maniche pasta with white Chianina beef ragu

Taglierini Fatti in Casa al Tartufo Nero Estivo

15

Homemade taglierini with black summer truffles

27

Primi Piatti - First Course

Duck tortelli, burrata with datterino tomato coulis

Chitarrini Fatti in Casa 
con Tartare di Gambero Rosso e Bisque

Tortelli Ripieni d’anatra con Coulis di Datterino
Giallo e Burrata

18

House made chitarrini with red prawn tartare 

20

1, 3, 7

1, 3, 7, 9, 12

1, 3, 7, 9, 12

1, 2, 3, 4, 7, 9, 12



Secondi Piatti — Main Course

Polpette di Zucchine, Ricotta e Limone su Cremoso di Piselli

Zucchini, ricotta and lemon meatballs on a pea cream

Tagliata di Manzo Argentino con Patate al Rosmarino e Asparagi

Contorni — Sides

Verdure grigliate / Grilled vegetables

Patate al rosmarino / Rosemary potatoes

16

Argentine sliced steak with rosemary potatoes and grilled asparagus

22 / HG

8

Pesce del Giorno al Forno con Erbette
Aromatiche del Nostro Orto

Oven-baked catch of the day with our garden herbs

35

7

7

1, 3, 7, 12

1, 3, 7, 9, 12



Allergeni - Allergens
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