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‘BURGUNDIA



urgundia a franciak legfranciabb bor-

vidéke. A rejt6zk6d6 boraszok, a par

hektaros manufaktiraszeri birtokok
és a bencés szerzetesek legalabb olyan fon-
tos elemel ennek az id6tallé vidéknek, mint
az ontolvas edényben rotyogd coq au vin és
az 6blos poharban pirosan villogé pinot noir.
Burgundia a borvilag csendesen liiktet6 szive.
Ami az itteni pincékben apré igazitas, késébb
pillang6hatasként valik divatiranyzatta, és vé-
gigsopor a vilag borvidékein.

Burgundia f6ldrajzi és szellemi kozpontja a
Cote-d’Or, magyarul arany lejté, ami allitolag
a sziiret utan sargaba boruld sz6lGtablairdl
kapta a nevét. Ez a hely a mai napig megérizte
provincialis hangulatat a sorok kozott baktato
szinizom igaslovakkal és az évszazados kokert-
tésekkel. De a paraszti romantika megtéveszto
lehet, az itteni gazddk a vilag legértékesebb
mezbgazdasagi tertiletein tirjak a foldet. A
grand cru dilékben szoké évente cserélnek
tulajdonost a parcellak, a hektarra vetitett vé-
telarat ilyenkor nyole szamjegyben és euro-
ban hatarozzak meg. Burgundia a paraszti 1ét
és a esendes luxus vidéke.

Borkeresked6ként Burgundia egyszerre pa-
radicsom és pokol. A helyiek ,mindenttuda-
sa” és boraik energidja rogton lazba hozza az

embert, aztan jon a burgundi borasz, aki hi-
vosségével azonnal jézansagra int. Komolysag
lejt a hangjukban, észre sem vesszuk, hamar
atveszik a kérdezo szerepét és figyelnek. A bo-
ruk j6, kevés van beldle és valogatnak a vevok
kozott. Ha minden jol megy, a borasz oldédik,
és az audiencia atesap kedélyes poharazgatas-
ba, de még ez sem garancia, hogy a jegyzet-
fuzetben megesillagozott kedvenc borokbdl
venni is lehet. Nines még egy borvidék, ahol
ekkora lenne a szakadék kereslet és kinalat
kozott. Pincénél, maganemberként vasarolni
szinte lehetetlen, keresked6ként megallapod-
ni sokszor évek munkdja. A rajongas targya
legtobbszor egy csonka sz6l6sor a falu végén,
par tucat toke gyiimolese egy hordéban ki-
érlelve, majd hasas palackokba széttoltve és
ledugézva.

Mi tobb mint tiz évvel ezel6tt jartunk el6szor
a borvidéken. Autentikus boraszokat, er6s ka-
raktercket kerestunk a Bortarsasag burgundi
valasztékaba. Tavaly novemberben pedig visz-
szatértiink a régi kapesolatokat apolni, kos-

tolni, tanulni és még t6bb borasszal megis-
merkedni. Toplistak helyett késtolasi emlékek,
megérzések és barati tippek alapjan indul-
tunk el. Végil négy nap alatt 6sszesen 13 pin-
céhez jutottunk be, kozel 200 bort késtoltunk,
valogattunk és jo emberekkel raztunk kezet.
A kovetkezo kiadvany 8 boraszrol szol, koztitk
valasztékunk klasszikusai és két 0j név, aki-
ket orommel mutatunk be, mikozben igyek-
sziink tisztan és személyesen elmesélni ezt az
tnnepelt, de sokszor a végletekig bonyolitott
borvidéket.

Burgundia,
Bortarsasag,
2024.



Ninces még egy hely, ahol bor és f6ld olyan
szorosan kotédne egymashoz, mint Burgun-
didban. Itt minden palack lényege maga a
hely, ahol szedték hozza a sz616L.

A Cote-d’Or Dijonnal indul és 60 km hosz-
szan hazodik déli iranyban (6sszesen 7000
hektar, a francia bortermelés 1%-at adja). Két
alrégiora oszlik, az északi a Cote de Nuits,
a déli pedig a Cote de Beaune. El6bbiben
szinte mindenttt az egyik legésibb és legké-
nyesebb fajta terem: ez a pinot noir, aminek
egyszerre kell minden, de mindenbdl esak
egy kevés. A Cote de Nuits legismertebb
borai kozott els6 ranézésre arnyalatnyi kii-
lonbségek vannak, mégis minden falu kiilon
vilag. Itt északon a pinot noir emelkedelt,
parfimos, legtobbszor egész fiirtokben er-
jesztik és jo években olyan komplexitast
mutat, amit elzenélni konnyebb lehet, mint
leirni. A nagy konyv szerint Gevrey-Cham-

bertin a gyiumoles és kovesség jatékarol,
Chambolle-Musigny a végletekig konnyi-
tett szerkezetrdl és viragokrodl, Vosne-Ro-
manée pedig az egzolikus flszerekrdl szol.
Haladobb iskola a falvak stilusat a borok, a
korty alakjaval leirni. Thibault Liger-Belair
szerint minden borhoz tartozik egy geomet-
riai forma. Ezt a pincéjében rogtonzott, és
4 6rasra nyilo kostolonal semmi sem szem-
léltette tisztabban.

A lankas tajat utkozben a harom falvat is at-
tvel6 orias, a Corton-hegy tori meg. Innen
tudjuk, hogy atléptink a déli alrégioba, Cote
de Beaune-ba. Ez a Cote-d’Or vadregénye-
sebb, szinesebb vége. Az itteni vorosek nagy
altalanossagban sarkosabbak, keményebb
kotéstiek az északiak mellett kdstolva. Az as-
vanyos, vasas szerkezel, ami miatt sokan va-
kon felismernek egy-egy itteni bort. Kivétel
Volnay, ami inkabb az északi stilusra hajaz
és Chambolle-Musigny mellett a vilag legé-
teribb, legtorékenyebb vorosborairdl ismert.
Végtil a déli végeken lépiink be a chardonnay
birodalmaba. A szikrazé savassagrol és cizel-

lalt borair6l ismert Chassagne- és Puligny-
Montrachet, illetve az er6tol duzzado és
klasszikusan olajosabb mozgasu borairdl is-
mert Meursault az a harom falu, ahol a legna-
gyobb multja és legmélyebben futé gyokerei
vannak a fajtanak.

A kules, ami a borok kozti apré kiilonbségek
és a megfoghatatlan isteni részecske mogott
all, maga a talaj. Ez Burgundiaban agyag és
mészké falvanként eltéré6 mindségi és ara-
nyu keveréke. Mint ujjlenyomat, minden
dilében egyedi és masolhatatlan rajzolat fut
a sorok alatt, ezt az ujjlenyomatot ismerik
a boraszok Burgundiiban talan jobban, mint
barholmashol avilagon.A legnemesebb mész-
kovet a Cote-d’Or kozepén, Comblanchien
hataraban banyasszak. Aki a Louvre folyoséit
latogatja, ezen a kovon jar.

Burgundia 6t alrégidja koziil a két legfonto-
sabbrol most irtunk (Cote de Beaune és Cote

de Nuits), két masik alrégi6 kevésbé ismert és
még mi sem jartuk be (Chalonnais és Macon-
nais), az otodik pedig egy igazi kakukktojas,
nagy kedvenciink. 4500 hektarnyi chardon-
nay, acélos boraszok acélos borokkal - ez
a kulone nem mas, mint Chablis.

Burgundia északi kiszogellése, ahol a telek
még keményebbek, a munka még nehezebb,
a talaj teljesen mas. S6t, a tajkép és a borok
ize is joval inkabb a szomszédos Champag-
ne-ra, mint a tobbi fehér burgundira emlé-
keztet.

Boraszokat latogatva sokaknal kertilnek el6
sz6l6sorokbal kiforgatott féldragakovek, as-
vanyok és fossziliak, mellé pedig a geoldgiai
magyarazat, az évmillick és az Gstengerek.
Ezt a mesét kevesen tudjak olyan valdsag-
hiien atadni, mint Chablis boraszai. A pin-
cékben kiallitott ériaskagylok és a tengerviz
illatd levegd magaért beszél. Az itteni talajt
a ritka kimmeridge-i mészké hatarozza meg.
Eudl lesz a chablis-nak olyan stilusa, amit
ha egyszer megérziink, onnantdl j6 eséllyel
felismerjuk majd.



Burgundia horizontalis rajzolata maga a tér-
kép, a vertikalis pedig a kiillonb6z6 dialok
klasszifikacidja. A tagabb értelemben vett
Burgundia (30.000 hektar) kozel fele regio-
nalis szinti tertlet, tehat borvidéki besorola-
st bort lehet réla késziteni. Ez a piramis sta-
bil alapja. A kovetkez6 két lépesé olyan dilok
Osszessége, amik falunévvel vagy a premier
cru helyek esetén dil6névvel szerepeltethe-
6k a cimkéken. A borok karaktere lépésrol
lépésre csiszoltabba, egyedibbé és tobbré-
tegivé valik. A piramis cstcsa, a teljes borvi-
dék alig 1%-a grand cru tertlet, 6sszesen 33
dils. Elefantesonttornyok, ahol Burgundia
legnagyobb értéki boraihoz terem a sz6l16.
Champagne-hoz hasonléan, Burgundiaban
is a bencések voltak a vidék elsé6 megszal-
lott boraszai. Osztonos megfigyel6k, vérbeli
fejlesztok és nagy borivok egyszerre. Birtok-
hatarként épitett kéfalaikkal megadtak a ma
is hasznalt dalérendszer alaprajzat. A hely-
hez kotheté borkarakterrdl mar ezekben az
id6kben beszéltek, majd a borvidékre érkezd
keresked6k, 'négoce-ok’ munkdja révén ho-
nosodott meg a termo6helyalapa értékrend.
A 18, szazadtdl *Courtiers-Gourmets’-nek
(magyarul: inyenc bréker) hivjak a borvidé-
ki koéstolokat, akik kozvetitokként mikod-
tek sz6l6sgazda és keresked6 kozott. Jartas
profik, akik tenyertkben a teljes borvidékkel,
tapasztalati aton araztak be a kilonboz6 fal-
vak kiillonboz6 borait. Ezek az idok féként
a voroseknek kedveztek, a chardonnay joval
késobb ért révbe. A ma szent foldként tisz-
telt Meursault-ban egészen az 1950-es éve-
kig a fennmaradasért kiizdottek a termeldk,
jellemzéen mindenki féallas mellett jart ki
a szO0lobe, amit inkabb szerelembdl és szol-
galelklien, mint racionalis érvek mentén
tartottak életben. A falu mostani szupersz-
tarjai még emlékeznek azokra az idékre, ami-
kor sziileik kijartak a falu f6terére, hogy az
arra koszalo turistakat elesalogassdak a bir-
tokra késtolni. Ma mar mas szelek fujnak,
a boraikra akkora a kereslet, hogy sokszor
nem marad mas megoldas, mint félretenni
a telefont és bezarkézni.

Burgundia aranykorat 1985-t6l dataljak, ek-
kor kapta fel a fejét a borvilag par kisterme-
16re (Montille, Jayer, Angerville), akik kilépve
a négoce-ok arnyékabdl otthon, sajat neviik
alatt kezdtek palackozni. A 2000-es évek ele-
jével a borvidék ujabb lendiletet kapott, a
keresett palackok ara az egekbe szokott, a si-
kertorténet pedig jelen pillanatban is irodik.
A birtokokért nagybefektetok és helyi gaz-
dak versengenek, igazan senki nem latja, hol
a vége ennek az elképeszt6 roppalyanak.

Aki bakaneslistaval érkezik Burgundidba,
pont a lényegrél marad le. 1, ahol minden
asonyomnak torténelme, klasszifikacidja és
kilon szakértGje van, lehetetlen a teljesség
igényével egyszerre mindent megélni. A leg-
jobb utravalé, ha félretessziik a rajongast és
Burgundiat borvidékként, a boraszokat pedig
boraszokként kezeljtik. I/gy poharrdl poharra,
ha pedig ott vagyunk helyben, Burgundia
naprol napra fogja megértetni magat. A bor-
ivashoz nem kell hasznalati utasitas, hattér-
tudas nélkil is rendkiviil nagy élvezet, per-
sze ulanajarassal teljesebb lehet az élmény.
A fajtakbol elég kettét megjegyezni, a falvak
és duldk stilusat pedig a legtobb borasz in-
kabb lekovetni, mint feliilirni szeretné. Tehat
ha van kiszemelt birtok és borstilus, ami egy-
szer mar megnyert minket, onnantdl jo6 esély-
lyel azt is tudjuk, hogy a szines Burgundia
melyik fejezete sz0l nekiink, és melyik nem.
Kirandulasunk utolsé estéjén egy jo nevi,
Beaune kornyéki birtok éttermében tlink le.
A személyzel ranézésre vajtfiili, a vendégek
otthonosan mozognak az asztalok kozott. Fo-
lyik a bor, hangzavar és j6 hangulat van. Ha-
mar eldontjik, hogy a valasztast a személy-
zetre bizzuk, rovidesen egy karaff érkezik az
asztalra, benne voros burgundi. ,A feladat,
kitalalni a falut.” - mondja a fiatal tulaj. Mi az
esélytelenek nyugalmaval nevetiink fel. Mi-
vel szeretjiik a borokat egészében, termel6vel
egyltt értékelni, a hétkoznapokban keveset
kostolunk vakon. Végiil ebbe a tét nélkiili
jatékba szivesen belemegytink. A bor j6, s6t
az utazas legjobbjai kozott van, porgetjiik az
elmalt napok emlékeit, 6sszezavarjuk, majd
megero6sitjuk egymast. Paran az asztalnal
korbeldjiik, egyik kollégank pedig beletrafal.
wLz egy Gevrey Chambertin lehet.” — mondja.
»Az elmult par napban, ha barkinél kostol-
tunk *Gevrey-t’, altalaban az tetszett a legjob-
ban. Ez pedig hasonl¢ és tetszik is.” - folytat-
ja. A vendéglatonk mosollyal biccent, de ugy,
hogy abban egyszerre az elismerés mellett az
is benne van, hogy valgjaban csalédott volna,
ha nem oldjuk meg a feladvanyt.

Tovabbrais j6 ut borozas kozben megismerni
a francia vidéket.

Foté: © Benoit Guenot (+ cimlap kép)
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zakadé esé el6l surranunk be a meur-
S sault-i késtolotérbe. Veliink szemben

a falon fekete-fehér fotd, rajta meglett
francia ur ul egy spalettas ablak elé letamasz-
tott székben. Mellette hasonléan jé korban
1év6 zsemleszinG labrador, nyakorvén bilé-
taval, benne épp kivehet6 gravirozas: ,de
Montille, Volnay™.

A kép nem sokkal a halala el6tt készult
Hubert de Montille-rél, a borvidék egyik
legnagyobb hatasi boraszar6l. Felmendi
igazi nagybirtokosok voltak Burgundiaban,
de mire ra kerilt a sor, mindossze 2,5 hek-
tar maradt a nagy vagyonbol. O lett volna
az utolsé a sorban, ha folytatja a hagyomanyt,
¢és a fennmaradt teriletekt6l is megvalik.
Ennek pont az ellenkezdje tortént 1947-ben:
sikeres és jegyezett dijoni ugyvédként tirte
fel az ingujjat, béviteni kezdte birtokot, sajat
markat épitett, végul legendas burgundi bo-
raszként ment el 2014-ben.
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Mindene volt a pinot noir, legféképp Volnay-
bol. A borai feszesek és tanninosak voltak,
hosszu tavra tervezett veliik. Hirnevét még-
sem az egyedi stilus, joval inkabb a fliggetlen
létforma adta. Akkoriban a borvidék terme-
lésének szinte teljes egészél négociant ke-
reskeddk adtak, akik a gazdaktol felvasarolt,
majd hazasitott borokkal lattak el a piacot.
Hubert ezzel a hagyomannyal szakitott, mi-
vel kizarélag terméhelyre épiilé borokban
latta a jovot. Ezt pedig transzparensen és
tisztan csak ugy tudta megvaldsitani, ha sz6-
16it otthon dolgozta fel és a cimkékre sajat
nevét irta.

Nem egyedul érkeztiink, a kdstolotérben
tweedzakos, kedélyes uriember varakozik.
Angol borkeresked6 lehet, valészinileg
6vé az udvaron leparkolt jobbkormanyos
sportkombi. ,A nevem Mike, a cégem pe-
dig a Club Magnum. Borklub, amiben {6leg
magnum palackokkal foglalkozunk. Ti is
Etienne-hez jottetek?” — kérdezi biccentve.
A valasz igen, mi is Etienne de Montille-
hoz érkeztiink, aki Hubert faradhatatlan fia,
1983-161 dolgozik apja mellett, a 2000-es
évektdl pedig vezeti a birtokot. Egyik els6
és legfontosabb lépése volt 4j szint hozni
a de Montille valasztékba: 2012 kornyékén
kozel 15 hektar chardonnay-val bévitett
Meursault, Chassagne-, Puligny-Montrachet
diloiben, ezzel visszaallitva a esaladi birtok
200 évvel azel6tti, 35 hektaros méretét. A
korabban klasszikus Volnay specialista de
Montille tertiletei ma mar behal6zzak a tel-
jes Cote d’Ort, 34 fekvésben muvelnek sz6-
16t Vougeot és Meursault kozott.

Etienne tempds léptekkel érkezik, esak
a kezében cs6rg6 orias kulesesomé za-
varja meg hibatlan angol kiejtését. Apja-
val ellentétben igazi kozmopolita, miutan
Burgundiaban szinte mindent elértek, amit
birtok elérhet, repiilére szallt és olyan ki-
vételes helyeket, peremvidékeket kezdett
keresni, ami passzol az otthon kidolgozott
stilushoz és a két fajtahoz, amikre feltette
szakmai életét. Ma mar harom kontinensen
készil de Montille-bor: miutan tal vannak
a szirel oroszlanrészén Burgundiaban,
Japan, Hokkaidé szigete a kovetkezd allo-
mas, majd a kaliforniai Sta. Rita Hillsben za-
rul a turné. A tenyerében van a borvilag, mi-
kozben minden gondolata a kozpont, vagyis
Burgundia koril forog. Apja utan (aki mar
1985-ben elhagyta a szintetikus mutragyakat
és felszivodo vegyszereket) 2005-ben a teljes
birtokon biodinamikus mivelésbe kezdett.
A teruletek kozel fele a nagy chardonnay
falvak dial6iben van, a birtok vorosei pedig
(par kivételt leszamitva) Beaune, Volnay és
Pommard kornyékén teremnek.

Szem el6tt tartva apja legendasan jol érlel-
hetd borait, 4j stilust honositott meg a pin-
cében, amiben az élek tompabbak, a szer-
kezet selymesebb, az illatok élénkebbek, az
osszkép kedvesebb. A stilusvaltas legalabb
annyira koszonheté Etienne-nek, mint a
birtokon dolgozé amerikai chef de cave-nak.
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MAISON DE MONTILLE
Rully
Pouilly-Fuissé “En Vergisson”

Chablis “Les Fourchaumes” Premier Cru

Pommard “Pomone” Premier Cru
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Az indianapolisi sziiletésti Brian Sieve évti-
zedek 6ta ¢l Burgundiaban, és 2010-ben sze-
rezte meg a borvidék egyik legkeresettebb
poziciéjat.

A fehér de Montille borok a burgundi char-
donnay emelkedettebb, asvanyos és szikra-
z6 arcat mutatjak: egészfiirtos préselés utan
228-60o0 literes hordokban erjednek, az 1j fa
aranya pedig évjarattol fliggéen maximum
35%. Erlelés alatt minimalisan mozgatjak at
Oket, majd derités, enyhe szlirés utan toltik
6ket palackba.

A vorosek minimum harmada, de nem egy-
szer 100%-a egész furtben erjed, az ujhordok
aranya pedig évjarattol fliggéen maximum
45%. Etienne borai ma mar jéval inkabb az
élvezeti értékrdl, kerekségrol és fineszrol
sz6lnak, mig apja legendas voroseit a szivos,
karakan szerkezet jellemezte.

DOMAINE DE MONTILLE

Bourgogne Aligoté

Bourgogne Chardonnay
“Le Clos du Chateau” Bourgogne Blanc
Chassagne-Montrachet

Puligny-Montrachet

Meursault “Saint Christophe”

Saint Aubin “En Remilly” Premier Cru
Puligny-Montrachet “Le Cailleret” Premier Cru
Meursault “Les Porusots” Premier Cru

Bourgogne Pinot Noir

Pommard “Les Cras”

Nuits-Saint-Georges ,,Aux Thorey” Premier Cru
Beaune “Les Sizies” Premier Cru
Vosne-Romanée “Aux Malconsorts” Premier Cru
Corton “Clos du Roi” Grand Cru

urgundi boraszoknal nem meglep6

palyamodell, ha az 6r6kolt birtok mar

stabil labakon all, kilépnek a borvi-
dékrol és 1dj helyeken kisérleteznek. Ennek
egyik oka, hogy Burgundia minden dal6jé-
nek minden szeglete foglalt mar. Masrészt
a sokszor aldasként emlegetett ,borvidéki
tradicié” gat is lehet, ha valaki hatarokat
feszegetve keresi sajat stilusat. Legtobben
a déli szomszéd, Beaujolais felé nyitnak,
Etienne de Montille viszont maradni akart
a bevalt fajtaknal. Miutan Burgundiaban
szinte mindent elértek, amit birtok elérhet,
repulore szallt és olyan kivételes helyeket,
peremvidékeket kezdett keresni, ami pasz-
szol az otthon kidolgozott stilushoz: igy in-
ditott birtokot Hokkaidon és Kaliforniaban.
LA f6hajo stabil, itt volt az ideje, hogy 14j dol-
gokat prébaljunk ki.” — tette hozza, amikor
Meursault-ban talalkoztunk.

Sta. Rita Hills a mainstream boros vilagban
szinte ismeretlen, Etienne és tarsa, Brian
mégsemn felfedezként érkezett ide 2016-ban,
amikor elsé teriileteit telepitette. A kornyck
obskirus és szakmai korokben legendas bir-
toka, az Au Bon Climat mindig is burgundi
stilusu borairdl volt hires, és ugyanitt inditot-
ta birtokat 2010-ben Rajat Parr, a vilag egyik
legismertebb Burgundia szakértoje.

A térképre nézve nem gondolnank, de Sta.
Rita Hills Kalifornia egyik leghtvosebb
pontja. A San Francisco és Los Angeles ko-
zott félaton elterilé apré apellacié nagyon
kozel fekszik a partokhoz, a sz6l6kre még a
talajnal is nagyobb hatast gyakorol a kozeli
6cean békité ereje, ami minden klimatikus

szélsGséget elsimit és eszményi kortilménye-
ket biztosit a két torékeny burgundi fajtanak.
A chardonnay partokhoz kozeli, mészkoves
talaja parcellakon terem, a pinot noir ha-
sonld adottsagu helyekrdl érkezik a pincé-
hez, ahol szinte 100%-a egész furtben erjed.
A végeredmény altalaban emelkedett, fisze-
res, a burgundi de Montille boroknal eggyel
testesebb, tanninosabb, szerteagazobb. Erle-
lés francia hordokban, hazasitas burgundi
hangulatot keresve.

A Racines borokat el6szor 2023 6szén kos-
toltuk Meursault-ban. A sorban kozvetlenul
a birtok burgundi borai utan kovetkeztek,
a pince sarkabol amerikai grunge rock hallat-
szolt, mikozben Brian Sieve mesélt az ottani
sziiretekr6l. Barmennyire is tajidegen kép-
nek tinik, minden részlete 6nazonos volt az
asztal masik oldalan allé Etienne gondolati-
sagaval. Itt dontottik el, hogy idén el6szor
két kaliforniai borral frissitjik a valasztékot.
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eursault a 450 hektarjaval a Cote de

Beaune egyik kozponti falva, legen-

das chardonnay termdéhely és egy-
ben két borstilus hazdja. Birtokonként val-
tozoéan vannak, akik a klasszikus Meursault
gazdag és elsopré erejében, szélesen terild
szerkezetében, vajas, mogyoros mézes izeiben
hisznek. A modern szemlélet ezzel szemben
fele ekkora testrél, finomabb részletekrdl, kar-
cst és asvanyos borokrol szol.
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A falu szivében talalkozunk Romaric Chavy
8. generacios Meursault termelovel, aki a felme-
nokhoz hasonloan a klasszikus stilusra eskii-
szik. Romaric nagyapja bringaval jart udvarolni
a szomszédos (és hasonléan ismert) Puligny-
Montrachet-ba, végiil a két csalad tertletei egy
birtokban egyestiltek. fgy indult a Domaine
Chavy-Chouet 16 hektar sz6l6vel, aminek ter-
mését 45 éven at minden szuretkor a borvidék
nagy kooperativ pincéje, a Bouchard vette at.



A Chavy-Chouet név el6szor Romaric édesap-
ja, Hubert révén valt ismertté: Jasper Morris
(Burgundia kronikasa) 1988-ban  Puligny-
Montrachet feltorekv esillagaként hivatkozott
ra. Az élet viszont kozbeszolt, és hirtelen hala-
laval sziikszavu és jokez(i borasz fia, Romaric
lépett a helyébe. 2008 6ta vezeti a birtokot.

Az utolsé levelek potyognak a t6kékrol, a hi-
deg szél szinte csonlig hatol, mégis nagy ne-
vetés és szureti hangulat van a birtok udva-
ran, kavésziinetre érkezunk. Baltazar, a berni
pasztor medveléptekkel jon ki elénk, mogotte
Romaric, lopéval a kezében mutatja a lejara-
tot a pince felé. ()reg birtok boltives mészko
pincéjébe érkezink, gyonyort hordok kato-
nas rendben, nem sok, nem kevés. A paras
levegét szinte harapni lehet, finom illat van,
jo borokra szamitunk.
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Van borasz, aki a mondanddjaval agyaz meg a
borainak, és van, aki forditva csinalja. Romaric
az utébbiakhoz tartozik, alig érkeztiink meg,
mar két aligoté és egy chardonnay fordult meg
a vékonyfalu poharakban. Egyik jobb, mint
a masik. Ragyogoak, tisztak, szétveti Oket az
energia és betoltenek minden rendelkezésre
all6 teret. Hamar kidertl, hogy nala ,a jé bor a
sz6l6ben készul” tipusu kozhelyet nem fogjuk
hallani, 6 kimondottan szereli a pincemunkat.
»Apa az erételjes borokban hitt, hozza képest
én egy frissebb stilus felé fordultam. Mégis
tavol allok a kortars, sokszor tulfeszitett isko-
latol. A meursault-nak alapkaraktere a mély-
ség. A uilzott savhangsullyal, éretlenséggel
csak egysikiva valnak a borok és inkabb egy

sauvignon blanec-ra, mint chardonnay-ra em-
lékeztetnek. A mi teriileteink idosek, keveset
teremnek, a sz616 kompakt és strli a mustja.

A boraim 1s ezt kovetik le, egyébként nem len-
nének eredetiek.” - mondja, mik6zben ujabb
hordémintat tolt szét a tarsasagnak.

A birtok a kezdetekhez hasonléan ma is 16
hektaros. A teriletek go%-a Meursault és
Puligny-Montrachet jé nevii dil6iben van,
koztik egy monopol diil6vel (Clos de Corvées
de Citeau). Mellette kevés voros terem még
Pommard és Volnay hataraban. A mivelés
nem certifikalt, de régéta organikus. A pin-
cénél szinte minden bor ugyanugy készil,
fehéreknél a valogatott fiirtok ahogy vannak,
egészben kertilnek a présbe, majd az attetszo-
re tlepitett must magatol csorog le a pince
hordoéiba, amikb6l minden évben minden
tizedik 1j. Spontan erjedés utan a teletoltott
hordok a kovetkezo sziiretig allnak mozgatas
nélkul, amikor pedig kell a hely a friss bo-
roknak, atfejtik 6ket tartalyba a téli palacko-
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zasig. 13 éves koromtol tanulok borasznak.
Szandékosan a Beaune melletti szakkozépben
és nem Dijonban kezdtem, mert a gyakorlat
érdekelt. 1t pedig Meursault nagy oregjeitol
leshettem el, hogy késziil egy igazi meursault.
Télik tanultam meg azt is, hogy kell kevés
pénzbdl, egyszerti eszkozokkel atlagon feliili
bourgogne-t késziteni.” - hangzik el a borasz-
kodas kapesan, amire szakmaként tekint. Fél
6ra, maris kozel 15 bornal jarunk. Mind atiit6,
id6ten és érezhetéen egy ember munkaja.
Romaric ott folytatja, ahol az apja félbehagy-
ta. O most az egyik feltorekvé csillag a borvi-
déken. Borai par héttel a latogatasunk utan
érkeztek meg budaorsi raktarunkba, ezzel 4j
lendiiletet adva burgundi valasztékunknak.

CHAVY-CHOUET

Bourgogne Aligoté “Les Maréchaux”
Bourgogne “Les Femelottes”
Puligny-Montrachet “Les Enseigneres”
Meursault “Les Grands Charrons”
Meursault “Clos des Corvées de Citeau’
Monopole

2

Bourgogne Rouge “La Taupe”
Volnay “Sous La Chapelle” Premier Cru
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pinot noir sok mas jo tulajdonsaga
mellett még a lebegésre is képes. De
urgundian belil is csak par helyen.
Két falu az, ahol a boraszok csicsra jarattak
a lebegés muvészetét: az egyik Chambolle-
Musigny, a masik pedig Volnay. Az el6bbi
észak, vagyis a Cote de Nuits legéteribb bo-
rainak hazaja, utébbi pedig a Cote de Beaune
legtobbre tartott vorosboros termohelye. it
toltottiik burgundi tirank utolsé napjat.
Volnay a felépitését tekintve kozel sem atla-
gos burgundi falu. Mindéssze 213 hektar, a ki-
emelt (premier cru) tertiletek aranya viszont
tobb mint 50%. Csak a jéghegy cstcsa hiany-
zik, mivel grand cru dalot keresve sem talalni
a térképen (ez nem feltétlen jelenti azt, hogy
fizikailag nem létezik). A grand cru Volnay
hianyat sokan a falu korai forradalmarahoz,
Sem d’Angerville-hez kotik. O volt, aki Henri
Gouges baratjaval kozosen a borvidék felkéré-
sére osztalyozta Burgundia ma is hasznalatos
térképét, egyben klasszifikalta annak daloit.
Az 1g20-as évek elején mindketten hadat tizen-
tek a korrupt borvidéki keresked6knek, akik
addig felvasaroltak a legszebb termésiiket,
majd a végtelenségig hamisitottak a borvidék
legszegényebb boraival. A hadakozas végére
vevo nélkil maradtak, és jobb hijan otthon
kezdtek palackozni, sajat néven léptek piac-
ra. A sziikségszeri lépés mai szemmel nézve
latnoki mozzanat volt, Sem d’Angerville és
Henri Gouges a borvidék vezéralakjaiva val-
tak, ezzel a ma ismert Burgundia els6 szikrai
villantak fel. Nemsokara jott a felkérés, hogy
mint a terméhelyi bor élharcosai, segitsenek
konkretizalni, pontosan melyik dalé meny-
nyit ér Burgundiaban. Nem kell magyarazni,
hogy helyi gazdaként ezzel egyben varazspal-
cat adtak a keziikbe, de a nagyvonalisag és
feddhetetlenség jegyében sajat falujukban
(d’Angerville-Volnay, Gouges-Nuits Saint
Georges) egyikiik sem jelolt ki grand cru te-
ruletet. Sokak szerint ez az egyetlen oka, hogy
ez a két innepelt falu furcsaméd sosem ké-
szitett grand cru-t. A tehetség gy is utat tort
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maganak, a nemzetkozi megitélést tekintve
egyik falu sem panaszkodhat, a sz6ban forgé
Volnay a legkevéshé.

2023. november 17-¢ van, péntek reggel 8:30-
ravar minket a fent emlitett Sem d’Angerville
unokdja, a hatodik generaciés boraszlegenda,
Guillaume d’Angerville marki. A par utcas éb-
redez6 faluban kanyargunk egy félreesd helyet
keresve (nem adja magat, hogy beforduljunk a
rejtozkodé borasz 200 éves birtokanak kapu-
jan). Kozben a marki tokéletes idozitéssel lép
ki az udvarra és sztoikus nyugalommal nézi
végig, ahogy odaériink hozza. A haz, amiben él,
1703-ban épiilt és 1804 ota a csaladjaé. A név
hangzasaban is van valami nagyvonalu (ejtsd:
donzservill), mikzben egy tet6tol talpig fran-
cia nemessel razunk kezet. A magabiztos an-
goljaban pont annyi akcentus, amit tudatosan
tarthatott meg maganak az amerikai évek alatt.




Kulonosebb felvezetés nélkiil indulunk is

a ,hatso kert” felé, ez a ,,Clos des Dues”, a bir-
tok monopol parcelldja és egyben Volnay
egyik kiemelt dilGje. A hely pazar, de par foté
utan Guillaume illedelmesen jelzi, hogy amit
most fotézunk, nem posztolhaté. ,Nines mit
rejtegetnem, egyszerten csak nem az én sti-
lusom a kozosségi média.” — teszi hozza, mi-
kozben finom I6késre nyilik a pinceajté és
egy elemeiben puritan, de szakmai szemmel
nézve kiilonleges helyre toppanunk.

Guillaume borait ma nagyrészt export piacok
gyijtéi vasaroljak fel, mind koziil a legfonto-
sabb az allamok. A kapcesolat nem tjkeletd,
nagyapja kozel 1oo évvel ezel6tt, a szesztilalom
utani évek hajnalan mar szallitott ide, a felfelé
ivel6 palyat el6szor a 2. vilaghaboru torte meg.
Guillaume édesapja ehhez képest ,békeid6-
ben” tudta igazgatni a birtokot, a ma is ismert
d’Angerville stilus hozza kothet6. A legna-
gyobb ajandck, amit téle kaptam, hogy mas
palya felé terelt” — mondja Guillaume, aki az
wegy ¢let, nem élet” elvét kimeritve, Volnay-bol
New York-ba koltozott, ahol sikeres befekteté-
si bankarként dolgozott 28 éven at. A kételék
egy pillanatra sem szakadt meg a birtokkal,
walig volt par sziiret, amin nem vettem részt
személyesen.” — teszi hozza. A birtokot apja
hirtelen halala utan, az évtized legforrébb
nyaran vette at 2003-ban.

A pincében egyszeri asztal, rajta tiz krétafile-
cel megjelolt palack, mogotte a legendas he-
lyi borasz és egy dulotérkép a falon. Tartalmas
gyorstalpalo indul Volnay-bdél, a markinak 6sz-
szesen egy oraja van. Egyik nagy név jon a ma-
sik utdn, szinte minden fontos dilét érintiink,
a borokhoz par szot kapunk kiegészitésként,
wnem akarom a szatokba adni, mit kell pon-
tosan ¢reznetek.” — mondja két hordominta
kozott. A borok elképesztd erdsek, energiku-
sak és apro kiilonbségeket érziink koztiik. Az
illatok viragosak és kristalytisztak, izre pedig
mint egy szin kilonbozé arnyalatai, egyik
pasztelles, masik mélyebb, sziporkazéan élénk
vagy kisimult és pihentetd. A borstilusban az
egyetlen valtozas apja boraihoz képest az a
megfoghatatlan plusz energia, ami a biodina-
mikus sz6l6miveléshez kothets. Guillaume
meggy6zodés helyett joval inkabb megérzés-
baél vagott bele a birtok atallitasaba 2006-ban,
2009 6ta pedig mind a 16,5 hektart igy muve-
lik. Ebb6l 14,5 hektar Volnay-ban van, a mara-
dék két hektar pedig épp atlog a szomszédos
Meursault és Pommard falvakba.

»Burgundiaban minden falunak megvan a ma-
ga modszere, ha borkészitésrdl van szo. Nem
minden a termohelyrél szol. Ha odaadnam a
pommard-i sz6l6m termését egy ottani bo-
rasznak, alapjaiban mas bort készitene beldle,
mint az enyém. Feltehet6en szikarabbat. Ezért
szeretek a kornyéken ¢s a sajat megoldasaim-
nal maradni. Ha megvan az id6pont, a dal6t
mindig egy menetben sztreteljuk le. A pinot
noir akkor érdekes, ha sokrétegti. Ezt itt mil-
le-feuille-nek nevezziik. Az egyes t6kék inho-
mogenitasa a kules, hogy a fiirtok és bogyok
sosinesenck ugyanabban az érési allapotban.
Mindig van egy kevés szoéras és ettdl lesz va-
lami sokrétegii. Ha valaki optikai valogaton
szortirozza a bogyokat érettség és szin alapjan,
pont a lényegrél marad le.” — a borok kézben,
mint jo vokalos kisérik Guillaume mondan-
déjat: mintha minden iz 6t masikhoz vezet-
ne. Itt a pinot noir bogyozva kerul a kadak-
ba, egészfiirtos erjesztést sosem hasznaltak a
d’Angerville borokban. A masfél éves érlelés-
hez a hordok negyedét djra cserélik.

Kijon a lépés, a pincébdl felérve g:30-at mutat
az ora, hianyérzet nélkiil indulunk a kapu felé.
Utravalénak egy névjegykartyat kapunk, rajta
az eredeti e-mail eim atsatirozva és tollal folé
irva az, amit valoban hasznal. fgy tértiink visz-
sza hozza és adtuk le elsé rendelésuinket 0sz-
szesen 4 borral és minimalis mennyiségekkel.
Burgundi valasztékunk legdjabb birtoka a
Domaine Marquis d’Angerville.
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DOMAINE MARQUIS
D’ANGERVILLE

Bourgogne Rouge

Volnay

Volnay “Caillerets” Premier Cru
Volnay “Taillepieds” Premier Cru

Domaine du Pélican torténete egy
félreismert borral indult. Guillaume

d’Angerville torzsvendégként jart
vissza egy parizsi ¢tterembe, ahol a somme-
lier-vel minden alkalommal ugyanazt a jaté-
kot jatszottak. Guillaume sosem akarta tudni,
milyen bort kap, csak egy kikotése volt, hogy
ne burgundi legyen. Egyik alkalommal ha-
mar rajott, hogy a kitételr6l megfeledkeztek:
remek bort kapott, de késtolas alapjan biz-
tosra vette, hogy burgundi. A térténet maso-
dik felét innen konny kitalalni, a leleplezett
palack chardonnay-nak chardonnay volt, vi-
szont a szabalyoknak megfeleléen Burgundia
helyett Jura-bél.
Jura a franciak legkisebb borvidéke, a Comté
sajt, mesebeli alakok, ritka helyi fajtak és
végletes borstilusok otthona. Oridsi palyat
futott be az elmult évtizedben, mint a nattr-
bor rajongok Mekkaja. Méretre alig nagyobb
mint 2000 hektar (viszonyitasképp Bordeaux
100.000 hektar felett jar), legismertebb al-
régidja Arbois, harom helyi fajtaja pedig a
Savagnin, Trousseau és a Poulsard. Az els6 a
genetikaja alapjan az egyik leg6sibb ismert
szOlofajta és Jura-ban sokoldala fehérként
ismerik, pezsg6ktol egészen az élesztGhartya

alatt érlelt mélysarga 'vin jaune’-ig hasznaljak.
A trousseau és poulsard voros fajtak, jellemzo-
en pinot noir mellett mavelik a helyi gazdak.
Guillaume d’Angerville is azok kozé tartozik
Burgundiaban, aki a kineset ér6 orokséget a
lehet6 legtobb tartassal és visszafogottsaggal
épitette tovabb, sajat egdjat a hattérbe szo-
ritva. Kozben végig megvolt benne a bels6
igény, hogy valami olyat hozzon létre, ami
tradiciok sulyatol mentes és maradéktalanul
hozza kothet6. A vakon késtolt palack utan
sziiletett meg egy masodik birtok gondola-
ta, alig egy oranyira Volnay-tdl, a csendes
Jura-ban, ami burgundi szemmel nézve a
féktelen kisérletezés borvidéke: ketto isme-
r6s ¢és harom ismeretlen fajta, a hazasitas
gyakorlata, tradicionalis pezsg6 és oxidativ
borkészités, héjon erjesztés és ezek kombi-
nacidja fogta meg Guillaume d’Angerville-t.
Végiil 2012-ben par baratjaval kozosen, Ar-
bois cimerallatabol inspiralodva elinditotta
a Domaine du Pélican-t.

A felfedez6 kedv ragalyos, a Volnay-k utan
nem volt kérdés, hogy tesziink egy probat
Guillaume masik birtokaval is. Igy kerult a
valasztékunkba egy 1j borvidék két fajtabor-
ral és egy voros hazasitassal.
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DOMAINE DU PELICAN

Arbois Savagnin “Ouillé¢”

Arbois “Trois Cépages”
Arbois “Béranger” Trousseau



Liger-Belair név nem akarmit jelent
Burgundiaban. Thibault felmen6i
1720 kornyékén a borvidék legbefo-
lyasosabb birtokosai kozé tartoztak, négo-
ce kereskeddként 4oo hektarnyi premier
¢s grand cru terulet felett rendelkeztek,

Nuits-Saint-Georges kozponttal. Thibault
kezén vaskos pecsétgytiri csillog, benne
csaladi cimer azokbol az 1id6kbdl, amikor
az egyik Liger-Belair felmen6 Napdleon ta-
bornokaként szolgalt.

Thibault kedélyes burgundi figura és meg-
szallott kutaté. Minden félmondataban van
valami kineset éré mihelytitok, valami tény-
szerl és felszabaditéan logikus. Sajat pin-
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céjét 2001-ben inditotta a csalad egyik régi
birtokan Nuits-Saint-Georges-ban, ossze-
sen 8 hektarral. Mi pedig 2011 6ta dolgozunk
karakteres, asvanyos és izig-vérig burgundi
stilusu boraival.

Azindulastél célja volt az egykor szebb napo-
kat is latott csaladi sz616k visszaszerzése, igy
kertiltek hozza olyan legendas diilok parcel-
lai, mint a Richebourg Vosne-Romanée-ban,
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vagy 0,7 hektar Burgundia legésibb dilgjé-
ben, a Clos de Vougeot-ban. (Rogton kett6 a
kiadvany bevezet6jében emlitett nagy nevek
kozil.) A 23 kiillonb6z6 fekvéshdl a kedvenc
falva mindig is a finoman rusztikus, foldes
karakter és mélyen rétegzett borairdl is-
mert Nuits-Saint-Georges maradt. A falu
teljes 178 hektarjabol kimondottan nagy
rész, 147 hektar premier cru tertlet. Furcsa-
mod grand cru dil6t nem talalni a térképen,
de mai napig vitatott kérdés a falu legjobb
tertileteként ismert Les-Saint-Georges at-
mindsitése. Ennek élharcosa maga Thibault,
aki a 7.5 hektaros dalé legnagyobb birtoko-
sa kozel két hektarral. Ha lesz 34. grand cru
dl6 Burgundiaban, j6 eséllyel ez lesz az.
Az egykori Liger-Belair birodalom teruletei
az 1id6k soran szétszorodtak, nagy résziket
konvencionalisan, durva kemikaliakkal mii-
velték. A legjobb parcellak visszaszerzése
utan Thibault elsé dolga volt életet vinni
ezekbe a sz6l6kbe. Az organikus médszerek
behozatala és a sorok fuvesitése utan 2004-
t6l biodinamikus mivelésbe kezdett a teljes
birtokon.

Most 2023 novembere van, hétkéznap és
késo délutan, naplementével gurulunk be
a birtokra. Thibault borai sikeresek, és jol
ismertek a vilighan. O tegnap ért haza mas-
fél hetes japan atjar6l, ma pedig mi vagyunk
a negyedik csapat akit fogad a pincénél.
Mar az antrébol latszik, hossza it és soka-
dik talalkoz6 ide vagy oda, amig Nuits-Saint-
Georges-ban vagyunk és bort kostolunk, 6
nem fog vesziteni a lendiiletébol.

Hamar korbejarjuk a 2017-ben atadott ,,z61d”
pincét, ami forg6 napelemeivel, geotermi-
kus héeseréldivel és konnytszerkezetes
felépitésével legkevéshé sem hasonlit a bor-
vidék patinds pincéire. Es az egész ettSl on-
azonos. A cél egy kortars és praktikus épulet
volt, amit szinte zéré kornyezetterheléssel
lehet tizemeltetni. A tagas és kristalytiszta
hordos érlelében kozépen taborozunk le,
egy talpara allitott hordoéra fektetjiik a jegy-
zetflzetet, kortlotte bontott palackok és a

legjobb borospoharak, Thibault pedig csak
jon a hordémintakkal. Maratoni késtoloba
kezdink. A szolémivelésre térve hamar
egyértelmusiti, neki pontosan mit is jelent
biodinamikus termelonek lenni. ,Két do-
logban hiszek: az egyik Isten, a masik pedig
a tudomany. A biodinamika nalam nem hit
kérdése. Egyszertien tudom, hogy mukodik.
Es nem egy univerzilis recept mentén, ha-
nem minden ddlében masképp. A borasz
dolga a finomhangolas.”

Mar az erjeszt6térben is sok szokatlan rész-
letet latunk, az aranymetszést lekovetd és
lekerekitett sarka tartalyokrol kiderl, hogy
sajat maga tervezte Gket. A spontan erje-
dés alapvetés, vigyaznak az élesztokre, ezért
semmilyen kemikalianak ninces helye a pin-
cében, kizarélag gbzzel takaritanak. Egyet-
len segédanyag a kén, minimalis mennyi-
ségben. Es ez sem a helyi boraszellatobol
érkezik. Thibault egy sajat fejlesztésti gép-
pel, természetes, banyaszott kénk6baol készit
sajat oldatot. Minden palackba ebbdl kertil
egy kevés.

23 éve csindlja, mégis a mai napig tele van
kérdojelekkel. Ezek a kérddjelek pedig in-
kabb tizemanyagként, mint gatként hatnak
ra a munkaban. Ahogy a hordokra terel6dik
a sz0, orrnyergére tolja a szemuveget, krétat
ragad és a pince egyik tartéoszlopara kezd
rajzolni. Ujabb mesterkurzus jon, most a
tolgyfarol: minden fatorzs négy égtajra oszt-
haté, a porozitas, a tomorség igy valtozik, a
fa kora és a talaj minGsége pedig tjabb is-
meretleneket hoz a képletbe. Thibault bir-
tokan nagyobb jelentésége van a hordds
érlelésnek, mint barmelyik masik borasznal,
ahol megfordultunk a négy napban. Az erje-
dések végeztével par napra elfoglalja a helyi
kadartizemet, minden borhoz maga valaszt-
ja ki a faanyagot, majd a kilonb6z6 don-
gak hordon beliili helyét is kijeloli. Oriilet,
de igaz. Ezek az apré mozdulatok, amikre
Burgundiaban veszik a faradtsagot. A bo-
raszok egész életiiket par hektar szol6nek
szentelik, ezt a darabka foldet akarjak bel-

akni és megismerni annyira, amennyire csak
lehet. Mint amikor a hajos egy centit hiz
még a koteleken, az utasok alig érzik, de 6
tudja, hogy most allnak rendesen a vitorlak.
Az analégia mentén folytatva, aligha vannak
olyan profi késtolok, akik kiérzik a talajtipus
és ¢gtaj mentén valogatott dongat a borban,
mégis az Osszkép ezzel egyttt lesz teljes.

A borvidéki atlagnal kés6bb sziiretel, els6
korben a legrégebb ota vele dolgozé munka-
sok valogatjak le a tertletet, akik félszavak-
bél is értik, mit kell keresni a sorok kozott.
A masodik turnusnak, az idénymunkasok-
nak csak azt hagyjak a tékéken, amit bizto-
san leszedhetnek. A pincénél minden par-
cella egyedi utat jar be a tartalyig: vannak
egész furtben erjesztett sz6l6k, van, ahol
rétegezve kertilnek tartalyba a bogyozott
52016k ¢s az egész fiirtok. Az sem ritka, hogy
egy-egy tertlet termését kézzel, apro olloval
bogyézzak le. Kisebb mitét minden fiirtnél.
Az érleléshez szinte minden évben a hordo-
park 30-50%-at djra cseréli. Ez magas arany
a borvidéki atlagot nézve.

Az érettség, a sajat porkolést hordok, a suly
és suriuség mind egybevag Thibault sze-
mélyiségével. Egy szenvedélyes, szivos és
kivanesi francia jo izléssel és végtelen sok
otlettel. A csavar, hogy a legvaskosabb bo-
raiban is ott ragyog valamilyen apré részlet,
ami miatt osszetéveszthetetlenul egyedivé
valik a tobbi mellett.

Thibault lathatéan lubickol abban, amit
csinal. Minden az arcdra van irva, egy-egy
bornal 6nkéntelentl elmosolyodik, a masik-
nal meghatédik. Amikor a borvidéki dilem-
makra, a tertiletek féktelen araira kertil a sor,
ezzel zarja: Egy-egy teriletemnek lassan
felbecstuilhetetlen ara van a piacon, mégsem
fordult meg a fejemben, hogy megvaljak t6-
lik. A részemmé valtak, én pedig mindig
az akartam lenni, aki ma vagyok.” Megytink
a kovetkez6 hordora. ..

THIBAULT LIGER-BELAIR

Bourgogne “Les Grands Chaillots”
Nuits-Saint-Georges “La Charmotte”
Nuits-Saint-Georges “Les Saint Georges”
Chambolle-Musigny “Vieilles Vignes”
Vosne-Romanée “Aux Réas”

Clos-Vougeot Grand Cru

Moulin a Vent “La Roche”, Beaujolais




elyi korokben és vilagszerte szenve-
Hdélyes burgundi boraszként isme-
rik” — irjak a Domaine de Bellene
zionlapjén Nicolas Potel-rdl, aki Volnay egyik
legfényesebb (Domaine de la Pousse d’Or)
birtokan nétt fel és hozta magaval mindazt,
ami ezzel jar: sokgeneracios helyismeret,
kapesolatrendszer és a szovevényes burgun-
di borvilag hasznalati Gtmutatéja.
Birtokat a ma ismert formaban 2005-ben
alapitotta Beaune féutcdjan, borai azéta az
1600-as években épilt pince oreg boltivei
alatt érlelédnek. Organikus muvelést tert-
letei kozel 20 hektaron tertilnek el, Beaune,
Savigny-les-Beaune, Saint Romain, Vosne
Romanée és Nuits Saint Georges falvakban.

Legfontosabb mind kozul egy 19o4-ben te-

lepitett pinot noir parcella, a Les Gréves
Beaune-ban.

A burgundi boraszok blivos mondatat: ,nincs
elad6 borom” tole sosem hallottuk még. A
teljes Bellene valaszték kozel go borbdl all

és lefedi a Cote d’Or legfontosabb pontjait.

Birtoka két labon all, sajat tertletei mellett
8o hektarrol, hossza tava szerzodések men-
tén vasarol sz6l6t. Burgundiat djra és djra
feltalaltak az évtizedek soran. Mi pedig min-

dig szerettiink ott lenni az uttorok kozott.” —

mondja, mikozben mosolyra all a szaja és egy
frissen betelepitett parcella borat tolti szét a
konyhajaban allva.

Egy sok évvel ezel6tt kostolt Volnay (Les
Grands Poisots 2009) volt az a bor, amire a
mai napig emléksziink és ami miatt anno
megkerestik Nicolas-t. Tavaly novemberben
széles, szinte a teljes régiot atfogé valaszté-
kabol szemezgettiink, kozte a széban forgé
Volnay aktualis évjarataval.

Vorosborai kozel 60% egész furttel erjednek
fakadakban, majd a burgundi atlagnal na-
gyobb, 6Goo literes hasznalt hordékban érle-
16dnek. Fehérborait egészfiirtos préselés és
rovid tlepités utan ugyanilyen hordékban
érleli. Aki még mélyebbre asna a részletek-
ben, annak csak forditania kell egyet a pa-
lackon: a hatcimkéken a parcellak méretétol
a tokestrdségen at a sziret pontos napjaig
mindent megtalalni.

A Maison Roche de Bellene két regionalis
bora, a pinot noir és a chardonnay az év 365
napjan ott van a polcainkon, mint burgundi
valasztékunk két klasszikus alapbora. Sajat
teriileteinek (Domaine de Bellene) boraibél
pedig minden évben 3-4 félét valasztunk,
ezek limitaltan, kis tételben elérhetek.
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DOMAINE DE BELLENE

Savigny-lés-Beaune Blanc
Saint-Romain Vieilles Vignes Blanc
Bourgogne “Maison Dieu” Pinot Noir
Volnay “Les Grands Poisolts”

A

MAISON ROCHE
DE BELLENE

Bourgogne Chardonnay Cuvée Réserve

Bourgogne Pinot Noir Cuvée Réserve
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o1y nyaran francia csapat nyitott be

! Lanchid utecai borboltunkba. Keveset
mondtak magukrél, de hamar kidertlt,

hogy burgundi valasztékunk borait oda-visz-

sza ismerik. Helyi fajtakat kerestek, kékfran-
kost, kadarkat, minimalis beavatkozassal ké-

szult voroseket. I/gy kertilt a kosarukba par
palack Bott Frigyestol, amiket még aznap fel
is bontottak. Bar az eredeti tervnek nem volt
része, de a borok kivancsiva tették Gket, és
masnap kitérét tettek Komarom felé, hogy
talalkozzanak Frigyesékkel. Ott sz6 szot kove-
tett, kidertlt, hogy a vasarl6ink burgundi bo-
raszok, Savigny-lés-Beaune egyik legfénye-
sebb birtokardl, a Chandon de Briailles-tol.
A torténet masik fele, hogy a kozelg6 sziiretre
kiutazott hozzajuk az akkor még sz6lész-bo-
rasz hallgaté, mostanra pék ifj. Bott Frici.

Az o6don kastély, kortlotte barokk kerttel
és két Gsrégi platanfaval, 1834 6ta tartozik
a Nicolay csaladhoz. A nagy fordulépont az
1980-as ¢évek kornyckén jott, amikor Nadine
de Nicolay kézbe vette a birtok vezetését. A
borvidéken els6k kozott fogalmazta meg, hogy
a termd6helyre éptl6 borkészités alapjaiban
a szOlomivelésen mulik. Finomhangolta a
miuikodést, kivezette a durva kemikaliakat, be-
vezelle a régi modszereket, lovakat és a ta-
lajmunkat. Szélészeti szemponthdl abszolit
megel6zve ezzel a borvidéki atlagot. A birtok
mostani frontemberei, Claude és Francois de
Nicolay az alapokat anyjuktol, Nadine-tol les-
ték el. Claude boraszként végzett Dijonban, az
oregoni ¢s Uj-zélandi gyakorlatok utan 1ggr-
ben tért vissza, behozva egy olyan analitikus
szemléletet, ami addig nem volt jellemz6 ra-
juk. Labort rendezett be és szamokkal kovette

le azt, amit addig érzésbol esinaltak jol. Ocese,
Francois keresked6ként jarta be a vilagot, pa-
rizsi cégét és borboltjat hatrahagyva 2005-ben
csatlakozott a csaladi birtok mindennapjaihoz,
és novérével kozosen megkezdiék az atallast a
biodinamikus mivelésre.

A borvidék egyik legszebb falvaba érke-
ziink, a Corton-hegy t6vében. A Chandon
de Briailles ma legalabb olyan jegyzett név
a burgundik, mint a natirborok koézott. 14
hektarnyi sz6lgjiik Cote de Beune szivé-
ben van, a Corton-hegyet koriilvevé harom
falu (Aloxe-Corton, Savingy-lés-Beaune
és Pernand-Vergelesses) grand és premier
cru dil6éiben. A mindennapi munka célja
a lehet6 legszinesebb, legkifejez6bb képet
atadni ezekrdl a keresett és kultikus dom-
boldalakrol, a borokon keresztil. ,A bor-

készitési stilusunk neoklasszikus burgundi”

~ mondja Claude és Francois. Tehat a meto-

dika minden részletében tradicionalis, vi-
szont a hattérben minden dontésiiket atjarja
a részletekbe mené és naprakész boraszati
tudas, ellenérzés és hangolas. A pinot noir
valogatott fiirtjeit szinte sosem bogyozzak,
egészben kerilnek nyitott erjeszt6kadakba.
A spontan erjedés kozben folyamatos a kor-
fejtés, kézzel csomoszolnek és atlagosan 15-20
nap ulan, az erjedés utolso fazisaban fejtik le
amég langyos ujbort a torkolyroél. Folytatas a
13. szazadi érlelpincében, ahol 4j hordébol
keveset, hasznalt 3-7 évesb6l viszont annal
tobbet talalunk. Falubortdl a grand cru-ig
minden bor itt érik 1-1,5 éven at, altalaban
mozditatlanul, ritkabban egy-egy fejtéssel.
A kiérlelt, lecsendesedett borokat derités és
szurés nélkil t6ltik, kénbol pedig esak ritkan,
akkor is keveset adnak hozzajuk.

-
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DOMAINE CHANDON
DE BRIAILLES

Pernand-Vergelesses “Ile des Vergelesses”
Savigny-lés-Beaune “Les Lavieres”
Savigny-lés-Beaune “Aux Fourneaux”
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natarbor, mint korszellem és hullam,
naponta emel fel 4j neveket eddig is-
meretlen borvidékekrdl. Ezek ritkan
tobbgeneracios csaladi boraszatok, gyakrab-
ban pedig startupként indul6, par hektaros
birtokok tele ujité szandékkal és kisérletezd
kedvvel. Pont emiatt olyan rendhagyé, hogy

p-

Foté: © Benoit Guenot

a mufaj egyik emblematikus alakja egy t6bb-
szaz éves chateau Chablis-ban.

Itt kezdjiik egyhetes burgundi turankat, a

borvidék ik legeredetibb és legkevés-
bé sem klasszikus birtokan. A Chateau de
Béru allam az allamban Chablis legmaga-
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Foté: © Benoit Guenot




sabb pontjan, a keleti végeken. 1627 6ta él itt
a Béru csalad, de a kastély torténete még
messzebbre nyulik vissza. A pince a 12. sza-
zadban épult, a kozeli Pontigny Apatsag szer-
zetesei boraszkodtak itt, a hozza tartozé négy
hektarnyi sz616t pedig fallal vették koral. (Ma
innen késziil el minden évben a birtok kere-
sett dil6s bora, a Clos Béru.) A filoxéravész

utan Comte Eric de Béru 1987-ben a teljes
birtokot chardonnay-val telepitette Ujra, la-
nya, Athénais pedig 2006-ban tért vissza
Parizsbol, hogy atvegye a pincét.

Az idgjaras nem is lehetne tipikusabb: szél-
viharban, kéfalak mentén autézunk fel a fa-
luba, ma este még a levegének is tengerviz

illata van. Ebben a tajban suhanva az em-
ber minden pislakol6 fényeséva mogé ropo-
g6 tuzet, gazdag borokat, zsiros ételeket és
elégedetten hiimmégd francidkat képzel. Es
kozéjuk vagyik. (Itt még nem tudjuk, de a
lehet6 legjobb helyre tartunk.) A nagy faka-
pu nyilik, matréna jon ki elénk gornyedten,
de feszes léptekkel. A hiivoskék szemekbdl

hamar rajoviink, 6 lesz Athénais ¢desanyja,
Laurence de Béru. Mutatja is az utat a szo-
bak felé, elttiink Ulysse, a hiiséges weimari
vizsla esatangol. Minden lépésre hullamzik
az oreg fodém, a lépes6ifokok ivesre koptak az
évszazadok alatt, az ajtonyilasok felett meg-
vetemedett gerendak, az egész épilet egyttt
mozog velink és a széllokésekkel.

34

Ko6zben Athénais és Antoine a kastélykert
masik végében var minket, ahol apré kony-
haba Iépiink és a kandalloban pont agy ro-
pog a tlz, ahogy elképzeltiik. Athénais egy
jéghideg palack pét-nattal fogad minket,
Antoine pedig rillettek, sajtok és bontott
boros palackok kozott stirog-forog. Néha
atszalad koztiink, kozben ratolt a poharakra
¢és lemezt cserél. Hamar kidertil, hogy nagy
kedvence a jazzgitaros Gabor Szabé.

A birtokra csak késobb terelodik a szo, mi-
kézben mar a harmadik bornal jarunk.
LApam ¢és én koztem egy bérlé mivelte a te-
rilleteket, igy nem volt esaladi borstilus, amit
tovabb vihettem volna. A nullarél kezdtem és
szinte mindent a borvidéken megszokottol
eltéréen csinaltam. Az els6 naptél alapvetés-
ként kezeltik az organikus mivelést, anya
pedig a szomszédok gy6zkodése ellenére is
tamogatott ebben. Az atallas utan hamar jott
a kovetkez6 1épés, 2011-161 certifikalt biodi-
namikus a teljes birtok.” — mondja Athénais,
kozben Antoine egy oriasi csokor venyigével
lobbantja be a tuzet. ,,Eiz innen van az Oran-
gerie-bol. Nalunk délen (Languedoc) mindig
félretették a legjobb fogasokhoz, mert finom
a fustje.” — kozben nagy langok esapnak ki, és
a csokor vessz6 pillanatok alatt roskad ossze.
Johet a kacsamell.

Athénais borainal a Chablis-ban megszokott
acclos ¢s frissit6 izek helyét mas tolti be. Az
oxidativ borkészités, az elhizédé spontan
erjedés és a hordéhasznalat miatt a vibral6
savassag mellett mélysarga szin, krémes szer-
kezet, érett champagne-ra emlékezteté illa-
tok jelennek meg. A sz6l6t egész furtokbol
préselik, minden bor spontan erjed, nagy-
részt hasznalt hordéban, majd minimum egy,
egyes boroknal két év érlelés utan szirés és
derités nélkul, minimalis hozzaadott kénnel
palackoznak.

CHATEAU DE BERU

Chablis “Terroirs de Béru”
Chablis “Orangerie”

Chablis “Montserre”

Chablis “Clos Béru Monopole”
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oland Lavantureux 1978-ban tért haza

Chablis-ba, egészen addig Champag-

ne-ban dolgozott, ott sem akarhol:
a Dom Pérignon sz6l6iért felelt. A esaladi bir-
tokot vegyesgazdasagként vette at, az 5 hektar
sz616bol erjedt bort apja addig a Yonne foly6n
szallitotta a parizsi piacra. Nem palackban, ha-
nem a vidékre jellemz6 feuilette (132 liter) hor-
dokban. Kozos torténetiink 2020-ban indult,
akkor kostoltuk el6szor a Lavantureux esalad
karakteres borait.

Egy Chablis-ra jellemzé fagyos és szeles no-
vemberi reggelen érkeziink. A pinceajtoban
decensen, kerek szemiivegben all¢ fiatal fran-
cia David Lavantureux, Roland kisebbik fia.
A mindennapi boraszati és sz6lészeti munkak
mellett 6 utazik a legtobbet, a keresked6k-
kel (igy veliink is) 6 tartja a kapcesolatot. Az
atgondolt esaladi birtok nagyot nétt az utob-
bi évtizedben, a feladatok lathatéan precizen
leosztva: mikozben David korbevezet minket,
apja ¢és testvére, Arnaud a 2022-es chablis-t
fejtik a palackozashoz. Az organikus muvelésii
birtok ma kozel 30 hektaros, ebbdl a1 hektart
Chablis-ban, a tobbit a kornyez6 falvakban
(Epineuil és Tonnerre) mivelik.

+Rendhagyo a stilusunk: hordét hasznalunk
érlelésre, ami inkabb a Cote de Beaune fehér-
boros falvaira, mint Chablis-ra jellemz6. Ezzel
hozzuk egyensilyba az erds helyi adottsagot,
az acélos, feszes szerkezetet, ami mellé a hor-
dos érlelés adja a gazdagsagot, mélységet. Igy
egyszerre jelenik meg stirtiség és sos feszult-
ség a kortyban.” — David Lavantureux.
A Lavantureux borokban ott van a chablis-ra
jellemz6 esillamlé karakter és vibralo savas-
sag, a kivitel mégis sokszor a Cote de Beune
legendas chardonnay falvait juttatja eszink-
be. Ezek a chablis-k mélyebbek, olajosabbak,
fasabbak az atlagnal. A ropogéssag és sossag
igen, a sulytalansag viszont nem jellemzo ra-
juk. Ez volt az a karakter, amit 2020-ban meg-
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szerettiink, a tavaly novemberi latogatas pedig
csak raerositett az emlékre. A pince végében
egyszerten ¢és keresetlentl, hordék kozott
késtoltuk végig a Lavantureux valasztékot,
kozben Arnaud és Roland is beesatlakozott
roviden. A mar ismer6s Chablis és Vauprin
mellett kedvencunk a meredek premier cru-
rol sziiretelt Vau de Vey és a sor utolsé bora,
egy pinot noir volt.

Roland borait els6k kozott fedezte fel Kermit
Lynch, aj6 izlést és ikonikus kaliforniai borke-
resked6. Ennek mar kozel 4o éve, de a szerény
megjelenést és kicsattand 1zt Lavantureux
borokat ma is a valasztéka legjobb vételei ko-
zott emlegeti.

DOMAINE LAVANTUREUNX

Chablis
Chablis Vauprin
Epineuil Pinot Noir “Les Fauconniers”
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