
E L  S E R V I C I O  D E  N U E S T R O S  C H E F S  B U S C A  O F R E C E R  U N A
E X P E R I E N C I A  D I S T I N T A  A  L A  H A B I T U A L  E N  C U A L Q U I E R  E V E N T O ,
C O N  U N  M E N Ú  P E R S O N A L I Z A D O  Q U E  R E P R E S E N T E  A L  C H E F  Y
E L  C O N C E P T O  D E  S U  C O C I N A .  S E  E N F O C A  E N  E L  C A R Á C T E R  Y
F I L O S O F Í A  D E L  C H E F  D O N D E  E J E R C E  L A S  S E N S A C I O N E S ,
S A B O R E S  Y  T E X T U R A S  P A R A  A M P L I A R  E L  P A L A D A R  D E L  C I E N T E
R E F L E J A N D O  S U  C O N O C I M I E N T O .  N U E S T R O  S E R V I C I O  D E
C A T E R I N G  P R I V A D O  E S  U N A  M A N E R A  D E  E X P L O R A R  N U E V A S
E X P E R I E N C I A S  D E  S A B O R E S  Y  T A L E N T O S  C U L I N A R I O S  Ú N I C O S
Q U E  C O N S I G U E N  E S A S  S E N S A C I O N E S  N U E V A S  E N  L O S
C O M E N S A L E S  D E  T U  E V E N T O .  

ESTAMOS DISPONIBLES TODOS LOS DÍAS 
DE 10:00 AM A 6:00 PM 

IOS CAMPESTRE AV. RICARDO MARGAIN 575
WWW.LOSCHEFES.COM

D E S D E  E L  2 0 1 8  N O S  D I S T I N G U E  U N  S E R V I C I O  I N T E G R A L  D E
O R G A N I Z A C I O N  D E  E V E N T O S ,  C A T E R I N G  Y  B A N Q U E T E S  A  L A
M E D I D A .  N U E S T R A  A T E N C I Ó N  A L  D E T A L L E  E S  E V I D E N T E  E N
T O D O S  Y  C A D A  U N O  D E  N U E S T R O S  P L A T I L L O S .  N O S
C A R A C T E R I Z A M O S  P O R  T E N E R  U N  E S T I L O  G E N U I N O ,  C R E A T I V O
Y  C O N T E M P O R Á N E O  C O N  I N G R E D I E N T E S  D E  A L T A  C A L I D A D .  



G
U

ISO
S

G U I S O S  A  E L E G I R

PICADILLO
TINGA DE POLLO
RAJAS POBLANAS CREMOSAS CON POLLO
CHICHARRON EN SALVA VERDE / ROJA
DISCADA
CORTADILLO NORTEÑO 
ASADO DE PUERCO
POLLO EN MOLE
ENTOMATADOS DE CERDO
CERDO AL JITOMATE
CHORIZO CON PAPAS
BARBACOA

3 OPCIONES

M Í N I M O  1 5  P E R S O N A S
1 5 - 3 0  $ 1 7 0
3 1 - 5 0  $ 1 6 0

5 1 - 1 0 0  $ 1 4 0
1 0 0 +  $ 1 3 0

C O S T O  P O R  P E R S O N A

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO CATERING, INCLUYE RENTA DE CHAFERS
PARA MANTENER ALIMENTOS CALIENTES.

PERSONAL DE SERVICIO EN EVENTO COSTO EXTRA.
MAS FLETE. MAS IVA

G U A R N I C I O N E S  A  E L E G I R

ESPAGUETTI SALSA DE TOMATE O POBLANO
ARROZ A LA MEXICANA
PURE DE PAPA
VERDURAS 
FRIJOLES REFRITOS 
TORTILLAS DE HARINA Y MAIZ

2 OPCIONES





AN
TO

JITO
S

B U F F E T  1  H O R A

FLAUTAS
ENCHILADAS
SOPES
TACOS
CHILES TOREADOS
GUACAMOLE
CREMA
SALSA VERDE Y ROJA

PREPARADO EN EVENTO

M Í N I M O  2 0  P E R S O N A S
2 0 - 3 0  $ 1 5 0
3 1 - 5 0  $ 1 4 5

5 1 - 1 0 0  $ 1 3 5
1 0 0 +  $ 1 3 0

C O S T O  P O R  P E R S O N A

S E R V I C I O  I N C L U I D O
INCLUYE PERSONAL EN EVENTO Y PREPARACIÓN DE
ALIMENTOS, MESA DE APOYO.

MAS FLETE. MAS IVA

G U I S O S  P A R A  T A C O S  Y
S O P E S

PICADILLO
DESHBERADA
CHICHARRON
FRIJOLITOS CON QUESO
RAJAS CON QUESO
NOPALITOS





C
O

FFEE
C O F F E E  B R E A K  3  H O R A S

CAFÉ
TÉ
JUGÓ DE NARANJA Y TORONJA (NATURAL)
AGUA EMBOTELLADA
REFRESCOS DE LATA COCA COLA
VARIEDAD DE GALLETAS (PASTAS DE MANTEQUILLA)
VARIEDAD DE PAN DULCE (TAMAÑO PETITE)
FRUTA DE MANO

SERVICIO EN EVENTO

M Í N I M O  1 0  P E R S O N A S
1 0 - 1 4  $ 2 3 0
1 5 - 2 5  $ 2 0 0
2 6 - 5 0  $ 1 9 0

5 1 +  $ 1 7 0

C O S T O  P O R  P E R S O N A

S E R V I C I O  I N C L U I D O
INCLUYE PERSONAL EN EVENTO, MESA CON MANTEL, LOZA
Y CRISTALERIA.

MAS FLETE. MAS IVA

HORA EXTRA $30 PESOS MÁS POR PERSONA. 





PARRILLA 

P A Q U E T E  1

AGUJA NORTEÑA
TOP SIRLOIN 
EMPALMES
SALCHICHAS ROJAS
GUACAMOLE 
CEBOLLA ASADA
SALSA DE JALAPEÑO ROJO
TORTILLAS DE MAIZ
QUESADILLAS DE HARINA

15-30 PERSONAS  $250
31 + PERSONAS  $240

M Í N I M O  1 5  P E R S O N A S

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO CATERING, INCLUYE RENTA DE CHAFERS
PARA MANTENER ALIMENTOS CALIENTES.

PERSONAL DE PARRILLEROS EN EVENTO COSTO EXTRA.
MAS FLETE. MAS IVA

P A Q U E T E  2

RIB EYE
ARRACHERA OUTSIDE
COLIFLOR CON ADEREZO
EMPALMES
SALCHICHAS ROJAS
CHORIZOS URUGUAYOS
GUACAMOLE
PORTOBELLOS
ESPARRAGOS
SALSA ROJA JALAPEÑO ROJO Y VERDE SERRANO
QUESO FUNDIDO
TORTILLAS MAIZ 
QUESADILLAS DE HARINA

15-30 PERSONAS $420
31 + PERSONAS $400





N
O

RESTE

C H E F  A M A D O R

M Í N I M O  1 0  P E R S O N A S

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO CATERING O EMPLATADO, INCLUYE RENTA
DE CHAFERS PARA MANTENER ALIMENTOS CALIENTES. CHEF
Y COCINEROS EN EVENTO, (NO INCLUYE ASADOR).
INCLUYE PLATO DE VIRDIO Y CUBIERTOS.

400 GR DE CARNE POR PERSONA. 
MAS FLETE. MAS IVA

3 OPCIÓNES A ELEGIR DE ENTRADAS
FRIJOLES PUERCOS CON TUÉTANO Y CHILE COLORADO
EMPALME DE ATROPELLADO
EMPANADA DE BARBACOA
VERDURAS ASADAS ESPÁRRAGOS CAMOTE Y MORRONES. 
PORTOBELLOS CON QUESO
QUESO FUNDIDO CON CHISTORRA 

HASTA 2 OPCIONES A ELEGIR DE PLATO FUERTE
BROCHETAS DE FILETE
FILETE MIGNON ENVUELTO EN TOCINO 
COSTILLAS DE RIB EYE CON COSTRA DE CHILE PIQUIN 
COWBOY CON MANTEQUILLA DE AJO TATEMADO
ARRACHERA GRATINADA CON CHAMPIÑONES AL AJILLO
MUSLOS AHUMADOS DE POLLO ESTILO TAJIN

POSTRES (1 OPCION)
QUESADILLA CON GLORIA
MANZANAS DULCES CON AZUCAR
PAN DE ELOTE
CHEESCAKE DE FRESA O CHOCOLATE

1 0 - 1 4  $ 6 0 0
1 5 - 2 5  $ 5 9 0
2 6 - 5 0  $ 5 8 0

5 1 +  $ 5 5 0





C
AN

APES

C R O S T I N I S
QUESO DE CABRA Y TOMATE CHERRY  $28
PASTRAMI   $28
SALMON AHUMADO  $29
ENVUELTO DE ARUGULA Y JAMON SERRANO   $30
HUMMUS DE BETABEL Y POLLO AL CURRY  $29
 JAMON SERRRANO Y QUESO BRIE $34

M Í N I M O  3 0  P I E Z A S  C / U

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO CATERING, INCLUYE CHAROLAS
DESECHABLES, RENTA DE CHAFER COSTO EXTRA.

PERSONAL DE PARRILLEROS EN EVENTO COSTO EXTRA.
MAS FLETE. MAS IVA

M I N I  

ARRACHERA Y QUESO GOUDA  $140
JAMON SERRANO Y QUESO GOUDA $145
JAMON DE PAVO Y QUESO MANCHEGO $110
CHORIZO ESPAÑOL Y QUESO MANCHEGO $115

TORTA DE BARBACOA   $35
TORTA DE DISCADA   $33
HAMBURGUESA   $32
MARINITA JAMON Y QUESO $23
MARINITA DE ENSALADA DE ATÚN O POLLO $24
ENSALADA INIVIDUAL  $34

P A N I N I S





BRU
N

C
H

O P C I O N  1  
ENTRADA FRUTA CON YOGURT NATURAL Y GRANOLA
PLATO FUERTE A ELEGIR
-PASTEL AZTECA
-CHILAQUILES
-HUEVITO CON JAMÓN, A LA MEXICANA, CHORIZO,
-GUISOS CHICHARRÓN EN SALSA VERDE, O BARBACOA.
GUARNICION FRIJOLES, TORTILLAS DE MAIZ, SALSA.

M Í N I M O  2 0  P E R S O N A S
1  $ 3 6 0
2  $ 3 9 0
3  $ 4 1 0

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO CATERING, INCLUYE PERSONAL DE
COCINA Y VAJILLA. BEBIDAS POR 3 HORAS.

MAS FLETE. MAS IVA 

ENTRADA DE FRUTA CON YOGURT NATURAL Y GRANOLA
PLATO FUERTE A ELEGIR
AVO TOAST
SALMON TOAST 
HUEVOS POCHADOS TOST
MACHACADO

O P C I O N  3

B E B I D A S  I N C L U I D A S
JUGO DE NARANJA REFILL
CAFÉ REFILL
REFRESCOS COCA COLA
AGUA NATUAL

O P C I O N  2

ENTRADA DE ENSALADA DE FRUTOS ROJOS Y NUECES
LASAGNA TRADICIONAL 
POSTRE PAN DE ELOTE O CHEESCAKE DE FRESA





TIEM
PO

S

E N T R A D A

M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S  

S E R V I C I O  I N C L U I D O
CHEF Y COCINEROS, EQUIPO NECESARIO PARA LLEVAR A
CABO LA PREPARACIÓN EN EVENTO, EMPLATADO. 
MAS FLETE MAS IVA.(NO INCLUYE VAJILLA O MESEROS)

P L A T O  F U E R T E  

ENSALADA DE FRUTOS ROJOS Y NUECES MIXTAS
ENSALADA DE HIGOS RELLENOS DE QUESO DE CABRA Y MEMBRILLO
ENSALADA DE LECHUGITAS TIERNAS, JAMÓN SERRANO, PESTO Y
NUEZ GARAMPIÑADA, REDUCCIÓN DE BALSÁMICO. 
CHILE DE AGUA RELLENO DE ENSALADA DE MARISCOS
ENSALADA CESAR CON QUESO PARMESANO Y CROTONES
EMPANADA DE PICADILLO, DESHEBRADA, RAJAS POBLANAS O
ACELGAS CON PHILADEPHIA. 
CREMA DE BRÓCOLI, PIMIENTON, 3 QUESOS, NUEZ O ELOTE.

G U A R N I C I O N E S

PECHUGA FLORENTINA RELLENA DE ESPINACAS Y QUESO
CREMA 
PECHUGA DE AVE ENVUELTA EN TOCINO Y RELLENA DE QUESO
CREMA
LASAGNA TRADICIONAL
FILETE DE RES ENVUELTO EN TOCINO
CORAZON DE FILETE CON RAVIOL DE QUESO ASADERO
FILETE DE RES EN SALSA DE CARNE, VINO TINTO
PICAÑA TENDERIZADA
SHORT RIB DE RES BRASEADO AL VINO TINTO
CABRERIA DE FILETE CON HUESO
RACK DE CORDERO EN COSTRA DE FINAS HIERBAS
MAR Y TIERRA DE 3 CAMARONES U-15 Y FILETE DE RES 
KING SALMON CON BRÛLÉE DE MISO SOBRE GUISO DE PORO Y
COLIFLOR
ROBALO O GUACHINANGO CON COSTRA DE NUEZ

CHEESCAKE TORTUGA
CHEESCAKE ESTILO NEW YORK TRADICIONAL
CHEESCAKE CON FRESAS
BROWNIE 
CHOCOLATE CREMOSO
PAY DE PLATANOPASTAL DE ZANAHORIA 
CHOCOLATE TRADICIONAL

P O L L O  $ 4 2 0
M A R  Y  T I E R R A  $ 4 6 0

P E S C A D O  $ 4 4 0
R E S  $ 4 8 0

C O R D E R O  $ 5 1 0

P O S T R E

ARROZ ALMENDRADO, ESPARRAGOS ASADOS, PURÉ DE PAPA
TRUFADO O ORIGINAL, PAPITAS CONFITADAS, RISSOTO O PASTA
AL GUSTO, ESQUITES ACREMADOS, ESPINACAS A LA CREMA





BU
FFET D E  L A  C A S A

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO BUFFET 1 HORA, INCLUYE RENTA DE
CHAFERS, PLATO CERÁMICA Y CUBIERTOS. 

PERSONAL DE SERVICIO INCLUIDO 
MAS FLETE. MAS IVA

3 ESPECIALIDADES A ELEGIR

LASAGNA
PECHUGA CORDÓN BLUE 
EMPANADAS FRITAS
ENROLLADO DE CARNE
POLLO AL CHAMPIÑON
POLLO A LA POBLANA

2 PASTAS
1 PURE O VERDURAS
1 ENSALADA
1 GRAVY
1 ADEREZO
PAN

C O S T O  P O R  P E R S O N A
M Í N I M O  2 0  P E R S O N A S

2 0 - 3 0  $ 2 7 0
3 1 - 5 0  $ 2 6 0
5 1 - 1 0 0  2 5 0

1 0 1 +  2 4 0





BU
FFET D E  P A S T A S

S E R V I C I O  I N C L U I D O
SERVICIO ESTILO BUFFET 1 HORA, INCLUYE RENTA DE
CHAFERS, PLATO CERÁMICA Y CUBIERTOS. 

PERSONAL DE SERVICIO INCLUIDO 
MAS FLETE. MAS IVA

3 ESPECIALIDADES A ELEGIR
BOLOÑESA
ALFREDO CON POLLO
ALFREDO CON CAMARONES
CONQUISTADOR
CARBONARA
GENOVÉS
NAPOLITANA

A ELEGIR EL TIPO DE ESTPAGUETTI 
PENNE O FETTUCCINI

LASAGÑA CLASICA
LASAGNA VEGETARIANA
LASAÑGNA BECHAMEL

C O S T O  P O R  P E R S O N A
M Í N I M O  2 0  P E R S O N A S

2 0 - 3 0  $ 2 3 0
3 1 - 5 0  $ 2 2 0

5 1 - 1 0 0  $ 2 1 0
1 0 1 +  2 0 0





BEBIDAS
B A R R A  I N T E R N A C I O N A L
MAESTRO TEQUILERO
MEZCAL 400 CONEJOS
BLACK LABEL 
$490

B A R R A  D E  R E F R E S C O S

B A R R A  N A C I O N A L
TEQUILA JOSE CUERVO
RON BACARDI
VODKA SMIRNOFF
WHISKY BLACK & WHITE ESCOCES 
$350 POR PERSONA

REFRESCO COCA COLA REGULAR, LIGHT, MANZANA,
LIMONADA, AGUA NATURAL Y HIELO INCLUYE CRISTALERIA Y
BARMAN. $110 POR PERSONA

INCLUYE BARMAN VASOS, MIXERS, HIELO Y HIELERA.
MAS FLETE. MAS IVA. 

M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

S E R V I C I O  I N C L U I D O



M
IXO

LO
G

Y

T E Q U I L A
PALOMA NEGRA 
MARGARITA L´IMÓN 
MARGARITA FRESA
MARGARITA TAMARINDO

B E B I D A S  A  E L E G I R  ( 4 )

M E Z C A L
JAMAICA
PEPINO Y JALAPEÑO
MANGO
PIÑA Y JALAPEÑO
GUAYABA

G I N E B R A
FRUTOS ROJOS
NARANJADA TÓNICA
CÍTRICOS (NARANJA +TORONJA)
PEPINO Y ROMERO

M Í N I M O  3 0  P E R S O N A S

C A R A J I L L O S

R O N

V O D K A

O T R O S

CARAJILLO CLÁSICO
CARAJILLO MAZAPÁN
CARAJILLO BEILEYS
CARAJILLO OREO
CARAJILLO FRESA

DAIQUIRI LIMÓN
MOJITO
MOJITO ZARZAMORAS
MOJITO MARACUYA
PIÑA COLADA PREMIUM

SPICY MANGO
TAMARINDO
COSMOPOLITAN

WHISKY TÓNICO 
MARTINI
MARTINI PEPINO
TINTO DE VERANO
APEROL SPRITZ
MIMOSAS





M
IXO

LO
G

Y

C A N T I D A D  
D E  B E B I D A S

P R E C I O

HASTA 3 HORAS, TODOS LOS LICORES NECESARIOS PARA
LOS CÓCTELES, EQUIPO DE MIXOLOGOS, CRISTALERIA
PREMIUM, INSUMOS PARA ELABORACIÓN DE CÓCTELES,
BOTÁNICOS Y GARNITURAS. NITRÓGENO PARA EFECTOS DE
HUMO.

REGALO EN LA COMPRA DE 150 CÓCTELES O MÁS
100 SHOTS PREPARADOS EN BARRA

MAS IVA. MAS FLETE. 
COSTO DE BARRA COLORES A ELEGIR $1600

50 
100
150
200
300

 7,300
 13,600
19,900
23,875

400
31,875
40,000

I N C L U Y E



SN
AC

KS

T O S T I T O S  Y  G R A N I E L O T E S

P R E C I O

NCLUYE CARRITO Y PERSONAL EN EVENTO.
ARRIBA DE 100 PERSONAS SON 2 PERSONAS PARA SERVIR EN
EVENTO. 

LAS PIEZAS TOTALES  DE TOSTITOS Y GRANIELOTES SE
DIVIDEN MITAD Y MITAD.  

MAS IVA. MAS FLETE. 

ARRIBA DE 100 PERSONAS SE COBRA A 80 PESOS C/U.
HORARIO NOCTURNO $400
 9 PM EN DELANTE. 

50 
60
70
80
90

4,750
5,400
6,160
6,960

100
7,830
8,600

I N C L U Y E

P I E Z A S





PO
STRES

S E L E C C I O N A  

Brownie
Pay de manzana
Pay de limón
Cake Pops
Pastel de Zanahoria 
Pastel ed velvet
Pastel chocolate
Pastel café
Pastel vainilla
Muffin plátano 
Brocheta bombón
Pan de elote
Donitas
Galletas de nuez
Galletas de avena
Mostachon de fresa
Mostachon de mango
Mostachon de durazno
Mousse de café
Mousse de chocolate
Cheesecake frutos rojos
Cheesecake oreo
Cheescake tortuga
Tarta de nuez
Macarron de limón
Macaron de Café
Macaron de chocolate
Macaron de frutos rojos
Fresas con chocolate
Galletas Chocochip

S A L A D OD U L C E

Tarugos
Mix de fritura
Mix de golo
Fruta deshidratada
Verdura rallada
Cacahuate japonés
Cacahuate Salado
Cacahuate enchilado
Palomitas
Papas saladas
Papas adobadas
Papas dehidratadas
Pretzel
Pretzel con chocolate
Panditas
Viboritas
Aros de durazno
Xtreme bites
Panditas enchiladas
Viboritas enchiladas
Aros de durazno 
enchilados
Xtreme bites enchilados



PO
STRES

U N I D A D E S  
( O P C I O N E S )

iNCLUYE MONTAJE, MESA Y BASES. MESA EN FORMA DE “S”
TIPO ESPEJO.

MAS IVA. MAS FLETE. 

30 
40
50
60
70
80
90
100
110
120
130
140
150

I N C L U Y E

P E R S O N A S C O S T O

90 (9)
120 (10)
150 (10)
180 (10)
210 (10)
240 (12)
270 (12)
300 (12)
330 (12)
360 (12)
390 (15)
420 (15)
450 (15)
 

4,750
6,250
7,612
8,925
10,287
11,650
12,987
14,300
15,725
17,000
18,250
19,475
20,662



EXTRAS
M O B I L I A R I O  Y  L O Z A
SOLICITA NUESTRO CATÁLOGO  

SERVICIO POR 7 HORAS 
1 VALET POR CADA 12 CARROS APROX
COSTO POR VALET $1100

V A L E T  P A R K I N G

M E S E R O S /  B A R T E N D E R
5 HORAS DE SERVICIO $990
HORA EXTRA $180

P R O D U C C I Ó N  A U D I O  V I S U A L
PISTA, ESCENARIO, PANTALLAS, DJ, AUDIO E ILUMINACIÓN. 

E V E N T  P L A N N I N G
SERVICIO DE LOGÍSTICA , COORDINACIÓN Y PRODUCCION
DE EVENTO (SE COTIZA PERSONALIZADO DEPENDIENDO LAS
NECESIDADES Y TIPO DE EVENTO)




