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1. Esipuhe

1.1 Turvallisuusvaroitukset

Turvallisuutesi on meille tarkeaa. Lue nama tiedot ennen
keittotason kayttda.

1.2 Asennus

1.2.1 Sahkoiskun vaara

Irrota laite sahkoverkosta ennen kuin teet mitaan toita tai
huoltotoimenpiteita.

Liittdminen hyvaan maadoitusjarjestelmaan on
valttamatonta ja pakollista.

Vain pateva sahkbasentaja saa tehda muutoksia kodin
johtojarjestelmaan.

Taman ohjeen noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa
sahkoiskun tai kuoleman.

1.2.2 Leikkaushaavavaara

Ole varovainen - paneelien reunat ovat teravia.
Varovaisuuden laiminlydnti voi aiheuttaa vammoja tai
viiltoja.

1.2.3 Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue nama ohjeet huolellisesti ennen taman laitteen
asentamista tai kayttéa.

Taman laitteen paalle ei saa koskaan asettaa palavia
materiaaleja tai tuotteita.

Anna nama ohjeet laitteen asennuksesta vastaavan
henkilén kayttoon.

Vaaran valttamiseksi tdma laite on asennettava naiden
asennusohjeiden mukaisesti.

Vain asianmukaisen patevyyden omaava henkild saa
asentaa taman laitteen. Laite on maadoitettava.

Tama laite tulee kytkea sahkdéverkkoon siten, ettd verkon ja
laitteen valiin asennetaan erillinen kytkin, josta laitteen
virran saa taysin katkaistua.
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e Jos laitetta ei asenneta ohjeiden mukaan, takuu raukeaa.

e Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot,
joilla on alentuneet fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai
joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heitd on valvottu tai
opastettu laitteen turvallisesta kaytdsta ja he ymmartavat
vaarat.

e Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja tavanomaista huoltoa ilman valvontaa.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilon on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

e Varoitus: Jos pinta on haljennut, katkaise laitteesta virta
sahkoiskun mahdollisuuden valttamiseksi. Keittotason
pinnat ovat lasia/keraamista tai vastaavaa materiaalia, ja ne
suojaavat jannitteisia osia.

e Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia,

ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

e Ala kadytd hoyrypesuria keittotason puhdistamiseen.

e Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman avulla.

e VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sdilyta esineita
keittotasoilla.

e Kypsennysprosessia on valvottava. Lyhytkestoista
kypsennysprosessia on valvottava jatkuvasti.

e VAROITUS: Valvomaton kypsennys keittotasolla rasvalla tai
6ljyllad voi olla vaarallista ja voi aiheuttaa tulipalon. ALA
KOSKAAN yritéa sasmmuttaa tulta vedelld, vaan sammuta
laite ja peita sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitolla.

1.3 Kaytto ja huolto

1.3.1 Sahkoiskun vaara

o Ald kypsenna rikkindiselld tai halkeilevalla keittotasolla. Jos
keittotason pinta rikkoutuu tai halkeilee, sammuta laite
valittdmasti verkkovirtaldhteesta (sulake) ja ota yhteytta
patevaan huoltohenkil6on.

e Kytke keittotaso pois paalta seinasta (sulake) ennen
puhdistusta tai huoltoa.



Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
sahkoiskun tai kuoleman.

1.3.2 Terveysvaara

Tama laite on sahkdmagneettisten turvallisuusstandardien
mukainen.

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin tai muu sahkdinen
implantti (kuten insuliinipumppu), on kuitenkin
neuvoteltava ladakarin tai implantin valmistajan kanssa
ennen taman laitteen kayttéa varmistaakseen, etta
sahkdmagneettinen sateily ei vaikuta implanttiin.

Taman ohjeen noudattamatta jattaminen voi johtaa
kuolemaan.

1.3.3 Kuuman pinnan vaara

Kaytdn aikana tdman laitteen osat kuumenevat tarpeeksi
aiheuttamaan palovammoja.

Ala anna kehosi, vaatteiden tai muiden esineiden kuin
sopivien keittoastioiden koskettaa induktiolasia ennen kuin
pinta on jaahtynyt.

Pida lapset loitolla.

Kattiloiden kahvat voivat olla kuumia kosketettaessa.
Tarkista, etta kattilan kahvat eivat ulotu muiden paalle
kytkettyjen keittoalueiden ylapuolelle. Pida kahvat poissa
lasten ulottuvilta.

Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
palovammoja.

1.3.4 Leikkaushaavavaara

Keittotason kaavin sisaltaa veitsenteravan teran, joka tulee
nakyviin, kun turvakansi vedetaan sisaan. Kayta sita erittain
huolellisesti ja sailyta aina turvallisesti ja poissa lasten
ulottuvilta.

Varovaisuuden laiminlydnti voi aiheuttaa vammoja tai
viiltoja.

1.3.5 Tarkeita turvallisuusohjeita

Al3 koskaan jata laitetta ilman valvontaa kaytdn aikana.
Ylikiehuminen voi aiheuttaa savua ja rasvaisia roiskeita,
jotka voivat syttya palamaan.

Ala koskaan kayta laitetta tyd- tai sdilytysalustana.

Ala koskaan jatd mitdan esineitd tai valineita laitteen paille.
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Al3 aseta tai j4td mitdan magnetoituvia esineitd (esim.
luottokortteja, muistikortteja) tai elektronisia laitteita (esim.
tietokoneita, MP3-soittimia) laitteen ldhelle, koska sen
sahkdmagneettinen kentta voi vaikuttaa niihin.

Ala koskaan kayté laitetta huoneen l&mmittdmiseen tai
l@ammittadmiseen.

Sammuta aina kayton jalkeen keittoalueet ja keittotaso
tassa ohjekirjassa kuvatulla tavalla (eli
kosketuspainikkeilla). Ala luota
kattilantunnistusominaisuuteen sammuttaaksesi
keittoalueita, kun poistat kattilat.

Ald anna lasten leikkia laitteella tai istua, seisté tai kiiveta
sen paalle.

Ala sailyta lapsia kiinnostavia esineita laitteen ylapuolella
olevissa kaapeissa. Keittotasolle kiipedvat lapset voivat
loukkaantua vakavasti.

Ala jata lapsia yksin tai ilman valvontaa alueelle, jossa
laitetta kaytetaan.

Lapsilla tai henkililla, joilla on vamma, joka rajoittaa heidan
kykyaan kayttaa laitetta, tulee olla vastuullinen ja pateva
henkild, joka opastaa heita laitteen kaytdssa. Opettajan
tulee olla varma, etta han voi kayttaa laitetta vaarantamatta
itseaan tai ymparistoaan.

Ala korjaa tai vaihda mitdan laitteen osaa, ellei sité ole
erityisesti ohjeessa suositeltu. Kaikki muut huollot tulee
suorittaa asianmukaisen patevyyden omaavan henkildén tai
huoltoliikkeen toimesta.

Al3 aseta tai pudota raskaita esineité keittotason péaille.
Al3 seiso keittotason paalla.

Ala kayta kattiloita, joissa on rosoiset reunat, &laks veda
kattiloita induktiolasipinnan poikki, koska se voi naarmuttaa
lasia.

Ala kaytd hankausaineita tai muita voimakkaita hankaavia
puhdistusaineita keittotason puhdistamiseen, koska ne
voivat naarmuttaa induktiolasia.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja
vastaavissa ymparistoissa.

VAROITUS: Laite ja sen kasiksipaastavat osat kuumenevat
kaytdén aikana.

Varo koskettamasta lammityselementteja.
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e Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa poissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

Onnittelut uuden induktiokeittotason hankinnasta.

Suosittelemme, etta kaytat jonkin aikaa taman kayttéohjeen/asennusohjeen lukemiseen ymmartaaksesi
tdysin, kuinka laite asennetaan oikein ja miten sita kaytetaan.

Lisda tietoja laitteistamme saat: www.helkamakodinkoneet.fi.

Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen kayttéa ja sailyta tdma ohje tulevaa kayttdéa varten.

2. Tuotteen esittely

2.1 Laitteen kuvaus

Max. 1400/1500W alue
Max. 2400/2600W alue
Max. 1800/2000W alue
Max. 1800/2000W alue
Max. 3000/3600W alue
. Lasitaso

No vk wdhe

. Ohjauspaneeli

Virtakytkin

Ajastin

Lisatehotoiminto (Boost-toiminto)
Tehoaluiden valitsin

Tehonsaato, liukukytkin

Lapsilukko

No U s W=

Joustavan alueen valitsin



2.3 Toimintaperiaate

Induktiokeittotaso on turvallinen, edistyksellinen, tehokas ja taloudellinen. Se toimii séhkdmagneettisilla
varahtelyilld, jotka tuottavat ldampda suoraan kattilaan, eikd epasuorasti lasipintaa [dmmittamalla. Lasi
kuumenee vain siksi, kun sen padlle asetettu pannu lampenee ja lammittaa lasia.

IHE

Induktiolle soveltuva

astia
= Magneettinen piiri
L — Keraaminen lasilevy
CLLL ese) —— | Induktioelementti

2.4 Ennen kuin kaytat uutta induktioliesitasoasi

. Lue tdma opas kiinnittden erityistd huomiota "Turvallisuusvaroitukset" -osaan.
. Poista kaikki suojakalvot, jotka voivat vield olla induktiokeittotasolla.

Ihmisten, joilla on sydamentahdistin, tulee neuvotella 1ddkarin kanssa ennen taman laitteen
kayttoa.

2.5 Tekniset tiedot

Keittotaso HIT60FL

Keittoalueet 4 vybhyketta
Syéttdjannite 220-240V~ 50Hz tai 60Hz
Kokonaisteho 7400W

Tuotteen koko PxLxK (mm) 590x520x62

Sisamitat AxB (mm) 560x490

Paino ja mitat ovat likimaaraisia. Koska pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme, voimme

muuttaa teknisia tietoja ja malleja ilman ennakkoilmoitusta.

3. Tuotteen toiminta

3.1 Kosketuspainikkeet

o Saatimet reagoivat kosketukseen, joten sinun ei tarvitse painaa painiketta.

. Kayta sormenpaatasi, ala sen karkea.

. Kuulet aanimerkin joka kerta, kun kosketat painiketta.

e Varmista, etta saatimet ovat aina puhtaat, kuivat ja ettei niiden paalla ole esineita (esim. astia tai
liina) peittdmassa niitd. Jopa ohut vesikalvo voi vaikeuttaa saatimien kaytt6a.
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3.2 Oikean keittoastian valinta

o Kayta vain keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiotasolle.
& Etsi induktiosymboli pakkauksesta tai kattilan / pannun pohjasta.
* Voit tarkistaa keittoastiasi sopivuuden suorittamalla magneettitestin.
Siirré magneettia kohti kattilan pohjaa. Jos se varahtelee, pannu sopii induktiotasolle.

¢ Jos sinulla ei ole magneettia: 3
1. Laita vetta kattilaan, jonka haluat tarkistaa. S
2. JosYei vilku naytdssé ja vesi kuumenee, pannu on sopiva.

e Seuraavista materiaaleista valmistetut astiat eivat sovellu: puhdas ruostumaton teras, alumiini tai kupari ilman
magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini ja keramiikka.

Al kayta keittoastioita, joissa on rosoiset reunat tai kaareva pohja.

XX s

Varmista, etta pannun pohja on silea, tasaisesti lasia vasten ja samankokoinen kuin keittoalue. Kayta
pannuja, joiden halkaisija on yhta suuri kuin valitun alueen grafiikka. Isompaa pannua kaytettdessa
kaytetdan hieman laajempaa energia-aluetta maksimitehokkuudellaan. Jos kaytat pienempaa pannua
teho voi olla odotettua pienempi. Keskita pannu aina keittoalueen keskelle.

Nosta astiat aina pois induktiokeittotasolta - ala liu'uta, silld ne voivat naarmuttaa lasia.

X 7

3.3 Kuinka kayttaa

3.3.1 Aloita kaytto
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Kosketa virtapainiketta jonkin aikaa. Virran kytkeytyessa paalle
kuulet merkkidanen kerran. Kaikilla keittoalueilla naytetaan " -
"tai " - - ”, mika tarkoittaa, etta induktiotaso on valmiustilassa.

Aseta sopiva kattila keittoalueelle, jota haluat kayttaa.

Varmista, etta kattilan pohja ja keittoalueen pinta ovat puhtaat
ja kuivat.

Koskettamalla lammitysalueen valintasaadintd saatimen
vieressa oleva merkkivalo vilkkuu. Se tarkoittaa, etta kyseinen D
lammitysalue on valittuna, ja sen tehoa voidaan saataa.

I

NI/

N
71\

1

Valitse lampoasetus koskettamalla liukusdadinta.

Jos et valitse lampoasetusta 1 minuutin kuluessa, induktiotaso power up

—_—
9
sammuu automaattisesti . Sinun on aloitettava uudelleen
vaiheesta 1.

Voit muuttaa lampdasetusta milloin tahansa ruoanlaiton
aikana, kun se lammitysalue on valittuna, jonka tehoa haluat

h—— 9
saataa. S\\\
(

power down

Jos naytto vilkkuu ;':’E vuorotellen lampoasetuksen kanssa

Se tarkoittaa jotakin seuraavista:

e et ole asettanut pannua oikealle keittoalueelle,

e kayttamasi pannu ei sovellu induktiokeittamiseen,

e pannu on liian pieni tai ei ole kunnolla keskitetty keittoalueelle.

Lammitysta ei tapahdu, ellei keittoalueella ole sopivaa kattilaa.
Nayttd sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos keittoalueelle ei aseteta sopivaa kattilaa.

3.3.2 Kdyton lopettaminen

Kosketa sen lammitysalueen valintasaadintd, jonka haluat
sammuttaa.
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Kytke keittoalue pois paalta vierittamalla saadin kohtaan
“|”. Varmista, ettd naytdssa nakyy "0".

Sammuta koko keittotaso koskettamalla virtakytkinta. @

Varo kuumia pintoja!

H-kirjain naytéssa ilmaisee, mika keittoalue on liian
kuuma kosketukselle. H-kirjain katoaa, kun pinta on
jaahtynyt turvalliseen |ampétilaan.

Jos haluat lammittaa muita pannuja, kdyta keittolevya,
joka on vield kuuma, silld se sdastaa energiaa.

O
-
~

3.3.3 Boost - toiminnon kaytto

Aktivoi lisatehotoiminto

Kosketa halutun l[dmmitysalueen liukusdaadinta.

-
(N

ED\

Kosketa lisatehotoiminto-painiketta. Varmista, etta

O
naytélla nakyy "P".
—> fa

Lisdtehotoiminnon peruuttaminen

Kosketa sen lammitysalueen valintasaadinta, jolla haluat
. . [ ]
peruuttaa tehostustoiminnon. "_' Q

Kytke keittoalueen lisatehotoiminto pois pdalta

koskettamalla lisdtehotoiminnon valintapainiketta.
Varmista, etta naytt6é nayttaa "0”.
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e Toiminto voi toimia milla tahansa keittoalueella.

o Keittoalue palautuu alkuperaiselle asetukselleen 5 minuutin kuluttua.

o Jos alkuperdinen lampodasetus on ollut 0, keittoalue siirtyy lampdtila-asetukselle 9, kun 5 minuuttia
lisatehotoiminnon kytkemisesta on kulunut.

3.3.4 JOUSTAVA ALUE

e Tatd aluetta voidaan kdyttaa yhtena vyéhykkeena tai vastaavasti kahtena eri vydhykkeena
ruoanlaittotarpeista riippuen.

* Vapaa alue koostuu kahdesta toisistaan riippumattomasta elementista, joita voidaan ohjata
erikseen.

Kaytto isona vyohykkeena

1. Voit aktivoida vapaan alueen yhdeksi suureksi vyéhykkeeksi koskettamalla Joustava alue

®
%@-

2 . Ison vybhykkeen kayttda suosittelemme seuraavasti:
Keittoastia: halkaisijaltaan 250 mm tai 280 mm astia (myds neliskanttiset ja soikeat astiat)

-9

Emme suosittele kdyttamaan alueen ulkopuolelle ulottuvia astioita, jotka poikkeavat edella esitetyista

kuvista. Sellaisten kdyttd saattaa vaikuttaa laitteen kuumenemiseen.

Kahtena erillisena vyohykkeena
Jos haluat kayttaa joustavaa aluetta kahtena eri vyohykkeenad, sinulla on kaksi vaihtoehtoa.
(a) Aseta pannu joustavan alueen yldosaan tai alaosaan

@ 1
O 11O @

(b) 2 pannua joustavan alueen molemmille puolille.
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Huomautus: Varmista, etta pannun halkaisija on suurempi kuin 12cm.

3.3. 5 Painikkeiden lukitseminen

e Voit lukita painikkeet tahattoman kaytdn estamiseksi.
o Kun painikkeet on lukittu, kaikki painikkeet virtakytkinta lukuun ottamatta ovat poissa kdytosta.

Ohjainten lukitsemiseen

Kosketa lapsilukko-painiketta. Ajastimen ilmaisin nayttaa “ Lo ”

Ohjainten lukituksen avaaminen

Kosketa ja pida lukituksen painiketta painettuna hetken aikaa.

Kun keittotaso on lukitustilassa, kaikki saatimet ovat pois kaytdstd virtakytkinta lukuun ottamatta.
Voit sammuttaa induktiotason aina virtakytkin-painikkeella @ hatatilanteessa. Avaa keittotason lukitus
ennen uuden toiminnon asettamista.

3.3. 6 Ajastinohjaus

Voit kayttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

a) Voit kayttaa sita minuuttikellona. Tassa tapauksessa ajastin ei sammuta mitdaan keittoaluetta, kun
asetettu aika on kulunut.

b) Voit asettaa sen sammuttamaan yhden tai useamman keittoalueen, kun asetettu aika on kulunut
umpeen.

Ajastimen maksimiaika on 99 min.

a) Ajastimen kayttaminen minuuttikellona

Jos et valitse mitdan keittoaluetta

/7 I\

Varmista, etta keittotaso on paalla.
Huomautus: voit kayttaa ajastinta minuuttikellona, jos ,’ _-,'

NI/

vahintaan yksi keittoalue on aktiivinen.
Paina ajastinpainiketta: ajastimen naytdssa nakyy "10”,
jonka "0” vilkkuu.
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Aseta ajan jalkimmainen numero koskettamalla liukusaadinta
(esim. ”5").

-~
I
)
©

-

Kosketa ajastinsaadinta uudelleen: "1” vilkkuu.

l

/7 I\

!

N\ |/

A

Aseta ajan ensimmainen numero koskettamalla liukusaadinta
(esim. "9”). Nyt asettamasi ajastin on 95 minuuttia.

0
oy

@ 0 9

o

Kun aika on asetettu, se alkaa laskea alaspdin heti. Naytdssa

nakyy jaljella oleva aika

Kuulet merkkidaganen 30 sekunnin ajan ja ajastimen
indikaattori nayttda " -- ", kun asetettu aika on kulunut.

- ®

b) Ajastimen asettaminen kytkemaan yksi keittoalue pois paalta

Valitse yksi vyohyke

Valitse haluamasi lammitysalue tehoalueen
valintapainikkeella asettaaksesi ajastimen.

O
—
-'

Paina ajastinpainiketta: ajastimen naytdssa nakyy "10”,
jonka "0” vilkkuu.

Aseta ajan jalkimmadinen numero koskettamalla liukusdadinta

(esim. "5").

-
-

I
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Kosketa ajastinsaadinta uudelleen: "1” vilkkuu.

Aseta ajan ensimmainen numero koskettamalla liukusdadinta
(esim. "9”). Nyt asettamasi ajastin on 95 minuuttia.

)

I

I

Kun aika on asetettu, se alkaa laskea alaspain heti. Naytossa
nakyy jaljella oleva aika.

HUOMAA: Tehotason ilmaisimen vieressa oleva punainen piste
syttyy osoittaen, etta vyohyke on valittu.

I

S
-—

\ls
ZIN

Kun kypsennysajastimeen asetettu aika on kulunut umpeen,
valittu vy6hyke sammuu automaattisesti.

O
O

& Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty padlle aiemmin.

Ylla olevat kuvat ovat vain viitteellisia.

aseta lisaa vyohykkeita :

Useamman vybdhykkeen asettamisen vaiheet ovat samanlaisia kuin yhden vydhykkeen
asettamisen vaiheet:

Kun asetat ajan useille keittoalueille samanaikaisesti, asianomaisten keittoalueiden tehotason ilmaisimen
vieressa olevat punaiset pisteet ovat ndkyvissa. Minuuttindytdssa nakyy lyhin asetettu aika, jota
vastaavan alueen piste vilkkuu.

. —
O —,'\ , (asetettu 15 minuuttiin) ,“_‘, @
- —
A 7. (asetettu 45 minuuttiin)
Kun ajastin umpeutuu, vastaava keittoalue sammuu. ° ,—
Naytdlle ja& nakyviin seuraava ajastin, jota vastaavan :”-,i ® Q S
alueen piste vilkkuu. - = '_' ;.g

Kuvassa oikealla:

(asetettu 30 minuuttiin)

Kosketa lammitysalueen valintasaadinta: tata aluetta vastaava ajastin tulee nakyviin ajastimen
nayttoon.

C) Peruuta ajastin

Kosketa haluamaasi lammitysalueen valintapainiketta
peruuttaaksesi ajastimen.

N

O

S
“—
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Kun kosketat ajastinsaadinta, merkkivalo vilkkuu.

]
3

.

Kosketa liukusaddinta asettaaksesi ajastimeksi "00”, jolloin ajastus peruutetaan.

3.3. Oletus kayttoajat

Automaattinen sammutus on induktiotason turvatoiminto. Liesitaso sammuu automaattisesti, jos
unohdat sammuttaa liesitason. Eri tehotasojen oletuskdyttdajat nakyvat alla olevassa taulukossa:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8

(o]

N

Oletuskayttoaika (tuntia), jonka jélkeen | 8 8 8 4 4 4 2 2
sammuu automaattisesti

Kun kattila poistetaan, induktiotaso lopettaa kuumenemisen valittémasti ja keittotaso sammuu
automaattisesti 2 minuutin kuluttua.

4. Ruoanlaittoohjeet

Ole varovainen paistaessasi, silla 6ljy ja rasva kuumenevat hyvin nopeasti (varsinkin jos kaytat
lisdtehotoimintoa). Adrimmaisen korkeissa lampétiloissa 6ljy ja rasva syttyvat itsestdan, mistd
aiheutuu vakava palovaara.

4.1 Ruoanlaittovinkit

o Kun ruoka kiehuu, vdhenna lampdtila-asetusta.

. Kannen kaytté lyhentaa kypsennysaikoja ja saastaa energiaa sailyttamalla lammon.
o Minimoi nesteen tai rasvan maara kypsennysajan lyhentamiseksi.

o Aloita kypsennys korkealla teholla ja vahenna tehoa, kun ruoka on lammennyt.

4.1.1 Hauduttaminen, riisin keittaminen

o Hauduttaminen tapahtuu kiehumispisteen alapuolella, noin 85°C:ssa, kun kuplat vain nousevat
satunnaisesti keittonesteen pintaa. Se on avain herkullisiin keittoihin ja pehmeisiin muhennoksiin,
kun maut kehittyvat kypsentamatta ruokaa liikaa. Sinun tulisi myos keittda munapohjaisia ja jauhoja
paksuuntuneet kastikkeet alle kiehumispisteen.

e Jotkut tehtavat, mukaan lukien riisin kypsennys absorptiomenetelmalla, voivat vaatia korkeamman
asetuksen kuin pienin asetus varmistaaksesi, etta ruoka kypsyy oikein suositellussa ajassa.

4.1.2 Pihvin paistaminen

Kypsenna mehukkaita ja makuisia pihveja:

1. Anna lihan olla huoneenlammadssa noin 20 minuuttia ennen kypsennysta.

2. Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

3. Voitele pihvin molemmat puolet 6ljylla. Lorauta pieni maara 6ljya kuumalle pannulle ja laske sitten liha
kuumalle pannulle.

4. Kaanna pihvia vain kerran kypsennyksen aikana. Tarkka kypsennysaika riippuu uunin paksuudesta
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5.

pihvi ja kuinka kypsenna haluat sen. Ajat voivat vaihdella noin 2-8 minuuttia per puoli. Paina pihvi
mittaamaan, kuinka kypsennetty se on — mita kiinteammalta se tuntuu, sita 'well done' se on.

Anna pihvin levata lampimalla lautasella muutaman minuutin ajan, jotta se rentoutuu ja muuttuu
mureaksi ennen tarjoilua.

4.1.3 Wok-paistaminen

1.

Valitse induktioon sopiva tasainen wok tai iso paistinpannu.

2. Pida kaikki ainekset ja varusteet valmiina. Paistamisen tulee olla nopeaa. Jos valmistat suuria maaria,

H W

valmista ruokaa useassa pienemmassa erassa.

. Kuumenna pannu hetkeksi ja lisaa kaksi ruokalusikallista 6ljya.
. Kypsenna liha ensin, aseta se sivuun ja pida lampimana.
. Paista vihannekset sekoitellen. Kun ne ovat kuumia mutta silti rapeita, kaanna keittoalue pienemmalle

asetukselle, palauta liha pannulle ja lisda kastike.

. Sekoita ainesosia varovasti varmistaaksesi, ettd ne lampenevat.
. Tarjoile heti.

4.2 Pienten esineiden havaitseminen

Jos sopimattoman kokoinen tai ei-magneettinen pannu (esim. alumiini) tai jokin muu pieni esine (esim.
veitsi, haarukka, avain) on jatetty keittotasolle, keittotaso siirtyy automaattisesti valmiustilaan 1
minuutin kuluttua. Tuuletin viilentaa induktiotasoa viela 1 minuutin ajan.

5. Lampoasetukset

Alla olevat asetukset ovat vain ohjeita. Tarkka asetus riippuu useista tekijoista, mukaan lukien
ruoanlaittovalineistdsi ja valmistamasi ruoan maarasta. Kokeile induktiotasoa I6ytaaksesi asetukset,
jotka sopivat sinulle parhaiten.

Lammon asetus Sopivuus

1-2 ¢ helldvarainen lammitys pienille ruokamaarille

¢ suklaan, voin ja nopeasti palavien ruokien sulattaminen
¢ helldvarainen kiehuminen

hidas lampeneminen

uudelleenlammitys
nopea kiehuminen
riisin keittaminen

3-4

5-6 pannukakkujen kypsentaminen

7-8 ¢ paistaminen
e pastan keittaminen

sekoitellen paistaminen
ruskistaminen

keiton kiehuminen
veden kiehuminen

O
e o o
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6. Hoito ja puhdistus

Mita?

Miten?

Tarkea!

Jokapaivainen
likaantuminen
lasissa
(sormenjaljet,
tahrat, ruoan
jattamat tahrat tai
ei-sokeriroiskeet
lasille)

1. Katkaise keittotason virta.

2. Kayta keittotason puhdistusainetta,
kun lasi on viela lammin (mutta ei
kuuma!)

3. Huuhtele ja pyyhi kuivaksi puhtaalla
liinalla tai talouspaperilla.

4. Kytke keittotason virta takaisin
paalle.

e Kun keittotason virta katkaistaan,
naytossa ei ole 'kuuma pinta'
-ilmaisinta, vaan Keittoalue voi silti olla
kuuma! Ole erittdin varovainen.

e Kestavat hankausaineet, jotkin
nailoniset hankausaineet ja
voimakkaat/hankaavat puhdistusaineet
voivat naarmuttaa lasi. Lue aina tarra
tarkistaaksesi, soveltuuko
puhdistusaine tai hankausaine.

e Ala koskaan jata puhdistusjgamia
keittotasolle: lasi saattaa tahraantua.

Ylikiehuminen,
sula ja kuuma
sokeri roiskuu
lasille

Poista nama valittomasti, kayttaen

induktiolasiin sopivaa kaavinta, mutta

varo kuumaa keittoaluetta.

1. Kytke keittotason virta pois paalta

2. Pida teraa tai tyokalua 30° kulmassa
kulma ja kaavi lika

3. Puhdista lika tiskiliinalla tai
talouspaperilla.

4. Noudata vaiheita 2-4 kohdassa
"Arki likaantuminen lasilla' edella.

e Poista sulatteiden ja tahrojen jattamat
tahrat, sokeripitoista ruokaa tai roiskeet
mahdollisimman pian. Jos ne jatetdan
jaahtymaan lasille, niita voi olla vaikea
saada poistettua, tai voivat jopa pysyvasti
vahingoittaa lasipintaa.
¢ Leikkausvaara: kun turvakansi
on vedetty sisaan, tera kaapimessa
on veitsenterava. Ole aarimmaisen
varovainen teran kanssa huolehdi ja
sdilytd aina turvallisesti lasten
ulottumattomissa.

Roiskeita paasee
kosketussadtimien
paalle

1. Kytke keittotason virta pois paalta

2. Imeyta roiskunut aine

3. Pyyhi kosketusohjausalue
painikkeella puhtaalla kostealla
sienella tai liinalla.

4. Pyyhi alue taysin kuivaksi
paperipyyhkeella.

5. Kytke keittotason virta paalle
takaisin.

e Keittotaso voi antaa danimerkin ja
menna pois paalta ja kosketussaatimet ei
ehka toimi, mikali nestetta padsee niiden
padlle. Varmista, ettd kosketusohjausalue
pyyhitan kuivaksi ennen kuin laitat
keittotason takaisin paalle.
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7. Vihjeita

Ongelma

Mahdolliset syyt

Mita tehda

Induktiotasoa ei voi
kytkea paalle.

Ei virtaa.

Varmista, etta induktiotaso on
kytketty virtaldhteeseen

ja etta se on paalla.

Tarkista, onko virtakatkos kotonasi tai
alueellasi. Jos

olet tarkistanut kaikki ja ongelma
jatkuu, soita patevalle

teknikolle.

Kosketusohjaimet eivat
reagoi.

Saatimet on lukittu.

Avaa saatimien lukitus. Katso kohta
"Induktiokeittotason kdyttdminen"

Kosketussaatimia on
vaikea kayttaa.

Saatimien paalla voi olla vetta tai
kosteutta, taikka painiketta
saatetaan painaa vain sormen
karjella.

Varmista etta painikkeet ovat kuivat ja
kayta koko sormenpaata, kun kosketat
painikkeita.

Lasi haarmuuntuu.

Karkeareunaiset keittiovalineet.
Sopimaton, hankaava hankaus tai
kaytettyja puhdistusaineita.

Kayta keittoastioita, joissa litted ja silea
pohja.

Katso 'Valitseminen oikeat keittoastiat'.
Katso 'Hoito ja puhdistus'.

Jotkut pannut tekevat
ratina tai
napsautusaania.

Tama voi johtua keittidvalineidesi
rakenteesta.

(eri metallikerrokset

varahtelee eri tavalla).

Tama on normaalia ruoanlaittovalineille
ja
ei osoita vikaa.

Induktioliesi tekee
matalan huminaa, kun
sitd kaytetaan korkealla
lampodasetuksella.

Tama johtuu tekniikasta
induktiokeittamisessa.

Tama on normaalia, mutta danen pitaisi
hiljentya tai kadotat kokonaan, kun
vahennetdan lampdasetusta.

Tuulettimen aani kuuluu
induktiotasosta.

Sisaanrakennetun
jaahdytystuulettimen tarkoitus on
estaa elektroniikan
ylikuumeneminen. Se voi jatkua
hetkenaikaa vaikka olet kaantanyt
induktiotason pois paalta.

Tama on normaalia eika sita tarvita
toimenpiteitd. Ala kytke virtaa pois
sulakkeesta tuulettimen ollessa
kaynnissa.

Pannut eivat kuumene
eikd nay naytdssa.

Induktiotaso ei voi
havaita pannua, koska se ei ole
sopiva induktiotasolle.

Induktiotaso ei voi havaita pannua,
koska se on liian pieni
keittoalueelle tai ei ole kunnolla
keskitetty siihen.

Kayta sopivia keittoastioita
induktiotasolle. Katso kohta "Oikeiden
keittoastioiden valinta".

Keskita pannu ja varmista etta sen pohja
vastaa keittoalueen kokoa.
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Induktiotaso tai Tekninen vika. Merkitse virheilmoitus muistiin

keittolevy vydhyke on (kirjaimet ja numerot), Sammuta
sammuttanut itsensa induktiokeittotason virta ja ota yhteytta
yllattéden kuuluu pateva teknikkoon.

aanimerkki ja virhekoodi
tulee nakyviin
(tyypillisesti vuorotellen
yksi tai kaksi numeroa
ajastimen naytto).

8. Vian naytto ja tarkastus

Induktioliesi on varustettu itsediagnostiikkatoiminnolla. Taman avulla asianmukaisen patevyyden
omaava huoltohenkild pystyy tarkastamaan useiden komponenttien toiminnan purkamatta induktiolietta
tai irrottamatta sita tydtasosta.

Ongelmien kartoittaminen

1) Vikakoodit ja niiden ratkaisut:

Vikakoodi Ongelma Ratkaisu
Ei automaattista palautusta
E1 Keraamisen levyn lampétila-anturin vika -
avoin piiri.
- . — Tarkista liitanta tai vaihda keraamisen
Keraamisen levyn lampédtila-anturin vika - o .
E2 . levyn lampdtila-anturi.
oikosulku.
Eb Keraamisen levyn lampétila-anturin vika.
Odota, etta keraamisen levyn lampétila
) . palaa normaaliksi.
Keraamisen levyn anturin korkea ) ) .
E3 o Kosketa virtakytkin-painiketta
[ampdtila. . o o
kaynnistadksesi laitteen uudelleen.
E4 IGBT-vian lampétila-anturi
--avoin piiri .
. i Vaihda elektroniikkakortti.
Es IGBT-vian lampétila-anturi
--oikosulku
Odota, kunnes IGBT:n lampétila palaa
normaali.
o Kosketa virtakytkin-painiketta
E6 IGBT:n korkea lampétila. . o L
kaynnistadksesi laitteen uudelleen.
Tarkista, toimiiko puhallin tasaisesti;
jos ei, vaihda tuuletin.
E7 Syéttdjannite on alle nimellisjannitteen. Tarkista, onko virransy6tté normaalia.
Eg Syéttéjannite on nimellisjannitteen Kytke virta padlle kun virransy6ttd on
ylapuolella. normaalia.
Liita nayttdlevyn ja elektroniikkakortin
Ul Yhteysvirhe. vdlinen liitdnta uudelleen.
Vaihda elektroniikkakortti tai nayttoétaulu.
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2) FErityinen vika ja ratkaisu

Epdonnistuminen Ongelma Ratkaisu A Ratkaisu B
LED ei Ei virtaa. Tarkista, etta pistoke on
syty, kun laite on kunnolla kiinni
kytkettyna. pistorasiassa ja etta

pistorasia toimii.
virtakortin ja Tarkista yhteys.
nayttékortin kytkenta
vika.
virtakortti on Vaihda virtakortti.
vaurioitunut.
Nayttétaulu on Vaihda nayttétaulu.
vaurioitunut.
Jotkut painikkeet eivat Nayttétaulu on Vaihda nayttétaulu.
toimi tai LED-nayttd ei ole | vaurioitunut.
normaali.
Kypsennystilan merkkivalo | Lieden korkea Ympariston lampétila voi
syttyy, mutta lammitys ei lampétila. olla liian korkea.
kaynnisty. Ilmanotto tai
tuuletusaukko voi olla
tukossa.
Tuulettimessa on jotain | Tarkista, kayko tuuletin
vikaa. sujuvasti!
jos ei, vaihda tuuletin .
Virtalevy on Vaihda virtakortti.
vaurioitunut.
Lammitys loppuu yhtakkia | pannu tai kattila on Kayta oikeaa kattilaa pannun

kayton aikana ja ndytdssa
vilkkuu " u ".

vaara.

Pannun halkaisija on
lilan pieni .

(katso kayttéohje).

Liesi on
ylikuumentunut;

Yksikké on
ylikuumentunut. Odota
lampotilan palautumista
normaaliksi.

Kaynnista laite uudelleen
painamalla
virtakytkin-painiketta.

tunnistuspiiri on
vaurioitunut,
vaihda virtakortti.

Saman puolen
lammitysvyohykkeilla
(kuten ensimmainen ja

toinen vyéhyke) nakyy "u".

Virtalevyn ja
nayttékortin
yhteysvirhe;

Tarkista yhteys.

ndyttélevy on
vaurioitunut.

Vaihda nayttétaulu.

Paalevy on vaurioitunut.

Vaihda virtakortti.

Tuulettimen moottori
kuulostaa epanormaalilta.

Tuulettimen moottori on
vaurioitunut.

Vaihda tuuletin.

Ylla olevat ovat yleisten vikojen arviointia ja tarkastusta.
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Als pura yksikkoa itse, jotta véltyt vaaralta ja vaurioilta induktiokeittotasolle.

9. Asennus

9.1 Asennusvalineiden valinta

Leikkaa tyotaso piirustuksen mittojen mukaan.

Asennusta ja kayttda varten on jatettava vahintaan 5 cm tilaa reian ymparille.

Varmista, etta tyétason paksuus on vahintdan 30 mm. Valitse [dampoda kestédva ja eristetty
tyétasomateriaali (puuta ja vastaavaa kuitu- tai hygroskooppista materiaalia ei saa kayttaa
tyépintamateriaalina, ellei niita ole kylldstetty) keittolevyn lampdsateilyn aiheuttaman sahkoiskun ja
suuremman muodonmuutoksen valttamiseksi.

& Keittotason sivujen valinen turvaetaisyys tydtason sisdpintaan tulee olla vahintééan 3 mm.

[}
— - F
Min.3mm

L(mm) | L(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 62 58 560+4 490+4 50 min. | 3 min.
+1 +1

Varmista kaikissa olosuhteissa, etta induktioliesi on hyvin tuuletettu ja etta ilman sisaantulo- ja
ulostuloaukot eivat ole tukossa. Varmista, ettd induktioliesi on hyvdssa toimintakunnossa.

Huomautus: Turvaetaisyys keittolevyn ja ylapuolella olevan kaapiston valilla tulee olla vahintdan
Fi : :', 760 mm
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A(mm)

B(mm)

C(mm)

D

E

760

50 min.

20 min.

limanotto

llIman ulostulo 5mm

VAROITUS: Varmistetaan riittava tuuletus

Varmista etta induktiotaso on hyvin tuuletettu ja etta ilman sisaantulo ja ulostulo ei ole tukossa. Jotta
keittotason pohjaan ei kosketa vahingossa, on tarpeen asettaa ruuveilla kiinnitettava esim. puinen
sisdosa vahintaan 50 mm etdisyydelle keittotason pohjasta. Seuraa alla olevat vaatimukset.

}

Min. 5 cm

Induktiotasossa on ilmanvaihtoreikid rungon ympérilla. SINUN TAYTYY varmistaa,

etta naita reikia ei ole tukittu, kun taso asennetaan paikoilleen.

Huomioi, etta liiman, joka liittda muovin tai puumateriaalin huonekaluihin, on

kestettava vahintaan 150°C lampdtilaa, jotta paneeli ei irtoa.

Takaseinan, viereisten ja ymparoivien pintojen on siksi kestettdvda 90 C

[ampotilaa.

9.2 Varmista ennen keittotason asentamista

e Tydtaso on nelidmainen ja tasainen, eika mikaan rakenteellinen osa hairitse tilantarvetta.

e Ty6taso on valmistettu lammonkestavasta ja eristetystd materiaalista.

¢ Jos liesi on asennettu uunin yldpuolelle, uunissa on sisaanrakennettu tuuletin.

¢ Asennus noudattaa kaikkia valysvaatimuksia ja sovellettavia standardeja ja maarayksia.

e Laitteelle on sopiva erotuskytkin (sulake), joka katkaisee verkkovirran kokonaan. Sen tulee olla
asennettuna ja sijoitettuna paikallisten johdotussaantdjen ja -maaraysten mukaisesti.

¢ Erotuskytkin (sulake) on helposti kayttajan ulottuvilla keittotason ollessa asennettuna.

e Ota yhteyttd paikallisiin rakennusviranomaisiin ja tutustu paikallisiin saantdihin ja maarayksiin, jos

olet epavarma asennuksesta.

e Seindpinnoissa on kdytetty lammonkestdvia ja helposti puhdistettavia pinnoitteita (kuten
keraamisia laattoja) keittotason ymparilla.
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9.3 Varmista keittotason asennuksen jalkeen

» Virtajohtoon ei padse kasiksi kaapin ovien tai laatikoiden kautta.

e On riittdva ilmanvaihto kaapin ulkopuolelta keittotason pohjalle.

* Jos keittotaso asennetaan laatikon tai kaappitilan ylapuolelle, alle asennetaan |dmpdsuoja keittotason
alapuolelle.

e Erotuskytkin (sulake) on helposti kayttajan ulottuvilla.

9.4 Ennen kiinnityskannattimien paikantamista

Laite tulee sijoittaa vakaalle, sileélle pinnalle (kdyta pakkausta). Al4 kohdista voimaa keittotasosta
ulkoneviin saatimiin.

9.5 Kiinnikkeen asennon saato

Kiinnita keittotaso tyotasolle ruuvaamalla 4 kiinniketta keittotason pohjassa (katso kuva) asennuksen
jalkeen.
Sadda kiinnikkeen asentoa eri pdytalevyn paksuuksien mukaan.

Bracket

HOB

] TABLE

Missaan olosuhteissa kiinnikkeet eivat saa koskea tyotason sisdpintaa
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asennuksen jalkeen (katso kuva).

9.6 Varoitukset

1. Induktiotason saa asentaa vain pateva sihkdasentaja. Al koskaan suorita toimenpidett itse.

2. Keittotasoa ei saa asentaa suoraan astianpesukoneen, jadkaapin, pakastimen, pesukoneen tai
kuivausrummun paalle, koska kosteus voi vahingoittaa laitteen elektroniikkaa.

3. Hoyrypesuria ei saa kayttaa.

9.7 Keittotason liittaminen verkkovirtaan

Vain asianmukaisen patevyyden omaava henkild saa kytkea taman keittotason verkkovirtaan.
& Ennen kuin liitat keittotason verkkovirtaan, tarkista, etta:
1. Kotitalouden johdotusjarjestelma sopii keittotason kayttamalle teholle.
2. Jannite vastaa arvokilvessa ilmoitettua arvoa
3. Syottokaapelin osat kestavat arvokilvessa maaritellyn kuormituksen.
Kun liitat keittotason verkkovirtaan, dla kayta sovittimia tai muita vastaavia laitteita, koska ne voivat aiheuttaa
ylikuumenemista ja tulipalon.
Virtajohto ei saa koskettaa kuumia osia ja se on sijoitettava niin, ettd sen lampétila ei missaan vaiheessa ylita 75°C.

& Tarkista sdhkdasentajalta, onko kodin johtojarjestelma soveltuva ilman muutoksia.
Vain pateva sahkdasentaja saa tehdad kaikki muutokset.

4 ) N 4 N
Yellow / Green =] Yellow / Green
D 50— . D5 O———
=)
T
Black Black
o— 2
L1 4 % @ ® @ L1 4
L2 3 Brown §§ o L2 3 Brown ,
B B [ 2
s : :
N1 2 8 N1 2 8
Blue Blue
N2 1 N2 1
\ J N J

* Jos kaapeli on vaurioitunut tai se on vaihdettava, toimenpide on suoritettava huoltoliikkeen toimesta
onnettomuuksien valttamiseksi.

¢ Jos laite kytketdan suoraan verkkovirtaan, on asennettava moninapainen katkaisija vahintaan 3 mm:n
aukko koskettimien valilla.

e Asentajan on varmistettava, etta oikea sahkdliitdnta on tehty ja ettd se on vaatimusten ja
turvallisuusmaarayksien mukainen.

e Kaapelia ei saa taivuttaa tai puristaa kokoon.

e Kaapeli tulee tarkastaa saanndllisesti ja vain valtuutettu huoltohenkilé saa vaihtaa sen.
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Keittotason pohjapintaan ja virtajohtoon ei paase kdsiksi asennuksen jdlkeen .

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli osoittaa, ettd tata tuotetta ei saa
kasitella kotitalousjatteena, vaan se tulee vieda asianmukaiseen
jatteenkerayspisteeseen sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratysta varten.
Varmistamalla, ettd tdma tuote havitetddn oikein, autat estamaan mahdollisia kielteisia
seurauksia ymparistolle ja ihmisten terveydelle, jotka voisivat muuten aiheutua tdman
tuotteen epaasianmukaisesta havittamisestd. Jos haluat lisdtietoja tdman tuotteen
kierratyksestd, ota yhteytta paikalliseen viranomaiseen, kotitalousjatehuoltoon tai
liikkeeseen, josta ostit tuotteen.

Taman tuotteen oikea
hadvittaminen
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Symbol Value Unit
Mallin nimi / HIT60FL
Laitteen tyyppi / Induktiotaso
Keittoalueiden maéri / 1 keittoalue + 2 keittolevyd
Limmitystekniikka / Induktio
Levy 1: 16,0
Pyoreiden keittilevyjen halkaisija (0] Levy 2: 21,0 cm
Keittoalueen koko Pituus * leveys 38,6 % 18,0 cm
Energiankulutus (per KG) Levy 1: 1916
Ecelectric cooking Levy 2:181,4 Wh/kg
Alue: 188,1
Liesitason energiankulutus (per KG)
ECeIectric hob 187,0 Wh/kg
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1. Forord

1.1 Sdkerhetsvarningar

Din sakerhet ar viktig for oss. Las denna information innan du
anvander din spishall.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elektriska stotar

Koppla bort apparaten fran elndtet innan du utfér ndgot
arbete eller underhdll pa den.

Anslutning till ett bra jordledningssystem ar vasentligt och
obligatoriskt.

Andringar av husets ledningssystem far endast géras av en
kvalificerad elektriker.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska
stotar eller dodsfall.

1.2.2 Risk for skarskador

Var forsiktig - panelkanterna ar vassa.
Underldtenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller
skarsar.

1.2.3 Viktiga sakerhetsinstruktioner

Las dessa instruktioner noggrant innan du installerar eller
anvander denna apparat.

Inga brédnnbara material eller produkter bér placeras pa
denna apparat vid nagot tillfille.

Vanligen gér denna information tillganglig for den person
som ansvarar for installationen av apparaten eftersom det
kan minska dina installationskostnader.

For att undvika fara maste denna apparat installeras enligt
dessa installationsanvisningar.

Denna apparat far endast installeras korrekt och jordas av
en lamplig kvalificerad person.

Denna apparat bor anslutas till en krets som innehaller en
isoleringsbrytare som ger fullstandig frankoppling fran
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stromforsoérjningen.

Underlatenhet att installera apparaten korrekt kan
ogiltigférklara alla garanti- eller ansvarsansprak.

Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk , sensorisk eller mental
fdrmaga, eller bristande erfarenhet och kunskap , savida de
inte har fatt dvervakning eller instruktioner om anvandning
av apparaten av en person som ar ansvarig for deras
sakerhet.

Barn bor dvervakas for att sakerstdlla att de inte leker med
apparaten .

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
dess servicerepresentant eller liknande kvalificerade
personer for att undvika fara.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
fdrmaga eller bristande erfarenhet och kunskap om de har
fatt dvervakning eller instruktioner om hur man anvénder
apparaten pa ett sdkert satt och férstar farorna inblandade.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn utan tillsyn .
Varning: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att
undvika risken for elektriska stétar , for hallytor av
glaskeramik eller liknande material som skyddar
spanmngsforande delar .

En angtvatt far inte anvandas.
Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa haIIens yta eftersom de kan bli varma

Anvéand inte en angtvatt for att rengdra din spishall.

Efter anvandning, stang av hallelementet med dess kontroll
och lita inte pa panndetektorn.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

Risk for brand: Férvara inte foremal pa matlagningsytorna.
VARNING: Tillagningsprocessen maste évervakas. En
kortvarig tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.
VARNING: Matlagning utan tillsyn pa en spis med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand .

VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning.



Forsiktighet bor iakttas for att undvika att réra
varmeelement.

Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte dvervakas
kontinuerligt.

VARNING: Matlagning utan uppsikt pa en spis med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan éver lagan med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.

VARNING: Tillagningsprocessen maste évervakas. En
kortvarig tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.
Risk for brand: Férvara inte foremal pa matlagningsytorna.
VARNING: Anvand endast hallskydd som designhats av
tillverkaren av spishallen eller som anges av tillverkaren av
ugnen i bruksanvisningen som l[ampliga eller hallskydd som
ar inbyggda i apparaten . Anvandning av oldmpliga skydd
kan orsaka olyckor.

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elektriska stotar

Tillaga inte pa en trasig eller sprucken spishall. Om
spishallens yta skulle g3 sénder eller spricka, stang
omedelbart av apparaten med stromforsdrjningen
(vaggstrombrytare) och kontakta en kvalificerad tekniker.
Stang av spishallen vid vaggen fore rengdring eller
underhall.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektriska
stotar eller dodsfall.

1.3.2 Halsofara

Denna apparat uppfyller elektromagnetiska
sakerhetsstandarder.

Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat
(som insulinpumpar) maste dock radgéra med sin lakare
eller implantattillverkare innan de anvander denna apparat
for att sakerstadlla att deras implantat inte kommer att
paverkas av det elektromagnetiska filtet.

Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till déden.
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1.3.3 Risk for heta ytor

Under anvéndning kommer atkomliga delar av denna
apparat att bli tillrackligt varma for att orsaka brannskador.
Lat inte din kropp, kldder eller nagot annat foremal &n
lamplig kokkarl komma i kontakt med induktionsglaset
forran ytan ar sval.

Hall barn borta.

Handtagen pa kastruller kan vara varma att réra vid. Kolla
upp kastrulleps handtag hanger inte 6ver andra kokzoner
som ar pa Hall handtagen utom rackhall for barn.
Underlatenhet att folja detta rad kan leda till brannskador
och skallningar.

1.3.4 Risk for skarskador

Det knivskarpa bladet pa en spishéllsskrapa exponeras nar
sdkerhetskapan dras in. Anvand med extrem forsiktighet
och férvara alltid sdkert och utom rackhall fér barn.
Underldtenhet att vara forsiktig kan leda till skada eller
skarsar.

1.3.5 Viktiga sakerhetsinstruktioner

Ladmna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.
Boilover orsakar rokning och feta spillovers som kan
antandas.

Anvand aldrig apparaten som arbets- eller forvaringsyta.
Lamna aldrig nagra foremal eller redskap pa apparaten.
Placera eller Iamna inga magnetiserbara féremal (t.ex.
kreditkort, minneskort) eller elektroniska enheter (t.ex.
datorer, MP3-spelare) nara apparaten, eftersom de kan
paverkas av dess elektromagnetiska falt.

Anvand aldrig apparaten for att varma eller varma upp
rummet.

Efter anvandning, stang alltid av kokzonerna och spishallen
enligt beskrivningen i denna bruksanvisning (dvs. genom att
anvanda pekkontrollerna). Lita inte pa att funktionen for
detektering av kokkarl stdnger av kokzonerna nar du tar
bort kastrullerna.

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller klattra
pa den.

Férvara inte foremal av intresse for barn i skap ovanfér
apparaten. Barn som klattrar pa spishallen kan skadas
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allvarligt.

e Lamna inte barn ensamma eller obevakade i omradet dar
apparaten anvands.

e Barn eller personer med funktionshinder som begransar
deras férmaga att anvanda apparaten bor ha en ansvarsfull
och kompetent person som instruerar dem i dess
anvandning. Instruktdren ska vara sdker pa att de kan
anvanda apparaten utan fara for sig sjalva eller sin
omgivning.

e Reparera eller byt inte ut nagon del av apparaten om det
inte specifikt rekommenderas i bruksanvisningen. All annan
service ska utforas av en kvalificerad tekniker.

e Placera eller tappa inte tunga féremal pa din spishall.

e Sta inte pa din spishall.

e Anvand inte kastruller med ojdmna kanter eller dra
kastruller éver induktionsglasytan eftersom det kan repa
glaset.

e Anvand inte skurmedel eller andra starka slipande
rengdringsmedel for att rengdra din spishall, eftersom dessa
kan repa induktionsglaset.

o Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
applikationer sdsom: - personalkdk i butiker, kontor och
andra arbetsmiljéer; -gardshus; -av kunder pa hotell, motell
och andra bostadsmiljéer; - Bed and breakfast-miljéer.

e VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning.

e FoOrsiktighet bor iakttas for att undvika att réra
varmeelement.

e Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte dvervakas
kontinuerligt.

Grattis till képet av din nya induktionshall.

Vi rekommenderar att du lagger lite tid pa att ldsa denna bruksanvisning/installationsmanual for att till
fullo forstd hur man installerar och anvénder den korrekt.

For installation, las installationsavsnittet.

L&s alla sakerhetsinstruktioner noggrant fére anvandning och behdll denna bruksanvisning/installation M
anal for framtida referens.



2. Produktintroduktion

2.1 Ovanifran

1. Max. 1400/1500W zone
2. Max. 2400/2600W zone
3 3. Max. 1800/2000W zone
4. Max. 1800/2000W zone
5. Max. 3000/3600W zone
5 6. Glass plate
7. Control panel
4
6

On/Off control

Timer control

Boost

Heating zone selection controls

Power / Timer slider touch control
Keylock control

NouhkwbhNe=

Flexible Area control

2.3 Arbetsteori

Induktionsmatlagning ar en sdaker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Det fungerar
av elektromagnetiska vibrationer som genererar varme direkt i pannan, snarare an indirekt genom
uppvarmning av glasytan. Glaset blir varmt bara for att pannan s& smaningom varmer upp det.

IHE

iron pot

magnetic circuit
5 ceramic glass plate
Ees) ses) induction coil
induced currents




2.4 Innan du anvander din nya induktionshall

. Las den hdr guiden och lagg sarskilt marke till avsnittet "Sakerhetsvarningar".
e Ta bort all skyddsfilm som fortfarande finns pa din induktionshall.

2.5 Teknisk specifikation

Kokhall HIT60FL

Kokzoner 4 zoner

Matningsspanning 220-240V~ 50Hz eller 60Hz
Installerad elkraft 7400W

Produktstorlek LxBxH(mm) 590X520X62
Inbyggnadsmatt AxB (mm) 560x490

Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi standigt stravar efter att forbattra vara produkter kan vi andra
specifikationer och design utan féregdende meddelande

3. Drift av produkten

3.1 Tryck pa kontroller

e  Kontrollerna reagerar pa beroring, sa du behdver inte utéva nagot tryck.

o Anvand fingrets boll, inte dess spets.

o Du kommer att héra ett pip varje gang en beréring registreras.

o Se till att kontrollerna alltid &r rena, torra och att det inte finns ndgra foremal (t.ex. ett redskap eller
en trasa) tiacker dem. Aven en tunn hinna av vatten kan géra kontrollerna svara att anvanda.

=

v X

3.2 Att valja ratt kokkarl

e Anvand endast kokkarl med en bas som ar lamplig for induktionsmatlagning.
& Leta efter induktionssymbolen pa férpackningen eller p& botten
av pannan.

e Du kan kontrollera om din kokkarl ar [amplig genom att utféra ett magnettest.

Flytta en magnet mot botten av pannan. Om det ar lockade, ar pannan lamplig

for induktion. =
e Om du inte har en magnet: 3

1. Hall lite vatten i pannan du vill kontrollera. S

2.0m ‘_—’blinkar inte i displayen och vattnet varms upp ar pannan lamplig.
e Kokkarl tillverkade av foljande material &r inte ldmpliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar

utan magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.
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Anvand inte kokkarl med taggiga kanter eller en bdjd botten.

W X T

Se till att botten pa din pan &r slat, ligger platt mot glaset och har samma storlek som kokzonen. Anvéand
kokkarl vars diameter ar lika stor som grafiken fér den valda zonen. Om du anvander en kruka kommer
en ndgot bredare energi att anvandas med maximal effektivitet. Om du anvander mindre potteffektivitet
kan vara mindre an férvantat. Pott mindre dn 140 mm kan vara oupptackt av héllen. Placera alltid din
panna pa kokzonen .

XXX T

Lyft alltid kastruller fran induktionshallen - skjut inte, eftersom de kan repa glaset.

2 W

3.3 Hur man anvander

3.3.1 Borja laga mat

Tryck pa PA/AV kontroll . N&r strémmen slagits pa piper
summern en géng, alla visas show " - " eller " - - ”, vilket @
indikerar att induktionshallen har gatt in standbyl&get.

Placera en lamplig panna pa kokzonen som du vill anvénda.
e Se till att botten av pannan och ytan pa f kokzonen &r ren
och torr.
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Om du trycker pa kontrollen for val av vdrmezon, och en
indikator bredvid knappen blinkar

O
NI/
™
71\

Vélj en varmeinstallning genom att trycka pa reglaget powerup
0O ———— 9
e Om du inte valjer en varmeinstdllning inom 1 minut,
Induktionshallen stdngs av automatiskt . Du maste bérja om kI {
steg 1
power down
¢ Du kan andra varmeinstallningen nar som helst under o ————————

matlagning. g\\

- - N 7 .s - as - an -
Om displayen blinkar ;':'< vaxelvis med varmeinstdllningen

Detta innebar att:

e du inte har placerat en kastrull pa ratt kokzon eller,

e pannan du anvander inte ar lamplig for induktionstillagning eller,
e pannan &r for liten eller inte korrekt centrerad pa kokzonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns en [&mplig panna pa kokzonen.
Displayen ™ " Yrsvinner automatiskt efter 1 minut om ingen lamplig kastrull placeras pa den.

3.3.2 Avsluta tillagningen

Tryck pa reglaget fér val av vdrmezon som du vill stdnga
av

Stang av kokzonen genom att trycka pa reglaget till | ”.
Se till att displayen visar"0”

Stang av hela spishallen genom att trycka pa PA/AV
kontrollera.

Se upp for heta ytor

H visar vilken kokzon som &r varm till Rér. Det kommer att ° [
férsvinna nar ytan har svalnat till en séker temperatur. O '—
Det kan det ocksa vara anvénds som
energisparfunktion om du vill varma ytterligare
kokkarl, anvand kokplattan som fortfarande ar varm.

-—em
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3.3.3 Anvdanda Boost - funktionen

Aktivera boost-funktionen

Tryck pa reglaget fér val av vdrmezon .

-
l_l

g\\

O
Genom att trycka p& boostkontrollen visar zonindikatorn "
P " och effektrackvidden Max.

=)

-
I

Avbryt Boost-funktionen

Tryck pa reglaget fér val av vdrmezon for att avbryta
boostfunktionen

-|-
-
Q

Tryck pa "Boost" -kontrollen for att avbryta Boost funktion,

sa atergadr kokzonen till sin ursprungliga instalining .
. Funktionen kan fungera i vilken kokzon som helst.
. Kokzonen atergar till sin ursprungliga installning efter 5 minuter.

o Om den ursprungliga varmeinstéliningen &r lika med 0, dtergdr den till 9 efter 5 minuter.

3.3.4 FLEXIBELT OMRADE

« Detta omradde kan anvéndas som en enskild zon eller som tva olika zoner till matlagningsbehoven nar
som helst.

e Fri yta &r gjord av tva oberoende induktorer som kan styras separat.

Som stor zon

1. For att aktivera det fria omradet som en enda stor zon, tryck pa kontrollen for flexibelt omrade .

_
I

%@_—

2. Som en stor zon foresldr vi att den anvénds enligt foljande:
Kokkarl: 250 mm eller 280 mm i diameter kokkarl (fyrkantigt eller ovalt kéksredskap ar acceptabla)
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Vi rekommenderar inte andra operationer férutom ovan namnda tre
funktioner eftersom det kan paverka uppvarmningen av apparaten

Som tva oberoende zoner
For att anvanda det flexibla omradet som tva olika zoner kan du ha tva val
uppvarmning.

(a) Satt en kastrull pa hoger sida eller pa hoger sida av den flexibla zonen.

O
O 1

(b) Satt tva kastruller pa bada sidor av den flexibla zonen.

ON |
O @

Observera: Se till att kastrullen ar stérre an 1 20 m.

3.3. 5 L&sning av kontrollerna

o Du kan |8sa kontrollerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (till exempel barn som av misstag
vrider pa kokzoner pa).
. Nar kontrollerna &r Iasta &r alla kontroller utom ON/OFF-kontrollen avaktiverade.

For att 1dsa kontrollerna

Tryck pa I3set kontrollera Timerindikatorn visar " Lo "




For att I1dsa upp kontrollerna

ned I8skontrollen en stund .

A Nar hallen &r i I8st lage &r alla kontroller avaktiverade utom PA/AV , du kan sténg alltid av induktionshéllen
med ON/OFF @ kontroll i en nddsituation , men du ska I&sa upp héllen forst i nasta operation .

3.3. 6 Timerkontroll _

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

a) Dukan anvanda den som en minutur. I detta fall kommer timern inte att stdnga av ndgon kokzon nar
den instéllda tiden ar slut.

b) Du kan stédlla in den for att stanga av en eller flera kokzoner efter att den installda tiden ar slut.
Timern for max ar 99 min.

a) Anvanda timern som en minutmatare

Om du inte viljer ndgon kokzon

Se till att spishéllen &r paslagen .
Obs: du kan anvanda minuturet. Minst en sektion ska vara

\I/
/I\

aktiv.
Tryck pa timerkontroll _ "10” visas i timerdisplayen. och " g\\
0”blinkar .

——
=
[
o

Stéll in tiden genom att trycka pa skjutreglaget. (t.ex. 5)

Tryck pa timerkontrollen igen "1” kommer att blinka

\I/
/I\
]

é\w

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex. 9), nu &r

timern du stéller in 95 minuter .

_
0

~
1

@ 0 9

N&r tiden &r installd bérjar den rékna ned omedelbart. Displayen visar aterstdende tid

Summern kommer att ljuda i 30 sekunder och timern
indikatorn visar " - - " nar installningstiden fardiga. - - @

b) Stdlla in timern for att stanga av en kokzon
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Satt en zon

val av varmezon att stalla in timern for.

Jag pa kort tid , t ouch timerkontroll , t he "10” visas i N7
timerdisplayen och " 0"blinkar . 17 @

Stall in tiden genom att trycka pa skjutreglaget. (t.ex. 5)

——
y
(|
o

Tryck pa timerkontrollen igen "1” kommer att blinka.
S50
7 N\~

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex. 9), nu &r
timern du staller in 95 minuter .

o
©

®

(]
(M ]

Nar tiden ar installd bérjar den rédkna ned omedelbart.
Displayen visar aterstdende tid . -—

®
OBS: Den réda punkten bredvid effektnivadindikatorn Q ',—,
kommer att tandas for att indikera att zonen ar vald. - a‘f
Nar tillagningstimern l6per ut, motsvarande tillagning zonen °
kommer att stédngas av automatiskt. O -

& Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har slagits pa tidigare.

Bilderna som visas ovan ar endast for referens, och den slutliga produkten ska galla.

stall in fler zoner :
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Stegen for att stalla in fler zoner liknar stegen for att stalla in en zon;

N&r du stéller in tiden for flera kokzoner samtidigt &r decimalpunkter fér de relevanta kokzonerna pa.
Minutdisplayen visar min. timer. Punkten fér motsvarande zon blinkar.

Den visas som nedan:

D =l (instélld pd 15 minuter) l“__l @

e
[ a9 .
o ,—, (instélld pa 45 minuter)
Nar nedrakningstimern I6per ut, motsvarande zon kommer ° '—
att stdngas av. D& kommer det att synas den nya min. :”_" @ Q '—'
timer och punkten fér motsvarande zon blinkar. - = - 3L

Den som visas till hdger:
(instélld pa 30 minuter)

Tryck pa kontrollen for val av vdrmezon, motsvarande timer kommer att visas i timerindikatorn.

C) Avbryt timern

val av varmezon fér att avbryta timern -

D'_

S

-
-

N&r du trycker pd timerkontrollen blinkar indikatorn

—
—

3

Peka pa skjutreglaget for att stalla in timern pa * 00”, timern avbryts

3.3. 7 Standardarbetstider

Automatisk avstangning ar en sakerhetsskyddsfunktion for din induktionshdll. Den stangs av automatiskt
om nagonsin du glémmer att stdnga av din matlagning. Standardarbetstiderna fér olika effektnivaer visas
i nedanstdende tabell:

Kraftnivd 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard arbetstimer (timme) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar kastrullen tas bort kan induktionshallen sluta varma omedelbart och hallen stangs av automatiskt
efter 2 minuter s .

A Personer med en pacemaker bor rddgéra med sin lakare innan de anvénder denna enhet.

4. Riktlinjer for matlagning

anvander PowerBoost. Vid extremt héga temperaturer kommer olja och fett att antdndas
spontant och detta ar allvarligt brandrisk.

f Var forsiktig nar du steker eftersom oljan och fettet varms upp valdigt snabbt, sarskilt om du
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4.1 Matlagningstips

o Sank temperaturinstallningen ndr maten kokar upp.

e  Att anvanda ett lock férkortar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
o Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

. Bérija tillaga pa hég installning och minska installningen nar maten har varmts upp.

4.1.1 Sjud, koka ris

. Sjudning sker under kokpunkten, vid cirka 85 ° C, nar bubblorna bara stiger ibland till ytan pa
matlagningsvatskan. Det ar nyckeln till ldckra soppor och mdéra grytor eftersom smakerna utvecklas
utan att 6verkoka maten. Du bor ocksd koka &ggbaserat och mjol fortjockade sdser under
kokpunkten.

e Vissa uppgifter, inklusive kokning av ris med absorptionsmetoden, kan krava en hdgre instéllning an
lagsta installningen for att sakerstalla att maten tillagas ordentligt inom den rekommenderade tiden.

4.1.2 Brynbiff

For att laga saftiga, smakrika biffar:

1. L3t kottet std i rumstemperatur i ca 20 minuter innan tillagning.

2. Hetta upp en tjockpanna.

3. Pensla bada sidor av steken med olja. Ringla en liten mangd olja i den heta pannan och sank sedan ner
kottet pd den heta pannan.

4. Vand bara pa steken en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa tjockleken pa biff
och hur tillagad du vill ha den. Tiderna kan variera fran cirka 2 - 8 minuter per sida. Tryck pa steken
for att bedéma hur tillagad den ar - ju fastare den kanns desto mer "vallagad" blir den.

5. L3t steken vila pd en varm tallrik i ndgra minuter sa att den slappnar av och blir mér innan servering.

4.1.3 For wokning

1. Valj en induktionskompatibel plattbaserad wok eller en stor stekpanna.

2. Ha alla ingredienser och utrustning redo. Wokning ska g& snabbt. Om du lagar stora mangder, laga
maten i flera mindre omgangar.

. Varm upp pannan kort och tillsatt tva matskedar olja.

. Koka eventuellt kott férst, 1agg det at sidan och hall det varmt.

5. Stek gronsakerna under omrérning. Nar de @r varma men fortfarande krispiga, vrid kokzonen till en

lagre installning, 1agg tillbaka kottet i pannan och tillsatt din sas.
6. R6r om ingredienserna forsiktigt for att se till att de &r genomvarmda.
7. Servera omedelbart.

H W

4.2 Detektering av sma artiklar

N&r en olamplig storlek eller omagnetisk panna (t.ex. aluminium) eller ndgot annat litet foremal (t.ex.
kniv, gaffel, knappen) har lamnats pa héllen gar héllen automatiskt éver till standby-ldge efter 1 minut.
Flakten kommer att hdlla koka ner induktionshallen i ytterligare 1 minut.

5. Varmeinstallningar

Installningarna nedan &r endast riktlinjer. Den exakta instéliningen beror pa flera faktorer, inklusive din
kokkarl och mangden du lagar. Experimentera med induktionshallen fér att hitta instdllningarna som

18



passar dig bast.

Varmeinstallning

Lamplighet

1-2

o delikat uppvarmning fér sma mangder mat
e smalta choklad, smoér och mat som branns snabbt

o forsiktig sjudning
e ldngsam uppvérmning

e 3teruppvarmning
e snabb sjudning
e koka ris

e pannkakor

e sautera
e koka pasta

e woka

e brannande

e koka upp soppan
e kokande vatten

6. Skotsel och rengoring

Vad?

Hur?

Viktig!

Vardagssmuts pa
glas
(fingeravtryck,
marken, flackar
efter mat eller
icke-sockerhaltiga
spill pa glaset)

1. Stang av strommen till spishallen.

2. Applicera ett reng6ringsmedel for
spishdllen medan glaset fortfarande
ar varmt (men inte varmt!)

3. Skélj och torka torrt med en ren
trasa eller pappershandduk.

4. SIa pa strommen till spishallen igen.

e Nar strommen till spishallen ar avstangd
visas ingen "het yta" indikation utom
kokzonen kan fortfarande vara varm!
Var extremt forsiktig.

e Kraftiga skurmaskiner, vissa
nylonskurar och starka/slipande
rengdringsmedel kan repa glas. Las
alltid etiketten for att kontrollera om din
rengdringsmedel eller skurmaskin ar
lamplig.

e Ldmna aldrig rengdringsrester pa
spishallen: glaset kan bli flackigt.

Kokar, smalter och
heta sockerhaltiga
spill pa
glaset

Ta bort dessa omedelbart med en
fiskskiva, palettkniv eller rakblad
skrapa lamplig for induktionsglas
spishallar, men akta dig for varm
matlagning zonytor:

1. SI3 pa strémmen till spishéllen av
vid vaggen.

2. Hall bladet eller redskapet i 30°
vinkla och skrapa smutsen eller spill
till ett svalt omrade av spishallen.

3. Rengdr smutsen eller spill upp med
en disktrasa eller hushallspapper.

4. Folj steg 2 till 4 fér 'Vardag smuts pa

glas" ovan.

e Ta bort flackar efter smaltor och
sockerrik mat eller spillovers sa snart
som moéjligt. Om den far svalna pa
glas, kan de vara svara att
ta bort eller till och med permanent
skada glasytan.

¢ Risk for skarskador: nar

sakerhetsskyddet

ar indraget, bladet i en skrapa

ar knivskarp. Anvand med extrem
skota och férvara alltid sékert och
utom réckhall for barn.
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Spillovers pa 1
pekkontroller 2
3
4
5

. SI& pa strommen till spishallen av.

. Sug upp spill
. Torka av pekkontrollomradet med

en ren fuktig svamp eller trasa.

. Torka av omradet helt torrt

med en pappershandduk.

. SI& pa strommen till spishallen

tillbaka p3.

e Spishallen kan pipa och vrida sig

sig sjalv av, och pekkontrollerna
kanske inte fungerar medan det finns
vétska pa dem. Se till att du torka
pekkontrollomradet torrt innan du
vander tillbaka spishéllen pa.

7. Tips och tips

Problem

Mdjliga orsaker

Vad ska man gora

Induktionshallen kan
inte vara det paslagen.

Ingen strom.

Se till att induktionshallen ar

ansluten till stromférsérjningen

och att den &ar paslagen.

Kontrollera om det finns strém

avbrott i ditt hem eller omrade. Om

du har kollat allt och problemet kvarstar,
ring en kvalificerad

tekniker.

Pekkontrollerna svarar
inte.

Kontrollerna &r I3sta.

Las upp kontrollerna. Se avsnitt
"Anvanda din induktionshall" for
instruktioner.

Pekkontrollerna &r svara
att anvanda.

Det kan finnas en liten film av
vatten Over kontrollerna eller dig
kanske anvénder spetsen pa din
finger nar du ror vid

kontroller.

Se till att pekkontrollen omradet &r torrt
och anvand bollen av fingret nar du rér
vid kontroller.

Glaset repas.

Kokkarl med grova kanter.

Olamplig, slipande skurmaskin
eller
rengdringsmedel som anvands.

Anvand kokkarl med platt och slata
baser. Se 'Vdlja ratt kokkarl'.

Se 'Skotsel och rengéring'.

Vissa pannor gor
sprakande eller
klickande ljud.

Detta kan orsakas av
konstruktion av din kokkarl
(lager av olika metaller
vibrerar annorlunda).

Detta ar normalt for kokkarl och
indikerar inte nagot fel.

Induktionshallen gér en
I&8g brummande ljud nér
den anvénds pa

en hog
varmeinstallning.

Detta orsakas av tekniken
av induktionsmatlagning.

Detta &r normalt, men ljudet ska tystna
eller forsvinna helt nar du minskar
varmeinstallningen.

Fldktljud som kommer
fran induktionshall.

En kylfldkt inbyggd i din
induktionshall har kommit pd
hindra elektroniken frén
dverhettning. Det far fortsatta
kor aven efter att du har vridit pa
induktionshall avstangd.

Detta ar normalt och behéver nej
handling. SI3 inte pa strémmen till
induktionshallen avstdangd kl vaggen
medan flakten ar 16pning.
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Pannor blir inte varma
och visas i displayen.

Induktionshéllen kan inte

ar det
[amplig for induktionsmatlagning.

pannan for det &r den ocks3 liten
for kokzonen eller inte riktigt
centrerad pa den.

upptack pannan eftersom den inte

Induktionshallen kan inte upptack

Anvand kokkarl som lampar sig for
induktionsmatlagning. Se avsnitt "Vélja
ratt kokkarl".

Centrera pannan och se till att dess bas
matchar storleken pa kokzonen.

Induktionshallen eller en | Tekniskt fel.
matlagning zonen har
stangt av sig sjalv
ovantat hérs en ton och
en felkod visas
(vanligtvis omvaxlande
med en eller tva siffror i
matlagningen
timerdisplay).

Vanligen notera felet
bokstdver och siffror, byt
strommen till induktionshallen
av vid vaggen och kontakta a
kvalificerad tekniker.

8. Felvisning och inspektion

Induktionshallen ar utrustad med en sjalvdiagnostisk funktion. Med detta test kan teknikern kontrollera

funktionen hos flera komponenter utan att ta isér eller demontera hallen fran arbetsytan.

Fels6kning

1) Felkod uppstdr ndr kunden anvander & Solution;

Felkod Problem Ldsning
Ingen automatisk aterstillning
Keramisk platta temperatursensor fel -
Fl Oppen krets . Kontrollera anslutningen eller byt ut
E2 Keramisk platta temperatursensor fel- temperatursensorn for den keramiska
-kortslutning . plattan.
Eb Keramisk platta temperatursensor fel
Vénta tills temperaturen pa den keramiska
plattan dtergdr till det normala.
E3 Hog temperatur pa keramisk plattsensor . | Tryck pd “ON/OFF”-knappen for att starta
om enheten.
E4 Temperatursensor for IGBT-felet
--6ppen krets .
Byt ut stromkortet.
Es Temperatursensor for IGBT-felet
--kortslutning
Vénta tills temperaturen for IGBT dtergdr
till vanligt.
E6 Hog temperatur pd IGBT . Tryck p8 “ON/OFF”-knappen for att starta
om enheten.
Kontrollera om flékten gér smidigt;
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om inte, byt ut fldkten.

Matningsspanningen ar under

Vanligen kontrollera om strom utbudet ar

£’ markspanningen. normalt.
E8 Matningsspanningen ar éver Strom pa efter strémmen utbudet &r
markspanningen. normalt.
Satt tillbaka anslutningen mellan
Ul Kommunikationsfel. bildskarmskortet och stromkortet .

Byt ut strémkortet eller displaytavilan .

2) Specifikt misslyckande och I6sning

Fel

Problem

Losning A

Losning B

Lysdioden gor det inte
tands nar enheten ar
ansluten.

Ingen strom tillfors.

Kontrollera att kontakten
sitter ordentligt fast i
uttaget och att uttaget
fungerar.

Fel pa anslutet

tillbehdérsstromkort och

bildskarmskortet .

Kontrollera anslutningen.

Tillbehdrsstromkortet
ar skadad.

Byt ut det extra
stromkortet .

Displaykortet ar

Byt ut displaykortet.

skadat.
Vissa knappar fungerar Displaykortet ar Byt ut displaykortet.
inte eller sd ar skadat.

LED-displayen inte
normal.

Tillagningslagesindikatorn
tands, men
uppvarmningen startar
inte.

Hog temperatur pa
hallen.

Omgivningstemperaturen
kan vara for hég.
Luftintag eller luftventil
kan vara blockerade.

Det &r ndgot fel pa
flakten.

Kontrollera om flakten
gar

mjukt;

Om inte, byt ut flakten .

Elkortet ar skadat.

Byt ut stromkortet.

Uppvarmningen slutar
plétsligt

under drift och displayen
blinkar " u ".

Pan Type ar fel.

Krukans diameter ar
for liten .

Anvand ratt kastrull (se
bruksanvisningen.)

Spisen har 6verhettats;

Enheten ar dverhettad.
Vanta tills temperaturen
dtergdr till det normala.
Tryck pd
“ON/OFF”-knappen for
att starta om enheten.

Pandetektionskretsen
ar skadad, byt ut
strémkortet.

Uppvarmningszoner pa
samma sida (som den
forsta och andra zonen)
skulle visa ™ u ”.

Stromkortet och
bildskdrmskortets
anslutna fel;

Kontrollera anslutningen.

Displaykortet pd

communicate-delen ar

Byt ut displaykortet.
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skadat.

Huvudkortet ar skadat. | Byt ut strémkortet.

Flaktmotor I&ter onormalt. | Fldktmotorn &r skadad. | Byt ut flakten.

Ovanstdende &r bedémning och inspektion av vanliga misslyckanden.
Ta inte isar enheten sjélv for att undvika faror och skador pa induktionshallen.

9. Installation

9.1 Val av installationsutrustning

Klipp ut arbetsytan enligt de storlekar som visas pa ritningen.
For installation och anvéndning ska minst 5 cm utrymme bevaras runt halet.
Se till att tjockleken pa arbetsytan ar minst 30 mm. Vélj vdrmebestandig och isolerad arbetsyta material
(Tré och liknande fibrést eller hygroskopiskt material far inte anvéndas som arbetsytor om det inte &r
impregnerat) for att undvika den elektriska stéten och stérre deformation som orsakas av
varmestralningen frdn varmeplattan. Som visas nedan :

Obs: Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och den inre ytan s av bankskivan ska vara kI

1
—»: 4— F
Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 min. | 3 min.
+1 +1

Se under alla omstandigheter till att induktionshallen ar val ventilerad och att luftinloppet och luftutloppet
inte &r blockerade. Se till att induktionshallen &r i gott skick . Enligt nedanstaende

Obs: Sakerhetsavstandet mellan kokplatta och skapet ovanfér varmeplattan bér vara minst 760
mm.
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A(mm) B(mm) C(mm)

760 50 min. 20 min. Luftintag Luftutgdng 5mm

VARNING: Sakerstdllande Tillracklig V -entilation

Se till _ de i nduktionsspis kokplatta ar val ventilerad och den dar luft inlopp och utlopp a r e inte
blockerad. For att undvika oavsiktlig kontakt med hdllens éverhettade botten , eller far en ovantad
elektrisk stdt under arbetet, dr det nédvandigt att satta en trainsats, fixerad med skruvar, p% ett

minsta avstand av 50 mm fran botten av hallen. Folj kraven nedan .

—

!
Min. 5 cm
¥
|_7
| Max. 5 mm Max. 5 mm. ”

Denre are ventilation hdl en runda _ utanfor av kokplatta. DU MASTE se till _ dessa
hal a r e inte blockerad av bankskivan _ nar du sétta kokplatta in i placera.

® Tank pd att limmet som foérenar plast- eller tramaterialet till mébeln maste
motsta temperaturer som inte understiger 150 ‘C for att undvika att panelen
fastnar.

® Den bakre vdggen, intilliggande och omgivande ytor maste darfér klara en
temperatur pd 90 C .

24



9.2 Innan du installerar hdllen, se till att

o Arbetsytan ar kvadratisk och plan och inga strukturella delar stér utrymmeskraven .

e Arbetsytan ar gjord av ett varmebestandigt och isolerat material .

. Om hallen ar installerad ovanfér en ugn har ugnen en inbyggd kylflakt .

. Installationen kommer att uppfylla alla krav pa frigdng och tillampliga standarder och féreskrifter .

o En 1amplig brytare som ger fullstandig frankoppling fran eln&tet &r inbyggd i de permanenta
ledningarna, monterade och placerade fér att folja lokala ledningsregler och féreskrifter.

o Franskiljaren maste vara av godkénd typ och ge en 3 mm luftspaltkontaktseparation i alla poler (eller
i alla aktiva [fas] ledare om de lokala ledningsreglerna tillater denna variation av krav) .

. Isoleringsbrytaren kommer att vara lattillganglig fér kunden med hallen installerad .

. Radfraga lokala byggmyndigheter och stadgar om du &r oséker pa installationen .

o Du anvdnder varmebestandiga och lattstddade ytor (som keramiska plattor) fér vaggytorna runt
hallen.

9.3 Efter installation av hdllen, se till att

e  Stromkabeln &r inte dtkomlig genom skdpdorrar eller 1&dor .

o finns tillrackligt med frisk luft fran utsidan av skapet till hallens botten .

e Om héllen &r installerad ovanfér en 13da eller ett skap, installeras en termisk skyddsbarriar under
hallens bas .

e  Franskiljaren &r lattillgénglig fér kunden .

9.4 Innan du placerar fastena

Enheten ska placeras pa en stabil, slit yta (anvénd férpackningen). Anvénd inte vald pa reglagen som
sticker ut fran hallen.

9.5 Justering av fastets position

Fast hallen pd arbetsytan med skruv 4 fiasten pa botten av hillen (se bild) efter installationen.
Justera fastets position for att passa olika bordsskivors tjocklek.

Bracket
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HOB

] TABLE

Under ndgra omstandigheter, fastena kan inte komma i kontakt med b&nkskivans inre yta efter
montering _ (se bild) .

9.6 Varningar

1. Induktionshéllen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Vi har proffs hos dig service.
Utfor aldrig operationen sjalv.

2. Héllen kommer inte att installeras direkt ovanfor a diskmaskin, kyl, frys, tvattmaskin eller klader
torktumlare, eftersom fukten kan skada hallens elektronik

3. Induktionshéllen ska installeras s att battre varmestralning kan sakerstallas for att forbattra dess
palitlighet.

4. Vaggen och inducerad varmezon ovanfér bordet ytan ska tala varme.

. For att undvika skador, smérgasskiktet och limmet maste vara bestandig mot varme.

. En ngtvatt far inte anvandas.

A

9.7 Anslutning av hallen till elnatet

Denna héll far endast anslutas till elnétet av en lampligt kvalificerad person
& Innan du ansluter hallen till elndtet, kontrollera att:
1. Hushallsledningssystemet &r lampligt for den effekt som dras av hallen.
2. Spanningen motsvarar vérdet pa typskylten
3. Natkabelsektionerna tal den belastning som anges pa typskylten.
For att ansluta hallen till elndtet, anvand inte adaptrar, reducerare eller forgreningar
enheter, eftersom de kan orsaka dverhettning och brand.
Natkabeln f8r inte vidréra ndgra heta delar och maste placeras s3 att dess
temperaturen kommer inte att dverstiga 75 ° C vid ndgon punkt.

& Kontrollera med en elektriker om husets ledningssystem ar lampligt utan @ndringar.
Eventuella &ndringar far endast géras av en behérig elektriker.
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e Om kabeln &r skadad eller ska bytas ut, maste dtgarden utféras av en dterférséljare med dedikerade

verktyg for att undvika olyckor.
o Om apparaten ansluts direkt till elndtet maste en allpolig brytare installeras med en minsta 6ppning
pd 3 mm mellan kontakterna.

sakerhetsforeskrifter.

Spishallens bottenyta och

Kabeln far inte bdjas eller tryckas ihop.
Kabeln maste kontrolleras regelbundet och endast bytas ut av auktoriserade tekniker.

Installatéren ska se till att ratt elektrisk anslutning ar gjord och att den ar férenlig med

natsladd &r inte dtkomliga efter installationen .

Korrekt kassering av denna

produkt

Symbolen pa produkten , eller i dess férpackning, indikerar att denna produkt inte far
behandlas som hushallsavfall, istéllet bér den lamnas till Iamplig avfallsstation for
dtervinning av elektrisk och elektronisk utrustning . Genom att se till att denna produkt
kasseras pa ratt satt hjalper du till att férhindra potentiella negativa konsekvenser for

miljon och manniskors halsa, som annars skulle kunna orsakas av olamplig

avfallshantering av denna produkt. Fér mer detaljerad information om &tervinning av
denna produkt, vanligen kontakta din lokala kommun, din hush3llsavfallstjanst eller

butiken dar du kdpte produkten.
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Symbol Value Unit
Modell / HIT60FL
Typ / Built-in hob
Kokzoner / 1 flexibla zon och 2 plattor
Virmeteknik / Inducti
nauction
Diameter for cirkuldra kokplattor Platta 1 16.0
atta 1: 16.
2 Platta 2: 21.0 cm
Diameter for flexibla kokzon
L
Zon 1: 38.6*18.0 cm
w
Energiforbrukning per kokzon (per KG) Platta 1: 191.6
Ecelectric cooking Platta 2: 181.4 Wh/kg
Zon 1: 188.1
Energifoérbrukning av induktionshall (per KG) ECelectric hob 187.0 Wh/kg
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