
POSTE A POURVOIR : 

TECHNICIEN DE PRODUCTION (H/F) 
CDI TEMPS PLEIN 

 
Notre société 

PME innovante du secteur de la nutrition et du complément alimentaire, nous existons depuis 2009 et comptons à ce 

jour 70 collaborateurs hautement qualifiés. Orientés BtoB avec une approche BtoBtoC, nous sommes une référence 

dans le développement, la production et la commercialisation d’actifs végétaux à forte valeur ajoutée, particulièrement 

à base de raisin et de safran. 

Spécialistes du bien-être et du bien vieillir notamment dans le domaine des neurosciences, nous investissons 20% de 

notre CA chaque année en R&D avec un seul objectif : l’innovation client. En croissance de 30% par an, nous réalisons 

les 2/3 de notre chiffre d’affaires à l’export. 

 

Les missions proposées : 

Dans le cadre de l’ouverture d’une nouvelle usine de production, accompagné par notre Responsable Production ainsi 
que nos techniciens et opérateurs déjà présents, vous serez amené à effectuer les missions suivantes : 
 

- Fabriquer nos produits conformément aux modes opératoires et bonnes pratiques que nous vous 
transmettrons. 

- Remonter les anomalies constatées lors de l’exécution de la production. 
- Contribuer aux opérations de nettoyage et de désinfection des équipements de production ainsi que des 

ateliers de production.  
 
En tant que technicien de production vous aurez également à terme un rôle de référent sur un équipement de 
production ou de conditionnement avec pour objectif à terme d’accompagner nos nouveaux entrants sur l’utilisation 
de cet équipement.   
 
Votre profil : 

Compétences et qualités requises 
- Idéalement affinités avec des équipements de production nutra/ Pharma ou agroalimentaires. 
- Dynamique, Rigoureux, Esprit d’équipe et Polyvalence. 

 
Diplôme et expérience 
Expérience idéale sur un poste similaire. 
BP, Bac Pro ou CAP industrie agroalimentaire/ Pharma ou équivalent,  
 
Informations utiles : 

Contrat à Durée Indéterminée à pourvoir dès que possible avec horaires de journée du lundi au vendredi. 

A titre indicatif, nos collaborateurs perçoivent des chèques cadeaux versés en fin d'année ainsi que des tickets 
restaurants mis en place début 2023.  

En fonction des résultats annuels de l’entreprise, vous pourrez également bénéficier d’une prime de partage de la 
valeur (exemple : 3 022€ nets/Collab en 2022 et 1 000€ nets/Collab en 2023) ainsi que de notre accord d’intéressement 
(exemple : 1/3 salaire/collab en 2022 et 2023). 

Compte tenu de notre localisation sur BEYCHAC, un moyen de transport personnel est nécessaire. (20 min de Bordeaux 
et 15 min de Libourne). 

Pour candidater : CV/motivations à recrutement@activinside.com avec indication du poste visé en objet. 
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