
CARTA RESTAURANTE
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  ENTRANTES / STARTERS / PREMIERS PLATS

RECOMENDACIONES / RECOMMENDATIONS / RECOMMANDATIONSR

Queso manchego.

Spanish Cheese.

Fromage de “la Manche”.

Ensaladilla de salmón.

Salmon Salad.

Salade russe au saumon.

Salmorejo cordobés con dados de jamón.

Salmorejo cordobes with ham.

“Salmorejo Cordobés” froide avec du Jambon coupé en dés. 

Surtido de 8 croquetas.

Assortment of 8 croquettes.

Assortiment de 8 croquettes.

Jamón Ibérico.

Iberic ham.

Jamon Ibérique de Gland.

Gazpacho andaluz.

Cold tomato soup.

Soupe froide aux tomates.

Mazamorra.

Mazamorra (cold almond soup).

Mazamorra.

Patatas bravas.

Spicy potatoes.

Pommes de terre épicées.

Croquetas caseras de puchero.

Traditional family croquettes.

Croquettes de la maison de “puchero”.

Croquetas de gambas al pil pil.

Prawn pil pil croquettes.

Croquettes de crevettes al pil pil.

Croquetas de chipirones.

Squid croquettes.

Croquettes de calmar.

9,95€
Ración

9,95€
Ración

10,95€
Ración

6,95€
Ración

4,95€
Vaso

8,95€
Ración

9,95€
Ración

9,95€
Ración

11,95€
Ración

10,95€
Ración

R

R

R R

12,95€

Entera
Portion
Entiere

22,95€

Entera
Portion
Entiere

8,95€

Media
Half
Demi

un racion

13,95€

Media
Half
Demi

un racion
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  ENSALADAS / SALADS / SALADES

  VERDURAS / VEGETABLES / LÉGUMES

De la casa.

House salad.

De la maison.

De salmón, crema de queso y manzana caramelizada.

Salmon, cream cheese and caramel coated apple.

De saumon, crême de fromage et pomme caramélisée.

Ensalada de Burrata con salsa Pesto, tomate cherry y nueces.

Burrata salad with Pesto sauce, cherry tomato and walnuts.

Salade de burrata avec sauce pesto, tomates cerises et noix.

César.

Caesar.

César.

Pisto cordobés con huevos fritos.

Cordovan ratatouille with fried eggs.

Ratatouille de Cordoue avec oeufs au plat.

Berenjenas con miel de caña.

Aubergine with honey.

Aubergines au miel.

De patatas con huevo frito y jamón.

Fries, Iberian ham and fried eggs.

Pommes de terre avec oeuf au plat et 
jambon.

De gulas, gambas y patatas.

Scrambled eggs with gulas, prawns and 
potatoes.
Oeufs brouillés avec gulas, crevettes et 
pommes de terre.

De setas y gambas.

Mushrooms, prawns and scrambled eggs.

De champignons et de crevettes.

  REVUELTOS / SCRAMBLED / LES SAUTÉS DE LA MAISON

8,95€
Ración

11,95€
Ración

13,95€
Ración

9,95€
Ración

9,95€
Ración

11,95€
Ración

11,95€
Ración

11,95€
Ración

9,95€
Ración

R

R R
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  PESCADOS / FISH / POISSON

Calamar plancha.

Grilled squid.

Calamar grillé.

Calamares fritos.

Fried squids.

Calmar frits.

Tartar de atún.

Tuna tartar.

Tartare de thon

Salmón a la plancha con verduritas.

Grilled salmon.

Saumon grille jus avec légumes.

Choco frito.

Fried cuttlefish.

Seiches frites.

Bacalao frito.

Fried cod.

Morue frite.

COMBI-FISH: Choco, bacalao y adobo frito.

COMBI-FISH: Cuttlefish, cod and fried marinade.

COMBI-FISH: Seiches, morue et marinade frite.

Boquerones fritos al limón.

Fried anchovies with lemon.

Anchois frits au citron.

R

R

R

R

14,95€
Ración

12,95€
Ración

15,95€
Ración

15,95€
Ración

12,95€
Ración

10,95€
Ración

12,95€
Ración

11,95€
Ración
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  CARNES / MEATS / LES VIANDES

Salsa a la pimienta, salsa verde o salsa roquefort +1,50€

Muslo pollo deshuesado a la plancha

Grilled chicken drumstick.

Cuisse de poulet debonne grillee.

Flamenquín de roquefort.

Roquefort flamenquin.

Roquefort flamenquin.

Flamenquín cordobés de lomo y jamón.

Cordovan Flamenquín.

Flamenquín.

Parrillada de carne a la brasa para 2 
personas:
Muslo de pollo. Punta de solomillo de cerdo. 
Chuletas de cordero. Butifarra. Exquisitos 
choricitos picantes.

Grilled meat for 2 people:
Chicken thigh. Pork sirloin tip. Lamb chops. 
Butifarra sausage. Exquisite spicy sausages.

Viande grillée pour 2 personnes:
Cuisse de poulet. Pointe de surlonge de porc. 
Côtelettes d’agneau. Saucisse de Butifarra. Des 
saucisses épicées exquises.

Entrecot de ternera.

Grilled iberian beef steaks.

Escalope de veau.

Exquisitos choricitos picantes.

Exquisite spicy sausages.

Des choricitos exquis et épicés.

8,95€
Ración

19,95€
Ración

19,95€
Ración

8,95€
Ración

11,95€
Ración

10,95€
Ración

R

Timbal de rabo de toro deshuesado con salsa y patatas.

Boneless oxtail timbale with sauce and potatoes.
Timbale de queue de bœuf désossée avec sauce et pommes de 
terre.

Presa ibérica.

Iberian pork shoulder blade.
Levure de porc ibérique

21,95€
Ración

13,95€
Ración

R

R

R

Carrillada de cerdo ibérica.
Iberian pork cheek.
Joues de porc.

Solomillo de cerdo ibérico.
Iberian pork sirloin.
Filet mignon de porc ibéri-

que.

Solomillo de cerdo ibérico 
con salsa de mostaza.
Iberian pork sirloin with 
mustard sauce.
Filet de porc ibérique sauce 
moutarde.

Chistorra con Pimientos de 
Padrón
Chistorra sausage with 
Padrón peppers
Saucisse de Chistorra aux 
poivrons de Padrón.

14,95€
Ración

15,95€
Ración

16,95€
Ración

12,95€
Ración
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Patatas bastón.
Mozzarella, cheddar, bacon y salsa 
boxer... Todo un clásico de nuestra 
carta.

Bastón potatoes.
Mozzarella, cheddar, bacon and 
boxer sauce... A classic on our 
menu.

Pommes de terre Bastón.
Mozzarella, cheddar, bacon et 
sauce boxer... Un classique de 
notre menu.

Ignacios de Mike Tyson.
Nachos fritos caseros, mozzarella, 
pollo en hebras, guacamole, pico 
de gallo y salsa boxer.

Mike Tyson’s Ignacios.
Homemade fried nachos, mozzare-
lla, chicken strips, guacamole, pico 
de gallo and boxer sauce.

Les Ignacios de Mike Tyson.
Nachos frits faits maison, mozzare-
lla, lanières de poulet, guacamole, 
pico de gallo et sauce boxer.

Cassius burguer (160gr.)
Carne de ternera, bacon crujiente, 
cheddar fundido, tomate natural, 
mix de lechugas, aro de cebolla 
en tempura y nuestra salsa burger 
especial.

Cassius burguer (160gr.)
Beef, crispy bacon, melted che-
ddar, natural tomato, lettuce mix, 
tempura onion ring and our special 
burger sauce.

Burger Cassius (160gr.)
Boeuf, bacon croustillant, cheddar 
fondu, tomate naturelle, mélange 
de laitue, rondelle d’oignon tempu-
ra et notre sauce spéciale burger.

Cassius burguer.
SOLO QUESO (160gr.)

Cassius burguer.
CHEESE ONLY (160gr.)

Cassius burguer.
FROMAGE SEULEMENT (160gr.)

8,90€
Ración

10,90€
Ración

10,90€
Ración

8,90€
Ración

  ARROCES / RICE/ RIZ

   MENÚ INFANTIL / KIDS’ MENU / REPAS POUR ENFANTS

Alitas de pollo con patatas fritas.

Grilled wings with potatoes.

Ailes de Poulet avec frites.

Pasta con salsa carbonara.

Pasta with bacon and cream sauce.

Pâtes au bacon et sauce à la crème.

Pasta a la boloñesa.

Pasta bolognese.

Pates bolognaise.

Pollo, huevo y patatas fritas.

Grilled chicken with egg and chips.

Poulet et oeufs grillés et frites.

Nuggets de pollo con patatas fritas.

Nuggets with chips.

Nuggets de Poulet avec frites.

Pechuga de pollo empanada con patatas fritas.

Chicken breastpatty with potatoes.

Patty de poitrine de poulet avec pommes de terre.

Arroz de ibéricos con verduritas de temporada.
Iberian rice with seasonal vegetables.
Riz ibérique avec des légumes de saison.

Arroz Negro de Calamar.
Clack squid rice.
Riz Noir Calamar.

Por encargo. 
Paella mínimo 2 personas. 
Precio por persona. 

On request.
Paella minimum 2 people. 
Price per person.

Sur demande.
Paella moins 2 personnes. 
Prix   par personne.

13,95€
Ración

9,95€
Ración

8,95€
Ración

9,95€
Ración

9,95€
Ración

10,95€
Ración

9,95€
Ración

13,95€
Ración
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   POSTRES / DESSERTS / DESSERTS

CON ALCOHOL

HELADOS NATURALES

CREMOSO

RELLENO

FRUTA

Sandía

Oreo Huesito Caramelo

Maracuyá

Mojito Tinto de Verano

Café bombón Coco

Naranja Lima Limón Mango

2,80
UNIDAD

CON ALCOHOL

HELADOS NATURALES

CREMOSO

RELLENO

FRUTA

Sandía

Oreo Huesito Caramelo

Maracuyá

Mojito Tinto de Verano

Café bombón Coco

Naranja Lima Limón Mango

2,80
UNIDAD

CON ALCOHOL

HELADOS NATURALES

CREMOSO

RELLENO

FRUTA

Sandía

Oreo Huesito Caramelo

Maracuyá

Mojito Tinto de Verano

Café bombón Coco

Naranja Lima Limón Mango

2,80
UNIDAD

CON ALCOHOL

HELADOS NATURALES

CREMOSO

RELLENO

FRUTA

Sandía

Oreo Huesito Caramelo

Maracuyá

Mojito Tinto de Verano

Café bombón Coco

Naranja Lima Limón Mango

2,80
UNIDAD

Coulant de chocolate.

Chocolate coulant.

Fondant au chocolat.

Helado de vainilla con chocolate caliente.

Vanilla ice cream with hot chocolate.

Glace à la vanille avec chocolat chaud.

Tarta de queso casera.

Homemade cheesecake.

Gâteau au fromage fait maison.

Fruta del tiempo.

Fruit.

Fruit de saison.

Brownie chocolate con helado de vainilla.

Brownie with vanilla ice-cream.

Brownie au chocolat avec glace à la 
vanille.

Torrija Caramelizada con helado de vainilla.

Caramelized French toast with vanilla ice 
cream.
Pain perdu caramélisé avec glace vanille.

5,95€
Ración

5,95€
Ración

5,50€
Ración

5,50€
Ración

4,50€
Ración

4,95€
Ración

HELADOS NATURALES

2,80€
Unidad

R
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   Cócteles / Cocktails / Cocktails

   Vinos / Wines / Vins

Información y reservas: 957 767 063
Avda. San José de Calasanz, km 2’8 · Córdoba
email: reservas@hotelabetos.com www.hotelabetos.com

VINOS TINTOS / RED WINES / VINS ROUGES

 Copa  Botella
D.O. Rioja
· Izadi 3,90 23,00
· Montelciego 3,00 14,00
· LAN crianza 3,50 19,00 

D.O. Ribera del Duero 
· Melior 3,90 23,00
· Carramimbre roble 3,70 19,00 
· Monteabellón Roble 3,50 17,50

VINOS BLANCOS / WHITE WINES / VINS BLANCS

 Copa  Botella
D.O. Rueda
· Gilda Verdejo 3,00 15,00
· Monteabellón Verdejo 3,50 17,50

Frizante
· New York hood 3,00 15,00

VINOS ROSADOS / ROSÉ WINES / VINS ROSÉS 

 Copa  Botella
· Corona de Aragón 3,00  18,00

Copa Estrella Galicia Glass of Estrella Galicia beer    Verre à bière Estrella Galicia  2,50

Jarra Estrella Galicia Beer mug Estrella Galicia Chope de bière Estrella Galicia 3,90
Caña Estrella Galicia Caña Estrella Galicia beer Bière à la bière Estrella Galicia 1,90
Estrella Galicia 1/3 Estrella Galicia 1/3 Estrella Galicia 1/3 2,90
Estrella Galicia 1906 Estrella Galicia 1906 Estrella Galicia 1906 2,90
Cerveza sin alcohol 1/3 Non-alcoholic beer 1/3 Bière sans alcool 1/3 2,90
Agua 50 cl. Mineral water 50 cl Eau 50 cl. 1,90
Agua con gas 50 cl. Sparkling water 50 cl Eau au gaz 50 cl. 1,90
Copa de tinto de verano  (casera o 
limón)

Glass of Tinto de Verano (red wine and 
soda or lemonade)

Verre à vin rouge d’été (fait maison ou 
citron)

2,50

Copa  de sangría Glass of Sangría Coupe Sangria 3,50
Jarra de sangría 1l. Jar of Sangría 1l. Cruche de sangria 1l. 12,50
Vermouth rojo, vermouth blanco Red vermouth, White vermout Vermouth rouge et blanc 4,50
Refrescos Soft drink Boissons gazeuses  2,50
Zumos Juices Jus  2,20
Zumo de naranja natural Fresh orange juice Jus d’orange frais 2,50
Aquarius, Nestea Aquarius, Nestea Aquarius, Nestea 2,70
Cafés Coffees Cafés 1,75
Café Irlandés Irish Coffee Café irlandais 5,50
Carajillo Coffee with brandy Café avec du brandy 2,80
Capuccino Capuccino Capuccino 2,20
Licores con alcohol Liqueurs with alcohol Liqueurs et liqueurs avec alcool 5,00
Licores sin alcohol Non-alcoholic liqueurs Liqueurs non alcoolisées 4,50
Chupitos Shots Tirs 3,00

Piña colada Piña colada Piña colada 6,00

Mojito Mojito Mojito 6,00
San Francisco San Francisco San Francisco 6,00


