
Compartir al centro de mesa
Entrantes

Surtido de ibéricos
Queso de oveja

Croquetas artesanas
Bacalao dorado

Tarrina de foie y cebolla con 
mermelada de tomate

Taquito de solomillo de cerdo 
sobre cama de panaderas

Surtido de postres

Bebida
Tinto joven , Blanco , 

Refrescos, Agua mineral

Precio 30�/Persona

 MENU 1

Para más información llama al 

924 666 111 o envia un 

whatsapp al 667 543 990

MENÚS 

NAVIDAD
DE



Entrantes Compartir dentro de mesa

Surtido de ibéricos
Surtido de Quesos 

Gambones a la parrilla
Croquetas artesanas

Tarrina de foie con cebolla caramelizada

Plato Principal
Solomillo de cerdo

sobre salsa
 demiglace y guarnición

Postre
Tarta nata con nueces

y helado cremoso

Bebida
Tinto joven , Blanco , 

Refrescos, Agua mineral

Precio 35�/Persona

 MENU 2
 Entrantes Compartir al centro de mesa

Jamón Ibérico
Lomo Ibérico

Queso de oveja curado
Choco frito con salsa tartara

Croquetas artesanas
Bacalao dorado
Gamba Cocidas

Plato Principal
Solomillo de cerdo 

sobre cama de panaderas

Postre
Tarta de chocolate 

y galletas con helado cremoso

Bebida
Vizana CR, Dulce Eva, verdejo  

Refrescos, Agua mineral

Precio 40�/Persona

 MENU 3



 Entrantes Compartir al centro de mesa

Jamón ibérico de bellota
Surtido de quesos

Tarrina de foie con cebolla caramelizada
Mariscada nacional

Gamba blancas, Langostinos , cigalas , y patas

Plato principal (elegir uno por grupo)

Entrecot
Pluma ibérica

Dorada a la espalda 

Postre
Tarta de chocolate con praliné de avellana y cobertura de 

chocolate con almendras 

Bebidas
Palacio quemado CR , dulce eva, verdejo refrescos,

 agua y cervezas
Precio 55�/Persona

 MENU  MARISCADA


