n Entrantes/Starters

Surtido de ibéricos con queso Extremeno.............c.ceeevuennen.. 21.00

Jamon Ibércio de Bellota .........cocoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 20.00

Lomo doblado artesano de Bellota .............ccoviiiiiiiiina.n. 20.00
*khkkhx

Alcachofas salteadas en salsa de ajitos y langostinos........... 10.50

Setas a la parrilla con jamon ib€rico..........ceveveiiiiiiiiiiininn. 10.50

Salteado de verduras con crujiente de bacon y ali-oli

Gratinado....ooove i 12.00
Croquetas artesanas de jamon iberico..........cccvvieveieiininnnnn. 11.00
Crujiente de gamba cristal y wakame..........cccooeveviiiiiiinn. 12.00
Revuelto de ahumados......c..oeviiiiniiiiiiiie 12.00
Bacalao Dorado.......c.cvuiuiiiiiiiii 12.00
Escalopinies de foié fresco con fruta a la parrilla .................. 17.00
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Ensalada de ahumados con salmorejo ...........ccceevvvieienninnt. 10.50
Ensalada de pimientos asados con ventresca ..................... 12.00

Ensalada de aguacate, frutos secos, cebolla caramelizada
tomate y vinagreta miel-mostaza.............ccovviiiiiiiiiiiniinnn. 14.00



Pescados/Fishes

Lomo de bacalao alto confitado sobre pisto manchego.......... 16.00
Tatataki de atun rojo con nuez de wasabi................coceieil 16.00
Chipirones a la parrilla con arroz negro gratinado............... 16.00
Pulpo a la parrilla con aceite rojo y patatas a la gallega ........ 18.00
Carnes/Meats
Wok de verduras, taquitos de pollo con un toque de soja....... 13.50
Carrilleras estofadas al vino tinto D.O. Ribera del Guadiana........... 14.00
Chuletitas de cordero lechal..........c.coooviiiiiiii, 17.00

Pluma ibérica a la sartén con picada de aceite, ajo y perejil ...18.00

Presa ibérica a la parrilla..........coooiiiiiiiiiiiiiiiie 18.00
Costillar de ternera adobada elaborada a baja temperatura............... 19.00
Pierna de cordero lechal al horno..........c.coviiiiiiiiiiiiiinnenn... 20.00

Carnes Vaca Selecta. Minimo 20 dias de maduraciéon

Entrecot-Lomo bajo 350-400g .....c.oeieieiniiiiiiiiiiiiiiiiieennne. 22.00
Chuleton marcado y piedra para terminar............cciiiiiiiiiiiiiiiiin e, 45.00 € / kg

Tomahawk marcado y piedra para terminar ............cooiiiiiiiiiiinnea, 55..00 € / kg

Postres/Desserts
Leche frita con miel, azGicar de canela sobre crema inglesa .. 5.00
Coulant de chocolate artesano y helado de vainilla.............. . 5.50
Tiramisu al estilo tradicional italiano.............ccceevviieiiiiinnn. 5.00
Serradura POrtUguUesa......ccvvvuiiiiiiiiiiiiieie e, 5.00

Tarta de queso al estilo “la vina” con nuestro toque............... 5.00




