
 

 

 

 

 

  Picoteo 
Canelón de brandada de bacalao                               5.50 

Gratán de patatas, queso Edam, jamón y huevos fritos 6.00 

Patatas con bacón y salsa cheddar   6.00 

Mousse de pato con cebolla caramelizada y frutos rojos 6.00 

Croquetas de secreto y miel    6.00 

Crujiente de gamba cristal y wakame  7.00  

Salmorejo cordobés con virutas de jamón  8.50 

Berenjena rellena de carne y timbal de arroz 9.50 

 

Del mar…. 
Tataki de atún con nuez de wasabi y verduritas  16.00 

Pulpo a la parrilla con aceite rojo y patatas a la gallega 18.00 

Kokotxas de Bacalao al Pil Pil    19.00 

 

 

 

 

 

 

 

Ibéricos y Quesos 
Surtido de ibéricos con queso extremeño 21.00 

Jamón Ibérico de Bellota   11.00  20.00 

Lomo doblado artesano de Bellota 11.00 20.00 

Queso de oveja ahumado   12.00 

 

ensaladas 
Ensalada de ahumados con salmorejo        10.50 

Ensalada de Pimientos asados  

caseros con ventresca          12.00 

Ensalada de aguacate, frutos secos,  

cebolla caramelizada, cherry vinagreta Miel Mostaza            14.00 

 

Nuestros especiales 
Tiras de Pollo crujientes, 3 salsas, patatas y ensalada  11.00 

Setas a la parrilla con jamón ibérico       11.00 

Alcachofas salteadas en salsa con ajitos y langostinos   11.00 

Revuelto de ahumados        12.00 

Bacalao Dorado         12.00 

Rissotto de verduras y queso de cabra      12.00 

San Jacobo casero trinchado                    12.00 

 

carnes 
Pollo tikka masala con arroz          11.00 

Carrilleras estofadas al vino tinto D.O. Ribera del Guadiana  12.00 

Wok de verduras, taquitos de pollo y toque de soja        13.50 

Chuletitas de cordero lechal          17.00 

Pluma ibérica             18.00 

Presa Ibérica            18.00 

Costillar de ternera cocina a baja temperatura             19.00 

Entrecot - Lomo bajo de vaca selecta 350-400 g        22.00 

 



 

 Snack-bar 
Hamburguesa de vacuno  

con queso de cabra cebolla caramelizada    8.00 

Sándwich Club  

(3 pisos de york, queso Edam, pollo, bacon, huevo frito y ensalada)  8.50 

Sándwich Vegetal con york y queso    6.00 

Sándwich Mixto      3.50 

Bocadillo de Jamón ibérico de Bellota   8.00 

Bocadillo de Jamón Ibérico     6.00 

Bocadillo Pechuga Pollo con ensalada y mayonesa  5.50 

Bocadillo de bacon y queso     5.50 

   

 

 

 

postres 

Leche frita con azúcar de canela sobre crema inglesa    5.00 

Coulant de chocolate artesano y helado de vainilla  5.50 

Tiramisú al estilo tradicional italiano    5.00 

Serradura Portuguesa     5.00 

Tarta de queso al estilo “la viña” con nuestro toque 5.00 

Natillas casera con Galleta María    4.00 

      

 2 bolas     

Chocolate   -  Oreo        -´ Fresa                  3 
bolas - 5.0 

Vinos  

por copas 
Tintos 

Emperador de Barros   2.00 

Privilegio Romale   2.20 

Flor     2.50 

Gotas de Habla    2.50 

Palacio Quemado   2.50 

Vizana     2.50 

Viña Puebla Selección   3.00 

Juan Gil     2.50 

Protos Roble    3.00 

Ramón Bilbao    3.00 

Blancos 

Dulce Eva (Eva Beba)   2.00 

Romale (Macabeo)   2.00 

Emperador (Cayetana)  2.00 

Marques Villalba (Pardina)  2.00 

Carlos Plaza (Macabeo)  2.00 

Entremares (semi-dulce ajuga) 2.00 

Arabe (Saugvinon Blanc)  2.50 

Protos (Verdejo)   2.50 

 

Arabe rosado    2.50 

Rosé     2.00 

Copa Cava Finca La Pintada  3.00 

 

 

 


