
Comuniones
2026



BIENVENIDOS

Os damos la bienvenida a 
HOTEL ACOSTA VETONIA, 

Gracias por consultar nuestro 
dossier de comuniones 2026

 
para la celebración de vuestro 

evento. 

Estaremos a vuestra disposición 
para que sea un día muy especial

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



¿Qué te ofrecemos?

UBICACIÓN
Privilegiada

con fácil acceso y 
gran aparcamiento

salones 
opción de  
salones 
privados 

GASTRONOMÍA
Ofrecemos una 
propuesta de 

calidad, para todos 
los gustos

PERSONAL  EXCLUSIVO
Tendrán a sus disposición 
un equipo de camareros 

profesionales 
para su evento



Comuniones -1

ENTRANTES
 Jamón Ibérico de Bellota (repetición)
 Lomo Ibérico de Bellota
 Queso de Oveja Curado
 Mousse de pato con cebolla caramelizada
 Bacalao dorado
 Croquetas caseras de Jamón
 Sepia al aceite de Ajo y Perejil
 Langostinos cocidos (repetición)

PLATO PRINCIPAL
 Solomillo de cerdo con gratén de patatas 

POSTRE
 Repostería Acosta con helado cremoso

BEBIDAS
 Tinto crianza, blanco joven, refrescos, 
 cervezas, agua mineral 

55�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



Comuniones -2

ENTRANTES
 Jamón Ibérico de Bellota (repetición)
 Lomo Ibérico de Bellota
 Torta cremosa de Barros
 Croquetas caseras de Jamón
 Dados de choco frito
 Tarrina de foiè con cebolla caramelizada
 Bacalao dorado
 Gambas de Huelva (repetición)

PLATO PRINCIPAL
 Solomillo de cerdo Ibérico con gratén de patatas

POSTRE  
 Repostería Acosta con helado cremoso

BEBIDAS
 Tinto crianza, blanco joven, refrescos,
 cervezas, agua mineral 

61�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



Comuniones -3

ENTRANTES
 Jamón Ibérico de Bellota (repetición)
 Lomo Ibérico de Bellota
 Surtido de quesos Extremeños con torta
 Pimientos del piquillo rellenos de bacalao
 Brocheta de pollo, cebolla y 3 pimientos
 Saquitos de gambas
 Langostinos twister
 Selección de ahumados sobre pulpa de tomate
 Mariscada  (repetición)
 (gambas, langostinos, gambones)  

PLATO PRINCIPAL
 Solomillo de cerdo Ibérico con gratén de patatas

POSTRE
 Repostería Acosta con helado cremoso

BEBIDAS
 Tinto crianza, blanco joven, refrescos, cervezas, 
agua mineral 

70�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



Comuniones -4

ENTRANTES
 Jamón Ibérico de Bellota (repetición)
 Lomo Ibérico de Bellota
 Torta cremosa de Barros
 Selección de ahumados sobre pulpa de tomate
 Dados de choco frito
 Croquetas caseras de ibéricos
 Bacalao dorado
 Crujientes de gambas cristal y algas wakame

ER
1  PLATO INDIVIDUAL
  Langostinos cocidos , Gambas blancas, 
 Gambones a la parrilla (repetición al centro)

2º PLATO INDIVIDUAL
 Presa ibérica acompañada de ensalada de pimientos

Postre
 Repostería Acosta con helado cremoso

BEBIDAS
 Tinto crianza, blanco joven, refrescos, 
 cervezas, agua mineral

77�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



COCKTAIL
Complementa tu menú 

Elegido con una copa de bienvenida 
antes de sentarse
 

 Tartaleta vegetal con toque de mostaza
 Tosta de anchoa sobre tomate natural
 Chupito de gazpacho (asalomorejado) 
 Brocheta de pollo barbacoa

Incluye:
    •Refrescos
    •Cervezas 
    •Vinos
    •Agua mineral

10�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



Comuniones - COCKTAIL

 Jamón ibérico de bellota  (repetición)
 Tabla de quesos 
 Lomito ibérico de bellota
 Twister de gambas al ajillo
 Croquetas de secreto con toque de  miel
 Crujiente de gamba cristal
 Choco frito con salsa tártara
 Milhoja de salmon y queso cremoso
 Mini hamburguesa de langostinos
 Brocheta de pollo barbacoa
 Mini sartén de arroz de marisco señoret

    -Corner de cervezas- 

   -Isla de vinos , Refrescos, rebujito-

    -Estación de café-

 
 Postre 
 Repostería Acosta con helado cremoso

68�

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23



Repostería 

      Acosta
Sabores

Tarta de la Abuela
 Nata y Nueces

 Red Velvet 
Cornet Cake 

Chocolate con Praline de Avellana y 
Almendras 



*Este menú se aplicará a niños de hasta 12 años de edad, estando todos en la misma mesa

Al centro para compartir

Jamón ibérico y queso de oveja 

Plato individual
Croquetas

Pizzas jamón y queso
Pollo empanado
Patatas fritas

 Vasito de Helado
Bebidas

Precio p/persona 28€*

menu infantil



MOMENTO COPAS

       Botella 45 €

Whisky

J & B
Ballantine's
Cutty Sark

White Label
Jonny Walker 

Red Label 
Dyc

Passport

Ron

Brugal
Barcelo

Cacique
Pampero
Bacardi
Negrita

Legendario

Ginebras

Beefeater
Larios

Gordon´s
Bombay 
Sapphire

Seagram´s
Puerto de 

Indias
Exotica

Vodka

Smirnoff
Eristoff

Absolut
Botella licores
Extremeño 20 €
Villamasa   35 €
Baileys        35 €
Ruavieja     25 €
Caja de refresco 24 unidades – 35 €



- Precios 10 % iva incluido
- Para reservas hay que realizar un depósito de 300 €
- Los menús son orientativos  y se puede realizar cambios.
- Si desean contratar una empresa externa para el montaje de 
mesas de Candy bar (chucherías) u otros, el establecimiento aportará 1 
mesa y mantel standar 
- El montaje de las mesas de la comunión se coordinara con el 
establecimiento según disponibilidad.

- Se podrá modificar el nº de comensales sin que afecte, hasta 
48 horas  antes del evento. Fuera de plazo se cobrará el 100 % de los 
comensales contratados.

Extras información en zona copas
- Servicio de copas en terraza hasta máximo 22:00h
- Jamón ibérico de Bellota cortado a la vista 500 € pieza
- Montado de lomo unidad 2.50. Hay que contratar nº de unidades al 
contratar el menú.

- Pago: Se realizara el pago total del evento como máximo 48 horas 
después  del mismo 

Condiciones de contratación

información y reservas 924 67 11 51- 637 82 40 23


