Gastro Bar Agaré

ENSALADILLA DE PULPO CON CAVIAR DE SALMON 4

SALMOREJO DE VERDURAS ASADAS
CON MOJAMA DE ATUN Y NUBES DE TOMATE 5

SOPA FRIA DE ALMENDRAS CON GAMBAS Y PERLAS DE VINO 5.50
GAZPACHO DE CEREZAS CON ARENA DE QUESO 5

CARPACCIO DE LANGOSTINOS
CON COMPOTA DE CEBOLLA, QUESO Y MIEL 7.80

ALCACHOFA EN TEMPURA ACOMPANADA DE MAYONESA KIMCHI 6.50

PATATAS BRAVAS MORADAS CON ALIOLI SUAVE 6.50

GAMBAS ENVUELTAS CON ALBAHACA Y PASTA BRICK 7.80

RISONI CON LANGOSTINO Y VINAGRETA DE MANGO 7.80

JAMON IBERICO DE BELLOTA, PAN CRISTAL Y TOMATE 20

SURTIDO DE QUESCS D.O. 12
CROQUETAS DE POLLO ASADO AL ESTILO THAI 4
CROQUETAS DE ORTIGUILLAS 4.50
CROQUETAS DE SETAS SOBRE TOMATE CARAMELIZADO Y PARMESANO 4.50
HUEVO A LA FLAMENCA AL ESTILO AGARGO 7

MEJILLONES A LA MARINERA CON QUESO DE ASTURIAS 7

AGUACATE AHUMADO A LA BRASA, ACOMPANADO DE PESTO DE CILANTRO
Y PIPIRRANA DE QUESO FETA 7.50

TIMBAL DE TOMATE Y AGUACATE
CON VIRUTAS DE COCO Y GRANA PADANO 7

ENSALADA CESAR 6.50
ENSALADA DE HIGOS Y QUESO GORGONZOLA 7.50
CANELON DE CALABACIN CON QUINOA ALINADA Y SALSA HOLANDESA 8

ENSALADA DE AHUMADOS CON PESTO DE BERENJENAS Y PISTACHO
(BACALAO, ATUN Y MOJAMA, ADEREZADO CON ACEITE DE ALBAHACA) 9.50

Disponemos de informacién detallada para personas
con alérgias e intolerancias alimentarias.

Todos nuestro productos pueden contener alérgias (Reglamento 1169/2011),
por favor consulte a nuestro personal antes de realizar su pedido.

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006 relativo a la
Prevencién de la Parasitosis por Anisakis.

NUESTRA HAMBURGUESA
(Hamburguesa de 80grs, pan mediterraneo, salsa BBQ,
cebolla caramelizada, racula e idiazabal) 6

HAMBURGUESA DE RETINTO E IBERICO DE MOLLETE CON MANCHEGO
(Hamburguesa de 200 grs, mollete de antequera, panceta ibética ahumada,
tomate, cebolla morada y salsa BBQ 11.50

TACOS DE CARRILLADA IBERICA
(Con cebolla encurtida, pepino encurtido, toque de salsa kimchi
y viruta de parmesanc, acompafiado con platancs chifles) 7.50

TACOS DE CORDERO CON SALSA DE YOGUR
ACOMPANADO CON PLATANCS CHIPS 8.50

TACOS DE LUBINA CAPEADA 8.50
(Acompaiado de col encurtida con salsa de chile guajillo y mostaza antigua)

TACOS DE COCHINITA PIBIL Y TOSTONES 8.50
(Acompaiado de cebolla encurtida y pipirrana)

ARROZ CON ALMEJAS Y LANGOSTINOS 13.50

Precio por persona (Minimo dos personas)

ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE 28

Precio por persona (Minimo dos personas)

ARROZ NEGRO CON ALIOLI 13.50

Precio por persona (Minimo dos personas)

PAELLA DE VERDURAS 13.50

Precio por persona (Minimo dos personas)

ARROZ CON TERNERA Y POLLO MARINADO 13.50

Precio por persona (Minimo dos personas)

ARROZ CON CARRILLADA 13.50

Precio por persona (Minimo dos personas)

00

CONTIENE HUEVOS

GLUTEN

LACTEOS PESCADO MOLUSCOS

FRUTOS SOJA APIO MOSTAZA GRANOS
DE CASCARA DE SESAMO

POLLO LACADO CON TAMARINDO SOBRE SALSA SATAY 8.50
(Pollo estilo indonesio, acompafiado de wok de verduras)

RULO DE SOLOMILLO IBERICO CON PESTO DE PISTACHO 9.50
(Acompaiado de cintas de zanahoria y crema ligera de patatas)

COSTILLA IBERICA LACADA CON SOJA, MIEL Y FRUTOS SECOS 11.50
(Con cintas de zanahoriq, calabacin encurtido y maiz dulce)

SOLOMILLO MACALLAN 15.00
(Solomillo de ternera)

LOMO DE ATUN COCINADOC EN OXYGARUM Y HOLANDESA DE GARUM
(Vinagre de mar obtenido a partir de la salsa romana garum
y el vinagre de Jerez.) 16.50

BACALAO AL HORNO, SOBRE PURE DE PIMIENTOS ROJOS 16.00
(Acompaiado de verduras wok)

PULPO A LA BRASA CON PIMENTON DE LA VERA
SOBRE CREMA LIGERA DE PATATAS 9.50 | 18.50

CORVINA ASADA EN SALSA DE SHITAKE ACOMPANADA
DE VERDURAS SALTEADAS Y AGUACATE ENCURTIDO 12.50

RODABALLO CON SALSA ITALIANA ACpMPANADO DE BOLETUS,
TIRABEQUES Y SETAS ENOKI 14.50

PERAS AL MOSCATEL SOBRE BIZCOCHO BORRACHO DE CHOCOLATE 5

SORBETE DE MANDARINA ACOMPANADOC DE FRUTA OSMOTIZADA
CON UN TOQUE FLORAL 5

DADOS DE GRANNY SMITH “IMPREGNADOS® EN MOJITO
Y UN TOQUE FRESCO, CON HELADO DE LIMON CON MANGO 5

CHEESECAKE CON TROCITOS DE CARAMELO Y CHOCOLATE 5.50

ROYAL DE MARACUYA CON ESPUMA DE COCO
Y HELADO DE MENTA 5

ARROZ DE NARANJA Y AOVE CON OTROS CITRICOS 5

CRUSTACEOS CACAHUETES

ALTRAMUCES DIOXIDO DE AZUFRE

Y SULFITOS



Manzanilla 25
Fino 3
Oloroso 3
Cream 3
Solera 1847 3
Palo Cortac 4
Moscatel Especial 3
Moscatel Dorado 3
Moscatel de Pasas 4
Amontillade 3

Pedro Ximénez 3

Copa Cava 35
Copa Cava rosado 3,5
Benjamin 6
Rondel oro 12
Bach Rosado 15
Anna Blanc de Blanc 21
Juve Camps 30

Moét Chandon 70

Carta de Vinos

D.O RIBERA DEL DUERO

Emilic Moro Crianza (Tempranillo)
Finca Resalso (Tempranillo)
Melior Crianza (Tempranillo)

Carramimbre Roble (Tempranillo, Cabernet)

D.O RIOCJA

Cuné Crianza (Tempranillo, Garnacha y Mazuelo)

Marqués de Arienzo Crianza (Tempranillo y Graciano)

Beronia Crianza (Tempranillo, Garnacha y Mazuelo)

Marques de Murrieta Reserva
(Tempranillo, Mazuelo, Graciano y Garnacha)

D.O VINO DE LA TIERRA DE CADIZ

Barbazul Roble (Merlot, Syrah,
Tintilla de Rota y Cabernet Sauvignon)

Barbadillo tinto de Cadiz

D.O VINO DE LA TIERRA DE CADIZ

Barbadillo Blanco de Albariza (Palomino, fina)

Barbadillo Semi-Dulce (Palomino, fina)

Barbadillo Vi Cool Frizzante (Moscatel)

Noa, Noa Frizzante (Moscatel de Chipiona)

D.O RUEDA
Ramén Bilbao (Verdejo)
Momo (Verdejo, Viura)
Emina (Verdejo)

D.O. CONDADO DE HUELVA
Aguadulce de Villalida Semi-Dulce
(Zalema, Moscatel, Listan y Pedro Ximénez)

D.O. (RIAS BAIXAS)
Lolo (Albarific)

D.O. CASTILLA Y LEON
Pefiascal (Tempranillo y Garnacha)
Emina Rosado

D.0O. Ca. RIOJA

Marqués de Riscal

(Garnacha, Garnacha Blanca, Malvasia y Viura)

D.O. LAMBRUSCO DELL‘EMILIA
Caldirola



